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Chere cliente, cher client,

Veuillez lire ce mode d’emploi avant d’utiliser ’appareil.

Beko Nous vous remercions d’avoir choisi le produit. Nous voulons que votre appareil
de haute qualité et doté d’une technologie de pointe vous offre une efficacité optimale.
Pour ce faire, lisez attentivement ce manuel et tout autre document fourni avant
d'utiliser I'appareil et conservez-les comme référence. Si vous donnez 'appareil a
quelqu’'un d'autre, donnez également le manuel. Suivez les instructions en prenant en
compte toutes les informations et avertissements figurant dans le manuel d’utilisation.
Tenez compte de toutes les informations et de tous les avertissements figurant dans le
manuel d’utilisation. Ainsi, vous vous protégerez, vous et votre produit, contre les dan-
gers qui peuvent survenir.

Conservez le manuel d’utilisation. Si vous donnez I'appareil a quelqu’un d’autre, don-
nez également le manuel.

Le manuel d’utilisation comporte les symboles suivants :

A Danger pouvant entrainer la mort ou des blessures.

REMARQUE Danger pouvant entrainer des dommages matériels a I'appareil ou a son
environnement.

& Danger pouvant entrainer des brdlures par contact avec des surfaces chaudes.
ﬂ Informations importantes et conseils d’utilisation utiles.

@ Lisez le manuel d’utilisation.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
c € 34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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Hl Consignes de sécurité

« Cette section comprend les
consignes de securité néces-
saires a la prévention des
risques de blessures phy-
siques ou de dommage ma-
tériel.

» Si 'appareil est remis a une
autre personne ou utilisé en
seconde main, le manuel
d’utilisation, les étiquettes de
I'appareil, les autres docu-
ments et accessoires perti-
nents doivent étre eégalement
étre remis.

» Notre société ne saurait étre
tenue responsable des
dommages qui pourraient ré-
sulter du non-respect de ces
instructions.

 Le non-respect de ces ins-
tructions entraine I'annulation
de toute garantie.

« AFaites toujours effectuer
les travaux d’installation et de
réparation par le fabricant, le
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'importateur.

« A Utilisez uniquement des
pieces et accessoires
d’origine.

« AN’essayez pas de réparer
ou de remplacer les pieces
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de I'appareil sauf si cela est
clairement spécifié dans le
manuel d’utilisation.

« AN’effectuez pas de modifi-
cations techniques sur
I'appareil.

AObjectif de I'utilisation

» Ce produit est congu pour un
usage domestique. Il n’est
donc pas destiné a un usage
commercial.

« N'utilisez pas I'appareil dans
les jardins, les balcons ou
autres environnements exté-
rieurs. L'appareil est destiné
a étre utilisé dans les cuisines
du ménage et du personnel
dans les magasins, bureaux
et autres environnements de
travail.

« AVERTISSEMENT : Cet ap-
pareil doit étre utilisé pour la
cuisine uniquement. Il ne de-
vrait pas étre utilisé a
d’autres fins comme le chauf-
fage d’une piece.

« e four peut étre utilisé pour
decongeler, cuire, frire et gril-
ler les aliments.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé comme chauffage ou
plaque chauffante. Il n’est



pas recommandé de sus-
pendre les serviettes ou les
vétements sur la poignée
pour les faire sécher.

ASécurité des enfants,

des personnes vulnérables

et des animaux domestiques

» Cet appareil peut étre utilisé
par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes
dont les aptitudes physiques,
sensorielles ou mentales sont
sous-développées, ou qui
manqguent d’expérience et de
connaissances, a condition
qu’ils soient encadrés ou
formés a I'utilisation sécuri-
taire et aux dangers de
I'appareil.

« Les enfants ne doivent pas
jouer avec I'appareil. Ne lais-
sez pas les enfants effectuer
le nettoyage et I’entretien de
I'appareil, a moins qu’ils
soient sous surveillance.

» Cet appareil ne doit pas étre
utilisé par des personnes
ayant des capacités phy-
siques, sensorielles ou men-
tales limitées (y compris les
enfants), sauf si elles sont
gardées sous surveillance ou
regoivent les instructions ne-
cessaires.

« Les enfants doivent étre sur-
veillés afin de s’assurer qu'ils
ne jouent pas avec I'appareil.

« Les produits électriques sont
dangereux pour les enfants et
les animaux domestiques.
Les enfants et les animaux
domestiques ne doivent pas
jouer avec I'appareil. En outre,
ilIs ne doivent ni grimper des-
Sus ni y entrer.

» Ne placez pas d’objets sur
I’appareil de sorte que les en-
fants puissent les atteindre.

« AVERTISSEMENT : Pendant
I'utilisation, les surfaces ac-
cessibles de I'appareil sont
chaudes. Tenez les enfants a
I’écart de I'appareil.

» Tenez les matériaux
d’emballage hors de la por-
tée des enfants. Ils pourraient
entrainer des lésions ou une
asphyxie.

« Lorsque la porte est ouverte,
N’y posez aucun objet lourd
et ne laissez pas les enfants
s’asseoir au-dessus. Vous
risquez de faire basculer le
four ou d’endommager les
charnieres de la porte.

« (Si votre produit a une prise)
Pour la sécurité des enfants,
débranchez la prise
d’alimentation et rendez
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I'appareil inutilisable avant de
le mettre au rebut.

ASécurité électrique

» Branchez 'appareil a un cou-
rant avec prise de terre pro-
tégee par un fusible qui cor-
respond aux courants nomi-
naux indiqués sur la plaque
signalétique. Contactez un
technicien qualifié pour I'ins-
tallation de la mise a la terre.
N’utilisez pas I'appareil sans
prise de terre conformément
aux reglementations locales /
nationales.

« La fiche ou le raccordement
électrique de I'appareil doit
se trouver dans un endroit

facilement accessible (ou il ne

sera pas affecté par la
flamme de la plaque). Si cela
est impossible, il doit y avoir
un mécanisme (fusible, inter-
rupteur, etc.) sur I'installation
électrique a laquelle I'appareil
est connecté, conforme a la
réglementation électrique et
séparant tous les pdles du
réseau.

L"appareil ne doit pas étre
branché dans la prise pen-
dant I'installation, la répara-
tion et le transport.
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« Branchez 'appareil dans une

prise conforme aux valeurs
de tension et de fréquence
indiquées sur la plaque si-
gnalétique.

(Si votre produit n'a pas de
cordon d'alimentation) Utili-
sez uniquement le cable de
raccordement indiqué dans la
section « Spécifications tech-
niques ».

Ne blogquez pas le cordon
d’alimentation sous et der-
riere I'appareil. Ne placez au-
cun objet lourd sur le cordon
d’alimentation. Le cordon
d’alimentation ne doit pas
étre plig, écrasé, ni entrer en
contact avec une source de
chaleur.

Lorsque le four fonctionne, sa
surface arriere devient éga-
lement chaude. Les cordons
d’alimentation ne doivent pas
toucher la surface arriere, les
raccords peuvent étre en-
dommageés.

Evitez de bloquer les cables
électriques dans la porte du
four et ne les faites pas pas-
ser sur des surfaces chaudes.
Vous risquez de provoquer
un court-circuit dans le four
et un incendie en raison de la
fonte du céable.



« Utilisez uniguement des
cébles originaux. N’utilisez
pas de cables coupés ou en-
dommagés ni de rallonges.

« Si le cordon d’alimentation
est endommage, il doit étre
remplacé par un fabricant, un
service autorisé ou une per-
sonne désignée par
I'entreprise importatrice afin
de prévenir d’éventuels dan-
gers.

« AVERTISSEMENT : Avant
de remplacer la lampe du
four, veillez a débrancher
I’appareil de I'alimentation
électrique pour éviter tout
risque d’électrocution. Dé-
branchez I'appareil ou désac-
tivez le fusible de la boite a
fusibles.

(Si votre produit a une prise)

» Ne branchez pas I'appareil
dans une prise de courant
mal fixée, sortie de son sup-
port, casseée, sale, huileuse,
avec un risque de contact
avec de I'eau (par exemple,
de I’eau qui peut s’écouler du
comptoir).

« Evitez de toucher la fiche
avec des mains humides !
Pour débrancher I'appareil,
tenez toujours la fiche ; ne ti-
rez pas sur le cordon.

» Assurez-vous que la fiche de
I'appareil est bien branchée
dans la prise de courant pour
gviter la formation d’arcs
électriques.

ASécurité des transports

« Avant le nettoyage, débran-
chez le produit de
I’alimentation électrique avant
de porter I'appareil.

« | ’appareil est lourd, portez-le
avec au moins deux per-
sonnes.

« N'utilisez pas la porte et/ou la
poignée pour transporter ou
déplacer le produit.

» Ne posez pas d’autres ar-
ticles sur I'appareil et trans-
portez-le en position verticale.

 Lorsque vous souhaitez
transporter I'appareil, embal-
lez-le avec du matériel
d’emballage a bulles ou du
carton épais et attachez-le
avec du ruban adhésif. Fixez
fermement I'appareil avec du
ruban adhésif pour éviter
d’endommager I'appareil et
ses pieces amovibles ou mo-
biles.

« Vérifiez 'aspect général de
I'appareil afin de détecter tout
dommage qui aurait pu se
produire lors du transport.
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ASécurité pendant

I'installation

» Avant d’installer I'appareil,
vérifier qu’il n’est pas en-
dommagé. S’il est endom-
mage, ne I'installez pas.

» Ne l'installez pas a proximité
de sources de chaleur (radia-
teurs, cuisinieres, etc.).

» Gardez tous les conduits de
ventilation ouverts autour de
I'appareil.

 Pour éviter la surchauffe,
n’installez pas I'appareil der-
riere des portes décoratives.

ASécurité d’utilisation

« Veillez a éteindre I'appareil
apres chaque utilisation.

» Si vous n’utilisez pas

I'appareil pendant une longue

période, débranchez-le ou

coupez le fusible de la boite a

fusibles.

» Ne I'utilisez pas s'il est défec-
tueux ou endommage. Le
cas échéant, débranchez ses
raccordements électriques /
de gaz et appelez le service
autorisé.

» N'utilisez pas I'appareil si la
porte avant en verre a été re-
tirée ou est fissurée.
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« Ne montez pas sur I'appareil
pour atteindre quoi que ce
Soit ou pour toute autre rai-
son.

« N'utilisez pas I'appareil dans
des situations qui peuvent in-
fluencer votre jugement,
telles que la consommation
de drogues et/ou d’alcool.

« Les objets inflammables con-
servés dans la zone de cuis-
son peuvent prendre feu. Ne
rangez jamais les objets in-
flammables dans la zone de
cuisson.

« La poignée du four n’est pas
un seche-serviettes. Lorsque
vous utilisez I'appareil, N’y
accrochez pas de serviettes,
de gants, ni de textiles simi-
laires.

« Les charnieres de la porte de
I'appareil se déplacent et se
resserrent lors de I'ouverture
et de la fermeture de la porte.
Lors de I'ouverture / la ferme-
ture de la porte, ne tenez pas
la piece par les charnieres.

AAIertes de température

« AVERTISSEMENT : Pendant
le fonctionnement de
I'appareil, les pieces expo-
sées seront chaudes. Ne
touchez pas I'appareil et les



éléments chauffants. Les en-
fants de moins de 8 ans ne
doivent pas s’approcher de
I'appareil sans la présence
d’un adulte.

Ne placez pas de matieres
inflammables ou explosives a
proximité de I'appareil, car
les bords seront chauds
pendant son utilisation.
Eloignez-vous lors de

I’ouverture de la porte du four,

car il peut dégager de la va-
peur. La vapeur peut vous
brdler la main, le visage et /
ou les yeux.

L"appareil peut étre chaud
pendant son utilisation. Ne
touchez pas aux comparti-
ments chauds, aux pieces in-
ternes du four, aux éléments
chauffants, etc.

Lorsque vous placez des ali-
ments dans le four chaud, re-
tirez-les, etc. utilisez toujours
des gants de cuisine resis-
tants a la chaleur.

AUtilisation des acces-

soires

« || est important de placer cor-
rectement la grille métallique
et le plateau sur les étageres
métalliques. Pour plus
d’informations, reportez-vous

a la section « Utilisation des
accessoires ».

« Les accessoires peuvent en-
dommager la vitre de la porte
lors de la fermeture de la
porte de I'appareil. Poussez
toujours les accessoires jus-
qu’a I'extrémité de la zone de
cuisson.

AConsignes de sécurité

relatives a la cuisson

» Soyez prudent lorsque vous
utilisez de 'alcool dans vos
aliments. L’alcool s’évapore a
des températures élevées et
peut prendre feu lorsqu’il est
expose a des surfaces
chaudes, provoguant un in-
cendie.

« Les déchets alimentaires,
I’huile, etc. dans la zone de
cuisson peuvent prendre feu.
Avant la cuisson, enlevez ces
grosses saletés.

 Risque d'’intoxication alimen-

taire : Ne conservez pas les

aliments dans le four pendant
plus d’une heure avant ou
apres la cuisson. Sinon, ils
peuvent provoquer des in-
toxications alimentaires ou
des maladies.

» Ne chauffez pas les boites de

conserve et les bocaux en
9/FR



verre fermés. La pression ac-
cumulée peut faire éclater le
bocal.

« Placez le papier sulfurisé
dans un ustensile de cuisson
ou sur le four (plateau, grille
métallique, etc.) avec des
aliments et placez-le dans le
four préchauffé. Retirez tout
le papier sulfurisé excédant
qui déborde de I'accessoire
ou du récipient pour eviter
qu’il ne touche les éléments
chauffants du four. N’utilisez
jamais de papier sulfurisé a
une température de four su-
périeure a la température
d’utilisation maximale spéci-
fiée sur le papier que vous
utilisez. Ne mettez jamais le
papier sulfurisé en contact
avec le four.

» Ne placez pas les plateaux
de cuisson, les plaques ou le
papier d’aluminium directe-
ment au fond du four. La
chaleur accumulée peut en-
dommager la base du four.

» Fermez la porte du four pen-
dant la grillade. Les surfaces
chaudes peuvent causer des
brllures !

« Les aliments qui ne sont pas
adaptés aux grillades présen-
tent un risque d’incendie.
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Faites griller uniqguement les
aliments qui sont adaptés a
un feu de barbecue intense.
Ne placez pas non plus les
aliments trop loin a I'arriere
de la grille. Il s’agit de la zone
la plus chaude et les aliments
gras peuvent prendre feu.

ASécurité relative a

I’entretien et au nettoyage

» Attendez que 'appareil re-
froidisse avant de le nettoyer.
Les surfaces chaudes peu-
vent causer des brQlures !

» Ne lavez jamais I'appareil par
pulvérisation ou aspersion
d’eau ! Il existe un risque
d’électrocution !

» N'utilisez pas de nettoyeurs a
vapeur pour nettoyer
I’appareil, car cela pourrait
provoquer un choc électrique.

« N’utilisez pas de produits de
nettoyage abrasifs durs, de
grattoirs métalliques, de fil de
laine métallique ou de pro-
duits d’eau de Javel pour
nettoyer la vitre de la porte
avant / (le cas échéant) vitre
de la porte supérieure du four.
Ces matériaux peuvent pro-
voquer des rayures sur les
surfaces en verre et leur rup-
ture.



» Gardez toujours le panneau
de commande propre et sec.
Le fait de disposer d'une sur-
face humide et sale peut en-
trainer des problemes de
fonctionnement.
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H Instructions relatives a I'environnement

Réglement sur les déchets
Conformité avec la directive DEEE
et mise au rebut des déchets

E Ce produit est conforme ala
directive DEEE (2012/19/UE)
—— . s
de I'Union européenne). Ce
produit porte un symbole de
classification pour la mise au
rebut des équipements élec-
triques et électroniques

(DEEE).

Le présent produit a été fabriqué avec
des pieces et du matériel de qualité
supérieure susceptibles d'étre réutilisés
et adaptés au recyclage. Par consé-
guent, nous vous conseillons de ne pas
le mettre au rebut avec les ordures mé-
nageres et d'autres déchets a la fin de
sa durée de vie. Au contraire, rendez-
vous dans un point de collecte pour le
recyclage de tout matériel électrique et
électronique. Veulillez vous rapprocher
des autorités de votre localité pour plus
d'informations concernant le point de
collecte le plus proche.

L'élimination appropriée des appareils
usageés permet d'éviter les consé-
quences négatives potentielles pour
I'environnement et la santé humaine.
Conformité avec la directive LdSD :

L 'appareil que vous avez acheté est
conforme a la directive LdSD
(2011/65/UE) de I'Union européenne. |l
ne comporte pas les matériels dange-
reux et interdits mentionnés dans la
directive.

Elimination des emballages
¢ | es emballages sont dangereux pour
les enfants. Conservez les emballages
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en lieu sOr a I'écart des enfants. Les
emballages de I'appareil sont fabri-
qués a partir de matériaux recyclés.
Eliminez-les de maniére appropriée et
triez-les en fonction des instructions
de recyclage des déchets. Ne les jetez
pas avec les déchets domestiques
normaux.

Recommandations pour

économiser I’énergie

Les recommandations ci-apres vous

aideront a utiliser votre appareil de fagcon

écologique tout en économisant de

I'énergie.

¢ Décongelez les aliments congelés
avant de les faire cuire.

¢ Dans le four, utilisez des récipients
sombres ou émaillés qui transmettent
mieux la chaleur.

* Eteignez I'appareil 5 & 10 minutes
avant la fin de la cuisson pour une
cuisson prolongée. Vous pouvez dé-
sormais économiser jusqu'a 20 %
d’électricité en utilisant la chaleur.

e S'il est indiqué dans la recette ou le
manuel d’utilisation, préchauffez tou-
jours. N'ouvrez pas la porte du four
trop souvent pendant la cuisson.

e Essayez de faire cuire plus d’un plat a
la fois au four. Vous pouvez cuisiner
en méme temps en placant deux réci-
pients de cuisson sur I'étagere métal-
lique. De plus, si vous faites cuire vos
repas 'un aprés |'autre, vous écono-
miserez de I'énergie, car le four ne
perdra pas sa chaleur.



E] Votre appareil

Présentation de I'appareil

A W NN =

o O

8
9

Panneau de commande
Lampe*

Ftageéres grilagées*

Moteur du ventilateur (derriere la
plague d’acier)

Porte

Poignée

Elément chauffant inférieur (plaque
d’acier inférieure)

Positions de I'étagere
Réchauffeur supérieur

10 Orifices de ventilation

*

*%

Cela dépend du modeéle. |l se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’une lampe, ou que le type et
I'emplacement de la lampe soient
différents de ce qu’indique
lillustration.

Cela dépend du modeéle. Il se peut
que votre appareil ne soit pas équi-
pé d’étagéres grillagées. Dans
I'lllustration, des étageéres grillagées
sont indiquées a titre d’exemple.
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Présentation et utilisation du panneau de commande de

PPappareil

Dans cette section, vous trouverez
I'apercu et les utilisations de base du
panneau de commande de I'appareil.

Les images et certaines caractéristiques
peuvent varier selon le type d’appareil.
Unité de commande du four

1 2

1 Bouton de sélection de fonctions
2 Minuterie
3 Bouton pour température

Si des boutons contrélent votre produit,
ceux-Ci peuvent étre encastrés dans le
panneau sur certains modeles et sortir
en cas de pression dessus. Pour effec-
tuer les réglages a I'aide de ces boutons,
il convient d’enfoncer au préalable le
bouton correspondant et le retirer.
Apres avoir effectué votre réglage, ap-
puyez a nouveau et remettez le bouton
en place.

Bouton de sélection de fonctions
Vous pouvez sélectionner les fonctions
d’utilisation du four a I'aide du bouton
de sélection des fonctions. Tournez a
gauche / a droite a partir de la position
fermée (en haut) pour sélectionner.

Bouton pour température

Vous pouvez sélectionner la température
de cuisson de votre choix a I'aide du
bouton de réglage de la température.
Tournez dans le sens horaire a partir de
la position fermée (en haut) pour sélec-
tionner.

Indicateur de température

Vous pouvez déterminer la température
interne du four grace au symbole de
température a I'écran. Le symbole de
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température apparait a I'écran lorsque la
cuisson commence, et disparait lorsque
I'appareil atteint la température réglée.
Lorsque la température interne du four
chute en dessous de la température
définie, le symbole de température

réapparait.
Minuterie
S Ooooo e O
S o Y A I O B -
PR
1 2 3 4 5 6

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur
Touche des réglages

Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage

: Symbole du temps de cuis-

© son

: Symbole de I'heure de fin de

oD O~ wWwnN =

© cuisson®
jal : Symbole d'alarme
o : Symbole de luminosité



: Le symbole de verrouillage * Cela varie selon le modele de

& des commandes I'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
B : Symbole de température disponible pour votre appareil.

() : Symbole du volume

- : Symbole de verrouillage de

la porte*

Fonctions d’utilisation du four

Sur le tableau de fonctions, vous trouverez les fonctions de cuisson que vous pou-
vez utiliser dans votre four et les températures les plus élevées et les plus basses qui
peuvent étre réglées pour ces fonctions. L'ordre des modes de fonctionnement
indiqués ici peut étre différent de la disposition sur votre I'appareil.

Le four n’est pas chauffé. Seul le
ventilateur (sur le mur arriére) fonc-
tionne. Les aliments congelés avec
des granulés sont lentement dé-
. congelés a température ambiante
Fonctionnement . . o
0 - et les aliments cuits sont refroidis.

avec ventilateur

Le temps nécessaire pour décon-
geler un morceau de viande entier
est plus long que celui gqu'il faut
pour les aliments a base de cé-
réales.

Les aliments sont chauffés au-
dessus et en dessous au méme

— Chauffage par moment. Approprié pour les ga-
le haut et par le * teaux et les ragoQts dans les
b bas moules de cuisson et les péatisse-
ries. La cuisson se fait avec un
seul plateau.

Seul le chauffage inférieur est en
marche.ll convient aux aux ali-

IL.

— Chauffage par N ments dont le fond doit &tre bruni.
— le bas Cette fonction doit également étre
%-V utilisée pour faciliter le nettoyage a
_ la vapeur.
L"air chauffé par les appareils de
Chauffage de chauffage supérieur et inférieur est
g haut / bas as- . distribué de fagon égale et rapide
—— sisté par venti- dans tout le four grace au ventila-
lateur teur. La cuisson se fait avec un
seul plateau.
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Chauffage souf-
flant

L"air chauffé par I'élément chauf-
fant du ventilateur est distribué de
facon égale et rapide dans tout le
four grace au ventilateur. Il con-
vient a la cuisson de vos aliments
sur plusieurs plateaux a différents
niveaux d'étageres.

Fonction « 3D »

Les appareils de chauffage supé-
rieur et inférieur et le chauffage
soufflant fonctionnent. Toutes les
parties du produit sont cuites de la
méme facon et rapidement. La
cuisson se fait avec un seul pla-
teau.

La grande grille au plafond du four

Grille compléte fonctionne. Il convient aux grillades
en grandes quantités.
Gril inférieur L"air chauffé par la petite grille est
N S rapidement distribué dans le four
% assisté par - . .
. grace au ventilateur. Elle convient
ventilateur

aux grillades en petites quantités.

* Votre appareil fonctionne dans la plage
de température indiquée sur le bouton

de température.
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Accessoires de 'appareil

Votre appareil comporte divers accessoires. Cette section fournit une description
des accessoires et des orientations pour une utilisation correcte. Selon le modéle de
I'appareil, I'accessoire fourni varie. Tous les accessoires décrits dans le manuel
d'utilisation peuvent ne pas étre disponibles dans votre appareil.

REMARQUE : Les plateaux de votre appareil peuvent étre déformés sous I'effet de
la température. Ceci n’a aucun effet sur la fonction. La déformation disparait lors-

gue le plateau refroidit.

Plateau standard

Il est utilisé pour les pétisseries, les ali-
ments surgelés et la friture de gros mor-
ceaux.

Plateau de patisseries
Il est utilisé pour les péatisseries telles que
les biscuits et les gateaux.

Grille métallique

Il est utilisé pour frire ou placer les ali-
ments a cuire, frire et mijoter sur la grille
désirée.
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Utilisation des accessoires
de Pappareil

Etagéres de cuisine
Il existe 5 niveaux de position des éta-
géres dans la zone de cuisson. Vous
pouvez également voir I'ordre des éta-
géres en regardant les numeéros figurant
sur le cadre frontal du four.
Modgles a étagéres grillagées

Modeles sans étageres grillagées

Mise en place de la grille métal-
lique et du plateau métallique sur
les étagéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres métalliques
latérales. En placant la grile métallique
sur I'étagere souhaitée, la partie ouverte
doit étre orientée vers I'avant. Pour une
meilleure cuisson, la grille métallique doit
étre fixée avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.
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Modéles sans étagéres grillagées:
Il est essentiel de bien placer la grille
métallique sur les étageres latérales. La
grille métallique n’est orientée que vers
une seule direction lorsqu’elle est placée
sur I'étagere. En placant la grille métal-
lique sur I'étagere souhaitée, la partie
ouverte doit &tre orientée vers |'avant

Mise en place du plateau sur les
étageéres de cuisine

Modéles a étageres grillagées:

II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres métalliques
latérales.

Lorsque vous placez le plateau sur
I'étagere souhaitée, son coté congu
pour étre tenu daoit se trouver vers
I'avant.

Pour une meilleure cuisson, le plateau
doit étre fixé avec la butée sur I'étagere
métallique. Elle ne doit pas traverser la
butée et entrer contact avec la paroi
arriere du four.



Modéles sans étagéres grillagées:
II'est également important de bien placer
les plateaux sur les étageres latérales.

Le plateau n’est orienté que vers une
seule direction lorsqu’il est placé sur
I'étagere. Lorsque vous placez le pla-
teau sur I'étagere souhaitée, son coté
congu pour étre tenu doit se trouver

I t

Fonction de butée du grillage

Il existe une fonction de butée qui em-
péche la grille métallique de basculer de
I'étagere métallique. Gréce a cette fonc-
tion, vous pouvez sortir votre nourriture
facilement et en toute sécurité. Tout en
retirant la grille métallique, vous pouvez
la tirer vers 'avant jusqu’a ce qu’elle
atteigne la butée. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.

Modéles sans étagéres grillagées

Fonction de butée de la grille de
barbecue métallique Modéles a
étageéres grillagées

Il existe également une fonction de bu-
tée qui empéche le plateau de basculer
de I'étagere métallique. Tout en enlevant
le plateau, dégagez-le du verrou arriere
et tirez-le vers vous jusqu’a ce qu'il at-
teigne le bouchon. Vous devez passer
au-dessus de la butée pour I'enlever
complétement.
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Mise en place appropriée de la
grille métallique et du plateau sur
les rails télescopiquesModeéles a
étageres grillagées et rails téles-
copiques

Gréce aux rails télescopiques, les pla-
teaux ou la grille métallique peuvent étre
facilement installés et retirés. Lors de
I'utilisation de plateaux et de grilles mé-
talliques avec le rail télescopique, il faut
s'assurer que les broches, a l'avant et a
I'arriere des rails télescopiques, repo-
sent sur les bords de la grille et du pla-
teau (comme indiqué sur la figure).
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Caractéristiques techniques

hau-

Dimension externe de I'appareil { 595 mm/594 mm/567 mm

teur/largeur/profondeur)

Dimension d’installation du four (hau- 590 ou 600 MM/560 mm/min. 550 mm
teur/largeur/profondeur)

Tension/fréquence 220-240 V~; 50 Hz

'\I'y|’oe. gt gection du ’Céble u‘tilisé / adapté min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?
a I'utilisation dans I’appareil

Consommation totale d’énergie 2.6 kKW
Type de fours Four multifonction
#

Classique : Les informations figurant sur I'étiquette énergétique des fours élec-
triques sont données conformément a la norme EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Ces valeurs sont déterminées sous charge standard avec des fonctions de
chauffage par le bas ou par ventilateur (le cas échéant).

La classe d’efficacité énergétique est déterminée selon I'ordre de priorité sui-
vant, selon que les fonctions pertinentes existent ou non sur I'appareil : 1-
Chauffage par ventilateur écologique, 2-Chauffage soufflant 3- Gril inférieur
assisté par ventilateur, 4-Chauffage par le haut et par le bas.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis afin
d’améliorer la qualité de I'appareil.

Les illustrations présentées dans ce manuel sont schématiques et peuvent ne
pas correspondre exactement a votre appareil.

Les valeurs indiquées sur les étiquettes de I'appareil ou dans la documentation
accompagnant I'appareil sont obtenues dans des conditions de laboratoire, en
conformité avec les normes applicables. Ces valeurs peuvent varier en fonc-
tion des conditions d’utilisation et I'environnement de I'appareil.
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Bl Premiére utilisation

Avant de commencer a utiliser votre

appareil, il est recommandé de suivre les

étapes décrites dans les sections sui-
vantes :

Réglage de I’heure pour la
premiére fois

Réglez toujours I'heure de la jour-
née avant d'utiliser votre four. Si
vous ne le réglez pas, vous ne
pouvez pas cuisiner dans certains
modeles de four.

1.Lorsque vous allumez le four pour la
premiéere fois, le champ Heure
« 12:00 » et le symbole & clignotent
sur I'écran.

2.Appuyez sur @/ pour régler I'heure
du jour.

¢ 1200

o o o @

3.Appuyez sur la touche & ou & pour
activer le champ Minute.

O 1T
| L

Q(@@@@@

4. Appuyez sur @/Q pour régler les mi-
nutes du jour.

O \OCo
[

Q@@@@@

5.Appuyez sur la touche © ou & pour
confirmer le réglage.
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» L'heure du jour est réglée et le sym-
bole € disparait de I'écran.

Si vous ne réglez pas la premiére
heure, « 12:00 » et les symboles
(S continueront a clignoter et
votre four ne démarrera pas. Pour
que votre four fonctionne, vous
devez confirmer I'heure de la jour-
née en la réglant ou en appuyant
sur la touche © lorsqu’elle est a

« 12:00 ». Vous pouvez modifier
les réglages de I'heure de la jour-
née plus tard, tel que décrit dans
la section « Réglages ».

Les réglages de I'heure actuelle
sont annulés en cas de panne de
courant. lls doivent étre réajustés.

Premier nettoyage

1.Retirez tous les emballages.

2.Retirez tous les accessoires du four
prévu a l'intérieur du produit.

3.Allumez I'appareil et laissez-le fonc-
tionner pendant 30 minutes, puis étei-
gnez-le. De cette facon, les résidus et
les couches qui ont pu rester dans le
four pendant la fabrication sont brGlés
et nettoyés.

4. orsque vous utilisez I'appareil, sélec-
tionnez la température la plus élevée
et la fonction de cuisson que tous les
appareils de chauffage de votre appa-
reil utilisent. Voir « Fonctions de cuis-
son du four ». Vous pouvez apprendre
comment faire fonctionner le four dans
la section suivante.

5.Veuillez attendre que le four refroidisse.

6.Essuyez les surfaces du produit avec
un chiffon ou une éponge humide et
séchez-les avec un chiffon.



Avant d’utiliser les accessoires ;
Nettoyez les accessoires que vous reti-
rez du four avec de I'eau savonneuse et
une éponge de nettoyage douce.

REMARQUE La surface pourrait étre
endommageée par cer-
tains détergents ou
produits de nettoyage.
N'utilisez pas de dé-
tergents agressifs, de
poudre/cremes de
nettoyage ou d'objets
tranchants pour le
nettoyage.

REMARQUE Une odeur et de la

fumée peuvent se
dégager pendant
quelgues heures au
cours de la premiére
utilisation. Ce phéno-
mene est tout a fait
normal. Assurez-vous
que la piece est bien
aérée pour évacuer
I'odeur et la fumée.
Evitez de respirer la
fumeée et I'odeur qui se
dégagent.
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B utilisation du four

Informations générales rela-
tives a l'utilisation du four

Ventilateur de refroidissement
(Votre appareil peut ne pas en étre
équipé.)

Votre produit est équipé d’'un ventilateur
de refroidissement. Le ventilateur de
refroidissement est activé automatique-
ment en cas de besoin et refroidit a la
fois la face avant de I'appareil et le four.
Il est automatiquement désactivé lors-
que le processus de refroidissement est
terminé. L’air chaud sort par la porte du
four. Evitez de couvrir ces ouvertures de
ventilation. Sinon, le four risque de sur-
chauffer.

Le ventilateur de refroidissement conti-
nue a fonctionner pendant le fonction-
nement du four ou aprés I'arrét du four
(pendant environ 20 a 30 minutes). Si
VOUS cuisinez en programmant la minu-
terie du four, a la fin du temps de cuis-
son, le ventilateur de refroidissement
s'éteint au méme moment que toutes
les fonctions. L’utilisateur ne peut pas
déterminer la durée de fonctionnement
du ventilateur de refroidissement. Il
s'allume et s’éteint automatiquement.
Ce n'est pas une erreur.

Eclairage du four

La lampe du four s’allume lorsque le four
entame la cuisson. Sur certains modeles,
la lampe reste allumée pendant la cuis-
son, tandis que sur d’autres, elle s’éteint
apres un certain temps.
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Fonctionnement de P'unité

de commande du four

Avertissements généraux sur I'unité
de commande du four

Le temps limite réglable pour la fin
de la cuisson est de 5 heures et
59 minutes.

Le programme est annulé en cas
de coupure de courant. Vous
devrez reprogrammer le four.

Lors des réglages, les symboles
correspondants clignotent a
I’écran. Veuillez patienter
quelgues instants pendant
I'enregistrement des réglages.

Lorsqu’un réglage de cuisson a
été effectué, I'heure de la journée
ne peut pas étre réglée.

Lorsque le temps de cuisson est
réglé au début de la cuisson, le
temps restant s’affiche a I'écran.

Dans les cas ou le temps de cuis-
son ou le temps de fin de cuisson
est défini, vous pouvez annuler
automatiquement en appuyant
longuement sur la touche .

OSopopom e O
no oo OO0
I

&
ek
2 3 4 5 6

1

Touche d’alarme

Touche de réglage du minuteur
Touche de diminution de la valeur
Touche d’augmentation de la valeur

A o N =



5 Touche des réglages

6 Touche de verrouillage des touches
Symboles d’affichage

: Symbole du temps de cuis-

O son
R : Symbole de I'heure de fin de
© cuisson”
Ia : Symbole d'alarme
< : Symbole de luminosité
: Le symbole de verrouillage
th des commandes
8 : Symbole de température
() : Symbole du volume
: Symbole de verrouillage de

la porte*

* Cela varie selon le modele de
I'appareil. Il se peut gu'il ne soit pas
disponible pour votre appareil.

Mise en marche du four

Lorsque vous sélectionnez une fonction
de cuisson a I'aide du bouton de sélec-
tion de fonctions et que vous réglez une
température donnée a I'aide du bouton
de température, le four se met en
marche.

Arrét du four

Vous pouvez arréter le four en tournant
le bouton de sélection de fonctions et le
bouton de température en position arrét
(haut).

Cuisson manuelle pour la sélec-
tion de la température et de la
fonction de cuisson du four

Vous pouvez cuisiner a I'aide d’une
commande manuelle (sous votre propre
contrdle) sans régler le temps de cuis-
son en sélectionnant la température et la
fonction de cuisson spécifiques a vos
aliments.

Exemple :

1.Sélectionnez la fonction de cuisson a
I’aide du bouton de sélection de fonc-

tions.
2.Réglez la température de cuisson
souhaitée a 'aide du bouton de tem-
pérature.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées, et § s’affiche a I'écran.
Lorsque la température interne du four
atteint la température définie, le symbole
8 disparait. Le four ne s’arréte pas au-
tomatiquement puisque la cuisson ma-
nuelle ne comprend pas le réglage du
temps de cuisson. Vous devez contrbler
vous-méme la cuisson et I'arréter. Lors-
que votre cuisson est terminée, arrétez
le four en tournant le bouton de sélec-
tion de fonctions et le bouton de tempé-
rature en position arrét (haut).
Cuisson effectuée par le réglage
du temps de cuisson
Vous pouvez programmer le four pour
qu’il s’arréte automatiquement a la fin
du temps en sélectionnant la tempéra-
ture et la fonction de cuisson spéci-
fiques a vos aliments et en réglant le
temps de cuisson sur la minuterie.
1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.
2.Appuyez sur 2 jusqu’a ce que le
symbole © s’affiche & I’écran pour in-
diquer le temps de cuisson.
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Q(@@@@&

Une fois la fonction et la tempéra-

ture réglées, vous pouvez régler le

temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche & pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a I'aide
des touches @/,

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide
des touches @/,

S Mrum
LT

Q@@C@@é

Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

4.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a 'aide du bouton de
température.
» Votre four se met en marche immédia-
tement a la fonction et a la température
sélectionnées. Le compte a rebours du
temps de cuisson défini commence et 8
s'affiche a I'écran. Lorsque la tempéra-
ture interne du four atteint la tempéra-
ture définie, le symbole § disparait.
5.Une fois le temps de cuisson défini
terming, "End" s’affiche a I’écran, le
symbole O clignote et le signal sonore
retentit.
6. avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter 'avertissement.
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L'avertissement s’arréte et I'heure de

la journée s’affiche a I’écran.
Pour régler le temps de fin de
cuisson a une heure ultérieure ;
(Cela varie selon le modéle de
PPappareil. Il se peut qu’il ne soit
pas disponible pour votre appareil.)
En sélectionnant la température et la

fonction de cuisson spécifiques a votre

repas, vous pouvez régler le temps de

cuisson et le temps de fin de cuisson a

une heure ultérieure, ce qui permet au

four de démarrer et d’arréter la cuisson
automatiquement.

1.Sélectionnez une fonction de cuisson
pour la cuisson.

2.Appuyez sur 9 jusqu’a ce que le
symbole © s’affiche & I’écran pour in-
diquer le temps de cuisson.

QC@@@@@

Une fois la fonction et la tempéra-
ture réglées, vous pouvez régler le
temps de cuisson pour

30 minutes en appuyant directe-
ment sur la touche @ pour un
réglage rapide du temps de cuis-
son et modifier le temps a 'aide
des touches @/,

3.Réglez le temps de cuisson a I'aide

des touches ®/®.

Q@@@@@




Le temps de cuisson augmente
d’une minute dans les

15 premieres minutes, apres
15 minutes il augmente de

5 minutes.

» Une fois le temps de cuisson réglé, le

symbole O s’affiche en permanence a

I'écran.

4.Appuyez sur O jusqu’a ce que le
symbole D s’affiche a I'écran pour in-
diguer le temps de fin de cuisson.

S -340
o A

QW@@&}

5.Réglez le temps de fin de cuisson a
I'aide des touches ®/C,

s> 1500

Q@@@%ﬁ@

» Une fois le temps de fin de cuisson
réglé, les symboles © et X, ainsi que le
symbole de période de temps
s'affichent en permanence a I'écran. Le
symbole D disparait dés le démarrage
de la cuisson.
6.Mettez vos aliments au four et réglez
la température a 'aide du bouton de
température.
» La minuterie du four calcule le
temps de début de cuisson en dédui-
sant le temps de cuisson a partir du
temps de fin de cuisson défini. Lors-
que le temps de début de cuisson arrive,
la fonction sélectionnée est activée et le
four est chauffé jusqu’a la température
réglée. Le compte a rebours du temps
de cuisson défini commence et 8
s'affiche a I'écran. Lorsque la tempéra-

ture interne du four atteint la tempéra-

ture définie, le symbole 8§ disparait.

7.Une fois le temps de cuisson défini
terming, "End" s’affiche a I’écran, le
symbole €9 clignote et le signal sonore
retentit.

8.L"avertissement retentit pendant deux
minutes. Appuyez sur n'importe quelle
touche pour arréter 'avertissement.
L’avertissement s’arréte et I'heure de
la journée s’affiche a I’écran.

Si vous appuyez sur une touche a
la fin de I'avertissement sonore, le
four se remet en marche. Pour
éviter que le four ne fonctionne a
nouveau a la fin de
I’avertissement, mettez le bouton
de température et le bouton de
fonction en position « 0 » (Arrét) et
le four s’arréte.

Parameétres

Activation du verrouillage de

touches

Vous pouvez empécher que I'unité de

commande n'interfere en activant la

fonction de verrouillage de touches.

1.Appuyez sur ( jusqu’a ce que le sym-
bole & s’affiche a I'écran.

» Le symbole (1 s'affiche et le compte &
rebours 3-2-1 commence a décompter
a I'écran. Lorsque le compte a rebours
est terminé, le verrouillage de touches
s'active. Lorsque vous appuyez sur
n’importe quelle touche et que le ver-
rouillage de touches est activé, la minu-
terie émet un signal sonore et le sym-
bole & clignote.
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Si vous arrétez d’appuyer sur la
touche 1 avant la fin du compte a
rebours, le verrouillage de touches
ne s'active pas.

Les touches de la minuterie ne
peuvent pas étre utilisées lorsque
le verrouillage de touches est
activé. Le verrouillage de touches
ne se désactive pas en cas de
panne de courant.

Désactivation du verrouillage de
touches
1.Appuyez sur & jusqu’a ce que le sym-
bole & disparaisse de I'écran.

» Le symbole & disparait et le verrouil-
lage de touches a I'écran se désactive.
Réglage de I’alarme
Vous pouvez également utiliser la minu-
terie de 'appareil pour tout avertisse-
ment ou rappel autre que la cuisson.
L’horloge de I'alarme n’a aucun impact
sur le fonctionnement du four. Utilisé a
des fins d’avertissement. Par exemple,
vous pouvez utiliser I'alarme lorsque
vous voulez retourner les aliments au
four a une certaine heure. Dés que
I'heure que vous avez fixée est écoulée,
I’horloge vous avertit grace a un signal
sonore.

L'heure d'alarme maximum de

cuisson est de 23 heures et

59 minutes.
1.Appuyez sur £ jusqu’a ce que le sym-

bole L s’affiche a I'écran.

HINAEIN
0 LT

JQ\C‘D@@@&

2. Réglez I'heure de I'alarme a I'aide
des touches /©.
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» Aprés avoir réglé I'heure de I'alarme, le

symbole £ reste allumé et le compte &

rebours de I'heure de I'alarme com-

mence a |'écran. Si I'heure de I'alarme

et le temps de cuisson sont réglés en

méme temps, le temps le plus court

s’affiche a I'écran.

3.Une fois que I'heure de I'alarme est
écoulée, le symbole Llcommence &
clignoter et un avertissement sonore
retentit.

Désactivation de I’alarme

1.Une fois le temps de I'alarme écoulé,
I'avertissement sonore retentit pen-
dant deux minutes. Appuyez sur
n’importe quelle touche pour arréter
I'avertissement sonore.

» L'avertissement sonore s’arréte et

I'heure du jour s’affiche a I'écran.

Si vous souhaitez désactiver

Palarme ;

1.Appuyez sur £ jusqu’a ce que le sym-
bole £ s’affiche a I'écran pour réinitia-
liser I'heure de I'alarme. Appuyez sur
la touche © jusqu’a ce que « 00:00 »
s’affiche.

2.0} vous pouvez également désactiver
I'alarme en appuyant longuement sur
la touche.

Changement du niveau du volume

1.Appuyez sur la touche &* jusqu’a ce
que le symbole @ s’affiche a I'écran.

o-0 1

&@@@@@




2.Réglez le niveau souhaité a I'aide des
touches ®/O. (b-01-b-02-b-03)

Lo
R

Q@@%\@@

Modification de I’heure du jour

Sur votre four ; pour modifier I'heure du

jour que vous avez précédemment défi-

nie,

1.Appuyez sur % jusqu’a ce que le
symbole © s’affiche & I’écran.

2.Appuyez sur @/© pour régler I'heure
du jour.

3.Appuyez sur la touche & pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.

Réglage de la luminosité de

I’écran

1.Appuyez sur la touche %* jusqu’a ce
que le symbole B s’affiche & I'écran.

d-01 °

Q@@@@é’z

2.Réglez le degré de luminosité souhaité
a l'aide des touches @/©. (d-01-d-
02-d-03)

Q@@%\@@!

» Appuyez sur la touche £ pour confir-
mer, a défaut, le réglage s’active brie-
vement sans que vous n’appuyiez sur
une touche.

° 1200
. . - @{é} 0

3.Appuyez sur la touche © ou ¥ pour
activer le champ Minute.

O 1
| L

B AN @ @& &

4. Appuyez sur @/O pour régler les mi-
nutes du jour.

e - H o
,:\ | |'l I l

Q@@@@@]

5.Appuyez sur la touche & ou % pour
confirmer le réglage.

» L'heure du jour est réglée et le sym-

bole € disparait de I'écran.
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[ Informations générales sur la cuisson

Cette section décrit les conseils sur la
préparation et la cuisson de vos ali-
ments.

De plus, vous pouvez également trouver
certains des aliments testés par les pro-
ducteurs et les cadres les plus appro-
priés pour ces aliments. Les réglages du
four et des accessoires appropriés pour
ces aliments y sont également indiqués.

Avertissements généraux

sur la cuisson au four

e | orsque vous ouvrez la porte du four
pendant ou apres la cuisson, de la va-
peur br0lante peut s’en échapper. La
vapeur peut vous brller la main, le vi-
sage et/ ou les yeux. Lorsque vous
ouvrez la porte du four, tachez de res-
ter a I'écart.

¢ | a vapeur intense générée pendant la
cuisson peut former des gouttes
d’eau de condensation a l'intérieur et
a I'extérieur du four, et sur les parties
supérieures de I'appareil en raison de
la différence de température. Il s’agit
d’un phénomene physique et normal.

e | es valeurs de température et de
temps de cuisson indiquées pour les
aliments peuvent varier selon la re-
cette et la quantité. Pour cette raison,
ces valeurs sont fournies sous forme
de plages.

¢ Retirez toujours les accessoires non
utilisés du four avant de lancer la cuis-
son. Les accessoires laissés dans le
four peuvent empécher que vos ali-
ments cuisent a de valeurs de tempé-
rature appropriées.

¢ Pour les aliments que vous cuisinez
selon votre propre recette, vous pou-
vez faire référence a des aliments simi-
laires indiqués dans les tables de cuis-
son.
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e | 'utilisation des accessoires fournis
vous permet d’obtenir les meilleures
performances de cuisson. Prétez tou-
jours attention aux avertissements et
aux informations fournis par le fabri-
cant pour d'autres ustensiles de cui-
sine que vous utilisez.

e Découpez le papier sulfurisé a utiliser
pendant votre cuisson dans des di-
mensions adaptées au récipient dans
lequel vous cuisinez. Lorsque le papier
sulfurisé déborde du récipient, cela
peut causer des brQlures et affecter la
qualité de votre cuisson. Utilisez le
papier sulfurisé dans la plage de tem-
pérature indiquée.

e Pour une bonne performance de cuis-
son, placez vos aliments sur la bonne
étagére recommandée. Ne changez
pas la position de I'étagere pendant la
cuisson.

Patisseries et aliments cuits au

four

Informations générales

¢ Nous vous recommandons d’utiliser
les accessoires de |'appareil pour ob-
tenir une bonne performance de cuis-
son. Si vous comptez utiliser un us-
tensile de cuisson autre que ceux
fournis, optez pour un ustensile de
couleur sombre, antiadhésif et résis-
tant a la chaleur.

¢ Si le préchauffage d’'aliments est re-
commandé dans la table de cuisson,
veillez a les mettre au four par la suite.

e Si vous comptez cuisiner a I'aide
d’ustensiles de cuisine sur la grille mé-
tallique, placez-les au milieu de la grille,
et non prés du mur arriére.

¢ Tous les ingrédients utilisés dans la
fabrication des patisseries doivent étre
frais et a température ambiante.



e | 'état de cuisson des aliments peut
varier selon la quantité de nourriture et
la taille des ustensiles de cuisine utili-
sés.

¢ | es moules en métal, en céramique et
en verre prolongent le temps de cuis-
son et la surface inférieure des patis-
series ne brunit pas uniformément.

e Si vous utilisez du papier de cuisson
pendant la cuisson, un peu de brunis-
sement peut étre observé sur la sur-
face inférieure des aliments. Dans ce
cas, vous devrez peut-étre prolonger
votre temps de cuisson d'environ 10
minutes.

¢ | es valeurs indiquées dans les tables
de cuisson sont déterminées a la suite
des tests effectués dans nos labora-
toires. Les valeurs qui vous convien-
nent peuvent étre différentes de
celles-ci.

¢ Placez vos aliments sur I'étagére ap-
propriée recommandée dans la table
de cuisson. Reportez-vous a |'étagere
inférieure du four comme étagere 1.

Conseils pour la cuisson des gateaux

¢ Si le gateau est trop sec, augmentez
la température de 10 °C et diminuez le
temps de cuisson.

¢ Si le gateau est pateux, utilisez une
petite quantité de liquide ou réduisez
la température de 10 °C.

¢ Si le dessus du gateau est brdlé, pla-
cez-le sur une étagére inférieure, bais-

sez la température et augmentez le
temps de cuisson.

¢ S'il est correctement cuit a I'intérieur,
mais que I'extérieur est collant, utilisez
une plus petite quantité de liquide, ré-
duisez la température et augmentez le
temps de cuisson.

Conseils pour la cuisson des patisse-

ries

¢ Si la pétisserie est trop seche, aug-
mentez la température de 10 °C et
diminuez le temps de cuisson. Humi-
difiez les feuilles de pate a I'aide d’une
sauce composeée d'un mélange de lait,
d’huile, d’ceuf et de yaourt.

e Si la patisserie cuit lentement, veillez a
ce que |'épaisseur de la pate que vous
avez préparée ne déborde pas du pla-
teau.

¢ Si la surface de la pate est dorée et
que le fond n’est pas cuit, assurez-
vous que la quantité de sauce utilisée
au fond de la pate n’est pas trop im-
portante. Pour que la patisserie soit
dorée de fagcon uniforme, essayez
d’étaler uniformément la sauce entre
les feuilles de pate et la pate.

e Faites cuire votre pate a la position et
a la température spécifiées dans la
table de cuisson. Si le fond n’est tou-
jours pas assez doré, placez-le sur
une étagere inférieure pour la pro-
chaine cuisson.

Table de cuisson pour patisseries et aliments cuits au four

A Chauffage par
Gateaux dans PIaFeau Plateau standard* e haut et par 3 180 30 ... 40
le plateau unique
le bas
A Moule a gateau
Gateaux dans PIaFeau sur la grille Chauffage 2 180 30.. 40
le moule unique PR soufflant
métallique:
Plateau Chauffage par
Petits gateaux ) Plateau standard®  le haut et par 3 160 25...35
unique e bas
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Modeles a

étageres
Plateau " Chauffage grillagées: 3
unique Plateau standard soufflant Modeles sans 150 25...35
étageres
grillagées: 2
Modeles a Modéles a
étageres étageres
2 —Plateau grillagées: grillagées:
2 Dlateaux standard* Chauffage o4 150 25...40
P 4 —Plateau de soufflant Modeles sans Modgles sans
patisseries* étageres étageres
grillagées: grillagées:
140 30...45
Moule a gateau
Plateau rond, 26 cmde  Chauffage par
N diametre avec le haut et par 2 160 30 ... 40
unique ] )
pince sur grille le bas
. métallique™
Génoise s
Moule a gateau
rond, 26 cm de
Plateau o streavec  Ohauffage 2 160 30... 40
unique X N soufflant
pince sur grille
métallique™
Plateau Chauffage par
unique PAIa'teau'di le haut et par 3 170 25...35
patisseries
le bas
o PIaFeau PAIa'teau'di Chauffage 3 170 20..30
Biscuit unigue péatisseries soufflant
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 170 25...35
patisseries*
Chauffage de
Plateau ooy standargs Nt/ bas 2 200 30... 40
unique assisté par
ventilateur
Pate 4 tarte Plateau  pyvoau standarg: Cl2uffage 2 180 35...45
unigue soufflant
1 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 1-4 180 35...45
pétisseries*
Chauffage par
PIaFeau Plateau standard* e haut et par 2 200 20...30
unique
le bas
Patisserie Plateau oo standargs Ohauffage 3 180 20...30
N unigue soufflant
riche
2 —Plateau
standard* Chauffage
2 plateaux 4 —Plateau de soufflant 2-4 180 20...30
patisseries*
Chauffage par
PIaFeau Plateau standard* e haut et par 3 200 30 ... 40
) ) unique
Pain entier le bas
Plateau gy voau standarg: Ch2uffage 3 200 30... 40
unique soufflant
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Moule rectangu-

Plateau laire en verre / Chautffage par
Lasagnes ) . ) le haut et par 20u3 200 30...40
unique métal sur grille
DA le bas
métallique
Moule rond en Chauffage par
Plateau  métal noir, 20 6M o po i ot par 2 180 50... 70
unique de diamétre sur
N PR le bas
Tarte aux grille métallique’
pommes Moule rond en
PIaFeau metal'noq, 20 cm Chauffage 5 170 50 ... 70
unique de diamétre sur soufflant
grille métallique™*
Chauffage par
" Plateau "
Pizza N Plateau standard le haut et par 2 200 ... 220 10...20
unique e bas

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Viande, poisson et volaille ¢ Vous devez calculer environ 4 a

Les points clés de la torréfaction 5 minutes de temps de cuisson par

e |’assaisonnement avec du jus de centimétre d’épaisseur de la viande.
citron et du poivre avant la cuisson de ~ ® Une fois la durée de cuisson terminge,
tout le poulet, de la dinde et des gros gardez la viande au four pendant envi-
morceaux de viande permettra ron 10 minutes. Le jus de la viande
d’améliorer la qualité de la cuisson. est mieux réparti sur la viande frite et

e || faut 15 a 30 minutes de plus pour ne ressort pas lorsque vous découpez
faire cuire une viande désossée que la viande.
de faire frire un filet. ® | e poisson doit étre placé sur une

étagére de niveau moyen ou bas dans
une assiette résistante a la chaleur.

Table de cuisson pour viande, poisson et volaille

Chauffage de

. 15 mn
Stea}k' (entier) / Plateau unique Plateau* hagt /,bas 3 250/max, puis 60 ... 80
Roti (1 kg) standard assisté par
; 180 ... 190
ventilateur
Jarret Plateau CEZE??%ZS © 15mn
d’agneau (1.5  Plateau unique " . 3 250/max, puis 110...120
standard assisté par
-2.0kg) ’ 170
ventilateur
Grille métal-
lique* Chauffage de 15 mn
Poulet roti ) Placez un haut / bas .
Plateau unique o 2 250/max, puis 60 ... 80
(1.8-2 kg) plateau sur assisté par 190
une étagere ventilateur
inférieure
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Grille métal-

lique*
Plateau unique 1A%z un Chauffage 2 200 ... 220 60 ... 80
plateau sur soufflant
une étagere
inférieure
Grille métal-
. Plgggg un Fonction 15mn .
Plateau unique 2 250/max, puis 60 ... 80
plateau sur «3D » 190
une étagere
inférieure
Chauffage de
) Plateau haut / %as 25mn .
Plateau unique " o 1 250/max, puis 150 ... 210
Turquie (5.5 standard assngte par 180 ... 190
ventilateur
kg)
. Plateau Fonction 25 mn .
Plateau unique standard* «3D » 1 250/max, puis 1560 ... 210
180... 190
Grille métal-
lique* Chauffage de
Plateau unique | 206Z Un haut / bas 3 200 20...30
plateau sur assisté par
une étagere ventilateur
Poi inférieure
olsson Grille métal-
lique*
Plateau unique | 206Z Un Fonction 3 200 20...30
plateau sur «3D »

une étagere
inférieure

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.

* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

La viande rouge, le poisson et la volaille
brunissent rapidement lorsqu’ils sont
grillés, ils gardent une belle crolte et ne
se dessechent pas. Les filets de viande,
les brochettes, les saucisses ainsi que
les légumes juteux (tomates, oignons,
etc.) sont particulierement adaptés aux
grillades.
Avertissements généraux
¢ | es aliments qui ne sont pas adaptés
aux grillades présentent un risque
d’incendie. Faites griller uniquement
les aliments qui sont adaptés a un feu
de barbecue intense. Ne placez pas
non plus les aliments trop loin a
I'arriere de la grille. Il s’agit de la zone
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la plus chaude et les aliments gras
peuvent prendre feu.

¢ Fermez la porte du four pendant la
grillade. Ne faites jamais de grillade
avec la porte du four ouverte. Les
surfaces chaudes peuvent causer
des brdlures |

Les points clés des grillades

e Préparez autant que possible des
aliments dont I'épaisseur et le poids
sont similaires a la grille.

¢ Placez les morceaux a griller sur la
grille métallique ou sur la grille de bar-
becue métallique en les répartissant
sans dépasser les dimensions de
I'appareil de chauffage.



¢ | es durées de cuisson indiquées sur inférieure pour récupérer I'huile. La

le tableau peuvent varier en fonction plague de four que vous allez faire

de I'épaisseur des morceaux a griller. glisser doit &tre dimensionnée de ma-
e Faites glisser la grille métallique ou la niere a couvrir toute la surface de la

grille de barbecue métallique jusqu’au grille. Ce plateau peut ne pas étre in-

niveau souhaité dans le four. Si vous clus dans I'appareil. Mettez un peu

cuisinez sur la grille métallique, faites d’eau dans la plaque de four pour fa-

glisser la plague de four vers I'étagere ciliter le nettoyage.

Table barbecue

Poisson Grille métallique 4-5 250 20...25
Morceaux de volaille Grille métallique 4-5 250 25...35
?gé‘g})es 1d26[\)/iléaggse Grille métallique 4 250 20..30
Cotelette d’agneau Grille métallique 4-5 250 20...25

Steak - (tranché) Grille métallique 4-5 250 25...30
Cotelette de veau Grille métallique 4-5 250 25...30
Gratin de légumes Grille métallique 4-5 220 20...30

Pain grillé Grille métallique 4 250 1..3

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
Retournez les morceaux d’aliments aprés la moitié du temps total de grillage.

Gril inférieur assisté par ventilateur

Gril inférieur assisté

Poisson Grille métallique . 4 200 30...35
par ventilateur

Morcegux de Grille métallique Gril mfeneu'r assisté 4 250 o5 35
volaille par ventilateur

Boulettes de Gril inférieur assisté
viande (boeuf) - Grille métallique ] 4 250 30 ...40
par ventilateur

12 pieces
Grille métallique
) Placez un S el s .
Stea}k' (entier) / plateau sur une Gril mfeneu'r assisté 3 15 mn 250, puis 90 .. 110
Roti (1 kg) o par ventilateur 180 ... 190
étagere infé-
rieure

Ne préchauffez pas tous les aliments grillés dans cette table barbecue.
Aliments test EN 60350-1 afin de faciliter les tests de
Les aliments de cette table de cuisson I'appareil pour les instituts de controle.

sont préparés conformément a la norme
Tableau de cuisson pour aliments expérimentaux

P Chauffage
Sablé (b',s cuit PIaFeau Plateau standard* par le haut et 3 140 20...30
sucré) unique
par le bas
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Modeles

a éta-
géres
grillagées:
Plateau N Chauffage 3
unique Plateau standard soufflant Modgles 140 15...25
sans
étageres
grillagées:
2
2-Plateau standard* Chauffage
2 plateaux 4-Plateau de patisseries* soufflant 2-4 140 15..25
Plateau Chauffage
N Plateau standard* par le haut et 3 160 25...35
unique
par le bas
Modeles
a éta-
géres
grillagées:
Plateau N Chauffage 3
unique Plateau standard soufflant Modgles 150 25...35
sans
Petits ga- étageéres
teaux grillagées:
2
Modéles a r\godéles a
étageres ?agéres
grillagées: g;glagéfg :
2-Plateau standard* Chauffage 150
2 plateaux 4-Plateau de péatisseries* soufflant 2-4 Modeéles sans M:g:lses
gngeres  aagirs
140 grillagées:
30...45
Plateau Moule a gateau rond, 26 cm Chauffage
unique de diamétre avec pince sur  par le haut et 2 160 30 ...40
o grille métallique*™* par le bas
Génoise —
Plateau MOUI? a gateau ronq, 26 cm Chauffage
N de diamétre avec pince sur 2 160 30 ...40
unique - P soufflant
grille métallique
Plateau Moule rond en métal noir, Chauffage
) 20 cm de diametre sur grille  par le haut et 2 180 50...70
unique I
Tarte aux métallique’ par le bas
pommes Moule rond en métal noir,
Plateau o) o e diametre sur grile  Cauffage 2 170 50 ... 70
unique soufflant

métallique™

Il est recommandé de préchauffer tous les aliments.
* Ces accessoires peuvent ne pas étre inclus dans votre appareil.
** Ces accessoires ne sont pas inclus dans votre appareil. Ce sont des accessoires disponibles dans le commerce.

Grille

Pain grillé

Grille métallique

250

Boulettes de viande
(boeuf) - 12 pieces

Grille métallique

250

Retournez les aliments apres la moitié du temps total de grillage.
Il est recommandé de préchauffer tous les aliments grillés pendant 5 minutes.
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Maintenance et entretien

Consignes de nettoyage gé-
nérales
A Avertissements généraux

e Attendez que I'appareil refroidisse
avant de le nettoyer. Les surfaces

chaudes peuvent causer des brQlures !

¢ N’appliquez pas les détergents direc-

tement sur les surfaces chaudes. lls

peuvent provoquer des taches per-
manentes.

L’appareil doit &tre soigneusement

nettoyé et séché aprés chaque opéra-

tion. Ainsi, les résidus alimentaires
sont faciles a nettoyer et ces résidus
ne brdlent pas lorsque I'appareil est
réutilisé ultérieurement. Ainsi, la durée
de vie de I'appareil est prolongée et
les problemes fréguemment rencon-
trés sont réduits.

¢ N'utilisez pas de produits de net-
toyage a vapeur pour le nettoyage.

¢ Certains détergents ou agents de
nettoyage peuvent endommager la
surface. N'utilisez pas de détergents
abrasifs, de poudres de nettoyage, de
cremes de nettoyage, de détartrants
ou d’objets pointus pendant le net-
toyage.

e || n'est pas nécessaire d'utiliser un
produit de nettoyage spécial pour le
nettoyage aprés chaqgue utilisation.
Nettoyez I'appareil a I'aide de savon a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d'une éponge et séchez-le a
I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

e Assurez-vous d’essuyer compléte-
ment tout le liquide restant apres le
nettoyage et nettoyez immeédiatement
toute éclaboussure d’aliments pen-
dant la cuisson.

¢ Ne lavez aucun composant de votre
appareil dans un lave-vaisselle.

Surfaces en inox et en acier

inoxydable

¢ N'utilisez pas d’agents de nettoyage
contenant de I'acide ou du chlore
pour nettoyer les surfaces et les poi-
gnées en acier inoxydable ou en inox.

¢ | a surface en acier inoxydable ou en
inox peut changer de couleur avec le
temps. C’est normal. Aprés chaque
opération, nettoyez avec un détergent
adapté a la surface en acier inoxy-
dable ou en inox.

¢ Nettoyez a I'aide d’un chiffon doux
savonneux et d'un détergent liquide
(non abrasif) adapté a la surface en
inox, en prenant soin d’essuyer dans
un sens.

¢ Retirez immédiatement et sans at-
tendre les taches de calcaire, d’huile,
d’amidon, de lait et de protéine sur les
surfaces en acier-inox et en verre. A la
longue, les taches peuvent causer la
rouille.

Surfaces émaillées

¢ Aprés chaque utilisation, nettoyez les
surfaces émaillées a I'aide d’un déter-
gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un
chiffon doux ou d’une éponge et sé-
chez-les a I'aide d’un chiffon sec.

e Si votre appareil est doté d'une fonc-
tion de nettoyage facile a la vapeur,
vous pouvez faire du nettoyage facile
a la vapeur pour la saleté légere non
permanente. (Voir la section « Net-
toyage a la vapeur facile »)

e Pour les taches tenaces, vous pouvez
utiliser le nettoyant pour four et grill re-
commandeé sur le site Web de la
marque de votre produit et un tampon
a récurer non abrasif. N'utilisez pas de
produit de nettoyage de four externe.

e Pour nettoyer le foyer, laissez le four
refroidir. Le nettoyage sur des sur-
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faces chaudes crée a la fois un risque
d’incendie et des dommages a la sur-
face émaillée.

Surfaces catalytiques

¢ | es parois latérales du foyer ne peu-
vent étre recouvertes que par des pa-
rois émaillées ou catalytiques. Cela va-
rie selon le modéle.

¢ | es parois catalytiques ont une sur-
face légerement mate et poreuse. Ne
nettoyez pas les parois catalytiques du
four.

¢ | es surfaces catalytiques absorbent
de I'huile gréce a sa structure poreuse
et commencent a briller lorsque la sur-
face est saturée d’huile, dans ce cas il
est recommandé de remplacer les
pieces.

Surfaces en verre

¢ Lors du nettoyage des surfaces en
verre, n'utilisez pas de grattoirs métal-
liques durs ni de produits de net-
toyage abrasifs. lls peuvent endom-
mager la surface en verre.

¢ Nettoyez |'appareil a I'aide d’'un déter-

gent a vaisselle, d'eau chaude et d'un

chiffon en microfibres spécifique pour

les surfaces en verre et séchez-le a

I'aide d’un chiffon sec en microfibres.

Si des résidus de détergent restent

aprés le nettoyage, nettoyez-les avec

de I'eau froide et séchez a I'aide d’un

chiffon en microfibres sec et propre.

Les résidus de détergent peuvent en-

dommager la surface du verre la pro-

chaine fois.

¢ | es résidus séchés sur la surface du
verre ne doivent en aucun cas étre
nettoyés avec des couteaux dentelés,
du fil laine métallique ou des outils de
grattage similaires.

¢ \/ous pouvez éliminer les taches de
calcium (taches jaunes) sur la surface
du verre a I'aide d'un agent de détar-
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trage disponible sur le marché, tel que
le vinaigre ou le jus de citron.

¢ Si la surface est tres sale, appliquez le
produit de nettoyage sur la tache a
I'aide d’une éponge et patientez long-
temps qu’il agisse correctement. Net-
toyez ensuite la surface en verre a
I'aide d’un chiffon humide.

¢ | es décolorations et les taches sur la
surface en verre sont normales et ne
présentent pas de défauts.

Piéces en plastique et surfaces

peintes

¢ Nettoyez les pieces en plastiques et
les surfaces peintes a I'aide d’'un dé-
tergent a vaisselle, d'eau chaude et
d’un chiffon doux ou d’une éponge et
séchez-les a I'aide d’'un chiffon sec.

¢ N'utilisez pas de grattoirs métalliques
durs ni de produits de nettoyage
abrasifs. Ils peuvent endommager les
surfaces.

e Assurez-vous que les joints des com-
posants de I'appareil ne sont pas lais-
sés aussi humides et avec du déter-
gent. Autrement, ces joints risquent de
se corroder

Nettoyage des accessoires
Sauf indication contraire dans le manuel
d'utilisation, ne lavez pas les acces-
soires du produit au lave-vaisselle.

Nettoyage du panneau de

commande

¢ Lors du nettoyage des panneaux et
du bouton de commande, essuyez le
panneau et les boutons a l'aide d'un
chiffon doux humide et séchez-les a
I'aide d’un chiffon sec. Ne retirez pas
les boutons et les joints en dessous
pour nettoyer le panneau de com-
mande. Le panneau de commande et
les boutons peuvent étre endomma-
gés.



¢ Lors du nettoyage des panneaux en
inox et du bouton de commande,
n'utilisez pas d’agents de nettoyage
pour inox autour des boutons. Les in-
dicateurs situés autour des boutons
peuvent étre effacés.

¢ Nettoyez les panneaux de commande
tactiles a I'aide d’un chiffon doux hu-
mide et séchez-les a I'aide d'un chif-
fon sec. Si votre appareil dispose
d’une fonction de verrouillage des
touches, réglez le verrouillage des
touches avant d’effectuer le nettoyage
du panneau de commande. Dans le
cas contraire, une détection incorrecte
peut se produire sur les touches.

Nettoyage de lintérieur du

four (zone de cuisson)
Suivez les étapes de nettoyage décrites
dans la section « Informations générales
sur le nettoyage » en fonction des types
de surfaces de votre four.
Nettoyage des parois latérales du
four
Les parois latérales de la zone de cuis-
son ne peuvent étre recouvertes que par
des parois émaillées ou catalytiques.
Cela varie selon le modéle. S’il existe
une paroi catalytique, reportez-vous a la
section « Parois catalytiques » pour plus
d’informations.
Si votre produit est un modele a éta-
geres grillagées, retirez les étageres
grillagées avant de nettoyer vos parois
latérales. Terminez ensuite le nettoyage
tel que décrit dans la section « Informa-
tions générales sur le nettoyage » en
fonction des types de surfaces de la
paroi latérale.
Pour retirer les étagéres métal-
liques latérales :
1.Retirez la partie avant de I'étagere
métallique en la tirant sur la paroi laté-
rale dans la direction opposée.

2.Tirez I'étagere grillagée vers vous pour
I'enlever completement.

-

3.Pour insérer a nouveau les étageres,
les procédures appliquées lors de leur
retrait doivent étre répétées de la fin
au début, respectivement.

Nettoyage facile a la vapeur
Cela varie selon le modéle de
I’'appareil. Il se peut qu’il ne soit pas
disponible pour votre appareil.
II'assure un nettoyage facile, car la sale-
té (n’ayant pas attendu trop longtemps)
est ramollie par la vapeur qui se forme a
I'intérieur du four et les gouttes d’eau se
condensent sur les surfaces intérieures
du four.
1.Retirez tous les accessoires a
I'intérieur du four.
2. Versez 500 ml d’eau dans le plateau
du four et placez-le sur la 2e grille du
four.
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3.Réglez le four en mode de nettoyage
facile a la vapeur et faites-le fonction-
ner a 100 °C pendant 15 minutes.
Ouvrez immédiatement la porte et es-
suyez les surfaces intérieures du four
avec une éponge ou un chiffon humide.

En ouvrant la porte, la vapeur s’échappe.

Cela peut provoquer un risque de bra-
lure. Faites attention lorsque vous ou-
vrez la porte du four.

Utilisez de I’eau chaude avec du liquide
de lavage, un chiffon doux ou une
éponge pour nettoyer la saleté persis-
tante et essuyez-la a I'aide d’un chiffon
sec.

Pendant le mode de nettoyage a
la vapeur facile, I'eau qui se trouve
dans la piscine a la base du four
pour ramoallir les résidus / saletés
légerement formés dans la cavité
du four s'évapore et se condense
dans la cavité du four et la vitre
intérieure de la porte du four, par
conséquent de I'eau peut couler.
lorsque la porte du four est ou-
verte. Essuyez la condensation
des que la porte du four est ou-
verte.

Cela varie selon le modele de I'appareil.
Il se peut qu'il ne soit pas disponible
pour votre appareil. Apres la condensa-
tion dans le four, de I'eau ou de
I"'humidité peut se trouver dans le canal
du réservoir sous le four. Apres utilisa-
tion, nettoyez ce canal de piscine avec
un chiffon humide puis séchez-le.
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Nettoyage de la porte du
four

N'utilisez pas de produits de net-
toyage abrasifs durs, de grattoirs
métalliques, de fil de laine métal-
lique ou de produits d’eau de
Javel pour nettoyer la porte et le
verre du four.

Vous pouvez retirer la porte de votre
four et les vitres de la porte pour les
nettoyer. La procédure de retrait des
portes et des fenétres est expliquée
dans les sections « Retrait de la porte du
four » et « Retrait des vitres intérieures
de la porte ». Aprés avoir retiré les vitres
intérieures de la porte, nettoyez-les a
I'aide d’un détergent a vaisselle, d’eau
chaude et d'un chiffon doux ou d’une
éponge et séchez-les a 'aide d'un chif-
fon sec. Essuyez le verre avec du vi-
naigre. Rincez-le ensuite pour éliminer
les résidus de calcaire qui peuvent se
trouver sur la vitre du four.
Retrait de la porte du four
1.0uvrez la porte du four.
2.0uvrez les attaches du support de
charniére de la porte avant a droite et
a gauche en appuyant vers le bas
comme illustré sur la figure.
Le type de charniére (A), (B), (C) varie en
fonction du modeéle de produit. Les fi-
gures ci-dessous montrent comment
ouvrir tous les types de charniéres.
La charniere de type (A) est disponible
dans les types de porte normaux.
La charniere de type (B) est disponible
dans les types de portes a fermeture
douce.
La charniere de type (C) est disponible
dans les types de portes a ouverture /
fermeture en douceur.



Verrouillage de charniére - position fer- Verrouillage de charniere - position ou-
mée verte
3.Mettez la porte du four en position
semi-ouverte.
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4.Tirez la porte oUverte vers le haut poUr
la dégager des charnieres droite et
gauche et retirez-la.

Pour fixer a nouveau la porte, les
procédures appliquées lors du
retrait doivent étre répétées de la
fin au début, respectivement. Lors
de linstallation de la porte, assu-
rez-vous de fermer les attaches
sur le support de charniéere.

Retrait de la vitre intérieure

de la porte du four

Vous pouvez retirer la vitre intérieure de
la porte avant de 'appareil pour le net-
toyage.

1.0uvrez la porte du four.

2.Tirez vers vous le composant en plas-
tique fixé sur la partie supérieure de la
porte avant en appuyant simultané-
ment sur les points de pression des
deux c6tés du composant et retirez-le.
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3.Soulevez délicatement la vitre inté-
rieure (1) vers « A » puis retirez-la en
tirant vers « B » comme l'illustre la fi-
gure.

1 Panneau de la vitre la plus intérieure

2* Panneau de la vitre intérieure (Votre
appareil peut ne pas en étre équi-
pe.)
4.Si votre appareil est doté d’une vitre
intérieure (2), répétez la méme procé-
dure pour la retirer (2).

5.La premiere étape du montage de la
porte consiste a insérer la vitre inté-
rieure (2). Placez le bord biseauté de la
vitre de maniére a ce qu’il rejoigne le
bord biseauté de la fente en plastique.
(Si votre appareil comporte une vitre
intérieure). La vitre intérieure (2) doit
étre fixée a la fente en plastique la plus
proche de la vitre intérieure (1).

6.Lorsque vous remontez la vitre inté-
rieure (1), veiller a placer le coté im-
primé de la vitre sur la vitre intérieure.
Il est essentiel de placer les coins infé-
rieurs de la vitre (1) pour atteindre les
fentes inférieures en plastique.



7.Poussez le composant en plastique
vers le cadre jusqu’a ce que vous en-
tendiez un « clic ».
Nettoyage de la lampe du
four
Au cas ou la porte en verre de la lampe
du four de la zone de cuisson est sale,
nettoyez-la a I'aide d’un détergent a
vaisselle, d’eau chaude et d’un chiffon
doux ou d’une éponge et séchez-la a
I’aide d’un chiffon sec. En cas de panne
de la lampe du four, vous pouvez la
remplacer en suivant les étapes sui-
vantes.

Remplacement de la lampe du
four

A Avertissements généraux

e Pour éviter tout risque de choc élec-
trique avant de remplacer la lampe du
four, débranchez le connecteur élec-
trique et patientez que le four refroi-
disse. Les surfaces chaudes peuvent
causer des brdlures !

¢ Dans ce four, une lampe a incandes-
cence d'une puissance inférieure a 40 W,
d'une hauteur inférieure a 60 mm, d'un
diameétre inférieur a 30 mm ou une
lampe halogene a culot de type G9,
d'une puissance inférieure a 60 W est
utilisée. Les lampes conviennent pour un
fonctionnement a des températures su-
périeures a 300 °C. Les lampes du four
peuvent étre obtenues aupres d'agents
de service agréés ou d'un technicien ti-
tulaire d'une licence.

e | a position de la lampe peut différer
de celle indiquée dans la figure.

¢ Lalampe utilisée dans cet apparell
n’est pas adaptée a I'éclairage des
pieces de la maison. Cette lampe
permet a I'utilisateur de voir les ali-
ments.

¢ Les lampes utilisées dans cet appareil
doivent résister a des conditions phy-

siques extrémes telles que des tempé-
ratures supérieures a 50 °C.

Si votre four est équipé d’une

lampe ronde,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez le couvercle en verre en le
tournant dans le sens antihoraire.

3.5Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

4.Remettez le couvercle en verre.

Si votre four est équipé d’une

lampe carrée,

1.Débranchez I'appareil de la prise élec-
trique.

2.Retirez les étageres grillagées confor-
mément a la description.
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3.Soulevez le couvercle de protection en
verre de la lampe a I'aide d'un tourne-
vis.

4.Si la lampe du four est de type (A)
illustré dans la figure ci-dessous, tour-
nez la lampe du four comme indiqué
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dans la figure et remplacez-la par une
nouvelle. Sile type (B) est un modeéle,
retirez-la comme indiqué dans la figure
et remplacez-la par une nouvelle.

5.Remettez le couvercle en verre et les
étagéres grillagées.



f] Dépannage

Si vous ne parvenez pas a résoudre la panne bien que vous ayez appliqué les ins-
tructions indiquées dans cette section, consultez I'agent ou le technicien de main-
tenance agréeé ou le fournisseur aupres duquel vous avez acheté I'appareil.
N’essayez jamais de réparer vous-méme un appareil défectueux

e || est normal que de la vapeur s’échappe pendant le fonctionnement. >>> Ce

e la vapeur qui est émise pendant la cuisson peut se condenser et former des
gouttelettes d’eau lorsqu’elle frappe les surfaces froides de 'appareil. >>> Ce
n’est pas un défaut

¢ | orsque les pieces métalliques sont chauffées, elles peuvent se dilater et entrai-
ner des bruits. >>> Ce n’est pas un déefaut.

e | e fusible secteur est défectueux ou s’est déclenché. >>> Vérifiez les fusibles qui
se trouvent dans la boite a fusibles. Remplacez-les ou réinitialisez-les si néces-
saire.

¢ | afiche de I'appareil n'est pas correctement insérée dans la prise (mise a la
terre). >>> Vérifiez la fiche de raccordement.

¢ | es boutons / clés du panneau de commande ne fonctionnent pas. >>> Si votre
appareil est equipe d’une fonction de verrouillage des touches, le verrouillage des

touches peut étre active. Veuillez le désactiver.

¢ | alampe du four est défectueuse. >>> Remplacez la lampe du four.
e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ |l n'est peut-étre pas réglé sur une certaine fonction de cuisson et / ou a une
certaine température. >>> Reglez le four sur une certaine fonction de cuisson et/
ou a une certaine température.

¢ Pour les modéles équipés d’'un minuteur, le minuteur n’est peut-étre pas ré-
glé. >>> Réglez la durée.

e | 'électricité est coupée >>> Vérifiez s'il y a de I'électricite. Vérifiez les fusibles
dans la boite a fusibles. Remplacez ou réinitialisez les fusibles si nécessaire

¢ Une précédente panne d’électricité s’est produite. >>> Réglez la durée / Allumez
I'appareil et remettez-le en marche.
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Kedves Vasarlo,

A termék hasznalata elé6tt kérjuk, olvassa el az utmutatét.

Beko Kdszonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy ez a
kiemelkedd mindségben és kiemelkedd technologidval gyartott termék a
leghatékonyabban miiksdjén Onnél. Ehhez a termék hasznélata elétt figyelmesen
olvassa el az utmutato és a tébbi dokumentaciot, majd &rizze meg Sket késébbi
felhasznalashoz. Ha a terméket valaki masnak atadja, akkor az Utmutatét is adja at vele.
Kévesse az utasitasokat, tartsa be az Utmutatéban szereplé dsszes informaciot és
figyelmeztetést.

Vegye figyelembe az Gtmutatdban taldlhaté informaciokat és figyelmeztetéseket. igy
megodvhatja a sajat magat és a terméket is az esetlegesen felmerlld veszélyektdl.
Orizze meg a felhaszndldi Gtmutatét. Ha a terméket valaki mésnak atadja, akkor az
Utmutatét is adja at vele.

A felhasznaldi Utmutatdban a kdvetkezd szimbdlumok talalhatok:

AVeszélyek, amelyek halalt vagy sértlést okozhatnak.

MEGJEGYZES Veszélyek, amelyek karokat okozhatnak a termékben vagy annak
kornyezetében.

&Veszélyek, amelyek égési sériléseket okozhatnak a forro fellletek miatt.

ﬂ Fontos informacio vagy hasznos tippek.

@ Olvassa el felhasznaldi Utmutatot.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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Hl Biztonsagi Gtmutato

» Ez a bekezdés a személyi
sérulések vagy anyagi karok
elkerlléséhez szukséges
biztonsagi utasitasokat
tartalmazza.

« Ha a termeéket egy masik
személynek adja at, vagy
ertékesiti, akkor a termékhez
mellékelt hasznalati utmutatot,
termékcimkéket és egyéb
kapcsolodo
dokumentumokat, illetve
kiegészitdket is at kell adni a
termekkel.

» Cégunk nem vallal semmilyen
felel6sséget olyan karokért,
amelyek ezen utasitasok be
nem tartasa miatt
jelentkeznek.

» Az utasitasok be nem tartasa
a jotallas megszlinését
eredmeényezi.

o AA telepitést és a javitasi
munkakat mindig a gyartoval,
a hivatalos szervizzel vagy az
importdr altal meghatarozott
személlyel végeztesse.

« A Csak eredeti
potalkatrészeket és
tartozékokat hasznaljon.

« A Ne probdlja meg
megjavitani vagy kicserélni a
termék egyik alkatrészét sem,
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kivéve, hogy azt a hasznalati
Utmutato egyértelmden
meghatarozza.

« ANe hajtson végre miiszaki
modositasokat a terméken.

AA felhasznalas célja

« Jelen termék haztartasi
hasznalatra készUlt. Nem
alkalmas kereskedelmi
felhasznalasra.

» Ne haszndlja a terméket
kertben, erkélyen vagy mas
kUltéri kornyezetben. A
készuléket haztartasi és
személyzeti konyhakban,
Uzletekben, irodakban és
mas munkakornyezetekben
valé hasznalatra szanjak.

« FIGYELMEZTETES: Ez a
termék csak sutés céljiabdl
hasznalhatd. Nem
hasznalhatd mas célokra,
példaul egy helyiség fltésére.

» A suté hasznalhato ételek
kiolvasztasara, sutéseére €s
grillezesére.

» A termék nem hasznalhato
fltésre, tanyérok
melegitésére, torolkozOk vagy
ruhadarabok fogantyun
torténd szaritasara.



AGyermekek,
kiszolgaltatott személyek és
haziallatok biztonsaga

» Bzt a terméket 8 évnél
id6sebb gyermekek, illetve
megfeleld fizikai, szenzoros
vagy mentalis kepességekkel,
valamint tapasztalattal és
tudassal nem rendelkezé
személyek akkor
hasznalhatjak, ha a termék
biztonsagos hasznalatara,
illetve annak veszélyeivel
kapcsolatban megfeleld
oktatast kaptak, a termék
hasznalatat mas személyek
felugyelik.

Gyermekeknek tilos a
készUlékkel jatszani. A
takaritast és a felhasznaloi
karbantartast gyermekek
nem vegezhetik, kiveve
fellgyelet alatt.

Ezt a terméket korlatozott
fizikai, szenzoros vagy
mentalis képességekkel
rendelkezd személyek
(beleértve a gyerekeket is)
nem hasznalhatjak, kivéve ha
a termék hasznalatat mas
személyek felugyelik vagy a
szUkséges utasitasokat
megkapjak.

« Gondoskodni kell a

gyermekek felligyeletérdl
annak biztositasa erdekében,
hogy a termékkel ne
jatszanak.

e Az elektromos termékek

veszélyesek a gyermekekre
és a hazidllatokra.
Gyermekek és hazidllatok ne
jatszanak, masszanak fel
vagy masszanak be a
termékbe.

» Ne tegyen olyan targyakat a

termékre, amelyeket a
gyermekek elérhetnek.

« FIGYELMEZTETES:

Hasznalat soran a termék
hozzaférhetd fellletei forrok.
Tartsa tavol a gyermekeket a
terméktdl.

» A csomagoldanyagokat

tartsa tavol a gyermekektd!.
Fennall a sérulés és fulladas
veszeélye.

» Ha az ajto nyitva van, ne

helyezzen ra nehéz targyakat
vagy ne hagyja, hogy a
gyerekek radljenek. Ettdl a
sutd felbillenhet vagy
sérulhetnek az ajtd zsanérjai.

* (Ha a termék rendelkezik

dugoval) A gyerekek
biztonsaga érdekében
csatlakoztassa le a halozati
csatlakozot és a termék
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artalmatlanitasa el6tt tegye a

terméket mukodéskeptelenné.

A Elektromos biztonsag

» A terméket csak olyan foldelt
aljzatba csatlakoztassa,
amely biztositéka megfelel a
tipuscimkeén talalhato
névleges aramfelvételnek. A
foldelés kialakitasat
szakkeépzett villanyszerel
végezze el. A helyi/nemzeti
eldirasok szerint ne hasznalja
a terméket foldelés nélkul.

A termék dugvilldjat vagy
elektromos csatlakozasat
konnyen elérhetd helyen kell
elhelyezni (ahol a f6zblap
langja nincs hatassal ra). Ha
ez nem lehetséges, egy olyan
mechanizmust (biztositék,
kapcsolo, stb.) kell elhelyezni,
amellyel a termék az
el6irasoknak megfeleléen
csatlakoztathat6 az
elektromos halozatra, illetve
amely segitségével az 6sszes
polus levalaszthato a
haldzatrol.

» A terméket a telepités, javitas
vagy szallitas soran tilos az
aljzathoz csatlakoztatni.

» Csatlakoztassa a terméket
olyan aljzatba, amely megfelel
a tipuscimken megadott

6/HU

feszUItség- és aram
ertékeknek.

* (Ha a termékén nincs

tapkabel) Csak a ,MUszaki
adatok” c. fejezetben
meghatarozott
csatlakozokabelt hasznalja.

A tapvezetéket ne gylrje a

termék ala vagy moge. Ne
tegyen nehéz targyakat a
tapkabelre. A tapkabelt ne
hajlitsa, torje meg, az ne
érintkezzen semmilyen
héforrassal.

e A sUt6 mUkodése kdzben a

fekete felllet is felmelegszik.

A tapvezeték ne érintkezzen

a fekete felUletekkel, a
csatlakozasok karosodhatnak.

e Az elektromos kabeleket ne

csipje az ajtohoz, ne vezesse
at forro fellleteken. A kabel
megolvadasa miatt rovidzarlat
és tlz keletkezhet.

« Csak eredeti kabelt

hasznaljon. Ne hasznaljon
repedt, serult kabeleket vagy
hosszabbitokat.

» Ha a tapvezeték sérdlt, a

gyartonak, a hivatalos
szerviznek vagy az importdr
altal meghatarozott
szemeélynek kell kicserélnie,
hogy megeldzze az esetleges
veszélyeket.



« FIGYELMEZTETES: Miel6tt a

sutd lampajat kicserélni,
gy6z4djén meg rola, hogy a
termék az aramforrasrol
levalasztasra kerult, hogy
elkerlihesse az aramutést.
Huzza ki a terméket vagy
kapcsolja le a biztositékot a
kapcsolotablan.

(Ha a termék rendelkezik

dugoval)

e Ne csatlakoztassa a terméket

olyan aljzathoz, amely laza,
amely kijott a helyérdl, torott,
olajos, esetleg vizzel
érintkezhet (példaul a pultrdl
lecsurgo viz).

» Soha ne érintse meg a
csatlakozédugot nedves
kézzel. Levalasztasnal soha
ne a vezetéket fogja meg,
mindig a dugvillat.

» Az ivképzbdés elkerulése
erdekében gydz4adjon meg
rola, hogy a termék dugvillaja
megfelelGen csatlakoztatva
van az aljzatba.

A Biztonsagos szallitas

» Szallitas elétt valassza le a
terméket a haldzatrol.

» A termék nehéz, legalabb két
ember mozgassa.

» A termék szallitasahoz vagy
mozgatasahoz ne hasznalja
az ajtot és/vagy a fogantyut.

» Ne helyezzen mas targyakat
a termékre, a terméket allo
helyzetben szallitsa.

» Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborekfoliaba
vagy vastag kartonba és
Szorosan ragassza le.
Rogzitse a terméket
ragasztoszalaggal, hogy az
eltavolithatd vagy mozgo
alkatrészek, illetve maga a
termeék ne séruljon.

« Ellendrizze a termék altalanos
megjelenését, hogy a szallitas
soran nem keletkezett rajta
semmilyen sérulés.

A Biztonsagos telepités

« A telepités elétt ellendrizze,
hogy a termék nem sérult. Ha
a termék sérult, ne telepitse.

» Ha telepitse a terméket
héforrasok kdzelébe (radiator,
fltGtest, stb.).

» A terméken az 0sszes
szellGzbényilast hagyja
Szabadon.

« A tulmelegedés megelbzése
érdekeben a termeket ne
telepitse dekorajtok moge.
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A Biztonsagos hasznalat

« Minden hasznalat utan
gy6z4djén meg rola, hogy a
terméket kikapcsolta.

« Ha hosszabb ideig nem
hasznalja a terméket, huzza
ki vagy kapcsolja le a
biztositékot a kapcsoldtablan.

» Ne hasznaljon hibas vagy
sérult terméket. Ha hibat
eszlel, valassza le az
elektromos tapellatast/zarja el
a gazt és hivja a hivatalos
szervizt.

» Ne haszndlja a terméket, ha
az elsé Uveg eltavolitasra
kerult vagy torott.

» Ne masszon fel a termékre,
hogy onnan érhessen el
valamit, de masszon ra
egyéb okbol sem.

» Ne hasznadlja a terméket
olyan helyzetekben, amikor
kabitoszeres é€s/vagy
alkoholos befolyasoltsag alatt
all.

« A f&zGterUleten tarolt
gyulékony targyak langra
kaphatnak. Soha ne taroljon
gyulékony targyakat a
fGzGteruleten.

A sUt6 fogantyuja nem
ruhaszarito. A termék
hasznalata soran ne tegyen
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kéztorldt, kesztylket vagy
hasonlo ruhaanyagokat a
termekre.

» Az gjtdzsanérok az ajtod
nyitasakor és zarasakor
mozognak. Az ajtd
nyitasakor/zarasakor ne fogja
a zsanérokat.

A Hoémérséklettel
kapcsolatos
figyelmeztetések

« FIGYELMEZTETES: A
termék mUkddeése kdzben a
kitett részek
felforrosodhatnak. Ne érintse
meg a termeket vagy a
fltGelemeket. A 8 év alatti
gyermekek felndtt fellgyelete
nélkul ne menjenek a termék
kozelébe.

» Ne helyezzen
gyulékony/robbano
anyagokat a termék kozelebe,
mivel hasznalat kozben az
élek felforrosodhatnak.

» GOz torhet el6, az ajtd
kinyitasakor alljon tavolabb. A
g6z megégetheti a kezet, az
arcot és/vagy a szemet.

» A termék hasznalat kozben
felforrosodhat. Ne érintse
meg a forrd elemeket, a sutd
belsé alkatrészeit és a
fltGelemeket, stb.



« Amikor az ételt a forrd sttébe
helyezi be vagy onnan veszi
ki, mindig hasznaljon héallo
kesztyt.

A Kiegészit6 hasznalata

« Fontos, hogy a grill racs és a
talca megfelelGen illeszkedjen
a racsos polcra. A részletes
informaciokkal kapcsolatban
lasd: ,KiegészitGk
hasznalata”.

« A kiegészitoktdl sértihet az
ajté Uvege, amikor a termék
ajtajat csukja be. A
kiegészitéket minden esetben
tolja a sutéter vegeig.

A Biztonsagos siités

L egyen ovatos, ha alkoholt
hasznal az ételekben. Az
alkohol magas
hémérsékleten elparolog es
langra kaphat ha forrd
felUlettel érintkezik, ami tlzet
is okozhat.

« A f6zGfelUleten maradt
ételmaradek, olaj, stb. langra
kaphat. A sutés el6tt tavolitsa
el a nagyobb
szennyezOdéseket.

« Etelmérgezés veszélye: A
sutés elGtt és utan ne tartsa
az ételt egy oranal tovabb a
sutében. Ellenkezd esetben a

etelmérgezést vagy egyeb
betegseget kaphat.
Ne melegitsen zart
konzervételeket €s Uvegeket.
A megnovekedd nyomas
miatt az Uveg felrepedhet.
Helyezzen sutépapirt az
ételék ala az edénybe vagy
az egyeb kiegészitbkre (talca,
grill racs, stb.) €s helyezze
elébmelegitett stt6be. Az
edényen vagy a kiegésziton
tulnyulod sutbpapirt tavolitsa el,
igy elkerulheti, hogy az
hozzaérjen a flitéelemekhez.
Soha ne haszndlja a
sutépapirt magasabb
hémérsékleten, mint a
hasznalt sutépapirthoz
meghatarozott hdmérseklet.
Soha ne helyezzen sutépapirt
a sutd aljara.
Ne helyezze a talcakat,
lemezeket vagy az
aluminiumfoliat a sutd aljara.
A felhalmozodd hé
karosithatja a suté aljat.
Grillezéskor csukja be a sutd
ajtajat. A forro fellletek egési
séruléseket okozhatnak!
A grillezéshez nem megfelel
étel tlzveszélyes lehet. Csak
olyan ételeket grillezzen,
amely megfelel6 a grill-
tlzhoz. Ne helyezzen ételeket
9/HU



a grill hatso részére. Ez a
legforrobb terUlet €s a zsiros
ételek langra kaphatnak.

A Biztonsagos

karbantartas és tisztitas

» A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forrd felUletek égési
séruléseket okozhatnak!

» Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez
vagy ont ra! Fellall az
aramutés veszélye!

 Ne tisztitsa a terméket
glztisztitoval, mert ez
aramutést okozhat.
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» Ne hasznaljon erés
suroloszert, fémkaparot,
drotgyapotot vagy fehérité
anyagot a sutd ajto Uvegének
/ (ha van) a suté felsé ajtaja
Uvegének tisztitasahoz. Ezek
az anyagok az Uvegfellletek
karcolodasat és torését
okozhatjak.

» A kezelbpanelt tartsa tisztan
és szarazon. A nedves €és
szennyezett felllet
problémakat okozhat az
egyes funkciok hasznalatakor.



H Kérnyezetvédelmi utasitasok

Hulladékszabalyozas

A WEEE-iranyelvnek valé
megdfelelés és a hulladék termék
megsemmisitése

A termék megfelel az uniés

WEEE-iranyelv (2012/19/EU)

== Kkovetelményeinek. A

terméken megtalalhaté az

elektromos és elektronikus

hulladékok besorolasara

vonatkozd szimbdlum

(WEEE).
A terméket magas minéseégu
alkatrészekbdl és anyagokbdl allitottak
eld, amelyek ismételten felhasznalhatok
és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak
VEgEéN ne a szokasos haztartasi vagy
egyeb hulladékkal egyUtt selejtezze le.
Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések
Ujrahasznositasara szakosodott
begyijtdhelyre. A begyUjtéhelyek
kapcsan kérjik, tajékozodjon a helyi
hatésagoknal.
A hasznalt készulék megfeleld
artalmatlanitéasa segit megelézni a
kormyezetre €s az emberi egészségre
gyakorolt lehetséges negativ
kovetkezményeket
Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:
Az On &ltal megvasarolt termék megfelel
az unios RoHS-iranyelv (2011/65/EU)
kovetelményeinek. A termék nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoléanyag kidobasa

¢ A csomagoldanyagok veszélyt
jelentenek a gyermekek szamara.
Ezért a csomagoldanyag
gyermekektdl tavol tartando. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott
anyagokbdl készul. Selejtezze le
ezeket ennek megfeleléen. A
csomagoldanyagot ne haztartasi
hulladékként kezelje.

Javaslatok az

energiatakarékos

hasznalatra

A kovetkezd javaslatok segitenek a

termék gazdasagos és energiahatékony

hasznalataban:

¢ A fagyasztott ételt 16zés elétt olvassza
Ki.

¢ A sUtében haszndljon sotét vagy
zomancozott talcékat, amelyek jobban
vezetik a hét.

* Hosszabb sltés esetén a sutési id§
lejarta elétt 5 - 10 perccel kapcsolja ki
a terméket. A maradék hé
felhasznalasaval akar 20% elektromos
aramot is megtakarithat.

* Ha a recept vagy a haszndlati
utmutato azt javasolja, melegitse elé a
sUtst. Sutés sordn nem nyissa ki
gyakran a suté ajtajat.

¢ Probaljon meg egyszerre tobb ételt
sUtni a sttében. Egyszerre sithet t6bb
ételt, ha két sttéedényt helyez el a
racsos polcra. Ezen felll meg energiat
takarithat meg, ha egymas utan suti az
ételeket, mivel igy a stté nem veszit el
a hét.
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E] Az On terméke

Termék bemutatasa

- O© 0 NO O~ wnNn =

Kezelbpanel

Vilagitas*

Racsos polcok™™

Ventilator motor (acéllemez mogott)
Ajtd

Kezelés

Also fltétest (alsd acéllemez)
Polcpozicio

Felsd ftStest

0 Szelléz8nyilasok
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Modellt8l fuggden. Eléfordulhat,
hogy a termékben nincs lampa,
vagy a lampa tipusa és
elhelyezkedése eltérhet az abratdl.
Modellt8l fuggden. Eléfordulhat,
hogy az On termékét drétpolc nélkl
szallitjak. Az dbran drétpolcok
lathatok, példaként.



Termék kezeléopaneljének bemutatasa és hasznalata
Ebben a fejezetben a termék kezelSpaneljének attekintését és alapvetd hasznalataval
kapcsolatos informaciokat taldlja. A termeék tipusatol figgden eltérések lehetnek a

képek €s az egyes funkciok kdzott.
Suté vezérlése

1 Funkcid valaszté tekerégomb

2 |dézité

3 Hbémérséklet gomb

Ha a termék vezérlése gombokkal
végezhetd el, egyes modelleknél
eléfordulhat, hogy ezek a gombok a
panelbe stllyednek és nyomasra
emelkednek ki. Ahhoz, hogy a
bedllitasokat elvégezhesse ezekkel a
gombokkal, elészdr nyomja meg a
kivant gombot, majd htzza ki. A bedllitas
kovetSen nyomja meg Ujra a gombot,
hogy visszamenijen a helyére.

Funkcié valaszté teker6gomb

A sUt6 funkcidit a funkcidvalasztd gomb
segitségével valaszthatja ki. A
kivalasztashoz forgassa el balra/jobbra a
kikapcsolt (felsé) pozicidbdl.
Hoémeérséklet gomb

A sUt8 hémérsékletszabalyozd-
gombjaval kivalaszthatja a sttéshez
hasznalni kivant hémérsékletet. A
kivalasztashoz forgassa el az dramutatd
jarasaval megegyezden a kikapcsolt
(felsd) pozicidbdl.

Hoémérséklet kijelzé

A st belsé hdmérséklete a kijelzén
lathatd hémérséklet szimbdlum alapjan
is leolvashatd. A hémérséklet
szimbdluma megijelenik a kijelzdn,
amikor a termék mikodésbe 1ép, majd a

5 SHEBHT

4.0 0 & & @

szimbdlum eltlinik, ha a bedllitott
hémérsékletet eléri. Ha a hémérséklet a
sUtd belsejében a bedllitott érték ala
csokken, a hémérséklet szimbdluma Ujra
megijelenik.

Idézité

O COam e @
o DO g

Riasztas gomb
|dé bedllitasok gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Beallitasok gomb
Billenty(izar gomb
iielzé szimbdlumok
: F&zési id6 szimbdlum
: F6zés vége id6d szimbdlum*
: Riasztas szimbdlum
: Fényerd szimbdlum
: Billentylzar szimbdlum
: Hémérséklet szimbdlum
: Hang szimbdlum
: Ajté zar szimbdlum*
* A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

COZOO BN

&b
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Siité funkcioi

A funkciok cimkéje; a sttében bedllithatd funkciok, illetve a funkcidkhoz hasznalhaté
legmagasabb és legalacsonyabb hémérsekletek talalhatok meg itt. Az itt feltlintetett
Uzemmaodok sorrendje eltérhet az On termékén elérhetd sorrendtél.

# MUkodtetés
0 ventilatorral

A sUté nem f(t fel. Csak a
(hatfalon talalhatd) ventilator
mukadik. A fagyasztott ételt
lassan felolvasztja, a kész
ételt lehdti. Az egész
husdarab felolvasztasahoz
szlikséges id8 hosszabb,
mint a szemes étel.

Felsd és alsé
S flités

Az étel melegitése fellrdl és
alulrdl torténik. Megfeleld
sUtéformaban sult
stUteményekhez és
sUltekhez, vagy tortakhoz
és tésztakhoz. A sUtés egy
télcaban torténik.

(o4

il

Also flités

+
Y%

I

Csak az also flités van be
kapcsolva. Olyan ételekhez
hasznalhatd, amelyeknek az
aljat meg kell barnitani.

Ezt a funkciot kell
kivalasztani az Easy Steam
Cleaning funkcidhoz.

Légkeveréses
fels&/also
ftés

%]

A fels és az also fitdszalak
altal felmelegitett forrd
levegdt a ventilator
egyenletesen és gyorsan
eloszlatja a sttében. A
sutés egy télcaban toérténik.

® Ventilator
flités

A légkeveréses fltdszal altal
felmelegitett forrd levegdt a
ventilator egyenletesen és
gyorsan eloszlatja a
sUtében. Ez tébb talcaban,
tébb polcon torténd sutés
esetén megfeleld.
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,3D” funkcio

A felsé flitSegység, az also
flt6egyseég és a légkeverés
fltése mlkodik. Az étel
minden része gyorsan és
egyenletesen atsul. A sUtés
egy télcaban térténik.

Teljes grill

A sUt6 tetején a nagy grill
mukadik. Megfeleld
nagyobb ételek
grillezéséhez.

W

K

Légkeveréses
alacsony grill

A kis grill altal felmelegitett
forrd levegbt a ventilator
gyorsan eloszlatja a
sutében. Megfeleld kisebb
ételek grillezéséhez.

* A termék a hdmérsékletszabalyozo-
gomb altal megadott
hé&mérséklettartomanyban mikadik.
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Termék kiegészitok
A termékben kulonbozd kiegészitdk talalhatok. Ebben a fejezetben a kiegésziték
leirasat, illetve azok helyes haszndlatat olvashatja. A modelltél fuggden a
rendelkezésre 4l kiegészitdk véltozhatnak. Az On termékéhez nem érheté el
minden kiegészitd, amely a hasznalati utmutatéban bemutatasra kerul.

MEGJEGYZES : A termékben taldlhaté talcak a hé hatdsara eldeformalédhatnak.
Ez nem befolydsolja a funkcidt. A deformacio eltlinik, amikor a télca lehdl.

Standard talca

Hasznalhato tésztéakhoz, fagyasztott
ételekhez és nagyobb darabok
sUtéséhez.

Tészta talca
Hasznalhato tésztakhoz, példaul
stuteményekhez és kekszekhez.

Drétpolcos modellek:

Grill racs

Hasznéalhato sttéshez, illetve
segitségével elhelyezhetd a stitni, parolni
kivant étel a megfelel polcon.
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A termék kiegészitéinek
hasznalata

Sitépolcok

A sUt8ben a polcok 5 pozicidban
helyezhetdék el. A polcok sorrendjét a
sUtd elllsd keretén 1évd szamokon is
lathatja.

Drétpol dellek

Drétpolc nélkuli modellek

A grill racs elhelyezése a polcoko
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a grill racsot helyezi el a kivant
racsos polcon, fontos, hogy a nyitott
része nézzen elbre. A jobb sutési
eredmeény érdekében a grill racsot egy
Utkdzdvel kell rogziteni a polcon. Ne tolja
tul az Utkdzdn, hogy ne érintkezzen a
sutd hatlapjaval.

Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a grill racsot megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A grill
racs csak egy iranyba helyezhetd be a
polcra. Amikor a gril récsot helyezi el a
kivant racsos polcon, fontos, hogy a
nyitott része nézzen elére

A talca elhelyezése a polcokon
Drétpolcos modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé racsos polcokon.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elbre.

A jobb sttési eredmény érdekében a
télcat egy Utkdzdvel kell régziteni a
polcon. Ne tolja tul az Gtkdzén, hogy ne
érintkezzen a sutd hatlapjaval.

@
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Drétpolc nélkili modellek:

Fontos, hogy a télcakat megfeleléen
helyezze el az oldalsé polcokon. A télca
csak egy iranyba helyezhetd be a polcra.
Amikor a talcat helyezi el a kivant polcon,
fontos, hogy a rogzitéshez kialakitott
része nézzen elére

A grill racs titk6z6 funkcidja
A grill racson talalhaté egy Utkodzd,
amely segit megakadalyozni, hogy a grill
racs kibillenjen a racsos polcrdl. Ezzel a
funkcidval kénnyen és biztonsagosan
kiveheti az ételt. A grill racs
eltavolitasakor elérehuzhatja, amig el
nem éri az Utk6zdt. Ahhoz, hogy teliesen
eltavolithassa, hiuzza at az Utkdzén.
Drétpolcos modellek

18/HU

Drétpolc nélkili modellek

A grill racs talca uitk6zé funkcidja
- Drétpolcos modellek

A télcan taldlhato egy Utkdzd, amely
segit megakadalyozni, hogy a télca
kibillenjen a racsos polcrdl. Amikor a
télcat tavaolitja el, oldja ki a hatsé
rogzitést és hizza sajat maga felé, amig
el nem éri az Utkdzét. Ahhoz, hogy
teljesen eltavolithassa, huzza at az
Utkdzon.




A grill racs és a talca megfelelé
elhelyezése a teleszképos sinen -
Modellek drétpolccal és
teleszképos sinekkel

Kdszénhetden a teleszkdpos sineknek,
a talcak vagy a grill racs kdnnyen
behelyezhetd és eltavolithatd. Ha a
télcakat és a grill racsot a teleszkopos
sinnel egyutt hasznélja, Ugyeljen ra, hogy
a teleszkopos sin elején és hatuljan
talalhato csapok illeszkedjenek a grill és
a talca oldalahoz (lasd az abrat).
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Miszaki adatok

Termék kilsé méretei

) . . s 595 mm/594 mm/567 mm
(magassag/szélesség/mélyseg)

SUtd telepitési méretei 590 vagy 600 mm/560 mm/min. 550
(magassag/szélesség/mélyséq) mm
Feszlltség / frekvencia 220-240 V~; 50 Hz

A terme,khez hasznalt / megfelelS kabel min. HOSW-FG 3 x 1,5 mm?

tipusa és keresztmetszete

Teljes teliesitményfelvétel 2.6 kKW

Sutétipus Tobbfunkcios sutd

" Alapvetd informacidk: Az elektromos sité energiacimkéjén feltlntetett
informaciok megfelelnek az EN 60350-1 / IEC 60350-1 szabvany elbirasainak.
Az adatok standard terhelés mellett, alsd-felsé flitéssel vagy légkeveréses
fltéssel (ha van) kerlltek meghatarozasra.
Az energiahatékonysagi osztaly a kdvetkezd prioritasi sorrend szerint kerdlt
meghatarozasra, fuggden attdl, hogy az adott funkcio elérhetd a terméken, vagy
sem: 1-Eco ventilator fités, 2-Ventilator flités 3- Légkeveréses alacsony grill, 4-
Felsé és also flités.

A mUszaki specifikacid a termék javitasa érdekében elézetes értesités nélkul
modosithato.

A Utmutatoban szerepld adatok vazlatosak, €s lehet, hogy nem egyeznek
pontosan termékével.

A termék cimkéjén vagy a kisérd dokumentumokban felttiintetett értékeket
laboratoriumi kérdlmények kdzoétt mértlk, a vonatkozd szabvanyoknak
megfelelden. A termék mikdodési és kornyezeti feltételeitdl figgben ezek az
értékek valtozhatnak.
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Fl Els6 hasznalat

A termék hasznalata elétt javasolt
végrehajtani a kdvetkezd fejezetekben
talalhatd mdveleteket.

Az elsé6 beallitasok

A st hasznalata elStt mindig
dllitsa be a napszakot. Ha nem
allitia be, akkor egyes
stutémodellekben nem fézhet.

1.Azt kdvetben, hogy a sutdt elészor
helyezte dram ala, az éra mezdében a
,12:00” érték, illetve a ©© szimbdlum
megijelenik a kijelzdn.

2.Allitsa be az id6t a ®/©
megnyomasaval.

Q@@f@@@

3.Nyomja meg a & vagy a % gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mez&t.

Q@@@@é

4. Allitsa be a percet a ®/©
megnyomasaval.

o oo
Imfm|mi

Q@@@ﬁ%ﬁ

5.Er8sitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a {9 vagy a % gombot.

» Az id6 bedllitasra kertilt és a ©

szimbolum eltlinik a képemydrdl.

Ha el6szor nem dllitjia be az idét, a
,12:00” érték és a © szimbdlum
villog, és a sutdé nem indul el.
Ahhoz, hogy a suté mikodjon,
elészor dllitsa be az idét, vagy
érintse meg a €9 gombot, amikor
a ,12:00” érték lathatd. Az idét
barmikor médosithatja, a
,Bedllitasok” c. fejezetben leirtak
szerint.

Aramsziinet esetén az algtuélis idé
bedllitasa torlésre kerll. Ujra be
kell allitani.

Elsé tisztitas

1.Tavolitsa el a csomagolas minden
részét.

2.Tavolitson el minden kiegészitét a
sUtébdl.

3.Kapcsolja be a terméket 30 percre,
majd kapcsolja ki. igy a gyartas soran
keletkezett és visszamaradt
szennyez&dések elégnek, a sutd
megtisztul.

4.A termék bekapcsolasakor vélassza a
legmagasabb hémérsékletet, illetve
egy olyan funkcidt, amely az 6sszes
fltSelemet bekapcsolja. Lasd: ,Suté
funkcidi”. A koévetkezé fejezetben
megismerheti a sUt6 Uzemeltetésének
részleteit.

5.Vérja meg, amig a sutd lehdil.

6.Tordlje at a termék fellletét egy
nedves ruhaval vagy szivaccsal, majd
pedig egy szaraz ruhaval.

A kiegészitok hasznalata elétt;

Tisztitsa meg a sutébdl eltavolitott

kiegészitbket mosdszeres vizben egy

puha szivaccsal.
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MEGJEGYZES Egyes tisztitészerek

22/HU

karosithatjak a
felUletet. Ne
hasznaljon durva
tisztitoszereket,
suroléport/-krémet
vagy €les targyakat.

MEGJEGYZES Amikor elsé

alkalommal
mUkodteti, néhany
oran at fust és szag
képzbédhet. Ez
teliesen normalis. A
fust és szag
eltavolitasahoz
gy6z4djdn meg
arrél, hogy a
helyiség megfelelén
szellézik. Kerllje a
kilepd fust és szag
kozvetlen
belégzését.



B A siité miikodtetése

Altalanos informaciok a siité
hasznalataval kapcsolatban

Hutéventilator (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

A termék rendelkezik hit&ventilatorral. A
hitéventilator automatikusan aktivalédik,
ha szikséges, és mind a termék elllsd
részét, mind pedig a butort hiti. Ha a
hitési folyamat befejezédott,
automatikusan deaktivalodik. Forrd
levegd aramlik ki a sUtd ajtaja felett.
Ezeket a szell6z8nyilasokat ne zarja le
semmivel. Ellenkezd esetben a sutd
tulmelegedhet.

A hitéventilator a stté midkddés kodzben,
illetve azt kdvetden is mikodhet
(korulbeltl 20-30 percig). Ha az id&zité
beprogramozasaval késziti az ételt, a
sUtési id6 végen a hitéventilator az
0sszes funkcioval egyltt kikapcsol. A
hdtéventilator Uzemidejét a felhasznald
nem tudja meghatarozni. Automatikusan
kapcsol be és ki. Ez nem hiba.
Sitévilagitas

A sUt8 lampéja akkor kapcsol be, amikor
a suté mdkddni kezd. Egyes
modellekben a lampa sutés kdzben is
vilagit, mas modellekben egy bizonyos
idd elteltével kikapcsol.

A suté vezérloegységének
miikodése

A siité vezérl6egységével kapcsolatos
figyelmeztetések

A sUtési id6 vége maximum 5 ora
59 percre éllithato.
Aramkimaradas esetén a program
torlédik. Ujra kell programoznia a
sutdt.

A bedllitasok végrehajtasa soran a
kapcsolddd szimbdlumok
villognak a kijelzén. Kérjuk, varjon
egy kis id&t, hogy a bedllitasok
elmentésre kerllienek.

Ha a sUtéssel kapcsolatos
bedllitasokat hajt végre, az id6
nem allithatd be.

Ha a sttés megkezdésekor van
bedllitott sttési id8, a hatralévd
idd jelenik meg a képemydn.

Azokban az esetekben, ahol van
bedllitott sttési idd vagy sutés
vége idépont; automatikusan
torolheti, ha a € gombot hosszan
nyomja.

O Ooom e o
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Q &
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Riasztas gomb

|d6 bedllitasok gomb
Csokkentés gomb
Novelés gomb
Bedllitasok gomb

O~ wnNn =
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6 Billentylzar gomb
Kijelz6 szimbdlumok

o : F&zési id6 szimbdlum

) : F6zés vége id6 szimbdlum*
Ia : Riasztas szimbolum

B : Fényerd szimbdlum

B : BillentyGizar szimbdlum

B : HOmérséklet szimbdlum

() : Hang szimbdlum

: Aitd zér szimbdlum*

* A termék tipusatdl fliggden valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

Siité bekapcsolasa

Ha a funkcidvélasztd gomb segitségével
kivalasztotta a hasznalni kivant funkciot
és bedllitotta a kivant hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével, a sutd mikddése elindul.
Siité kikapcsolasa

Kikapcsolhatja a sttét ugy, hogy a
funkcidvélaszté gombot és a
hémeérsekletszabalyozo- gombot
kikapcsolja.

Manualis sutés a hémérséklet és a
funkcio kivalasztasaval

Ugy is készithet ételt, hogy manudlisan
valasztja ki az ételnek megfeleld funkcidt,
illetve hémérsekletet, sttési id8zitd
bedllitasa nélkul.

Példa:

1.A funkciévalaszto gombot hasznalva
vélassza ki azt a funkciot amelyet
hasznalni szeretne.
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2.A hémeérsékletszabalyozé- gombot
hasznalva dllitsa be a hasznalni kivant
hémeérsekletet.

» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a

kivalasztott funkcidban és a bedllitott

hémérséklettel, és a § jelenik meg a

képernydn. Ha a hémérséklet a suté

belsejében eléri a bedllitott értéket, a b

szimbolum eltlinik. A sité nem kapcsol

ki automatikusan, mivel a sutés bedllitott

sttési id6 nélkil torténik. Onnek kell a

sutést kontrolldinia és a sutét

kikapcsolnia. A sutés végeén kapcsolja ki

a sutét ugy, hogy a funkciovalasztd

gombot €s a hémérsékletszabalyozo-

gombot kikapcsolja.

Siités a siitési id6 beallitasaval;

A sUt8 automatikusan kikapcsol a stitési

id6 végén, ha az ételnek megfeleld

funkciot, hdmérsékletet és sutési id6t
allitott be.

1.Vélassza ki a kivant funkciot a
sutéshez.

2.Nyomja a {© gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
id6 kijelzéjén.

° O000
LN © % B

Azt kdvetden, hogy a funkciot s
a hdmérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sttési id6t 30 percre
a® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
modosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a stutési idét a ®/Q
gombokkal.
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Az elsé 15 percben a sutési idd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
feldl 5 percenként névelhetd.

4.Helyezze be az ételt a sutébe és dllitsa
be a hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével.
» A sUtd egyszerre mikddésbe 1ép a
kivalasztott funkcidban és a bedllitott
hémeérseklettel. A bedllitott sutési idd
visszafelé szamol és a § eltinik a
kijelz&rél. Ha a hémérséklet a sttd
belsejében eléri a bedllitott értéket, a 8
szimbolum eltdnik.
5.A sUtési id6 lejartat kovetden a
képernydn az ,End” felirat jelenik meg,
a ® szimbdlum villog és az idézité
sipol
6.A figyelmeztetés két percig szal. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés ledll
€s a képernydn megijelenik az idé.
Ahhoz, hogy a siitési id6 végét egy
késébbi idopontra beallithassa;(A
termék tipusatél figgdéen valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem
érheté el.)
Azt kdvetden, hogy az ételnek megfeleld
hémeérsekletet €s funkcidt kivalasztotta,
bedllithatja a sttési id6t és a sttési idd
vegét egy késdbbi idSpontra, ami
lehetévé teszi a sutd késdbbi
automatikus inditasat és ledllitasat.
1.Vélassza ki a kivant funkciot a
sutéshez.
2.Nyomja a (© gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
idé kijelzéjén.

Azt kdvetden, hogy a funkciot s
a hdmérsékletet bedllitotta,
bedllithatja a sttési id6t 30 percre
a@® gomb kozvetlen
megnyomasaval, majd
modosithatja az idét a @/
gombokkal.

3.Allitsa be a sutési idét a @/
gombokkal.

S M-
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Az elsé 15 percben a sutési idd 1
percenként ndvekszik, 15 percen
feldl 5 percenként névelhetd.
» Azt kdvetden, hogy a sttési id6t
bedllitotta, a © szimbdlum folyamatosan
villog a képermnydn.
4.Nyomija a &9 gombot, amig a ©
szimbdolum meg nem jelenik a sttési
idd végét jelz6 kijelzén.

O
o LT
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5.Allitsa be a siitési id6 végét a ®/O
gombokkal.
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» Azt kdvetben, hogy a sutési idd veget
bedllitotta, a & szimbdlum és a
szimbdlum az idétartam szimbdlummal
egyutt folyamatosan lathato a kijelzén.
Amint a sités megkezdddik, a D
szimbolum eltdnik.
6.Helyezze be az ételt a sitébe és dllitsa
be a hdmérsékletet a
hémeérsekletszabalyozo- gomb
segitségével.
» A slté automatikusan kiszamolja a
stés kezdd idépontjat ugy, hogy
kivonja a sltési id6t a bedllitott siitési
id6 végébdl. Ha elérkezik a sutési idd
kezdete, a kivalasztott funkcio
aktivalédik és a sutd felmelegszik a
bedllitott hémérsékletre. A bedllitott
siitési id6 visszafelé szamol és a 8
eltdnik a kijelzérdél. Ha a hémérséklet a
sUtd belsejében eléri a bedllitott értéket,
al szimbdlum eltdinik.
7.A sUtési idd lejartat kdvetben a
képernydn az ,End” felirat jelenik meg,
a ® szimbdlum villog és az idézité
sipol
8.A figyelmeztetés két percig szdl. A
figyelmeztetés elnémitasahoz nyomjon
le egy gombot. A figyelmeztetés ledll
és a képernydn megjelenik az idé.
Ha barmelyik gombot megnyomja
a figyelmeztetd hangjelzés végeén,
a sUtd Ujra mikodésbe 1ép. Ha azt
szeretné, hogy a suté ne
mukaddjon tovabb a figyelmeztetés
végeén, dllitsa a
hémeérsekletszabalyozo- gombot
és a funkcié gombot ,0” dllasba
(ki) és kapcsolja ki a sutét.
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Beallitasok

A billentyiizar aktivalasa

A billenty(zar aktivalasaval
megakadalyozhatja a vezérléegység
bedllitasainak modositasat.

1.Nyomja a & gombot, amig a
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

-
-
4 © 0 & ©

» A5 szimbolum jelenik meg, majd a 3-
2-1 visszaszamlalas elindul a kijelzén.
Ha a visszaszamlalas véget ért, a
billentylzar aktivalodik. Ha az aktivalt
billentylzar mellett barmelyik gombot
megnyomija, egy hangjelzés szdlal meg
és a @ szimbdlum villog.

Ha a visszaszamlalas vége elbtt
nem nyomja érinti meg az &)
gombot, akkor a visszaszamlalas
nem aktivalodik.

Az idézit6 billentyli nem

hasznalhatdk, ha a billentylzar be
van kapcsolva. A billenty(izar nem
kerUl torlésre dramszinet esetén.

A billentytizar deaktivalasa:

1.Nyomja a & gombot, amig a &
szimbolum eltlnik a kijelzérdl.

» A szZimbdlum eltlinik és a billentydizar

letiltasra kerUl a kijelzén.

Riasztas beallitasa

A termék idézitéjét a sutési

emlékeztetdn kival mas figyelmeztetésre

vagy emlékeztetdre is hasznalhatja.

A riasztas drdjanak nincs hatasa a stté

egyeb funkcidira. Figyelmeztetésre

hasznalhatd. Példaul a riasztast

haszndlhatja arra is, hogy

figyelmeztessen egy bizonyos idé

elteltével, amikor az ételt szeretné



megforditani a sttében. Amit az idd
lejart, az dra figyelmeztetd hangjelzést
ad.
A maximalis riasztési idé 23 dra
59 perc lehet.
1.Nyomja a £ gombot, amig a £
szimbolum meg nem jelenik a kijelzdn.
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2.@® Allitsa be a riasztas idSpontjat a /&
gombokkal.
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» A riasztas bedllitasat kovetsen a L3
szimbolum vilagit és a riasztas ideje
elkezdi a visszaszamlalast a kijelzén. Ha
egyszerre allit be riasztasi idét és sutési
idét, akkor a rovidebb idd jelenik meg a
kijelzén.
3.Az id6 lejartat kdvetden a L4
szimbolum villog és figyelmeztetd
hangjelzést ad.

Riasztas kikapcsolasa

1.A riasztési id6 végén a figyelmeztetd
hangjelzés két percig hallhatd. A
figyelmeztetés elnémitasahoz érintsen
meg egy gombot.

» A hallhato figyelmeztetés ledll és a

kijelzén megjelenik az idd.

Ha szeretné torolni a riasztast;

1.Nyomja a £ gombot, amig a £
szimbdolum meg nem jelenik a kijelzdn,
hogy visszaallithassa a riasztas idejét.
Nyomja a © gombot, amig a ,00:00”
nem lathato.

2.0} a riasztas a gomb hosszu
megnyomasaval is t6rélhetd.

Hanger6 médositasa
1.Erintse meg a % gombot, amig a <
szimbolum meg nem jelenik a kijelzdn.

o-0 1
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2.Allitsa be a kivant szintet a /@
gombokkal. (b-01-b-02-b-03)
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3.A megerdsitéshez nyomja meg a %
gombot, vagy a bedllitas rovid idén
belll aktivalodik barmelyik gomb
megnyomasa nélkdl.

A kijelz6 fényerejének beallitasa

1.Erintse meg a i gombot, amig a @
szimbolum meg nem jelenik a kijelzén.

d-01 °
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2.Allitsa be a kivéant fényerét a @/
gombokkal. (d-01-d-02-d-03)

d-04 °
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» A megerdsitéshez nyomja meg a &
gombot, vagy a bedllitas révid idén belll
aktivalédik barmelyik gomb
megnyomasa nélkdl.
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Az idé médositasa

A sUtén; a kordbban bedllitott id6
maodositasa,

1.Nyomja a € gombot, amig a &

szimbdlum meg nem jelenik a kijelzdn.

2 Allitsa be az idét a @/
megnyomasaval.

° 1200
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3.Nyomja meg a & vagy a € gombot,
hogy aktivalni tudja a perc mez&t.
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4. Allitsa be a percet a /O
megnyomasaval.
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5.Er8sitse meg a bedllitast ugy, hogy
megérinti a & vagy a & gombot.

» Az id6 bedllitasra kerlilt és a

szimbolum eltlinik a képemydrdl.



[ F6zéssel kapcsolatos altalanos informaciok

Ebben a fejezetben az étel
elékészitésével és fézésével kapcsolatos
informaciokat talal.

Ezen felll itt taldl még néhany ételt,
amelyeket a gyartd tesztelt, illetve
megtaldlja ezek legmegfelelSbb
bedllitasait. Az ételekhez leginkabb
megfeleld bedllitasok és kiegészitdk is
megtalalhatok itt.

Suté hasznalataval
kapcsolatos altalanos

figyelmeztetések
* Ha a sutd ajtajat sutés kdzben vagy
azt kdvetben kinyitja, forré g6z
téavozhat. A g6z megégetheti a kezet,
az arcot és/vagy a szemet. A sité
ajtajanak kinyitasakor Iépjen hatrébb.
o A sUtés soran keletkezd intenziv g6z
miatt viz csapddhat le a suté
belsejében, kilsején vagy a butor felsé
részén a hdmeérsekletkilonbség miatt.
Ez normdlis fizikai jelenség.
¢ Az egyes ételekhez megadott sutési
hémérséklet és idé a recept és a
mennyiség fuggveényében valtozhat.
Ezért ezek az értékek tartomanyokban
kerlltek megadasra.
A sUtés megkezdése eldtt minden
esetben tavolitsa el a nem hasznalt
kiegészitdket a sutébdl. A sttében
marado kiegésziték
megakadalyozhatjak, hogy az étel
megfelel8en elkészuljon.
e A sajat recept szerint készult ételeknél
hivatkozzon a sUtési tablazatokban
megadott hasonlo ételekre.
A rendelkezésre allo kiegésziték
haszndlata biztositja a legjobb
eredmény elérését. Az On 4ltal
hasznalt edények esetén minden
esetben tartsa be a gyarto altal

megadott figyelmeztetéseket és
informaciokat.

¢ Vagjon a hasznalni kivant edényhez
megfeleld méretd sutdépapirt. Az
edényen tulinydld sttépapir megéghet
és hatassal lehet az étel mindségére.
A sUtépapirt a megadott hémérsékleti
tartomanyban haszndlja.

e A jo sutési eredmény érdekében
helyezze az ételt az ajanlott polcra.
Sutés kdzben ne valtoztassa a
polcmagassagot.

Tésztak és siuitében késziilt ételek

Altalanos informaciok

¢ Azt javasoljuk, hogy a jo sutési
eredmény érdekében haszndlja a
kiegészitdket. Ha egyéb konyhai
eszkozdket hasznal, hasznaljon sotét,
nem tapado és héallé edényeket.

* Ha a sUtési téblazat szerint
elémelegités szikséges, az ételt
valoban az elémelegitést kdvetden
tegye a sutébe.

* Ha az edényeket a grill rdcson

szeretné elhelyezni, akkor tegye

azokat a racs kdzepére és ne a hatsé
falhoz kozel.

A tésztakhoz hasznalt minden

alapanyag legyen friss és

szobahd&meérseékletd.

Az étel sutési dllapota nagy mértékben

flgg az étel mennyiségétd| és az

edények méretétdl.

o A fém-, kerdmia- és Uvegformak

meghosszabbitjak a f6zési iddt, és a

sttemények also felllete nem barnul

egyenletesen.

Ha sUtés kdzben sutépapirt hasznal,

az étel also fellletén egy kis barmulas

figyelhetd meg. Ebben az esetben

eléfordulhat, hogy kordlbeltl 10

perccel meg kell hosszabbitania a

fézési idét.
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o A sUtési tablazatban meghatarozott
értékek laboratériumban végrehajtott
tesztek alapjan kertltek
meghatarozésra. Az Onnek megfelels
értékek eltérhetnek ezektdl az
értékektdl.

e Helyezze az ételt a sUtési tablazat altal
javasolt polcra. A sitd also polca az 1.
polc.

Tippek siiteményekhez

¢ Ha a sitemény tul szaraz, ndvelie a
hémeérsekletet 10°C-kal és csdkkentse
a sutési idét.

¢ Ha a sttemény tul nedves, hasznaljon
kis mennyiségU folyadékot vagy
csokkentse a sutési hdmérsékletet
10°C-kal.

* Ha a sitemény teteje megégett, tegye
egy polccal lejiebb, csdkkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

* Ha belll j¢l atsult, de a kilseje még
ragadds, hasznaljon kis mennyiségu
folyadékot, csokkentse a
hé&mérsékletet és ndvelje a sttési idét.

Fézbéasztal stiteményekhez és siité ételekhez

Tippek tésztadkhoz

¢ Ha a tészta tul szaraz, névelie a

hémeérseékletet 10°C-kal és csdkkentse

a sutési idét. Kenje meg a tésztat

olyan szdszokkal, amelyek tejet, olajat,

tojast és joghurtot tartalmaznak.

Ha a tészta lassan sul at, gyéz8djon

meg rola, hogy az elkészitett tészta

vastagsaga nem nagyobb, mint a

télca.

* Ha tészta felllete megbarnul, de az
aljia nem sul meg, gy6zédjon meg rdla,
hogy a tésztdban hasznalt sz6sz nem
tul sok a tészta aljan. Az egyenletes
barnulashoz probaélja meg
egyenletesen eloszlatni a szdszt a
tésztalapok kozott.

o A tésztat a sttési tablazat szerinti
pozicidban és hémérsékleten stisse.
Ha az alia még mindig nem elég bama,
a kovetkezd alkalommal helyezze az
alsdé polcra.

Stitemények, o otlentéica  Owandard - Fels6 és also 3 180 30... 40
talcan talca fltés
Torta, Egyetlen tilca  1OTAOMAGnl -y oniisior fites 2 180 30... 40
formaban racson
Egyetien tdlca ~ Sandard - FelsG és als6 3 160 25...35
talca fltés
Drétpolcos
modellek: 3
Egyetlentalca M9 yentigorfités  Drétpole 150 25..35
télca e
nélkuli
- . modellek: 2
Aprdésitemeén
P Y Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
2 -Standard modellek: 150 25... 40
2 talca ! Ventiltor f(ités 2-4 Drétpolc Drétpolc
4 —Tészta e e
taloa* nélkuli nélkuli
modellek: 140 modellek:
30...45
Kerek
tortaforma, 26 Felsé és alsé
Piskéta Egyetlen tdlca  cm atmérgjd, flités 2 160 30 ... 40
szorftéval a

racson**
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Kerek
tortaforma, 26

Egyetlen tdlca  cm atmér6jli,  Ventilator flités 2 160 30 ... 40
szorftéval a
racson**
Egyetlen talca Teszta talca* Fels?ateéssalso 3 170 o5 a5
Egyetlen tdlca ~ Tészta tdlca*  Ventilator flités 3 170 20...30
Sutik-k 2 —Standard
. talca* i s
2 télca . Ventilator flités 2-4 170 25...35
4 —Tészta
talca*
. Standard Légkeveréses
Egyetlen talca talca* fels6/alsé flités 2 200 80...40
. Standard » s
Kelesztett Egyetlen talca taloa* Ventilator flités 2 180 35...45
péksutemény 1 -Standard
2 télca talca Ventilator fiités 1-4 180 35...45
4 —Tészta
talca*
Egyetientilca ~ otandard - FelsG és also 2 200 20... 30
talca fltés
. Standard » s
Gazdag Egyetlen talca taloa* Ventilator f(ités 3 180 20... 30
péksttemeény 2 —Standard
2 télca talca Ventildtor f(ités 2-4 180 20...30
4 —Tészta
talca*
Egyetlen talca ~ Sandard - FelsG és als6 3 200 30... 40
. . talca fltés
Egész kenyér Standara
Egyetlen télca taloa Ventilator fltés 3 200 30...40
Uveg / fém
. téglalap alaki  Felsé és alsé
Lasagne Egyetlen talca forma gril fités 2 vagy 3 200 30 ... 40
racson**
Kerek fekete
Egyetlen tdlca ' forma, 20 FelsG &s also 2 180 50 ... 70
cm atmérdjd, fltés
. . grill rdcson™*
Almaskalacs Korok foketo
Egyetien tdlca €1 1O 20 yientistor fites 2 170 50 ... 70
cm atmeérdjd,
grill rdcson**
Pizza Egyetlen talca  Standard FelsG és also 2 200 ... 220 10.... 20
talca fltés

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Hds, hal és baromfi ¢ A husvastagsag minden egyes

A porkolés legfontosabb pontjai centiméterére 4 - 5 perc sutési idét
* Ha a csirke-, pulyka- és nagyobb kell szamolni.
darab husokat citrommal és borssal * A sltés befejezését kovetden hagyja a
fliszerezi a stités elétt, jobb lesz a hust a sttében kb. 10 percre. A hus
sttési élmény. szaftja jobban eloszlik a slt husban és
* A csontos huisokat 15 - 30 perccel nem folyik ki szeleteléskor.
tovabb kell siitni, mint a filéket. * A halat héallo edényben a kdzépsd

vagy also polcon kell sttni.

F tal hish

15 min
Steak (egész) / . Standard Légkeveréses 250/max,
Siitt (1 kg F9vetlen talca talca* felsG/als6 fiités 8 majd 180 .. 60...80
190
- i . . 15 min
Baranyostiok o ot tiica  Standard Légkevereses 3 250/max, 110...120
(1.5-2.0kg) télca fels6/also flités -
majd 170
Grill racs* :
Helyezzen egy  Légkeveréses 15 min
Egyetlen télca ol A ot 2t 2 250/max, 60 ...80
talcat egy als6  fels6/also flités -
majd 190
polcra
Grill racs*
Sult csirke . Helyezzen egy - L
(1.8-2 kg) Egyetlen talca talcat egy alsé Ventilator f(ités 2 200 ... 220 60 ... 80
polcra
Grill racs* )
Helyezzen e 15 min
Egyetlen talca | < 9 3D funkcio 2 250/max, 60 ... 80
talcat egy alsé -
majd 190
polcra
25 min
. Standard Légkeveréses 250/max,
Egyetlen talca tdlca®  felst/also fiités ! majd 180 .. 120210
Tordkorszag 190
(5.5 kg) 25 min
. Standard " ” 250/max,
Egyetlen talca taloa* ,3D” funkcid 1 maid 180 .. 150 ... 210
190
Grill racs*
Egyetien talca | 19/eZZen ey Légkevereses 3 200 20...30
talcat egy als6  fels6/also flités
polcra
Hal Grill racs*
Egyetien talca 1OVSZZON QY apyp i cci6 3 200 20 ...30

talcat egy alsé
polcra

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

* Eléfordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.

** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphatd tartozékok.
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Grill

A vords hus, a hal és a baromfihus sutés
kozben gyorsan megbarnul, szép kéreg
keletkezik és nem szdarad ki. A filé, a
nyars, a kolbdsz és a lédus zoldségek
(paradicsom, hagyma stb.) szintén
alkalmasak a grillezésre.

Altalanos figyelmeztetések

¢ A grillezéshez nem megfeleld étel
tlzveszélyes lehet. Csak olyan
ételeket grillezzen, amely megfeleld a
grill- tGzh6z. Ne helyezzen ételeket a
grill hatso részére. Ez a legforrobb
terllet és a zsiros ételek langra
kaphatnak.

e Grillezéskor csukja be a sit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen dgy, hogy a sité
ajtaja nyitva van. A forrd fellletek
égési sériléseket okozhatnak!

Grill asztal

Grillezéssel kapcsolatos fé6bb pon-
tok

¢ A grillezéshez lehet&ség szerint
azonos vastagsagu és sulyu
darabokat készitsen.

Helyezze ezeket a darabokat a grill
racsra vagy a grill racsos télcara ugy,
hogy azok ne l6gjanak tul a
ftéegység atmersjén.

A tablézatban megadott id6k a
vastagsagtol fuggden eltéréek
lehetnek.

CsUsztassa be a grill racsot vagy grill
racsos talcat a kivant szintre a sttébe.
Ha a grill racson suti az ételeket, akkor
csusztasson be egy talcat a legalsd
polcra, hogy a zsirokat
0sszegyljthesse. A behelyezett talca
legyen akkora, hogy a telies
grilltertletet lefedi. Eléfordulhat, hogy
ez a télca nem része a terméknek.
Tegyen egy kis vizet a télcara, hogy
koénnyebb legyen megtisztitani.

Csirke darabok Grill rics 250
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs 4 250 20...30
darabok
Baranyborda Girill racs 4-5 250 20...25
Steak - (szeletelt) Grill racs 4-5 250 25...30
Borjuborda Grill racs 4-5 250 25...30
Gratinirozott z6ldség Girill racs 4-5 220 20...30
Piritott kenyér Grill racs 4 250 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

Légkeveréses alacsony grill

Hal Grill rics L égkeveréses alacsony grill 4 200 30...35
Csirke darabok Girill racs | égkeveréses alacsony grill 4 250 25...35
Husgombdc
(marhahus) - 12 Grill racs Légkeveréses alacsony grill 4 250 30...40
darabok
Grill rics
Steak (egész) /  Helyezzen e . . . 15 min 250,
SUIt((1gkg)) télcét eqy algg Légkeveréses alacsony grill 3 maid 180 .. 190 90...110

polcra

Ne melegitsen el6 minden grillezett ételt ebben a grillasztalban.
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Teszt ételek

A tablazatban szerepld ételek az EN 60350-1 szabvany szerint készlltek, hogy
megkonnyitsék a termék tesztelését az ellendrzd intézetek szamara.

Fo6zés tablazat teszt élelmiszerekhez

Egyetlen talca Standard télca” Felso es 3 140 20 ...30
also fltés
Drétpolcos
ik i modellek: 3
On)los te§ z"(a Egyetlen télca Standard talca* Ver,],t"? tor Drétpolc 140 15..25
(édes sUti) fltés o
nélkuli
modellek: 2
. 2-Standard télca* Ventilator
2 tdlca 4-Tészta talca* flités 2-4 140 15...25
Egyetlen talca Standard talca* FelsG és 3 160 25..35
also flités
Drétpolcos
i modellek: 3
Egyetlen télca Standard télca* Virlt"? tor Drétpolc 150 25...35
(ités o
nélkuli
- . modellek: 2
Aprdésitemeén
P Y Drétpolcos
Drétpolcos modellek:
ok - modellek: 150 25...40
2 talca 2 Standard taloat - Ventidtor 54 Drétpolc ~ Drétpolc
nélkuli nélkuli
modellek: 140  modellek:
30...45
Kerek tortaforma, 26 cm Folsé és
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a  ern 2 160 30...40
. o also flités
Piskéta racson
Kerek tortaforma, 26 cm Ventilétor
Egyetlen tdlca  atmérdjd, szoritéval a fités 2 160 30 ...40
racson**
Kerek fekete fém forma, L.
. PP AR, Felsé és
Egyetlen talca 20 cm atmérdjd, grill Lo n 2 180 50...70
) iy also flités
Almaskalacs racson
Kerek fekete fém forma, Ventildtor
Egyetlen télca 20 cm atmérdjd, grill fités 2 170 50...70

racson**

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.
* El¢fordulhat, hogy ezeket a tartozékokat nem tartalmazza a termék.
** Ezeket a tartozékokat a termék nem tartaimazza. Ezek kereskedelemben kaphato tartozékok.

Grill

Piritott kenyér

Grill rics

Husgombdc
(marhahus) - 12
darabok

Grill rics

250

A telies grillezési id6 1/2-a utan forditsa meg az ételt.
Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.
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Karbantartas és tisztitas

Tisztitassal kapcsolatos

informaciok

A Altalanos figyelmeztetések

o A tisztitast megel&zdn varjon, amig a
termeék lehdl. A forrd fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ne alkalmazzon tisztitdszereket a forrd
fellleteken. Ez dllandd elszinez8dést
okozhat.

¢ A berendezést minden hasznalatot
kovetSen alaposan meg kell tisztitani
és szdritani. llyenkor az ételmaradékok
még konnyen letisztithatok és
megel&zhetd, hogy raégjenek a
berendezésre a kovetkezd haszndlat
sorén. Igy a berendezés élettartama
meghosszabbithato, és a gyakran
el&forduld problémak szama
lecsOkkenthetd.

¢ A berendezést ne tisztitsa g&zzel.

¢ Egyes tisztitoszerek karosithatjak a
fellletet. Ne hasznaljon karcold
tisztitdszereket, suroldporokat,
krémeket, vizk8olddkat vagy egyéeb
éles targyakat a tisztitashoz.

¢ A haszndlat utani tisztitashoz nincs
szUkség specidlis tisztitoszerekre.
Tisztitsa meg a berendezést
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ronggyal vagy szivaccsal, majd
szaritsa meg egy mikroszalas ruhaval.

e A tisztitast kdvetben térolje le az
osszes folyadékot; a f6zés soran
kioml@ ételeket azonnal térdlje le.

¢ A berendezés egyik elemét se mossa
mosogatogeépben.

Inox és rozsdamentes feliletek

¢ Ne hasznaljon savas vagy kldrtartalmu
tisztitdszereket a rozsdamentes vagy
inox fellletek és fogantyuk
tisztitdsahoz.

¢ A rozsdamentes vagy inox fellletek
id6vel elszinezédhetnek. Ez normalis
jelenség. Minden hasznalatot
kovetben tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox fellleteket
arra alkalmas tisztitdszerrel.

¢ Az inox fellleteket enyhe szappanos
ruhaval és folyékony (nem karcold)
tisztitdszerrel tisztitsa meg, Ugyelien a
torlés iranyara.

e A vizkd, olaj, keményitd, tej és fehérje
okozta szennyez8déseket azonnal,
varakozas nélkul toroljie le az inox és
Uveg fellletekrdl. A szennyez&dések
hosszabb idé alatt
berozsdasodhatnak.

Zomancozott feliletek

¢ Minden hasznalatot kdvet&en tisztitsa
le a zomancozott fellleteket
mosogatoszerrel, meleg vizzel és puha
ruhaval vagy szivaccsal, majd szaritsa
le a fellletet szaraz ruhaval.

* Ha a termékben megtaldlhato az ,easy
steam” funkcio, akkor a nem tartés
szennyez&désekhez haszndlja az
,easy steam” funkcidt. (Lasd az ,Easy
steam tisztitas” funkciot)

¢ A makacs foltokhoz haszndlhatja a
terméke gyartdjanak weboldalan
ajanlott stitébelsd és grilltisztitot és
nem karcolo fémdaorzsit. Ne
hasznaljon stték kuilsé tisztitasara
alkalmas tisztitoszert.

o A tisztitas el&tt meg kell vami, hogy a
sutd lehdljon. A forrd fellletek tisztitasa
tlzveszélyes, valamint a zomancozott
felllet is karosodhat.

Katalitikus feliiletek

o A sUtétér oldala zomancozott vagy
katalitikus felllet. Ez modellenként
valtozik.

35/HU



e A katalitikus fellletek enyhén matt és
pordzus fellletek. A suté katalitikus
felUleteit nem kell tisztitani.

e A katalitikus fellletek a porézus
szerkezetlk miatt elnyelik az olajat;
amikor telitédtek, akkor a fellletik
fényessé valik, és ilyenkor javasolt az
elemek cseréje.

Uveg feliiletek

o Az Uveg fellletek tisztitasakor ne
haszndljon fém kapardkat és mard
hatasu anyagokat. Ezek karosithatjak
az Uveg felUleteket.

e Tisztitsa meg a berendezést

mosogatoszerrel, meleg vizzel és Uveg

fellletekhez haszndlhatd mikroszélas
ruhaval, majd torolje szarazra
mikroszalas ruhaval.

Ha a tisztitast kdvetden tisztitdszer

marad hatra, tordlje le hideg vizzel és

szaritsa meg szaraz mikroszalas

ruhaval. A tisztitdszer maradvany a

kovetkez8 alkalommal karosithatja az

Uveg felUletet.

Az Gvegdfellletre szaradt maradékot

semmilyen kortimények kozott nem

szabad fogazott késsel, surolodrottal
vagy hasonld karcold szerszammal
tisztitani.

Az Gvegdfellleten taldlhatd vizkd jellegd

szennyez&déseket (sarga

szennyez&dés) eltavolithatja a

kereskedelmi forgalomban kaphato

vizkSoldo szerekkel, esetleg ecettel
vagy citromlével.

Ha a felllet er8sen szennyezett, akkor

egy szivaccsal vigyen fel tisztitoszert a

foltra, varjon egy darabig, amig az hat

a szennyez&désre. Majd tisztitsa meg

az Uvedfellletet egy nedves ruhaval.

Az Gvegdfelllet elszinez8dései és foltjai

normalisak, nem jelentenek hibat.
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Mianyag alkatrészek és festett

feluletek

e Tisztitsa le a mUanyag alkatrészeket
és festett fellleteket mosogatdszerrel,
meleg vizzel és puha ruhaval vagy
szivaccsal, majd szaritsa le a felUletet
szdraz ruhaval.

¢ Ne haszndljon fém kapardkat és
karcold tisztitoszereket. Ettél a
felUletek sértlhetnek.

* Gy6z8djon meg réla, hogy a készulék
zsanérjai nem maradnak nedvesek,
illetve nem marad rajtuk tisztitoszer.
Ellenkezd esetben korrdzid
jelentkezhet ezeket az elemeken.

Kiegészitok tisztitasa

Ha a hasznalati utmutatéban

masképpen meghatarozasra nem kerult,

a kiegészitGket ne mossa

mosogatogeépben.

Vezérlopanel tisztitasa

¢ Amikor a vezérl6gombokat tartalmazo
vezérlGpanelt tisztitja, egy nedves,
puha ruhaval térolie le a panelt és a
gombokat, majd térdlje szarazra egy
szdraz ruhaval. A vezérlépanel
tisztitdsa soran ne tavolitsa el a
gombokat és a tdmitéseket. A
vezérlBpanel és a gombok sértlhetnek.

¢ A vezérlbgombokat tartalmazd inox
panelek tisztitasa kdzben ne
hasznaljon inox tisztitdszereket a
gombok kordl. Ezzel letorolheti a
gombok kordl 1athatd jelzéseket.

¢ Az érintépanelt egy nedves, puha
ruhaval torolie le, majd torélie szarazra
egy szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik billenty(zar opcidval, allitsa
be a billentylizarat, miel&tt
vezérlBpanel tisztitdsat megkezdené.
Ellenkezd esetben a rendszer a
gombok nem megfelel&en érzékeli.



A siité belsejének tisztitasa
(suitotér)
Kovesse a sutd belsé fellletének
megfeleld és a , Tisztitassal kapcsolatos
dltalanos informaciok” c. fejezetben leirt
|épéseket.
A sité oldalsé falainak tisztitasa
A sUtétér oldalain csak zomanc vagy
katalitikus fellletek lehetnek.
Modellenként valtozik. Ha a sttSben
katalitikus oldalfal taldlhato, tovabbi
informacidért 1asd a ,Katalitikus
fellletek” c. részt.
Az adott modellben racsos polc
taldlhatd, tavolitsa el a polcot az oldalfal
tisztitasa el6tt. Hajtsa végre az oldaldal
fellletének megfeleld és a , Tisztitassal
kapcsolatos altalanos informaciok” c.
fejezetben leirt tisztitasi lépéseket.
A racsos polcok eltavolitasahoz:
1.Tavolitsa el a racsos polc elsd részét
ugy, hogy az oldalfalon az ellenkez§
irdanyba huzza.
2.Hlzza a racsos polcot sajat maga felé,

|
i

3.A pé'l'é"&“i‘/ﬂimé“égahelyezesehez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
lépéseket forditott sorrendben.

Easy Steam Cleaning
A termék tipusatdl figgben valtozik.

Lehet, hogy az On termékén nem
érhetd el.

A funkcié lehetévé teszi a kdnnyd

tisztitast, mivel a szennyezddéseket,

amelyek a sutd belsejében (nem tul

régen) képzddtek, fellazitja a sutd

belsejében kialakuld g&z és a belsd

fellleteken lecsapddd viz.

1.Tavolitsa el az dsszes kiegészitét a
sutd belsejébdl.

2.0ntsén 500 ml vizet a stitétalcara és
helyezze be a télcat a suté 2. tartdjara

Alli a y ing
Uzemmadra és jarassa 100°C-on 15
percig.

Azonnal nyissa ki az ajtét és tordlie le a

sutd belsd fellletét egy nedves

szivaccsal vagy ruhaval. Az ajté
kinyitasakor g6z tavozik. llyenkor fennall
az égés veszélye. A stitéajto kinyitasakor
legyen dvatos.

Hasznaljon meleg mosdszeres vizet,
puha ruhat vagy szivacsot, hogy
eltavolithassa a makacs
szennyez&déseket, majd tordlje le egy
szdraz ruhaval.
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KonnyU gdztisztitasi Uzemmaodban
az a viz, amely a sut6 aljan lévé
medencében taldlhato, hogy
lagyitsa a kissé képz8dott
maradvanyokat /
szennyez&déseket a sutd
Uregében, elparolog és
kondenzalddik a sutd Uregében és
a sutd ajtajanak belsd Gvegén,
ezért viz csdpdghet amikor a sutd
ajtaja kinyilik. Térdlie le a
paralecsapodast, amint a sité
ajtaja kinyilik.

A termék tipusatdl figgben valtozik.
Lehet, hogy az On termékén nem érheté
el. A kondenzacidt kdvetSen eldfordulhat,
hogy viz vagy nedvesség kerul a suté
alatt taldlhato csatorndba. Hasznalat
utan tisztitsa meg ezt a medence
csatornat nedves ruhaval, majd szaritsa

A suté ajtajanak tisztitasa

Ne hasznaljon erés suroldszert,
fém kapardt, fém dorzsszivacsot
vagy fehéritdszert a siuté ajtajanak
és Uvegenek tisztitasahoz.

A tisztitashoz eltavolithatja a sUt6 ajtajat
€s az ajtélvegeket. Az ajtd és az Uvegek
eltavolitasanak folyamata a kdvetkezd
fejezetekben olvashatd: ,Sut6ajtd
eltavolitasa” és ,A sitéajtd belsd
Uvegének eltavolitasa”. A stit6ajto belsd
Uvegeinek eltavolitasat kdvetden tisztitsa
meg Sket mosogatoszerrel, meleg vizzel
€s egy puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd torolje szarazra egy szaraz ruhaval.
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Torolje le az Gveget ecettel, majd oblitse

le a sUtd Uvegén esetlegesen el&forduld

vizk& maradvanyoktol.

Siitéajto eltavolitasa

1.Nyissa ki a suité ajtajat.

2.Ahogy az dbran is lathato, nyissa ki a
rogzitészemeket az elsé ajtd zsanérjan
az bal és a jobb oldalon egyarant ugy,
hogy lefelé nyomja.

Az (A), (B), (C) zsanér tipusa a termék

modelljétdl figgden valtozik. Az alabbi

abrak azt mutatjak, hogyan lehet minden

pantot kinyitni.

(A) tipusu zsanér normal ajtétipusokban

kaphato.

A (B) tipusu zsanér lagyan zarddo

ajtétipusokban kaphatd.

A (C) tipusu zsanér puha nyitasu /

zarodo ajtdtipusokban kaphatd.



Zsanérzar - zart helyzetben
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4.Huzza az eltavolitott ajtét felfelé és
emelie ki a bal, illetve a jobb oldali
zsanérokbol.

Az ajtd visszahelyezéséhez hajtsa
végre az eltavolitashoz hasznalt
|épéseket forditott sorrendben. Az
ajté felszerelésekor ne felejtse el
lezarni a rogzitészemeket a
zsanérokon.

o

A sutdajto belsé livegének

eltavolitasa
A termék elsd ajtajanak belsd Uvege
tisztitas céljabdl eltavolithato.

1.Nyissa ki a stité ajtajat.

2.HlUzza meg a mlanyag alkatrészt,
amely az elsd ajto felsd részéhez
kapcsolddik, sajat maga felé és ezzel
egy id6ben nyomja meg az alkatrész
két szélén talalhatd nyomaspontot és
tavolitsa el.

3.Ahogy az abran is lathatd, dvatosan
emelie meg a legbelsd Uveget (1) az
»A” iranyba, majd tavolitsa el gy,
hogy a ,B” iranyba huizza.
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1 Legbelsd Uvegpanel

2* Bels6 Gvegpanel (Lehet, hogy az On
termékén nem létezik.)

4.Ha a termék rendelkezik egy belsd
Uveggel (2), ismételie meg ugyanezt a
folyamatot az eltavolitashoz (2).

5.Az ajtd Ujbdli sszedllitasahoz az elsé
lépés a belsd Gveg (2) behelyezése.
Helyezze a Gveg lesarkitott élét a
mdanyag lesarkitott éléhez. (Ha a
termék rendelkezik belsé Uveggel). A
belsd Gveget (2) a mlanyag nyilasban
a lehetd legkdzelebb kell elhelyezni a
legbelsd Uveghez (1).

6.A legbelsd lveg beszerelésekor (1),
figyelien arra, hogy az Gveg nyomtatott
felét helyezze a belsé Uvegre. Fontos,
hogy a legbelsd Uveg also sarka (1)
illeszkedjen az alsé mlanyag
Uvegrogzits nyilasba.

7.Nyomja a mUanyag alkatrészt a keret
felé, amig ,kattand” hangot nem hall.

A siité lampajanak tisztitasa

Ha a stt6térben a suté lampdajanak

Uvege beszennyezd&dik, tisztitsa meg

mososzerrel, meleg vizzel és egy puha

ruhaval vagy szivaccsal, majd toérolje
szdrazra egy szaraz ruhaval. Ha a lampa

meghibasodik, cserélje ki a lampat a

kovetkezd részben leirtaknak

megfelelGen.

A siité lampajanak cseréje
A Attalanos figyelmeztetések

e Az aramutés elkertilése érdekében a
lampa cseréje elétt valassza a sutét az



elektromos haldzatrdl és varjon, amig
a sutd lehdl. A forro fellletek égési
sérlléseket okozhatnak!

¢ Ebben a sttében 40 W -nal kisebb
teljesitményd, 60 mm -nél kisebb
magassagu, 30 mm -nél kisebb
atmérgja izzdlampat vagy G9 -es
tipusu halogénlampat hasznalnak,
teljesitménye kisebb, mint 60 W. A
lampak alkalmasak 300 ° C feletti
hémeérsekleten vald mikodésre. A
sUtd lampai beszerezhetdk a hivatalos
szervizképviseletektdl vagy az
engedéllyel rendelkezd technikustol.

¢ A lampa pozicidja eltérhet az dbran
feltUntetett pozicistol.

e A termékben hasznalt ldmpa nem
hasznalhatd a haztartasban egyéb
vilagitasra. A lampa célja, hogy a
felhasznalod lassa a készitett ételt.

e A termékben hasznalt lampaknak
extrém fizikai kdvetelményeknek is
meg kell felelnitk, mint példaul a 50°C
feletti h6mérséklet.

Ha a siité kerek lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el az Uveg burkolatot ugy,
hogy elforgatja az dramutatd jarasaval
ellentétesen.

3.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd

modon huzza ki és cserélie ki egy Ujra.

4.Helyezze vissza az Uveg burkolatot.

Ha a siité négyzetes lampaval van

felszerelve,

1.Vélassza le a terméket az
aramforrasrol.

2. Tavolitsa el a racsos polcokat a

leirasnak megfelelGen.

3.Emelie fel a lampa védduvegét egy
csavarhizoval.

4.Ha a lampa az dbran is lathato (A)
tipus, forgassa el a lampat, ahogyan
az dbran is lathato és cserélie ki egy
Ujra. Ha a (B) tipus, az dbran lathatd
modon huzza ki és cserélje ki egy Ujra.

5.Helyezze vissza az Uveg burkolatot és
a racsos polcot.
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E Hibaelharitas

Ha az alabbi fejezetben taldlhatd utasitasokat felhasznalva nem sikerdlt elharitani a
hibat, vegye fel a kapcsolatot a hivatalos szervizzel, a megfeleld jogosultsaggal
rendelkezd szerelbvel vagy a markakereskeddvel, ahol a terméket vasarolta. Soha

ne probaljia sajat maga megjavitani a hibas terméket

e Az normalis, hogy hasznalat kézben géz aramlik ki a sttébdl. >>> Ez nem hiba.

o A sUtés kdzben keletkezd para hideg fellletekkel érintkezve kicsapodik és
vizcseppek keletkeznek. >>> Ez nem hiba

* Melegités hatasara a fém alkatrészek kitdgulhatnak és zajt adhatnak. >>> £z nem
hiba

¢ A biztositék hibas vagy kioldott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a
kapcsoldtablan. Ha sziikseges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza Sket.

¢ A terméket nem csatlakoztatta a (foldelt) dugaljpa. >>> Ellendrizze a dugvilla
csatlakoztatasat.

¢ A kezelGpanel gombjai/billentydi nem mikodnek. >>> Ha a terméken elerhetd a

sUté lampéja hibas. >>> Cserélje ki a sttd lampajat.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

¢ El6fordulhat, hogy nem éllitott be sttési funkcidt és/vagy hémérsékletet. >>>
Allitsa be a siitét egy bizonyos siitési funkcidra és/vagy hémérsékletre.

e |dézitével szerelt modelleken az idézits nem kerilt bedllitésra. >>> Allitsa be az
iddt.

e Tapellatas levalasztva. >>> Ellendrizze, hogy van tdpellatas. Ellendrizze a
biztositékokat a kapcsoldtablan. Ha sziikséges, cserélje ki vagy kapcsolja vissza a
biztositékokat.

e Kordbban daramkimaradas tértént. >>> Allitsa be az idét/Kapcsolja ki a terméket,
majd kapcsolja be Ujra.
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