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[No6pe pownu B AEG! Bnarogapum Bu, ye ns3bpaxre Hawua ypen.
@ BwxTe nonesHu cbBeTun 3a ynotpeba, GpoLLypu, OTCTpaHsBaHe Ha HEU3NpaBHOCTY,

MHOPMAaLIMS 33 CEPBU3 Y PEMOHT:
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1. A UHOOPMALUA 3A BE3OINACHOCT

Mpean MoOHTMpaHeTOo 1 ynoTpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpeaocTaBeHNTe MHCTPYKUMK. MponssoanTensTt
He € OTTOBOPEH 3a HapaHsIBaHWUS UK NOBpean B pe3ynTar Ha
HenpaBuiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
WHCTPYKUMNTE Ha 6e3onacHo 1 NecHO AOCTbIMHO MSCTO 3a
cnpaeka B ObaeLye.

1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 nuua B HEPAaBHOCTOMHO
nonoXxeHue

» Tosun ypeg moxe aa 6bae M3nonseaH oT geua Hag 8-
roguilHa Bb3pacT, KakTo M OT fMua ¢ HaMarseHm
bun3n4eckn, CETUBHN N YMCTBEHN Bb3MOXHOCTU UMK OT
nvua 6e3 onuT 1 No3HaHWA, caMmo ako Te ca noj
HabnoaeHne nnn 6bOAT MHCTPYKTUPAHN OTHOCHO
6esonacHata ynotpeba Ha ypeaa un pasdovpaTt Bb3MOXHUTE
puckoBe. [leuya nog 8-rogniiHa Bb3pacT U XOpa C TEXKU
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NN KOMMNJEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH ako He ca nog NOCTOSAHHO HabnaeHune.
[euaTa Tpsabea ga 6baart noag HabnogeHve, 3a aa ce
rapaHTmpa, 4e He Cu UrpasaT ¢ ypeaa.

[pbXTEe BCUYKN ONAKOBKN ganedye oT Aeua U U3XBbprieTe
OMaKoBKUTE MO MEeCTHUTe npasuna.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTBMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. [Nasete geuata u
AoMallHuTe nodumuymn ganey ot ypeaa, korato ce n3nosnssa
M KoraTo ce oxna)ga.

AKO ypeabT uma yCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e30nacHOCT, TO
TpsibBa oa ce akTuBMpa.

[eua He TpsbBa Aa n3BbpLUBAT NOYNCTBAHE UNK
noaapbXka Ha ypeda, korato ca 6e3 Hagsop.

.2 O6wa 6e3onacHocT

Toau ypen e npegHasHa4YeH camo 3a roTBeHe.

To3n ypen e npegHasHadeH 3a gomaluHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLLEHUS.

Toaun ypen moxe ga ce usnonssa B opucu, ctam B xoten,
cTau B MOTeN, KbLM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHABaHe, KbeTO TOBa U3MNosi3BaHe He HaaBuMLLaBa
(CcpegHo) HMBOTO Ha AomaluHa yrnoTpeba.
NMPEOAYTNPEXOEHWE: YpeaobT n HeroBute 4OCTBMNHM YacTu
ce HaropeLusaBar no BpemMme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa M1 fa ce ns3barea JOKOCBaHe Ha HarpsiBalmTe ce
ernemMeHTn.

NMPEOAYMNPEXOEHWE: N'oTBEHETO C XXMBOTUHCKA UMK
pacTuTenHa masHuHa 6e3 Hag30p MoXe [a € onacHo un aa
npegussBuka noxap.

OuMbT e npusHak 3a nperpsisaHe. Hukora He nsnonssanTe
BOJa 3a NoTyLlaBaHe Ha OrbHSA Npu rotBeHe. Maknoyete
ypeaa n NnoKpunTe nnambuuTe ¢ 04esAno unm Kanak.
MPEOYMNPEXOEHUE: YpenbTt He TpsabBa aa e 3axpaHBaH
Yypes BbHLUHO NPEBKITHYBALLO0 YCTPONCTBO KaTo TaumMep unm
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[a e CBbp3aH KbM efnekTpuyecka Bepura, KOiTo NOCTOAHHO
Ce BK/0YBa U U3KITo4YBa OT YCTPOUCTBO.

« BHUMAHWE! MNpouecbT Ha roTBeHe Tpsibea aa ce
KOHTponupa (opu n aBToOMaTUYHUTE (PYHKUUKN 3a rOTBEHE).
KpaTkuaT npouec Ha rotBeHe TpsibBa na 6bvae HabniogasaH
NOCTOSIHHO.

« MPEAYNPEXOEHWE: OnacHocT oT noxap: He
CbXxpaHsiBauTe npegMeTn BbpXy NOBBbPXHOCTUTE 3a
roTBeHe.

« MeTanHun npegMeTy KaTo HOXOBE, BUIMLM, ITEXNULN 1
Kanauu He TpsibBa ga ce NocTaBAT BbpPXY rOT. MAOT, Thi
KaTo MoraT fa ce 3arpesr.

* He nsnonseante ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLMSI.

* He nouncteBanTte ypega c napoymcradka.

» Cnep ynotpeba, nskntoveTe nnoTta nocpeacTBOM Kkoya 3a
ynpasrieHMe 1 He pas3unTanTe Ha (PyHKUMSTa 3a
nokanuampaHe Ha roTs. CboOBe.

« MPEOYNPEXOEHWE: AkO NOBLPXHOCTTA € HarnykaHa,
n3KnoveTe ypena, 3a ga nsberHete BepOATHOCTTA OT TOKOB
yoap. B cnyyan 4ye ypeabT e cBbp3aH OUPEKTHO KbM
erekTpuyeckaTa Mpexa ¢ noMoLyTa Ha CbeanHUTEeNHa
KyTUs, MpemMaxHeTe npeanasuTens, 3a fa UskniuuTe ypeaa
OT enekTpuyeckata mpexa. BbB Bcekn equH crnyyan ce
CBBbPXETE C OTOPUINPAHNSA CEPBUIEH LEHTBP.

* AKoO 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsbsa oa ce
3aMeHu OT NPOmn3BOAUTENS, OT YMBIIHOMOLLEHUS CEPBU3EH
LEeHTbP UNn OT Nnua CbC CXoaHa KBanudukaums, 3a ga ce
n3berHe onacHoCT.

« NMPEAYMNPEXOEHWE: N3non3sante camo npegnasutenm
3a KOTNOHWU pa3paboTeHn OT NPOU3BOANTENS UMK
yroMeHaTWn OT Hero B MHCTPyKUunTe 3a ynotpebda, nnm
npegnasnTenu 3a KOTIOHM BrpageHun B ypeaa.
M3nonssaHeTo Ha Henogxo4sAwWm npegnasnuTeny Moxe ga
aosenie 0 3M0MnosyKu.
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2. UHCTPYKUWIN 3A BE3OINACHOCT

2.1 UHcTanauusna

2.2 EnekTpunyecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Camo kBanudmumpaHo nuue moxe aa
N3BBLPLUM MOHTaXa Ha ypeaa.

/\ BHUMAHMUE!

Puck OT noxap unv ToKoB yaap.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT HapaHsiBaHe WU noepeaa
Ha ypeaa.

MaxHeTe BCUYKM ONaKkoBKWU.

He moHTupaliTe n He nsnonaeavite
nospeaeH ypea.

CnepBawiTe MHCTPyKUMUTE 3a
WHCTanmpaHe, NpUIoXeHn KbM ypeaa.
TpsbBa fa cnassate MUHUMAIHOTO
pascTosiHWe 40 Apyrv ypeau u
YyCTpPOWCTBA.

BuHarn BHumaBanTte, Korato MectuTe
ypeaa, Tbi KaTo € TexbK. BuHaru
n3nonssanTte nNpeanasHn pbKasuLm 1
3aTBOpPEHN OOYBKMN.

YnnbTHETE CpA3aHNTe NOBBbPXHOCTY Ha
oTBOpa C ynnbTHUTEN, 3a Aa
npegoTBpaTUTE U3gyBaHe nopaau snara.
[MpennasBarite gonHaTa YacT Ha ypeaa ot
napa u Bnara.

He mMoHTuMpaliTe ypena 6n13o oo Bpata
unu nog nposopey. Taka e
npegoTBpaTUTE NagaHeTo Ha ropeLm
roTBapcku cbAoBe OT ypeaa, KoraTto ce
OTBOpPM BpaTarta uUnun Npo3opeLbT.
Bceku ypen nma oxnaxagaiim
BEHTMNATopu Ha AbHOTO.

Ako ypeaobT € MOHTUPaH Hag YeKMe)KeTO:

— He cknagupante mankv napyeHua
WNn XapTuiiku, kKouto morat ga 6baar
BCMYKaHW 1 Aa HapaHAT
oxnaxgalymTte BeHTMnaTopu unu ga
noBpeasiT oxnaxaaliara cuctema.

— [MaseTe guctaHumsa oT MUHUMYM 2 CM
Mexay ABbHOTO Ha ypeaa u
CKragupaHuTe 4acTu B YEKMEeKeTO.

OTcTpaHeTe BCAKakBY pasgensiym
naHenun, MoOHTMpaHu B Wkada nog ypeaa.

*  Bcuukn enektpuyecku Bpb3ku Tpsabea ga
ce U3BbpLIBAT OT KBanuduumpaH
€NEKTPOTEXHUK

* YpeaobT TpsbBa ga ce 3a3emMu.

* [peawn 3a n3BbLPLUMTE AENCTBME, CE
yBepeTe, Ye ypeabT € U3KIYEH OT
enekTpo3axpaHBaHeTo.

* YBeperTe ce, Ye NapameTpuTe Ha
TabenkaTa ¢ TEXHUYECKN JaHHUN ca
CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AaHHU Ha
3axpaHBaLyaTa mpexa.

* YBeperTe ce, Ye YpeabT € MOHTMPaH
npaeunHo. Xnabasu 1 HenpaBUHU
enekTPUYECcKn 3axpaHBalLy kabenu unm
Liencenu (ako ca Hanu4yHu) Morart aa
[oBefaT o NpeHarpsiBaHe.

*  V3nonaBaiite NOAXOAsLY, 3aXpaHBalLL,
kaben.

¢ He nosBonsiBanTte 3axpaHBalusT kaben
fa ce npennuta.

* YBeperTe ce, Ye e MHCTanupaHa 3awmTa oT
TOKOB yaap.

* 3akpeneTe kabena c npuTArawa ckoba
NpoTWB OMbBaHe.

* YBeperTe ce, Ye kabenbT 3a
enekTpo3axpaHBaHEeTO UK LencenbT
(ako e HannyeH) He gokoceaT
HaropelleHnsa ypen Unm ropeLiy cbaose
3a roTBeHe, KoraTo BKNounTE ypeaa B
KOHTaKT.

* He nsnonseavite pasknoHMTenu unm
afanTepu ¢ MHOro BXOAOBE.

* He noepexaaiTe 3axpaHBaLLums Liencen
(ako e HannyeH) nnu 3axpaHeawus kabern.
CBbpKeTe ce C Halms oTopuampaH
CEPBU3EH LIEHTBP UMW ENEKTPOTEXHUK 3a
CMsiHaTa Ha noBpeaeH 3axpaHBall, kaben.

« 3awmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupaxu YacTu Tpsbea ga 6bae
3aTerHaTa no TakbB Ha4YMH, Ye aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 UHCTPYMEHTHU.

* CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eUHCTBEHO B Kpasi Ha
MHCTanauusita. Yeepete ce, Ye LwencenbT
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3a 3axpaHBaHe e JOCTbIMeH cres
WHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pa3xnabeH, He
CBbp3BaNTe 3axpaHBalLLms Liencen.

He n3gbpneanTte 3axpaHBawyus kabern, 3a
Aa nsknoynte ypeda. Bunarn
n3gbpneariTe Lencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3anonsBavite camo npaBuiHM YCTPONCTBA
3a n3onauus: npeanasHu NpekbcBayn Ha
Mpexara, npeanasutenu
(NpegnasutenuTe OT BUHTOB TUN TpsibBa
[a ce u3BagaT oT hacyHraTa),
N3KIYBaTENM N KOHTAKTOPY 3a yTeuka Ha
3a3emsBaHeTo.

Enextpunyeckarta nictanauus tpsabsa ga
“ma M30nmpaLLo yCTponcTBo, KoeTo Bu
no3BofisiBa Aa U3KMoyuTe ypeaa ot en.
MpexaTta npy BCUYKKN MOJTOCU.
M3onupalloTo ycTpoiicTBo TpsibBa Aa e ¢
LUIMPUHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MWUHUMYM 3 MM.

Ako koabT E3 ce nosiBu Ha ekpaHa,
He3abaBHO M3KNoYeTe nnoTa u
npoBepeTe Aanu enekTpuyeckoTo
CBbP3BaHe N MPEXOBOTO HanpexeHne ca
npaBuUIHN.

2.3 Usnon3BaHe

AKO NOBBLPXHOCTTA Ha ypeaa e HanykaHa,
He3abaBHO M3knoyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo. ToBa ce npasu C Len
npegoTBpaTsBaHe Ha TOKOB yaap.
MoTpebuTtenu ¢ nencmelikbp TpsibBa ga
cnasear guctaHuus Han-manko 30 cm oT
MHAYKUMOHHUTE 30HM 3a rOTBEHE, KOraTto
ypeabT paboTu.

KoraTo nocrtaBsaTe xpaHa B ropeLLo
Macro, T9 Moxe Aa npbcka MasHuHa.

He n3nonseante anymmHueBo honvo nnm
Opyrn matepuanu Mexay noBbpxXHOCTTa
3a roTBEHE Y roTBapCKus Cbf, OCBEH ako
He e MOCOYEHO ApYro OT NPOU3BOAMTENS
Ha To3u ypea.

M3nonsBaiiTe camo NpuHaanexHocTu,
npenopbYaHy 3a To3u ypes oT
Npou3BOAMUTENS.

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT noXxap n ekcniosud.

/\ BHUMAHMUE!

Puick oT HapaHsBaHe, U3rapsiHvsi U TOKOB
yaap.

He npomeHsanTe npegHasHa4YeHMETO Ha
ypena.

OTcTpaHeTe BCUYKMN ONaKOBKU, ETUKETU U
3almTHO chonumo (ako e Heobxoanmo)
npeav mbpBoHavanHata ynortpeba.
YBepeTe ce, Ye BEHTUNALMOHHNTE OTBOPU
He ca GrnokmpaHu.

He ocrtaBsliTe ypeaa 6e3 Haasop no
Bpeme Ha pabora.

V3kniouBanTe 30HaTa 3a rotBeHe cnep
BCsika ynoTpeba.

He noctassiite npubopu 3a xpaHeHe nnm
TEeHXepyn BbPXY 30HUTE 3a roTBeHe. Te
MoraT [a Ce HaropeLusT.

He paboTeTe c ypeaa ¢ MOkpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAA.

He n3nonsBaiite ypena kato paboTHa
MOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.
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HaropeLyeHnTe MasHUHM Unn macno
Morart fa goBegaT oo oTAeNnsHe Ha
Bb3nnaMeHnumu napu. He gobnuxaeavite
nnamMbK UK HaropeLeHyn npeameT 4o
MasHuHaTa UnmM mMacroTo, Korato rotBute
C TakuBa.

[MapuTe, KOUTO OTAENS MHOTO
HaropeLleHoTo Macrno, MoraT Aa goseaar
[0 BHE3AMNHO Bb3MjlaMeHsiBaHe.
13non3BaHoOTO Macno, KOeTo Moxe Aa
CbAbpXa OCTaTbLM OT XpaHa, Moxe Aa
NPUYUHK NoXap Npu no-Hucka
TemnepaTypa B CpaBHEHWE C MacroTo,
M3MON3BaHO 3a MbPBU MbT.

He nocrtaBanTe 3ananumu NnpoaykT unu
npeaMeTH, KOUTO Ca HAMOKPEHWN CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 6nmM3ocT o ypeaa
UK BbPXY Hero.

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noBpepna Ha ypega.

He OpbikHe ropeLum rotBapcku CbaoBe
BbPXy TabnoTo 3a ynpasneHue.

He nocTassiiTe ropely kanak Ha TuraH
BbPXY CTbKIEHaTa NOBbPXHOCT Ha NnoTa.
He ocTaBsiiiTe Te4YHOCTTa B roTBapcKuUTE
CbAoOBe [ia U3BPUW HAMbITHO.

BHvmaBaliTe fa He M3TbpBaTe NpegmeTu
WM TOTBapCKM CbA0Be BbpXy ypeaa.
MoBBbPXHOCTTA MOXeE Aia Ce NOBPEAM.




He BkntouBanTe 30HUTE 3a rOTBEHE,
KoraTo Ha TsiX MMa npasHu roTBapCcku
CcbOoOBe, UMW KOraTo HAMa Takuea.
[oTBapckuTe CbOOBE OT YYryH UMK Takuea
C NoBpeaeHo AbHO MoraT Aa HagpackaT
CTBKIIOTO/CTBKIIOKEpPaMmkaTa. BuHaru
rnoBavraiTe Te3n NpeaMeTH, Korato
TpsiGBa Aa rm NpemMecTuTe Bbpxy
NMOBbPXHOCTTA 3a FOTBEHE.

2.4 'pnxka 1 noYncrTBaHe

[MouncTeanTe penoBHoO ypeaa, 3a aa
npesoTBpaTUTE yBpexaaHe Ha
NMOBBPXHOCTHUS MaTepuman.

M3kntoveTe ypeaa v ro octaseTe fa ce
oxnagu, npeaun Aa ro noYncTuTe.

He nsnonasavite BogHa CcTpys unu napa,
3a Aa noyucTuTe ypeaa.

[MouncTeTe ypeada c Mokpa, Meka Kbpna.
M3nonsBariTe camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvBHu
npoaykTu, abpasmBHU NOYNCTBALLU
NOAJSOXKN, Pa3TBOPUTENN UNN METanHn
npeameTy, OCBEH ako He € MOCOYeHO

[pyro.

2.5 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpKeTe C
OTOPU3MPAHUSA CEPBU3EH LIEHTBP.

3. MOHTAX

M3non3BaiTte camo opurmHanHn pe3epBHu
YyacTu.

* OTHOCHO namnara(MTe) BbTpe B TO3n
NpOAyKT 1 pe3epBHUTE Namnu, NpoaasaHun
oTAernHo: Tean namnu ca npegHasHayveHu
[a n3abpaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCroBwWs B JOMaKMHCKM ypeau, kaTo
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
Ca npegHasHa4eHu Aa curHanuaupat
nHdopMaLusi 3a paboTHOTO CbCTOSIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHa4yeHu 3a
n3ron3BaHe B ApYrv NMpUNoXeHUsi 1 He ca
NoaXOAsLLM 3a OCBETSABaHe Ha
NoMeLLeHns B JOMaKUHCTBOTO.

2.6 U3xBbpnsHe

/\ BHUMAHMUE!

Puvck oT HapaHsiBaHe uUnu 3agyLuaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".

3.1 NMpeau MmoHTaxa

Mpeov oa uHcTanupaTte nnoyara, no-gony
3anuweTe HopmMaumsTa oT Tabenkarta ¢
AaHHW. Tabenkata ¢ OCHOBHUTE [aHHU €

pasrnonoxeHa B fofHATa YyacT Ha nnoyara.

CepuieH HOMEP ......ccccuvvvvveeeeennnn.

3.2 BrpageHu nnouu

BrpaneHMTe nno4yun morat aa ce n3nonseart
CaMo crnej KaTto ca MOHTMpaHu B noaxoaAtlim
BrpageHu eanHnyn n paGOTHM nnoTtose,
KOUTO OTroBapAT Ha CTaHOapTUTe.

» CBbpXeTe ce C MeCcTHWUTe BnacTu 3a
MHOopMaLMS KaK da U3XBbpruTe ypeaa.

*  WsknoueTe ypega ot
enekTpo3axpaHBaHeTo.

» W3BapgeTe 3axpaHBaLlus €NeKTpUYecKkn
kaben B 6rM30CT [0 ypena v ro
n3xXBbpneTe.

3.3 CBbp3Baw kaben

* [noyaTa ce AOCTaBs CbC CBbP3BaLL,
kaben.

* 3a fa nogmeHuTe NOBpPEAEH 3axpaHBaly,
kaben, nanonssanTte kabden Tun:
HO5V2V2-F koiTo nsgbpxa Ha
TemnepaTtypa ot 90 °C unu no-sucoka.
EnuH npoBoaHuk Tpsabea ga nva
MUHMMAarHO HanpPeYyHo CeYeHne B
CbOTBETCTBUE C Tabnuuarta no-gony.
CBbpxeTe ce ¢ Balwmsi MecTeH cepBuseH
LueHTbp. CBbp3BaWUAT kaben Moxe fa ce
NoAMEHs caMo OT KBanuduumpan
€MEeKTPOTEXHUK.
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/\ BHUMAHMUE!

Bcuuku en. Bpb3ku Tpsbsa aa ce
HanpaBsiT OT kKBanUdULUMpaH
€NEKTPOTEXHVK.

/\ MPEAYNPEXOEHUE!

Bpb3knTe Upes KOHTaKTHUTE Lencenu ca
3abpaHeHu.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He npobuearite nnu 3anoseanTte
KpaniwiaTta Ha xuuata. Toa e
3abpaHeHo.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

He cBbp3BaiiTe kabena 6e3 nokpuealy
Lunayx 3a HakpaviHvka.

EnHocpasoBa Bpb3ka
[MpemaxHeTe KpanHaTa myda 3a
NPOBOAHMK OT YepHUS, kKaddSBUSA U CUHUSA
NPOBOAHWK.

2. T[lpemaxHeTe 4acT OT nsonaumaTa ot
KasiBUSA, YEPHUSA U CUHNS HAKPaNHWK.

3. CabpxeTe KpavLliata Ha YepHUTE U
kadsBuTE Kabenu.

4. CnoxeTe HOBa KparnHaTta myda 3a
NPOBOAHWK Ha BCEKW CNOAENEH Kpal Ha
nNpoBOAHMWK (Heobxoaum e crneumaneH
WNHCTPYMEHT).

5. CebpxeTe kpauvLiaTa Ha ABa CUHU
kabena.

6. CnoxeTe HOBa KpaliHaTa Myda 3a
NPOBOAHWK Ha BCEKW CNoAeneH Kpan Ha
npoBOAHWK (Heobxoaum e crneumaneH
WHCTPYMEHT).

[Byca3oBo cBbp3BaHe

1. [MpemaxHeTe OT HaKpaviHUKa pbKaB CUHUS
NPOBOAHMK.

2. T[MpemaxHeTe 4acT OT nsonauuaTa ot
CMHWUTE HaKpanHWLM Ha NPOBOAHNKA.

3. CabpxeTe KpavLiarta Ha Ba CMHU
kabena.

4. CnoxeTe HOB LUMAayX Ha BCEKW CrIoOAeneH
Kpaw Ha npoBoAHuKa (Heobxoaum e
cneumaneH UHCTPYMEHT).

QD 220-240 V~

N s |

L2 L2

400V2N~
CF I

Ay E—

Liwe |

220-240 V~

@ 220-240 v~

OBydaszoBo cBbp3BaHe: 400 V2N~

EnHodaszoBa Bpb3ka: 220 -

240 V~
5x1,5 mm? 5x1,5 MmM2 unu 4x2,5 mm? 5x1,5 Mmm?2 unu 3x4 mm?
@ 3eneH - XunT @ 3eneH - XbnT @ 3eneH - XbNT
N CUWHBO 1 CUHBO N CWHBO 1 CMHBO N CWHBO 1 CMHBO
L1 YepHo L1 YepHo L YepHo 1 kadhsBo
L2 Kadsiso L2 Kadsiso

3.4 CrnobsaBaHe

AKO MHCTanupaTe nnoT nof naHena Ha
a6cop6aTopa, MonA, BUXTE MUHUMAITHOTO

pascTosiHue Mexay YpeauTe B MHCTPYKUMKUTE

3a MOHTaX Ha abcopbatopa.

8 DBDBJIFTAPCKA



AKO ypeObT e VHCTanupaH Hag YekMemxe,
BEHTUMAUUATa Ha NoTa MOXe fa 3arpee
eNeMeHTUTE, CbXpaHABaHN B YeKMEOKeTo Mo
Bpeme Ha npoLieca Ha roTeeHe.

min. 1500

_J l;r1n2|n é15|n - | |- jxmin. 28
1 i
] =

[MotbpceTe BUAeo ypoka ,Kak ga moHTupare
Bawwmwms nHaykumoHeH nnot AEG - MOHTax Ha
paboTeH NnoT", KaTo HanMLweTe MbIHOTO
1UMe, NoKa3aHo Ha rpadwukarta no-gorny.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 PasnonoxeHne Ha NOBBbLPXHOCTTA 3a rOTBEHe

__mom
—

|
DS

— [ A

VHAYKUMOHHa 30Ha 3a roTBeHe
KoHTponeH naHen

@

3a nogpobHa nHgopmaums 3a
pasMepuTe Ha 30HWUTE 3a FOTBEHE, BUXKTE
» T€EXHUYECKN OaHHN",

4.2 OchopmMrneHne Ha KOHTPOSTHMA NaHen

L

|
- G
e

Lo

0 123456789 P

Du

L

i o
e === s |_“_=

. 0123456789 P '-®-+
e —
Y 9123456789 p
o6 -0+

V)
L T5)

LT

M3nonseaiiTe ceH3opHUTE noneTa, 3a aa pabotuTe ¢ ypeaa. [NokasaHusiTa Ha aucnnes,
WHAMKATOPWUTE U 3BYKOBUTE CUrHANM Noka3saT Kou PyHKLUMM paboTsT.

CeH- DyHKUMA OnucaHue
30pHO
nosne
(D BKI. / N3KITT. 3a aKkTMBMpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha ypeaa.
|| Maysa 3a aKkTMBUpaHe 1 AeakTuBMpaHe Ha pyHKumUATA.
@ Tanmvep 3a HacTpoliBaHe Ha byHKUMsITa.
+ — YBenuyasa unv Hamansisa BpEMETO.
- [Oucnneit Ha Talimepa Mokassa BpeMeTO B MUHYTU.
enseBoi enseBoil®. 3a aBToMaTM4HO perynmpaHe Ha Temnepa-
S Boil® S Boil®. 3 perynup p
E Typata Ha BofarTa, Taka Ye Ts Aa He 3aBpw, cref kato
[OCTUrHE ToYKaTa Ha KuneHe.
=] Bridge 3a akTMBMpaHe 1 feakTuBupaHe Ha yHKumsATa.

10 BbJIFAPCKH



CeH- DyHKUMA
30pHO
none

OnucaHue

Hob?Hood

AUTO

3a Aa akTuBMpate 1 feakTuempaTe pbyHUS PEXUM Ha
dyHKUMSTa.

- INenTa 3a ynpasneHue

3a HacTpoNBaHe Ha CTeneH 3a HarpsiBaHe.

3a aa akTvBupaTe yHkumaTa.

8 |
El
P PowerBoost

@ 3akntouBaHe / 3awmTa 3a geua

3a 3aknoyBaHe / OTKIYBaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.

4.3 UHpuKaTopu Ha eKpaHa

WUupukaTop OnucaHue
Vma HensnpasHoCT.
+ 4ucno
E] / E] / C] OptiHeat Control (3-cTbNKOB MHAMKATOP 3a OCTaTbyHa TOMMNMHA): NPoAbMKaBaHe Ha

rOTBeHeTO/I‘IOm‘bp)KaHE Tonno/ocTaTby4Ha TONAMHa.

5. MPEON MbPBA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

HuBsa Ha mowHocT
Bx. rmaea "TexHu4yecka nHdopmauuns".

5.1 OrpaHuyeHune Ha MOLLHOCTTA

OrpaHuyeHre Ha MOLLHOCTTa onpeaens
obLiaTa MOLLHOCT, M3rnon3BaHa oT nroyarta B
pamkuTe npegnasutenuTe B JoMallHaTa
MHCTanayus.

lMnoyata e HaCcTpoeHa no no,qpaaﬁvlpaHe Ha
HaN-BUCOKOTO Bb3MOXHO HMBO HA MOLLIHOCT.

3a pa yBenuiuTe unn Hamanute HUBO Ha
MOLLUHOCT:

1. BneaTe B MEHIOTO: HAaTUCHETE 1
3agpbXxTe @ 3a 3 cekyHgu. Cnep toBa
HaTUCHETE 1 3aJpbXKTe @

2. HatucHete @ Ha npegHusa Tanmep,
[oKaTo ce nosiBn P

3. HatucHete — / + Ha nNpeaHvst Tanmep,
3a fa 3ajaferte HUBOTO Ha MOLLHOCT.

4. HaTucHeTte (D 3a fa usnesete.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

YBepeTe ce, Ye n3bpaHara MOLLHOCT e
noaxoasiLa 3a LHYpoBe Ha AOMAaLIHOTO
obopyasaHe.

/N NPEQYNPEXOEHUE!

AKO HUBOTO Ha MOLLHOCT € MO-HUCKO UIK
paBHO Ha 2000W, He moxeTe aa

akTmBupaTe SenseBoil®.

« P73—7350W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25—2500W
 P30—3000W
*+ P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
» P60 —6000W

BBJITAPCKH
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6. BCEKMOHEBHA YTOTPEBA

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

6.1 AKTMBMpaHe N geakTMBUpaHe

HaTtucHete n 3a4pbXKTe ®, 3a aa
akTuBuMparte unn geaktmsmparte nnoyarta.

6.2 OTKpuBaHe Ha cbA

Tasn pyHKLMA Noka3Ba HaNMYNeTo Ha
roTBapcKu CbA BbPXY NnovaTa u geaktueupa
30HMTE 3a rOTBEHE, aKo He 6be OTKpUT
roTBapcKku CbA N0 BPEME Ha roTBEHE.

AKO NocTaBuUTE roTBapCKM Cbf BbPXY 30Ha 3a
rotTeeHe, npeaun fa n3bepete cTeneH Ha
HarpsiBaHe, nHAMKaTopbT Hag 0 Ha neHTaTa
3a ynpaBreHue ce nosissiea.

AKO MaxHeTe roTBapckms Cb OT aKTMBMPaHa
30Ha 3a roTBEHE U ro OCTaBUTE HacTpaHa
BPEMEHHO, NHOUKATOPUTE HaJ CbOoTBETHaTa
KOHTPOJIHA NEeHTa Le 3arnoyYHaT fa murart.
AKO He NocTaBuUTE roTBapcKusl Cba 0bpaTHO
BbPXY aKTUBMpaHaTa 30Ha 3a roTBeHe B
pamkuTe Ha 120 cekyHauW, 3oHaTa 3a roTBeHe
Lle ce AeaKTBMpa aBTOMaTUYHO.

3a f4a nogHoBWTE rOTBEHETO, NOCTaBETE
roTBapckusi Cba 06paTHO BbPXY 30HUTE 3a
roTBEHE B paMKMTE Ha NOCOYEHOTO BpEME.

6.3 U3non3BaHe Ha 30HUTE 3a
roTBeHe

CnoxeTe rotBapckuTe CbOOBE BbPXY
LieHTbpa Ha n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHeE.
WNHAYKUMOHHUTE 30HM 33 rOTBEHE
aBTOMaTUYHO Ce NpUcrnocobsiBaT KbM
pa3mepa Ha AbHOTO Ha FOTBapCKUs CbA.

MoxeTe fa roTBUTE C ronsiM roTBapcky Cb,
Ha [Be 30HM 3a rOTBEHe eHOBPEMEHHO, KaTo
n3nonaeate yHkumaTa Bridge. MotBapckute
cbaoBe TpsbBa ga nokpueat cpegaTta Ha
[ABETe 30HM, HO Aa He 13nm3aT U3BbH
MapkupoBkaTa. AKO CbOBETE 3a FOTBEHE Ce
HamupaT Mexay ABaTa LeHTbpa, PyHKumsTa
Bridge Hama pna 6bae akTnBmpaHa.

12 BbJIFAPCKH

6.4 Hactpoiku 3a 3aTonssiHe

0o 12 Y5 67 8 9 P

1. HaTtucHeTe xenaHaTa cTeneH Ha
HarpsiBaHe Ha neHTaTa 3a ynpaesneHue.

VHavkaTopuTe Hag neHTaTa 3a ynpaeneHve

ce nosiBaBaT 40 U30PaHOTO HMBO Ha

HacTpomnkaTa Ha HarpsiBaHe.

2. 3a pa geaktvBupaTe 30Ha 3a rOTBEHE,
HaTtucHeTe 0.

6.5 PowerBoost

Tasun dyHKUMA NpeaocTaBs NoBeye MOLHOCT
Ha WHAOYKUMOHHUTE 30HW 3a rOTBEHE.
PyHKUMATa MOXe Aa Obae akTuBMpaHa 3a
WHOYKUMOHHWUTE 30HM 3a roTBEHE 3a
orpaHuyeH nepvog ot Bpeme. Cnep ToBa,
WHAYKUMOHHAaTa 30Ha 3a roTBeHe
aBTOMaTUYHO Ce NMpeBKoYBa obpaTHo Ha
Han-BMcoKaTa HacTpovika 3a HarpsiBaHe.

@

Bx. rmaea "TexHu4ecka nHdopmauyms".




3a pa akTuBMparte (pyHKLUATA 3a 30HaTa
3a roTBeHe: JOKOCHETE P.

3a pa usknunTe pyHKUMATa: NpomsiHa Ha
HacTpoiikaTa Ha HarpsiBaHe.

6.6 OptiHeat Control (3-ctbnkoB
MHAMKATOP 3a oCcTaTb4Ha TOMJIMHA)

/\ BHUMAHMUE!

/ E] / EDﬂOKaTO WHONKaTOPBLT CBETY,
CbLLIECTBYBA PUCK OT U3rapsiHnsi OT
ocTaTb4Ha TONMHA.

VIH,D,yKLlI/IOHHVITe 30HU 3a roTeeHe
nponseexaat TonJMnHa, Heobxoamma 3a
npoueca Ha roteeHe, Harnpaso Ha AbHOTO Ha
roTBapCkua CbA. CT'bKJ'IOKepaMVIKaTa ce
3arpsdasa OT TonNnHaTa Ha cCbAoBeTe 3a
roTBeHe.

MHavkaTopuTe ce nosiABaT, KOrato 30Ha 3a
roTBEHe e ropelya. Te nokassaTt HMBOTO Ha
ocTaTbyHaTa TOMNMNMHa 3a 30HUTE 3a roTBEHE,
KOWUTO M3Mnon3BaTe B MOMEHTa:

[3 - npoabinKaBaHe Ha rOTBEHETO,
@ - nogabpXaHe Ha TonNnHa

Q - OCTaTb4Ha TonMnHa.

MNHamkaTopbT MOXe CbLUO Aa ce NosiBu:

* 32 CcbCedHUTE 30HU 3a rOTBEHE, OPY aKo
He v n3nonaseare,

* KOraTo ropeLyy CbAoBe 3a roTBEHE ca
MOCTaBEHW Ha CTy[eHa 30Ha 3a roTBeHe,

* KOraTo nnoyaTa e W3KIYeHa, HO 3oHaTa
3a roTBeHe e BCe Olue ropeLua.

NHamkaTopbT M34esBa, Korato 3oHaTa 3a
roTBEHe ce oxnaau.

6.7 Tanmep

Tarimep 3a oTbposiBaHe

V3nonsBarite Ta3un yHKUMs, 3a ga nocounTe
KOJIKO ABIIFO MCKaTe 30HUTE 3a roTBeHe Aa
paboTAT No BpeMe Ha efjHa roTBapcka cecusi.

3apanTe HacTporikaTa 3a HarpsiBaHe Ha
n3bpaHaTa 30Ha 3a roTBEHE M crnef ToBa U
dyHKUMATA.

1. HatucHete QD 00 ce nosiABa Ha
auncnnes Ha Tanmepa.

2. HatucHete + wnu —, 3a Aa 3agagete
BpemeTo (00-99 MUHYTH).

3. HatucHete @ 3a fa ctaptupaTte
Tarimepa unu nyakamte 3 cekyHau.
TalimepbT 3anoyBa fa oToposiea.

3a pa npomeHuTe BpemeTo: n3bepete

30HaTa 3a roteeHe C @ N HAaTUCHeTe + mnnm

3a neakTuBMpaHe Ha pyHKUMATA:
nsbepeTe 3oHaTa 3a roTBEHE C On

HaTucHeTe —. OcTaBalloTo Bpeme ce
oT6posiBa ob6paTHo ao 00.

TanmepbT 3aBbpLUBa 06paTHOTO GpoeHe,
npossy4yaBa curHan u 00 mura. 3oHara 3a
roTBeHe ce u3kroysa. HatucHete
NMpPOM3BONEH CMMBON, 3a fja crpeTe curHana
U MUraHeTo.

Tanmep

MoxeTe aa usnonasate Ta3un yHKUMS,
KOraTo MnoTbT € aKTUBMPaH, HO 30HMTE 3a
roTBeHe He paboTaT. HacTporikaTta 3a
HarpsiBaHe nokassa 00.

1. HartucHete: @

2. HaTucHeTte + Mnn — 3a 3aJaBaHe Ha
BpEMETO.

TanmepbT 3aBbpLUBa 06paTHOTO GpoeHe,

npossy4yasa curHan u 00 mura. HatucHete

Npon3BOSIEH CMMBOJ1, 3a Aa CrpeTe curHana

1N MUraHeTo.

3a peakTuBupaHe Ha pyHKUMATA:

HaTucHeTe On—. OcTaBalloTo Bpeme ce
oTbposea obpatHo go 00.

6.8 YnpaBneHne Ha MOLWHOCTTa

AKO Ca aKTUBHU HAKOMKO 30HU 1
KOHCyMMpaHaTa MOLLHOCT HaJBuLLaBa
NMMUTa Ha eNEKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe,
Tasmn PyHKUMUA pasgens HanMyHata MOLLHOCT
MeXAY BCUYKMN 30HM 3a roTBeHe. MnoTbT
KOHTPONMpa HacCTPOMKUTE Ha ToNnuHaTa, 3a
[a npeanasv npegnasuTtenute Ha
MHCTanauusTa Ha goma.

BBJIIFTAPCKKU 13



* Ako nnota JoCTWUrHe rpaHuuaTa Ha
MakcumarnHaTa Hanm4Ha MOLLHOCT (BVXTE
TabenkaTa ¢ AaHHW), MOLLHOCTTA Ha
30HUTE 3a rOTBEHE LLie Ce Hamarnu
aBTOMaTUYHO.

* HacTtpoiikata 3a HarpsiBaHe Ha usbpaHarta
MbpBa 30Ha 3a rOTBEHE BUHArK € C
npuoputeT. OcTaHanaTa MOLLHOCT Le
6bae pasgeneHa mexay Apyrute 30Hu 3a
roTBeHe crnopes peaa Ha nsbop.

+ [pu 30HM 32 rOTBEHE, KOUTO MMaT
HamarneHa MOLLHOCT, KOHTPONHaTa neHTa
nNpUMUrea 1 Nokassa MakCUMarnHo
Bb3MOXHUTE HAaCTPOMKK 3a HarpsiBaHe.

* W3vyakaiTe gokaTto ekpaHbT crnpe Aa mura
UM HamarneTe HacTpoKKaTa 3a HarpsiBaHe
Ha nsbpaHaTta 30HaTa 3a roTBeHe, KoATo e
nsbpaHa nocneaHa. 3oHUTE 3a roTBeHe
e npoabixkaTt ga paboTaTt ¢ HamaneHaTa
HacTponka Ha HarpsiaHe. [TpomeHeTe
PBYHO HACTPOWKWTE 3a HarpsiBaHe Ha
30HWTE 3a roTBEHe, ako e HeobXxoaMMO.

6.9 SenseBoil®

DyHKUMSITa aBTOMaTUYHO perynvpa
TemnepaTyparta Ha BoaTa, Taka 4e TS Aa He
3aBpWu, Cnej kaTto OCTUrHe ToukaTa Ha
KMMNeHe.

®

AKO UMa ocTaTbyHa TomnuHa (E] / E]/

C]) B 30HaTa 3a roTBEHe, KOSATO MckaTe
[a n3nonaseare, ce U3faBa 3BYKOB
curHan u pyHKUmMsiTa He ce cTapTupa.
dyHKUUSTa HEe paboTu C He3arnensallm
roTBapcK1 CbaO0BE.

/\ NPEAYNPEXOEHUE!

He n3nonasante yHKUMATa C NpasHn
CbAoBe.

He ocTaBsvite nnota 6e3 Haasop, AokaTto
yHKUMATa paboTu.

1. TlocTaBeTte TeHmxepute, nbnHn c 1 -5n
CTyAeHa BoAa, BbpXYy HaNU4HUTE 30HM 3a
roTBeHe, 3a KOUTO MUcKaTe Aa cTapTupaTe
dyHKUMATA.

AKO nNocTaBuTe eMH roTBapCku Cb/ B Camo

e[lHa 30Ha 3a roTBeHe, pyHKUMsiTa cTapTupa

aBTOMaTUYHO.

2. HatucHete @, 3a Aa aKktuBuparte nnota.

14 BbJIFAPCKHN

3. [okocHeTe , 3a fga akTmBupare
dyHKUmMATA.

3a Bcsika 30Ha 3a roTBeHe, B KOSITO B

MOMEHTa MOXeTe fa uanonssaTe pyHKUMsTa,

ce nosiBsiBa Murall, MHaukaTop Hag P .

4. [lokocHeTe KbAeTo U Aa e no nirb3rava
Ha nsbpaHaTta 30Ha 3a roTBeHe.

DyHKUMSTa cTapTupa.

Cnep kaTto dyHKUMATa ctaptupa,

WHAMKaTOpUTE Hag nnb3raya ce nosiBsiBaT U

aHMMaumsiTa 3ano4ysa ga pabotu.

@

AKO He NocTaBuTe Cb/ BbPXY HUKOS OT
30HUTE 3a rOTBEHE B pamMKuTe Ha 5
cekyHaM, PYHKLMATa ce AeakTuBupa
aBTOMaTUYHO.

Korato dpyHkumusita 4OCTUrHE ToYKaTa Ha
KMUneHe, NNoTbT n3aaBa 3BYKOB CUrHan u
HWBOTO Ha HarpsiBaHe aBTOMaTU4HO ce

NPOMEHS Ha KbKpeHe Mo nogpasbupaHe.

3a fa geaktvBupate yHKUMATa Npean
[OCTraHe Ha TouYKaTta Ha KuneHe, JOKOCHeTe

mnm 0.

3a na foeaktusmpare pyHKUUATa crneg
[OCTWraHe Ha TouYKaTa Ha KuneHe, JOKOCHeTe
nnbaraya u perynupaiTe HacTpoiikaTa 3a
HarpsiBaHe pbyHo.

Ako aktusuparte lNMaysa unm npemaxHete
roTBapckms cba, PYHKUMATA Ce AeakTuBmpa.

Ako 3apgapete Talimep 3a oTbposiBaHe Ha
e[jHa OT 30HUTe 3a FOTBEHe U 3a4aAeHOTo
Bpeme usteve, npeau Aa ce JOCTUIHE
ToYKaTa Ha KuneHe, pyHKumATa ce
JeaKTuBMpa aBToOMaTUYHO.

[MonesHn cbBeTHU:

e QOyHKUMATA € HaW-NOAXOAsLLa 3a BapeHe
Ha BOAa M roTBEHe Ha KapTodwu.

*  ®yHKUMATa MOXe Aa He paboTu NpaBUITHO
3a YariHMLM 1 CbAOBE 3a ecnpeco.

* HanbnHeTe mexay nonosuHaTta v Tpu
YETBBPTU OT rOTBAPCKMSA Cbf CbC CTYAEHa
YelumMsHa BoAa, KaTo ocTaBuTe 4 CM OT
pbba Ha roTBapckusa cba npaseH. He
n3nonssante no-masnko ot 1 n unu noseye
oT 5 n Boga. YBepeTte ce, Ye 06L0TO
Terno Ha Bogara (unu Ha Bogara u



kapTocuTe) Bapupa mexagy 1-5 kr.

+ 3a pa nocTurHeTe Ha-gobpu pesyntaTu,
roTBeTe camo Lenu, Heobenexun, cpeaHo
ronemu kaptodu. YBepeTe ce, 4Ye He CTe
Hapeaunu kapToduTe TBBbPAE MIBbTHO.

» [lo Bpeme Ha hbasaTta Ha HarpsiBaHe
n3bsreaniTe eHeprMyHoTo pas3dbbpkBaHe Ha
OpYrv TEHOXEePU 1 yCrnopeaHu npoLecn Ha
roteeHe (kaTo MbpPXKEHe UM BapeHe)
BbPXY APYrY 30HU 3a FOTBEHE.

+ W3bsiranTe BbHLWHM BUOpauum (Hanp. oT
nsnonasaHe Ha 6neHgep nnu noctaesiHe
Ha MobuneH TenedoH 4o nfoTa), Korato
yHKUmMATa paboTu.

+ B 3aBucumocT OT BuAa Ha xpaHaTta u
roTBapcKusl Cb, MOXETE Aa perynupare
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe crnej JocTuraHe
Ha ToYKaTa Ha KuneHe.

» [loGaBeTe con, crnep Kato AOCTUrHeTe
TouKaTa Ha KuneHe.

* ManonaBanTe Kanak, 3a ga nectute
eHeprus.

6.10 CTpyKTypa Ha MEHKTO

TabnuuaTa noka3sa oCHOBHaTa CTPYKTypa Ha
MEHIOTO.

MoTpe6uTenckn HacTpPoOrKu

Cum- HacTtpowika Bb3moxHu on-

BOn umun

b 3ByK BKI1. / U3KT. ()

P OrpaHnyeHve Ha 15-73
MOLLHOCTTa

7. OOMBITHUTETTHN ©YHKLINN

7.1 ABTOMaTU4HO U3KNOYBaHe

¢yHKuMHTa AeaKTuBupa nnoTta
aBTOMATU4HO, aKo:

Cum-  Hactpowka Bb3moXHM on-
BOJ umm
H Pexum Ha acnupa- 0-6
Topa
E XpoHornorus Ha CnucbKbT ¢ nocnea-

anapmu / rpeLukun HUTe anapmu / rpe-

LKW,

3a pa BbBegeTe NOTpedUTENCKN

HaCTPOWMKMN: HAaTUCHETE U 3apbXKTe ®3a3
cekyHaun. Crnen ToBa HaTUCHETE U 3apbXTe

. Hactporikute ce nosieaBat Ha Tarimepa
Ha neBuUTe 30HU 3a rOTBEHE.

HaBurupaHe B MEHIOTO: MEHIOTO CE€ CbCTOU
OT CMMBOIa Ha HacTponkaTa U CTOMHOCT.
CvMBOMBT Cce NosiBsiBa Ha 3agHUA Tanimep, a
CTOVHOCTTa Ce NOsIBSIBA Ha NpeaHus Tanmep.
3a ga HaBuruparte mMexay HacTpoWvkuTe,

natucrete O Ha npefHus Taiimep. 3a ga
NPOMeHUTE CTOMHOCTTa Ha HacTpoiikaTta,

natucrete Tt unu — Ha npegHus Taiimep.

3a nanusaHe oT MEHIOTO: HaTUCHETE @

OffSound Control

MoxeTe aa akTnBuparte / geakTueupare
3BYKOBUTE CUTHaNM B MEHIOTO >
MoTpebuTenckun HacTPOWKK.

@

Bwxre ,CTpykTypa Ha MEHOTO".

KoraTto 3ByKOBUTE CUrHanNM ca U3KIo4eHu,
BCE OlLie MOXeTe [a YyBaTe 3BYKOBUSI
curHan, korato:

* HaTucHete (D
° Taﬁmepr n3racea,
* HaTuckaTte HeakTBeH CMMBOIT.

* BCWYKM 30HU 3a roTBeHe ca
OeaKTuBmnpaHu,

¢ cnepf akTMBMpaHEeTOo Ha nfioyaTta He
3alaBaTe HUKaKBU CTeNeHn Ha HarpsaBaHe
UIMN Ha CKOPOCT Ha BEeHTUNaTopa,

BBIIFTAPCKMN 15



* pasneeTe HELO UMW OCTaBUTE HeLLO (Cba,
Kbpna 1 T.H.) Ha KOHTPONHOTO Tabno 3a
noseye ot 10 cekyHau. MNpo3ByyaBa
CUrHan v nrnovara ce Aeaktusupa.
CsaneTe npeamMeTa Unm noyncreTe
KOHTpOMHOTO Tabso.

* ypeabT cTaBa MHOMO ropell (Hanp. korato
TEYHOCTTa B TeHXepaTa e u3Bpsina
HambnHo). OcTaBeTe 30HaTa 3a roTBeHe
[a 13cTuHe, Npeau Aa u3nonaeare nnota
OTHOBO.

* He CTe JeakTuBMpanu 3oHaTa 3a rotBeHe
W He CTe MPOMEHWNN CTeMNeHTa Ha
HarpsisaHe. Cnepf U3BeCTHO Bpeme
nrnoyaTa ce AeakTueumpa.

Bpb3kaTta Mexay cTeneHTa Ha HarpsiBaHe

M BpeMmeTo, cref, KOeTo ypeabT ce

AeaKkTuBupa:

HachOﬁKM 3a 3aTo- NNoTHT Ce AeaKTu-

npenorTepartdaBa HeymMmuLuneHa npomMaHa Ha
CTeneHTa Ha HarpsaBaHe.

rl'prO 3a,qa|7|Te CTeneHTa Ha HarpsaBaHe.

3a ga akTMBMpaTe YHKLMATA: HaTUCHETE

6

3a pa peaktTMBuparte (PyHKUUATa:
HaTucHeTe @ OTHOBO.

@

CDyHKLlI/IFITa Cce Jeaktusupa, Korato
AeaKkTuBmparte nnodara.

7.4 3awumTa 3a geua

Tasn yHKUUSA npegoTepaTaBa HEBOSHO
n3nonssaHe Ha nnovaTa.

3a ga akTuBuparte (pyHKUUATA: HATUCHETE
CD. He 3apaBaviTe HacTpoiika 3a HarpsiBaHe.

nnsiHe BUpa crie
P A HaTucHeTe u sagpbxTe B sa3 cekyHau,

1-2 6 vyaca [10KaToO Haj, CUMBOIIA Ce MOSABM MHAMKATOPbLT.
3-4 5 yaca [leakTBupaiiTe nnoyara c O.
5 4 yaca @
6-9 1,5 vaca KoraTo geaktmBupaTte nnovara,

(PyHKUMATA BCE OLLEe € aKTUBHA.
7.2 Naysa NHOvkaTopbT Hag B e srriouen.

Tasn yHKUNs 3agaBa BCUYKN 30HU 33
roTBeHe, KOUTO paboTAT Ha Hal-HUCKaTa
HaCTpoKKa Ha 3aTonnsHe.

Korato cpyHKkumaTa pabotu, moxe ga ce

nsnonseart @ n || . Bcuykn octaHanm
CMMBONM Ha NaHena 3a ynpaelieHne ca
OeakTnBupaHun.

DyHKUMATA He cnypa PyHKUMMTE Ha
Tanvepa.

1. 3a pa aktuBupate yHKUMATA:

HaTucHeTe ||
CTeneHTa Ha HarpsiBaHe e HamaneHa Ha 1.
2. 3a pa usknounte PyHKUMATA:

HaTucHeTe Il
MpeavwHaTa HacTporika Ha cBeTBa.

7.3 3aknouBaHe

MoxeTe da 3akiounTe KoMaHaHOTO Tabno,
nokaTto nnoyata pabotu. Taka ce
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3a pa peaktusuparte yHKUMATa:
HaTuCHeTe CD He 3apaBavite HacTpoiika 3a

HarpsaBaHe. HaTtucHete n 3apbvxXTe @ 3a3
CEeKyHAN, OOKATO MHAMKATOP®T Ha4 CMMBOJIa

nsyesHe. [leaktusupainTte nnoyara c @.
FoTBeHe ¢ akTMBMpaHa (PyHKLMA:

HaTucHeTe (D cnep ToBa HaTUCHETe 8 3a3
CceKyHau, 4oKaTO MHAMKATOPBLT Had cumBona
n3yesHe. MoxeTe fa pabotute c nnovara.

KoraTo feakTvBupate nnovara c (D
yHKLUUATa 3anoyBa Aa paGoTy OTHOBO.



7.5 Bridge

®

dyHkuMATa paboTu, kKoraTo TeHKepaTa
nokpvBa LieHTbpa Ha ABeTe 30HU. 3a
noseye MHPopmMaLmnsa OTHOCHO
NpaBWUTHOTO NOCTaBsiHE Ha rOTBapPCKX
cbaoBe BUXTe ,/3non3eaHe Ha 30HUTE
3a rotBeHe".

PyHKUMATA HEe MOXe fa 6bae BKIYEHa,
nokato SenseBoil® paboTu.

Tasun yHKUMsi CBbp3Ba ABE 30HM 3a rOTBEHE
OT nsBaTa cTpaHa n Te paboTaT KaTo efHa.

I'Ipro 3ajaviTe cTeneHTa Ha HarpsBaHe 3a
€gHa OT CTpaHU4HUTE 30HU 3a roTBEHE.

3a pa akTuBMpaTte (PyHKUMUATA: [JOKOCHETE

=
n). 3a ga sapapere unu npomenuTe
HacTporkaTa Ha HarpsiBaHe, JOKOCHeTe
HSAKOW OT KOHTPOSTHUTE CEH30pMU.

3a pa peakTMBuparte (pyHKuuaTa:

]
LOOKOCHeTe I]. 30HUTe 3a roTBEHE pa60TﬂT
He3aBMCUMO eaiHa OT Jgpyra.

7.6 Hob?Hood

ToBa e yCbBbpLUEHCTBaHa aBTOMaTUyHa
dyHKUMSA, CBbP3BaLLa NoTa CbC cneynaneH
acnupartop. [1nota n acnmpatopbsT
pasnonaraT C KOMyHUKaTOp C MHdpadYepBeH
curHan. CKopocTTa Ha BeHTunartopa ce
onpepgens aBTOMaTMYHO Ha ocHoBaTa Ha
HacTporkaTa Ha pexuma 1 TemnepaTypaTa
Ha Han-ropeLuTe roTBapcky CbAoBe BbPXY
nnota. CbLo Taka MOXeTe Aa ynpasnssaTe
BEHTUNATopa 1 pbyHO, OT NnoTa.

®

[Npn noBeyveTo acnupatopu
ONCTaHLMOHHaTa cucTemMa e UskrveHa
no nogpasbupaHe. BkntoyeTe s npean aa
nanonseaTte PyHKUuATa. 3a noseye
NHOPMaLUS BUXKXTE PbKOBOACTBOTO 3a
ynotpeba Ha acnupaTopa.

ABTOMaTM4Ha paboTa ¢ PyHKUMATA

3a pa paboTnTe ¢ hyHKUMATA aBTOMATUYHO,
3ajanTe aBToMaTUYHKA pexnum Ha H1 — H6.
[MNoTBT e NbpBOHaYanHo HacTpoeH Ha HS.
AcnunpaTopbT pearvpa, korato pabotute ¢
nnota. lNnota aBTomMaTM4yHO pasno3Hasa

TeMnepartyparta Ha rotBapCkuTe CcboBe U
perynmpa CKopoCTTa Ha BeHTunartopa.

ABTOMaTU4YHU pexnmmn

AsToma- Bapeue” MbpxeH
TUYHO OC- e2)
BeTneHue

HO W3kn. N3KT. Wakn.

H1 BKI. WN3KIT. W3kn.

H2 3) Bxkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNAaTO- BeHTUNaTo-
pa1 pa1

H3 BKT. W3KI. CkopocT Ha

BEHTUNATo-
pa1

H4 Bxkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNATO- BEHTUNIaTo-
pa1 pa1

H5 Bkn. CkopocTt Ha CkopocT Ha
BEHTUNATO- BEHTUNIaTo-
pa1 pa2

H6 Bkn. CkopocT Ha CkopocT Ha
BEHTUNATO- BEHTMNIaTo-
pa2 pa3

1) [OTBApCKUSAT NNOT pasno3Hasa npoLeca Ha BapeHe
1 BKIIOYBA CKOPOCTTA HAa BEHTUNATOPA B CbOTBETCTBUE
C aBTOMaTUYHUST PEXUM.

2) [oTBApPCKUAT NNOT pasnosHaBa npoueca Ha Mbpxe-
HE 1 BKIOYBA CKOPOCTTA Ha BEHTUMNAaTopa B CbOTBETC-
TBUE C aBTOMATUYHUS PEXKUM.

3) Toau pesum akTUBMpa BeHTUNATOPA U OCBETEHME-
TO, KaTo He 3aBMCU OT Temneparypara.

MpomsaHa Ha aBTOMaTUYHUA PEXKUM
1. [HeaktvBupanTte nnorta.

2. HaTucHeTte @ B NpoabikeHue Ha 3
cekyHau. lucnnesT cBeTBa U n3racsa.

3. HatucHete @ B NpoabikeHue Ha 3
CeKyHOM.

4. HatucHeTte @ HSAKONKO MbTU, AokaTo H
CBETHE.

5. HatucHeTte + Ha Tanmepa, 3a ga
n3bepeTe aBTOMaTUYEH PEXUM.

@

3a ga pabotuTe ¢ acnupaTopa, AUPEKTHO
Ha NaHena Ha acnupaTopa usknoveTe
aBTOMATUYHUS PEXUM Ha PYHKLUMATA.
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®

KoraTo npukntounTe ¢ roTBEHETO U
N3KIYMTE NI0Ta, BEHTUNATOPbT Ha
acnupartopa MoXxe Aa NpoabIku Aa
paboTu 3a onpeaesieH Nepuoa oT Bpeme.
Cnep To3u nepuop, oT BpeMe cuctemarta
aBTOMAaTWUYHO U3KIOYBa BEHTMNATopa u
npegoTBpaTtsiBa Cny4aniHoTo My
BKntouBaHe B cnegpawmute 30 cekyHau.

3aflaBaTe CkopoCTTa Ha BeHTunartopa Ha 0,
KOETO M3KIMYBa BEHTUNaTopa Ha
acnupartopa. 3a aa ctapTupaTe OTHOBO

BEHTUNIATopa Ha CKOPOCT 1, HaTUCHeTe e

@

3a [Ja akTviBMpaTe aBToMaTu4yHO
ynpaBneHneTo Ha yHKLMSTa,
U3KIIloYEeTe 1 OTHOBO BKITHOYETE MNIoTa.

Pb4HO ynpaBrneHue Ha CKOpOCTTa Ha
BeHTMUnaropa
MoxeTe CbLLo Aa ynpaBnsiBaTe dyHKUuusATa

pbyHO. 3a Ta3n LUen HaTUCHETE o, KOraTo
nnota pabotun. ToBa geakTmsunpa
aBTOMaTnyHaTa paboTta Ha pyHKuusiTa u Bu
no3BossiBa Pb4HO Aa NMPOMEHsTe CKOpoCcTTa

Ha BeHTMnartopa. Npu HaTUckaHe Ha Efo
yBenuM4yaBaTe CKOPOCTTa Ha BEHTMNaTopa ¢
enHa eavHula. Korato gocturHete

WHTEH3NBHO HMBO M OTHOBO HATUCHETE Eg,

8. MPENMOPBKN N CbBETHU

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".

8.1 N'oTBapckm cbaoBe

®

Mpy HOYKUMOHHMTE 30HU 3a roTBEHE
CUITHO eNeKTPOMarHUTHO none cbagasa
TOMnMHaTa B rOTBAPCKUSI Cb/ MHOTO
Obp30.

VanonsBarite WHOYKUNOHHUTE 30HU 3a
roTBeHe C noaxoaAln roteapCku CbaoBe.

» 3a pga ce npegoTBpaTtu NperpseBaHe u aa
ce nogobpu paboTarta Ha 3oHUTE,
roTBapckuAT cba TpsabBa ga 6bae KonNkoTo
€ Bb3MOXXHO No-aeben v Nnochk.

* YBepeTe ce, Ye gbHaTa Ha roTBapckuTe
CbOOBE Ca YUCTU U CyxXu, Npean a rm
noctaBuTe BbPXY MOBbPXHOCTTA Ha
KOTMOHa.

* BuHaru BHMMaBanTe ga He nnb3raTe unm
TbpKaTe roTBapckms cbA no pbboseTe un
BIIMTE Ha CTBKIOTO UK CTpaHWYHaTa

18 BbJIFTAPCKH

BknioyBaHe Ha ocBeTneHUeTo

MosxeTe ga HacTpouTe nnoTa Aa BKIYBa
OCBETIIEHNETO aBTOMATUYHO, KOraTo
BKMOYMTE nnota. 3a Tasu Len HacTpoinTe
aBTOMATUYHUS pexnm Ha H1 — H6.

@

CeeTnuHaTa Ha acnupartopa ce
n3knoysa 2 MUHYTU crnea U3Kkn4saHe
Ha nnorta.

06nu1uoBKa, Thil kKaTo ToBa MoXe Aa
HalbPOV MnKn NoOBpeamn CTbkneHaTa
NMOBBPXHOCT.

MaTtepuan Ha roTBapckuTe cbaoBe

* MpaBUIIHO: YyryH, CTOMaHa, emainupaHa
cToMaHa, HepbXkgaema cTomaHa,
MHOFOCIOMHO ABHO (C NpaBumHa
MapKMpOoBKa OT NPOWU3BOAMUTENS).

* He e NPaBUITHO anyMUHWUIA, Mefl, MECUHT,
CTbKIO, Kepamuika, nopLesnaH.

CbAbT 3a roTBeHe e nogxoAsly 3a

MHAYKLUMOHHA NJio4a, ako:

* BOJaTa 3aBupa MHOro 6bp30 Ha 30Ha,
HacTpoeHa Ha Hal-B1cokaTa HacTpouka
3a HarpsisaHe.

*  MarHuT NpUBMnYa 4LHOTO Ha roTBaApPCKUA
cba.

Pa3mepu Ha roTBapcku cbaoBe

*  VIHAYKUMOHHWTE 30HM 3a rOTBEHE
aBTOMAaTUYHO ce NprcnocobsBaT KbM
pasmepa Ha AbHOTO Ha roTBapCKMs CbA.

* EdektuBHOCTTa Ha 30HaTa 3a rotTBeHe
3aBUCK OT AMaMeTbpa Ha roTBapCKus Cba.
CbAoBe 3a roTBeHe € No-manbK AuameTsbp
OT MUHMMarnHUs nony4YasaT camo YacT OT



MOLLHOCTTa, reHepupaHa oT 3oHaTa 3a
roTBeHe.

*  OT cbobpaxeHus 3a CUTypHOCT U 3a
ONTUMarnHu pesynTaTu Npu roTBeHe, He
n3nonasawTe roTBapcku Cba, KOMTO € No-
ronsim oT nocoyeHoTo B ,Cneymndurkamm
Ha 30HM 3a roTBeHe". N3bsareanTte
M3NON3BaHETO Ha roTBapcku cbA 61130 fo
KOHTPONHOTO Tabsio Mo BpeMe Ha roTBeHe.
ToBa Moxe ga nosnvsie Bbpxy
PYHKLMOHMPAHETO Ha KOHTPONHOTO Tabno
UM MOXe CryyariHO Aa akTMBMpa
PYHKUMUTE Ha KOTMOHA.

®

BwxTte ,TexHn4Yeckn xapakTepucTukm®.

8.2 lllymoBeTe no Bpeme Ha paboTa
Axo vyBare:

* MyKal WyMm: rOTBApCKUAT Cbf € HanpaseH
OT pasnuyeH matepuan (KOHCTPYKUus
caHaBuu).

» cBupeHe: Bye usnonsearte 3oHa 3a
roTBEHe C BMCOKO HMBO Ha MOLLHOCT, a
rOTBapCKUAT Cb/, € HanpaBeH OT pasfinyeH
maTtepuan (KOHCTPYKLMS CaHOBUY).

+ BydeHe: Bue nsnonssare BUCOKO HMBO Ha

* CBUCTEHe, BpbM4YeHe: BeHTUNaTopbT
paboTu.

LLlymoBeTe ca HOpMariHM U He Noka3BaT

HeusnpaBHOCT.

8.3 Oko Timer (Eko Tanmep)

3a fa nectuTe eHepruisi, HarpesaTenar Ha
30HaTa 3a roTBeHe ce AeakTuBMpa npeau
curHana Ha TaimMepa 3a oTéposiBaHe Ha
oCTaBalLoTo Bpeme. Pasnukata BbB BpeMeTo
3a paboTa 3aB1CM OT CTeNeHTa Ha HarpsiBaHe
¥ BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHETO.

8.4 OnpocTeHO pbLKOBOACTBO 3a
rotBeHe

Bpb3kata mexay cTeneHTa Ha HarpsisaHe u
KOHCYMaLusTa Ha eHeprusi Ha 3oHara He e
nvHerHa. KoraTo yBennunte crterneHTa Ha
HarpsiBaHe, TS He e NPonopLUVoHanHa Ha
yBenM4yaBaHeTo Ha KOHCyMauumaTa Ha
eHeprus. ToBa o3Ha4aBa, Ye 30HaTa 3a
roTBEHe CbC CpefHa CTeneH Ha HarpsisaHe
13rnonaBsa no-manko oT nosioBMHaTa ot
CBOsITa eHeprus.

@

[aHHuTe B Ta6J'IVILI|aTa ca camo

MOLLIHOCT. OPUEHTUPOBBYHN.
* LpakaHe: enekTpn4yecko npeBkrnoYvBaHe.
HacTpowku 3a U3nonsBaiuTte , 3a ga: Bpeme Mpenopbku
3aTonnsiHe (MUH)
1 MopabpxaiiTe croTBeHaTa xpaHa To-  Npu Heo-  [locTaBeTe kanak BbpXy roTBapckusi
nna. oxoau- cbA.
MocT
1-2 Coc ,XonaHpges", pastoneTe: macro, 5-25 OT BpeMe Ha BpeMe pa3bbpkeanTe.
Liokonag, XenaTuH.
2 3a BTBbpAsBaHe: nyxkasu omnetu, ne- 10 - 40 [oTBETE C NOCTaBEH Kanak.
YeHu anua.
2-3 3a BapeHe Ha 0pu3 U ICTUSI C MIISIKO, 25-50 [o6aBeTe NoHe ABa MbTU NOBEYE TEY-
NpeTonnsiHe Ha roToBW ACTUS. HOCT, OTKOJIKOTO € Opu3bT, No cpeaa-
Ta Ha roTBEHETO CMeceTe MNeYHUTe
6nioga.
3-4 3eneHyyuu, puba r meco Ha napa. 20-45 [obaBeTe HAKONKO CYMEHN ITbXULM

Bopa. MpoBepeTe KONM4YecTBOTO BoAa
o Bpeme Ha npoueca.
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Hactpowku 3a UsnonsBaute , 3a ga: Bpeme [penopbku
3aTonnsiHe (MuH)
4-5 KapTodu n apyru seneHuyumn Ha napa. 20 - 60 MokpuiiTe ABHOTO Ha roTBapCKUS CbA
¢ 1-2 cm Boaa. lNpoBepsiBanTe HUBOTO
Ha BogaTa rno Bpeme Ha npoueca.
[pbXTe kanaka Ha roTBapckusi CbA.
4-5 [0TBEHE Ha NO-ronemMu KonuyecTea 60 - 150 [o 3 n TEYHOCT NAC CbCTaBKU.
XpaHa, SIXHAU U1 cynu.
6-7 Jleko 3anmbpxBaHe: WHuLen (dune), npu Heo-  O6bpHETe, koraTo e Heobxoanmo.
Tenewko KopAoH 6nbo, koTneTw, klod-  6xoamn-
TeTa, HafeHvua, Apo6, MacneHo- MocT
GpaluHeHa 3anpbxka, Siua, nanadnH-
KM, MOHUYKU.
7-8 CwunHo nbpxxeHe, kapTod.ktodTeTa, 5-15 O6bpHeTe, koraTo e Heobxoaumo.
dune-M1HbOH, CTEKOBE.
9 KvneaHe Ha Bofa, roTBEHe Ha MakapoOHeHW U3fenvsi, 3anbpXBaHe Ha Meco (rynall, 3agy-
LLIEHO), MbpPXXEHe Ha KapTodu.
P KuneaHe Ha ronemu konuyecTsa Boaa. PowerBoost e aktuBupaH.

8.5 Npenopbku U cbBeTU 3a
Hob?*Hood

Korato ynpaBnsisate nnoyara ¢ pyHKums:

» [laseTe naHena Ha acnupaTtopa oT npska
CMbHYeBa CBETNMHA.

* He nocTaBsiTe xanoreHHa ceeTnMHa
BbpXY NaHena Ha abcopbaTopa.

* He nokpuBaiiTe komaHgHOTO Tabno Ha
nnoyure.

* He npekbcBanTe curHana mexay nnovarta
1 acnuparopa (Hanpumep ¢ pbka,
roTBapcka pbkoxBaTka Unv TeHaxepa).
BwxTe nsobpaxeHumeTo.

AcnupatopbT, NOKa3aH No-Aony, e camo ¢

WUNCTpaTMBHA Len.
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@

,El,pyrw ONCTaHUMOHHO KOHTpOIpaHu
ypeau morat ga 6nokupar curHana. He
n3ron3BaiTe TakMBa ypeam B 6nmsocT Jo
nno4arta, gokato Hob?Hood e BkntoyeH.

AbGcopb6aTopu 3a rotBeHe ¢ hyHKLMA
Hob?Hood

3a ga HamepuTe nbnHaTa rama
abcopbaTopu, konto paboTAT ¢ Tasn
hYHKLWMS, BUXKTE HALLUSi NOTPEBUTENCKM
yebcaiT. AcnupaTopute Ha AEG, kouto
paboTaT ¢ Tasun dyHKuMA, TpsibBa Aa umat

cnmMmBona E



9. FPVXXA N NMOYNCTBAHE

/\ BHAMAHMUE!

Bx. rmnaea "besonacHocT".

9.1 O6wa nHdopmauums

» [louuctBante nnoTa creq Bcska
ynoTpeba.

* BwuHarm nsnonaearite rotBapcku cbaoBe C
YNCTO ABHO.

* HapgpackBaHust unu TbMHW NeTHa no
NMOBbPXHOCTTA HE BNUSIAT Ha paboTaTta Ha
nnovyara.

* M3nonseanTte cneumaneH novmcTeaLy
npenapat, NnpegHa3HayeH 3a
NMOBBPXHOCTTA Ha MnoTa.

* BwuHaru nanonasanTte cTbprarnka,
npenopbYBaHa 3a No4Yn CbC CTbKIEHa
NoBbPXHOCT. N3non3eanTe cTbprankara
CaMo KaTo AOMbIHUTENEH UHCTPYMEHT 3a
NMOYMCTBaHE Ha CTBKIIOTO cnej
CTaHAapTHaTa npoueaypa 3a NoYnCTBaHe.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonasanTe HOXOBE Unu Apyru
OCTPM, METaNHN MHCTPYMEHTM 3a
MoYMcTBaHe Ha CTbkreHaTa
NMOBBPXHOCT.

+ 3a meTanHata cTpaHu4yHa obnuuoBKa
n3ronsgaiite camo npenapar 3a MUEHE Ha
cbAoBe c Tonna BoAa. Manonasante
Kbpna, 3a ga nouncTuTe u n3bbpLuete
pamkara.

/\ BHUMAHMUE!

He n3nonaeante neko abpasnmeHo
NMOYMCTBALLO MISIKO, NonMpaLm
npenapaTu, CTbpranku unm Tebpaa
rvba, 3a fja noyncTBaTe cTpaHuyHaTa
obnuuoBka.

MexguHata mexay CTbkneHarta
NMOBBPXHOCT M CTpaHW4HaTa obnuuoska
MOXe aa cbbepe MpbCoTUS U Marnku
Yyactuym xpaHa. Mianonseaiite gbpeeHa
Krne4yka 3a 3b0u, 3a Ja noYmcTuTe
npasHuMHaTa Mexay CTbkreHaTa
NOBBPXHOCT U CTPaHUYHaTa OGHMMOBKB.

/\ BHUMAHMUE!

He nsnonssarite ocTpu MeTanHu
WHCTPYMEHTH 3a NoYMCTBaHe Ha
MeXauHaTa, Thii KaTo Te MoraT Aa
pasLwWmMpAT MexavMHaTa 1 Aa NnoBpeasaT
CTpaHu4HaTa obnuuoBka um
CTbKNeHaTa NoOBBbPXHOCT.

9.2 NouncrTBaHe Ha nnoyara

OTcTpaHeTe He3abaBHO: pa3ToneHa
nnacrtmaca, nnactMacoso onmo, corl,
3axap U XxpaHa CbC 3axap, B NPOTUBEH
crnyyan 3aambpcsiBaHMATa Morat fa
nospesaT nnota. BHumaganTe fa He ce
naropute. ianonaearite cneynanHarta
CcTbpranka Ha CTbKIokepaMmyHaTa
NOBBPXHOCT MOA OCTHbP bIbSl M NiTb3ranTe
OCTPUETO MO NOBBbPXHOCTTA.
OTcTpaHeTe, KOraTo KOTIIOHBLT €
[OOCTaTb4HO OXJlafeH: NeTHa OT KOTneH
KaMbK, OT BOAAQ, OT MasHUHa,
obesuBeTsiBaHe Ha NbCKkaBMs MeTaneH
uBsaT. MNMoyncTBariTe NnoTa ¢ BnaxHa
Kbpna u HeabpasvBeH No4YncTBaLL
npenapat. Crneg noyncTBaHe noacylleTe
nroTa ¢ Meka kbpna.

OTcTpaHeTe NbCKaBUTE MeTanu4ecku
obe3uBeTABaHUA: 13NoOM3BanTe pasTBoOp
OT BOZA C OLET U NoYMCTETE CTbKeHaTa
NOBBPXHOCT C Kbpna.

10. OTCTPAHABAHE HA HEN3MPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocTt".
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10.1 Kak ga noctbnuTre, ako...

Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

He MoxeTe aa akTvBuMpare unm
Aa paboTuTe C KOTNOoHa.

KOTNOHBLT He e CBbp3aH KbM erek-
Tpo3axpaHBaHeTo UM e CBbp3aH
HEMpaBnITHO.

MpoBepeTe Aanu KOTNIOHBLT € CBbP3aH
NPaBUMHO KbM EMNEKTPO3axpaHBaHeTo.

Mpeanasutenat e uaropsn.

YBeperte ce, Ye NpeanasuTensT e npu-
YMHaTa 3a HensnpasHOCTTa. AKO npes-
nasuTensaT NpoAbLIKasa a uaraps,
CBbpXETE Ce C KBanuuumpaH enek-
TPOTEXHUK.

He cTe 3aganu cteneHTa Ha Harpsi-
BaHe 3a 60 cekyHau.

BkntoyeTe KOTNOHa OTHOBO ¥ 3apaliTe
HacTpolikaTa Ha HarpsiBaHe B pamkuTe
Ha 60 cekyHau.

[lokocHanu cTe 2 unu noeeye ceH-
30pHM noneTta eqHOBPEMEHHO.

[lokocHeTe camo eHO CEH30pHO none.

May3a pa6oTu.

BwxTte ,May3a”“.

Bbpxy KOHTPONHOTO Tabo uma Bo-
[la Unn neTHa oT MasHuHa.

[MoyncreTe KOHTPONMHOTO Tabno.

Moxe aa yyeTe NoCTosHEH 3BY-
KOB curHarn.

EnektpuyeckaTa Bpb3ka € rpeluHa.

M3kntoyeTe KOTIOHA OT eneKTpu4ecko-
TO 3axpaHBaHe. [TomoneTe kBanudu-
LMpaH enekTpOTEXHWK Aa NPOBEPU UH-
cTanauumsTa.

He moxeTe aa n3bepeTte mMakcu-
MarHa HacTpoika Ha HarpsiBaHe
3a eflHa OT 30HUTE 3a roTBEHE.

[pyruTte 30HM KOHCYMUPAT MaKcu-
ManHaTa HanmyHa MOLLHOCT.
BawwumsiT KOToH paBboTu NpasusiHo.

Hamanete HacTpoiikaTa 3a HarpsiBaHe
Ha Apyrute 30HM 3a roTBEHe, CBbp3a-
HW KbM egHa dasa. BuxTe ,Ynpasn.
MOLLHOCT".

Mpo3By4aBa 3BYKOB CUrHan, ko-
raTo KOTIIOHBbT Ce AeakTUBMpa.
Mpo3ByyaBa 3BYKOB cUrHar, Ko-
raTo KOTIIOHbT ce AeakTvBupa.

MocTaBnnu cTe Hello BbPXy eaHo
UMW NOBEYE CEH30PHM MnorneTa.

OTcTpaHeTe nNpegmeTa OT CEH30pHUTE
nonerta.

KoTnoHbT ce geaktunsmpa.

MocTaBunu cTe Hewo BbpXy CeH30p-

HOTO none (D

OTcTpaHeTe npeaMeTa oT CEH30PHOTO
none.

MH,CI,I/IKaTOp'bT 3a oCTarb4Ha TO-
nfiMHa He ce BKto4Ba.

30HaTa 3a rotBeHe He e ropelya, 3a-
woTo e 6una BKMioYeHa camo 3a
KpaTko BpeMe WY CEeH30PBT € Mo-
BpeseH.

Ako 30HaTa e paboTuna focTaTb4yHO
[ObNro, 3a Aa ce Harpee, roBopeTe ¢
0TOpM3NpaH CepBU3EH LEEHTBHP.

Hob2Hood He pa6oTu.

Bue cTe NoKpuu KOHTPOMHOTO Ta-
6no.

CBaneTe npeaMeTa OT KOHTPOSTHOTO
Tabno.

M3non3Bate MHOroO BUCOK Cbf, KO-
To Grnokupa curHana.

M3nonaBaiite no-mambk CbA, CMEHeTe
30HaTa Ha roTBeHe UNu ynpaenssanTte
abcopbaTtopa pbyHo.

MaHenbT 3a ynpaBneHue e TBbp-
[ie ropeLy Ha Jonvp.

[oTBapCKUST CbA, € TBbpAe ronsm
UnK ro nocTtaesiTe TBbpae 65130 4o
naHena 3a yrnpasrieHue.

[MocTaBeTe ronemuTe roTBapcku Cbao-
Be BbpXY 3aHMUTE 30HU, aKO € Bb3-
MOXHO.

Hsama 3Byk, koraTo gokocsaTe
CEH30pHWTE norneTa Ha TabnoTo.

3ByL|l4Te Ca geaktnsmpaHu.

AkTuBupante ssyuute. Buxre ,Bee-
KuaHeBHa ynoTtpeba“.
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Mpo6nem

Bb3moxHa npuynHa

Kopekuus

V]H,D,I/IKaTOpr Haj cuvBona @
cBeTBa.

3awmTa 3a geua unu 3aknoysaHe
paboTu.

BwxTte ,3awmTta 3a geua“ n ,3aknoy-
BaHe".

KOHTpOJ'IHaTa NeHTa mura.

Hama roTBapCKu CbA B 30HaTa Unn
30HaTa He e HaMbJIHO NoKpuUTa.

MocTaBeTe roTBapCku Cb BbpXy 30-
HaTa Taka, 4ye u3uano aa nokpuea 30-
HaTa 3a roTeBeHe.

[OTBapCKUSAT CbA, € HEMOAXOASLL,.

M3nonsBaiiTe roTBapcku CbaoBeE, Noa-
XOASILLM 33 UHAYKLMOHHMN KOTMOHM.
BwxTte ,[Mpenopbku u cbBeTU®.

[vameTbpbT Ha AbHOTO Ha roTBap-
CKUA CbA e npekaneHo Manbk.

Vi3nonsBariTe rotBapcku cbA € npa-
BUINHW pasmepu. BuxTe , TexHnyecku
XapaKTepuUCTUKN®.

n @ Ce nosasaBat egHoBpe-
MEHHO.

MowiHocTTa e npekanexo cnaba, no-
paay HenoaxodsLy roTBapck1 Cba
WK npaseH cba,.

V3anonsBarite npaBuneH BuA Cba 3a
rotBeHe. Buxre ,lpenopbku 1 cbBe-
TN 1, TEXHUYECKUN XapaKTEPUCTUKIN®.
He akTuBMpaiTe HMKaKBU 30HM C Npa-
3€H CbA BbPXY THX.

ul
n Ce nosiBaABat eqHOBpe-
MEHHO.

CbabT e NpaseH Unn ChabpKa Tey-
HOCT, pasfinyHa oT BoAa, Hanp.
onvo.

M3bsreaiite Aa nanonssarte yHKUUS-
Ta C TEYHOCTU, PasNUYHU OT BOAa.

n Ce noasaBat egHoBpe-
MEHHO.

VIma npekaneHo MHOro unu npeka-
TIeHO Marnko Bofa B CbAa.

Bue cTe cBapunu xpaHa, pasnuyHa
OT BoAa v kapTodu. Toukarta Ha Ku-
neHe e NPOMEHEHa BbB BPEMETO 1
dyHkums SenseBoil® He moxe ga
paboTn npaBumnHo.

BapeTte Boaga 1 kapTodu camo ¢ us-
nonasaHeTo Ha SenseBoil®. BuxTe
Jpenopbkn 1 cbBeTH".

Yynu cTe curHan, nHgmukatopute

Han murat v yHKuusiTa

SenseBoil® He ce cTtapTupa.

HuTO eHa OT 30HMTE 3a rOTBEHE He
e rotoBa 3a pabota ¢ SenseBoil®.
Mma octaTbyHa ToMnuHa Ha 30HWUTE
3a roTBeHe, KOUTO KckaTe Aa ua-
nonaeare Unu Bce OLLe Ce KU3Mon3-
Bar.

3aBbpLieTe NpeanLLHNTe C1 roteap-
CKu geiHocTu 1 n3bepete ceoboaHa
roTBapcka 3oHa 6e3 ocTaTbyHa Tonnu-
Ha.

SenseBoil® He paboTu.

HuBoTO Ha MOLLHOCT Ha KOTI1IOHa €
TBbpAE HUCKO.

3apaliTe HABOTO Ha MOLLIHOCT Ha Mo-
BMCOKa CTOMHOCT. YBepeTe ce, Ye u3-
6paHaTa MOLLHOCT e noaxoasiia 3a
LUHYPOBE Ha AOMaLUHOTO 0GopyABaHe.
BwxTe ,[Mpean nbpBaTa ynotpeba“
OrpaHunyeHne Ha MOLLHOCTTa.

M 4YnUCno CeBeTAT.

Vwva rpeLuKka B KOTNoHa.

[eakTBuMpaiiTe KOTIOHA U TO aKTUBU-
paiite otHoBO cnef 30 cekyHan. Ako

. ce NosiBM OTHOBO, M3KIoYeTe MNio-
YyaTa OT eNeKTPUYECKOTO 3axpaHBaHe.
Cnepg 30 cekyHOM CBbPXETE KOTIIOHA
OTHOBO. AKO NPOGNEMbT NPOALITKM,
ce 06bpHETE KbM YMbIIHOMOLLIEH Cep-
BM3€EH LEHTBP.
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10.2 AKo He MOXeTe Aa HamepuTe
pelieHue...

AKO He MoXeTe Ja HamepuTe pelleHre Ha
npobnema camu, o6bpHETE Ce KbM
TbproeeLa cu NN KbM YMbIHOMOLLIEH
cepBu3eH LeHTbp. [lainTe AaHHuTe OT
TabenkaTa c AaHHW. YBepeTe ce, Ye cTe
paboTunu npasBunHo ¢ nno4vata. Ako ypeabT

11. TEXHUNYECKWN OAHHN

11.1 Tabenka c gaHHU

Mogen NII84B10AB
Tun 62 D4A 01 AA
MHaykumsa 7.35 kW
CepueH Ne .................
AEG

He ce obcnyBa OT CEPBU3EH TEXHUK UNN
npogasad, CepBU3MPaHETO Le ce 3annaiya,
Aopv fa 6bae n3BbpLUEHO NO Bpeme Ha
rapaHunoHHUS cpok. MIHdopmaymaTta 3a
rapaHLOHHMS CPOK U OTOpU3MpaHnTe
CEepBU3HU LIEHTPOBE Ce Hamupa B
rapaHuMoHHaTa KHUXKA.

MpoaykTos kog (PNC) 949 598 032 00
220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
[MponsseaeHo BbB: epmaHus

7.35 kW

cex

11.2 Cneundmkayma Ha 30HUTe 3a FOTBEHe

3o0Ha 3a rotBeHe HomuHanHa mowy- PowerBoost [W] PowerBoost OunameTbp Ha ro-
HOCT (MpX MakKcu- MaKcumarHa TBapCKUTe CbAO-
MarnHa TonnuHHa npoabxuten- Be [MM]
HacTpowuka) [W] HOCT [MuH]

MpenHa nsiBa 2300 3200 10 125-210

3apgHa nsiBa 2300 3200 10 125-210

MpenHa cpepHa 1400 2500 4 125 - 145

3apHa asicHa 2300 3600 10 205 - 240

MoLLHOCTTa Ha 30HUTE 3a rOTBEHE MOXe Aa

Ce OTKIOHSIBa B Masikn rpaHnLM OT AaHHUTE B
Tabnuuara. T ce NpoOMeHsi B 3aBUCUMOCT OT
maTepuarna v pasmepuTe Ha roTBapcKus CbA.

3a onTuManHu pesynTtatu npu rotBeHe
n3ronsBaiTe rotBapcky CbAoBe, He Mo-
rorneMu oT AuameTbpa, NOCOYEH B
Tabnuuara.

12. EHEPTUMHA E®EKTUBHOCT

12.1 Undbopmauusn 3a npoaykta B cboTBeTCcTBME ¢ PernameHTute Ha EC 3a

eKoau3auH 3a

VaeHnTudukaums Ha mogena

NII84B10AB

Bua Ha nnota

Mnot 3a BrpaxaaHe

Bpoli 30HK 3a roTBeHe

4
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TexHonorus 3a 3arpsBaHe

WHaykums

[nameTbp Ha KPbroBUTE 30HM 3a roTBeHe (J) MpenHa naBa 21.0cm
3agHa naBa 21.0cm
MpeaHa cpepHa 14.5cm
3apHa ascHa 24.0 cm
EHepruiiHa koHcymauums Ha 3oHaTa 3a rotBeHe (EC MpepHa nsBa 179.6 Wh/kg
electric cooking) 3agHa nsBa 189.1 Whi/kg
MpeaHa cpenHa 180.2 Whikg
3apgHa asicHa 185.2 Wh/kg
EnepruitHa koHcymauus Ha nnoTa (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - JomaluHu en. ypeau 3a
roTBeHe - Yact 2: lNnotose - MeToau 3a
n3mepBaHe Ha edpekTUBHOCTTA.

EHeprunHuTe CTOMHOCTU, OTHaCcALLM ce A0
nnoLiTa 3a rotBeHe, ca uaeHTuduUmMpaHm ot
MapKUpPOBKUTE Ha CbOTBETHUTE 30HU 3a
roTBEHE.

12.2 EHeprocnectsABaLla

MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus npu
eXeHEeBHOTO roTBEHE, aKko creaBaTe
CbBETUTE MO-A0NY.

« KoraTo 3arpsiBate Boaa, nsnonssaiiTe
camo HeoBGXOAMMOTO KONMYECTBO.

» [pv Bb3MOXHOCT BUHArKM nocTassaire
Kanak Bbpxy Cb/a, B KOMTO rotemTe.

» CnaraliiTe roTBapckute CbAoBe Hanpaeo B
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.

* W3nonseaiiTe ocTaTbyHaTa TOMMNMHA, 3a
[a 3anasute xpaHaTa Tonna unu ga s
pastonure.

12.3 UHcbopmauua 3a npoayKkra 3a KOHCyMaLMUA Ha eHeprus U MakCumarnHo
BpemMe 3a JOCTUraHe Ha NMPUNOXUM PEXMUM Ha HACKA MOLLHOCT

MoTpebneHue Ha eHeprus B pexum M3kn.

0.3 W

MakcumanHoTo Bpeme, HeobxoaMMo Ha 060py,u,BaHeTo 3a aBTOMaTUYHO AOCTUraHe 2 MUWH

Ha NpUIoXUMmA pexmm Ha HUCKa MOLLHOCT

13. OMNA3BAHE HA OKOJTHATA CPEOA

Peuvknupaiite Matepuanute cbC CUMBONa

3. Nocrassiire onakoskuTe B CLOTBETHMTE
KOHTEWHepu 3a PeLuKImpaHeTo UM.
MomorHeTe 3a onasBaHeTo Ha OKoMnHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 37paBe, KakTo 1 3a
peumrKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
eneKTPUYECKN 1 enekTPoHHM ypeau. He

I/I3XB'pr'IFIl71Te ypeaoute, oO3Ha4yeHn CbC

cumBonal E 3aegHo ¢ butoBaTa cmeT.
BbpHeTe ypena B MECTHUS MYHKT 3a
peuuknupaHe nnu ce o6bpHeTe KbM BallaTa
obLmMHCcKa cnyxba.
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Vita vas AEG! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotiebic.
Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zmeény vyhrazeny.
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1. A\ BEZPECNOSTNi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani $kodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpe¢ném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a postizenych osob

» Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotrebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.
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» Zabrante détem, aby si hraly se spotrebicem .

* VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahrivaji na vysokou teplotu. Béhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

« Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebic€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

» Tento spotrebicC je urCen k béznému domacimu pouziti ve
vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuZziti nepfesahuje
(prumérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

« VAROVANI: Spotiebi¢ a jeho pFistupné &asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych
Clanka.

* VAROVANI: Priprava jidel s tuky Ci oleji na varné desce bez
dozoru muze byt nebezpecna a zpusobit pozar.

» Kouf je znamkou prehfati. K hasSeni pozaru pfi vareni nikdy
nepouiivejte vodu. Vypnéte spotfebiC a zakryjte plameny
napf. pozarni dekou nebo vikem.

« VAROVANI: Spotreblc nesmi byt napajen pres externi
spinaci zafizeni, jako j je casovac, nebo pr|pOJovan k okruhu,
ktery je pravidelné zapinan a vypinan jinym nastrOJem

« UPOZORNENI Je nutné dohlizet na proces vareni (i na
funkce automatického vareni). U kratkodobého vareni je
nutné vykonavat nepretrZ|ty dohled.

« VAROVANI: Nebezpeé&i pozaru: Na varné plochy
nepokladejte zadné predméty.
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* Na povrch varné desky nepokladejte zadné kovové
predméty jako noze, vidlicky, Izice nebo poklicky, protoze
by se mohly zahfat na velmi vysokou teplotu.

* Nepouzivejte spotfebi¢, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» Po pouziti vypnéte pfislusnou ¢ast varné desky ovladacem
a nespoléhejte na detektor pritomnosti nadoby.

« VAROVANI: Je-li povrch praskly, vypnéte spotfebic, abyste
zabranili moznému urazu elektrickym proudem. Je-li
spotrebiC k elektrické siti pfipojen prostrednictvim rozvodné
skrinky, odpojte spotfebi¢ od napajeni vyjmutim pojistky.

V kazdém pfipadé kontaktujte autorizované servisni
stredisko.

« Jestlize je napajeci kabel poSkozeny, smi jej vyménit pouze
vyrobce, autorizovany servis nebo osoba s podobnou
kvalifikaci, aby se predeslo rizikim.

 VAROVANI: Pouzivejte pouze kryt varné desky pfimo od
vyrobce kuchynského spotfebiCe nebo takovy kryt, ktery
vyrobce spotfebiCe v pokynech k pouziti oznacil jako
vhodny, pfipadné kryt, ktery je soucasti spotfebice. Pfi
pouziti nespravného krytu varné desky muze dojit
k nehodé.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotiebicli a nabytku.
/\ VAROVANI! » P¥i pfemistovani spotiebice budte vzdy
oL . opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
Tento spotfebiC smi instalovat jen ochranné rukavice a uzavienou obuv.
kvalifikovana osoba. + Utésnéte vyfez v povrchu skfifiky tmelem,
— aby se zabranilo bobtnani vlivem vlhkosti.
/\ VAROVANI! « Chrarite dno spotfebice pred parou a
Hrozi nebezpeci poranéni nebo vihkosti. . i
pogkozeni spotfebice. * Spotfebi neinstalujte vedle dvefi Ci pod
oknem. Zabranite tak prevrzeni horkého
» Odstrante veskery obalovy material. nadobi ze spotiebiCe pfi otevirani dvefi Ci
+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani okna.
nepouzivejte. « Kazdy spotrebi¢ ma vespodu chladici
Ridte se pokyny k instalaci dodanymi ventilatory.
spolu s timto spotfebi¢em. » Je-li spotfebi€ nainstalovan nad zasuvkou:

28 CESKY



— Neuchovavejte v zasuvce zadné malé
kousky nebo listy papiru, které by
mohly byt vtazeny dovnitf a poskodit
tak chladici ventilatory nebo chladici
systém.

— Mezi spodni stranou spotfebice a
obsahem zasuvky musi byt vzdalenost
alespon 2 cm.

Odstrante jakékoliv délici panely
nainstalované ve skfince pod
spotrebicem.

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/N\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.
Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

Pred kazdou udrzbou nebo ¢isténim je
nutné se uijistit, Ze je spotiebi¢ odpojen od
elektrické sité.

Zkontrolujte, zda Udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.
Ujistéte se, Ze je spotiebi¢ nainstalovan
spravné. Volné a nespravné zapojeni
napajeciho kabelu &i zastréky (je-li
soucasti vybavy) maze mit za nasledek
prehrati svorky.

Pouzijte spravny sitovy kabel.

Sitovy kabel nesmi byt zamotany.
Ujistéte se, Ze je nainstalovana ochrana
proti Urazu elektrickym proudem.
Pouzijte svorku pro odlehéeni tahu na
kabelu.

Dbejte na to, aby se elektrické pFivodni
kabely nebo zastrcky (jsou-li soucasti
vybavy) nedotykaly horkého spotfebice
nebo horkého nadobi, kdyz spotrebic
pripojujete k elektrické zasuvce.
Nepouzivejte rozbocovaci zastréky ani
prodluzovaci kabely.

Dbejte na to, abyste neposkodili zastrCku
napajeciho kabelu (pokud je k dispozici)
nebo napajeci kabel. O vyménu
napajeciho kabelu pozadejte autorizované
servisni stfedisko nebo kvalifikovaného
elektrikare.

Ochrana pred Urazem elektrickym
proudem u zivych Ci izolovanych ¢asti

musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroju.

« Sitovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastrc¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebic¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

* Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k fadnému odpojeni
v8ech napajecich vodicl spotfebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

» Pokud se na obrazovce zobrazi kod E3,
okamzité varnou desku odpojte a
zkontrolujte, zda je elektrické pfipojeni a
sitové napéti spravné.

2.3 Pouzijte

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni Ci
urazu elektrickym proudem.

* Nemérite technické parametry spotfebice.

« Pred prvnim pouzitim odstrante vSechny
obaly, zna€eni a ochrannou félii (pokud se
pouziva).

» Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

« Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdéem pouziti nastavte varnou zénu
na ,vypnuto®.

* Na varné zény nepokladejte pribory ani
pokli€ky. Mohly by se zahfat na vysokou
teplotu.

* Nepouzivejte spotiebic, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

* Nepouzivejte spotiebi¢ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

« Je-li povrch spotrebice praskly, okamzité
spotrebi¢ odpojte od elektrické sité.
Zabranite tak Urazu elektrickym proudem.

* Kdyz je spotrebi¢ zapnuty, uzivatelé s
kardiostimulatory se nesméji priblizit k
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induk&nim varnym zénam blize nez na 30
cm.

» Horky olej mize vystfiknout, kdyz do néj
vkladate jidlo.

* Mezi varnou plochu a nadoby nevkladejte
hlinikovou fdlii ani jiné materialy, pokud

vyrobce tohoto spotfebi¢e nestanovil jinak.

» Pouzivejte pouze prislusenstvi ur¢ené
vyrobcem pro tento spotrebic.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi pozaru a vybuchu.

» Tuky a oleje mohou pfi zahrati uvolfovat
hoflavé pary. Pfi vafeni udrzujte otevieny
ohen nebo ohfaté predméty mimo dosah
tukud a oleju.

» Pary uvoliované velmi horkymi oleji se
mohou samovolné vznitit.

» Pouzity olej, ktery obsahuje zbytky
potravin, mlze zpUsobit pozar pfi nizSich
teplotach nez olej pouzity poprvé.

* Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumistujte hoflavé predmeéty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotfebice.

* Nepokladejte horké nadoby na ovladaci
panel.

* Nepokladejte horkou poklici na sklenény
povrch varné desky.

* Nenechte vyvafrit vodu v nadobach.

» Dbeijte na to, aby na spotiebi¢ nespadly
zadné predméty nebo nadoby. Mohl by se
poskodit povrch.

* Nezapinejte varné zény s prazdnymi
nadobami nebo bez nadob.

+ Nadoby vyrobené z litiny nebo
s poskozenym dnem mohou poskrabat
sklenény/sklokeramicky povrch. Tyto
predméty v pfipadé nutnosti pfesunu po
varné desce vzdy zdvihnéte.

3. INSTALACE

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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2.4 Cisténi a udrzba

* Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

« Pred Cisténim spotiebiC vypnéte a nechte
ho vychladnout.

« K Cisténi spotrebice nepouzivejte proud
vody ani paru.

« Spotfebit Cistéte vihkym mékkym hadrem.
Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostiedky
s drsnymi ¢asticemi, draténky,
rozpoustédla nebo kovové predmeéty,
pokud neni uvedeno jinak.

2.5 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

» Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebi¢i a samostatné prodavané
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’ uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

2.6 Likvidace

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpedi Urazu &i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni Urady.

« Spotrebic¢ odpojte od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

3.1 Pred instalaci spotrebice

Pred instalaci varné desky si z typového
Stitku opiSte nize uvedené informace. Typovy
Stitek je umistén na spodni strané varné
desky.
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3.2 Vestavné varné desky

Vestavné varné desky se sméji pouzivat
pouze po zabudovani do vhodnych
vestavnych moduld a pracovnich ploch, které
spliuji prislusné normy.

3.3 Pripojovaci kabel

+ Varna deska se dodava s pfipojovacim
kabelem.

* K vyméné poskozeného sitového kabelu
pouzijte nasledujici typ kabelu: HO5V2V2-
F ktery je odolny v(ci teploté 90 °C nebo
vysSi. Jeden vodi¢ musi mit minimalni
prafez v souladu s niZze uvedenou
tabulkou. Obratte se na mistni servisni
stfedisko. Vyménu pfipojovaciho kabelu
smi provadét pouze kvalifikovany
elektrikar.

/\ VAROVANi!

Veskera elektricka pfipojeni musi byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

/\ POZOR!

PFipojeni pomoci kontaktich zastréek
jsou zakazana.

/\ POZOR!

Konce vodic¢l nevrtejte ani nepajejte. Je
to zakazano.

/\ POZOR!

Nepfipojujte kabel bez kabelové izola¢ni
koncovky.

Jednofazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolacni koncovku z
¢erného, hnédého a modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncl hnédého,
¢erného a modrého kabelu.

3. Pripojte konce ¢ernych a hnédych kabel(.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

5. Pripojte konce dvou modrych kabelG.

6. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotrebi specialni
nastroj).

Dvoufazové zapojeni

1. Odstrante kabelovou izolaéni koncovku z
modrého vodice.

2. Odstrante ¢ast izolace z koncl modrého
kabelu.

3. Pripojte konce dvou modrych kabelG.

4. Na kazdy konec sdileného dratu nasadte
novou koncovku (je zapotfebi specialni
nastroj).
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Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~

Jednofazové zapojeni: 220 -
240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?

@ Zeleny - Zluty @

Zeleny — Zluty @

Zeleny — Zluty

N Modry a modry N

Modry a modry N

Modry a modry
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@ 220 - 240 V~ Dvoufazové zapojeni: 400 V2N~ Jednofazové zapojeni: 220 -

240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? nebo 3x4 mm?
L1 Cerny L1 Cerny L Cerny a hnédy
L2 Hnédy L2 Hnédy
3.4 Sestava
Instalujete-li varnou desku pod odsavacem
par, dodrzte minimalni vzdalenost mezi
spotrebici v souladu s pokyny k montazi
odsavace par.

min. 50

Je-li spotrebi¢ nainstalovan nad zasuvkou,
ventilace varné desky maze béhem vareni
ohrat predméty uloZzené v zasuvce.
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Chcete-li najit video ,Jak nainstalovat
indukéni varnou desku AEG - instalace
pracovni desky“, napiSte cely nazev uvedeny
na obrazku nize.

°Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
0“ l| e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation



4. POPIS SPOTREBICE

4.1 Usporadani varné plochy

Indukéni varna zéna
n n Ovladaci panel

ol \ P @

‘ Pro podrobnéjsi informace o velikostech

varnych zon viz ¢ast , Technické udaje”.
— [ |

4.2 Usporadani ovladaciho panelu

l_lll'_l e EJJ iTalJ,_ _________ ,l u
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ —O+
N — e e e — 2
':“:J'r0123k56789P ||®ﬁ0123456789PJ:‘®'—_l~_
| S—

V)

G LT
K ovladani spotfebice pouzivejte senzorova tlacitka. Displeje, ukazatele a zvukové signaly
signalizuji, jaké funkce jsou zapnuté.

Senzo- Funkce Popis

rové

tlacitko
(D Zap / Vyp Slouzi k zapnuti a vypnuti spotfebice.
| | Pauza Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
@ Casovaé Slouzi k nastaveni funkce.
+ — Slouzi ke zvySeni nebo snizeni ¢asu.
- Displej Casovace Ukazuje ¢as v minutach.

SenseBoil® SenseBoil®. Slouzi k automatickému pfizpdsobeni te-
E ploty vody tak, aby nepfekypéla z hrnce, jakmile dosah-
ne bodu varu.

=] Bridge Slouzi k zapnuti a vypnuti funkce.
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Senzo- Funkce

Popis

rové
tlacitko
E Hob?Hood Slouzi k zapnuti a vypnuti manualniho rezimu funkce.
AUTO
E - Ovladaci panel Slouzi k nastaveni teploty.
P PowerBoost Slouzi k zapnuti funkce.
@ Zamek / Détska bezpecnostni po-  Slouzi k zablokovani a odblokovani ovladaciho panelu.
jistka

4.3 Ukazatele na displeji

Kontrolka Popis
+ ¢&islice Doslo k poruse.
B OptiHeat Control (Tfistupfiovy ukazatel zbytkového tepla): pokracovat ve vafeni / ucho-

vat teplé / zbytkové teplo.

5. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

5.1 Omezeni vykonu

Omezeni vykonu definuje celkovy vykon
varné desky v mezich pojistek domaci
instalace.

Ve vychozim nastaveni je varna deska
nastavena na nejvy$Si mozny vykon.

Chcete-li vykon snizit nebo zvysit:
1. Prejdéte do nabidky: stisknéte a podrzte
® po dobu 3 sekund. Poté stisknéte a

podrzte @
2. Podrzte na prednim ¢asovaci stisknuté

tlacitko @ dokud se nezobrazi P.

3. Stisknutim =/ + na prednim Casovadi
nastavte vykon.

4. Stisknutim tlacitka ® ukongite operaci.

34 CESKY

Stupné vykonu
Viz ¢ast ,Technické udaje“.

/\ POZOR!

Ujistéte se, ze zvoleny vykon odpovida
jisticim v domacnosti.

/\ POZOR!

Pokud je vykon nizsi nebo roven 2000 W,
nelze aktivovat SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15— 1500 W
P20 —2000 W
« P25 —2500W
* P30 —3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 — 5000 W
» P60 —6000W



6. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

6.1 Zapnuti a vypnuti

Stisknutim a podrzenim O varnou desku
zapnete nebo vypnete.

6.2 Detekce nadoby

Tato funkce signalizuje pfitomnost varnych
nadob na varné desce a vypne varné zony,
pokud béhem varfeni neni zjiSténa zadna
nadoba.

Pokud varnou nadobu polozite na varnou
zénu pred zvolenim tepelného vykonu, na
ovladaci listé se zobrazi ukazatel nad
symbolem 0.

Odstranite-li nadobu z aktivované varné zony
a docCasne ji odlozite, nad pfisluSnym
ovladacim panelem zac¢nou blikat ukazatele.
Pokud varnou nadobu nepostavite zpét na
zapnutou varnou zénu do 120 sekund, varna
zdna se automaticky vypne.

Chcete-li pokracovat ve vareni, ujistéte se, ze
nadobu polozite zpét na varnou zénu
v uvedeném Casovem limitu.

6.3 Pouzivani varnych zén

Postavte varnou nadobu na stfed zvolené
zény. Indukéni varné zony se automaticky
pfizpusobuji priméru dna nadoby.

Pomoci funkce Bridge mizete s velkymi
nadobami vafit na dvou varnych zénach
zaroven. Nadoby musi zakryvat stfed obou
zén, ale nesmi pfesahovat oznacené okraje.
Je-li nadoba umisténa mezi obéma stredy
z6n, funkce Bridge se nezapne.

6.4 Tepelny vykon

0o 12 Y5 67 8 9 P

1. Na ovladaci listé zadejte pozadovany
tepelny vykon.

Ukazatele nad ovladaci liStou se zobrazuji az

po zvolenou uroven tepelného vykonu.

2. Chcete-li varnou z6nu vypnout, stisknéte
0.

6.5 PowerBoost

Tato funkce doda indukénim varnym zénam
vice elektrické energie. Funkci Ize zapnout
pro induk&ni varnou zénu pouze na
omezenou dobu. Poté se indukéni varna
zo6na automaticky prepne na nejvyssi teplotu.

@

Viz Cast , Technické udaje”.

Zapnuti funkce pro varnou zénu: stisknéte

Vypnuti funkce: zménte nastaveni teploty.
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6.6 OptiHeat Control (TFistupnovy
ukazatel zbytkového tepla)

/\ VAROVANI!

@ / @ / Q Dokud kontrolka sviti, hrozi
nebezpeci popaleni zbytkovym teplem.

Indukéni varné zony vytvareji teplo potrebné
k vareni pfimo ve dné varné nadoby.
Sklokeramicka varna deska se ohfiva teplem
varné nadoby.

Kontrolky se zobrazi, kdyZ je varna zona
horka. Kontrolky zobrazuji uroven zbytkového
tepla u varnych zoén, které pravé pouzivate:

@ - pokracovat ve vareni,
(=)- uchovat teplé,

(- zbytkové teplo.

MUzZe se také zobrazovat kontrolka:

+ pro sousedici varné zony, i kdyz je
nepouzivate,

» kdyz polozite horkou nadobu na studenou
varnou zénu,

» kdyz je varna deska vypnuta, ale varna
zéna je stale horka.

Kontrolka se prestane zobrazovat, kdyz varna
zbna vychladne.

6.7 Casovaé

Odpoditavani ¢asu
Pomoci této funkce mizete nastavit délku
zapnuti varné zoény pfi jednom vareni.

Nastavte tepelny vykon pro danou varnou
zbénu a poté nastavte funkci.

1. Stisknéte tlacitko @ Na displeji
Casovace se zobrazi 00.

2. Pomoci tlagitka + nebo ~ nastavte ¢as
(00-99 minut).

3. Casovad spustte stisknutim tlacitka @
nebo vyckejte tfi sekundy. Casovac
zacne odpoditavat ¢as.

Zména €asu: zvolte varnou zénu pomoci

tlacitka @ a stisknéte tlacitko + nebo —.
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Vypnuti funkce: zvolte varnou zénu pomoci
tlacitka @ a stisknéte tlacitko —. Zbyvajici
Cas se bude odecitat zpét az do 00.

Casovaé dokonéi odpoéitavani, zazni
zvukovy signal a za€ne blikat 00. Varna zéna
se vypne. Signal a blikani vypnete stisknutim
libovolného symbolu.

Minutka

Tuto funkci mizete pouzit, kdyz je varna
deska zapnuta, ale neni zapnuta zadna varna
zbna. Tepelny vykon zobrazi 00.

1. Stisknéte tlacitko @

2. Stisknutim + nebo — nastavte Cas .
Casovac dokonci odpogitavani, zazni
zvukovy signal a za¢ne blikat 00. Signal a
blikani vypnete stisknutim libovolného
symbolu.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko (\D a poté

tlagitko —. Zbyvajici ¢as se bude odecitat
zpét az do 00.

6.8 Rizeni vykonu

Pokud je aktivnich nékolik zén a pfikon
prekroc¢i mez elektrického napajeni, tato
funkce rozdéli dostupny vykon mezi vSechny
varné zény. Varna deska ovlada nastaveni
ohfevu, aby chranila pojistky v domovni
instalaci.

* Pokud varna deska dosahne meze
maximalniho dostupného vykonu (viz
typovy Stitek), vykon varnych zén se
automaticky snizi.

* Vzdy se uprednostni nastaveni ohfevu
varné zony, ktera byla zvolena jako prvni.
Zbyvaijici vykon bse rozdéli mezi ostatni
varné zény podle poradi jejich volby.

« U varnych zon, které maji snizeny vykon,
ovladaci panel blikne a zobrazi maximalni
mozné tepelné vykony.

* Pockejte, dokud displej neprestane blikat,
nebo snizte nastaveni ohfevu varné zény
zvolené jako posledni. Varné zény budou
nadale fungovat se snizenym nastavenim
ohfevu. V pfipadé potfeby manualné
zménte nastaveni ohfevu varnych zon.



6.9 SenseBoil®

Funkce automaticky pfizpUsobi teplotu vody
tak, aby neprekypéla z hrnce, jakmile
dosahne bodu varu.

®

Pokud je na varné zéné, kterou chcete
pouzit, jakekoliv zbytkové teplo ((Z) /(=) /

), zazni zvukové signaly a funkce se
nespusti.
Tato funkce nefunguje s nepfilnavym
nadobim.

/\ POZOR!

Funkci nepouzivejte s prazdnymi
nadobami.
Béhem provozu funkce nenechavejte

varnou desku bez dozoru.

1. Nadoby naplnéné 1-5 | studené vody
polozte na dostupné varné zény, pro
které chcete spustit tuto funkci.

Pokud polozite jednu nadobu pouze na jednu

varnou zoénu, funkce se spusti automaticky.

2. Varnou desku zapnéte stisknutim @

3. Funkci zapnete stisknutim symbolu .
Na vSech varnych zénach, u kterych mizete
aktualné pouzit tuto funkci, se zobrazi

blikajici kontrolka nad P .

4. Dotknéte se kdekoli posuvniku zvolené
varné zony.

Spusti se funkce.

Jakmile se funkce spusti, zobrazi se

ukazatele nad posuvnikem a spusti se

animace.

®

Pokud do péti sekund nepolozite nadobu
na zadnou z varnych zon, funkce se
automaticky vypne.

Kdyz funkce dosahne bodu varu, varna deska
vyda zvukovy signal a nastaveni tepelného
vykonu se automaticky zméni na vychozi
uroven varu.

Funkci vypnete pfed dosazenim bodu varu
stisknutim nebo 0.

Chcete-li funkci vypnout po dosazeni bodu
varu, stisknéte posuvnik a ru¢né upravte
nastaveni teploty.

Pokud zapnete Pauza nebo vyjmete nadobu,
funkce se vypne.

Pokud Odpocitavani ¢asu nastavite na jednu
z varnych zon a nastaveny Cas vyprsi pred
dosazenim bodu varu, funkce se automaticky
vypne.

Tipy a rady:

» Tato funkce se nejlépe hodi pro vareni
vody a brambor.

« Tato funkce nemusi spravné fungovat u
rychlovarnych konvic a varnych konvic na
espresso.

» Naplnte polovinu az tfi ¢tvrtiny hrnce
studenou vodou z kohoutku a ponechte 4
cm od okraje hrnce prazdné. Nepouzivejte
méné nez 1 | nebo vice nez 5 | vody.
Ujistéte se, ze celkova hmotnost vody
(nebo vody a brambor) je v rozmezi 1-5
kg.

« K zajisténi nejlepSich vysledku varte
pouze celé, neloupané brambory stfedni
velikosti. Brambory pfiliS nepéchujte.

» Béhem faze zahfivani se vyhnéte
energickému michani v ostatnich
nadobach a soub&znému vareni (napr.
smazeni nebo vareni) na jinych varnych
zbnach.

* Vyvarujte se tvorbé vnéjsich vibraci (napf.
vzniklych pouzivanim mixéru nebo
polozenim mobilniho telefonu vedle varné
desky), kdyz je funkce spusténa.

» V zavislosti na druhu potravin a nadobi
muzete upravit nastaveni phievu po
dosazeni bodu varu.

» Po dosaZeni bodu varu pfidejte sul.

* Pro usporu energie pfiklopime poklickou.
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6.10 Struktura nabidky

Tabulka zobrazuje zakladni strukturu
nabidky.

Uzivatelska nastaveni

Sym-  Nastaveni Mozné varianty

bol

b Zvuk Zap | Vyp ()

P Omezeni vykonu 15-73

H ReZim odsavace 0-6
par

E Historie vystrah / Seznam nedavnych
chyb vystrah / chyb.

Pokyny pro vstup do uzivatelskych
nastaveni: stisknéte a podrzte ©) po dobu 3

sekund. Poté stisknéte a podrzte @.
Nastaveni se zobrazi na ¢asovaci u levych
varnych zon.

Pohyb v nabidce: nabidka se sklada ze
symbolu nastaveni a hodnoty. Symbol se

7. DOPLNKOVE FUNKCE

7.1 Automatické vypnuti

Tato funkce varnou desku automaticky
vypne v nasledujicich pfipadech:

+ VSechny varné zény jsou vypnuté,

* Po zapnuti varné desky nenastavite zadny
tepelny vykon ani otacky ventilatoru,

* Néco jste rozlili nebo polozili na ovladaci
panel na déle nez 10 sekund (panev,
utérka atd.). Zazni zvukovy signal a varna
deska se vypne. Odstrarite pfedmét nebo
oCistéte ovladaci panel.

» Spotfebic se pfili§ zahfeje (napf. pfi
vyvareni obsahu panve). Pfed dalSim
pouzitim varné desky nechte varnou zénu
vychladnout.

* Nevypnete varnou zénu nebo nezménite
tepelny vykon. Po urcité dobé se varna
deska vypne.

Vztah mezi nastavenim tepelného vykonu

a dobou, po které se spotiebi¢ vypne:
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zobrazi na zadnim ¢asovaci a hodnota na
pfednim Casovaci. Pro pohyb mezi

nastavenimi stisknéte tlaCitko O na prednim
Casovaci. Chcete-li zménit hodnotu

nastaveni, stisknéte tlacitko + nebo — na
prednim ¢asovaci.

Opusténi nabidky: stisknéte tlacitko @.

OffSound Control

Zvuky muzete zapnout nebo vypnout
v Nabidka > UzZivatelska nastaveni.

@

Viz ,Struktura nabidky*.

Kdyz jsou zvuky vypnuté, stale uslysite
zvukovy signal, kdyz:

« stisknete @

« Casovac dokon¢i odpocet,

« stisknete neaktivni symbol.

Tepelny vykon Varna deska se vy-

pne po
1-2 6 hodinach
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiné
7.2 Pauza

Tato funkce prepne vSechny zapnuté varné
zony na nejnizsi tepelny vykon.

Kdyz je tato funkce zapnuta, Ize pouzit

funkce D a || . V8echny ostatni symboly na
ovladacim panelu jsou zablokované.

Tato funkce nevypne funkce ¢asovace.
1. Zapnuti funkce: stisknéte tlacitko Il

Tepelny vykon je snizen na hodnotu 1.
2. Pokyny pro vypnuti funkce: stisknéte

Zobrazi se pfedchozi nastaveni teploty .



7.3 Zamek

Kdyz varna deska pracuje, ovladaci panel Ize
zablokovat. Zabranite tak nahodné zméné
tepelného vykonu.

Nejprve nastavte tepelny vykon.

Zapnuti funkce: stisknéte tlaCitko @
Vypnuti funkce: znovu stisknéte tlacitko @

®

Tato funkce se vypne pfi vypnuti varné
desky.

7.4 Détska bezpecnostni pojistka
Tato funkce brani neimysinému pouziti varné
desky.

Zapnuti funkce: stisknéte tlaCitko O,
Nenastavujte zadny tepelny vykon. Stisknéte

a podrzte tlacitko @ po dobu tfi sekund,
dokud se nad symbolem nezobrazi ukazatel.

Vypnéte varnou desku pomoci ®.

®

Funkce zlstane zapnuté i po vypnuti

varné desky. Nad symbolem @ sviti
ukazatel.

Vypnuti funkce: stisknéte tlacitko O,
Nenastavujte zadny tepelny vykon. Stisknéte

a podrzte tlacitko 8 po dobu tfi sekund,
dokud nad symbolem nezmizi ukazatel.

Vypnéte varnou desku pomoci ®.
Vareni se zapnutou funkci: stisknéte
tlacitko (D poté stisknéte na tfi sekundy

symbol @ dokud se ukazatel nad symbolem
neprestane zobrazovat. Nyni mizete varnou
desku pouzit. Kdyz varnou desku vypnete

pomoci (D funkce je znovu zapnuta.

7.5 Bridge

@

Funkce se zapne, kdyz nadoba zakryva
stfedy dvou zén. Dalsi informace o
spravném umisténi varnych nadob
naleznete v ¢asti ,Pouzivani varnych
zén*“.

Funkce nefunguje, kdyz je spusténo
SenseBoil®.

Tato funkce spoji obé varné zény na levé
strané, které pak funguiji jako jedina.

Nejprve nastavte teplotu pro jednu z varnych
z6n na levé strané.

Pokyny pro zapnuti funkce: dotknéte se =].
Teplotu nastavite nebo zménite stisknutim
jednoho z ovladacich snimacu.

Pokyny pro vypnuti funkce: dotknéte se =].
Varné zoény funguji nezavisle.

7.6 Hob?Hood

Jedna se o pokrocilou automatickou funkci,
ktera spoji varnou desku se specialnim
odsavacem par. Jak varna deska, tak
odsavac par jsou vybaveny infracervenym
vysilatem. Rychlost ventilatoru se Fidi
automaticky na zakladné nastaveni rezimu a
teploty nejteplejsi varné nadoby na varné
desce. Ventilator Ize také z varné desky
ovladat ru¢né.

@

U vétsiny odsavacu par je dalkovy
systém ovladani ve vychozim stavu
vypnuty. Pfed pouzitim funkce jej
zapnéte. Vice informaci viz navod
k pouziti odsavace par.

Automaticky chod funkce

Chcete-li funkci ovladat automaticky, nastavte
automaticky rezim na H1 — H6. Varna deska
je puvodné nastavena na H5. Odsavac par
reaguje pfi kazdém pouziti varné desky.
Varna deska automaticky rozpozna teplotu
varnych nadob a pfizplsobi rychlost
ventilatoru.
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Automatické rezimy

A_\utgma- Varenil) Smaze-
tické ni2)
osvétleni
HO Vyp Vyp Vyp
H1 Zap Vyp Vyp
H2 3) Zap Rychlost Rychlost
ventildtoru  ventilatoru
1 1
H3 Zap Vyp Rychlost
ventilatoru
1
H4 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 1
H5 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
1 2
H6 Zap Rychlost Rychlost
ventilatoru  ventilatoru
2 3

1) Varna deska rozpozna proces vareni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

2) Varna deska rozpozna proces smazeni a nastavi ry-
chlost ventilatoru v souladu s automatickym rezimem.

3) Tento rezim zapne ventilator a osvétleni a nezavisi
na teploté.

Zména automatického rezimu
1. Vypnéte varnou desku.

2. Stisknéte @ na tfi sekundy. Displej se
rozsviti a zhasne.

3. Stisknéte @ na tfi sekundy.

4. Nékolikrat stisknte O, dokud se
nerozsviti H.

5. Stisknutim + Zasovade vyberte
automaticky rezim.

®

Chcete-li odsavac par ovladat pfimo na
panelu odsavace par, vypnéte
automaticky rezim funkce.
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@

Po dokonéeni vafeni a vypnuti varné
desky mlze ventilator odsavace par jesté
néjakou dobu pracovat. Systém poté
ventilator vypne automaticky a na dalSich
30 sekund vam zabrani v jeho nahodném
spusténi.

Manualni ovladani rychlosti ventilatoru
Funkci mlzete také ovladat ruéné. Chcete-li

tak ucinit, stisknéte 32 kdyz je varna deska
zapnuta. Tim se vypne automaticky chod
funkce a umozni vam to ru¢né zménit

rychlost ventilatoru. Stisknutim symbolu b
zvysite rychlost ventilatoru o jeden stupen.
Kdyz dosahnete intenzivniho stupné a

stisknete symbol 5 znovu, nastavite rychlost
ventilatoru na 0, ¢imz ventilator odsavace par
vypnete. Chcete-li znovu spustit ventilator s

rychlosti otacek 1, znovu stisknéte ?ﬁ,

@

Automaticky chod této funkce zapnete
tak, Ze vypnete a opét zapnete varnou
desku.

Zapnuti osvétleni

Varnou desku mliZzete nastavit tak, aby se pfi
jejim zapnutim automaticky zapnulo

i osvétleni. UCinite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Osvétleni na odsavaci par se vypne dvé
minuty po vypnuti varné desky.




8. TIPY A RADY

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

8.1 Nadobi

®

U indukCnich varnych zon vytvafi silné
elektromagnetické pole teplo ve varné
nadobé velmi rychle.

Indukéni varné zény pouzivejte s vhodnymi
nadobami.

* Aby se zabranilo prehrati a zlepsil se
vykon zén, musi byt nadoby co nejsilngjsi
a nejrovngjsi.

* Nez nadoby polozite na povrch varné
desky, ujistéte se, ze jejich dno je Cisté a
suché.

» Vzdy davejte pozor, abyste neposunuli
nebo netfeli nadobi o okraje a rohy skla
nebo boc¢ni listu, protoze by mohlo dojit k
odstipnuti nebo poskozeni sklenéného
povrchu.

Material nadobi

* vhodné: litina, ocel, smaltovana ocel,
nerezova ocel, sendvi¢ova dna nadob
(oznacené jako vhodné vyrobcem).

* nevhodné: hlinik, méd, mosaz, sklo,
keramika, porcelan.

Nadoba je vhodna pro indukéni varnou

desku, jestlize:

* voda na varné zoné nastavené na

nejvyssi teplotu zacne velmi rychle vfit.
» dno varné nadoby pritahuje magnet.
Rozméry nadobi

* Indukéni varné zény se automaticky
pfizplsobuji priméru dna nadoby.

+ Uginnost varné zény zavisi na priméru
varné nadoby. Nadoby s mensim nez
minimalnim prdmérem pfijimaji pouze ¢ast
vykonu vytvareného varnou zénou.

* Pro dosazeni optimalnich vysledkd a
z bezpecnostnich divodu nepouzivejte

nadoby vétsi, nez je uvedeno v ¢asti
~Specifikace varnych zon“. Béhem vareni
nenechavejte varné nadoby v blizkosti
ovladaciho panelu. Mohlo by to ovlivnit
fungovani ovladaciho panelu nebo
nahodné zapnout funkce varné desky.

@

Viz ,Technické udaje”.

8.2 Zvuky béhem pouzivani
Jestlize slysite:

» praskani: nadobi je vyrobeno z riznych
materialll (sendviCova konstrukce).

* piskani: pouzivate varnou zénu na vysoky
vykon a nadobi je vyrobeno z rliznych
materiall (sendviCova konstrukce).

* huceni: pouzivate vysoky vykon.

» cvakani: dochazi ke spinani elektrickych
prepinacu.

« syceni, bzu€eni: pracuje ventilator.

Tyto zvuky jsou normalni a neznamenaji

zadnou zavadu.

8.3 Oko Timer (Ekologicky ¢asovy
spinac)

Za ucelem Uspory energie se topny ¢lanek
varné zény sam vypne driv, nez zazni signal
odpocitavani ¢asu. Rozdil mezi dobou
provozu zavisi na nastavené teploté a délce
vareni.

8.4 Zjednodusena prirucka k vareni

Vztah mezi nastavenim teploty a spotifebou
energie pfislusné varné zény neni pfimo
umeérny. Kdyz zvysite nastaveni teploty,
nezvysi se umeérné spotfeba energie dané
varné desky. To znamen3, Ze varna zéna se
stfednim nastavenim teploty spotfebuje méné
nez polovinu svého vykonu.

@

Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni.
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Tepelny vykon Pouziti: Cas Tipy
(min)
1 Udrzeni teploty hotového jidla. dle potfe-  Nadobu zakryjte pokli¢kou.
by
1-2 Holandska omacka, rozpousténi ma- 5-25 Cas od éasu zamichejte.
sla, Cokolady nebo Zelatiny.
2 Ztuhnuti nadychanych omelet a vol- 10-40 Pripravujte zakryté pokli¢kou.
skych ok.
2-3 Duseni jidel z ryze a mlé€nych jidel, 25-50 Pridejte alespori dvakrat tolik vody nez
ohfivani hotovych jidel. ryze, mlécna jidla v poloviné doby pfi-
pravy zamichejte.
3-4 Duseni zeleniny, ryb a masa v pare. 20-45 Pridejte nékolik IZic vody. Béhem du-
Seni kontrolujte mnoZstvi vody.
4-5 Vareni brambor a jiné zeleniny. 20-60 Naplrite dno hrnce 1-2 cm vody. Bé-
hem vareni kontrolujte mnozstvi vody.
Udrzujte hrnec zakryty poklickou.
4-5 Priprava vét§iho mnozstvi jidla, duse- 60 - 150 Az 3 | tekutiny plus pfisady.
nych pokrmt a polévek.
6-7 Mirné smazeni: platky masa, cordon dle potfe-  Podle potieby otodte.
bleu z teleciho masa, kotlety, karbanat- by
ky, klobasy, jatra, jiska, vejce, palacin-
ky a koblihy.
7-8 Prudké smazeni, opeéena bramb. ka- 5-15 Podle potfeby otodte.
Se, steaky z rosténce, steaky.
9 Vareni vody, vareni téstovin, oprazeni masa (gulas, dusené maso), fritovani hranolkd.

Vareni velkého mnozZstvi vody. Je zapnuto PowerBoost.

8.5 Tipy a rady pro funkci Hob*Hood
Kdyz pouzivate varnou desku s touto funkci:
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Chrarite panel odsavace par pfed pfimym
slune¢nim svitem.

Nemifte halogenové osvétleni na panel
odsavace par.

Nezakryvejte ovladaci panel varné desky.
NepreruSujte signal mezi varnou deskou a
odsavacem par (napf. rukou, madlem
nadoby nebo vysokou nadobou). Viz
obrazek.

Nize znazornény odsavac par je pouze
ilustrativni.




®

Ostatni dalkové ovladané spotrebice
mohou blokovat signal. Nepouzivejte
v blizkosti varné desky zadné takové
spotrebice, dokud je funkce Hob?Hood
zapnuta.

Kuchynské odsavace par s funkci
Hob*Hood

Kompletni fadu kuchyriskych odsavacu par,
které jsou vybaveny touto funkci, naleznete

9. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

9.1 VSeobecné informace

Varnou desku po kazdém pouziti
vyCistéte.

Varné nacini pouzivejte vzdy s Cistou
spodni stranou.

Skrabance nebo tmavé skvrny na povrchu
nemaji vliv na funkci varné desky.
Pouzijte specialni Cistici prostiedek
vhodny na povrch varné desky.

Vzdy pouzivejte Skrabku doporu¢enou pro
varné desky se sklenénym povrchem.
Skrabku pouzivejte pouze jako dalSi
nastroj k Cisténi skla po standardnim
¢isténi.

/\ VAROVANI!

K Cisténi sklenéného povrchu
nepouzivejte noze ani jiné ostré
kovové nastroje.

Na kovovy boc¢ni okraj pouzivejte pouze
prostfedek na myti nadobi s teplou vodou.
K &isténi a otfeni okraje pouzijte hadfik.

/\ VAROVANI!

K ¢isténi bo¢niho okraje nepouzivejte
mirné abrazivni Cistici mléko, zadné
Cistici prostfedky, Skrabky ani tvrdou
vrstvu houby.

na nasich webovych strankach pro
spotiebitele. Kuchyriské odsavace par AEG,
které jsou vybaveny touto funkci, musi byt

oznaceny symbolem &

* V mezefe mezi sklenénym povrchem a
boénim okrajem se mizou zachycovat
necistoty a malé castice jidla. Pomoci
difevéného paratka vycCistéte mezeru mezi
sklenénym povrchem a bo¢nim okrajem.

/\ VAROVANI!

K &isténi mezery nepouzivejte ostré
kovové nastroje, protoze by mohly
rozsifit mezeru a poskodit boéni listu

nebo sklenény povrch.

9.2 Cisténi varné desky

« Odstrante okamzité: roztaveny plast,
plastovou folii, stl, cukr a potraviny s
cukrem, jinak by znecisténi mohlo varnou
desku poskodit. Vyvarujte se popaleni.
Specialni Skrabku pfilozte Sikmo ke
sklenénému povrchu a posunuijte ostfi po
povrchu desky.

« Odstranujte az po vychladnuti varné
desky: stopy vodniho kamene, stopy
vody, tukové skvrny, kovové lesklé
zabarveni. Vycistéte varnou desku vihkym
hadfikem s neabrazivnim mycim
prostifedkem. Po vycisténi varnou desku
vytfete do sucha mékkym hadfikem.

* Odstrante kovové lesklé zbarveni:
pouzijte roztok vody s octem a oCistéte
sklenény povrch hadfikem.
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10. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

10.1 Co délat, kdyz...

Problém

Mozna pfri¢ina

Reseni

Varnou desku nelze zapnout ani
pouzivat.

Varna deska neni zapojena do elek-
trické sité nebo je zapojena nesprav-
né.

Zkontrolujte, zda je varna deska sprav-
né zapojena do elektrické sité.

Je spalena pojistka.

Zkontrolujte, zda pFi¢inou zavady neni
pojistka. Pokud dochazi k opakované-
mu spaleni pojistky, obratte se na au-
torizovaného elektrikare.

Nenastavili jste tepelny vykon do
60 sekund.

Zapnéte varnou desku znovu a do
60 sekund nastavte tepelny vykon.

Stiskli jste dvé nebo vice senzoro-
vych tladitek sou€asné.

Stisknéte pouze jedno senzorové tla-
¢itko.

Je zapnuta funkce Pauza.

Viz ,Pauza®“.

Na ovladacim panelu je voda nebo
skvrny od tuku.

Vycistéte ovladaci panel.

Je slySet nepretrzité pipani.

Elektrické zapojeni je nespravné.

Odpojte varnou desku od sitového na-
pajeni. Pozadejte kvalifikovaného elek-
trikare, aby instalaci zkontroloval.

Pro jednu z varnych zén nelze
zvolit maximalni tepelny vykon.

Ostatni zény spotfebovavaji maxi-
malni dostupny vykon.
Vase varna deska funguje spravné.

Snizte tepelny vykon pro ostatni varné
zbny zapojené do stejné faze. Viz ,Ri-
zeni vykonu*.

Zazni zvukovy signal a varna de-
ska se vypne.

Kdyz se varna deska vypne, ozve
se zvukovy signal.

Zakryli jste jedno nebo vice senzoro-
vych tlacitek.

Odstrarite predmét ze senzorovych tla-
Citek.

Varna deska se vypne.

Néco blokuje pole snimace ®

Odstrarite predmét ze senzorového
tlacitka.

Kontrolka zbytkového tepla se
nerozsviti.

Varna zoéna neni horka, protoze byla
zapnuta jen kratkou dobu nebo je
poskozeny snimac.

Jestlize byla varna zéna zapnuta do-
state¢né dlouho, aby byla horka, ob-
rat'te se na autorizované servisni stie-
disko.

Funkce Hob2Hood nefunguije.

Zakryli jste ovladaci panel.

Odstrarite pfedmét z ovladaciho pan-
elu.

Pouzivate velmi vysokou nadobu,
ktera blokuje signal.

Pouzijte mensi nadobu, zménte var-
nou zénu nebo ovladejte odsavac par
ruéné.

Ovladaci panel se zahfiva na do-
tek.

Nadoba je pfilis velka nebo jste ji po-
lozili prili§ blizko k ovladacimu pan-
elu.

Je-li to mozné, velké nadoby pouzivej-
te na zadnich varnych zénach.
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Problém

Mozna pricina

Reseni

Kdyz se dotknete senzorovych
tlacitek na panelu, nezazni zadny
zvukovy signal.

Zvukova signalizace je vypnuta.

Zapnéte zvukovou signalizaci. Viz
,Denni pouzivani®.

Ukazatel nad symbolem @ se
rozsviti.

Je zapnuta funkce Détska bezpec-
nostni pojistka nebo Zamek.

Viz ,Détska pojistka“ a ,Blokovani*.

Ovladaci lista blika.

Na z6né neni zadna varna nadoba
nebo zéna neni zcela zakryta.

Polozte na zénu varnou nadobu tak,
aby pIné zakryvala varnou zénu.

Nadobi neni vhodné.

Pouzivejte nadoby vhodné pro induké-
ni varné desky. Viz ¢ast ,Tipy a rady”.

Pramér dna nadoby je pro zénu pfi-
li§ maly.

Pouzivejte varné nadoby se spravnymi
rozméry. Viz ,Technické Udaje”.

a @ se zobrazi soucasné.

Vykon je pfili§ nizky z divodu ne-
vhodné varné nadoby nebo prazdné-
ho hrnce.

Pouzijte vhodny typ varné nadoby. Viz
kapitoly , Tipy a rady” a ,Technické
udaje”.

Nezapinejte Zadnou zo6nu, na které se
nachazi prazdna nadoba.

ul , x «
a se zobrazi soucasné.

Nadoba je prazdna nebo obsahuije ji-
nou tekutinu nez vodu, napf. olej.

Funkci nepouzivejte s jinymi tekutina-
mi nez s vodou.

a se zobrazi soucasné.

V nadobé je pfili§ mnoho nebo pfili§
malo vody.

Varili jste néjaké jiné potraviny nez
vodu a brambory. Bod varu se ¢a-
sem posunul a funkce SenseBoil®
nemohla spravné fungovat.

Pomoci funkce SenseBoil® varte po-
uze vodu a brambory. Viz ,Tipy a ra-
dy*.

Slysite pipnuti, ukazatele nad

blikaji a funkce Sense-

Boil® se nespusti.

Zadna z varnych zén neni ptiprave-

na k pouziti s funkci SenseBoil®. Na
varnych zénach, které chcete zvolit,

je zbytkové teplo nebo se stale pou-
zivaji.

Ukonéete pfedchozi vareni a vyberte
volnou varnou zénu bez zbytkového
tepla.

SenseBoil® nefunguje.

Uroveh vykonu varné desky je prili§
nizka.

Nastavte Uroven vykonu na vys$si hod-
notu. Ujistéte se, Ze zvoleny vykon od-
povida jisticim v domacnosti. Viz ¢ast
4Pfed prvnim pouzitim“ >, Omezeni
vykonu*.

se rozsviti a objevi se Eislo.

U varné desky doslo k chybé.

Varnou desku vypnéte a po 30 sekun-
dach ji znovu zapnéte. Pokud se zno-

vu rozsviti , odpojte varnou desku
od sitového napajeni. Po pfiblizné

30 sekundach varnou desku opét za-
pojte. Pokud problém pretrvava, obrat-
te se na autorizované servisni stfedi-
sko.

10.2 Pokud problém nemiizete
vyresit...
Pokud problém nemuzete vyfesit sami,

obratte se na svého prodejce nebo
autorizované servisni stfedisko. Uvedte udaje

z typového S§titku. Ujistéte se, Ze jste varnou
desku pouzivali spravné. Pokud ne, budete
muset servis provedeny servisnim technikem
nebo prodejcem zaplatit, i kdyZ je spotfebi¢
jesté v zaruce. Informace o zaruéni dobé a
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autorizovanych servisnich stfediscich jsou
uvedeny v zaruéni brozure.

11. TECHNICKE UDAJE
11.1 Typovy stitek

Model NII84B10AB
Typ 62 D4A 01 AA
Indukce 7.35 kW
Sériové €. ...vveeeennn.
AEG

11.2 Technické udaje varné zény

PNC 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Vyrobeno v: Némecku

7.35 kW

cex

Varna zéna Nominalni vykon PowerBoost [W] PowerBoost Pramér varné
(maximalni tepel- maximalni délka nadoby [mm]
ny vykon) [W] [min]

Leva predni 2300 3200 10 125-210

Leva zadni 2300 3200 10 125-210

Prostfedni pfedni 1400 2500 4 125 - 145

Prava zadni 2300 3600 10 205 - 240

Vykon varnych zén se miize u nékterych

Udajli v této tabulce mirné lisit od udaja. Méni

se s materialem a rozméry varnych nadob.

12. ENERGETICKA UCINNOST

Pro dosazeni nejlepSich vysledkd vareni
pouzivejte nadoby, které nejsou vétsi nez
pramér uvedeny v tabulce.

12.1 Informace o vyrobku podle nafizeni EU o ekologickém designu

Oznaceni modelu

NII84B10AB

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet varnych zén 4
Technologie ohfevu Indukce
Pramér kruhovych varnych zén (@) Leva predni 21.0cm
Leva zadni 21.0cm
Prostfedni predni 14.5cm
Prava zadni 24.0 cm
Spotieba energie na varnou zénu (EC electric coo- Leva predni 179.6 Whi/kg
king) Levé zadni 189.1 Whi/kg
Prostredni pfedni 180.2 Wh/kg
Prava zadni 185.2 Wh/kg
Spotieba energie varné desky (EC electric hob) 183.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 - Elektrické spotiebice na
vareni pro domacnost — ¢ast 2: Varné desky —
metody pro méfeni vykonu.

Energetické hodnoty vztahujici se k dané
varné plose jsou oznaceny znackami danych
varnych zén.

12.2 Uspora energie

Budete-li dodrzovat nasledujici rady, mizete
Setfit energii pfi béZném vareni.

« Pri ohfivani vody pouzijte jen potfebné

mnozstvi.

« Je-li to mozné, vzdy zakryvejte nadoby

poklickami.

* Nadoby stavte pfimo na stfed varné zény.
«  Vyuzijte zbytkové teplo k udrzovani teploty

jidel nebo k jeho rozpusténi.

12.3 Informace o vyrobku tykajici se spotfeby energie a maximalni doby do
dosazeni prislusného rezimu nizké spotieby energie

Spotfeba energie v rezimu vypnuto

0.3 W

Maximalni doba potfebna k tomu, aby zafizeni automaticky dosahlo pfislusného re-

zimu nizké spotfeby energie

2 min

13. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIiHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotfebice uréené k

likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni Ufad.
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Velkommen til AEG! Tak, fordi du valgte vores apparat.

fa radgivning, brochurer, fejlfinding, service- og reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Ret til 22ndringer uden varsel forbeholdes.
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1. A OM SIKKERHED

Laes brugsanvisningen grundigt, far apparatet installeres og
tages i brug. Producenten patager sig intet ansvar for
eventuelle skader, der er resultatet af forkert installation eller
brug. Opbevar altid brugsanvisningen pa et sikkert og
tilgaengeligt sted til senere opslag.

1.1 Sikkerhed for bern og sarbare personer

» Apparatet ma kun bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt af
personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den ngdvendige erfaring
eller viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i
at bruge apparatet pa en sikker made samt forstar de farer,
det indebaerer. Bgrn under 8 ar og personer med
omfattende og komplekst handicap skal holdes pa afstand
af apparatet, medmindre de overvages konstant.
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« Bgrn skal holdes under opsyn for at sikre, at de ikke leger
med apparatet.

» Opbevar al emballage utilgaengeligt for barn, og bortskaf
det korrekt.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgaengelige dele bliver meget
varme under brug. Lad ikke bgrn og husdyr komme teet pa
apparatet, mens det er i brug, eller nar det kaler af.

* Hvis apparatet har en bgrnesikring, skal den aktiveres.

« Barn ma ikke udfgre rengering og vedligeholdelse pa
produktet uden opsyn.

1.2 Generel sikkerhed

 Dette produkt ma kun anvendes til madlavning.

 Dette produkt er beregnet til brug i en enkelt hustand i et
indendars milja.

 Dette produkt kan bruges pa kontorer, hotelveerelser, bed &
breakfast veerelser, stue- og gaestehuse og anden lignende
indkvartering, hvor en sadan brug ikke overstiger
(gennemsnitlig) brugsniveauer i hjemmet.

« ADVARSEL: Ovnen og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Pas pa ikke at rgre varmelegemerne.

« ADVARSEL: Tilberedning med fedt eller olie, uden opsyn,
kan veere farligt og kan resultere i brand.

* Rag er et tegn pa overophedning. Brug aldrig vand til at
slukke madlavningsbranden. Sluk for apparatet, og deek
flammer med f.eks. et brandteeppe eller et lag.

» ADVARSEL.: Produktet ma ikke forsynes gennem en
ekstern kontaktanordning, som f.eks. en timer, eller veere
sluttet til et kredslgb, der regelmaessigt taeendes og slukkes
af et forsyningsveerk.

« FORSIGTIG: Tilberedningsprocessen skal overvages (selv
de automatiske tilberedningsfunktioner). En kortvarig
tilberedning skal overvages kontinuerligt.

« ADVARSEL: Fare for brand: Opbevar ikke genstande pa
kogepladen.
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» Laeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogepladen, da de kan blive meget varme.
* Brug ikke apparatet, inden det monteres i den indbyggede

struktur.

* Brug ikke damprenser til at rengare produktet.
« Efter brug skal produktet slukkes med funktionsveelgeren -

stol ikke pa gryderegistreringen.

« ADVARSEL: Hvis overfladen er revnet, skal du slukke for
produktet for at undga risiko for elektrisk stad. Hvis
produktet er tilsluttet lysnettet direkte ved hjeelp af en
samledase, skal du fijerne sikringen for at afbryde produktet
fra stramforsyningen. Kontakt i begge tilfeelde et autoriseret

servicecenter.

» Hvis stremledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, det
autoriserede servicecenter eller en tekniker med tilsvarende

kvalifikationer.

« ADVARSEL: Brug kun beskyttelsesskaerme til
kogesektionen, som er designet af producenten af
produktet, eller som er angivet af producenten af produktet i
brugsanvisningen som egnede til brug, eller
beskyttelsesskaerme, som er indbygget i produktet. Brug af
uegnede afskeermninger kan medfgre uheld.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation

/\ ADVARSEL!

Apparatet ma kun installeres og tilsluttes
af en sagkyndig.

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade eller
beskadigelse af apparatet.

Fjern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der falger
med apparatet.
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Mindsteafstanden til andre apparater og
enheder skal overholdes.

» Veer altid forsigtig, nar du flytter apparatet,

da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker og lukket fodtgj.
Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt i at
forarsage ekspansion.

Beskyt apparatets bund mod damp og
fugt.

Montér ikke apparatet ved siden af en dgr
eller under et vindue. Dette for at undga,
at der falder varmt kogegrej ned fra
apparatet, nar daren eller vinduet abnes.
Hvert apparat har kaleblaesere i bunden.
Hvis apparatet installeres over en skuffe:



— Opbevar ikke sma stykker eller ark
papir, som kan blive suget ind, da de
kan gdelaegge kglebleeserne eller
skade kglesystemet.

— Hold en afstand pa mindst 2 cm
mellem hvidevarens bund og dele,
som opbevares i skuffen.

» Fjern eventuelle separationspaneler, som
er monteret i skabet under apparatet.

2.2 El-forbindelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk stgd.

+ Alt elektrisk skal tilsluttes af en kvalificeret
elektriker.

» Apparatet skal jordes.

+ Inden harde hvidevarer serviceres, skal du
sgrge for, at de er koblet fra
strgmforsyningen.

« Serg for, at parametrene pa typeskiltet er
kompatible med nettilslutningens
elektriske meaerkeveerdier.

» Sorg for, at hvidevaren er installeret
korrekt. En |gs eller forkert netledning eller
stik (hvis relevant) kan gere terminalen for
varm.

» Brug den korrekte netledning.

* Netledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

» Sorg for, at der er installeret en
stedbeskyttelse.

» Kablet skal forsynes med treekaflastning.

« Sorg for, at stramkablet eller stikket (hvis
relevant) ikke far kontakt med den varme
harde hvidevare eller varmt kogegrej, nar
du tilslutter hvidevaren til en kontakt i
naerheden.

» Brug ikke multistikadaptere og
forleengerledninger.

» Sorg for ikke at beskadige netstikket (hvis
relevant) eller stremkablet. Kontakt vores
autoriserede servicecenter eller en
elektriker, hvis en beskadiget ledning skal
udskiftes.

+ Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfgrende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes uden
veerktg;.

+ Seet forst netstikket i stikkontakten ved
installationens afslutning. Serg for, at der
er adgang til elstikket efter installationen.

Hvis stikkontakten er Igs, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for apparatet ved at
treekke i netledningen. Tag altid selve
netstikket ud af kontakten.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
Gruppeafbrydere, sikringer (sikringer med
skruegevind skal tages ud af fatningen),
fejlstreamsrelaeer og kontaktorer.
Apparatets installation skal udfgres med et
isolationsudstyr, sa forbindelsen til
lysnettet kan afbrydes pa alle poler.
Isolationsudstyret skal have en
brydeafstand pa mindst 3 mm.

Hvis E3-koden vises pa skeermen, skal du
straks frakoble kogepladen og kontrollere,
om den elektriske forbindelse og
netspaendingen er korrekt.

2.3 Brug

/\ ADVARSEL!

Risiko for personskade, forbreendinger og
elektrisk stad.

Apparatets specifikationer ma ikke
ndres.

Fjern al emballage, maerkning og
beskyttelsesfilm (hvis relevant) inden
farste brug.

Serg for, at ventilationsabningerne ikke er
blokerede.

Lad ikke apparatet vaere uden opsyn
under drift.

Saet kogesektionen til "slukket" hver gang
efter brug.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive meget varme.
Betjen ikke apparatet med vade heender,
eller nar det har kontakt med vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
frasaetningsplads.

Hvis overfladen pa apparatet er revnet,
skal du gjeblikkeligt afbryde apparatet fra
streamforsyningen. Dette for at forhindre
elektrisk stgd.

Brugere med en pacemaker skal holde en
afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet er i
drift.

Nar du anbringer mad i varm olie, kan det
sprgjte.
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* Brug ikke aluminiumsfolie eller andre
materialer mellem kogesektionen og
kogegrejet, medmindre andet er angivet af
producenten af dette produkt.

» Brug kun tilbehgr, der anbefales til dette
produkt af producenten.

/\ ADVARSEL!
Risiko for brand og eksplosion.

» Fedtstoffer og olie kan frigive braendbare
dampe, nar de opvarmes. Hold flammer
eller opvarmede genstande veek fra
fedtstoffer og olie, nar du tilbereder mad
med dem.

* De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage selvanteendelse.

* Brugt olie, der kan indeholde madrester,
kan forarsage brand ved en lavere
temperatur end olie, der bruges forste
gang.

» Laeg ikke breendbare produkter eller
genstande, der er vade med breendbare
produkter i neerheden af eller pa
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af apparatet.

+ Stil ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

+ Stil ikke et varmt grydelag pa
kogesektionens glasoverflade.

+ Lad ikke kogegrejet koge tart.

+ Pas pa, at der ikke falder genstande eller
kogegrej ned pa kogepladen. Overfladen
kan blive beskadiget.

» Teend ikke for kogezonerne med tomt
kogegrej eller uden kogegre;j.

+ Kogegrej af stgbejerneller med en
beskadiget bund kan forarsage ridser pa
glasset eller glaskeramikken. Lgft altid
disse genstande op, nar du skal flytte dem
pa kogesektionen.

3. INSTALLATION

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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2.4 Vedligeholdelse og rengering

Renger produktet jeevnligt for at forhindre
forringelse af overfladematerialet.

Sluk for produktet, og lad det kele af inden
rengering.

Brug ikke vandspray eller damp til at
renggre apparatet.

Renggar produktet med en fugtig, bled
klud. Brug kun neutralt renggringsmiddel.
Brug ikke slibende produkter,
skuresvampe, oplgsningsmidler eller
metalgenstande, medmindre andet er
angivet.

2.5 Service

Kontakt det autoriserede servicecenter for
at fa repareret apparatet. Brug kun
originale reservedele.

Vedrgrende lampe(rne) i dette produkt og
reservedelslamper, der seelges separat:
Disse lamper er beregnet til at modsta
ekstreme fysiske forhold i
husholdningsapparater, sasom
temperatur, vibration, fugt, eller er
beregnet til at signalere information om
apparatets driftsstatus. De er ikke
beregnet til at blive brugt i andre
apparater, og de er ikke velegnede til
belysning af rum.

2.6 Bortskaffelse

/\ ADVARSEL!
Risiko for personskade eller kvaelning.

Kontakt din lokale kommune for at fa
oplysninger om, hvordan produktet
bortskaffes pa en korrekt made.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip kablet af teet pa produktet, og bortskaf
det.

3.1 Inden installationen

Notér fglgende oplysninger fra typeskiltet, for
du installerer kogesektionen: Typeskiltet
sidder i bunden af kogesektionen.

Serienummer ......cccoooevevveeeeeen.




3.2 Indbygningskogesektioner

Brug ferst indbygningskogesektionerne, nar
kogesektionen er samlet i de korrekte
indbygningsenheder og bordplader, der

/\ FORSIGTIG!

Undlad at bore eller lodde
ledningsenderne. Det er forbudt.

opfylder kravene.

/\ FORSIGTIG!
3.3 Tilslutningskabel Undlad at tilslutte kablet uden
- Kogesektionen leveres med kabelendehzstte.
tilslutningskabel Enfaset forbindelse
+ For at udskifte det beskadigede 1. Fjern haetten fra sorte, brune og bla

strgamkabel skal du bruge kabeltypen:

HO05V2V2-Fder kan modsta en temperatur ledninger.

2. Fjern en del af isoleringen af de brune,
pa 90 °C eller hgjere. En enkelt ledning sg)rte og bla ka;)elenljegr. !
skal have et minimalt tveersniti 3. Forbind enderne af sorte og brune kabler.
overensstemmel_se med nedgnstaende 4. Szt en ny heette pa enden af den delte
tabel. Tal med dit lokale servicecenter. ledning (specialvaerktej pakraevet)
Tilslutningskablet ma kun udskiftes af en 5. Forbind enderne af to bla kabler. ’
autoriseret elektriker. 6. Saet en ny haette pa enden af den delte

/\ ADVARSEL! ledning (specialvaerkte)j pakreevet).
] ) ) To-faset forbindelse
Alle elektriske tilslutninger skal udfgres af 1. Fjern heetten fra de bla ledninger.
en autoriseret elektriker. 2. Fjern en del af isoleringen af de bla
kabelender.
/\ FORSIGTIG! 3. Forbind enderne af to bla kabler.
Forbindelser via kontaktstik er forbudt. 4. Seeten ny heette pa enden af den delte
ledning (specialveerktgj pakreevet).
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
CN E— QO mml X I

EE 31—: " -
P m— Y aa— -

D 520 -240 v~ To-faset forbindelse:400 V2N~ Enfaset forbindelse: 220 -
240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?

@ Gren - gul @ Gran - gul @_) Gren - gul

N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla

L1 Sort L1 Sort L Sort og brun

L2 Brun L2 Brun

3.4 Montering installationsinstruktionerne til emhaetten for

. . den minimale afstand mellem apparaterne.
Hvis du installerer kogepladen under en n PP

emheette, bedes du se
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Hvis apparatet installeres over en skuffe, kan
kogepladens ventilation opvarme de
genstande, der ligger i skuffen, under
madlavningsprocessen.

min. 50

min. 1500
A\ L.
[ |- jlmll'\. 28
i

—F
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Find videovejledningen "Sadan installerer du
din AEG induktionskogesektion - Topplade"
ved at skrive det fulde navn, der er angivet pa
nedenstaende grafik.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg




4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversigt over kogepladens overflade

n n Induktionskogezone

Betjeningspanel

ol \ P ©

data".

‘ Fa detaljerede oplysninger om
B -

kogezonernes stgrrelser i "Tekniske

4.2 Indretning af betjeningspanel

=L

I EJJ 32J|_ _________ |l =
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ -0+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
——+| o & -O+
[l

V)

ne CT T

Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser de
funktioner, der er i brug.

Sens-  Funktion Beskrivelse
orfelt
(D Teend / Sluk Teender / slukker for hvidevaren.
| | Pause Aktiverer / deaktiverer funktionen.
(\D Timer Angiver funktionen.
_I_ — @ger eller mindsker tiden.
- Timerdisplay Viser tiden i minutter.
ﬂ SenseBoil® SenseBoil®. Automatisk justering af vandtemperaturen,
sa den ikke koger over, nar den nar kogepunktet.
=] Bridge Aktiverer / deaktiverer funktionen.
E Hob?Hood Aktiverer/deaktiverer funktionens manuelle tilstand.

DANSK 55



Sens-  Funktion Beskrivelse
orfelt
E - Betjeningspanel Indstilling af et varmetrin.
P PowerBoost Aktiverer funktionen.
6 Las / Barnesikring Laser / laser op for betjeningspanelet.

4.3 Displaylamper

Kontrollampe Beskrivelse

Der er en funktionsfejl.

+ ciffer

5,60

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): fortsaet madlavning/hold varm/restvarme.

5. FUR BRUG FORSTE GANG

/\ ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

5.1 Effektbegransning

Effektbegraensning definerer, hvor meget
strgm kogesektionen bruger i alt, inden for
rammerne af husets installationssikringer.

Kogesektionen er som standard indstillet til sit
hgjest mulige effektniveau.

Sadan reduceres eller gges
effektniveauet:
1. Gaindimenuen: Tryk pa @ og hold den

nede i 3 sekunder. Tryk derefter pa @
og hold den nede.

2. Tryk pa O pa den forreste timer, indtil P
vises.

3. Trykpa—/ + pa den forreste timer for
at indstille effektniveauet.

4. Tryk pa @ for at afslutte.

6. DAGLIG BRUG

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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Effektniveauer
Se kapitlet “Tekniske data”.

/\ FORSIGTIG!

Serg for, at den valgte effekt passer il
husets installationssikringer.

/\ FORSIGTIG!

Hvis effektniveauet er lavere end eller lig
med 2000, kan W du ikke aktivere
SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15—1500 W
* P20 —2000 W
« P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
« P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

6.1 Aktivering og deaktivering

Tryk og hold pa 0) for at teende eller slukke
for kogesektionen.



6.2 Gryderegistrering

Denne funktion angiver tilstedeveerelsen af
kogegrej pa kogepladen og deaktiverer
kogesektionerne, hvis der ikke registreres
kogegrej under madlavning.

Hvis du stiller kogegrej pa en kogesektion,
inden du veelger et varmetrin, vises
indikatoren over 0 pa kontrolpanelet.

Hvis du fierner kogegrej fra en aktiveret
kogesektion og saetter det midlertidigt til side,
begynder kontrollamperne over det
tilsvarende kontrolpanel at blinke. Hvis du
ikke saetter kogegrejet tilbage pa den
aktiverede kogesektion inden 120 sekunder,
slukkes kogesektionen automatisk.

For at genoptage tilberedningen skal du
soerge for at seette kogegrejet tilbage pa
kogezonerne inden for den angivne timeout.

6.3 Brug af kogezonerne

Saet kogegrejet i midten af den valgte
kogezone. Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets bund.

Du kan bruge stort kogegrej placeret pa to
kogezoner samtidigt med funktionen Bridge.
Kogegrejet skal deekke midten af begge
zoner, men ma ikke overskride
omrademarkeringen. Hvis kogegrejet er
placeret mellem de to midtersektioner,
aktiveresBridge funktionen ikke.

oY Y

6.4 Varmeindstillinger

1. Tryk pa det enskede varmetrin pa
betjeningspanelet.

Indikatorerne over kontrolpanelet vises op il

det valgte varmetrin.

2. Tryk pa O for at deaktivere en kogezone.

6.5 PowerBoost

Funktionen tilfarer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan aktiveres,
sa den kun fungerer som induktionszone i et
begreenset stykke tid. Nar tiden er gaet, stilles
induktionszonen automatisk tilbage til det
hgjeste varmetrin.

@

Se kapitlet “Tekniske data”.

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P.

Sadan slar du funktionen fra: Skift
varmetrinnet.

6.6 OptiHeat Control (3-trins
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

& / B / L) Sa leenge kontrollampen er
teendt, er der risiko for forbraending ved
restvarme.

Induktionskogezoner producerer den varme,
der er ngdvendig til madlavningen, i selve
kogegrejets bund. Glaskeramikken opvarmes
af varmen fra kogegrejet.

Kontrollamperne taendes, nar en kogezone er
varm. Kontrollamperne viser niveauet af
restvarme for kogezonerne, du bruger:

() - fortseet madlavning,
E] - holde varm,

[:] - restvarme.

DANSK 57



Kontrollampen kan ogsa vises:

+ for de tilstgdende kogezoner, selv hvis du
ikke bruger dem,

+ nar varmt kogegrej star pa kold kogezone,

« nar kogepladen er slukket, men
kogezonen stadig er varm.

Kontrollampen forsvinder, nar kogezonen er
kolet af.

6.7 Timer

Nedteellingstimer

Brug denne funktion til at angive, hvor lzenge
en kogezone skal vaere teendt under en
enkelt tilberedning.

Indstil varmetrinnet for den valgte
kogesektion, og indstil derefter funktionen.

1. Tryk pa ®. 00 vises pa timerdisplayet.

2. Tryk pa + eller — for at indstille tiden
(00-99 minutter).

3. Tryk pa @ for at starte timeren, eller vent
3 sekunder. Timeren begynder at teelle
ned.

For at endre tiden: Valg kogesektion med

O og tryk pa + eller —.
Sadan deaktiveres funktionen: Veelg

kogesektionen med @ og tryk pa —.
Resttiden teeller tilbage til 00.

Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Kogesektionen deaktiveres. Tryk pa
et vilkarligt symbol for at stoppe signalet og
blinkene.

Minutur

Du kan bruge denne funktion, nar
kogesektionen er teendt, men kogezonerne
kan ikke betjenes. Varmetrinnet viser 00.

1. Trykpa O.

2. Tryk pa + eller — for at indstille timeren.

Timeren teeller ned, et signal lyder, og 00
blinker. Tryk pa et vilkarligt symbol for at
stoppe signalet og blinkene.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa O
og — . Resttiden teeller tilbage til 00.
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6.8 Effektstyring

Huvis flere zoner er aktive, og den brugte
effekt overskrider strambegraensningen,
fordeler denne funktion den tilgeengelige
effekt mellem alle kogezoner. Kogesektionen
styrer varmeindstillingerne for at beskytte
sikringerne i huset.

* Hvis kogesektionen nar graensen for den
maksimalt tilgeengelige effekt (se
typeskiltet), reduceres effekten af
kogezonerne automatisk.

« Varmetrinnet for den valgte kogesektion
prioriteres altid. Den resterende effekt
fordeles mellem de andre kogesektioner i
den valgte raekkefolge.

* For kogesektioner, der har en reduceret
effekt, blinker kontrolpanelet og viser det
hgjest mulige varmetrin.

« Vent indtil displayet holder op med at
blinke, eller seenk varmetrinnet for den
valgte kogezone sidst. Kogezonerne
fortseetter med at kgre med det
reducerede varmetrin. Skift om ngdvendigt
varmetrin for kogezonerne manuelt.

6.9 SenseBoil®

Funktionen regulerer automatisk
vandtemperaturen sa det ikke koger over, nar
det nar kogepunktet.

@

Er der restvarme (E] / B / C]) pa den
kogezone, du gnsker at bruge, lyder et
akustisk signal, og funktionen starter
ikke.

Funktionen fungerer ikke med non-stick
kogegre;j.

/\ FORSIGTIG!

Brug ikke funktionen med tomt kogegre;.
Efterlad ikke kogepladen uden opsyn,
mens funktionen er aktiv.

1. Anbring gryder fyldt med 1-5 | koldt vand
pa de tilgeengelige kogezoner, hvor du
ognsker at starte funktionen.

Hvis du kun placerer én gryde pa én

kogezone, starter funktionen automatisk.

2. Trykpa ® for at teende kogepladen.
3. Trykpa for at aktivere funktionen.



En blinkende kontrollampe over P vises for

hver kogezone, hvor du kan bruge

funktionen.

4. Tryk et vilkarligt sted pa skyderen for den
valgte kogezone.

Funktionen starter.

Nar funktionen starter, taendes

kontrollamperne over skyderen, og

animationen begynder at kgre.

®

Hvis du ikke seetter en gryde pa nogen af
kogezonerne inden for fem sekunder,
slukkes funktionen automatisk.

Nar funktionen nar kogepunktet, udsender
kogepladen et akustisk signal, og
varmetrinnet skifter automatisk til et
standardsimreniveau.

Tryk pa eller O for at deaktivere
funktionen, fgr kogepunktet er naet.

Tryk pa skyderen, og indstil varmetrinnet
manuelt for at deaktivere funktionen, nar
kogepunktet er naet.

Hvis du aktiverer Pause eller fierner gryden,
deaktiveres funktionen.

Hvis du indstiller en Nedteellingstimer pa en
af kogezonerne, og den indstillede tid
udlgber, fgr kogepunktet er naet, deaktiveres
funktionen automatisk.

Rad og tips:

» Funktionen er bedst egnet til kogning af
vand og kogning af kartofler.

» Funktionen fungerer muligvis ikke korrekt
med kedler og espressokander til brug pa
komfur.

* Fyld mellem halvdelen og tre fierdele af
gryden med koldt vand, sa der er 4 cm til
kanten. Brug ikke mindre end 1 | eller
mere end 5 | vand. Sgrg for, at den
samlede vaegt af vandet (eller vandet og

kartoflerne) ligger mellem 1-5 kg.

» Du far det bedste resultat ved at koge hele
mellemstore kartofler med skrael. Sarg for,
at du ikke pakker kartoflerne for teet.

* Under opvarmningsfasen skal du undga at
rgre for energisk rundt i andre gryder og
samtidige tilberedningsprocesser (sasom
stegning eller kogning) pa andre
kogezoner.

* Undga at skabe eksterne vibrationer
(f.eks. ved at bruge en blender eller
placere en mobiltelefon ved siden af
kogepladen), nar funktionen karer.

« Afhaengigt af typen af madvarer og
kogegrej kan du justere varmetrinnet, nar
kogepunktet er naet.

» Tilsaet salt, nar kogepunktet er naet.

» Brug et lag for at spare pa energien.

6.10 Menustruktur

Tabellen viser den grundlaeggende
menustruktur.

Brugerindstillinger

Sym-  Indstilling Mulige tilvalg
bol

b Lyd Teend / Sluk (--)
P Effektbegreensning 15-73

H Emhaette-tilstand 0-6

E Alarm-/fejlhistorik Listen over nylige

alarmer/fejl.

For at indtaste brugerindstillinger skal du
trykke pa ® og holde den nede i 3 sekunder.

Tryk derefter pa @ og hold den nede.
Indstillingerne vises pa timeren for
kogesektionerne til venstre.

Navigering i menuen: menuen bestar af
indstillingssymbolet og en veerdi. Symbolet
vises pa den bageste timer, og veerdien vises
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pa den forreste timer. For at navigere mellem

indstillingerne skal du trykke O pa pa den
forreste timer. For at eendre

indstillingsveerdien skal du trykke pa + eller
— pa den forreste timer.

For at afslutte menuen: Tryk pa @.

OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydene i Menu >
Brugerindstillinger.

7. EKSTRAFUNKTIONER

7.1 Automatisk slukning

Funktionen slukker automatisk for
kogepladen, hvis:

« alle kogezoner er slaet fra,

» du ikke indstiller et varmetrin eller en
bleeserhastighed efter aktivering af
kogepladen,

+ du spilder noget, eller laegger noget pa
betjeningspanelet i mere end 10 sekunder
(en gryde / pande, en klud osv.). Der
udsendes et signal, og kogepladen
slukkes. Fjern genstanden, eller rengar
betjeningspanelet.

» produktet bliver for varm (f.eks. nar en
gryde koger tgr). Lad kogezonen kgle af,
for du bruger kogepladen igen.

» du behgver ikke deaktivere en kogezone
eller @&ndre varmetrinnet. Kogepladen
slukkes efter et stykke tid.

Forholdet mellem varmetrin og tiden efter,

at produktet slukkes:

@

Se "Menustruktur”.

Nar lydene er slaet fra, kan du stadig here
lyden, nar:

* du bergrer CD
e timeren nar til nul,
* du trykker pa et inaktivt symbol.

Nar funktionen er i drift, kan ® og I bruges.
Alle andre symboler pa kontrolpanelet er last.

Funktionen standser ikke timerfunktionen.
1. Aktiver funktionen ved at trykke pa Il

Varmetrinnet saenkes til 1.
2. Deaktivere funktionen ved at trykke pa

Il
Det forrige varmetrin teendes.
7.3 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogepladen er i brug. Dette forhindrer en
utilsigtet @endring af varmetrinnet.

Indstil fgrst varmetrinnet.

Aktiver funktionen ved at trykke pa @

Deaktiver funktionen ved at trykke pa @
igen.

@

Varmetrin Kogepladen deakti- Nar du slukker for kogepladen,
veres efter deaktiveres funktionen.

1-2 6 timer

. 7.4 Bornesikring
3-4 5 timer

- Denne funktion forhindrer utilsigtet betjening
5 4 timer
6.9 15 timer Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Indstil ikke varmetrin. Tryk og hold @ nede i

7.2 Pause 3 sekunder, indtil indikatoren over symbolet

Denne funktion indstiller alle kogezoner til det
laveste varmetrin.
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vises. Sluk for kogesektionen med @.




®

Nar du slukker for kogepladen, er
funktionen stadigveek aktiv. Indikatoren

over @ er teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa @.
Indstil ikke et varmetrin. Tryk og hold nede i

@ 3 sekunder, indtil indikatoren over
symbolet forsvinder. Sluk for kogesektionen

med (D

Tilberedning med funktionen aktiveret:
Tryk pa @ og tryk derefter pa i GE
sekunder, indtil lampen over symbolet
forsvinder. Kogepladen kan betjenes. Nar du

teender for kogesektionen med @ aktiveres
funktionen igen.

7.5 Bridge

®

Funktionen virker, nar gryden daekker
midten af de to zoner. For yderligere
oplysninger om korrekt placering af
kogegrej henvises til "Brug af
kogezoner".

Funktionen virker ikke, mens SenseBoil®

erigang.

Funktionen forbinder to kogezoner i venstre
side, sa de fungerer som én samlet.

Veelg forst det anskede varmetrin for den ene
af kogezonerne i venstre side.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa m..
Tryk pa en af betjeningssensorerne for at
indstille eller skifte varmetrin.

Sadan slas funktionen fra: Tryk pa m.
Kogesektionerne fungerer uafhaengigt.

7.6 Hob?Hood

Det er en avanceret automatisk funktion, som
forbinder kogesektionen til en seerlig
emhaette. Bade kogesektionen og emhaetten
har en infrargd signalkommunikator.
Blaeserens hastighed defineres automatisk pa
basis af indstilling og temperatur pa det
varmeste kogegrej pa kogesektionen. Du kan

0gsa betjene blaeseren manuelt fra
kogesektionen.

@

Pa de fleste emhaetter er
fiernbetjeningssystemet som standard
slaet fra. Aktiver det, for du bruger
funktionen. Fa flere oplysninger i
vejledningen til emhaetten.

Automatisk betjening af funktionen

For at betjene funktionen skal den
automatiske tilstand indstilles til H1 — H6.
Kogesektionen er oprindeligt indstillet til H5.
Emheetten reagerer, nar du betjener
kogesektionen. Kogesektionen registrerer
automatisk kogegrejets temperatur og
justerer blaeserens hastighed.

Automatiske tilstande

Automa- Kog- Steg-
tisk _be- ning1) ning2)
lysning
HO Fra Fra Fra
H1 Til Fra Fra
H2 3) Til Blaeserha-  Bleeserha-
stighed 1 stighed 1
H3 Til Fra Blaeserha-
stighed 1
H4 Til Bleeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 1
H5 Til Blaeserha-  Blaeserha-
stighed 1 stighed 2
H6 Til Blaeserha-  Blaeserha-
stighed 2 stighed 3

1) Kogesektionen registrerer kogeprocessen og slar
blaeserhastigheden til i overensstemmelse med den
automatiske tilstand.

2) Kogesektionen registrerer stegeprocessen og slar
bleeserhastigheden til i overensstemmelse med den
automatiske tilstand.

3) Denne tilstand aktiverer bleeseren og lyset og af-

haenger ikke af temperaturen.

AEndring af automatisk tilstand

1. Sluk for kogesektionen.

2. Tryk pa D 3 sekunder. Displayet
teendes og slukkes.

3. Tryk pa @ i 3 sekunder.
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4. Tryk O pa et par gange, indtil H taendes.

5. Tryk + pa timeren for at veelge en
automatisk tilstand.

®

For at betjene emhaetten direkte pa
emheettepanelet skal du deaktivere den
automatiske tilstand af funktionen.

®

Nar du afslutter tilberedningen og slukker
for kogesektionen, kan
emheettebleeseren stadigvaek veere taendt
i et vist stykke tid. Efter denne tid
deaktiverer systemet automatisk
blaeseren og forhindrer en utilsigtet
aktivering af bleeseren i de naeste 30
sekunder.

for at eendre bleeserhastigheden manuelt. Nar

du trykker pa .Q.ﬁ haeves bleeserhastigheden
med et trin. Nar du nér et intensivt niveau og
trykker pa b igen, indstiller du
blaeserhastigheden til 0, hvilket deaktiverer

emheaetteblaeseren. Berar Efo for at starte
blaeseren igen med bleeserhastighed.

@

Sluk og teend igen for kogesektionen for
at aktivere funktionens automatiske
betjening.

Aktivering af lyset

Du kan indstille kogesektionen til automatisk
at teende lyset, nar du aktiverer
kogesektionen. Det ggres ved at indstille den
automatiske tilstand til H1 — H6.

Manuel betjening af blaeserhastigheden
Du kan ogsa betjene funktionen manuelt. Det

geres ved at trykke pa ﬁufo nar kogepladen er
teendt. Dette deaktiverer den automatiske
betjening af funktionen og giver dig mulighed

8. RAD OG TIP

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Kogegrej

®

Da induktionskogezoner har et steerkt
elektromagnetisk felt, skabes der hurtigt
varme i kogegrejet.

Brug induktionskogezonerne med egnet
kogegrej.

» For at forhindre overophedning og
forbedre zonernes ydeevne skal
kogegrejet veere sa tykt og fladt som
muligt.

+ Sogrg for, at pandens bund er ren og ter,
inden den placeres pa kogepladens
overflade.

+ Pas altid pa med ikke at skubbe eller
gnide kogegrejet mod glassets eller
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@

Lyset pa emhaetten slukkes 2 minutter
efter, at kogesektionen er slukket.

sidelistens kanter og hjgrner, da dette kan
knaekke eller beskadige glasoverfladen.
Kogegrejets materiale

« Korrekt: stgbejern, stal, emaljeret jern,
rustfrit stal, sandwichbund (med en korrekt
meerkning fra producenten).

« lkke korrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogeplader, hvis:

» vand hurtigt kommer i kog pa en zone, der
star pa det hgjeste varmetrin.

* en magnet tiltreekkes af bunden af
kogegrejet.

Kogegrejets mal

* Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund.

» Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end det minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.



» Af hensyn til sikkerheden og de optimale
madlavningsresultater ma der ikke bruges
starre kogegrej end angivet
i “Specifikation af kogezoner”. Undga at
stille kogegrejet teet pa betjeningspanelet
under tilberedningen. Det kan pavirke
betjeningspanelet eller aktivere
kogepladens funktioner ved et uheld.

®

Se under “Tekniske data”.

8.2 Lyden under drift
Hvis du kan hore:

» sma knald: kogegrejet bestar af forskellige
materialer (en sandwichstruktur).

« flgjtende lyd: du bruger en kogezone pa et
hgijt varmetrin, og kogegrejet bestar af
flere materialer (en sandwichstruktur).

* brummen: du bruger et hgjt varmetrin.

+ klikken: der opstar elektrisk omskiftning.

* hvislen, summen: baeseren kgrer.

Lydene er normale og betyder ikke, at der

er noget galt.

8.3 Oko Timer (Eco-timer)

For at spare energi bor kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet lyder.
Forskellen i betjeningstiden afhaenger af det
indstillede varmetrin og varigheden af
tilberedningen.

8.4 Forenklet
tilberedningsvejledning

Sammenhangen mellem en zones
varmeindstilling og dens stremforbrug er ikke
linezer. Nar du @ger varmetrinnet, er det ikke
proportionelt med forggelsen af kogezonens
streamforbrug. Det betyder, at en kogezone pa
middel varmetrin bruger under halvdelen af
dens effekt.

@

Data i tabellen er kun vejledende.

Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

1 Hold tilberedt mad varm. efter be- Leeg lag pa kogegrejet.

hov

1-2 Hollandaise sauce, smelt: smor, cho-  5-25 Rer rundt en gang imellem.

kolade, husblas.

2 Tilbered: luftige omeletter, spejlaeg. 10-40 Tilbered med lag.

2-3 Smakogning af ris- og meelkebaserede 25 - 50 Tilsaet mindst dobbelt sa meget veeske

retter, opvarmning af feerdigretter. som ris, rgr rundt i maelkebaserede
retter halvvejs i tilberedningen.

3-4 Lav stuvede gr@ntsager, fisk, kad. 20-45 Tilszet et par spiseskefulde vand. Kon-
trollér vandmaengden under proces-
sen.

4-5 Damp kartofler og andre grgntsager. 20-60 Deek bunden af gryden med 1-2 cm
vand. Kontrollér vandniveauet under
processen. Lad laget sidde pa gryden.

4-5 Tilbered sterre maengder mad, sam- 60 - 150 Op til 3 | vaeske plus ingredienser.

menkogte retter og supper.

6-7 Let stegning: schnitzler, cordon bleu efter be- Vend efter behov.

(kalvekad), koteletter, frikadeller, pgl-  hov

ser, lever, opbagte saucer, aeg, pande-
kager, aebleskiver.
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Varmeindstil-  Brug til at: Tid Rad

linger (min.)

7-8 Kraftig stegning, brasede kartofler, 5-15 Vend efter behov.
tournedos, steaks.

9 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekogning af pommes fri-
tes.

P Kog store maengder vand. PowerBoost er aktiveret.

8.5 Rad og tips til Hob*Hood

Gor fglgende, nar du betjener kogesektionen
med funktionen:

Beskyt emhaettepanelet mod direkte
sollys.

Undga at rette halogenlys mod
emheettepanelet.

Tildeek ikke kogepladens betjeningspanel.
Afbryd ikke signalet mellem kogesektionen
og emhaetten (f.eks. med handen, et
handtag til kogegrejet eller en hgj gryde).
Se billedet.

Emhaetten, der er vist herunder, er kun til
illustrationsformal.

@

Andre fiernbetjente apparater kan
blokere signalet. Brug ikke sadanne
apparater i neerheden af kogesektionen,

mens Hob?Hood er teendt.

Emhaetter med Hob?Hood-funktion

For at finde det fulde sortiment af emhaetter,
der fungerer med denne funktion, kan du se
vores kundenetsted. AEG-emhaetter, der
fungerer med denne funktion, skal have

symbolet 5

9. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYRING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

9.1 Generelle oplysninger

Rengar kogepladen efter hver brug.
Brug altid kogegrej med en ren bund.
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» Ridser eller mgrke pletter pa overfladen
har ingen betydning for, hvordan
kogepladen fungerer.

« Brug et specielt renggringsmiddel il
overfladen pa kogepladen.

« Brug altid en skraber, der anbefales til
kogeplader med glasoverflade. Brug kun



skraberen som et ekstra veerktgj til
rengering af glasset efter
standardrenggringsproceduren.

/\ ADVARSEL!

Brug ikke knive eller andre skarpe

metalredskaber til at rengare

glasoverfladen.

+ Til metalsidens liste ma der kun bruges et .
opvaskemiddel med varmt vand. Brug en
klud til at rengere og aftgrre listen med.

/\ ADVARSEL!

Brug ikke et mildt slibende

renggringsmiddel, midler til polering,
skrabere eller det harde lag pa en .
svamp til at renggre sidelisten med.

9.2 Renggring af

* Fjern straks: smeltet plastik, plastfolie,
salt, sukker og mad med sukker, da det
ellers kan beskadige kogesektionen. Vaer
forsigtig og undga forbraendinger. Brug en
speciel kogepladeskraber pa
glasoverfladen i en spids vinkel og bevaeg
bladet hen over overfladen.

Fjern nar kogesektionen er
tilstraekkeligt afkelet: kalkringe,
vandringe, fedtpletter, metallisk
misfarvning. Renggr kogesektionen med
en fugtig klud og et ikke-slibende
opvaskemiddel. Tgr kogesektionen af med
en blgd klud efter renggring.

Fjern skinnende metallisk misfarvning:
Brug en oplgsning af vand med eddike og

» Der kan samle sig snavs og sma
madpartikler i mellemrummet mellem
glasoverfladen og sidelisten. Brug en
traetandstik til at rense mellemrummet
mellem glasoverfladen og sidelisten.

rengar glasoverfladen med en klud.

/\ ADVARSEL!

Brug ikke skarpe metalredskaber til at
renggre mellemrummet, da det kan
udvide mellemrummet og beskadige
sidelisten eller glasoverfladen.

10. FEJLFINDING

/\ ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

10.1 Hvad ger jeg, hvis ...

Problem Mulig arsag Afhjaelpning

Kogesektionen kan ikke teendes
eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilsluttet en
stremforsyning, eller ogsa er den til-
sluttet forkert.

Kontrollér, om kogesektionen er tilslut-
tet korrekt til stremforsyningen.

Sikringen er sprunget.

Kontrollér, om sikringen er arsagen til
fejlen. Kontakt en autoriseret elektri-
ker, hvis sikringen springer flere gange
i treek.

Du indstillede ikke varmetrinnet in-
denfor 60 sekunder.

Teend for kogesektionen igen, og ind-
stil varmetrinnet pa under 60 sekun-
der.
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Problem

Mulig arsag

Afhjaelpning

Du har rert ved to eller flere sensor-
felter samtidigt.

Bergr kun ét sensorfelt.

Pause er teendt.

Se "Pause".

Der er vand eller fedtsteenk pa betje-
ningspanelet.

Renger betjeningspanelet.

Du kan hgre en konstant biplyd.

Den elektriske tilslutning er forkert.

Kobl kogesektionen fra stremforsynin-
gen. Bed en autoriseret elektriker om
at kontrollere installationen.

Du kan ikke vaelge det maksima-
le varmetrin for en af kogezoner-
ne.

De andre zoner bruger den maksi-
malt tilgaeengelige strem.
Din kogesektion virker korrekt.

Reducer varmetrinnet for de andre ko-
gezoner, der er tilsluttet samme fase.
Se under “Effektstyring”.

Der udsendes et lydsignal, og ko-
gesektionen slukkes.

Der udsendes et lydsignal, nar
kogesektionen er slukket.

Du har lagt noget pa et eller flere
sensorfelter.

Fjern genstanden fra sensorfelterne.

Kogesektionen slukkes.

Du har lagt noget pa sensorfeltet

Fjern genstanden fra sensorfeltet.

Kontrollampen for restvarme
teender ikke.

Kogezonen er ikke varm, fordi den
kun har veeret teendt i kort tid, eller
ogsa er sensoren beskadiget.

Kontakt et autoriseret servicecenter,
hvis zonen har veeret i drift tilstraekke-
ligt laenge til at veere varm.

Hob?Hood virker ikke.

Betjeningspanelet er daekket.

Fjern genstanden fra betjeningspane-
let.

Du bruger en meget hgj gryde, som
blokerer for signalet.

Brug en mindre gryde, skift kogezone,
eller betjen emhaetten manuelt.

Betjeningspanelet bliver meget
varmt at rgre ved.

Kogegrejet er for stort, eller du an-
bringer det for taet pa betjeningspa-
nelet.

Saet om muligt stort kogegrej pa de ba-
geste kogezoner.

Der afgives ingen lyd, nar der
trykkes pa tasterne.

Lydene er slaet fra.

Aktivering af lydene. Se “Daglig brug”.

Kontrollampen over symbolet @
lyser.

Bgrnesikring eller Las er taendt.

Se "Bernesikring" og "Las".

Betjeningspanelet blinker.

Der er ikke noget kogegrej pa zo-
nen, eller zonen er ikke helt deekket.

Stil kogegrej pa zonen, sa kogezonen
daekkes helt.

Der er brugt forkert kogegre;j.

Brug kogegrej, der er egnet til indukti-
onskogesektioner. Se “Rad og tips”.

Diameteren pa kogegrejets bund er
for lille for zonen.

Brug kogegrej med korrekt starrelse.
Se under “Tekniske data”.

og @ vises samtidigt.

For lidt effekt pa grund af ustabilt ko-
gegrej eller tom gryde.

Brug den passende type kogegrej. Se
kapitlet “Rad og tips” og “Tekniske da-
ta”.

Du ma ikke aktivere en zone med en
tom gryde.

og vises samtidigt.

Gryden er tom eller indeholder noget
andet vaeske end vand, f.eks. olie.

Undga at bruge funktionen med andre
vaesker end vand.

66 DANSK



Problem Mulig arsag Afhjaelpning
£ El - Der er for meget eller for lidt vand i Kog kun vand og kartofler med Sense-
og vises samtidigt. Boil®. Se "Rad og tips".

gryden.

Du koger noget andet end vand og
kartofler. Kogepunktet er eendret og
SenseBoil® virker ikke.

Du herer et bip og kontrollamper- Ingen af kogezonerne er klar til brug
med SenseBoil®. Der er restvarme

pa de kogezoner, du gnsker at veel-
ge, eller de fortsat er i brug.

ne over blinker og Sense-
Boil® starter ikke.

Afslut dine tidligere madlavningsaktivi-
teter, og veelg en ledig kogezone uden
restvarme.

SenseBoil® virker ikke.

Kogepladens effektniveau er for lavt.

Indstil effektniveauet til en hgjere vaer-
di. Serg for, at den valgte effekt passer
til husets installationssikringer. Se "For
ibrugtagning" > " Effektbegreensning”.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektionen.

Sluk for kogesektionen, og teend den

igen efter 30 sekunder. Hvis teen-
des igen, skal kogesektionen afbrydes
fra stramforsyningen. Tilslut kogesekti-
onen igen efter 30 sekunder. Tal med
et autoriseret servicecenter, hvis pro-
blemet fortseetter.

10.2 Hvis du ikke kan lgse
problemet ...

Kontakt din forhandler eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan Igse
problemet. Oplys specifikationerne pa
typeskiltet. Kontrollér, at du har betjent

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt

Model N1184B10AB
Type 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Serienr. ....ccccoeve..
AEG

11.2 Specifikation for kogezoner

kogesektionen korrekt. Hvis fejlen skyldes
forkert betjening, er et teknikerbesgg ikke
gratis, heller ikke i garantiperioden.
Oplysninger om garantiperiode og
autoriserede servicecentre fremgar af
garantihaeftet.

PNC 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fremstillet i: Tyskland

7.35 kW

cex

Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm]
W] hed [min]

Forreste venstre 2300 3200 10 125-210

Bageste venstre 2300 3200 10 125-210
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Kogezone Nominel effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kogegrejets dia-
(maks. varmetrin) maksimal varig- meter [mm]
[W] hed [min]

Forrest i midten 1400 2500 4 125-145

Bageste hgjre 2300 3600 10 205 - 240

Effekten af kogezonen kan variere i mindre
intervaller fra data i tabellen. Det skifter med
kogegrejets materiale og mal.

12. ENERGIEFFEKTIV
12.1 Produktoplysninger i henhold til

Til optimale madlavningsresultater bgr du
ikke bruge kogegrej, der er starre end
diameteren i tabellen.

EU Ecodesign Forordning

Identifikation af model NII84B10AB
Type kogesektion Indbygget kogesektion
Antal kogezoner 4
Opvarmningsteknologi Induktion
Diameter af runde kogezoner (D) Forreste venstre 21.0cm
Bageste venstre 21.0cm
Forrest i midten 14.5cm
Bageste hgjre 24.0 cm
Energiforbrug per kogezone (EC electric cooking) Forreste venstre 179.6 Whi/kg
Bageste venstre 189.1 Whikg
Forrest i midten 180.2 Wh/kg
Bageste hgjre 185.2 Whi/kg
Kogesektionens energiforbrug (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Elektroniske
husholdningsapparater til madlavning — Del 2:
Kogesektioner — Metoder til maling af
ydeevne.

Energimalingerne, som referer il
kogeomradet, identificeres ved
markeringerne for de respektive kogezoner.

12.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du felger nedenstdende rad.

12.3 Produktinformation om stremfor|
relevante lave stremtilstand

Nar du opvarmer vand, bar du kun bruge
den ngdvendige maengde.

Kom altid lag pa kogegrejet, hvis det er
muligt.

Saet kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

Brug restvarmen til at holde maden varm
eller til at smelte mad.

brug og maksimal tid til at na den

Stremforbrug i slukket tilstand
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Maksimal tid, det tager for udstyret automatisk at na den relevante lave strgmitil- 2 min

stand

13. MILUOHENSYN

maerket med symbolet E sammen med
Anbring emballagematerialet i passende husholdningsaffaldet. Lever produktet tilbage
beholdere til genbrug. Hjeelp med at beskytte | il din lokale genbrugsplads eller kontakt din
miljget og menneskelig sundhed samt at kommune.

genbruge affald af elektriske og elektroniske

apparater. Kasser ikke apparater, der er

. A%
Genbrug materialer med symbolet To.
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Welcome to AEG! Thank you for choosing our appliance.

Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information:
www.aeg.com/support

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.
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Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements.

WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

Smoke is an indication of overheating. Never use water to
extinguish the cooking fire. Switch off the appliance and
cover flames with e.g. a fire blanket or lid.

WARNING: The appliance must not be supplied through an
external switching device, such as a timer, or connected to
a circuit that is regularly switched on and off by a utility.
CAUTION: The cooking process has to be supervised (even
the automatic cooking functions). A short term cooking
process has to be supervised continuously.

WARNING: Danger of fire: Do not store items on the
cooking surfaces.
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» Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they can get

hot.

* Do not use the appliance before installing it in the built-in

structure.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.
« After use, switch off the hob element by its control and do

not rely on the pan detector.

« WARNING: If the surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock. In case
the appliance is connected to the mains directly using
junction box, remove the fuse to disconnect the appliance
from power supply. In either case contact the Authorised

Service Centre.

« If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, an authorized Service or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

« WARNING: Use only hob guards designed by the
manufacturer of the cooking appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in the instructions for use as
suitable or hob guards incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can cause accidents.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/N\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

/\ WARNING!
Risk of injury or damage to the appliance.

* Remove all the packaging.
Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.
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Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

Seal the cut surfaces of the cabinet with a
sealant to prevent moisture from causing
swelling.

Protect the bottom of the appliance from
steam and moisture.

Do not install the appliance next to a door
or under a window. This prevents hot
cookware from falling from the appliance
when the door or the window is opened.
Each appliance has cooling fans on the
bottom.

If the appliance is installed above a
drawer:



— Do not store any small pieces or
sheets of paper that could be pulled in,
as they can damage the cooling fans
or impair the cooling system.

— Keep a distance of minimum 2 cm
between the bottom of the appliance
and parts stored in the drawer.

Remove any separator panels installed in

the cabinet below the appliance.

2.2 Electrical Connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.

Before carrying out any operation make
sure that the appliance is disconnected
from the power supply.

Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electricity
mains cable or plug (if applicable) can
make the terminal become too hot.

Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure that a shock protection is
installed.

Use the strain relief clamp on the cable.
Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot
appliance or hot cookware, when you
connect the appliance to a socket.

Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the mains
cable. Contact our Authorised Service
Centre or an electrician to change a
damaged mains cable.

The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.
Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

< If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

« Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

* The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

« If the E3 code appears on the screen,
immediately disconnect the hob and check
if the electrical connection and the mains
voltage are correct.

2.3 Use

/\ WARNING!
Risk of injury, burns and electric shock.

» Do not change the specification of this
appliance.

* Remove all the packaging, labelling and
protective film (if applicable) before first
use.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

* Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Set the cooking zone to “off” after each
use.

« Do not put cutlery or saucepan lids on the
cooking zones. They can become hot.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« If the surface of the appliance is cracked,
disconnect immediately the appliance from
the power supply. This to prevent an
electrical shock.

« Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the
appliance is in operation.

*  When you place food into hot oil, it may
splash.

* Do not use aluminum foil or other
materials between the cooking surface
and the cookware, unless otherwise
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specified by the manufacturer of this
appliance.

» Use only accessories recommended for
this appliance by the manufacturer.

/\ WARNING!
Risk of fire and explosion.

+ Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

» The vapours that very hot oil releases can
cause spontaneous combustion.

* Used oil, that can contain food remnants,
can cause fire at a lower temperature than
oil used for the first time.

* Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/N\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

» Do not keep hot cookware on the control
panel.

» Do not put a hot pan cover on the glass
surface of the hob.

* Do not let cookware boil dry.

» Be careful not to let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can be
damaged.

» Do not activate the cooking zones with
empty cookware or without cookware.

+ Cookware made of cast iron or with a
damaged bottom can cause scratches on
the glass / glass ceramic. Always lift these
objects up when you have to move them
on the cooking surface.

2.4 Care and cleaning

» Clean the appliance regularly to prevent
the deterioration of the surface material.

3. INSTALLATION

« Switch off the appliance and let it cool
down before cleaning.

* Do not use water spray and steam to
clean the appliance.

« Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects, unless
otherwise specified.

2.5 Service

« To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre. Use original
spare parts only.

« Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

2.6 Disposal

/\ WARNING!

Risk of injury or suffocation.

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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« Contact your local authority for information
on how to dispose of the appliance.

« Disconnect the appliance from the mains
supply.

« Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.

3.1 Before the installation

Before you install the hob, write down the
information below from the rating plate. The
rating plate is on the bottom of the hob.

Serial number .........ccccceeeeeeen.



3.2 Built-in hobs

Only use the built-in hobs after you assemble
the hob into correct built-in units and work
surfaces that align to the standards.

3.3 Connection cable

» The hob is supplied with a connection
cable.

* To replace the damaged mains cable, use
the cable type: HO5V2V2-F which
withstands a temperature of 90 °C or
higher. A single wire must have a minimal
cross section in accordance with the table

below. Speak to your local Service Centre.

The connection cable may only be
replaced by a qualified electrician.

/N\ WARNING!

All electrical connections must be made
by a qualified electrician.

/\ CAUTION!

Connections via contact plugs are
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not drill or solder the wire ends. It is
forbidden.

/\ CAUTION!

Do not connect the cable without cable
end sleeve.

One-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from black,
brown and blue wires.

2. Remove a part of the insulation of the
brown, black and blue cable ends.

3. Connect the ends of black and brown
cables.

4. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

5. Connect the ends of two blue cables.

6. Apply a new wire end sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

Two-phase connection

1. Remove the cable end sleeve from blue
wires.

2. Remove a part of the insulation of the
blue cable ends.

3. Connect the ends of two blue cables.

4. Apply a new end wire sleeve on the
shared wire's end (special tool required).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
_— - -
N N N
A — — R e N m—
DY E— L2

@ 220-240 v~

Two-phase connection: 400 V2N~

One-phase connection: 220
-240 V~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? or 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? or 3x4 mm?

@ Green - yellow @ Green - yellow @ Green - yellow
N Blue and blue N Blue and blue N Blue and blue
L1 Black L1 Black L Black and brown
L2 Brown L2 Brown

ENGLISH 75



3.4 Assembly

If you install the hob under a hood, please
see the installation instructions of the hood
for the minimum distance between the
appliances.

If the appliance is installed above a drawer,
the hob ventilation can warm up the items
stored in the drawer during the cooking
process.

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 Cooking surface layout

-
A
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Find the video tutorial "How to install your
AEG Induction Hob - Worktop installation" by
typing out the full name indicated in the
graphic below.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

Induction cooking zone
Control panel

@

For detailed information on the sizes of
the cooking zones refer to "Technical
data".




4.2 Control panel layout
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and sounds tell which

functions operate.

Sensor Function Description
field
@ On / Off To activate and deactivate the appliance.
|| Pause To activate and deactivate the function.
@ Timer To set the function.
+ — - To increase or decrease the time.
- Timer display To show the time in minutes.
SenseBoil® SenseBoil®. To automatically adjust the temperature of
ﬂ water so that it does not boil over once it reaches the
boiling point.
=] Bridge To activate and deactivate the function.
E Hob?Hood To activate and deactivate the manual mode of the
Aot function.
E - Control bar To set a heat setting.
PowerBoost To activate the function.

=y
(=)

m P

Lock / Child Safety Device

| &

=y

To lock / unlock the control panel.

4.3 Display indicators

Indicator Description

+ digit

There is a malfunction.

5,0

ual heat.

OptiHeat Control (3 step Residual heat indicator): continue cooking / keep warm / resid-
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5. BEFORE FIRST USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

5.1 Power limitation

Power limitation defines how much power is
used by the hob in total, within the limits of
the house installation fuses.

The hob is set to its highest possible power
level by default.

To decrease or increase the power level:

1. Enter the menu: press and hold ® for 3
seconds. Then, press and hold @

2. Press QD on the front timer until P
appears.

3. Press—/ + on the front timer to set the
power level.

4. Press @ to exit.
Power levels

6. DAILY USE

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

6.1 Activating and deactivating

Press and hold @ to activate or deactivate
the hob.

6.2 Pot detection

This feature indicates the presence of
cookware on the hob and deactivates the
cooking zones if no cookware is detected
during a cooking session.

If you put cookware on a cooking zone before
you select a heat setting, the indicator above
0 on the control bar appears.

If you remove cookware from an activated
cooking zone and set it aside temporarily, the
indicators above the corresponding control
bar will start blinking. If you do not place the
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Refer to “Technical data” chapter.

/\ CAUTION!

Make sure that the selected power fits
the house installation fuses.

/\ CAUTION!

If the power level is lower than or equal
to 2000 W you cannot activate

SenseBoil®.
e P73—7350W
« P15— 1500 W
¢ P20 — 2000 W
« P25 —2500 W
« P30 —3000W
e P35—3500W
* P40 — 4000 W
e P45 —4500 W
« P50 — 5000 W
« P60 — 6000 W

cookware back on the activated cooking zone
within 120 seconds, the cooking zone will
automatically deactivate.

To resume cooking, make sure to put the
cookware back on the cooking zones within
the indicated timeout.

6.3 Using the cooking zones

Place the cookware in the centre of the
selected zone. Induction cooking zones adapt
to the dimension of the bottom of the
cookware automatically.

You can cook with large cookware placed on
two cooking zones at the same time using
Bridge function. The cookware must cover
the centres of both zones but not go beyond
the area marking. If the cookware is located
between the two centres, Bridge function will
not be activated.



6.4 Heat setting

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Press the desired heat setting on the
control bar.

The indicators above the control bar appear

up to the selected heat setting level.

2. To deactivate a cooking zone, press 0.

6.5 PowerBoost

This function makes more power available to
the induction cooking zones. The function can
be activated for the induction cooking zone
only for a limited period of time. After this time
the induction cooking zone automatically sets
back to the highest heat setting.

®

Refer to “Technical data” chapter.

To activate the function for a cooking
zone: touch P

To deactivate the function: change the heat
setting.

6.6 OptiHeat Control (3 step
Residual heat indicator)

/N\ WARNING!

@ / B / Q As long as the indicator is
on, there is a risk of burns from residual
heat.

The induction cooking zones produce the
heat necessary for the cooking process
directly in the bottom of the cookware. The
glass ceramic is heated by the heat of the
cookware.

The indicators appear when a cooking zone
is hot. They show the level of the residual
heat for the cooking zones you are currently
using:

E] - continue cooking,
E] - keep warm,

C] - residual heat.

The indicator may also appear:

« for the neighbouring cooking zones even if
you are not using them,

* when hot cookware is placed on cold
cooking zone,

« when the hob is deactivated but the
cooking zone is still hot.

The indicator disappears when the cooking
zone has cooled down.

6.7 Timer

Count Down Timer

Use this function to specify how long a
cooking zone should operate during a single
cooking session.

Set the heat setting for the selected cooking
zone and then set the function.

1. Press @ 00 appears on the timer
display.

2. Press + or — to set the time (00-99
minutes).

3. Press QD to start the timer or wait 3
seconds. The timer begins to count down.
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To change the time: select the cooking zone
with (\D and press + or—.
To deactivate the function: select the

cooking zone with O and press —. The
remaining time counts back to 00.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. The cooking zone
deactivates. Press any symbol to stop the
signal and blinking.

Minute Minder

You can use this function when the hob is
activated but the cooking zones do not
operate. The heat setting shows 00.

1. Press @

2. Press + or — to set the time.

The timer finishes counting down, a signal
sounds and 00 blinks. Press any symbol to
stop the signal and blinking.

To deactivate the function: press @ and
— . The remaining time counts back to 00.

6.8 Power management

If multiple zones are active and the
consumed power exceeds the limitation of the
power supply, this function divides the
available power between all cooking zones.
The hob controls heat settings to protect the
fuses of the house installation.

« If the hob reaches the limit of maximum
available power (refer to the rating plate),
the power of the cooking zones will be
automatically reduced.

» The heat setting of the cooking zone
selected first is always prioritised. The
remaining power will be divided between
the other cooking zones according to the
order of selection.

» For cooking zones that have a reduced
power, the control bar blinks and shows
the maximum possible heat settings.

« Wait until the display stops flashing or
reduce the heat setting of the cooking
zone selected last. The cooking zones will
continue operating with the reduced heat
setting. Change the heat settings of the
cooking zones manually, if necessary.
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6.9 SenseBoil®

The function automatically adjusts the
temperature of water so that it does not boil
over once it reaches the boiling point.

@

If there is any residual heat (E] / E] / C])
on the cooking zone you want to use, an
acoustic signal sounds and the function
does not start.

The function does not work with non-stick
cookware.

/\ CAUTION!

Do not use the function with empty
cookware.

Do not leave the hob unattended while
the function is operating.

1. Place pots filled with 1 - 5 | of cold water
on the available cooking zones for which
you want to start the function.

If you place one pot on only one cooking

zone the function starts automatically.

2. Touch @ to activate the hob.

3. Touch to activate the function.

A blinking indicator above P appears for

each cooking zone on which you can

presently use the function.

4. Touch anywhere on the slider of the
chosen cooking zone.

The function starts.

Once the function starts the indicators above

the slider appear and the animation starts

running.

@

If you do not place a pot on any of the
cooking zones within 5 seconds, the
function deactivates automatically.

When the function reaches the boiling point
the hob emits an acoustic signal and the heat
setting automatically changes to a default
simmering level.

To deactivate the function before the boiling
point has been reached, touch or 0.



To deactivate the function after the boiling
point has been reached, touch the slider and
adjust the heat setting manually.

If you activate Pause or remove the pot the
function deactivates.

If you set a Count Down Timer on one of the
cooking zones and the set time runs out
before the boiling point is reached the
function deactivates automatically.

Hints and tips:

« The function is best suited for boiling
water and cooking potatoes.

» The function may not work properly for
kettles and stovetop espresso pots.

» Fill between half to three quarters of the
pot with cold tap water leaving 4 cm from
the rim of the pot empty. Do not use less
than 1 | or more than 5 | of water. Make
sure the total weight of the water (or the
water and potatoes) ranges between 1-5

kg.

» To achieve the best results cook only
whole, unpeeled, medium-sized potatoes.
Make sure you do not pack potatoes too
tightly.

» During the heat up phase avoid energetic
stirring of other pots and parallel cooking
processes (such as frying or boiling) on
other cooking zones.

» Avoid producing external vibrations (e.g.
from using a blender or placing a mobile
phone next to the hob) when the function
is running.

» Depending on the type of food and
cookware you can adjust the heat setting
after the boiling point has been reached.

« Add salt once the boiling point has been
reached.

* Use alid to save energy.

6.10 Menu structure

The table shows the basic menu structure.

User settings

Sym-  Setting Possible options
bol

b Sound On/ Off (--)

P Power limitation 15-73

H Hood mode 0-6

E Alarm / error histo- ~ The list of recent

ry alarms / errors.

To enter user settings: press and hold ®

for 3 seconds. Then, press and hold @ The
settings appear on the timer of the left
cooking zones.

Navigating the menu: the menu consists of
the setting symbol and a value. The symbol
appears on the rear timer and the value
appears on the front timer. To navigate

between the settings press O on the front
timer. To change the setting value press +
or — on the front timer.

To exit the menu: press @.

OffSound Control

You can activate / deactivate the sounds in
the Menu > User settings.

@

Refer to "Menu structure".

When the sounds are off you can still hear
the sound when:

» you touch (D
« the timer comes down,
e you press an inactive symbol.
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7. ADDITIONAL FUNCTIONS
7.1 Automatic Switch Off

The function deactivates the hob
automatically if:

« all of the cooking zones are deactivated,

» you do not set any heat setting or fan
speed setting after the activation of the
hob,

» you spill something or put something on
the control panel for more than 10
seconds (a pan, a cloth, etc.). A signal
sounds and the hob deactivates. Remove
the object or clean the control panel.

» the appliance gets too hot (e.g. when a
saucepan boils dry). Let the cooking zone
cool down before you use the hob again.

» you do not deactivate a cooking zone or
change the heat setting. After some time,
the hob deactivates.

The relation between the heat setting and

the time after which the appliance

deactivates:

Heat setting The hob deactivates

after
1-2 6 hours
3-4 5 hours
5 4 hours
6-9 1.5 hours

7.2 Pause

This function sets all cooking zones that
operate to the lowest heat setting.

When the function operates, ® and || can
be used. All other symbols on the control
panels are locked.

The function does not stop the timer
functions.

1. To activate the function: press || .
The heat setting is lowered to 1.

2. To deactivate the function: press || .
The previous heat setting comes on.
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7.3 Lock

You can lock the control panel while the hob
operates. It prevents an accidental change of
the heat setting.

Set the heat setting first.

To activate the function: press @
To deactivate the function: press B again.

@

The function deactivates as you
deactivate the hob.

7.4 Child Safety Device

This function prevents an accidental
operation of the hob.
To activate the function: press ®. Do not

set any heat setting. Press and hold ® for 3
seconds, until the indicator above the symbol

appears. Deactivate the hob with @

@

The function stays active when you
deactivate the hob. The indicator above

@ is on.

To deactivate the function: press (D Do

not set any heat setting. Press and hold @
for 3 seconds, until the indicator above the
symbol disappears. Deactivate the hob with

Cooking with the function activated: press

@, then press @ for 3 seconds, until the
indicator above the symbol disappears. You
can operate the hob. When you deactivate

the hob with O the function operates again.



7.5 Bridge

Automatic modes

®

The function operates when the pot
covers the centres of the two zones. For
more information on the correct
placement of cookware refer to "Using
the cooking zones".

The function does not work while
SenseBoil® operates.

This function connects two left side cooking
zones and they operate as one.

First set the heat setting for one of the left
side cooking zones.

To activate the function: touch =]. To set or
change the heat setting touch one of the
control sensors.

To deactivate the function: touch m). The
cooking zones operate independently.

7.6 Hob?Hood

It is an advanced automatic function which
connects the hob to a special hood. Both the
hob and the hood have an infrared signal
communicator. Speed of the fan is defined
automatically on basis of mode setting and
temperature of the hottest cookware on the
hob. You can also operate the fan from the
hob manually.

®

For most of the hoods the remote system
is originally deactivated. Activate it before
you use the function. For more
information refer to hood user manual.

Operating the function automatically

To operate the function automatically set the
automatic mode to H1 — H6. The hob is
originally set to H5. The hood reacts
whenever you operate the hob. The hob
recognizes temperature of the cookware
automatically and adjusts the speed of the
fan.

Automat- pgoiling?) At
o oilin Fryin
ic light d fifd
HO Off Off Off
H1 On Off Off
H2 3) On Fan speed Fan speed
1 1
H3 On Off Fan speed
1
H4 On Fan speed Fan speed
1 1
H5 On Fan speed Fan speed
1 2
H6 On Fan speed Fan speed
2 3

1) The hob detects the boiling process and activates
fan speed in accordance with automatic mode.

2) The hob detects the frying process and activates fan
speed in accordance with automatic mode.

3) This mode activates the fan and the light and does
not rely on the temperature.

Changing the automatic mode
Deactivate the hob.

2. Press O for 3 seconds. The display
comes on and goes off.

3. Press @ for 3 seconds.
Press @ a few times until H comes on.

5. Press + of the timer to select an
automatic mode.

@

To operate the hood directly on the hood
panel deactivate the automatic mode of
the function.

@

When you finish cooking and deactivate
the hob, the hood fan may still operate
for a certain period of time. After that time
the system deactivates the fan
automatically and prevents you from
accidental activation of the fan for the
next 30 seconds.
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Operating the fan speed manually
You can also operate the function manually.

To do that press 5 when the hob is active.
This deactivates automatic operation of the
function and allows you to change the fan

speed manually. When you press :ﬁ you
raise the fan speed by one. When you reach

an intensive level and press ?.,fo again you will
set fan speed to 0 which deactivates the hood
fan. To start the fan again with fan speed 1

press .

®

To activate automatic operation of the
function, deactivate the hob and activate
it again.

8. HINTS AND TIPS

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

8.1 Cookware

®

For induction cooking zones a strong
electro-magnetic field creates the heat in
the cookware very quickly.

Use the induction cooking zones with suitable
cookware.

» To prevent overheating and improve the
performance of the zones, the cookware
must be as thick and flat as possible.

* Ensure cookware bases are clean and dry
before placing on the hob surface.

+ Always be careful no to slide or rub the
cookware on the edges and corners of the
glass or the side trim as it may chip or
damage the glass surface.

Cookware material

» correct: cast iron, steel, enamelled steel,
stainless steel, multi-layer bottom (with a
correct marking from a manufacturer).

» not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

Cookware is suitable for an induction hob

if:
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Activating the light

You can set the hob to activate the light
automatically whenever you activate the hob.
To do so set the automatic mode to H1 — H6.

@

The light on the hood deactivates 2
minutes after deactivating the hob.

« water boils very quickly on a zone set to
the highest heat setting.

* amagnet pulls on to the bottom of the
cookware.

Cookware dimensions

* Induction cooking zones adapt to the
dimension of the bottom of the cookware
automatically.

* The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The
cookware with a diameter smaller than the
minimum receives only a part of the power
generated by the cooking zone.

« For both safety reasons and optimal
cooking results, do not use cookware
larger than indicated in "Cooking zones
specification". Avoid keeping cookware
close to the control panel during the
cooking session. This might impact the
functioning of the control panel or
accidentally activate hob functions.

@

Refer to "Technical data".

8.2 The noises during operation
If you can hear:

« crack noise: cookware is made of different
materials (a sandwich construction).



» whistle sound: you use a cooking zone
with a high power level and the cookware
is made of different materials (a sandwich
construction).

* humming: you use a high power level.

 clicking: electric switching occurs.

* hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not indicate

any malfunction.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

To save energy, the heater of the cooking
zone deactivates before the count down timer
sounds. The difference in the operation time

depends on the heat setting level and the
length of the cooking operation.

8.4 Simplified cooking guide

The correlation between the heat setting of a
zone and its consumption of power is not
linear. When you increase the heat setting, it
is not proportional to the increase of the
consumption of power. It means that a
cooking zone with the medium heat setting
uses less than a half of its power.

@

The data in the table is for guidance only.

Heat setting Use to: Time Hints
(min)

1 Keep cooked food warm. as neces- Put a lid on the cookware.

sary

1-2 Hollandaise sauce; melt: butter, choco- 5 -25 Mix from time to time.

late, gelatine.

2 Solidify: fluffy omelettes, baked eggs. 10 - 40 Cook with a lid on.

2-3 Simmer rice and milk-based dishes, 25-50 Add at least twice as much liquid as

heat up ready-cooked meals. rice, mix milk dishes halfway through
the procedure.

3-4 Stew vegetables, fish, meat. 20-45 Add a few tablespoons of water.
Check the water amount during the
process.

4-5 Steam potatoes and other vegetables. 20 - 60 Cover the bottom of the pot with 1-2
cm of water. Check the water level
during the process. Keep the lid on the
pot.

4-5 Cook larger quantities of food, stews 60 - 150 Up to 3 | of liquid plus ingredients.

and soups.

6-7 Gentle fry: escalope, veal cordon bleu, as neces- Turn over when needed.

cutlets, rissoles, sausages, liver, roux, sary
eggs, pancakes, doughnuts.

7-8 Heavy fry, hash browns, loin steaks, 5-15 Turn over when needed.

steaks.

9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), deep-fry chips.

P Boil large quantities of water. PowerBoost is activated.

8.5 Hints and Tips for Hob*Hood
When you operate the hob with the function:

» Protect the hood panel from direct
sunlight.

* Do not spot halogen light on the hood
panel.

* Do not cover the hob control panel.

* Do not interrupt the signal between the
hob and the hood (e.g. with the hand, a
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cookware handle or a tall pot). See the

picture. @
The hood pictured below is for illustration Other remotely controlled appliances
purpose only. may block the signal. Do not use any
such appliances near to the hob while
Hob?Hood is on.

Cooker hoods with the Hob?Hood function
To find the full range of cooker hoods which
work with this function refer to our consumer
website. The AEG cooker hoods that work

with this function must have the symbol 5.

9. CARE AND CLEANING

/\ WARNING! /\ WARNING!

Refer to Safety chapters. Do not use the mildly abrasive

cleaning milk, any polishing
detergents, scrapers, or the hard layer
of a sponge to clean the side trim.

9.1 General information

* Clean the hob after each use. + The gap between the glass surface and

* Always use cookware with a clean base. the side trim may gather dirt and small

« Scratches or dark stains on the surface particles of food. Use a wooden toothpick
have no effect on how the hob operates. to clean the gap between the glass

* Use a special cleaning agent suitable for surface and the side trim.
the surface of the hob.

» Always use a scraper recommended for /\ WARNING!

hobs with a glass surface. Use the scraper
only as an additional tool for cleaning the
glass after the standard cleaning

Do not use any sharp metal tools to
clean the gap as they may widen the
gap and damage the side trim or the

procedure. glass surface.
/\ WARNING! .
) 9.2 Cleaning the hob
Do not use knives or any other sharp, . . .
metal tools to clean the glass surface. * Remove immediately: melted plastic,
« For the metal side trim, use only a plastic foil, salt, sugar and food with sugar,
dishwashing detergent with warm water. otherwise, the dirt can cause damage to
Use a cloth to clean and wipe the trim. the hob. Take care to avoid burns. Use a

special hob scraper on the glass surface
at an acute angle and move the blade on
the surface.

*« Remove when the hob is sufficiently
cool: limescale rings, water rings, fat
stains, shiny metallic discoloration. Clean
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the hob with a moist cloth and a non- .
abrasive detergent. After cleaning, wipe
the hob dry with a soft cloth.

10. TROUBLESHOOTING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

10.1 What to do if...

Remove shiny metallic discoloration:
use a solution of water with vinegar and
clean the glass surface with a cloth.

Problem

Possible cause

Remedy

You cannot activate or operate
the hob.

The hob is not connected to an elec-
trical supply or it is connected incor-
rectly.

Check if the hob is correctly connected
to the electrical supply.

The fuse is blown.

Make sure that the fuse is the cause of
the malfunction. If the fuse is blown
again and again, contact a qualified
electrician.

You did not set the heat setting for
60 seconds.

Activate the hob again and set the
heat setting in less than 60 seconds.

You touched 2 or more sensor fields
at the same time.

Touch only one sensor field.

Pause operates.

Refer to "Pause".

There is water or fat stains on the
control panel.

Clean the control panel.

You can hear a constant beep
noise.

The electrical connection is incor-
rect.

Disconnect the hob from the electrical
supply. Ask a qualified electrician to
check the installation.

You cannot select the maximum
heat setting for one of the cook-
ing zones.

The other zones consume the maxi-
mum available power.
Your hob works properly.

Reduce the heat setting of the other
cooking zones connected to the same
phase. Refer to "Power management".

An acoustic signal sounds and
the hob deactivates.

An acoustic signal sounds when
the hob is deactivated.

You put something on one or more
sensor fields.

Remove the object from the sensor
fields.

The hob deactivates.

You put something on the sensor
field @

Remove the object from the sensor
field.

Residual heat indicator does not
come on.

The zone is not hot because it oper-
ated only for a short time or the sen-
sor is damaged.

If the zone operated sufficiently long to
be hot, speak to an Authorised Service
Centre.

Hob2Hood does not work.

You covered the control panel.

Remove the object from the control
panel.

You use a very tall pot which blocks
the signal.

Use a smaller pot, change the cooking
zone or operate the hood manually.
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Problem

Possible cause

Remedy

The control panel becomes hot to
the touch.

The cookware is too large or you put
it too close to the control panel.

Put large cookware on the rear zones,
if possible.

There is no sound when you
touch the panel sensor fields.

The sounds are deactivated.

Activate the sounds. Refer to "Daily
use".

The indicator above the symbol

@ comes on.

Child Safety Device or Lock oper-
ates.

Refer to "Child Safety Device" and
"Lock".

The control bar blinks.

There is no cookware on the zone or
the zone is not fully covered.

Put cookware on the zone so that it
fully covers the cooking zone.

The cookware is unsuitable.

Use cookware suitable for induction
hobs. Refer to "Hints and tips".

The diameter of the bottom of the
cookware is too small for the zone.

Use cookware with correct dimen-
sions. Refer to "Technical data".

and [I] appear simultane-

ously.

The power is too low due to unsuita-
ble cookware or an empty pot.

Use the appropriate type of cookware.
Refer to "Hints and Tips" and "Techni-
cal Data".

Do not activate any zone with an emp-
ty pot on it.

and appear simultane-

ously.

The pot is empty or contains some
liquid other than water, e.g. oil.

Avoid using the function with liquids
other than water.

and appear simultane-

ously.

There is too much or too little water
in the pot.

You boiled some food other than wa-
ter and potatoes. The boiling point
was moved in time and SenseBoil®
could not work properly.

Only boil water and potatoes with the
use of SenseBoil®. Refer to "Hints and
Tips".

You hear a beep sound, the indi-

cators above blink and

SenseBoil® does not start.

None of the cooking zones is ready
to be used with SenseBoil®. There
is some residual heat on the cooking
zones you want to choose or they
are still in use.

Finish your previous cooking activities
and choose a free cooking zone with-
out any residual heat.

SenseBoil® does not work.

The power level of the hob is too
low.

Set the power level to a higher value.
Make sure that the selected power fits
the house installation fuses. Refer to
"Before first use" > " Power limitation".

and a number come on.

There is an error in the hob.

Deactivate the hob and activate it

again after 30 seconds. If comes
on again, disconnect the hob from the
electrical supply. After 30 seconds,
connect the hob again. If the problem
continues, speak to an Authorised
Service Centre.

10.2 If you cannot find a solution...

correctly. If not the servicing by a service

If you cannot find a solution to the problem
yourself, contact your dealer or an Authorised
Service Centre. Give the data from the rating
plate. Make sure, you operated the hob
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11. TECHNICAL DATA
11.1 Rating plate

Model NII84B10AB PNC 949 598 032 00
Typ 62 D4A 01 AA 220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Induction 7.35 kW Made in: Germany
Ser.Nr. oo 7.35 kW
AEG CeEX
11.2 Cooking zones specification
Cooking zone Nominal power PowerBoost [W] PowerBoost Cookware diame-
(maximum heat maximum dura- ter [mm]
setting) [W] tion [min]
Left front 2300 3200 10 125-210
Left rear 2300 3200 10 125-210
Middle front 1400 2500 4 125 - 145
Right rear 2300 3600 10 205 - 240
The power of the cooking zones can be For optimal cooking results use cookware no

different in some small range from the data in | larger than the diameter in the table.
the table. It changes with the material and
dimensions of the cookware.

12. ENERGY EFFICIENCY

12.1 Product Information according to EU Ecodesign Regulation

Model identification NI184B10AB
Type of hob Built-In Hob
Number of cooking zones 4
Heating technology Induction
Diameter of circular cooking zones () Left front 21.0cm
Left rear 21.0cm
Middle front 14.5cm
Right rear 24.0 cm
Energy consumption per cooking zone (EC electric Left front 179.6 Whi/kg
cooking) Left rear 189.1 Whikg
Middle front 180.2 Wh/kg
Right rear 185.2 Wh/kg
Energy consumption of the hob (EC electric hob) 183.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 - Household electric *  When you heat up water, use only the

cooking appliances - Part 2: Hobs - Methods amount you need.

for measuring performance. « Ifitis possible, always put the lids on the
cookware.

« Put the cookware directly in the centre of
the cooking zone.

* Use the residual heat to keep the food

12.2 Energy saving warm or to melt it.

You can save energy during everyday
cooking if you follow the hints below.

The energy measurements referring to the
cooking area are identified by the markings of
the respective cooking zones.

12.3 Product Information for power consumption and maximum time to
reach applicable low power mode

Power consumption in off mode 0.3W

Maximum time needed for the equipment to automatically reach the applicable low 2 min
power mode

13. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol Cfb Put the | appliances marked with the symbol E with
packaging in relevant containers to recycle it. | the household waste. Return the product to
Help protect the environment and human your local recycling facility or contact your
health by recycling waste of electrical and municipal office.

electronic appliances. Do not dispose of
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Tere tulemast AEG kasutajate hulka! Aitah, et valisite meie seadme.

nduandeid, brosuure, térkeotsingu, remondi- ja hooldusteavet:
www.aeg.com/support

Jaetakse digus teha muutusi.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult labi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest vdi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja mdistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.
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 Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

« See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

« Seda seadet vdib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kitteelemente ei puutuks.

+ HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju. )

 Suits viitab Ulekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Lllitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

« HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lUlitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

« ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess (iseqi
automaatsete toiduvalmistamise funktsioonide) peab olema
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jarelevalve all. Luhiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi
pliidi juurest lahkuda.

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on kdogimooblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Parast kasutamist Itlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.
HOIATUS: Kui pind on mdéranenud, lUlitage voimaliku
elektriloogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lilitage seade
elektrivorgust valja pealuliti kaudu. Mdlemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks

asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses
voi kvalifitseeritud isikul.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis

on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine vOib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

Eemaldage koik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
liigutamisel ettevaatlik. Kasutage
téokindaid ja kinnisi jalandusid.
Tihendage kapi I16ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.
Kaitske seadme pohja auru ja niiskuse
eest.

» Arge paigaldage seadet ukse kérvale ega

akna alla. Vastasel korral voivad tulised
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anumad ukse vdi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Koigi seadmete pohjas on
jahutusventilaator.

* Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid voi
pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jélgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jadks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

+ Eemaldage kdik seadme alla kappi
paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrildogioht.

» Kaoik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

» Seade peab olema maandatud .

» Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvodrgust lahutatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvérgu naitajatele.

* Veenduge, et seade on digesti

paigaldatud. Lahtiste voi valede

toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage Giget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivérgu kaablil keerduda.

Veenduge, et 160gikaitse on paigaldatud.

Paigaldage kaablile tdmbetdkise klamber.

Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui

see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma

seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa Ghendate.

* Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

+ Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

» Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, drge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Kui ekraanile ilmub E3 kood, Ghendage
pliit kohe lahti ja kontrollige, kas
elektriihendus ja vorgupinge on
nouetekohased.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse voi elektrilodgioht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke todtavat seadet jarelvalveta.
Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,valja“.

Arge pange keeduvaljadele s6dgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektrilédgi.
Inimesed, kellel on siidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

Kui panete toitu kuuma dli sisse, voib see
pritsida.



+ Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

* Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada siittivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva vai oli, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

» Vaga kuumast 0list eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.

» Toidujadke sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

. Z—:\rge hoidke tuliseid nousid juhtpaneelil.

» Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

» Arge laske noul kuivaks keeda.

» Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedunoudel seadmele kukkuda. Pind
voib kahjustuda.

+ Arge aktiveerige keeduvaljasid tiihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.

» Valumalmist voi kahjustatud pdhjaga
kdogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
ligutama.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

2.4 Puhastus ja hooldus

Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Lilitage seade vélja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

Arge kasutage seadme puhastamiseks
veepihustit ega aurupuhastit.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
abrasiivseid puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

2.5 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust v6i on mdeldud
edastama infot seadme to6oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nouetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme lahedalt 1abi ja
visake ara.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............
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3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti voib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Uhenduskaabel

+ Pliit tarnitakse koos thendusjuhtme.

» Kahjustatud vorgukaabli asendamisel
kasutage kaablittitpi: HO5V2V2-F, mis
talub temperatuuri 90 °C voi kdrgemat.
Uhel juhtmel peab olema minimaalne
ristldige vastavalt allolevale tabelile.
P6orduge lahimasse
teeninduskeskusesse. Uhenduskaabli
tohib valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

/\ HOIATUS!

Koik vajalikud elektritddd peab tegema
kvalifitseeritud elektrik.

/\ ETTEVAATUST!

Uhendamine kontaktpistikute kaudu on
keelatud.

/\ ETTEVAATUST!

Arge puurige ega jootke juhtmeotsi. See
on keelatud.

/\ ETTEVAATUST!

Arge iihendage kaablit ilma kaabliotsa
muhvita.

Uhefaasiline iihendus

1. Eemaldage kaabliotsa muhv mustalt,
pruunilt ja siniselt juhtmelt.

2. Eemaldage osa isolatsiooni mustalt,
pruunilt ja siniselt kaabliotsalt.

3. Uhendage mustade ja pruunide kaablite
otsad.

4. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne tdoriist) uus
kaabliotsa muhv.

5. Uhendage kahe sinise kaabli otsad.

6. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne tdoriist) uus
kaabliotsa muhv.

Kahefaasiline iihendus

1. Eemaldage kaabliotsa muhv sinistelt
juhtmetelt.

2. Eemaldage osa isolatsiooni sinistelt
kaabliotstelt.

3. Uhendage kahe sinise kaabli otsad.

4. Paigaldage igale jagatud juhtmeostale
(vajalik on spetsiaalne t66riist) uus
kaabliotsa muhv.

QD 220-240 V~

SN T—
N s |

R —
L1

D p— L2

400V2N~
CN . E—

iy E—

(R I

220-240 V~

@D 220 -240 v~

Kahefaasiline lihendus: 400 V2N~

Uhefaasiline iihendus: 220 -
240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? voi 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? voi 3x4 mm?

@ Roheline - kollane @

Roheline - kollane @_) Roheline - kollane

N Sinine ja sinine N Sinine ja sinine N Sinine ja sinine
L1 Must L1 Must L Must ja pruun
L2 Pruun L2 Pruun
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3.4 Monteerimine

Kui paigaldate pliidi 8hupuhasti alla, vaadake
Ohupuhasti paigaldusjuhistest, milline peab
olema seadmete vaheline minimaalne
kaugus.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, véivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni téttu soojaks minna.

4, TOOTE KIRJELDUS

4.1 Keeduala paigutus

—
A

— [ A

min. 50

min. 1500 —=
r v Yy
B | I | - LAmm. nénsm | | ||_1Am|n.28
i
= ko

Leidke videoopetus "Kuidas paigaldada AEG
induktsioonpliiti — td6laua paigaldamine”,
tippides otsinguaknasse alloleval joonisel
toodud taispika nime.

@3 YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel

@

Tapsemat teavet keeduvaljade suuruste
kohta leiate jaotisest ,Tehnilised
andmed®.

EESTI 97



4.2 Juhtpaneeli paigutus
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Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Sen- Funktsioon

sorvali

Kirjeldus

Sees / Véljas

Seadme sisse- ja valjalllitamiseks.

Paus

Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

Taimer

Funktsiooni seadmiseks.

Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.

- Taimerinaidik

Aja naitamiseks minutites.

SenseBoil® SenseBoil®. Funktsioon reguleerib automaatselt vee
temperatuuri, nii et see ei kee parast keemistempera-
tuurini jdudmist enam edasi.

=] Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

¥ Hob?Hood Funktsiooni kasitsireziimi sisse- ja valjalllitamiseks.

AUTO

- Juhtriba Soojusastme maaramiseks.

PowerBoost Funktsiooni sisselilitamiseks.

Lukk / Lapselukk

6]
8 |
El

Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.

4.3 Ekraani indikaatorid

Indikaator

Kirjeldus

+ number

limnes torge.

3,0

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): jatka toiduvalmistamist / hoia
soojas / jadkkuumus.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Véimsuse piirang

Véimsuse piirang maaratleb, pliidiplaadi poolt
kasutatava koguvdimsuse majapidamise
elektrikaitsmete véimsuse piirides.

Pliidiplaat on vaikimisi seatud véimalikult
suurele voimsusastmele.

Voimsusastme vahendamiseks voi
suurendamiseks:

1. Menuusse sisenemine: vajutage ja hoidke
3 sekundit nuppu . Vajutage ja hoidke
nuppu 8.

2. Vajutage esikulje taimeril ® kuni ilmub

P.

3. Puudutage taimeril nuppu —/+, et
valida vGimsusaste.

4. Valjumiseks vajutage nuppu O.

6. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatukke.

6.1 Sisse- ja valjaliilitamine
Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks vajutage
ja hoidke nuppu (D

6.2 K6oginou tuvastamine

See funktsioon naitab keedundude olemasolu
pliidiplaadil ja lGlitab keeduvaljad valja, kui
toiduvalmistamise ajal kodginousid ei
tuvastata.

Kui asetate ko6gindud keeduvaljale enne
kuumutustaseme valimist, siis suttib 0 kohal
indikaator.

Kui eemaldate k66gindud sisselulitatud
keeduvaljalt ja asetate need ajutiselt kdrvale,
hakkavad vastava juhtriba kohal olevad

Voéimsustasemed
Vt jaotist "Tehnilised andmed".

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et valitud véimsus vastab
maja elektrikaitsele.

/\ ETTEVAATUST!

Kui véimsustase on madalam kui
2000 W, ei saa te aktiveerida
SenseBoil®.

P73 -7 350 W
P15-1500 W
P20 -2 000 W
P25-2500 W
P30 -3 000 W
P35-3 500 W
P40 -4 000 W
P45 -4 500 W
P50 - 5000 W
P60 -6 000 W

naidikud vilkuma. Kui te ei aseta kdogindusid
sisselulitatud keeduvéljale tagasi 120 sekundi
jooksul, lulitub keeduvali automaatselt valja.

Toiduvalmistamise jatkamiseks asetage
koogindud kindlasti naidatud ajavahemiku
jooksul keeduvaljale tagasi.

6.3 Keeduviljade kasutamine

Pange ndu valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.

Bridge funktsiooni abil saate toitud valmistada
kahele keeduvaljale korraga asetatud suurte
kdogindudega. Nou peab katma mélema
keeduvalja keskmeid, kuid ei tohi Uletada
tahistatud ala. Kui ndu jaab kahe keeduala
keskosade vahele, ei lilitu Bridge funktsioon
sisse.
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6.4 Kuumusastme

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Vajutage juhtribal soovitud kuumusastet.
Juhtimisriba kohal olevad indikaatorid
ilmuvad kuni valitud kuumuse
seadistustasemeni.

2. Kupsetusala valja lulitamiseks vajutage 0.

6.5 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem vdimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lUlitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lulitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P .

Funktsiooni valjalilitamiseks: muutke
soojusastet.
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6.6 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

&)/ (=)D Niikaua kui indikaator on
sees, kaasneb poletusoht jadkkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvéljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindude kuumusega.

Indikaatorid lUlituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need néitavad kasutatavate
keeduvaljade jaakkuumuse taset:

G- jatka valmistamist,
E] - soojashoidmine,

(L) - jaakkuumus.

Indikaatorid voivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

e kui keedundu pannakse kulmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.7 Taimer

Po6ordloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Uhe
toiduvalmistusseansi ajal to6tama peab.

Kodigepealt valige keeduvalja kuumutustase ja
seejarel funktsioon.

1. Vajutage nuppu @ Taimeri ekraanile
ilmub 00.
2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage

nuppu +v6i .

3. Vajutage taimeri kaivitamiseks nuppu O
vOi oodake 3 sekundit. Taimer alustab
mahaloendust.

Aja muutmiseks: seadke klpsetusaeg

nupuga O ja vajutage nuppu + voi —.



Funktsiooni valjalulitamiseks: seadke
kiipsetusaeg nupuga @ ja vajutage nuppu

— . Jarelejaanud aega loetakse maha
vaartuseni 00.

Kui taimer I6petab mahaloenduse, kélab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Keeduala
deaktiveerub. Signaali ja vilkkumise
peatamiseks vajutage mistahes stimbolit.

Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lilitatud, kuid keeduvaljad ei toota.
Kuumutustasemeks naidatakse 00.

1. Vajutage nuppu @

2. Aja valimiseks vajutage + voi —.

Kui taimer I6petab mahaloenduse, kolab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Signaali ja
vilkumise peatamiseks vajutage mistahes
stumbolit.

Funktsiooni valjalulitamiseks: vajutage

nuppu @ja —. Jarelejaanud aega loetakse
maha vaartuseni 00.

6.8 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav véimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva véimsuse kdigi
keedualade vahel. Pliit reguleerib
kuumusastmeid, et kaitsta kodupaigaldiste
kaitsmeid.

» Kui pliit saavutab maksimaalse
saadaoleva voimsustaseme (vt
andmesilti), vdhendatakse automaatselt
keeduala voimsust.

» Esmalt valitud keeduala kuumusastmel on
alati prioriteet. Jarelejaanud voimsus
jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel vastavalt valimise
jarjekorrale.

» Vahendatud voimsusega keedualade
puhul hakkab juhtriba vilkuma ja naitab
maksimaalseid véimalikke
kuumusastmeid.

* Oodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
tootamist vaiksema kuumusastmega.

Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

6.9 SenseBoil®

Funktsioon reguleerib automaatselt vee
temperatuuri, nii et see ei kee parast
keemispunkti saavutamist enam edasi.

@

Kui keeduvaljal, mida te soovite
kasutada, on eelmisest kasutusest veel
jaakkuumust (E)/ 2]/ (), kalab
helisignaal ja funktsioon ei kaivitu.

See funktsioon ei to6ta mittenakkuva
pealispinnaga kodgindudega.

/\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage funktsiooni tiihjade
kooginbudega.

Arge jatke pliiti funktsiooni to6tamise ajal
jarelevalveta.

1. Asetage 1-5 | kiilma veega taidetud potid
saadaolevatele keeduvéljadele, mille
funktsiooni soovite kaivitada.

Kui asetate Uhe poti ainult Uhele

keeduvaljale, kaivitub funktsioon

automaatselt.

2. Pliidi sisselilitamiseks puudutage ®
3. Funktsiooni kaivitamiseks puudutage

nuppu @B

Vilkuv indikaator ilmub P kohal nende
keeduvaljade puhul, kus te saate funktsiooni
praegu kasutada.

4. Puudutage valitud keeduvélja liugurit.
Funktsioon kaivitub.

Kui funktsioon kaivitub, ilmuvad liuguri kohal
olevad indikaatorid ja animatsioon hakkab
tootama.

@

Kui te ei aseta potti Uhelegi keeduvaljale
5 sekundi jooksul, lUlitub funktsioon
automaatselt valja.

Kui funktsioon tuvastab keemistemperatuuri,
siis kostub helisignaal ja kuumuse tase lUlitub
automaatselt vaikimisi rahuliku keemise
tasemele.
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Funktsiooni valjalilitamiseks enne
keemistemperatuuri saavutamist puudutage

vGi 0.

Funktsiooni valjalilitamiseks parast
keemistemperatuuri saavutamist puudutage
liugurit ja reguleerige kuumuse seadistust
kasitsi.

Kui aktiveerite Paus voi eemaldate poti,
|Ulitub funktsioon valja.

Kui valite Uhele keeduvaljadest P66rdloendur
ja maaratud aeg saab otsa enne
keemistemperatuuri saavutamist, lulitub
funktsioon automaatselt valja.

Vihjed ja ndpunaited:

» Funktsioon sobib kdige paremini vee ja
kartulite keetmiseks.

» Funktsioon ei pruugi nduetekohaselt
tootada veekeedukannudega ja
kiirkeedupottidega.

» Taitke pool kuni kolmveerand potist kiilma
kraaniveega, jattes 4 cm poti servast
tihjaks. Arge kasutage vahem, kui 1 | ega
rohkem, kui 5 | vett. Veenduge, et vee (voi
vee ja kartulite) kogukaal jaab vahemikku
1-5 kg.

» Parima tulemuse saamiseks keetke
terveid, koorimata, keskmise suurusega
kartuleid. Arge pange kartuleid potti liiga
tihedalt.

»  Kuumutamise ajal valtige teiste pottide
energilist segamist ja paralleelseid
toiduvalmistamisi (nt praadimine voi
keetmine) teistel keeduvaljadel.

» Funktsiooni to6tamise ajal valtige valiste
vibratsioonide tekitamist (nt blenderi
kasutamist voi mobiiltelefoni asetamist
seadme korvale).

+ Sodltuvalt toidu ja kédgindude tlubist saate
parast keemistemperatuuri saavutamist
reguleerida kuumuse seadistust.
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« Lisa soola parast keemistemperatuuri
saavutamist.

« Kasutage kaant energia saastmiseks.

6.10 Meniiii struktuur

Tabelis on naidatud pdhistruktuur.

Kasutaja seaded

Sim-  Sitte Voéimalikud vali-
bol kud

b Heli Sees / Véljas (--)

P Véimsuse piirang 15-73

H Ohupuhasti rezim 0-6

E Hairete/rikete ajalu- Hiljutiste hairete/rike-

qu te loend.

Kasutajasatete sisestamiseks: vajutage ja
hoidke 3 sekundit nuppu ®. Seejérel

vajutage ja hoidke nuppu @ Satted ilmuvad
vasakpoolsete keeduvéljade taimerile.

Meniiiis navigeerimine: men(u koosneb
seadistussiimbolist ja vaartusest. Simbol
ilmub tagumisele taimerile ja vaartust
kuvatakse eesmisel taimeril. Seadete vahel
navigeerimiseks vajutage eesmisel taimeril

nuppu QD Seade vaartuse muutmiseks
vajutage eesmisel taimeril + vOi nuppu —.

Meniiiist valjumiseks: vajutage nuppu @

OffSound Control

Helisignaalid saate aktiveerida/deaktiveerida,
valides Menu > User settings (Menui >
Kasutaja seaded).

@

Vaadake ,Menuu struktuur®.

Kui helisignaalid on valja lUlitatud, siis kuulete
ikkagi helisignaali, kui:

¢ puudutades @

« taimer I6petab mahaloenduse,

« vajutate aktiveerimata siimbolile.



7. LISAFUNKTSIOONID

7.1 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon lilitab pliidi automaatselt vilja

kui:

» koik keeduvaljad lilitatakse valja,

+ te ei muuda kuumutustaset ega
ventilaatori podrlemiskiirust parast
pliidiplaadi sisselllitamist,

» juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (ndu, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kdlab
helisignaal ja pliidiplaat lulitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

» seade muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tiihjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

» te ei pea keeduvélja valja lUlitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast
[Glitib pliit valja.

Seos kuumutustaseme ja aja vahel, mille

jarel seade vilja lulitub:

Kuumusastme !’Iiidiplaat liilitub val-
ja

1-2 6 tundi

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

7.2 Paus

See funktsioon seab koik to6tavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.
Kui funktsioon on sees, saab kasutada @ja

I . Kéik muud juhtpaneeli simbolid on
lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu Il
Kuumusaste on langetatakse vaartusele 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage I .
Eelmine kuumusaste lulitub sisse.

7.3 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab ara kuumutustaseme.

Koigepealt seadke kuumutustase.
Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu @}
Funktsiooni valjalilitamiseks: vajutage

uuesti nuppu @

@

Pliidiplaadi valjaltlitamisel llitub
funktsioon valja.

7.4 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidi juhusliku
sisselulitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage .
Arge muutke mistahes kuumutustaset.

Hoidke nuppu 8 3 sekundit allavajutatud
asendis, kuni simboli kohale ilmub

indikaator. Lulitage pliit valja O abil.

Pliidiplaadi valjaltlitamisel jaab
funktsioon sisselllitatuks. @ kohal asuv
indikaator Iilitub sisse.

Funktsiooni véljalilitamiseks: vajutage @.
Arge muutke mistahes kuumutustaset.

Hoidke nuppu 8 3 sekundit allavajutatud
asendis, kuni simboli kohal asuv indikaator

kustub. Llitage pliit valja @ abil.
Toiduvalmistamine sisseliilitatud
funktsiooniga: vajutage (D seejarel

vajutage nuppu @) 3 sekundit, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Niud saate pliiti

kasutada. Kui lilitate pliidi valja ® abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.
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7.5 Bridge

Automaatreziimid

®

Funktsioon téo6tab siis, kui ndu katab
kahe keeduvalja keskmisi osi. Lisateavet
koogindude oige paigutuse kohta leiate
jaotisest "Keedualade kasutamine".
Funktsioon ei to6ta SenseBoil®
té6tamise ajal.

See funktsioon Gihendab kaks vasakpoolset
keeduvalja ja need to6tavad Uhe
keeduvaljana.

Maarake esmalt Uhe vasakpoolse keeduvalja
kuumutusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks: puudutage =].
Kuumutusastme seadistamiseks voi
muutmiseks puudutage uhte
puuteregulaatoritest.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage

B). Kaks keeduvilja tootavad teineteisest
sOltumatult.

7.6 Hob?Hood

See on eesrindlik automaatne funktsioon, mis
Uhendab pliidiplaadi spetsiaalse
ohupuhastiga. Nii pliidil kui ka 6hupuhastil on
infrapuna-signaalkommunikaator. Ventilaatori
kiirus maaratakse automaatselt valitud reziimi
ja pliidil oleva kdige kuumema ndu
temperatuuri alusel. Ventilaatorit saate
pliidiplaadilt kasutada ka kasitsi.

®

Enamike 6hupuhastite puhul on
kaugjuhtimine vaikimisi valja lulitatud.
Enne funktsiooni kasutamist aktiveerige
see. Lisateavet leiate Shupuhasti
kasutusjuhendist.

Funktsiooni automaatne juhtimine
Funktsiooni automaatseks kasutamiseks
seadke automaatreziim olekusse H1 — H6.
Pliit on algselt seatud asendisseH5.
Ohupuhasti reageerib alati, kui pliiti kasutate.
Pliit tuvastab keedundude temperatuuri
automaatselt ja reguleerib selle jargi
ventilaatori Kiirust.
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Auto- Keemi- Praadimi-
maatne 1) ne2)
tuli
HO Valjas Véljas Véljas
H1 Sees Valjas Valjas
H2 3) Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H3 Sees Valjas Ventilaatori
kiirus 1
H4 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 1
H5 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 1 kiirus 2
H6 Sees Ventilaatori  Ventilaatori
kiirus 2 kiirus 3

1) Pliit tuvastab keemise ja aktiveerib ventilaatori kiiru-
se vastavalt automaatreziimile.

2) Pliit tuvastab praadimise ja aktiveerib ventilaatori kii-
ruse vastavalt automaatreziimile.

3) see reziim aktiveerib ventilaatori ja valgustuse ega
sOltu temperatuurist.

Automaatreziimi muutmine
1. Lulitage pliit valja.

2. Vajutage 3 sekundit nuppu @. Ekraan
suttib ja kustub.

3. Vajutage 3 sekundit nuppu 8.
4. Vajutage nuppu O paar korda, kuni suttib
H.

5. Vajutage taimeri nuppu + et valida
automaatreziim.

@

Ohupuhasti juhtimiseks otse 8hupuhasti
paneelil deaktiveerge funktsiooni
automaatne reziim.

@

Kui olete toiduvalmistamise I6petanud ja
pliidiplaadi deaktiveerinud, vdib
ohupuhasti siiski teatud aja jooksul
todtada. Parast seda deaktiveerib
slisteem ventilaatori automaatselt ja
tokestab ventilaatori tahtmatu
aktiveerimise jargmise 30 sekundi
jooksul.




Ventilaatori kiiruse kasitsi juhtimine
Funktsiooni saab kasutada ka kasitsi. Selleks

vajutage nuppu Qfo kui pliidiplaat on sisse
lUlitatud. See deaktiveerib funktsiooni
automaatse t60 ja voimaldab teil ventilaatori

kiirust kasitsi muuta. Kui vajutate nuppu Efo
tostate ventilaatori kiirust the sammu vorra.
Kui jouate intensiivsele tasemele ja vajutate

uuesti nuppu ? seate ventilaatori kiiruseks
0, mis deaktiveerib dhupuhasti ventilaatori.
Ventilaatori uuesti kaivitamiseks kiirusel 1

vajutage nuppu 5.

®

Funktsiooni automaatse t66
aktiveerimiseks deaktiveerige pliit ja
aktiveerige see uuesti.

8. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

8.1 Keedunodud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

+ Ulekuumenemise véltimiseks ja
keeduvaljade t66 parandamiseks peavad
k66gindud olema voimalikult paksud ja
lamedapdhjalised.

* Enne k66gindu asetamist pliidile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Olge alati ettevaatlik, et te ei libistaks ega
hdoruks koodgindusid klaasi servade ja
nurkade vastu voi kulgserva vastu, kuna
see voib klaasi pinda purustada voi
kahjustada.

Keedunou materjal

» sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

Valgusti aktiveerimine

Saate pliidiplaadi seadistada nii, et see
aktiveeriks valgusti automaatselt sisse, kui
pliidiplaadi aktiveerite. Selleks seadke
automaatreziim valikule H1 — H6.

@

Ohupuhasti tuli deaktiveerub 2 minutit
parast pliidi deaktiveerimist.

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,

klaas, keraamika, portselan.
Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil
kasutada, kui:

« vesi hakkab keeduvalja kdrgeima

soojusastme valimisel vaga Kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pdhjale.
Keedunéu moédtmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pdhja suurusega.

* Keeduala téhusus sdltub keedundu
1&8bimdddust. Minimaalsest vaiksema
pohjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat vdimsust ainult osaliselt.

« Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedunousid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedundude hoidmist juhtpaneeli
laheduses. See vdib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

@

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

8.2 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:
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» pragisevat heli: ndud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline péhi).

 vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvélja suurel véimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline p&hi).

» surinat: kasutatakse suurt véimsust.

»  kldpsumist: elektriltlitused.

» sisinat, suminat: ventilaator to6tab.

Need helid on normaalsed ega ole margiks

pliidi rikkest.

8.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lilitub keeduvélja
soojendus valja enne poordloenduse taimeri

signaali kdlamist. To0aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiipsetusaja pikkusest.

8.4 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tdhendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma véimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.

Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)

1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, Zelatiin.

2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine. sest véahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage koédgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kodgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad, vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, sodrikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lUlitatud.

8.5 Napunaiteid Hob?Hood .

kasutamiseks

Kui kasutate pliidiplaati funktsiooniga:
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Kaitske 6hupuhasti paneeli otsese
paikesevalguse eest.

Arge suunake halogeenvalgust 6hupuhasti
paneelile.



. Arge katke pliidi juhtpaneeli kinni.

» Arge tokestage pliidi ja hupuhasti vahelist
signaali (nt kde, keedundu kaepideme voi
kdrge keedunduga). Vt pilti.

Pilt pliidikubust on illustratiivne.

9. PUHASTUS JA HOOLDUS

@

Muud kaugjuhitavad seadmed voivad
signaali blokeerida. Arge kasutage
selliseid seadmeid pliidi laheduses, kui
Hob?Hood on sisse lilitatud.

Ohupuhastid Hob?Hood-funktsiooniga
Selle funktsiooniga 6hupuhastite valiku leiate
meie toodete veebisaidilt. Selle funktsiooniga

AEG ohupuhastitel peab olema st'.'lmbolﬁug.

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta pohjaga nousid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

* Metallist kulgservade puhastamiseks
kasutage ainult sooja veega
ndudepesuvahendit. Kasutage
kiilgservade puhastamiseks ja
puhkimiseks lappi.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage kiilgservade
puhastamiseks keskmise tugevusega
abrasiivset puhastusvahendit,
poleerimisvahendeid, kaabitsaid ega

kdva kihiga kasna.

« Klaaspinna ja kllgserva vahele jaavasse
vahesse voib koguneda mustust ja
vaikseid toiduosakesi. Kasutage
klaaspinna ja kilgserva vahe
puhastamiseks puidust hambaorki.

/\ HOIATUS!

Arge kasutage vahe puhastamiseks
teravaid metalltooriistu, kuna need
vdivad vahet laiendada ja kahjustada

kulgserva voi klaaspinda.

9.2 Pliidi puhastamine

« Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Paudke valtida toidu pinnale kdrbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits 6ige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.
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» Eemaldage, kui pliit on piisavalt .
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga

kuivaks.

10. VEAOTSING

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

10.1 Mida teha, kui...

Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja dadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Uhendust elektrikuga.

Te ei ole 60 sekundi jooksul kuumu-
sastet valinud.

Kaivitage pliit uuesti ja seadke kuumu-
saste vahemalt 60 sekundi jooksul.

Puudutasite samaaegselt 2 véi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi vdi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Véite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

Uhe keeduvalja maksimaalset
soojusastet ei saa valida.

Teised keeduvaljad tarbivad maksi-
maalset saadaolevat véimsust.
Teie pliidiplaat td6tab digesti.

Vahendage samasse faasi Uhendatud
teiste keedualade véimsust. Vt jaotist
"Toitehaldus".

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
Iilitub vélja.

Pliidiplaadi valja lUlitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat IGlitub valja.

Olete asetanud midagi andurialale

0]

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see todtas vaid
lihikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis pédrduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Hob?Hood ei toota.

Olete juhtpaneeli kinni katnud.

Eemaldage juhtpaneelilt mistahes ese-
med.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Kasutate vaga kdrget ndud, mis blo-
keerib signaali.

Kasutage vaiksemat néud, vahetage
keeduala voi kasutage 6hupuhastit ka-
sitsi.

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Kb06gindu on liilga suur vai on paigu-
tatud juhtpaneelile liga 1ahedale.

Voéimalusel asetage suured néud tagu-
mistele valjadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lllitatud.

Lulitage heli sisse. Vt jactist "lgapée-
vane kasutamine".

Slimboli @ kohal asuv indikaa-
tor suttib.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "Lapselukk” ja "Lukk".

Juhtriba vilgub.

Keedualal pole keedundud voi ala
pole taielikult kaetud.

Asetage keedundu keedualale nii, et
see kataks keeduala taielikult.

Kasutate ebasobivat néud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid néusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid".

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

ja @ ilmuvad samaaegselt.

Ebasobiva keedundu téttu on véim-
sus liilga madal voi on kasutatav kee-
dundu tihi.

Kasutage sobivat tulpi keedundusid.
Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid” ja
jaotist "Tehnilised andmed".

Arge kunagi lillitage keeduala sisse,
kui sellel on tuhi pott.

ja ilmuvad samaaegselt.

Pott on tiihi vdi sisaldab mingit muud
vedelikku, mitte vett (nt &li).

Valtige funktsiooni kasutamist muude
vedelikega peale vee.

ja ilmuvad samaaegselt.

Potis on liiga palju voi liga vahe vett.
Keetsite muud toitu peale vee ja kar-
tulite. Keemispunkti on aja jooksul
nihutatud ja funktsioon SenseBoil®
ei saanud odigesti tdétada.

Funktsiooni SenseBoil® kasutades
keetke ainult vett ja kartuleid. Vt jaotist
"Vihjeid ja ndpunaiteid”.

Kostab piiks, indikaatorid simboli

kohal vilguvad ja funktsi-
oon SenseBoil® ei kaivitu.

Ukski keeduala pole funktsiooniga
SenseBoil® kasutamiseks valmis.
Keeduvaéljadel, mida soovite valida,
on ikka veel jaakkuumust voi need
on veel kasutusel.

Lépetage oma eelmised toiduvalmistu-
sed ja valige ilma jadkkuumuseta kee-
duala.

SenseBoil® ei toota.

Pliidi véimsustase on liiga madal.

Seadke vdimsustase kdrgemale vaar-
tusele. Veenduge, et valitud voimsus
vastab maja elektrikaitsele. Vt jaotist
,Enne esimest kasutamist" >, Véimsu-
se piirang".

ja number lilitub sisse.

Pliidiplaadil on torge.

Lulitage pliidiplaat valja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvorku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, pédérduge volitatud teenindus-
keskusse.
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10.2 Kui te ei leia lahendust ... pliidiplaati Gigesti. Vastasel juhul on
hooldustehniku voi edasimidja poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimidja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Veenduge, et kasutasite

11. TEHNILISED ANDMED
11.1 Andmesilt

Mudel NI184B10AB Tootekood (PNC) 949 598 032 00

Tlup 62 D4A 01 AA 220 -240V /400 V 2N, 50 Hz

Induktsioon 7.35 kW Valmistatud: Saksamaal

Seerianr .......cc.cc..... 7.35 kW

AEG CeEXF

11.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6gindu labi-

soojusaste) [W] maksimumkes- mo66t [mm)]
tus [min]

Vasak eesmine 2300 3200 10 125-210

Vasak tagumine 2300 3200 10 125-210
Keskmine eesmine 1400 2500 4 125-145

Parem tagumine 2300 3600 10 205 - 240
Keeduvéljade vbimsus voib tabelis toodud Parimate tulemuste saamiseks kasutage
andmetest veidi erineda. See muutub ndusid, mille 1abimoot ei ole tabelis toodust
olenevalt keedundude matrejalist ja suurem.
modtmetest.

12. ENERGIATOHUSUS

12.1 Tooteteave vastavalt ELi okodisaini maarustele

Mudeli tunnus NII84B10AB
Pliidi titp Sisseehitatud pliit
Toidukuumt6étlemisvodndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Ringikujuliste toidukuumtoétlemisvéondite 1abimoot Vasak eesmine 21.0cm
(D) Vasak tagumine 21.0cm

Keskmine eesmine 14.5cm

Parem tagumine 24.0 cm
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Toidukuumtdétlemisvodndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 179.6 Wh/kg
electric cooking) Vasak tagumine 189.1 Wh/kg
Keskmine eesmine 180.2 Wh/kg

Parem tagumine 185.2 Whikg

Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — 2. osa: Pliidiplaadid
— Toimivuse mootemeetodid.

Toidukuumtodtlemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtootlemisvoondite tahistega.

12.2 Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

« Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

« Voimalusel pange ndule alati kaas peale.

* Pange ndu otse keeduala keskele.

* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

12.3 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava viahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalilitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energia-

tarbega reziimini jdudmiseks

2 min

13. JAATMEKAITLUS

Sumboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.
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AEG toivottaa sinut tervetulleeksi! Kiitos, etta olet valinnut taméan
laitteen.

Saadaksesi kayttdon liittyvid neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita seka huolto- ja
korjausohjeita:
www.aeg.com/support

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttda. Valmistaja ei ota vastuuta
henkildvahingoista tai vahingoista, jotka aiheutuvat
virheellisesta asennuksesta tai kaytdsta. Sailyta ohjeita aina
varmassa ja helppopaasyisessa paikassa tulevia
kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden turvallisuus

+ 8-vuotiaat ja sita vanhemmat lapset seka henkil6t, joilla on
fyysisia, aisteihin liittyvia tai henkisia rajoitteita tai
puutteellinen kokemus tai tuntemus, voivat kayttaa tata
laitetta vain, jos heita valvotaan tai ohjataan laitteen
turvallisessa kaytossa ja jos he ymmartavat kayttoon
liittyvat vaarat. Tuote on pidettava alle 8-vuotiaiden lasten ja
erittain laajoista ja monimutkaisista toiminnallisista
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rajoitteista karsivien henkildiden ulottumattomissa, ellei
heita valvota jatkuvasti.

+ Lapsia on valvottava, jotta he eivat ryhdy leikkimaan
laitteella.

« Kaikki pakkaukset tulee pitaa lasten ulottumattomissa ja
havittaa asianmukaisesti.

* VAROITUS: Uuni ja sen esilldolevat osat kuumentuvat
kayton aikana. Pida lapset ja lemmikkieldaimet poissa
laitteen lahettyvilta sen ollessa toiminnassa tai
jaahtymassa.

+ Jos laitteessa on lapsilukko, sitd on kaytettava.

» Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai suorittaa siihen
kohdistuvia kayttajan huoltotoimenpiteita ilman valvontaa.

1.2 Yleinen turvallisuus

« Tama laite on tarkoitettu ainoastaan ruoanlaittoon.

« Tama laite on tarkoitettu yhden kotitalouden kaytt6on
sisatiloissa.

« Tata laitetta voidaan kayttaa toimistoissa, hotellihuoneissa,
aamiaismajoituspaikoissa, maatilamajoituspaikoissa ja
muissa samantyyppisissa majoitustiloissa, joissa kyseinen
kaytto ei ylitd (keskimaaraisia) kotitalouskaytdn tasoja.

* VAROITUS: Uuni ja sen ndkyvissa olevat osat kuumenevat
kayton aikana. Varo koskettamasta uunin
lammitysvastuksia.

* VAROITUS: Rasvalla tai dljylla kypsentdminen ilman
valvontaa voi olla vaarallista, ja se voi aiheuttaa tulipalon.

« Savu on merkki ylikuumenemisesta. Ala koskaan kayta
vettd ruoanvalmistuksen aiheuttaman tulipalon
sammuttamiseen. Kytke laite pois paalta ja peita liekit esim.
sammutuspeitteella tai kannella.

* VAROITUS: Laitteeseen ei saa liittda ulkoista kytkinta,
kuten ajastinta, eika sita saa liittaa virtapiiriin, jonka
sahkolaitos saanndllisin valiajoin kytkee paalle/pois paalta.
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HUOMIO: Kypsennystoimintoa on valvottava (koskee myds
automaattisia kypsennystoimintoja). Lyhyen jakson ruoan
kypsymista tulee valvoa jatkuvasti.

VAROITUS: Tulipalon vaara: Ala sailyta esineita keittotason
pinnoilla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja kansia
ei saa asettaa keittotason pinnalle, koska ne voivat
kuumentua.

Ala kayta laitetta ennen kuin se on asennettu kalusteeseen.
Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa hoyrypesuria.

Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke keittotason
vastus pois paalta sen saatimella.

VAROITUS: Jos pinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkaoiskuriskin valttamiseksi. Jos laite on liitetty
sahkoverkkoon suoraan kytkentakoteloa kayttaen, irrota
sulake virran katkaisemiseksi laitteesta. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun kummassakin tapauksessa.
Jos virtajohto vaurioituu, sen saa sahkovaaran valttamiseksi
vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu huoltoliike tai vastaava
ammattitaitoinen henkild.

VAROITUS: Kayta ainoastaan kodinkoneen valmistajan
suunnittelemia keittotason suojia, laitteen valmistajan
kayttdbohjeessa maaritettyja suojia tai keittotason mukana
toimitettuja suojia. Virheellisten suojien kaytto voi aiheuttaa
onnettomuuksia.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus » Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa tai
kayttaa.
/\ VAROITUS! * Noudata koneen mukana toimitettuja
. o asennusohjeita.
Laitteen asennuksen ja liitannat saa + Noudata mainittuja vahimmaisetaisyyksia
suorittaa vain ammattitaitoinen henkilo. muihin laitteisiin ja kalusteisiin.
« Siirra laitetta aina varoen, silla se on
/\ VAROITUS! raskas. Kayta aina suojakasineita ja
Henkilovahinkojen tai laitteen suojaavia jalkineita.
vaurioitumisen vaara. = Tiivista kaapin leikkauspinnat
tiivisteaineella estadksesi kosteuden
Poista kaikki pakkausmateriaalit. aiheuttaman turpoamisen.
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Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Al asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tall6in keittoastioiden
putoaminen laitteesta valtetdan oven tai
ikkunan avaamisen yhteydessa.

Kunkin laitteen alaosassa on
jaahdytyspuhaltimet.

Jos laite asennetaan laatikon ylapuolelle:

— Ala sailyta laatikossa pienia kappaleita
tai paperiarkkeja, jotka voivat paasta
laitteeseen. Muutoin ne voivat
vahingoittaa jaahdytyspuhaltimia tai
heikentaa jaadhdytysjarjestelman
tehoa.

— Varmista, etta laitteen alaosan ja
vetolaatikossa sailytettavien esineiden
valinen etaisyys on vahintaan 2 cm.

Poista laitteen alla olevaan kaappiin
mahdollisesti asennetut erotuslevyt.

2.2 Sahkokytkenta

/\ VAROITUS!

Tulipalon ja sahkdiskun vaara.

Kaikki sahkoliitdnnat on teetettava
patevalla sahkdasentajalla.

Laite on maadoitettava,.

Varmista ennen toimenpiteiden
suorittamista, ettd laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, etta arvokilvessa olevat
parametrit ovat verkkovirtaldhteen
sahkodarvojen mukaisia.

Varmista, ettd laite on asennettu oikein.
Loysat tai vaaranlaiset virtajohdot tai
pistokkeet (jos olemassa) voivat aiheuttaa
liittimen ylikuumenemisen.

Kéyta oikeaa verkkovirtajohtoa.

Ala paasta virtajohtoa sotkeutumaan.
Tarkista, etta iskusuojaus on asennettu.
Kéyta johdossa vedonpoistajaa.

Varmista, ettei virtajohto tai pistoke (jos
sellainen on) kosketa kuumaan laitteeseen
tai kuumiin keittoastioihin, kun liitat laitteen
pistorasiaan.

Ala kayta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos sellainen on)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltolikkeeseemme tai
sahkoasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.

« Jannitteenalaisten ja eristettyjen osien
suojat tulee asentaa niin, ettei niiden
irrotus onnistu ilman tyokaluja.

» Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jalkeen. Varmista, etta
laitteen verkkovirtakytkenta on ulottuvilla
laitteen asennuksen jalkeen.

« Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &l kiinnita sita
pistorasiaan.

« Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.

« Kayta vain asianmukaisia eristyslaitteita:
suojakytkimet, sulakkeet (ruuvattavat
sulakkeet on irrotettava kannasta),
vikavirtakytkimet ja kontaktorit.

« Sahkoasennuksessa on oltava erotin, joka
mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista. Erottimen
kontaktiaukon leveys on oltava vahintaan
3 mm.

« Jos naytolle ilmestyy E3-koodi, kytke
keittotaso valittomasti irti sdhkdverkosta ja
tarkista, etté sahkaliitanta ja verkkojannite
ovat oikeat.

2.3 Valitse

/\ VAROITUS!
Henkilévahinkojen, palovammojen ja

sahkdiskujen vaara.

+ Ala muuta laitteen teknisid ominaisuuksia.

« Poista kaikki mahdolliset
pakkausmateriaalit, merkit ja suojakalvot
ennen ensimmaista kayttokertaa.

* Varmista, etta tuuletusaukoissa ei ole
tukoksia.

« Laitetta ei saa jattda paalle valvomatta.

« Kytke keittoalue aina "off”-asentoon kunkin
kayttokerran jalkeen.

« Ala laita ruokailuvalineita tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne saattavat
kuumentua.

« Ala kayta laitetta, jos katesi ovat marat tai
laitteen ollessa kosketuksessa veteen.

« Ala kayta laitetta tydtasona tai tavaroiden
sailytystasona.

« Jos laitteen pinnassa on sargja, irrota laite
valittdmasti virtalahteesta. Nain
ehkaistdan sahkoiskuja.

« Sydamentahdistimia kayttavien
henkildiden on sailytettéava vahintaan 30
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cm:n turvaetaisyys induktiokeittoalueisiin
laitteen ollessa toiminnassa.

» Kun laitat ruokaa kuumaan 6ljyyn, se voi
roiskua.

+ Al3 kayta alumiinifoliota tai muita
materiaaleja keittotason ja keittoastian
valissa, ellei taman laitteen valmistaja ole
toisin ohjeistanut.

» Kayta vain valmistajan talle laitteelle
suosittelemia varusteita.

/\ VAROITUS!
Tulipalon ja rajahdyksen vaara.

» Kuumentuneesta rasvasta voi syntya
syttyvia hoyryja. Pida liekit tai kuumat
esineet kaukana rasvoista ja oljyista
ruoanvalmistuksen aikana.

»  Kuumat hoyryt voivat aikaansaada
syttymisen.

» Kaytetty 0Oljy, joka voi sisaltaa
ruokajdamia, voi aiheuttaa tulipalon
alhaisemmassa lampétilassa kuin
ensimmaista kertaa kaytetty 6ljy.

+ Al3 aseta helposti syttyvia tuotteita tai
helposti syttyvien aineiden kanssa
kosketuksissa olleita tuotteita laitteeseen,
laitteen paalle tai sen lahelle.

/\ VAROITUS!
Laitteen vaurioitumisen vaara.

+ Ala aseta kuumia keittoastioita
kayttopaneelin paalle.

» Ala aseta kuumaa keittoastian kantta
keittotason lasipinnalle.

» Ala anna keittoastian kiehua kuiviin.

» Varo, etteivat esineet ja keittoastiat paase
putoamaan laitteen paalle. Laitteen pinta
Vvoi vaurioitua.

« Ala kdynnista keittoalueita tyhijilla
keittoastioilla tai ilman, etta keittoalueella
on keittoastia.

» Valuraudasta tai valmistetut keittoastiat tai
keittoastiat, joiden pohjassa on vaurioita,
voivat aiheuttaa naarmuja lasiin tai

3. ASENNUS

lasikeramiikkaan. Naita astioita on
kohotettava, kun niitd halutaan siirtaa eri
kohtaan keittotasolla.

2.4 Hoito ja puhdistus

* Puhdista laite saannéllisesti, jotta
pintamateriaali pysyisi hyvakuntoisena.

« Kytke virta pois laitteesta ja anna sen
jaanhtya, ennen kuin aloitat puhdistuksen

« Ala kayta vesisuihketta ja hoyrya laitteen
puhdistamiseen.

* Puhdista laite kostealla pehmealla liinalla.
Kéayta ainoastaan neutraaleja pesuaineita.
Al3 kéyta hankaavia tuotteita, hankaavia
sienid, liuotteita tai metalliesineitd, ellei
toisin ohjeisteta.

2.5 Huolto

« Laitteen korjaukseen liittyvissa asioissa
tulee ottaa yhteytta valtuutettuun
huoltopalveluun. Ainoastaan alkuperaisia
varaosia saa kayttaa.

« Lisatietoa taman tuotteen sisalla olevista
lampuista seka erikseen myytavista
varalampuista: Kyseiset lamput on
suunniteltu kestamaan kodinkoneissa
vaativia fyysisia olosuhteita (esim.
lampdtila, tarind, kosteus) tai ne antavat
tietoa laitteen toimintatilasta. Niita ei ole
tarkoitettu muihin kayttétarkoituksiin
eivatka ne sovi huoneiden valaisemiseen.

2.6 Havittaminen

/\ VAROITUS!

Loukkaantumisen tai tukehtumisen
vaara.

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
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3.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot ylds arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero .........cccccceeeeeeennn.

3.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa
kayttaa vasta, kun ne on asennettu sopiviin,
maaraystenmukaisiin kalusteisiin ja
tyotasoihin.

3.3 Virtajohto

» Keittotason tehonsyo6ttd on jarjestetty
virtajohdolla.

» Kéyta vaurioituneen virtajohdon
vaihtamiseksi virtajohtotyyppia: HO5V2V2-
F joka kestaa vahintaan 90 °C:n
lampdtilan.: Yksittaisen kaapelin
halkaisijan on oltava mahdollisimman pieni
alla olevan taulukon mukaisesti. Ota
yhteys valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
Virtajohdon saa vaihtaa vain
sahkodasentaja.

/\ VAROITUS!

Kaikki sahkokytkennat on teetettéva alan
koulutuksen saaneella sdhkdasentajalla.

/\ HUOMIO!
Pistokeliitannat eivat ole sallittuja.

/\ HUOMIO!

Johtimen paita ei saa porata tai hitsata.
Se on kiellettya.

/\ HUOMIO!

Kaapelia ei saa liittaa, jos sen paassa ei
ole holkkia.

Yksivaiheinen liitanta

1. lIrrota johtimen holkki mustasta, ruskeasta
ja sinisesta johdosta.

2. Irrota osa eristeesta ruskean, mustan ja
sinisen johdon paasta.

3. Liitd mustan ja ruskean johdon paat.

4. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttoa).

5. Liitd kahden sinisen johdon paat.

6. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttéa).

Kaksivaiheinen liitdnta

1. Irrota kaapeli ja holkki sinisista johdoista.

2. Irrota osa eristeesta sinisten johtojen
paasta.

3. Liitd kahden sinisen johdon paat.

4. Kiinnitd uusi johtimen holkki jaetun johdon
paahan (edellyttaa erikoistyokalun
kayttoa).

Q@D 220-240 V~
CN

400V2N~
SR I

220-240 V~

N s |

R —
L1

N o
R —

D E— DY E—

@ 220 -240 v~

Kaksivaiheinen liitdnta: 400 V2N~

Yksivaiheinen liitanta: 220 -
240 V~

5x 1,5 mm?

5x 1,5 mm? tai 4 x 2,5 mm?

5 x 1,5 mm? tai 3 x 4 mm?

@ Vihrea/keltainen @

Vihred/keltainen

@ Vihred/keltainen

N Sininen ja sininen N

Sininen ja sininen N

Sininen ja sininen
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D 520 -240 v~ Kaksivaiheinen liitdntd: 400 V2N~ Yksivaiheinen liiténta: 220 -

240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? tai 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? tai 3 x 4 mm?
L1 Musta L1 Musta L Musta ja ruskea

L2 Ruskea L2 Ruskea

3.4 Kokaminen

Jos keittotaso asennetaan liesituulettimen
alapuolelle, katso laitteiden valinen
vahimmaisetaisyys liesituulettimen
asennusohjeista.

Y Y L
I ___JU _JImin. min. ! ||_|1m|n. 28!
"r =

12 55
i

Etsi video-opastus "AEG-induktiokeittotason
asentaminen — Ty6tasoasennus” kirjoittamalla
alla olevassa kuvassa ilmoitettu nimi
kokonaisuudessaan.

Jos laite on asennettu vetolaatikon °Y0llTl|be miﬁiﬁEZ:EZ%E':;“‘“*
ylépuolelle, vetolaatikon sisaltd voi lammeta

ruoanlaiton aikana keittotason ilmanvaihdon How to install your AEG @\
seurauksena. Induction Hob - Worktop installation
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4. TUOTEKUVAUS

4.1 Keittoaluejarjestely

A

2

[T 2

4.2 Ohjauspaneelin asettelu

Induktiokeittoalue
Kayttdpaneeli

@

Katso tarkempaa tietoa keittoalueiden
koosta osiosta "Tekniset tiedot”.

=L

o
O T35 4567809 p
[} e —
pa 0 123456789 P

L

_+IIZIZI

?JI— ————————— ] =
01234567829 D@'-_L

e e —m —
0 123456789 p
INONG) - O+

V)
L T5)

LT

Laitetta kaytetdan kosketuspainikkeilla. Naytot, merkkivalot ja danimerkit ilmaisevat, mitka
toiminnot ovat kaytossa.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
(D Paalla / Pois paalta Laitteen kytkeminen toimintaan ja pois toiminnasta.
|| Tauko Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
@ Ajastin Toiminnon asettaminen.
+ — Ajan lisddminen tai vahentaminen.
- Ajastimen nayttd Ajan osoittaminen minuutteina.
enseBoi enseBoil®. Veden lampétilan automaattiseen saatami-
S Boil® S Boil®. Veden [ampétil t tti aatami
E seen, jotta vesi ei ala kichumaan saavutettuaan kiehu-
mispisteen.
=] Bridge Toiminnon kytkeminen péaalle ja pois paalta.
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Koske- Toiminto Kuvaus

tuspai-
nike
E Hob?Hood Toiminnon manuaalisen tilan kytkeminen paalle ja pois
AUTO we sengae
paalta.
m - Ohjauspalkki Tehotason saataminen.
P PowerBoost Toiminnon kytkeminen toimintaan.
@ Lukko / Lapsilukko Kéayttépaneelin lukitseminen/lukituksen poistaminen.

4.3 Nayton merkkivalot

Merkkivalo Kuvaus
Laitteessa on toimintahairio.
+ numero
E] / E] / C] OptiHeat Control (kolmivaiheinen jalkilammon ilmaisin): jatka kypsennysté / lampimana

pito / jalkilampd.

5. ENNEN ENSIKAYTTOA

Tehotasot
/\ VAROITUS! ) o
. Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".
Lue turvallisuutta koskevat luvut.
o /\ HUOMIO!

5.1 Tehonrajoitus Varmista, etta valittu tehotaso sopii
Tehonrajoitus maéarittéda, kuinka paljon tehoa rakennuksen sulakkeisiin.
keittotaso kayttaa yhteensa, talon
asennussulakkeiden sallimissa rajoissa. /N\ HUOMIO!
Keittotaso on oletusarvoisesti asetettu Jos tehotaso on 2 000 W tai alle,
suurimmalle mahdolliselle tehotasolle. ohjelmia SenseBoil® ei voi kytkea
Tehotasoa voidaan laskea ja nostaa toimintaan.
seuraavasti: « P73-7350 W
1. Siirry valikkoon: paina painiketta ® 3 : E;g - ;ggg w

sekunnin ajan. Paina, ja pida . P25 : 2500 W

painettuna 8. + P30-3000W
2. Paina® etuosan ajastimesta, + P35-3500W

P fp « P40-4000 W

kunnes I~ tulee nakyviin. . P45 —4500 W
3. Aseta tehotaso painamalla ajastimen « P50 - 5000 W

painiketta — /. . P60 6000 W
4. Paina ® poistuaksesi.
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6. PAIVITTAINEN KAYTTO

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

6.1 Kytkenta toimintaan ja pois
toiminnasta

Paina @ja pida se painettuna kytkeaksesi
keittotason toimintaan ja pois toiminnasta.

6.2 Keittoastian havaitseminen

Talla ominaisuudella iimoitetaan keittotasolla
olevasta keittoastiasta ja kytketaan
keittoalueet pois kaytosta, jos kypsennyksen
aikana ei havaita keittoastiaa.

Jos keittoalueelle asetetaan keittoastia ennen
tehoasetuksen valintaa, saatopalkin
painikkeen 0 ylapuolella oleva merkkivalo
syttyy.

Jos kayttoon kytketylta keittoalueelta
poistetaan keittoastia ja se asetetaan sivuun
tilapaisesti, vastaavan saattépalkin ylapuolella
olevat merkkivalot alkavat vilkkua. Jos paalle
kytkeytyneelle keittoalueelle ei aseteta
keittoastiaa 120 sekunnin kuluessa,
keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois
kaytosta.

Jos haluat jatkaa kypsennysta, aseta
keittoastia takaisin keittoalueille ennen
ilmoitettua aikakatkaisua.

6.3 Keittoalueiden kayttaminen

Aseta keittoastia valitun alueen keskelle.
Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan kokoon.

Voit kayttda suuria keittoastioita asettamalla
ne kahdelle keittoalueelle samanaikaisesti
toiminnon Bridge avulla. Keittoastian on
peitettdva molempien alueiden keskiosat
ylittamatta kuitenkaan merkittya aluetta. Jos
keittoastia sijaitsee keskiosien valilla, Bridge -
toiminto ei kytkeydy toimintaan.

6.4 Tehoasetus

0o 12 Y5 67 8 9 P

1. Paina haluamaasi tehoasetusta
saatopalkissa.

Saatopalkin ylapuolella olevat merkkivalot

syttyvat valittuun tehotasoon asti.

2. Kytke keittoalue pois paalta painamalla 0.

6.5 PowerBoost

Kyseinen toiminto lisda induktiokeittoalueiden
kaytettavissa olevaa tehoa. Toiminto voidaan
kytkea toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy automaattisesti
takaisin korkeimmalle tehotasolle.

@

Lue ohjeet kohdasta "Tekniset tiedot".

Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P .

Toiminnon kytkeminen pois toiminnasta:
muuta tehotasoa.
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6.6 OptiHeat Control (3-vaiheinen
jaannoslammon merkkivalo)

/\ VAROITUS!

@ / @ / Q Niin kauan kuin merkkivalo
palaa, on olemassa jalkildammon
aiheuttama palovammojen vaara.

Induktiokeittoalueella kypsennyksen vaatima
ldampo kohdistuu suoraan keittoastian
pohjaan. Lasikeramiikka lampiaa
keittoastioiden lammosta.

Merkkivalot tulevat nakyviin, kun keittoalue on
kuuma. Merkkivalot ilmoittavat kaytdssa
olevien keittoalueiden jalkildmmon tason:

G- jatka kypsennysta,

E] - lampimana pito,

(L) - jalkilampo.

Merkkivalo voi myds ilmestya:

 viereisille keittoalueille vaikka et olisi niita
kayttamassa,

* kun kuumia keittoastioita asetetaan
kylmalle keittoalueelle,

* kun keittotaso on kytketty pois paalta,
mutta keittoalue on edelleen kuuma.

Merkkivalo sammuu, kun keittoalue on
jaahtynyt.

6.7 Ajastin

Ajanlaskuajastin

Valitse tama toiminto keittoalueen toiminta-
ajan asettamiseen yhta kayttokertaa varten.

Aseta valitun keittoalueen tehotaso ja sitten
toiminto.

1. Paina @ 00 ilmestyy ajastinnaytolle.

2. Paina painiketta + tai = ajan
asettamiseksi (00-99 minuuttia).

3. Kaynnista ajastin painamalla (\D tai odota
kolmen sekunnin ajan. Ajastimen
ajanlaskenta kaynnistyy.

Ajan muuttaminen: valitse keittoalue

painikkeella (\D ja paina + tai —.
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Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

valitse keittoalue painikkeella @ja paina .
Jaljella oleva aika laskee takaisin arvoon 00.

Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Keittoalue kytkeytyy
pois toiminnasta. Vaimenna aanimerkki ja
lopeta vilkkkuminen painamalla mita tahansa
symbolia.

Halytinajastin

Voit kayttaa tata toimintoa keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta. Lampoasetus nayttaa arvoa 00.

1. Paina @

2. Aseta kellonaika + tai — painikkeella.
Ajastin lopettaa ajanlaskennan, kuuluu
aanimerkki ja 00 vilkkuu. Vaimenna
aanimerkki ja lopeta vilkkuminen painamalla
mita tahansa symbolia.

Toiminnon kytkeminen pois kaytosta:

paina @ja —. Jéljella oleva aika laskee
takaisin arvoon 00.

6.8 Tehonhallinta

Jos useita keittoalueita on kytketty paalle ja
kulutettu teho ylittaa virtalahteen raja-arvon,
tama toiminto jakaa kaytettavissa olevan
tehon kaikkien keittoalueiden kesken.
Keittoalue ohjailee kuumennusasetuksia
suojellakseen talon sulakkeita.

« Jos keittotaso saavuttaa suurimman
kaytettavissa olevan tehon rajan (katso
tyyppikilpi), keittoalueiden teho vahenee
automaattisesti.

« Ensimmaiseksi valitun keittoalueen
kuumennusasetus on aina etusijalla.
Jaljella oleva teho jaetaan muiden
keittoalueiden kesken
valintajarjestyksessa.

« Jos keittoalueen tehoa on alennettu,
kayttdpaneeli vilkkuu ja siind nakyvat
mahdolliset enimmaistehoasetukset.

« Odota, kunnes naytto lakkaa vilkkumasta
tai pienenna viimeksi valitun keittoalueen
tehotasoa. Keittoalueet jatkavat
toimintaansa alennetulla
kuumennusasetuksella. Muuta
keittoalueiden lampdasetuksia tarvittaessa
kasin.



6.9 SenseBoil®

Toiminto saataa veden lampdtilan
automaattisesti, jotta vesi ei ala kichumaan
saavutettuaan kiehumispisteen.

®

Jos keittoalueella on hyddynnettavaa
jalkilampaa ((2)/(2)/ (1), aanimerkki
kuuluu eiké toiminto kaynnisty.
Toiminto ei ole kaytettavissa
tarttumattomien keittoastioiden kanssa.

/\ HUOMIO!

Ala kayta toimintoa tyhjan keittoastian
kanssa.

Ala jata keittotasoa valvomatta toiminnon
ollessa kaynnissa.

1. Aseta 1-5 | kylmaa vetta sisaltavat
keittoastiat kaytettavissa oleville
keittoalueille, joilla haluat kaynnistaa
toiminnon.

Jos asetat yhden keittoastian vain yhdelle

keittoalueelle, toiminto kaynnistyy

automaattisesti.

2. Kytke keittotaso toimintaan koskettamalla

(D-painiketta.
3. Kytke toiminto paalle koskettamalla Gt

Kuvakkeen P ylapuolelle ilmestyy vilkkuva

merkkivalo keittoalueille, joissa toimintoa on

silla hetkelld mahdollista kayttaa.

4. Kosketa mita tahansa valitun keittoalueen
liukusaadinta.

Toiminto kdynnistyy.

Kun toiminto kaynnistyy, liukusaatimen

ylapuolella olevat merkkivalot syttyvat ja

animaatio kaynnistyy.

®

Jos keittoastiaa ei aseteta keittoalueelle
viiden sekunnin kuluessa, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Kun toiminto saavuttaa kiehumispisteen,
keittotasosta kuuluu aanimerkki ja tehoasetus
muuttuu automaattisesti
oletushaudutustasoksi.

Voit kytkea toiminnon pois paalta ennen
kiehumispisteen saavuttamista koskettamalla

painiketta tai valitsemalla 0.

Kytke toiminto pois paalté kiehumispisteen
saavuttamisen jalkeen koskettamalla
liukusaadinta ja saatamalla tehotasoa
manuaalisesti.

Jos kytket toiminnon Tauko pois paalta tai
poistat pannun levyltd, toiminto kytkeytyy pois
paalta.

Jos asetat toiminnon Ajanlaskuajastin jollekin
keittoalueelle ja asetettu aika loppuu ennen
kiehumispisteen saavuttamista, toiminto
kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

Neuvoja ja vinkkeja:

« Toiminto sopii parhaiten veden ja
perunoiden keittamiseen.

« Toiminto ei valttdamatta toimi kunnolla
veden keittdmiseen tarkoitettu pannujen
mutteripannujen kanssa.

« Tayta keittoastiasta puolet tai kolme
neljannesta kylmalla vesijohtovedella ja
jaté 4 cm keittoastian reunasta tyhjaksi.
Kayta vahintaan 1 | ja enintdan 5 | vetta.
Varmista, etta veden (tai veden ja
perunoiden) kokonaispaino on 1-5 kg.

» Parhaan tuloksen saavuttamiseksi voit
keittédd vain kokonaisia ja kuorimattomia
keskikokoisia perunoita. Keittoastiaa ei
saa tayttaa liian tiiviisti perunoilla.

* Valta kuumennusvaiheen aikana muiden
keittoastioiden tehokasta sekoittamista ja
rinnakkaisten kypsennystoimintojen (kuten
paistamisen tai keittdmisen) suorittamista
muilla keittoalueilla.

« Valta ulkoisten varahtelyjen tuottamista
(esim. kayttamalla tehosekoitinta tai
matkapuhelimen asettamista keittotason
viereen) toiminnon ollessa kaynnissa.
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* Ruokalajin ja keittoastian tyypin mukaan
voit saataa tehotason asetusta
kiehumispisteen saavuttamisen jalkeen.

» Lisaa suolaa, kun kiehumispiste on
saavutettu.

» Saasta energiaa kayttamalla kantta.

6.10 Valikkorakenne

Taulukossa on esitetty valikon perusrakenne.

Kayttajaasetukset
Merkki Asetus Mahdolliset lisa-
toiminnot
b Adni Paalla / Pois paalta
()
Tehonrajoitus 15-73
H Liesituuletintila 0-6
E Halytys-/virhehisto-  Viimeisimpien hély-
ria tysten/virheiden luet-

telo.

Kayttdjaasetuksiin siirtyminen: paina ja
pida alhaalla painiketta ® 3 sekunnin ajan.

Paina sen jalkeen ja pida alhaalla @
Asetukset nakyvat vasemmanpuoleisten
keittoalueiden ajastimessa.

7. LISATOIMINNOT

7.1 Automaattinen virrankatkaisu

Toiminto kytkee automaattisesti
keittotason pois paalta, jos:

» kaikki keittoalueet kytketaan pois
toiminnasta,

+ keittotason kayttdonoton jalkeen ei aseteta
mitaan tehoasetusta tai puhaltimen
nopeutta,

» kayttdpaneelin paalle on roiskunut tai sen
paalle on asetettu jotain (pannu, liina jne.)
yli 10 sekunnin ajaksi. Adnimerkki kuuluu
ja keittotaso kytkeytyy pois paalta. Poista
kayttdpaneelia peittdva esine tai puhdista
paneeli.

* laite kuumenee liikkaa (esim. kun
paistinpannu kiehuu kuiviin). Anna
keittoalueen jaahtya, ennen kuin kaytat
keittotasoa uudelleen.
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Valikossa liikkkuminen: valikossa on
asetuksen symboli ja arvo. Symboli ilmestyy
taaimmaiseen ajastimeen, ja arvo ilmestyy
etummaiseen ajastimeen. Asetuksien valilla
Vvoi siirtyd painamalla etummaisen ajastimen

painiketta O, Asetuksen arvoa voi muuttaa
painamalla etummaisen ajastimen painiketta

+ tai—.

Valikosta poistutaan painamalla CD

OffSound Control

Voit ottaa aanet kayttoon tai poistaa ne
kaytostd menemalld kohtaan Valikko >
Kayttajaasetukset.

@

Katso lisatietoja kohdasta
"Valikkorakenne”.

Kun aanet eivat ole kaytdssa, aanen voi silti
vield kuulla, kun:

« kosketat painiketta @
« ajastimen ajanlasku paattyy,
* passiivista symbolia painettaessa.

« keittoaluetta ei kytketd pois toiminnasta
eikd tehotasoa muuteta. Jonkin ajan
kuluttua keittotaso kytkeytyy pois kaytosta.

Tehoasetuksen ja laitteen kdytosta pois

kytkeytymiseen kuluvan ajan vélinen

suhde:

Tehoasetus Keittotaso kytkeytyy
pois paalta, kun on
kulunut

1-2 6 tuntia

3-4 5 tuntia

5 4 tuntia

6-9 1,5 tuntia




7.2 Tauko

Tama toiminto kytkee kaikki toiminnassa
olevat keittoalueet alhaisimmalle tehotasolle.

Symboleja @ja I voidaan kayttaa
toiminnon ollessa toiminnassa. Kaikki muut
kayttdpaneelien symbolit ovat lukittuja.

Toiminto ei pyséayta ajastintoimintoja.
1. Kytke toiminto paalle painamalla

painiketta ||
Tehotaso laskee arvoon 1.
2. Kytke toiminto pois paalta painamalla

Il
Aiempi tehoasetus tulee kayttoon.
7.3 Lukko

Voit lukita kayttopaneelin keittotason ollessa
toiminnassa. Lukitseminen estaa tehotason.

Maarita ensin lampoasetus.
Kytke toiminto paalle painamalla painiketta

i)

Kyltke toiminto pois paalta painamalla
uudelleen @

®

Toiminto kytkeytyy pois kaytosta, kun
keittotaso kytketaan pois kaytosta.

7.4 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason.

Toiminnon voi aktivoida seuraavasti: paina
O. Ala aseta mitaan ldampdasetusta. Paina

painiketta @ kolmen sekunnin ajan, kunnes
symbolin ylapuolella oleva merkkivalo
ilmestyy nakyviin. Kytke keittotaso pois paalta

painikkeella .

®

Kun kytket keittotason pois paalta,
toiminto on edelleen paalla. Painikkeen

8 ylapuolella oleva merkkivalo on
paalla.

Toiminnon voi poistaa kaytosta
seuraavasti: paina (D Ala aseta mitaan

lampoasetusta. Paina painiketta @ kolmen
sekunnin ajan, kunnes symbolin ylapuolella
oleva merkkivalo katoaa nakyvista. Kytke

keittotaso pois paalta painikkeella ®.
Kypsentaminen, kun toiminto on

kaytossa: paina @ paina sitten B kolmen
sekunnin ajan, kunnes symbolin ylépuolella
oleva merkkivalo katoaa nakyvista.
Keittotasoa voi kayttaa. Kun keittotason

kaytosta painikkeella @ toiminto toimii
jalleen.

7.5 Bridge

@

Tama toiminto on toiminnassa, kun
keittoastia peittaa kahden alueen
keskikohdat. Lisatietoja
ruoanlaittovalineiden oikeasta
sijoittamisesta on kohdassa
"Keittoalueiden kaytto".

Toiminto ei ole kaytéssa SenseBoil®
ollessa toiminnassa.

Tama toiminto yhdistaa kaksi vasemman
puolen keittovyohyketta, jotka toimivat taman
jalkeen yhtena.

Aseta ensin yhden vasemmalla olevan
keittovyohykkeen tehotaso.

Toiminnon aktivoiminen: kosketa =]. Aseta
tai muuta tehoasetusta koskettamalla jotain
ohjausanturia.

Kytke toiminto pois paalta nadin: kosketa =].
Keittovydhykkeet toimivat itsenaisesti.

7.6 Hob?Hood

Kyseessa on pitkalle kehittynyt
automaattitoiminto, joka yhdistaa keittotason
erityiseen liesituulettimeen. Seka
keittotasossa etta liesituulettimessa on
infrapunasignaalin viestin. Puhaltimen
nopeus saatyy automaattisesti tila-asetuksen
ja keittotasolla olevan kuumimman
keittoastian lampdtilan mukaan. Voit kayttaa
puhallinta myds keittotasosta manuaalisesti.
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®

Useimmissa liesituulettimissa
kaukosaatojarjestelma on alun perin pois
paalta. Kytke se paalle ennen toiminnon
kayttamista. Lisatietoa on saatavilla
liesituulettimen kayttdohjeista.

5. Painamalla ajastimen painiketta =+ voit
valita automaattitilan.

Toiminnon automaattinen kaytto
Toiminnon kayttamiseksi automaattisesti
aseta automaattitilaksi H1 — H6. Keittotaso on
alun perin asetettu arvoon H5. Liesituuletin
reagoi aina keittotasoa kaytettdessa.
Keittotaso tunnistaa keittoastian lampétilan
automaattisesti ja sdatéa puhaltimen
nopeuden.

Automaattitilat

@

Kayttaaksesi liesituuletinta suoraan sen
paneelista kytke toiminnon automaattitila
pois paalta.

@

Kun olet lopettanut ruoanlaiton ja
kytkenyt keittotason pois paalta, puhallin
saattaa toimia vield jonkin aikaa. Tdman
jalkeen jarjestelma kytkee puhaltimen
pois paaltd automaattisesti, eika
puhallinta voida kytkea vahingossa paalle

Auto- Kiehutta- Rasvassa

maatti- minen1)  paistami-
nen valo nen2)

HO Pois paalta Pois paaltda Pois paalta

HA1 Paalle Pois paaltd Pois paalta

H2 3) Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H3 Paalle Pois paaltd  Puhallinno-
peus 1

H4 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 1

H5 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 1 peus 2

H6 Paalle Puhallinno-  Puhallinno-
peus 2 peus 3

1) Keittotaso tunnistaa kiehuttamisen ja saataa puhalti-
men nopeuden automaattitilan mukaisesti.

2) Keittotaso tunnistaa rasvassa paistamisen ja saataa
puhaltimen nopeuden automaattitilan mukaisesti.

3) Tamé tila kytkee puhaltimen ja valon paalle, se ei
ole lampétilasta riippuvainen.

Automaattitilan muuttaminen
1. Kytke keittotaso pois paalta.

2. Paina D 3 sekuntia. Naytts kykeytyy
paalle ja sammuu.

3. Paina @ 3 sekuntia.

4. Paina @ muutaman kerran, kunnes H
syttyy.
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seuraavan 30 sekunnin aikana.

Puhaltimen nopeuden saatoé kasin
Voit kayttaa tata toimintoa myos kasin

ohjattuna. Talléin on painettava painiketta :‘i
keittotason ollessa paalla. Tama kytkee
toiminnon automaattitilan pois paalta ja
mahdollistaa puhaltimen nopeuden
késisaadon. Painiketta Bg painaessa lisaat
puhaltimen nopeutta yhdella asteella. Kun
saavutat tehotason ja painat painiketta Ef;
uudelleen, puhaltimen nopeudeksi saatyy 0 ja
liesituulettimen puhallin kytkeytyy pois paalta.
Kaynnista puhallin uudelleen paalle

nopeudella 1 painamalla painiketta 32

@

Voit kytkea toiminnon automaattitilan
paalle kytkemalla keittotason pois paalta
ja uudelleen paalle.

Valon kytkeminen paalle

Voit asettaa keittotason kytkemé&an valon
paalle automaattisesti aina kun kytket
keittotason paalle. Aseta talldin
automaattitilaksi H1 — H6.

@

Liesituulettimen valo kytkeytyy pois
paalta 2 minuuttia sen jalkeen kun
keittotaso on kytketty pois paalta.




8. VIHJEITA JA NEUVOJA

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

8.1 Ruoanlaittovilineet

®

Induktiokeittotasojen voimakas
sahkdmagneettinen kenttd kuumentaa
keittoastiat erittéin nopeasti.

Induktiokeittotasoilla tulee kayttaa niille
soveltuvia keittoastioita.

» Keittoastian on oltava mahdollisimman
paksu ja tasainen, jotta keittoalueet eivat
kuumene liikkaa ja toimivat
mahdollisimman hyvin.

* Varmista, etta keittoastioiden pohjat ovat
puhtaat ja kuivat ennen niiden asettamista
keittotasolle.

» Varo liu'uttamasta tai hieromasta
keittoastiaa lasin reunoihin ja kulmiin tai
reunalistaan, silla lasipinta voi lastua tai
vaurioittaa lasipintaa.

Keittoastioiden materiaali

» soveltuvat: valurauta, teras, emaloitu
teras, ruostumaton teras, monikerroksinen
pohja (valmistajan oikealla merkinnalla).

» ei sovellu: alumiini, kupari, messinki, lasi,
keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

» vesi kiehuu hyvin nopeasti korkeimmalla
tehotasolla

* magneetti vetaa keittoastian pohjaa
puoleensa.

Keittoastian mitat

* Induktiokeittotasot mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon.

+ Keittoalueen tehokkuus on suhteessa
keittoastian halkaisijaan. Keittoastia, jonka
halkaisija on minimiarvoa pienempi, saa
vain osan keittoalueen tehosta.

* Turvallisuussyista johtuen seka
ihanteellisten kypsennystuloksen
saavuttamiseksi tulee kayttda korkeintaan
"Keittoalueiden tekniset tiedot” -osiossa

mainitun suuruisia keittoastioita.
Keittoastioita ei tule pitaa kayttdpaneelin
|&heisyydessa ruoanlaiton aikana. Tama
saattaa vaikuttaa kayttopaneelin
toimintaan tai vahingossa kytkea
keittotason toimintoja paalle.

@

Katso kohta "Tekniset tiedot”.

8.2 Kayton aikana kuuluvat aanet
Jos kuulet:

* Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

« Vihellysaanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

¢ Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.

* Napsahdusaania: sahkopiirien
kytkeytyminen.

« Sihinaa, surinaa: puhallin on toiminnassa.

Nama danet ovat normaaleja, eivatka ne

tarkoita, etta laitteessa olisi jokin vika.

8.3 Oko Timer (Eko-ajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen vastus
kytkeytyy pois toiminnasta ennen kuin
ajanlaskenta-automatiikan aanimerkki kuuluu.
Toiminta-ajan erotus riippuu tehotasosta ja
kypsennysajasta.

8.4 Yksinkertaistettu
kypsennysopas

Keittoalueen tehotason ja virrankulutuksen
riippuvuussuhde ei ole lineaarinen.
Virrankulutus ei kasva suhteellisesti
suurempaan tehotasoon siirryttdessa. Tama
tarkoittaa, ettd keskisuurella tehotasolla
toimiva keittoalue kuluttaa vahemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta energiasta.

@

Taulukon tiedot ovat vain suuntaa
antavia.
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Tehoasetus Kayta -toimenpidetta seuraa- Aika Vinkkeja
viin: (min)

1 Pida kypsennetty ruoka lampimana. tarvittaes- Aseta keittoastian paalle kansi.

sa

1-2 Hollandaise-kastike; sulanut: voi, suk- 5-25 Sekoita tasaisin valiajoin.
laa, gelatiini.

2 Kiinteyta: kuohkeat munakkaat, keitetyt 10 - 40 Kypsenna kansi paalla.
kananmunat.

2-3 Riisin ja maitopohjaisten ruokien hau- 25 - 50 Lisaa vahintdan kaksinkertainen maa-
duttaminen, valmiiden ruokien lammit- ra nestetta riisin suhteen, sekoita mai-
taminen. toruokia kypsennyksen puolivalissa.

3-4 Haudutetut vihannekset, kala, liha. 20-45 Lisaa muutama ruokalusikallinen vet-

ta. Tarkista veden maara kypsennyk-
sen aikana.

4-5 Hoyrytetyt perunat ja muut vihannek- 20-60 Lisaa keittoastian pohjalle 1-2 cm vet-
set. ta. Tarkista veden taso kypsennyksen

aikana. Pida kansi keittoastian paalla.

4-5 Kypsenna suuria maaria ruokaa, pata- 60 - 150 Enintdan 3 | nesteita ja ainekset.
ruokia ja keittoja.

6-7 Kevyt paistaminen: leike, vasikanliha tarvittaes- Kaanna tarvittaessa.
cordon bleu, kotletit, nakit, rissolet, sa
makkarat, maksa, rasvan ja jauhon se-
koitus, kananmunat, pannukakut, mun-
kit.

7-8 Perusteellinen paistaminen, rostiperu- 5-15 K&anna tarvittaessa.
nat, siséfileepihvit, pihvit.

9 Keitetty vesi, keitetty pasta, paistettu liha (goulash, lihapata), uppopaistetut ranskalaiset.

Keita suuria maaria vettd. PowerBoost on kytkeytynyt paalle.

8.5 Neuvoja ja vinkkeja liittyen

aitteeseen Hob?Hood

Kun kaytat keittotasoa toiminnolla:

Suojaa liesituulettimen paneeli suoralta
auringonvalolta.

Ala kohdista halogeenivaloa
liesituulettimen paneeliin.

Z—:\Ié peita keittotason kayttopaneelia.

Ala keskeyta keittotason ja liesituulettimen
valista signaalia (esim. kadella,
keittoastian kahvalla tai korkealla
kattilalla). Katso oheinen kuva.

Alla oleva kuva liesituulettimesta on vain
viitteelliseen tarkoitukseen.
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Muut kaukosaadettavat laitteet voivat
estaa signaalin. Ala kayta kyseisia
laitteita keittotason lahelld Hob?Hood-
toiminnon ollessa paalla.

9. HOITO JA PUHDISTUS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

9.1 Yleistietoa

» Puhdista keittolevy jokaisen kayton
jalkeen.

» Tarkista aina, etta keittoastian pohja on
puhdas.

* Pinnan naarmut tai tummat tahrat eivat
vaikuta keittotason toimintaan.

» Kayta keittotason pintaan sopivaa erityista
puhdistusainetta.

« Kayta aina lasipintaisille keittotasoille
suositeltua kaavinta. Kayta kaavinta
ainoastaan lisatyokaluna lasin
puhdistamiseen tavallisen puhdistuksen
jalkeen.

/\ VAROITUS!

Al kéyta veitsia tai muita teravia
metallitydkaluja lasipinnan
puhdistamiseen.

+ Kayta metallisen reunalistan
puhdistamiseen ainoastaan
astianpesuainetta ja lamminta vetta.
Puhdista ja pyyhi reunalista kankaalla.

/\ VAROITUS!

Ala kayta lievasti hankaavaa
puhdistusmaitoa, kiillotusaineita,
kaapimia tai sienen kovaa kerrosta
reunalistan puhdistamiseen.

10. VIANMAARITYS

/\ VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat luvut.

Liesituulettimia, joissa on Hob*Hood -
toiminto

Tutustu toimintoa kayttavien liesituulettimien
taydelliseen valikoimaan kuluttajille
suunnatulla verkkosivustollamme. AEG-
liesituulettimet, jotka on varustettu talla

toiminnolla, on merkitty symbolilla ﬁuﬁ

« Lasipinnan ja reunalistan vélinen rako voi
kerata likaa ja pienia ruoan murusia.
Puhdista lasipinnan ja reunalistan valinen
rako puisella hammastikulla.

/\ VAROITUS!

Ala kayta terdvia metallitydkaluja raon
puhdistamiseen, silla ne voivat
laajentaa rakoa ja vahingoittaa
reunalistaa tai lasipintaa.

9.2 Keittotason puhdistaminen

» Poista valittomasti: sulanut muovi,
tuorekelmu, sokeri ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin epapuhtaudet voivat vahingoittaa
keittotasoa. Varo palovammoja. Kayta
keittotason erityista kaavinta viistosti
lasipintaa vasten ja liikuta kaavinta pintaa
pitkin.

« Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
puhdistuksen jalkeen kuivaksi pehmealla
liinalla.

« Poista kirkkaat metalliset
varimuutokset: kayta veden ja viinietikan
liuosta ja puhdista lasipinta liinalla.
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10.1 Kéyttohairiot...

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei mene paélle eika si-
ta voida kayttaa.

Keittotasoa ei ole kytketty verkkovir-
taan tai se on kytketty vaarin.

Tarkista, onko keittotaso kytketty oi-
kein verkkovirtaan.

Sulake on palanut.

Varmista, etta vian syy on sulakkees-
sa. Jos sulake palaa jatkuvasti, kdanny
sahkoalan ammattilaisen puoleen.

Et asettanut tehotasoa 60 sekunnin
kuluessa.

Kytke keittotaso uudelleen toimintaan
ja aseta tehotaso 60 sekunnin kulues-
sa.

Olet koskettanut vahintaan kahta
kosketuspainiketta samanaikaisesti.

Kosketa vain yhta kosketuspainiketta.

Tauko on kytketty paalle.

Katso kohta "Tauko".

Kéayttdpaneelissa on vetta tai rasva-
tahroja.

Puhdista kayttépaneeli.

Laitteesta kuuluu jatkuva piippaa-
va aanimerkki.

Séahkokytkenté on vaara.

Irrota keittotaso verkkovirrasta. Ota yh-
teytté patevaan sahkdasentajaan
asennuksen tarkistamiseksi.

Yhdelle keittoalueista ei voida va-
lita suurinta tehotasoa.

Muut alueet kuluttavat suurimman
kaytettévissa olevan tehon.
Keittotaso toimii virheettomasti.

Laske samaan vaiheeseen kytkettyjen
keittoalueiden tehoa. Katso kohta "Te-
hon hallinta”.

Aanimerkki kuuluu ja keittotaso
kytkeytyy pois paalta.
Aanimerkki kuuluu keittotason
kytkeytyessa pois paalta.

Vahintaan yhdelle kosketuspainik-
keelle on asetettu jotain.

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keilta.

Keittotaso kytkeytyy pois paalta.

Jokin esine on asetettu kosketuspai-

nikkeelle (D

Poista kyseinen esine kosketuspainik-
keelta.

Jalkilammon merkkivalo ei syty.

Alue ei ole kuuma, koska sita kaytet-
tiin vain véhan aikaa tai anturi on
vioittunut.

Jos aluetta kaytettiin riittdvan pitkadan
sen kuumenemiseksi, ota yhteytta val-
tuutettuun huoltoliikkeeseen.

Hob?Hood ei toimi.

Jokin peittéa kayttopaneelia.

Poista kayttdpaneelia peittava esine.

Kaytdssa on erittain korkea kattila,
joka estaa signaalin.

Kéayta pienempaa kattilaa, vaihda keit-
toaluetta tai sdada liesituuletinta ma-
nuaalisesti.

Ohjauspaneeli on kuuma koske-
tettaessa.

Keittoastia on liian suuri tai se on
asetettu liian lahelle ohjauspaneelia.

Laita isokokoiset keittoastiat taka-alu-
eille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu kéyttépa-
neelin kosketuspainikkeita koske-
tettaessa.

Aanimerkit on kytketty pois toimin-
nasta.

Kytke aanimerkit toimintaan. Katso
kohta "Paivittainen kaytto”.

Kuvakkeen @ ylapuolella oleva
merkkivalo syttyy.

Lapsilukko tai Lukko on kytketty
paalle.

Katso kohta "Lapsilukko" ja "Painikelu-
kitus".

Saatopalkki vilkkuu.

Alueella ei ole keittoastiaa tai aluetta
ei ole peitetty kokonaan.

Aseta keittoastia alueelle niin, etta se
peittaa keittoalueen kokonaan.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittoastia ei ole keittotasolle sovel-
tuva.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi in-
duktiokeittotasolla. Katso kohta "Neu-
voja ja vinkkeja”.

Keittoastian pohjan halkaisija on liian
pieni kaytetylle alueelle.

Kéayta oikeankokoista keittoastiaa. Kat-
so kohta "Tekniset tiedot”.

ja E] nakyvat samanaikai-

sesti.

Teho on liian heikko vééaranlaisesta
keittoastiasta tai tyhjasta kattilasta
johtuen.

Kéayta oikeanlaista keittoastiaa. Katso
kohta "Neuvoja ja vinkkeja” ja "Tekni-
set tiedot”.

Alueita ei saa kytkea paalle, jos niille
on asetettu tyhja kattila.

ja nakyvat samanaikai-

Keittoastia on tyhja tai se siséltaa jo-
takin muuta nestetta kuin vetta

Valta toiminnon kayttéa muilla nesteilla
kuin vedella.

sesti. (esim. dljya).
[ P E] P P Kattilassa on liikaa tai liian vahan Keita ainoastaan vettd ja perunoita
tjia nékyvat samanaikai vetta. kayttdessasi SenseBoil® -toimintoa.

Olet keittanyt muita elintarvikkeita
kuin vettd ja perunoita. Kiehumispis-
teen saavuttamiseen kulunut aika oli
poikkeava ja SenseBoil® -toiminto ei
voinut toimia oikein.

Katso kohta "Neuvoja ja vinkkeja”.

Laitteesta kuuluu danimerkki,

symbolin ylapuolella olevat
merkkivalot vilkkuvat ja Sense-
Boil® ei kdynnisty.

Mikaan keittoalueista ei ole valmis
kaytettavaksi SenseBoil® -toiminnon
kanssa. Keittoalueilla, joita haluat
valita, on joko jalkilampda tai ne ovat
edelleen kaytossa.

Paata aikaisempi ruoanlaitto ja valitse
vapaa keittoalue, jolla ei ole jalkilam-
poa.

SenseBoil® ei toimi.

Keittotason tehotaso on liian alhai-
nen.

Aseta tehotaso korkeammalle arvolle.
Varmista, etta valittu tehotaso sopii ra-
kennuksen sulakkeisiin. Katso kohta
"Ennen ensimmaista kayttdkertaa" > "
Tehonrajoitus".

ja jokin numero menevat
paalle.

Keittotason toiminnassa on virhe.

Sammuta keittotaso ja kytke se uudel-
leen toimintaan 30 sekunnin kuluttua.

Jos syttyy uudelleen, kytke keitto-
taso irti verkkovirrasta. Kytke keittota-
so takaisin verkkovirtaan 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelma jatkuu, ota yh-
teytté valtuutettuun huoltoliikkkeeseen.

10.2 Jos ratkaisua ei loydy...

Jos et itse 10yda ratkaisua, ota yhteys
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. lImoita laitteen arvokilpeen
merkityt tiedot. Varmista, ettd olet kayttanyt

tapauksessa huoltoteknikon tai jalleenmyyjan

suorittama huolto ei ole iimaista

keittotasoa oikealla tavalla. Muussa

takuuaikanakaan. Takuuaikaa ja valtuutettuja
huoltokeskuksia koskevat tiedot on ilmoitettu
takuukirjassa.
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11. TEKNISET TIEDOT
11.1 Arvokilpi

Malli: N1I84B10AB PNC 949 598 032 00
Tyyppi: 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Induktio 7.35 kW Valmistettu: Saksassa
Sarjanro .......cccceee.. 7.35 kW
AEG CeEX
11.2 Keittoaluemaaritykset
Keittoalue Nimellisteho PowerBoost [W] PowerBoost Keittoastian hal-
(suurin tehotaso) kesto enintddn  kaisija [mm]
wi [min]
Vasen edesséa 2300 3200 10 125-210
Vasen takana 2300 3200 10 125-210
Keskimmainen 1400 2500 4 125- 145
edessa
Oikea takana 2300 3600 10 205 - 240
Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan Kéayta korkeintaan taulukon halkaisijan
taulukon arvoista. Se muuttuu keittoastioiden kokoista keittoastiaa optimaalisten tulosten
materiaalien ja mittojen mukaan. saavuttamiseksi.

12. ENERGIATEHOKKUUS

12.1 Tuotetiedot Keittolevyn EU:n ekologista suunnittelua koskevan
asetuksen

Mallin tunniste NI184B10AB
Keittotason tyyppi Kalusteeseen asennettava
keittotaso
Keittovydhykkeiden lukumaara 4
Kuumennusteknologia Induktio
Ympyranmuotoisten keittovydhykkeiden halkaisija Vasen edessa 21.0cm
(D) Vasen takana 21.0cm
Keskimmainen edesséa 14.5cm
Oikea takana 24.0 cm
Keittovydhykekohtainen energiankulutus (EC electric Vasen edessa 179.6 Wh/kg
cooking) Vasen takana 189.1 Wh/kg
Keskimmainen edessa 180.2 Wh/kg
Oikea takana 185.2 Whikg
Keittotason energiankulutus (EC electric hob) 183.5 Whikg
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IEC / EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat.

Keittoalueeseen liittyvat energiamittaukset on
merkitty vastaaviin keittovyohykkeisiin.
12.2 Energiaa saastava

Voit s&dastaa energiaa paivittaisessa
ruoanlaitossa noudattamalla alla olevia
ohjeita.

¢ Kun kuumennat vetta, kayta vain
tarvitsemasi maara.

« Mikali mahdollista, peita keittoastia aina
kannella.

* Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

o Kayta jalkildampoa ruoan pitamiseksi
lampimana tai pakastetun ruoan
sulattamiseksi.

12.3 Tehonkulutuksen tuotetiedot ja enimmaisaika soveltuvan alhaisen

virrankulutuksen saavuttamiseen

Virrankulutus sammutettuna

0.3 W

Laitteen vaatima enimmaisaika, jotta se voi saavuttaa automaattisesti sopivan pie- 2 min

nen virrankulutuksen

13. YMPARISTONSUOJELU

Kierrata materiaalit, jotka on merkitty merkilla

L/:X Kierrata pakkaus laittamalla se
asianmukaiseen kierratysastiaan. Suojele
ymparistda ja ihmisten terveytta
kierrattamalla sahko- ja elektroniikkaromut.

Ala havita merkilla E merkittyja kodinkoneita
kotitalousjatteen mukana. Palauta tuote
paikalliseen kierratyskeskukseen tai ota
yhteytta paikalliseen viranomaiseen.
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Bienvenue chez AEG ! Nous vous remercions d’avoir choisi ’'un de
nos appareils.

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations :
www.aeg.com/support

Sous réserve de modifications.
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1. A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

» Cet appareil peut étre utilisé par des enfants ageés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
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comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et

jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles

deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,

nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique ménager,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les gites ruraux et
d’autres hébergements similaires lorsque cette utilisation ne
dépasse pas le niveau (moyen) de l'utilisation domestique.
AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.

La fumée est une indication de surchauffe. N'utilisez jamais
d’eau pour éteindre le feu de cuisson. Eteignez 'appareil et
couvrez les flammes, par exemple avec une couverture
ignifuge ou un couvercle.
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* AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a
I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

« ATTENTION : Le processus de cuisson doit étre supervisé
(méme les fonctions de cuisson automatiques). Une
cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

+ AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien
sur les surfaces de cuisson.

» Les objets métalliques tels que les couteaux, les
fourchettes, les cuilléres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

* N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

» N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.

 Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de
cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

« AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
I'appareil pour éviter tout risque de choc électrique. Si
I'appareil est branché a I'alimentation secteur directement
en utilisant une boite de jonction, retirez le fusible pour
déconnecter 'appareil de I'alimentation secteur. Dans tous
les cas, veuillez contacter le service aprés-vente agrée.

+ Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

* AVERTISSEMENT : Utilisez uniqguement les dispositifs de
protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des
accidents.
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2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure ou de dommages
matériels.

Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Isolez les surfaces découpées du meuble

a l'aide d'un matériau d'étanchéité pour
éviter que la moisissure cause des
gonflements.

Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

N'installez pas I'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.
Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

Si I'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets

_rangés dans le tiroir.

Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

* Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

« L'appareil doit étre raccordé a la terre.

« Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.

* Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

» Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.

« Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

* Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

* Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

« Installé le collier anti-traction sur le cable.

« Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brllantes de
I'appareil ou les récipients brllants lorsque
vous branchez l'appareil a une prise
électrique.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

» Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
aprées-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommageé.

« La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.
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Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.
L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les pdles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

Si le code E3 s'affiche a I'écran,
débranchez immédiatement la table de
cuisson et assurez-vous que le
branchement électrique et la tension
secteur sont corrects.

2.3 Utilisation

N'utilisez pas de feuille d'aluminium ou
d'autres matériaux entre la surface de
cuisson et le récipient, sauf indication
contraire du fabricant de cet appareil.
N’utilisez que les accessoires
recommandés pour cet appareil par le
fabricant.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d’incendie et d’explosion.

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures ou
d'électrocution.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Retirez les emballages, les étiquettes et
les films de protection (le cas échéant)
avant la premiere utilisation.
Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Mettez a I'arrét les zones de cuisson
apres chaque utilisation.

Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones de
cuisson. lls peuvent devenir trés chauds.
N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Si la surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.

Lorsque vous placez des aliments dans de
I'nuile chaude, cela peut éclabousser.
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Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

Les vapeurs que dégagent I'huile trés
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un incendie
a une température plus basse qu’avec une
huile neuve.

Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de dommages a I'appareil.

Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer entierement.

Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommagée.
N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

Les récipients de cuisson en fonte ou dont
le fond est endommagé peuvent
provoquer des rayures sur la surface en
verre et vitrocéramique. Soulevez toujours
ces objets lorsque vous devez les
déplacer sur la surface de cuisson.

2.4 Entretien et nettoyage

Nettoyez régulierement 'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.




Mettez a l'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

Ne pulvérisez pas d’eau ni de vapeur pour
nettoyer I'appareil.

Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux et
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ou d’'objets métalliques, sauf
indication contraire.

2.5 Service

Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, I'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou d’asphyxie.

Contactez votre service municipal pour
savoir comment mettre I'appareil au rebut.
Débranchez 'appareil.

Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

conformément au tableau ci-dessous.
Contactez votre service apres-vente. Le
cable de raccordement ne peut étre
remplacé que par un électricien qualifié.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez les
informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'aprés avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable :
HO5V2V2-F qui supporte une température
de 90 °C ou plus. Un seul fil doit avoir une
coupe transversale minimale

/\ AVERTISSEMENT!

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

/\ ATTENTION!

Les connexions au moyen de fiches de
contact sont interdites.

/N\ ATTENTION!

Ne percez pas et ne soudez pas les
extrémités du cable. Cela est interdit.

/\ ATTENTION!

Ne raccordez pas le cable sans gaine
d’extrémité du cable.

Raccordement monophasé
1. Retirez la gaine d’extremité du cable des

fils noir, marron et bleu.
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Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables marron, noir et
bleu.

Branchez les extrémités des cables noir
et marron.

Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

Raccordement biphasé

1. Retirez la gaine d’extrémité du cable des
fils noir et marron.

2. Retirez une partie de l'isolation des
extrémités des cables bleu.

3. Branchez les extrémités des deux cables
bleus.

4. Appliquez un nouveau manchon
d'extrémité a I'extrémité des fils partagés
(outil spécial requis).

D 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
- - -
N N N
L e Lioel | L E
DY p— L2

@D 220 -240 v~

Raccordement biphasé: 400 V2N~ Raccordement monophasé:

220 - 240 V~
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? ou 3 x 4 mm?
@ Vert - jaune @ Vert - jaune @_) Vert - jaune
N Bleu et bleu N Bleu et bleu N Bleu et bleu
L1 Noir L1 Noir L Noir et marron
L2 Marron L2 Marron

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Si 'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut



chauffer les éléments rangés dans le tiroir

durant la cuisson.

Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction

min. 50 490+

AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

@ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

©\

r v
\H_ﬂ J lAqnzln §15|n
L |

T

L
| | ||_1Am|n. 28

4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

n__ -
— [T |

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

@

Pour obtenir des informations détaillées
sur les dimensions des zones de
cuisson, reportez-vous aux

« Caractéristiques techniques ».

4.2 Configuration du bandeau de commande

LN

_ o -
Fl"'— _________ 3 .m,_ _________ F‘

A 23456789 P . 0 1234567829 0
O+ —o+
O =
T 5 17235456789 P 0123456789 p I
-+ INONG) -0+
aH

i

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.
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Touche Fonction Description
sensiti-
ve
(D En fonctionnement / A I'arrét Pour mettre en fonctionnement et a I'arrét I'appareil.

| | Pause

)

Pour activer et désactiver la fonction.

@ Minuteur

(]

Pour régler la fonction.

Pour augmenter ou diminuer la durée.

- Affichage du minuteur

@ B
+
|

Pour indiquer la durée, en minutes.

SenseBoil®

SenseBoil®. Pour ajuster automatiquement la tempéra-
ture de I'eau pour qu'elle ne déborde pas apres avoir at-
teint le point d'ébullition.

Bridge

B =
I:

Pour activer et désactiver la fonction.

Hob?Hood

AUTO

Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
tion.

- Bandeau de sélection

Pour sélectionner un niveau de cuisson.

BB &

P PowerBoost Pour activer la fonction.
@ Touches Verrouil / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.

4.3 Voyants de I’affichage

Voyant Description

+ chiffre

Un dysfonctionnement s’est produit.

=,&,0

OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux) : poursuivre la cuisson /
maintien au chaud / chaleur résiduelle.

5. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/N\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

5.1 Limitation de puissance

Limitation de puissance définit la quantité
totale d’énergie utilisée par la table de
cuisson, dans les limites des fusibles de
l'installation domestique.
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Par défaut, la table de cuisson est réglée sur
le niveau de puissance le plus élevé possible.

Pour diminuer ou augmenter le niveau de
puissance :

1. Entrez dans le menu : maintenez la

touche enfoncée O) pendant 3 secondes.
Ensuite, appuyez et maintenez enfoncé

2. Appuyez sur O sur la minuterie avant
jusqu’a ce que P apparaisse.



3. Appuyez sur— / + sur la minuterie
avant pour régler le niveau de puissance.

4. Appuyez sur (D pour quitter.
Niveaux de puissance

Reportez-vous au chapitre « Caractéristiques
techniques ».

/N ATTENTION!

Assurez-vous que la puissance
sélectionnée est adaptée aux fusibles de
votre tableau électrique.

/\ ATTENTION!

Si le niveau de puissance est inférieur ou
égal a 2000, W vous ne pouvez pas
activer SenseBoil®.

6. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Activation et désactivation

Maintenez la touche @ enfoncée pour mettre
en fonctionnement ou a I'arrét |a table de
cuisson.

6.2 Détection de récipient

Cette fonction indique la présence
d’ustensiles de cuisine sur la table de cuisson
et désactive les zones de cuisson si aucun
ustensile n’est détecté pendant une cuisson.

Si vous placez un ustensile de cuisine sur
une zone de cuisson avant de sélectionner
un niveau de cuisson, le voyant au-dessus de
0 sur le bandeau de sélection apparait.

Si vous retirez un ustensile de cuisine d’'une
zone de cuisson activée et le mettez de coté
de maniere temporaire, les voyants situés au-
dessus du bandeau de sélection
correspondant commenceront a clignoter. Si
vous ne replacez pas l'ustensile sur la zone
de cuisson activée dans les 120 secondes, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement.

P73 —7 350 W

« P15—1500W
« P20—2000W
« P25—2500W
- P30—3000W
« P35—3500W
« P40—4000W
« P45—4500W
+ P50—5000W
- P60—6000W

Pour reprendre la cuisson, veillez a replacer
I'ustensile sur les zones de cuisson dans le
délai indiqué.

6.3 Utilisation des zones de cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s’adaptent automatiquement au
diamétre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps a I'aide de la fonction Bridge. Le
récipient doit recouvrir le centre des deux
zones mais il ne doit pas dépasser le repére
des zones. Si le récipient se trouve entre les
deux centres, la fonction Bridge ne s’active
pas.

/
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6.4 Réglages de la température

0o 12 "5 67 8 9 P

1. Appuyez sur le niveau de cuisson
souhaité sur le bandeau de sélection.
Les voyants situés au-dessus du bandeau de
sélection apparaissent jusqu’au niveau de

cuisson sélectionné.
2. Pour désactiver une zone de cuisson,
appuyez sur 0.

6.5 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

®

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.
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6.6 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

/\ AVERTISSEMENT!

@ / B / Q Tant que l'indicateur est
allumé, il existe un risque de brllures
dues a la chaleur résiduelle.

Les zones de cuisson a induction généerent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs s’allument lorsqu’une zone de
cuisson est chaude. lls indiquent le niveau de
chaleur résiduelle des zones de cuisson que
vous étes en train d'utiliser :

E] - poursuivre cuisson,
E] - maintien au chaud,

Q - chaleur résiduelle.

L’indicateur peut également s’allumer :

e pour les zones de cuisson voisines, méme
si vous ne les utilisez pas,

* lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

6.7 Minuteur

Minuteur sablier

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniqguement pour une session.

Réglez le niveau de cuisson de la zone de

cuisson sélectionnée, puis réglez la fonction.

1. Appuyez sur @ 00 apparait sur I'écran
du minuteur.

2. Appuyez sur + ou — pour régler la
durée (00 a 99 minutes).



3. Appuyez sur O pour démarrer le
minuteur ou attendez 3 secondes. Le
minuteur lance le compte a rebours.

Pour modifier la durée : sélectionnez la

zone de cuisson en utilisant O et appuyez
sur+ou—.

Pour désactiver la fonction : sélectionnez
la zone de cuisson en utilisant @ puis

appuyez sur —. Le temps restant est
décompté jusqu'a 00.

Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. La zone
de cuisson se désactive. Appuyez sur un
symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Minuterie

Vous pouvez utiliser cette fonction lorsque la
table de cuisson est allumée mais que les
zones de cuisson sont éteintes. Le niveau de
cuisson indique 00.

1. Appuyez sur la touche @

2. Appuyez sur + ou — pour régler I'heure.
Lorsque le minuteur arrive a son terme, un
signal sonore retentit et 00 clignote. Appuyez
sur un symbole pour arréter le signal et le
clignotement.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

O et —. Le temps restant est décompté
jusqu'a 00.

6.8 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour protéger
les fusibles de l'installation domestique.

» Silatable de cuisson atteint la limite de la
puissance maximale disponible (reportez-
vous a la plaque signalétique), la
puissance des zones de cuisson sera
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée en premier est
toujours prioritaire. La puissance restante

sera répartie entre les autres zones de
cuisson en fonction de I'ordre de sélection.

« Pour les zones de cuisson a puissance
réduite, le bandeau de sélection clignote
et indique les plus hauts niveaux de
cuisson possibles.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le réglage de
cuisson de la zone de cuisson
sélectionnée en dernier. Les zones de
cuisson continueront de fonctionner avec
le niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

6.9 SenseBoil®

La fonction ajuste automatiquement la
température de I'eau pour qu'elle ne déborde
pas aprées avoir atteint le point d'ébullition.

@

En cas de chaleur résiduelle (E] / E]/

C]) sur la zone de cuisson que vous
souhaitez utiliser, un signal sonore
retentit et la fonction ne démarre pas.
Cette fonction ne fonctionne pas avec les
récipients anti-adhésifs.

/N\ ATTENTION!

N'utilisez pas cette fonction avec un
récipient vide.

Ne laissez pas la table de cuisson sans
surveillance lorsque cette fonction est en
activée.

1. Placez des récipients remplisde 1a 51
d’eau froide sur les zones de cuisson
disponibles pour lesquelles vous
souhaitez démarrer la fonction.

Si vous placez un récipient sur une seule

zone de cuisson, la fonction démarre

automatiquement.

2. Appuyez sur ©) pour activer la table de
cuisson.

3. Appuyez sur pour activer la fonction.
Un indicateur clignotant apparait au-dessus

de P pour indiquer quelles zones de cuisson

peuvent actuellement utiliser la fonction.

4. Appuyez n'importe ou sur le curseur de la
zone de cuisson choisie.
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La fonction démarre.

Une fois que la fonction démarre, les
indicateurs au-dessus du curseur
apparaissent et I'animation se lance.

@

Si vous ne placez pas de récipient sur
'une des zones de cuisson dans les
5 secondes, la fonction se désactive
automatiquement.

Lorsque la fonction atteint le point d’ébullition,
la table de cuisson émet un signal sonore et
le niveau de cuisson passe automatiquement
a un niveau de mijotage par défaut.

Pour désactiver la fonction avant que le point

d’ébullition n’ait été atteint, appuyez sur
ou sur 0.

Pour désactiver la fonction une fois le point
d’ébullition atteint, appuyez sur le curseur et
réglez manuellement le niveau de cuisson.

Si vous activez Pause ou retirez le récipient,
la fonction se désactive.

Si vous réglez un Minuteur sablier sur 'une
des zones de cuisson et que le temps réglé
s’écoule avant que le point d’ébullition ne soit
atteint, la fonction se désactive
automatiquement.

Conseils :

+ Cette fonction est idéale pour faire bouillir
de I'eau et cuire des pommes de terre.

» Cette fonction peut ne pas fonctionner
correctement pour les bouilloires et les
cafetiéres a expresso.

* Remplissez entre la moitié et les trois
quarts du récipient avec de I'eau froide du
robinet, en laissant un espace vide de
4 cm depuis le bord du récipient. N'utilisez
pas moins de 1 | ni plus de 5| d’eau.
Assurez-vous que le poids total de I'eau
(ou de I'eau et des pommes de terre) est

146 FRANCAIS

compris entre 1 et 5 kg.

* Pour obtenir les meilleurs résultats, ne
faites cuire que des pommes de terres
entiéres, non épluchées et de taille
moyenne. Assurez-vous de ne pas trop
tasser les pommes de terre.

* Pendant la phase de chauffage, évitez de
remuer énergiquement les autres
casseroles et cuissons en cours (comme
la friture ou I'eau bouillante) sur les autres
zones de cuisson.

« Evitez de produire des vibrations externes
(par exemple en utilisant un mixeur ou en
posant votre téléphone portable a
proximité de la table de cuisson) lorsque
la fonction est en cours d'utilisation.

* En fonction du type d’aliments et de
récipient, vous pouvez régler le niveau de
cuisson une fois le point d’ébullition
atteint.

» Ajouter du sel une fois que le point
d’ébullition est atteint.

« Utilisez un couvercle pour économiser de
I'énergie.

6.10 Structure des menus

Le tableau indique la structure du menu de
base.

Parameétres utilisateur

Sym- Réglage Options possi-
bole bles
b Signal sonore En fonctionnement /
Alarrét (--)
P Limitation de puis- 15-73
sance
H Mode hotte 0-6
E Historique des alar- La liste des alarmes /

mes / erreurs erreurs récentes.




Pour entrer les parameétres utilisateur :

appuyez et maintenez enfoncé ® pendant
3 secondes. Ensuite, appuyez et maintenez

enfoncé @ Les réglages apparaissent sur le
minuteur des zones de cuisson gauches.

Navigation dans le menu : le menu est
constitué du symbole de réglage et d'une
valeur. Le symbole apparait sur le minuteur
arriere et la valeur apparait sur le minuteur
avant. Pour parcourir les réglages, appuyez

sur O sur le minuteur avant. Pour modifier la
valeur du réglage, appuyez sur + ou —sur
le minuteur avant.

Pour quitter le menu : appuyez sur @

OffSound Control

Vous pouvez activer / désactiver les signaux
sonores dans le Menu > Parameétres
utilisateur.

@

Reportez-vous a la section « Structure du
menu ».

Lorsque les signaux sonores sont désactivés,
vous pouvez toujours entendre un son
lorsque :

* VOUs appuyez sur ® ;
¢ le minuteur s’arréte ;
* vous appuyez sur un symbole inactif.

7. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

7.1 Arrét automatique

La fonction désactive la table de cuisson
automatiquement si :

+ toutes les zones de cuisson sont éteintes ;

* ne pas régler le niveau de cuisson ou la
vitesse du ventilateur aprés I'activation de
la table de cuisson ;

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon). Un signal
sonore retentit et |la table de cuisson se
met a I'arrét. Retirez I'objet ou nettoyez le
bandeau de commande.

» l'appareil devient trop chaud (par exemple,
lorsqu’une casserole chauffe a vide).
Laissez refroidir la zone de cuisson avant
de réutiliser la table de cuisson.

* vous ne désactivez pas une zone de
cuisson, ou ne changez pas le niveau de
cuisson. Au bout de quelques instants, la
table de cuisson s’éteint.

La relation entre le niveau de cuisson et le

délai apreés lequel 'appareil s’éteint :

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I'arrét apres
1-2 6 heures
3-4 5 heures
5 4 heures

Réglages de latem- La table de cuisson

pérature se met a I’arrét aprés
6-9 1,5 heure
7.2 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de cuisson
activées.

Lorsque la fonction est activée, ©) et I
peuvent étre utilisés. Tous les autres
symboles figurant sur les bandeaux de
commande sont bloqués.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

1. Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche Il
Le niveau de cuisson est réduit a 1.
2. Pour désactiver la fonction, appuyez

sur |l
Le niveau de cuisson s’affiche.

7.3 Touches Verrouil

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant le fonctionnement de la
table de cuisson. Vous éviterez ainsi toute
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modification accidentelle du niveau de
cuisson.

Réglez d’abord le niveau de cuisson.
Pour activer la fonction : appuyez sur la

touche .
Pour désactiver la fonction : appuyez a

nouveau sur @

®

La fonction se désactive lorsque vous
éteignez la table de cuisson.

7.4 Dispositif de sécurité enfant
Cette fonction permet d’éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur .
Ne paramétrez pas le niveau de cuisson

Maintenez la touche @ enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole apparaisse. Désactivez la

table de cuisson en appuyant sur CD

®

La fonction reste active lorsque vous
éteignez la table de cuisson. Le voyant

ci-dessus @ est allumé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
(D. Ne paramétrez pas le niveau de cuisson.

Maintenez la touche @ enfoncée pendant
3 secondes, jusqu’a ce que le voyant au-
dessus du symbole disparaisse. Désactivez

la table de cuisson en appuyant sur .
Cuisson avec la fonction activée : appuyez

sur @ puis sur 8 pendant 3 secondes,
jusqu’a ce que le voyant au-dessus du
symbole disparaisse. Vous pouvez utiliser la
table de cuisson. Lorsque vous éteignez la

table de cuisson en appuyant sur @ la
fonction est a nouveau activée.
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7.5 Bridge

@

La fonction s'active lorsque le récipient
recouvre le centre des deux zones. Pour
plus d’informations sur le placement
correct des ustensiles de cuisson,
reportez-vous a la section « Utilisation
des zones de cuisson ».

La fonction est inactive quand
SenseBoil® est en cours de
fonctionnement.

Cette fonction couple deux zones de cuisson
cOté gauche, de sorte qu’elles fonctionnent
comme une seule.

Réglez d’abord le niveau de cuisson pour
I'une des zones de cuisson c6té gauche.

Pour activer la fonction : appuyez sur la

u ) . .
touche mJ. Pour régler ou modifier le niveau
de cuisson, appuyez sur I'une des touches de
commande.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

u . .
m). Les zones de cuisson fonctionnent de
maniéere indépendante.

7.6 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de raccorder la table de cuisson a
une hotte particuliére. La table de cuisson et
la hotte disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement d'aprées le réglage du mode
et la température du récipient le plus chaud
se trouvant sur la table de cuisson. Vous
pouvez également activer le ventilateur
manuellement depuis la table de cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le systéme de
commande a distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser la
fonction. Pour plus d'informations,
reportez-vous au manuel d'utilisation de
la hotte.

Utiliser automatiquement la fonction
Pour utiliser la fonction automatiquement,
réglez le mode automatique sur H1 — H6. La



table de cuisson est initialement réglée sur
H5. La hotte réagit des que vous actionnez la
plaque de cuisson. La table de cuisson
détecte automatiquement la température du
récipient et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Ebulli- Friture2)
automati- j541)
que
HO A l'arrét A l'arrét Alarrét
HA1 En fonction- A l'arrét A larrét
nement
H2 3) En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H3 En fonction- A l'arrét Vitesse de
nement ventilation 1
H4 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 1
H5 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 1 ventilation 2
H6 En fonction- Vitesse de  Vitesse de
nement ventilation 2 ventilation 3

1) La table de cuisson détecte le processus d'ébullition
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de friture
et sélectionne la vitesse de ventilation en fonction du
mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage, sans te-
nir compte de la température.

Modifier du mode automatique
1. Désactivez la table de cuisson.

2. Appuyez sur (D pendant 3 secondes.
L’affichage s’allume et s’éteint.

3. Appuyez sur @ pendant 3 secondes.

4. Appuyez plusieurs fois sur la touche O
jusqu’a ce que H s’allument.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.

@

Lorsque vous terminez la cuisson et
mettez a l'arrét |a table de cuisson, la
ventilation de la hotte pourrait continuer a
fonctionner pendant un certain temps. Au
bout d'un moment, le systéme désactive
automatiquement la ventilation et vous
empéche de I'activer accidentellement
durant les 30 secondes qui suivent.

Utiliser manuellement la vitesse de
ventilation

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche 5 lorsque la table de cuisson est
active. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

ventilateur. En appuyant sur la touche ? la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

intensif et que vous appuyez sur la touche 3&
a nouveau, la vitesse du ventilateur reviendra
a 0, désactivant ainsi le ventilateur de la

hotte. Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche :ﬁ

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction, éteignez puis
rallumez la table de cuisson.

Activer I’éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
activer automatiquement la lumiére des que
vous allumez la table de cuisson. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 —
H6.

@

La lumiere de la hotte s’éteint 2 minutes

apres avoir désactivé la table de cuisson.

®

Pour faire fonctionner la hotte
directement depuis le panneau de la
hotte, désactivez le mode automatique
de la fonction.

FRANCAIS 149



8. CONSEILS

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

8.1 Récipients de cuisson

®

Pour les zones de cuisson a induction,
un champ électromagnétique puissant
crée trés rapidement la chaleur dans le

récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction avec
un récipient de cuisson adapté.

» Pour éviter la surchauffe et améliorer les
performances des zones, le récipient doit
étre aussi épais et plat que possible.

» Assurez-vous que le dessous des
récipients est propre et sec avant de le
placer sur la surface de la table de
cuisson.

+ Veillez toujours a ne pas faire glisser ni
frotter le récipient sur les bords et les
coins du verre ou sur la garniture latérale,
car cela pourrait écailler ou endommager
la surface du verre.

Matériaux des récipients de cuisson

» corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

* incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

» un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

* Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diameétre
du fond du récipient utilisé.

» L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal recommandé
ne regoit qu’une petite partie de la
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puissance générée par la zone de
cuisson.

» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’'utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caracteéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement les
fonctions de la table de cuisson.

@

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

8.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

« craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

« sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau
de puissance élevé.

« cliquetis : une commutation électrique se
produit.

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

8.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du minuteur.
La différence de temps de fonctionnement
dépend du niveau et de la durée de cuisson.

8.4 Guide de cuisson simplifié

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous



augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@

Les données du tableau sont fournies a
titre indicatif uniquement.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

saire

1-2 Sauce hollandaise ; faire fondre : beur- 5 - 25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

2 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

2-3 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

3-4 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajouter quelques cuilléres a soupe
viande a la vapeur. d’eau. Vérifiez la quantité d’eau pen-

dant le processus.

4-5 Pommes de terre a la vapeur et autres 20 - 60 Couvrez le fond de la cuve avec 1 a
légumes. 2 cm d’eau. Vérifiez le niveau d’eau

pendant le processus. Gardez le cou-
vercle sur la cuve.

4-5 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-
ments, des ragodts et des soupes. grédients.

6-7 Faire revenir : escalopes, cordons si néces- Retournez-le si nécessaire.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.

7-8 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Retournez-le si nécessaire.
biftecks, steaks.

9 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, boeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

8.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson avec

la fonction :

Protégez le bandeau de la hotte de la

lumiere directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiere halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la

main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

La hotte illustrée ci-dessous est présentée
a titre d’illustration uniquement.
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9. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

9.1 Informations générales

+ Nettoyez la table de cuisson aprés chaque
utilisation.

+ Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

» Utilisez un produit de nettoyage
spécialement adapté a la surface de la
table de cuisson.

» Utilisez toujours un grattoir recommandé
pour les tables de cuisson avec une
surface en verre. Utilisez le grattoir
uniquement comme outil supplémentaire
pour nettoyer le verre aprés la procédure
de nettoyage standard.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de couteaux ou d’autres
outils métalliques tranchants pour
nettoyer la surface en verre.

* Pour la garniture latérale en métal, utilisez
uniquement un détergent pour vaisselle
avec de I'eau chaude. Utilisez un chiffon
pour nettoyer et essuyer la garniture.
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@

D'autres appareils contrélés a distance
peuvent bloquer le signal. N'utilisez pas
ce type d'appareil a proximité de la table

de cuisson lorsque Hob?Hood est actif.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes AEG
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole 3&

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas de lait nettoyant
légérement abrasif, de détergents de
polissage, de grattoirs ni la partie
verte d’'une éponge pour nettoyer la
garniture latérale.

» L'espace entre la surface du verre et la
garniture latérale peut accumuler de la
saleté et de petites particules d’aliments.
Utilisez un cure-dent en bois pour nettoyer
'espace entre la surface du verre et la
garniture latérale.

/\ AVERTISSEMENT!

N’utilisez pas d’outils métalliques
tranchants pour nettoyer cet interstice,
car ils pourraient I'élargir et
endommager la garniture latérale ou
la surface en verre.

9.2 Nettoyage de la table de cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sel, le
sucre et les aliments contenant du sucre,
car la saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

* Enlevez lorsque la table a
suffisamment refroidi :traces de
calcaire, traces d’eau, taches de graisse,



décoloration métallique brillante. Nettoyez |
la table de cuisson a 'aide d’un chiffon

humide et d’'un détergent non abrasif.

Apres le nettoyage, essuyez la table de

cuisson avec un chiffon doux.

10. DEPANNAGE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

10.1 Que faire si...

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme

Cause possible

Solution

Vous ne pouvez pas activer la ta-
ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous n’avez pas réglé le niveau de
cuisson dans les 60 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 60 secondes.

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous a la section « Pause ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un bip constant se déclenche.

Le branchement électrique est incor-
rect.

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

Vous n’arrivez pas a sélectionner
le niveau de cuisson maximal de
I'une des zones de cuisson.

Les autres zones consomment déja
la puissance maximale disponible.
Votre table de cuisson fonctionne
correctement.

Diminuez la puissance des autres zo-
nes de cuisson raccordées a la méme
phase. Reportez-vous au chapitre

« Gestion alimentation ».

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a l'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive (D

Retirez I'objet de la touche sensitive.
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Probléme

Cause possible

Solution

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
apres-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un tres grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Le bandeau de commande de-
vient chaud au toucher.

L’ustensile est trop grand ou vous le
placez trop prés du bandeau de
commande.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriere, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

Le voyant au-dessus du symbole

s’allume.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil est activée.

Reportez-vous aux sections « Disposi-
tif de sécurité enfant » et « Touches
verrouil. ».

Le bandeau de sélection clignote.

Il n’y a aucun récipient sur la zone
ou la zone n’est pas entierement
couverte.

Placez un récipient sur la zone et as-
surez-vous qu'il couvre entierement la
zone de cuisson.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté aux tables
de cuisson a induction. Reportez-vous
au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».

et @ s’affichent simultané-

ment.

La puissance est trop faible en rai-
son d’un récipient inadapté ou vide.

Utilisez un type de récipient adapté.
Reportez-vous aux chapitres « Con-
seils » et « Caractéristiques techni-
ques ».

N’activez aucune zone si un récipient
vide est posé dessus.

et s’affichent simultané-

Le récipient est vide ou contient un
liquide autre que de I'eau, comme

Evitez d’utiliser la fonction avec d’au-
tres liquides que de I'eau.

ment. de Phuile.
I3 E o ) . Le récipient contient trop ou pas as-  Ne faites bouillir de I'eau et des pom-
nett saffichent simultane sez d’eau. mes de terre qu’en utilisant Sense-

Vous avez fait bouillir un aliment au-
tre que de 'eau et des pommes de
terre. Le point d'ébullition a été dé-
placé et SenseBoil® n'a pas pu
fonctionner correctement.

Boil®. Reportez-vous au chapitre
« Conseils ».
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Probléme Cause possible

Solution

Un bip retentit, les indicateurs au-

dessus de clignotent et

SenseBoil® ne démarre pas.

Aucune zone de cuisson n’est préte
a étre utilisée avec SenseBoil®. Il 'y
a de la chaleur résiduelle sur les zo-
nes de cuisson que vous souhaitez

Terminez vos activités de cuisson pré-
cédentes et choisissez une zone de
cuisson libre sans chaleur résiduelle.

choisir ou celles qui sont encore utili-

sées.

SenseBoil® ne fonctionne pas.

Le niveau de puissance de la plaque
de cuisson est trop faible.

Réglez le niveau de puissance sur une
valeur plus élevée. Assurez-vous que
la puissance sélectionnée est adaptée
aux fusibles de votre tableau électri-
que. Reportez-vous au chapitre

« Avant la premiere utilisation » > «
Limitation de puissance ».

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche a nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service apres-vente
agréé.

10.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
Ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Assurez-vous d’utiliser

correctement la table de cuisson. Si
I'intervention d’un technicien ou d’un vendeur
n'est pas gratuite, malgreé la période de
garantie en cours. Les informations
concernant la période de garantie et les
centres de service aprés-vente agréés
figurent dans le livret de garantie.

11. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

11.1 Plaque signalétique

Modeéle NI1184B10AB
Type 62 D4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex
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11.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost [W] PowerBoost du- Diameétre de I'us-

nale (niveau de

rée maximale tensile [mm]

cuisson maxima- [min]

le) [W]
Avant gauche 2300 3200 10 125-210
Arriére gauche 2300 3200 10 125-210
Avant centrale 1400 2500 4 125 - 145
Arriére droite 2300 3600 10 205 - 240

La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

12. RENDEMENT ENERGETIQUE

12.1 Informations produits conformément aux réglementations

d’écoconception de 'UE

Identification du modele

NII84B10AB

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21.0cm
Arriére gauche 21.0cm
Avant centrale 14.5cm
Arriére droite 24.0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179.6 Wh/kg
electric cooking) Arriére gauche 189.1 Whi/kg
Avant centrale 180.2 Whikg
Arriére droite 185.2 Whikg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.
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12.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie
pendant la cuisson quotidienne si vous suivez
les conseils ci-dessous.

» Lorsque vous faites chauffer de I'eau,
n’utilisez que la quantité dont vous avez
besoin.

* Dans la mesure du possible, placez
toujours les couvercles sur les récipients
de cuisson.



» Placez les récipients directement au « Utilisez la chaleur résiduelle pour garder
centre de la zone de cuisson. les aliments au chaud ou pour les faire
fondre.

12.3 Informations produits pour la consommation d’énergie et le temps
maximum requis pour atteindre le mode basse consommation applicable

Consommation d'énergie pondérée en mode « arrét » 03w

Temps maximum requis pour que I'équipement atteigne automatiquement le mode 2 min
basse puissance applicable

13. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

IR;ScycIez les matériaux portant le symbole portant le symbole X 4vec les ordures

T, Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

i . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE

ses accessoires e-

et cordons
se recyclent

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !
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Willkommen bei AEG! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

Reparatur zu erhalten:

@ Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
www.aeg.com/support

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen
Personen

» Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
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Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalier Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist nur fir den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhodfen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berGhren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren. i

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu l6schen. Schalten
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Sie das Gerat aus und |dschen Sie Flammen beispielsweise
mit einer Loschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmaliig ein- und ausgeschaltet wird.
ACHTUNG: Der Garvorgang muss Uberwacht werden (auch
die automatischen Garfunktionen). Ein kurzer Garvorgang
muss kontinuierlich berwacht werden.

WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
WARNUNG: Falls die Oberflache einen Sprung hat,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. Falls das Gerat direkt mit dem
Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung flr den Anschluss heraus, um
die Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
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Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage

/\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/N\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

Gerateboden und den Teilen, die in

der Schublade gelagert sind, ein.
Entfernen Sie Trennplatten, die im
Kichenmdbel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.
Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster geoffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf
seiner Unterseite.

Ist das Gerat Uiber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
koénnen, in der Schublade, da sie die
Klhlgeblase beschadigen oder das
Kuhlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem

Alle elektrischen Anschliisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

muss das Gerat geerdet werden.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere und
unsachgemale Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.

Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilRen Gerat
oder heiflem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
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beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieien Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Wenn der E3-Code auf dem Bildschirm
erscheint, trennen Sie sofort das Kochfeld
und prufen Sie, ob die elektrische
Verbindung und die Netzspannung korrekt
sind.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.
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Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Legen Sie kein Besteck und keine Deckel
auf die Kochzonen. Anderenfalls werden
sie sehr heil’.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heiles Ol legen,
kann es spritzen.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/N\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern.

Die Dampfe, die sehr heiRes Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren.

Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.




/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Geréat.

+ Stellen Sie kein heilRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

» Legen Sie keine heilen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Geréat fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen.

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerat mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Verwenden
Sie keine Scheuermittel,

3. MONTAGE

Scheuerschwdmme, scharfe
Reinigungsmittel oder Metallgegenstéande,
sofern nicht anders angegeben.

2.5 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei durfen ausschlie8lich
Originalersatzteile verwendet werden.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

* Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

» Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

« Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel geliefert.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F, das einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Ein einzelner Draht muss einen
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Mindestquerschnitt gemaf der
nachstehenden Tabelle haben. Wenden
Sie sich bitte an lhren lokalen
Kundendienst. Das Anschlusskabel darf
nur von einem qualifizierten Elektriker
ersetzt werden.

/\ WARNUNG!

Alle elektrischen Anschlliisse miissen von
einem qualifizierten Elektriker ausgefiihrt
werden.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
der braunen, schwarzen und blauen
Kabelenden.

3. Verbinden Sie die Enden der schwarzen
und braunen Kabel.

4. Bringen Sie eine neue Aderendhlilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
(Spezialwerkzeug erforderlich).

5. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
Kabel.

6. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am

Ende des gemeinsamen Drahts an

/\ VORSICHT!

Verbindungen Uber Kontaktstecker sind
verboten.

(Spezialwerkzeug erforderlich).
Zweiphasiger Anschluss
1. Entfernen Sie die Aderendhiilse von den
blauen Drahten.

2. Entfernen Sie einen Teil der Isolierung
/\ VORSICHT! der blauen Kabelenden.
Bohren oder I6ten Sie die Kabelenden 3. Verbinden Sie die Enden zweier blauer
nicht. Das ist verboten. Kabel. .
4. Bringen Sie eine neue Aderendhiilse am
Ende des gemeinsamen Drahts an
VORSICHT!
A (Spezialwerkzeug erforderlich).
SchlieRen Sie das Kabel nicht ohne
Aderendhilse an.
Einphasiger Anschluss
1. Entfernen Sie die Aderendhdilse des
schwarzen, braunen und blauen Drahts.
QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
%D — CF B Qmm ]
| B
g— N ) N
L1 R E— Lom———
L2 é L2

@ 220-240 v~

Zweiphasige Verbindung: 400

Einphasige Verbindung: 220

V2N~ - 240 V~
5x 1,5 mm? 5 x 1,5 mm? oder 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? oder 3 x 4 mm?
@ Griin — gelb @ Griin - gelb @ Griin — gelb
N Blau und blau N Blau und blau N Blau und blau
L1 Schwarz L1 Schwarz L Schwarz und braun
L2 Braun L2 Braun
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3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube flur den Mindestabstand
zwischen den Geréaten.

Ist das Geréat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen

—7
A

— 5/

min. 50

min. 1500 —=

r v Yy
B | I | - LAmm. nénsm | | ||_1Am|n.28
[ = ko

Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie lhr AEG Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstandigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

€ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Induktionskochzone
Bedienfeld

@

Weitere Einzelheiten zur GroRRe der
Kochzonen finden Sie unter ,Technische
Daten”.
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4.2 Bedienfeldlayout
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Bedienen Sie das Gerat Uber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Beschreibung
sorfeld
@ Ein / Aus Ein- und Ausschalten des Geréts.
|| Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
Timer Einstellen der Funktion.

&

Erhéhen oder Verringern der Zeit.

(o) ]

Timer-Anzeige

Zeigt die Zeit in Minuten an.

SenseBoil® SenseBoil®. Mit dieser Funktion wird die Temperatur
ﬂ des Wassers automatisch angepasst, so dass es nicht
Uiberkocht, sobald es den Siedepunkt erreicht.
=] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
E Hob?Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
AUTO on.
E - Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
PowerBoost Einschalten der Funktion.

P

i)

=y
—

Verriegelung / Kindersicherung

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

4.3 Display-Anzeigen
Anzeige Beschreibung
+ Ziffer Es ist eine Storung aufgetreten.

5,0

OptiHeat Control (Restwérmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren / Warmhalten / Restwar-
me.
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5. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Leistungsbegrenzung

Leistungsbegrenzung definiert, wie viel Strom
das Kochfeld insgesamt verbraucht, innerhalb
der Grenzen der
Hausinstallationssicherungen.

Das Kochfeld ist standardmaRig auf die
hochste verfugbare Leistungsstufe
eingestellt.

Verringern oder Erhohen der
Leistungsstufe:

1. Offnen Sie das Meni: Halten Sie die
Taste O 3 Sekunden lang gedruckt.
Halten Sie dann Taste @ gedrtickt.

2. Drucken Sie @ auf dem vorderen Timer,
bis P erscheint.

3. Dricken Sie ™/ + auf dem vorderen
Timer, um die Leistungsstufe
einzustellen.

6. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Ein- und Ausschalten

Halten Sie @ gedrickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten.

6.2 Topferkennung

Diese Funktion zeigt das Vorhandensein von
Kochgeschirr auf dem Kochfeld an und
deaktiviert die Kochzonen, wenn wahrend
eines Kochvorgangs kein Kochgeschirr
erkannt wird.

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine Kochzone
stellen, bevor Sie eine Heizstufe gewahlt
haben, erscheint die Anzeige tber 0 auf der
Bedienleiste.

4. Zum Beenden driicken Sie @
Leistungsstufen

Siehe Kapitel ,Technische Daten*.

/\ VORSICHT!

Achten Sie darauf, dass die gewahlte
Leistungsstufe fir die Sicherungen in der
Hausinstallation geeignet ist.

/\ VORSICHT!

Wenn die Leistungsstufe unter oder bei
2.000 W liegt, kdnnen Sie nicht
SenseBoil® aktivieren.

« P73—7.350W
« P15—1.500 W
« P20 —2.000 W
« P25—2500W
« P30 —3.000 W
+ P35—3.500W
« P40 —4.000 W
* P45 —4.500 W
+ P50 —5.000 W
« P60 —6.000 W

Wenn Sie Kochgeschirr von einer aktivierten
Kochzone entfernen und voriibergehend
beiseite stellen, beginnen die Anzeigen Uber
der entsprechenden Bedienleiste zu blinken.
Wenn Sie das Kochgeschirr nicht innerhalb
von 120 Sekunden wieder auf die aktivierte
Kochzone stellen, wird die Kochzone
automatisch deaktiviert.

Um den Kochvorgang fortzusetzen, stellen
Sie sicher, dass Sie das Kochgeschirr
innerhalb der angegebenen Zeitspanne
wieder auf die Kochzonen stellen.

6.3 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone. Induktionskochzonen
passen sich automatisch an die Grofie des
Kochgeschirrbodens an.
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Mit der Bridge-Funktion kdnnen Sie mit
grofem Kochgeschirr auf zwei Kochzonen
gleichzeitig kochen. Das Kochgeschirr muss
die Mitten beider Zonen bedecken, darf aber
nicht tber den markierten Bereich
hinausragen. Befindet sich das Kochgeschirr
zwischen den beiden Mitten, wird die
Funktion Bridge nicht eingeschaltet.

6.4 Kochstufe

0o 12 "5 67 8 9 P

—
gy

1. Drlcken Sie die gewtlinschte Kochstufe
auf der Einstellskala.

Die Anzeigen oberhalb der Bedienleiste

erscheinen bis zur gewahlten Heizstufe.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

6.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfligung. Fir die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fiir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hochste Kochstufe um.
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Siehe Kapitel ,Technische Daten”.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Berlihren Sie P

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

6.6 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

E] / E] / C] Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen erscheinen, wenn eine
Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden:

E] — Kochen fortsetzen,
E] — Warmhalten,

D — Restwarme.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» flr die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

« wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heif} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekuhlt ist.

6.7 Timer

Countdown-Kurzzeitwecker

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.



Stellen Sie die Heizstufe fir die ausgewahlte
Kochzone und danach die Funktion ein.

1. Driicken Sie ©. 00 erscheint auf dem
Timer-Display.

2. Dricken Sie + oder =, um die Zeit (00 -
99 Minuten) einzustellen.

3. Dricken Sie @ um den Timer zu starten
oder warten Sie 3 Sekunden. Der Timer
beginnt herunterzuzéhlen.

Zum Andern der Zeit: Wahlen Sie die

Kochzone mit @ und driicken Sie + oder

Zum Ausschalten der Funktion: Wahlen

Sie die Kochzone mit @ und driicken Sie —.
Die verbleibende Zeit zahlt rickwarts auf 00.

Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertont und 00 blinkt. Die Kochzone
wird ausgeschaltet. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Kurzzeitwecker

Sie konnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Die
Heizstufeneinstellung zeigt 00.

1. Driicken Sie ©.

2. Die Zeit wird mit + oder — eingestellt.
Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertdnt und 00 blinkt. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das

Blinken zu beenden.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

sie © und —. Die verbleibende Zeit zahit
zurick auf 00.

6.8 Leistungsbegrenzung

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf . Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Erreicht das Kochfeld die maximale
verfliigbare Leistung (siehe Typenschild),

wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

* Es wird immer die Heizstufe der zuerst
gewahlten Kochzone priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird entsprechend
der Reihenfolge der Auswahl auf die
anderen Kochzonen aufgeteilt.

* Bei Kochzonen, deren Leistung reduziert
ist, blinkt die Bedienleiste und zeigt die
maximal moglichen Heizstufen an.

« Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken oder reduzieren Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

6.9 SenseBoil®

Die Funktion passt die Temperatur des
Wassers automatisch an, damit es nicht
Uiberkocht, sobald es den Siedepunkt erreicht
hat.

@

Ist in der Kochzone, die Sie benutzen

mochten, noch Restwérme (@ / B / @)
vorhanden, ertdnt ein akustisches Signal
und die Funktion startet nicht.

Die Funktion funktioniert nicht mit
antihaftbeschichtetem Kochgeschirr.

/\ VORSICHT!

Verwenden Sie die Funktion nicht mit
leerem Kochgeschirr.

Lassen Sie das Kochfeld nicht
unbeaufsichtigt, wahrend die Funktion in
Betrieb ist.

1. Stellen Sie Topfe, die mit 1 bis 5 | kaltem
Wasser gefiillt sind, auf die verfigbaren
Kochzonen, fiir die Sie die Funktion
starten mochten.

Wenn Sie nur einen Topf auf eine Kochzone

stellen, startet die Funktion automatisch.

2. Beriihren Sie @ um das Kochfeld
einzuschalten.

3. Berilhren Sie , um die Funktion zu
aktivieren.

Fir jede Kochzone, auf der Sie derzeit die

Funktion nutzen kénnen, erscheint oberhalb

von P eine blinkende Anzeige.
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4. Beruhren Sie eine beliebige Stelle auf
dem Schieberegler der gewahlten
Kochzone.

Die Funktion startet.

Sobald die Funktion startet, werden die

Anzeigen Uber dem Schieberegler angezeigt

und die Animation wird gestartet.

®

Wenn Sie innerhalb von 5 Sekunden
keinen Topf auf eine der Kochzonen
stellen, wird die Funktion automatisch
deaktiviert.

Wenn die Funktion den Siedepunkt erreicht,
gibt das Kochfeld ein akustisches Signal ab
und die Kochstufe wechselt automatisch auf
einen voreingestellten Kochelpegel.

Um die Funktion vor Erreichen des
Siedepunkts zu deaktivieren, bertihren Sie

oder 0.

Um die Funktion nach Erreichen des
Siedepunkts zu deaktivieren, berthren Sie
den Schieberegler und stellen Sie die
Kochstufe manuell ein.

Wenn Sie Pause aktivieren oder den Topf
entfernen, wird die Funktion deaktiviert.

Wenn Sie Countdown-Kurzzeitwecker auf
einer der Kochzonen einstellen und die
eingestellte Zeit abgelaufen ist, bevor der
Siedepunkt erreicht ist, schaltet sich die
Funktion automatisch aus.

Tipps und Hinweise:

» Die Funktion eignet sich am besten zum
Kochen von Wasser und Kartoffeln.

» Bei Wasserkochern und Espressokochern
auf dem Herd funktioniert die Funktion
moglicherweise nicht richtig.

» Fillen Sie den Topf bis zur Halfte oder
drei Viertel mit kaltem Leitungswasser,
sodass 4 cm vom Topfrand frei bleiben.
Verwenden Sie nicht weniger als 1 | oder
mehr als 5 | Wasser. Stellen Sie sicher,
dass das Gesamtgewicht des Wassers
(oder des Wassers und der Kartoffeln)
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zwischen 1 und 5 kg liegt.

* Um die besten Ergebnisse zu erzielen,
kochen Sie nur ganze, ungeschalte,
mittelgroRe Kartoffeln. Achten Sie darauf,
die Kartoffeln nicht zu dicht
nebeneinander einzufullen.

* Vermeiden Sie wahrend der Aufheizphase
energisches Rihren anderer Topfe und
parallele Garvorgange (wie Braten oder
Kochen) auf anderen Kochzonen.

* Vermeiden Sie auliere Vibrationen (z. B.
durch die Verwendung eines Mixers oder
das Ablegen eines Mobiltelefons neben
dem Kochfeld), wahrend die Funktion
ausgefihrt wird.

« Je nach Art der Speise sowie der Art des
Kochgeschirrs kdnnen Sie die Kochstufe
nach Erreichen des Siedepunkts
anpassen.

* Nach Erreichen des Siedepunktes Salz
zugeben.

* Verwenden Sie einen Deckel, um Energie
zu sparen.

6.10 Menustruktur
Die Tabelle zeigt die Basismenustruktur.
Benutzereinstellungen

Sym-  Einstellung Méogliche Optio-
bol nen
b Ton Ein/Aus (--)
P Leistungsbegren- 15-73
zung
H Abzugshaubenmo- 0-6
dus
E Alarm / Fehlerhisto- Die Liste der letzten
rie Alarme / Fehler.

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste ® 3 Sekunden lang
gedriickt. Halten Sie dann @ gedruckt. Die



Einstellungen erscheinen auf dem Timer der
linken Kochzonen.

Navigieren im Menii: Das Men( besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert.
Das Symbol erscheint auf dem hinteren
Timer und der Wert erscheint auf dem
vorderen Timer. Um zwischen den

Einstellungen zu navigieren, driicken Sie @
auf dem vorderen Timer. Um den

Einstellungswert zu &ndern, driicken Sie +
oder — auf dem vorderen Timer.

Um das Menii zu verlassen: Driicken Sie

0)

7. ZUSATZFUNKTIONEN

7.1 Automatische Abschaltung

Die Funktion schaltet das Kochfeld
automatisch aus:

+ alle Kochzonen ausgeschaltet sind,

» Sie nach dem Einschalten des Kochfelds
keine Heizstufe oder Lifterdrehzahl
einstellen,

* wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Ein Signal ertont und das
Kochfeld wird ausgeschaltet. Entfernen
Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

» wenn das Gerat zu heil} wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder benutzen.

» wenn Sie eine Kochzone nicht
ausschalten oder die Kochstufe andern.
Nach einiger Zeit schaltet sich das
Kochfeld aus.

Das Verhaltnis zwischen der

Heizeinstellung und der Zeit, nach der das

Gerat ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld schal-
tet sich ab nach

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

OffSound Control

Sie kénnen die Téne im Menu >
Benutzereinstellungen aktivieren /
deaktivieren.

@

Siehe ,Meni-Struktur*.

Wenn die Tone ausgeschaltet sind, kdnnen
Sie den Ton immer noch horen, wenn:

+ Sie @ berthren,
« der Timer heruntergezahit wird,
« Sie ein inaktives Symbol driicken.

Kochstufe Das Kochfeld schal-
tet sich ab nach
6-9 1,5 Stunden
7.2 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe geschaltet.

Wenn die Funktion in Betrieb ist, kann @ und

|| verwendet werden. Alle anderen Symbole
des Bedienfelds sind verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

1. Zum Aktivieren der Funktion : Driicken

Sie || .
Die Kochstufe wird auf 1 reduziert.
2. Driicken Sie zum Ausschalten der

Funktion || .
Die vorherige Heizstufe wird aktiviert.

7.3 Verriegelung

Sie konnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. Dadurch wird
verhindert, dass die Heizstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Heizstufe ein.
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Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

G

Zu.m Ausschalten der Funktion: Driicken
Sie @ erneut.

®

Die Funktion wird deaktiviert, wenn Sie
das Kochfeld ausschalten.

7.4 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Bedienung des Kochfelds.

Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie
@. Nehmen Sie keine Warmeeinstellung.

Driicken und halten Sie 8 3 Sekunden lang
gedriickt, bis die Anzeige Uiber dem Symbol

erscheint. Schalten Sie das Kochfeld mit @
aus.

®

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
bleibt die Funktion weiterhin aktiv. Die

Anzeige Uber @ ist eingeschaltet.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken
sie . Nehmen Sie keine Warmeeinstellung.
Driicken und halten Sie (B 3 Sekunden lang
gedriickt, bis die Anzeige iber dem Symbol
erlischt. Schalten Sie das Kochfeld mit ®
aus.

Kochen mit aktivierter Funktion: Driicken

Sie (D dann 8 fur 3 Sekunden, bis die
Anzeige Uiber dem Symbol erlischt. Sie
kénnen das Kochfeld in Betrieb nehmen.
Diese Funktion wird erneut eingeschaltet,

sobald das Kochfeld mit ® ausgeschaltet
wird.
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7.5 Bridge

@

Die Funktion wird eingeschaltet, wenn
der Topf die Mitten beider Kochzonen
bedeckt. Weitere Informationen zur
korrekten Platzierung des Kochgeschirrs
finden Sie unter ,Verwendung der
Kochzonen®.

Die Funktion funktioniert nicht wahrend
des Betriebs von SenseBoil®.

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen auf
der linken Seite und sie funktionieren als
eine.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe flir eine der
linken Kochzonen ein.

Zum Aktivieren der Funktion: beriihren Sie

u . .
m). Zum Einstellen oder Andern der
Warmeeinstellung beriihren Sie einen der
Kontrollsensoren.

Zum Ausschalten der Funktion: Berlihren

Sie =]. Die Kochzonen arbeiten unabhangig
voneinander.

7.6 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Drehzahl des
Lufters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie kénnen
den Lufter auch manuell vom Kochfeld
bedienen.

@

Bei den meisten Dunstabzugshauben ist
das Fernsteuerungssystem werkseitig
ausgeschaltet. Aktivieren Sie es, bevor
Sie die Funktion einschalten. Weitere
Informationen finden Sie in der Anleitung
der Dunstabzugshaube.

Automatische Bedienung der Funktion
Um die Funktion automatisch zu betreiben,
stellen Sie den Automatikmodus auf H1 — H6
ein. Das Kochfeld ist urspriinglich eingestellt



auf H5. Die Dunstabzughaube reagiert, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lifters an.

Automatikmodi

Automati- kochenl) Braten?)
sche Be-
leuch-
tung
HO Aus Aus Aus
H1 Ein Aus Aus
H2 3) Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
H3 Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
H4 Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
H5 Ein Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
H6 Ein Lufterge- Lifterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird, und regelt
die Liftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Auto-
matikmodus.

2) Das Kochfeld erkennt, dass gebraten wird, und re-
gelt die Liftergeschwindigkeit je nach eingestelltem Au-
tomatikmodus.

3) Dieser Modus aktiviert den Liifter und die Beleuch-
tung und ist nicht von der Temperatur abhangig.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Kochfeld aus.

2. Driicken Sie O 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Drilcken Sie @ 3 Sekunden lang.

4. Dricken Sie O wiederholt, bis H
aufleuchtet.

5. Driicken Sie auf + des Timers, um einen
Automatikmodus auszuwahlen.

@

Schalten Sie den Automatikmodus der
Funktion aus, um die Dunstabzugshaube
direkt einzuschalten.

@

Wenn Sie das Garen beenden und das
Kochfeld ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch tber einen
bestimmten Zeitraum laufen. Nach dieser
Zeit schaltet das System den Lfter
automatisch aus. Wahrend der folgenden
30 Sekunden kann der Lifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

Manuelle Bedienung der
Liiftergeschwindigkeit
Sie konnen die Funktion auch manuell

bedienen. Driicken Sie hierzu Efo wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Dies deaktiviert
den Automatikbetrieb und Sie kénnen die
Luftergeschwindigkeit manuell andern. Durch

Dricken von 5 erhéht sich die
Luftergeschwindigkeit um eine Stufe. Wenn

Sie die Intensivstufe gewahlt haben und hA
erneut driicken, wird die

Luftergeschwindigkeit auf 0 gesetzt und die
Dunstabzugshaube deaktiviert. Driicken Sie

.?:a, um die Luftergeschwindigkeit 1 wieder
einzustellen.

@

Zum Einschalten des Automatikbetriebs
schalten Sie das Kochfeld aus und
wieder ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie kdnnen das Kochfeld so einstellen, dass
die Beleuchtung automatisch eingeschaltet
wird, wenn Sie das Kochfeld einschalten.
Stellen Sie hierzu den Automatikmodus ein
auf H1 — H6.

@

Die Beleuchtung der Dunstabzugshaube
schaltet sich 2 Minuten nach dem
Ausschalten des Kochfelds aus.
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8. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

8.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

+ Um eine Uberhitzung zu vermeiden und
die Leistung der Kochzonen zu
verbessern, muss das Kochgeschirr so
dick und flach wie mdglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass der Boden des
Kochgeschirrs sauber und trocken ist,
bevor Sie es auf die Kochflache stellen.

* Achte immer darauf, das Kochgeschirr
nicht an den Randern und Ecken des
Glases oder der Seitenverkleidung zu
schieben oder zu reiben, da dies die
Glasoberflache beschadigen kann.

Kochgeschirrmaterial

+ geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillierter
Stahl, Edelstahl, Boden aus mehreren
Schichten verschiedener Materialien (vom
Hersteller als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

« Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hdchste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
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Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und fir optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
~Spezifikation der Kochzonen“ angegeben.
Vermeide es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

@

Sehen Sie hierzu ,Technische Daten®.

8.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerédusche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

* Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

8.3 Oko Timer (Oko-Kurzzeitwecker)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

8.4 Vereinfachter Kochleitfaden

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hdheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als



die Halfte ihrer maximalen Leistung @
verbraucht.
Die Angaben in der Tabelle sind
Richtwerte.
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Reis- und Milchgerichte kécheln las- 25-50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
sen, Fertiggerichte aufwarmen. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. 20-45 Geben_Sie ein paar Essloffel Wasser
hinzu. Uberprifen Sie die Wasser-
menge wahrend des Prozesses.
4-5 Kartoffeln und anderes Gemise damp- 20 - 60 Den Boden des Topfes mit 1 -2 cm
fen. Wasser bedecken. Uberpriifen Sie
wahrend des Prozesses den Wasser-
stand. Lassen Sie den Deckel auf dem
Topf.
4-5 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon bleu nach Be-  Bei Bedarf umdrehen.
vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Brat- darf
wirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlcke, 5-15 Bei Bedarf umdrehen.
Steaks.
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von
Pommes frites.
P Kochen Sie grole Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.
8.5 Tipps und Hinweise fur « Unterbrechen Sie den Signalfluss
Hob?Hood zwischen dem Kochfeld und der

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der
Funktion:

» Schitzen Sie die Dunstabzugshaube vor
direktem Sonnenlicht.

» Stellen Sie kein Halogenlicht auf die auf
die Dunstabzugshaube.

» Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.

Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
groRen Topf). Siehe Abbildung.

Die unten abgebildete Haube dient nur fiir
lllustrationszwecke.
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®

Andere ferngesteuerte Gerate kdnnen
das Signal blockieren. Verwenden Sie
keine derartigen Gerate in der Nahe des
Kochfeldes, wenn Hob*Hood
eingeschaltet ist.

9. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

* Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

+ Verwenden Sie immer einen Schaber, der
fur Kochfelder mit Glasoberflache
empfohlen wird. Verwenden Sie den
Schaber nur als zusatzliches Werkzeug
zur Reinigung des Glases nach dem
Standardreinigungsverfahren.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie zum Reinigen der
Glasoberflache keine Messer oder
andere scharfe Metallwerkzeuge.
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Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob?Hood

Das gesamte Sortiment an
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Kunden-Website. AEG Dunstabzugshauben,
die mit dieser Funktion ausgestattet sind,

haben das Symbol 5.

» Verwenden Sie fur die
Metallseitenverkleidung nur ein
Geschirrspllmittel mit warmem Wasser.
Reinigen und wischen Sie die Verkleidung
mit einem Tuch ab.

/\ WARNUNG!

Verwenden Sie zum Reinigen der
Seitenverkleidung keine leicht
scheuernde Reinigungsmilch,
Poliermittel, Schaber oder die harte
Schicht eines Schwamms.

* In dem Spalt zwischen der Glasoberflache
und der Seitenverkleidung kénnen sich
Schmutz und kleine Partikel von
Lebensmitteln ansammeln. Reinigen Sie
den Spalt zwischen der Glasoberflache
und der Seitenverkleidung mit einem
Holzzahnstocher.




/\ WARNUNG!

Verwenden Sie keine scharfen .
Metallwerkzeuge, um den Spalt zu
reinigen, da diese den Spalt
vergrofiern und die Seitenverkleidung
oder die Glasoberflache beschadigen
kdénnen.

9.2 Reinigen der Kochfelds

» Sofort entfernen: Geschmolzenen
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschadigen.
Achte darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache

10. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

10.1 Was zu tun ist, wenn ...

ansetzen und uber die Oberflache
bewegen.

Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend abgekiihlt ist: Kalkringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und
einem nicht scheuernden
Reinigungsmittel. Wischen Sie das
Kochfeld nach der Reinigung mit einem
weichen Tuch trocken.

Entfernen Sie glanzende metallische
Verfarbungen: Benutzen Sie fir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

Storung Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge- Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord- Priifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
schaltet oder bedient werden. nungsgemaf an die Spannungsver- gemal an die Spannungsversorgung

sorgung angeschlossen.

angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt. Vergewissern Sie sich, dass die Siche-

rung die Ursache fir die Storung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-  Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
halb von 60 Sekunden eingestellt. und stellen Sie die Kochstufe innerhalb

von weniger als 60 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

gleichzeitig berlhrt.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich Reinigen Sie das Bedienfeld.

Wasser- oder Fettspritzer.

Es ist ein konstanter Piepton zu ~ UnsachgemaRer elektrischer An- Trennen Sie das Kochfeld von der

héren. schluss.

Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Sie kénnen die héchste Kochstu-
fe fiir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung®.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertdnt ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

(D gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heif3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Ser-
vicezentrum.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr groflen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Das Bedienfeld fiihlt sich heil3 an.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRBes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berihren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

Die Anzeige tber dem Symbol
@ leuchtet auf.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Kindersicherung® und ,Verrie-
gelung*.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstéandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie fir Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr. Siehe
,Tipps und Hinweise“.

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fiir die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
»Technische Daten®.

und [I] erscheinen gleichzei-

tig.

Die Leistung ist aufgrund eines un-
geeigneten Kochgeschirrs oder ei-
nes leeren Topfes zu niedrig.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe Kapitel , Tipps und Hin-
weise“ sowie ,Technische Daten®.
Aktivieren Sie keine Kochzone mit ei-
nem leeren Topf.

und erscheinen gleichzei-

tig.

Der Topf ist leer oder enthalt eine
andere Flissigkeit als Wasser, z. B.
Ol.

Verwenden Sie die Funktion nicht mit
anderen Flissigkeiten als Wasser.
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Storung Méogliche Ursache Problembehebung

d hei leichzei Es befindet sich zu viel oder zu we-  Kochen Sie nur Wasser und Kartoffeln
i un erscneinen gleichzel- nig Wasser im Topf. mit SenseBoil®. Siehe , Tipps und Hin-
9. Sie haben etwas anderes als Was-  weise".

ser und Kartoffeln gekocht. Der Sie-
depunkt hat sich zeitlich verschoben
und die Funktion SenseBoil® konnte
nicht richtig funktionieren.

Es ertont ein Signalton, die Kon-

trolllampe Uber blinkt und
SenseBoil® startet nicht.

Keine der Kochzonen ist zur Ver-
wendung mit SenseBoil® bereit. Die
Kochzonen, die Sie auswahlen
mdchten, haben noch Restwarme
oder sind noch in Betrieb.

Beenden Sie Ihre bisherigen Kochakti-
vitdten und wahlen Sie eine freie
Kochzone ohne Restwarme.

SenseBoil® funktioniert nicht.

Die Leistungsstufe des Kochfelds ist
zu niedrig.

Stellen Sie die Leistungsstufe auf ei-
nen héheren Wert ein. Achten Sie da-
rauf, dass die gewahlte Leistungsstufe
fir die Sicherungen in der Hausinstal-
lation geeignet ist. Siehe ,Vor der ers-
ten Inbetriebnahme® >, Leistungsbe-
grenzung®.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

10.2 Wenn Sie keine Losung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die

11. TECHNISCHE DATEN
11.1 Typenschild

Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Gebuihr
zu entrichten. Die Informationen Uiber
Garantiezeitraum und autorisierte
Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.

Modell NII84B10AB
Typ 62 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ..o
AEG

Produkt-Nummer (PNC) 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex
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11.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm)]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne Mitte 1400 2500 4 125 - 145

Hinten rechts 2300 3600 10 205 - 240

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von
den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

12. ENERGIEEFFIZIENZ

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

12.1 Produktinformationen gemiR der Okodesign-Richtlinie der EU

Modellbezeichnung

NII84B10AB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisformigen Kochzonen () Vorne links 21.0cm
Hinten links 21.0cm
Vorne Mitte 14.5cm
Hinten rechts 24.0 cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 179.6 Whi/kg
king) Hinten links 189.1 Whikg
Vorne Mitte 180.2 Wh/kg
Hinten rechts 185.2 Whikg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate
fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

12.2 Energie sparen

Sie kénnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.
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*  Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden
Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

* Legen Sie nach Méglichkeit immer Deckel
auf das Kochgeschirr.

« Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.



12.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand

0.3 W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener-

giesparmodus zu erreichen

2 Min

13. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu l6schen.

Hinweise zum Recycling

lo

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
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den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.
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Ricknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

DarUber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.



Udvozoljilkk az AEG honlapjan! Készénjiik, hogy a mi késziilékiinket
valasztotta.

informaciok kérése:

@ Hasznalattal kapcsolatos tanacsok, prospektusok, hibaelharitasi, szerviz- és javitasi
www.aeg.com/support

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el
a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felelésséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekert és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.

1.1 Gyermekek és kiszolgaltatott személyek
biztonsaga

» Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felnbttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel oktatast kaptak a
készulék biztonsagos hasznalatara, és megértik az
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esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal €l6 személyek
allandé feligyelet nélkil nem tartozkodhatnak a készulek
kdzelében.

Gondoskodjon a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfeleléen artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készilék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléktdl mikddeés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek fellgyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készulék kizardlag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhaté irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonl6 szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. Legyen 6vatos, hogy ne
érjen a fitéelemekhez.

FIGYELEM: F6z6lapon torténd fézéskor az olaj vagy zsir
fellgyelet nélkil hagyasa veszélyes lehet, és tiiz
keletkezhet.

A fust a tulmelegedés jele. A f6zéskor keletkezett tizet
soha ne vizzel oltsa el. Kapcsolja ki a készlléket, és fedje
le a langokat pl. egy tzallé takaroval vagy feddvel.
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* FIGYELEM: A késziléket tilos kiils6 kapcsoloeszkdzzel,
példaul idézitével ellatni, vagy olyan aramkaorre kotni,
amelyet rendszeresen be- és kikapcsolnak.

* VIGYAZAT: A f6zési folyamatot felligyelni kell (még az
automatikus sutési funkciok esetén is). Rovid idétartamu
fézéskor a késziléket tartsa folyamatosan felligyelet alatt.

* FIGYELEM: Tlzveszély: Ne taroljon semmit a
fézofelUleteken.

« Soha ne tegyen a f6z6lap fellletére fémtargyakat, mint pl.
kések, kanalak, fedok, mivel azok felforrésodhatnak.

« A butorba val6 beépités el6tt ne hasznalja a készuléket.

» A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

» Hasznalat utan sajat gombjaval kapcsolja ki a f6z6lap adott
elemét, és ne hagyatkozzon az edényérzékelésre.

* FIGYELEM: Ha a felllet megrepedt, kapcsolja ki a
készlléket, nehogy aramutés érjen valakit. Amennyiben a
készulék kotésdobozon keresztul kozvetlendl csatlakozik az
elektromos halbzathoz, vegye ki a biztositékot a készilék
elektromos haldzatrol térténd levalasztasahoz. Egyéb
esetben forduljon a markaszervizhez.

« Ha a halézati kabel megsérul, azt a gyartonak vagy a
hivatalos markaszerviznek, illetve mas hasonldéan képzett
szemeélynek kell kicserélnie az elektromos veszélyhelyzet
elkerllésének érdekében.

* FIGYELEM: Kizarélag a f6z6lap gyartdja altal tervezett vagy
a f6z6lap gyartdja altal a hasznalati utmutatéban javasolt,
illetve a készllékhez mellékelt f6zdlapvedd elemet
hasznaljon. A nem megfelel6 védbéelemek hasznalata
balesetet okozhat.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés

/\ FIGYELMEZTETES!

/\ FIGYELMEZTETES! Személyi sérilés vagy a készilék
karosodasanak veszélye all fenn!

A készlléket csak képesitett személy
helyezheti izembe. + Téavolitsa el az dsszes csomagoldanyagot.
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Ne helyezzen lGzembe, és ne is
hasznaljon sérilt készuléket.

Tartsa be a készilékhez mellékelt Gzembe
helyezési utmutatéban foglaltakat.

Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tobbi
készilektdl és egysegtol.

A készllék nehéz, ezért legyen
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart
labbelit.

A szekrény vagott fellleteit megfelel6
tomitéanyaggal védje a nedvesség okozta
felpuposodas ellen.

Védje a késziilék aljat a gbztél és
nedvességtol.

Ne telepitse a készlléket ajté mellé vagy
ablak ala. Ezzel elkerlilhetd, hogy az ajté
vagy ablak kinyitasaval leverje a forro
féz6edényt a készllékrdl.

Mindegyik készulék aljan hitéventilatorok
talalhatok.

Ha a készUléket fiok folott helyezi izembe:

— Ne taroljon semmi olyan kisméret(
targyat vagy papirlapot, melyet a
ventilatorok beszivhatnak, mivel az
megsértheti a hitéventilatorokat, vagy
megrongalhatja a hiitérendszert.

— Akészlilék alja és a fiokban tarolt
targyak kozott hagyjon legalabb 2 cm
tavolsagot.

A készUlék alatti szekrénybdl minden
elvalaszté lapot tavolitson el.

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!
Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakkeépzett villanyszerelének kell
elvégeznie a.

A készuléket féldelni kell,.

Barmilyen beavatkozas el6tt a készuléket
valassza le az elektromos halézatrol.
Ellenérizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halozat paramétereinek.

Ellen&rizze, hogy megfeleléen van-e
Uzembe helyezve a késziilék. A halozati
vezeték dugoja (ha van) és a konnektor
kozotti gyenge vagy rossz érintkezés miatt
a csatlakozas tulsagosan felforrésodhat
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Hasznaljon megfeleld tipusu halozati
kabelt.

Ugyeljen arra, hogy a hal6zati kabel ne
gubancolédjon dssze.

Ellendrizze, hogy az érintésvédelem ki
van-e épitve.

Hasznaljon fesziltségmentesité bilincset a
kabel rogzitésehez.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabel vagy
dugasza (ha van) ne érjen a forrd
készUllékhez vagy f6z6edényekhez,
amikor a készlléket a csatlakozoaljzathoz
csatlakoztatja.

Ne hasznaljon haldézati elosztokat és
hosszabbitd kabeleket.

Ugyeljen arra, hogy ne okozzon sérilést a
halézati csatlakozédugon (ha van) és a
halozati kabelen. Ha a haldzati kabel
cserére szorul, forduljon a
markaszervizhez vagy egy
villanyszerel6hoz.

A fesziltség alatt allo és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkiil ne
lehessen eltavolitani azokat.

Csak az Uzembe helyezés befejezése
utén csatlakoztassa a halozati
csatlakozddugot a haldzati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
héalézati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

Amennyiben a halézati konnektor
régzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva hizza ki
a csatlakozodugot. A kabelt mindig a
csatlakozédugénal fogva huzza ki.
Kizarélag megfelel6 szigetel6berendezést
alkalmazzon: halozati tulterhelésvédd
megszakitét, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
féldzarlatkiolddt és véddrelét.

Az elektromos készuléket
szigetel6berendezéssel kell ellatni, amely
lehet6vé teszi, hogy minden fazison
levalassza a készliléket az elektromos
halozatrol. A szigetel6berendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkezétavolsaggal
kell rendelkeznie.

Ha az E3 kéd megjelenik a képernydn,
azonnal valassza le a f6z6lapot, és
ellenérizze, hogy az elektromos



csatlakozas és a haldzati fesziltség
megfelelb-e.

2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérilés-, égés- és aramitésveszély.

Ne valtoztassa meg a készulék miszaki
jellemzéit.

Az elsd hasznalat el6tt tavolitsa el az
Osszes csomagoldanyagot, tajékoztatd
cimket és véddéfoliat (ha van ilyen).
Ugyeljen arra, hogy a szell6z6nyilasokat
ne zarja el semmi.

MUkodés kdzben ne hagyja fellgyelet
nélkul a késziléket.

Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
f6z6zo6nat.

Soha ne tegyen a f6z6z6nakra
evBeszkdzoket vagy fedbket. Ezek
felforrésodhatnak.

Ne mikddtesse a késziléket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.
Ne hasznalja a késziiléket munka- vagy
tarolofeluletként.

Amennyiben a készilék felllete
megrepedt, azonnal valassza le a
késziiléket az elektromos halézatrél. Ez a
|épés az aramutés elkerlléséhez
sziikséges.

A szivritmus-szabalyozoval rendelkezd
személyek tartsanak legaldbb 30 cm
tavolsagot a bekapcsolt indukcios
f6z6z6naktol.

Amikor az élelmiszert forro olajba helyezi,
az olaj kifroccsenhet.

Ne hasznaljon aluféliat vagy mas anyagot
a fézofelllet és a féz6edény kozott,
hacsak a késziilék gyartdéja masként nem
rendelkezik.

Csak a gyart6 altal a készulékhez ajanlott
tartozékokat hasznalja.

/\ FIGYELMEZTETES!
Tiz- és robbanasveszély!

A felforrositott zsirok és olajok gyulékony
g6zoket bocsathatnak ki. Zsirral vagy
olajjal valo fézéskor tartsa azoktol tavol a
nyilt langot és a forro targyakat.

A nagyon forro olaj altal kibocsatott g6zok
ongyulladast okozhatnak.

Az ételmaradékot tartalmazo hasznalt olaj
az elsdé hasznalatkor alkalmazott héfoknal
alacsonyabb értéken is tlizet okozhat.

Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készulékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

/\ FIGYELMEZTETES!

A készulék karosodasanak veszélye all
fenn!

Ne helyezzen forr6 f6zéedényt a
kezel6panelre.

Ne helyezzen forr6 fedét a fé6z6lap
Uvegfellletére.

Ne hagyja, hogy a f6z6edénybdl elforrjon
a folyadék.

Ugyeljen arra, hogy ne ejtsen targyat vagy
féz6edényt a késziilékre. A késziilék
felllete megserilhet.

Ures f6z6edénnyel vagy f6zéedény nélkil
ne kapcsolja be a fézézénakat.

Az Ontottvasbdl készdlt, illetve sértlt alju
edények megkarcolhatjak az tveg /
Uvegkeramia fellletet. Az ilyen targyakat
mindig emelje fel, ha a féz&fellleten
odébb szeretné helyezni 6ket.

2.4 Apolas és tisztitas

Rendszeresen tisztitsa meg a késziiléket,
hogy elkerilje a fellilet karosodasat.
Tisztitas el6tt kapcsolja ki a készuléket, és
hagyja lehlni.

A készllék tisztitasahoz ne hasznaljon
vizsugarat vagy géztisztitot.

Tisztitsa meg a készuléket egy puha,
nedves kenddvel. Csak semleges
tisztitdszert hasznaljon. Ne hasznaljon
suroldszereket, surolészivacsokat,
olddszereket vagy fémtargyakat, hacsak
nincs masként megadva.

2.5 Szolgaltatasok

A készilék javitasat bizza a
markaszervizre. Mindig eredeti
cserealkatrészt hasznaljon.

A termékben talalhato izzo(k)ra és a kulon
kaphato potizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készullékekben
fennallé szélséseges fizikai feltételeknek,
mint példaul hdmérséklet, rezgés, magas
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paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

2.6 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés- vagy fulladasveszély all fenn.

3. UZEMBE HELYEZES

A készilék artalmatlanitasara vonatkozé
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

Feszliltségmentesitse a késziiléket.

A készllék kdzelében vagja at a halézati
kabelt, és tegye a hulladékba.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

3.1 Az lizembe helyezés el6tt

A féz6lap Uzembe helyezése el6tt masolja le
az adattablardl az alabbi adatokat. Az
adattabla a fézélap aljan talalhato.

Sorozatszam ...........coeeeeeeeeenn.

3.2 Beépitett f6zélapok

Csak azutan hasznalhatja a beépitett
fézblapot, miutan beszerelte azt a
szabvanyoknak megfeleld beépitett
szekrénybe és munkafellletbe.

3.3 Csatlakozokabel

+ A f6zblap egy csatlakozokabellel.

* A megsérllt halozati kabel potldsahoz
hasznalja a kovetkezd vezetéktipust:
HO5V2V2-F, mely 90 °C-os vagy
magasabb hémérsékletnek is ellenall. Az
egyeres vezetéknek az alabbi tablazat
szerinti minimalis keresztmetszettel kell
rendelkeznie. Forduljon a helyi
markaszervizhez. A csatlakozokabel
cseréjét csak képzett villanyszereld
végezheti.

/\ FIGYELMEZTETES!

Az Osszes elektromos csatlakozast
képzett villanyszerel6nek kell
kialakitania.
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/\ VIGYAZAT!

Az érintkez6 dugokon keresztul torténd
csatlakoztatas tilos.

/\ VIGYAZAT!

Ne sodorja vagy forrassza a vezetékek
végeit. Ez tilos!

/\ VIGYAZAT!

Ne csatlakoztassa a kabelt érvéghuvely
nélkal.

Egyfazisu csatlakoztatas

Tavolitsa el az érvéghivelyt a fekete,
barna és kék vezetékekrol.

Tavolitsa el a barna, fekete és kék
vezetékek végének szigetelését.
Csatlakoztassa a fekete és barna kabelek
véget.

Helyezzen fel egy Uj érvéghivelyt a
koz0s vezeték végére (specialis
szerszam szlikséges).
Csatlakoztassa a két kék kabel végeét.
Helyezzen fel egy Uj érvéghlvelyt a
koz0s vezeték végére (specialis
szerszam szlkséges).

Kétfazisu csatlakoztatas

1.

2,

3.

Tavolitsa el az érvéghivelyt a kék
vezetékekrol.

Tavolitsa el a kék vezetékek végének
szigetelését.

Csatlakoztassa a két kék kabel végét.
Helyezzen fel egy Uj érvéghlvelyt a
kozds vezeték végére (specialis
szerszam szlkséges).




QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@ 220-240 v~ on

Kétfazisu csatlakoztatas: 400

Egyfazisu csatlakoztatas:
220 - 240 V~

5x1,5 mm?

5x1,5 mm? vagy 4x2,5 mm?

5x1,5 mm? vagy 3x4 mm?

@ Z06ld - sarga @ Z6ld - sarga @_) Z0ld — sarga

N Kék és kék N Kék és kék N Kék és kék

L1 Fekete L1 Fekete L Fekete és barna
L2 Barna L2 Barna

3.4 Osszeallitas

Amennyiben a fé6z6lapot paraelszivo ala épiti
be, tekintse meg a készllékek kozott
minimalisan betartand6 tavolsagokat a

paraelszivo Uzembe helyezési Utmutatéjaban.

Ha a készlléket egy fiok folé szereli fel, a
féz6lap ventilatora f6zés kdzben
felmelegitheti a fiokban elhelyezett és tarolt
eszkdzoket.

¥
| CL ||_1Am|n.28
rl = o

Keresse meg az ,AEG indukcios f6z6lap
telepitése - munkalapba szerelés” cim(i video
oktatdbanyagot az alabbi abran lathaté teljes
név beirasaval.

www.youtube.com/electrolux

° Yo UTu be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Fozofeliilet elrendezése

Indukcios f6z6zéna
n n Kezelépanel

ol \ P ©

,MUszaki adatok” cimi fejezetet.

‘ A f6z6z6nak méretére vonatkozdé

részletes informaciokért tekintse meg a
— [ |

4.2 Kezel6panel elrendezés

l_lll'_l e EJJ iTalJ,_ _________ ,l u
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ —O+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
——+| o & -O+
[l

V)

ne CT T

A készilék Uzemeltetéséhez hasznalja az érzékeldmezodket. Kijelzések, visszajelzbk és
hangok jelzik, hogy mely funkciok mikoédnek.

Erzéke- Funkcié Leiras
16mez6
(D Be / Ki A készlilék be- és kikapcsolasa.
” Szilinet A funkcié be- és kikapcsolasa.
(\D 1d6zitd A funkcio beallitasa.
_|_ — Noveli vagy csokkenti az idét.
- 1d6zit6 kijelzés Percben mutatja az id6t.
ﬂ SenseBoil® SenseBoil®. A viz h6mérsékletének automatikus bealli-
tasahoz, hogy ne forrjon fel, amikor eléri a forraspontot.
=] Bridge A funkcié be- és kikapcsolasa.
E Hob?Hood A funkcioé kézi izemmaodjanak be- és kikapcsolasa.
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Erzéke- Funkcié Leiras

I16mez6
E - Vezérlésav A héfok beallitasa.
P PowerBoost A funkcié bekapcsolasa.

6 Funkciézar / Gyermekbiztonsagi A kezel6panel lezarasala lezaras feloldasa.
eszkdz

4.3 Kijelz6 visszajelzdi

Visszajelzé Megnevezés

Hiba tortént.

+ szamjegy

5,60

maradékhd.

OptiHeat Control (maradékhé kijelzése 3 1épésben): fézés folytatasa / melegen tartas /

5. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

5.1 Teljesitménykorlatozas

Teljesitménykorlatozas hatarozza meg, hogy
a f6zb6lap 6sszesen mennyi energiat hasznal
fel, a halozati biztositékok korlatain bellil.

Alapértelmezés szerint a f6z6lap a lehetd
legmagasabb teljesitményszintre van allitva.

A teljesitményszint csokkentése vagy
novelése:

1. Lépjen be a menibe: nyomja meg és

tartsa lenyomva a ® gombot 3
masodpercig. Ezutan nyomja meg és

tartsa lenyomva a B gombot.

2. Addig nyomja az eliils6 id6zité @
gombjat, mig a P megjelenik.

3. Nyomja meg az ellls6 id6zitd = / +

gombjat a teljesitményszint beallitasahoz.

4. A kilépéshez nyomja meg a ® gombot.

Teljesitményszintek
Lasd a ,Mlszaki adatok” cim( fejezetet.

/\ VIGYAZAT!

Ugyelien arra, hogy a kivalasztott
teljesitményszint megfeleljen az épilet
aramkorének biztositékai szamara.

/\ VIGYAZAT!

Ha a teljesitményszint alacsonyabb, mint
2000 W, vagy azzal egyenld, akkor nem
lehet aktivalni a(z) SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15— 1500 W
« P20 —2000 W
P25 —2500W
« P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W
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6. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

6.1 Be- és kikapcsolas
A fé6z8lap be- vagy kikapcsolasahoz tartsa
nyomva a ® gombot.

6.2 F6z6edény észlelése

Ez a funkcié jelzi a féz6edények jelenlétét a
féz6lapon, és kikapcsolja a f6z6z6nakat, ha a
fézés soran nem észlel f6z6edényt.

Ha a féz6edényt egy f6z6zbdnara helyezi,
miel6tt kivalasztja a héfokbeallitast, a
kezel6savon megjelenik a 0 folotti
visszajelzé.

Ha leveszi a f6z6edényt egy aktivalt
fézézonarol, és ideiglenesen félreteszi, a
megfelel6 kezelb6sav folotti visszajelzdk
villogni kezdenek. Ha 120 masodpercen bellil
nem helyezi vissza a f6z6edényt a bekapcsolt
féz6zdnara, a f6z6z6na automatikusan
kikapcsol.

A f6zés folytatasahoz ugyeljen arra, hogy a
f6z6edényt a megadott idén belll
visszahelyezze a f6z6z6nakra.

6.3 A f6z6z6nak hasznalata

A féz6edényt a kivalasztott f{6z6zdna
kozepére helyezze. Az indukcids f6z6zonak
automatikusan alkalmazkodnak a f6zéedény
aljanak méretéhez.

Két féz6zoénan egyszerre fézhet egy nagy
féz6edényben a Bridge funkcio
hasznalataval. A f6z6edénynek le kell
takarnia mindkét f6z6zéna kdzéppontjat, de
nem nyulhat tul a terilethatar-jeldlésen. Ha a
f6z6edényt a két kozéppont kdzé helyezi, a
Bridge funkcié nem fog bekapcsolni.
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6.4 Hofokbeallitas

0o 12 Y5 67 8 9 P

—
gty

1. Nyomja meg a megfeleld héfokbealitast a
kezel6savon.

A kezelBsav folotti visszajelzdk a kivalasztott

héfokig vilagitanak.

2. Af6z6z6na kikapcsolasahoz nyomja meg
a 0 gombot.

6.5 PowerBoost

A funkcié nagyobb teljesitményt tesz
elérhetdvé az indukcios f6z6zonak szamara.
A funkcié csak bizonyos ideig mikodtethetd
az indukcids f6z6z6nak esetén. Ezutan az
indukcios f6z6zona automatikusan
visszakapcsol a legmagasabb
héfokbeallitasra.

@

Lasd a ,Miszaki adatok” cim( fejezetet.

A funkcioé bekapcsolasa egy f6z6z6nanal:
érintse meg a P mez6t.



A funkcio kikapcsolasa: modositsa a
hé&fokbeallitast.

6.6 OptiHeat Control (3 Iépéses
maradékho visszajelzd)

/\ FIGYELMEZTETES!

& / =) / ) Amig a visszajelz6 vilagit, a
maradékhd miatt égési sérilés veszélye
all fenn.

Az indukcids f6z6zénak kdzvetlendl a
féz6edény aljan adjak at az ételkészitéshez
szikséges hét. Az livegkeramiat a f6z6edény
héje melegiti fel.

A visszajelz6k megjelennek, amikor egy
féz6zdna forrd. A visszajelzdk az éppen
hasznalt f6z6z6nak maradékhé szintjét jelzik:

G- fé6zés folytatasa,
(=)- melegen tartas,

(L] - maradékhé.

A visszajelzd akkor is megjelenhet, ha:

* ha a szomszédos zénakat haszndlja, az
adott zonat azonban nem,

» forro féz6edényt helyez hideg f6z6z6nara,

+ afbézblapot ugy kapcsolja be, hogy a
féz6zéna még mindig forro.

A f6z6zbna visszajelzbje eltlinik, amikor a
féz6zo6na lehdilt.

6.7 1d6zit6

Visszaszamlalo id6zitd

A funkciéval beallithatja, hogy az adott
f6z6zdéna milyen hosszu ideig izemeljen
egyetlen f6zési ciklus alatt.

Végezze el a kivalasztott f6z6z6na

héfokbeallitasat, majd allitsa be a funkciot.

1. Nyomjameg a O gombot. 00 jelenik meg
az id6zitd kijelzdjén.

2. Nyomja meg a + vagy — gombot az idd
beallitasahoz (00-99 perc).

3. Nyomja meg a QD gombot az id6ézitd
elinditasahoz, vagy varjon 3

masodpercet. Az id6zité6 megkezdi a
visszaszamlalast.
Az id6 modositasa: valassza ki a f6z6zonat

a QD gombbal, majd nyomja meg a + vagy
— gombot.

A funkcio kikapcsolasa: valassza ki a
f6z6zo6nat a @ gombbal, majd nyomja meg a

— gombot. A hatralévd id6 visszaszamlalasa
00 eléréseig folytatodik.

Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,
hangjelzés hallhato, és 00 villog. A f6z6z6na
kikapcsol. A jelzés és villogas
kikapcsolasahoz nyomja meg barmelyik
szimbolumot.

Percszamlalo

Ezt a funkciét akkor hasznalhatja, amikor a
féz6lap be van kapcsolva, de a f6z6z6nak
nem Uzemelnek. A héfokbeallitas 00-t mutat.

1. Nyomja meg ezt: )

2. Nyomja meg a + vagy — gombot a idd
beallitasahoz.

Az id6zit6 befejezi a visszaszamlalast,

hangjelzés hallhato, és 00 villog. A jelzés és

villogas kikapcsolasahoz nyomja meg

barmelyik szimbdlumot.

A funkcio kikapcsolasa: nyomja meg a @

majd a = gombot. A hatralévé idé
visszaszamlalasa 00 eléréséig folytatodik.

6.8 Teljesitménykezelés

Ha t6bb zéna aktiv, és felvett teljesitmeényiik
meghaladja az elektromos halozat
teljesitmény-korlatjat, akkor a funkcio elosztja
a rendelkezésre all6 teljesitményt az 6sszes
féz6zoéna kozott. A fézblap szabalyozza a
héfokbeallitasokat a lakas/haz biztositékainak
védelme érdekében.

* Ha af6zblap eléri a maximalis felvehetd
teljesitmeényt (lasd az adattablat), a
f6z6z6nak teljesitményét automatikusan
lecsokkenti.

* Mindig els6bbséget élvez az els6ként
kivalasztott f{6z6z6na héfokbeallitasa. A
fennmarado teljesitmény a tobbi f6z6z6na
kozott lesz elosztva, azok kivalasztasanak
sorrendjében.
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» A csokkentett teljesitmeny( f6z6zonaknal
a kezelBsav villog, és a lehetséges
maximalis héfokbeallitasokat mutatja.

+ Varjon, amig a kijelzd abbahagyja a
villogast, vagy csokkentse az utoljara
kivalasztott f6z6zona héfok-beallitasat. A
f6z6z6nak a csdkkentett héfokbeallitassal
folytatjak a mikodést. Kézzel médositsa a
f6z6zdnak héfokbeallitasat, ha szliikséges.

6.9 SenseBoil®

A funkcié automatikusan allitja a viz
hémérsékletét, igy az nem fut ki, ha elérte a
forraspontot.

®

Amennyiben a hasznalni kivant f{6z6z6na

maradékhavel (&)/(=) /(1))

rendelkezik, hangjelzés hallhato, és a
funkcié nem kapcsol be.

A funkcié nem mikddik tapadasmentes
féz6edényekkel.

/\ VIGYAZAT!

Ne hasznalja a funkciot Ures
féz6edényekkel.

A funkcié mikddése kdzben ne hagyja
felligyelet nélkil a fé6zélapot.

1. Helyezzen 1-5 | hideg vizzel feltoltott
edényeket azokra a f6z6zdnakra,
amelyeknél el szeretné inditani a funkciot.

Ha csak egy edényt helyez egy f6z6z6nara, a

funkcié automatikusan elindul.

2. Af6zélap bekapcsolasahoz érintse meg a

® gombot.
3. A funkcio bekapcsolasahoz érintse meg a

gombot.

Villogo jelzés jelenik meg a P felett azoknal

a f6z6zonaknal, amelyeknél a funkcio

jelenleg hasznalhato6.

4. Erintse meg barhol a kivalasztott
fé6z6z6na csuszkajat.

A funkcié bekapcsol.

Amint a funkcio bekapcsol, a csuszka feletti

visszajelz6k megjelennek, és az animacio

elindul.
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@

Ha 5 masodpercen beliil nem helyez
edényt egyik f6z6z6nara sem, a funkcio
automatikusan kikapcsol.

Amikor a funkcio eléri a forraspontot, a
féz6lap hangjelzést ad, és a héfok
automatikusan atall az alapértelmezett
forralasi szintre.

Ha ki szeretné kapcsolni a funkciot a

forraspont elérése el6tt, érintse meg a
opciot vagy a 0 gombot.

A funkcié kikapcsolasahoz a forraspont
elérése utan érintse meg a csuszkat, és
allitsa be manualisan a héfokot.

Ha bekapcsolja Szlnet opciot vagy eltavolitja
az edényt, a funkcio kikapcsol.

Ha valamelyik f6z6z6nara beallitja a
Visszaszamlalé id6zité opcidt, és a beallitott
id6 letelik, mielétt a forraspontot elérné az
eszkoz, a funkcié automatikusan kikapcsol.

Tanacsok és tippek:

» A funkci6 leginkabb viz forralasahoz és
burgonya f6zéséhez hasznalhaté.

* Teaskannak és tlizhelyen hasznalhaté
kavéf6zd edények esetén eléfordulhat,
hogy a funkcié nem fog tokéletesen
mikodni.

« Toltse meg hideg csapvizzel félig -
haromnegyed részig az edényt ugy, hogy
4 cm maradjon szabadon az edény
pereméig. Ne toltson be 1 I-nél kevesebb
és 5 |-nél tobb vizet. Ugyeljen arra, hogy a
viz (illetve a viz és a burgonya egydttes)
tdmege 1-5 kg kdzott legyen.

* Alegjobb eredmény eléréséhez kizarolag
egész, hamozatlan, kézepes méretl
burgonyakat hasznaljon. Ugyeljen arra,
hogy a burgonyat ne helyezze el tul
szorosan.



« A felfGtési fazisban kertlje a tobbi edény
er6teljes kavarasat és a parhuzamos
fézési folyamatokat mas féz6zénakon (pl.
olajban torténd sités vagy forralas).

* A funkciéo mikoddésekor kertlje a rezgést
kibocsato tevékenységeket (pl. ne
hasznaljon mixert, vagy ne tegyen
mobiltelefont a f6z6lap mellé).

« Az étel és a f6z6edény tipusatdl fliggben a
héfokot a forraspont elérése utan
modosithatja.

» A forraspont elérése utan adjon hozza soét.

» Hasznalja fed6t, hogy energiat takaritson
meg.

6.10 A menii felépitése
A tablazat a fémenl szerkezetét mutatja.
Felhasznaléi beallitasok

Szim- Beallitas Lehetséges kie-
bélum gészité funkciok
b Hangjelzések Be / Ki (--)
P Teljesitménykorla- 15-73

tozas
H Paraelszivé mod 0-6

Riasztasi / hibator-
ténet

A legutobbi riaszta-
sok / hibak listaja.

Felhasznalo6i beallitasok megadasahoz:
nyomja meg és tartsa lenyomva a ® gombot

7. TOVABBI FUNKCIOK

7.1 Automatikus kikapcsolas

A funkcio automatikusan kikapcsolja a
fézolapot, ha:

* az 0sszes f6z6zo6na ki van kapcsolva,

* nem végzett h6fokbeallitast vagy
ventilatorsebesség-beallitast a f6z6lap
bekapcsolasa utan,

+ tébb mint 10 masodpercig valamivel (pl.
edény, konyharuha stb.) letakarta a
kezel6panelt, vagy radntétt valamit.
Hangjelzés hallhatd, és a fézélap
kikapcsol. Tavolitsa el a targyat a
kezel6panelrdl, vagy tisztitsa meg.

» afdzdlap tulsagosan felmelegszik (pl. egy
labasbdl elforr a folyadék). Miel6tt ismét

3 masodpercig. Ezutan nyomja meg és tartsa

lenyomva a @ gombot. A bal oldali
féz6zoénak idézitéjén megjelennek a
beallitasok.

Navigalas a meniiben: a meni a beallitasi
szimbdlumbdl és egy értékbdl all. A
szimbdlum a hatso idézitén, az érték pedig az
elllsé id6zitén jelenik meg. A beallitasok

koz6tti navigalashoz nyomja meg a O
gombot az eliils6 idézitén. Nyomja meg a +
vagy — gombot az ellils6 idézitén a beallitas
értékének modositasahoz.

A meniibédl valo kilépéshez: nyomja meg a
® gombot.

OffSound Control

A hangjelzéseket a Menl > Felhasznaloi
beallitasok menupontban be-/kikapcsolhatja.

@

Lasd a ,Meni felépitése" cim( részt.

Ha a hangok ki vannak kapcsolva, a
kovetkezd események bekdvetkeztekor
mindenképpen hallhaté hangjelzés:

* megérintia ® gombot,

* azidoézitd lejar,

* megnyom egy nem hasznalhato
szimbolumot.

hasznalna a f6z6lapot, varja meg, hogy a
f6z6zbna lehdiljon.

« nem allit le egy f6z6zonat, illetve nem
maodositja a héfokbeallitast. Bizonyos id6
utan a fé6zélap kikapcsol.

Kapcsolat a héfokbeallitas és az id6

kozott, melynek elteltével a f6z6lap

kikapcsol:

Héfokbeallitas A f6z6lap kikapcsol

ennyi id6 utan

1-2 6 6ra

3-4 5 6ra
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Hoéfokbeallitas A f6zélap kikapcsol

ennyi id6 utan

5 4 6ra
6-9 1,5 6ra
7.2 Sziinet

Ez a funkcio az dsszes lizemel6 f6z6zbéna
hémeérsékletét a legalacsonyabb értékre
allitja.

Amikor a funkcié miikadik, a D és a |l
gomb hasznalhaté. Minden egyéb szimbolum
le van zarva a kezel6paneleken.

Ez a funkcié nem allitja le az id6zitési
funkciokat.

1. A funkcié bekapcsolasahoz: nyomja

meg a || gombot.
A héfokbeallitas 1-es szintre mérseklddik.
2. A funkci6 kikapcsolasa: nyomja meg a

I gombot.
Az el6z6 héfokbeallitas megjelenik.
7.3 Funkciézar

A f6z6lap mikodése kdzben zarolhatja a
kezel6panelt. Megel6zi a héfokbeallitas

El&szor végezze el a héfokbeallitast.
A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja meg a

@ gombot.
A funkcio kikapcsolasahoz: nyomja meg

Ujra a @ gombot.

®

A funkcio kikapcsol, amikor On
kikapcsolja a f6z6lapot.

7.4 Gyermekbiztonsagi eszk6z

Ez a funkcié megakadalyozza a f6z6lap
véletlen mikodtetését.

A funkcio bekapcsolasahoz: nyomja meg a

® gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a B gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folotti visszajelzé6 meg nem

jelenik. Kapcsolja ki a f6z6lapot a ®
gombbal.
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@

Amikor a fézélapot kikapcsolja, a funkcid

bekapcsolva marad. A @ folotti
visszajelzd vilagit.

A funkci6 kikapcsolasahoz: nyomja meg a

©) gombot. Ne végezzen semmilyen
héfokbeallitast. Nyomja meg és tartsa

lenyomva a ® gombot 3 masodpercig, amig
a szimbolum folétti visszajelzd el nem tiinik.

Kapcsolja ki a f6z6lapot a ® gombbal.
F6zés bekapcsolt funkcioval: nyomja meg

a ® gombot, majd nyomja meg @ gombot 3
masodpercig, amig a szimbolum fol6tti kijelzd
el nem tlnik. Mikodtetheti a f6z6lapot.

Amikor a f6z6lapot a ® gombbal kikapcsolja,
a funkcié Ujra mikodik.

7.5 Bridge

@

A funkcid akkor mikddik, ha két zéna
kozéppontjat fedi le a f6z6edény. A
f6z6edeények helyes elhelyezésére
vonatkozo tovabbi informaciok a
,F6z8zonak hasznalata” cimi fejezetben
talalhatok.

A SenseBoil® mikddése kdzben a
funkcié nem mikodik.

Ez a funkcid két bal oldali f{6z6zénat kapcsol
Ossze, és azok egy zénaként lizemelnek.

El6szor végezze el az egyik bal oldali
féz6zona héfokbeadllitasat.

A funkcioé bekapcsolasa: érintse meg a a)
gombot. A héfok beadllitdsahoz vagy
modositasahoz érintse meg a
szabalyzégombok egyikét.

A funkci6 kikapcsolasa: érintse meg a )
gombot. A f6z6zénak egymastol fliiggetlendl
mikodnek.

7.6 Hob?Hood

Ez egy korszer( automatikus funkcio, mely a
féz6lapot 6sszekapcsolja a specialis
paraelszivoval. A f6z6lap és a paraelszivo is
infravords jelekkel kommunikal. A ventilator



sebességét a késziilék automatikusan
hatarozza meg a bedllitott lzemmod és a
féz6lapon levd legmelegebb fézéedény
alapjan. A ventilator kézzel is mikddtethetd a
fé6z6laprol.

®

A legtobb paraelszivonal a tavvezérld
rendszer gyarilag ki van kapcsolva.
Kapcsolja be a funkcio hasznalata el6tt.
Tovabbi informaciokért olvassa el a
paraelszivo hasznalati utasitasat.

A funkcié automatikus miikodése

A funkcié automatikus mikodtetéséhez allitsa
az automatikus izemmaodot H1 — HE értékre.
A f6z08lap eredetileg erre van beallitva: H5. A
paraelszivé a féz6lap mikodtetésére reagal.
A f6z6lap automatikusan érzékeli a
f6z6edény hdmérsékletét, és ehhez allitja a
ventilator sebességeét.

Automatikus lizemmaédok

Autor!la,lti- Forra- Siités2)
kus vilag- |451)
itas
HO Ki Ki Ki
HA1 Be Ki Ki
H2 3) Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség
H3 Be Ki 1. ventila-
tor-sebes-
ség
H4 Be 1. ventila- 1. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség
H5 Be 1. ventila- 2. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

Automati- Forra- Siités2)
kus vilag- 351)
itas
H6 Be 2. ventila- 3. ventila-
tor-sebes-  tor-sebes-
ség ség

1) A f6z6lap érzékeli a forralas miveletét, és automati-
kus lizemmaddban ennek megfeleléen allitja be a venti-
lator sebességét.

2) A f6z6lap érzékeli a sités miveletét, és automatikus
Uzemmodban ennek megfeleléen allitja be a ventilator
sebességét.

3) Ez az izemmod bekapcsolja a ventilatort és a vilag-
itast, és nem veszi figyelembe a hémérsékletet.

Az automatikus lizemméd moédositasa
1. Kapcsolja ki a fé6z8lapot.

2. Nyomja meg a ©) gombot 3
masodpercig. A kijelzd bekapcsol, majd
kikapcsol.

3. Nyomja meg a ) gombot 3
masodpercig.

4. Nyomja meg a O gombot néhanyszor,
amig a H meg nem jelenik.

5. Nyomja meg az id6zité + gombjat egy
automatikus tzemmod kivalasztasahoz.

@

Kapcsolja ki a funkcioé automatikus
Uzemmaodjat, ha a paraelszivoét
kozvetleniil a paraelszivéd
kezel6paneljérdl szeretné mikodtetni.

@

Amikor befejezi a f6zést, és kikapcsolja a
fézblapot, a paraelszivo ventilatora még
egy bizonyos ideig mikodhet. Ezen id6
elteltével a rendszer automatikusan
kikapcsolja a ventilatort, és a ventilator
véletlen bekapcsolasanak elkerilése
érdekében a kdvetkez6 30
masodpercben nem engedélyezi a
bekapcsolast.

A ventilator-sebesség kézi beadllitasa
A funkciét kézzel is mikodtetheti. Ehhez

nyomja meg a 5 gombot a f6z6lap
miikddése kdzben. Ezzel a [épéssel
kikapcsolja a funkcié automatikus
Uzemmaodiat, és lehetévé valik a ventilator
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sebességének kézi beallitasa. A 3 gomb
minden egyes megnyomasaval a ventilator
sebessége egy fokozattal n6. Amikor eléri az

erds fokozatot, és ismét megnyomja a Eﬁ
gombot, a ventilator sebességét 0 értéekre
allitja, és a paraelszivo ventilator kikapcsol. A
ventilator ismételt elinditasahoz 1.

fokozatban, nyomja meg a 3& gombot.

®

A funkcié automatikus mikoddésének
bekapcsolasahoz kapcsolja ki a
féz6lapot, majd ismét kapcsolja be.

A vilagitas bekapcsolasa

A f6z6lap beallithaté gy, hogy minden egyes
bekapcsolasakor automatikusan bekapcsolja
a vilagitast. Ehhez allitsa be az automatikus
H1 — H6 Gzemmaodok egyikét.

@

A féz6lap kikapcsolasa utan 2 perccel a
paraelszivo vilagitasa is kikapcsol.

8. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim( fejezetet.

8.1 F6z6edény

®

Az indukcids f6z6zénaknal egy erds
elektromagneses mez6 hozza létre
nagyon gyorsan a hét a f6zéedényben.

Az indukcios fézézdénakat megfeleld
edényekkel hasznalja.

* A tulmelegedés megel6zése és a zonak
teljesitményének javitasa érdekében a
féz6edénynek a lehetd legvastagabbnak
és leglaposabbnak kell lennie.

« Ugyeljen arra, hogy a fé6z6edények alja
tiszta és szaraz legyen, miel6tt a f6z6lapra
helyezi azokat.

* Mindig tgyeljen arra, hogy ne csusztassa
vagy dorzsélje a f6z6edényt az liveg
széleihez, sarkaihoz vagy az oldals6
szegélyhez, mert az tvegfelllet megtorhet
vagy karosodhat.

A f6z6edény anyaga

* megfelel6: ontottvas, acél, zomancozott
acél, rozsdamentes aceél, tobbrétegi
féz6edényalj (a gyarto altal megfelelének
jeldlve).

* nem megfelelé: aluminium, réz, sargaréz,
Uveg, keramia, porcelan.
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A f6z6edény akkor megfelel6 indukcios
tiizhelylaphoz, ha:

* egy kevés viz nagyon gyorsan felforr a
legmagasabb héfokra bedllitott zénan.

e amagnes ratapad a fézéedény aljara.

F6z6edényméretek

* Az indukcios f6z6zonak automatikusan
alkalmazkodnak a f6z6edény aljanak
méretéhez.

* A f6zb6zona hatékonysaga Osszefligg a
f6z6edény atmérdjével. Az ajanlott
minimumnal kisebb atmeéroji f6z6edény
csak egy részét veszi fel a f6z6zbéna altal
leadott energianak.

* Az optimalis f6zési eredmény érdekében
ne hasznaljon olyan f6z6edényt, amely
nagyobb a ,F6z6z6nak specifikacioi’
részben megadott méretnél. Fézés
kozben ne tartsa kdzel a f6z6edényt a
kezel6panelhez. Ez befolyasolhatja a
kezel6panel funkciéit vagy véletlendl
bekapcsolhatja a f6z6lap funkcioit.

@

Lasd a ,M(iszaki adatok” c. részt.

8.2 Miikddés kdzben hallhato
hangok
Ha a kovetkezét hallja:

* recsegés: a f6z6edény kilonb6zd
anyagokbol készult
(szendvicskonstrukcio).



« fltyllés: a f6z6zonat magas
teljesitményszinten haszndlja, és az
edény kilonb6zd anyagokbdl készult
(szendvicskonstrukcio).

» zUmmogés: magas teljesitményszintet
hasznal.

» kattogas: elektromos kapcsolas megy
végbe.

+ sziszegés, zimmaogés: a ventilator
Uzemel.

Ezek a zajok normalis jelenségnek

szamitanak, és nem jelentenek

meghibasodast.

8.3 Oko Timer (Eco id6zitd)

Az energiatakarékossag érdekében a
féz6zona fltéegyseége korabban kikapcsol a

visszaszamlalasos id6zité hangjelzésénél. A
miikddés idébeli kiilénbsége a héfok
beallitasatol és a f6zési id6 hosszatol fligg.

8.4 Egyszeriisitett f6zési utmutaté

A fé6z6zbna héfokbeallitasa és
energiafogyasztasa kozotti kapcsolat nem
linearis. A héfokbeallitas ndvelésekor a
féz6zbéna energiafogyasztasa nem aranyosan
emelkedik. Azaz, a kbzepes héfokbeallitasu
féz6z6na a névleges energiafogyasztasanak
felénél kevesebb energiat fogyaszt.

@

A tablazatban szerepl6 adatok csak
utmutatasul szolgalnak.

Hoéfokbeallitas Hasznalja az alabbiakhoz: Id6 Tippek
(perc)

1 Fott ételek melegen tartasa. szlikség Tegyen fed6t a f6z6edényre.

szerint

1-2 Hollandi martas készitése; vaj, csoko- 5-25 Idénként keverje meg.

ladé, zselatin olvasztasa.

2 Koénnyl omlett és siilt tojas megszilar- 10 - 40 Fedbvel lefedve készitse.

ditasa.

2-3 Rizs és tejalapu ételek fé6zése, kész- 25-50 A folyadék mennyisége legalabb két-

ételek felmelegitése. szerese legyen a rizsének, a f6zés fél-
idejében keverje meg a tejalapu étele-
ket.

3-4 Parolt z6ldség, hal, hus. 20-45 Adjon hozza néhany evékanal vizet.
Ellenérizze a viz mennyiségét a folya-
mat soran.

4-5 Parolt burgonya és mas z6ldségek. 20-60 Az edény aljat toltse fel 1-2 cm vizzel.
Ellenérizze a viz szintjét a folyamat
soran. Tartsa a fedelet az edényen.

4-5 Nagyobb mennyiség(i étel, raguk és le- 60 - 150 Legfeljebb 3 | folyadék plusz a hozza-

vesek fézése. valok.

6-7 Kiméletes siités: bécsi szelet, borju szlikség Sziikség esetén forditsa meg.

cordon blue, borda, huspogéacsa, kol- szerint
basz, maj, rantas, tojas, palacsinta és
fank.

7-8 Erés sutés, piritott vagdaltak, bélszin, 5-15 Szlikség esetén forditsa meg.

marhaszeletek.

9 Viz forralasa, tészta kif6zése, hus barnitasa (gulyas, serpenyés siiltek), burgonya bé olajban

sutése.

Nagy mennyiségii viz forralasa. PowerBoost bekapcsolva.
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8.5 Javaslatok és tanacsok a
Hob?Hood funkciohoz

Ha a féz6lapot a funkcidval mikddteti:

+ Ovja a paraelszivo paneljét a kdzvetlen
napfénytdl.

* Ne iranyitson halogén lampat a
paraelszivo paneljére.

* Ne takarja le a f6z6lap kezel6paneljét.

* Ne szakitsa meg a jelet a féz6lap és a
paraelszivo kozott (pl. kézzel, a f6z6edény
fogantyujaval vagy magas edénnyel).
Lasd a képet.

Az alabbi képen lathato paraelszivé csak

illusztracios célt szolgal.

9. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

9.1 Altalanos informacié

* Minden hasznalat utan tisztitsa meg a
féz6lapot.

» Mindig olyan f6z6edényeket hasznaljon,
amelyeknek tiszta az alja.

« A fellleten talalhaté kis karcolasok vagy
foltok nem befolyasoljak a fé6zélap
mikodéset.

+ Af6zdlap feluletének tisztitasahoz
hasznaljon megfeleld tisztitdszert.

* Mindig hasznaljon Gvegfeliletl
fé6z6lapokhoz ajanlott kaparét. A kaparoét
csak kiegészité eszkozként hasznalja az
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Eléfordulhat, hogy egyéb taviranyitasu
készllékek akadalyozzak a vezérldjelet.
Ne hasznaljon ilyen késziilékeket a
fé6z6lap kozelében, mikdzben a
Hob?Hood be van kapcsolva.

Paraelszivok a Hob*Hood funkciéval

A jelen funkcioval m(ik6dd paraelszivok teljes
valasztékanak megtekintéséhez latogasson
el a fogyasztéi weboldalunkra. A jelen

funkcioval miikodé AEG paraelszivoknak 3‘2
szimbolummal kell rendelkeznitk.

liveg tisztitdsahoz a szokasos tisztitasi
eljaras utan.
/\ FIGYELMEZTETES!

Az lvedfelllet tisztitasahoz ne
hasznaljon kést vagy mas éles
fémeszkozt.

* Az oldalsé féemszegély tisztitasahoz csak
mosogatoszert hasznaljon, meleg vizzel.
Egy ronggyal tisztitsa meg és tordlje le a
szegeélyt.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznaljon enyhén surolo
tisztitoszereket, semmilyen poliroz6
tisztitdszert, kaparét vagy a szivacs
kemény rétegét az oldals6 szegélyek
tisztitasahoz.




» Az lvegfeliilet és az oldals6 szegély
kozotti résben szennyezédés és apré
ételdarabok halmozédhatnak fel.
Hasznaljon fabol készilt fogpiszkalot az
Uvegfelllet és az oldalsd szegély kozotti
rés tisztitasahoz.

/\ FIGYELMEZTETES!

Ne hasznéljon éles fémeszkdzoket a
rés tisztitasahoz, mivel ezek
kitagithatjak a rést, és karosithatjak az
oldalso szegélyt vagy az lGvegfellletet.

9.2 A f6zdlap tisztitasa

* Azonnal tavolitsa el: a megolvadt
mUanyagot, folpackot, sét, cukrot,

10. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

10.1 Mi a teendé, ha ...

valamint a cukortartalmu ételeket,
ellenkez6 esetben a szennyezddés
karosithatja a f6z6lapot. Az égési sérilés
megelézésére korultekintéssel jarjon el.
Allitsa éles szégben az livegkeramia
fellletre a kaparokést, majd csusztassa
végig a pengét a fellleten.

Tavolitsa el, ha a f6zélap kelléen lehiilt:
vizkdgydrik, vizgyrik, zsirfoltok, fényes
fémes elszinez6dések. Karcmentes
tisztitoszerrel és nedves ronggyal tisztitsa
meg a fé6zblapot. Tisztitas utan torodlje
szarazra a féz6lapot egy puha ronggyal.
Fényes, fémes elszinezédés
eltavolitasa: ecetes vizzel
megnedvesitett ruhaval tisztitsa meg az
Uvegfeliletet.

Probléma Lehetséges ok

Megoldas

Nem lehet elinditani vagy lze-
meltetni a féz6lapot.

A féz6lap nincs csatlakoztatva az
elektromos halézathoz, vagy csatla- en van-e csatlakoztatva az elektromos
koztatasa nem megfeleld.

Ellenérizze, hogy a fé6z6lap megfelel6-

halézathoz.

Leolvadt a biztositék.

Ellenérizze, hogy a biztositék okozza-e
a meghibasodast. Ha a biztositék
tdbbszor is leolvad, hivjon szakképzett
villanyszerel6t.

Nem végezte el a héfokbeallitast 60 Inditsa el Ujra a f6z6lapot, és 60 ma-

masodpercen beldl.

sodpercen belil allitsa be a héfokot.

2 vagy tébb érzékel6mezét érintett Csak egy érzékel6mezét érintsen meg.

meg egyszerre.

A Sziinet funkcié mikéodik.

Lasd a ,Szinet” cim( részt.

Viz vagy zsirfoltok vannak a kezel6- Tisztitsa meg a kezel6panelt.

panelen.

Folyamatos hangjelzés hallhaté. Az elektromos csatlakoztatas nem

megfeleld.

Feszlltségmentesitse a f6z6lapot. A
készilék telepitésének ellendrzéséhez
forduljon szakképzett villanyszerel6-
hoz.
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Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A maximalis héfok nem allithaté
be a f6z6zonak egyikére.

A tdbbi zona a lehetséges maximalis
energiamennyiséget igényli.
A f6z6lap normalisan mikodik.

Csokkentse a héfokbeallitast az ugya-
nazon fazisra kotott tobbi f6z6zo6nanal.
Lasd a ,Teljesitménykezelés” cimi
részt.

Hangjelzés hallhato, és a fézélap
kikapcsol.

Hangjelzés hallhatdé amikor a f6-
z6lap kikapcsol.

Letakart egy vagy tobb érzékeléme-
z6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezO6krol.

A féz6lap kikapcsol.

Letakarta a CD érzékelémez6t.

Vegyen le minden targyat az érzékel6-
mezorél.

Nem kezd vilagitani a maradékhdé
visszajelz6.

A f6z6z6na még nem forrésodott fel,
mert csak révid ideje van mikodés-
ben, vagy az érzékel sérilt/meghi-
basodott.

Ha a f6z6zéna elég ideig mikodott, és
forronak kellene lennie, forduljon a
markaszervizhez.

A Hob?Hood funkcié nem miiko-
dik.

Letakarta a kezel6panelt.

Tavolitsa el a targyat a kezel6panelrél.

Nagyon magas f6z6edényt hasznal,
mely arnyékolja a jelet.

Hasznaljon alacsonyabb f6z&edényt,
vélasszon egy masik f6z6z6nat vagy
vezérelje manudlisan a paraelszivot.

A kezel6panel hasznalat kozben
felforrésodik.

A f6z6edény tul nagy, vagy tul kdzel
helyezte a kezel6panelhez.

Ha lehetséges, tegye a nagy f6z6edé-
nyeket a hatso f6z6z6nakra.

Nincs hangjelzés, amikor meg-
érinti a kezel6panel érzékeléme-
z6it.

A hangjelzések ki vannak kapcsolva.

Kapcsolja be a hangjelzéseket. Lasd a
,Napi hasznalat” cim( részt.

A szimbdlum feletti visszajelzd

megjelenik.

A Gyermekbiztonsagi eszkdz vagy
Funkciézar funkcié mikodik.

Lasd a ,Gyermekbiztonsagi eszkdz” és
a ,Funkciézar” cimi részt.

A kezel6sav villog.

Nincs f6z6edény a f6zéz6nara he-
lyezve, vagy a f6z6zénat az edény
nem fedi le teljesen.

A féz6edényt Ugy helyezze a f6z6z6-
nara, hogy teljesen lefedje azt.

A f6z6edény nem megfeleld tipusu.

Hasznaljon indukcios fézélapokhoz
megfelel6 f6z6edényeket. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

A fé6z6edény aljanak atmérgje tul ki-
csi a zoénahoz.

Megfelelé méreti f6z6edényt hasznal-
jon. Lasd a ,Miszaki adatok” c. részt.

és @ egyszerre jelenik meg.

A teljesitmény tul alacsony a nem
megfeleld f6z6edény miatt, vagy az
edény Ures.

Hasznaljon megfelel6 tipusu fé6z6e-
dényt. Olvassa el a ,Hasznos tanacsok
és javaslatok” és a ,Miiszaki adatok” c.
fejezetet.

Ne kapcsolja be a f6z6z6nat, ha a rajta
levé edény ures.

és egyszerre jelenik meg.

Az edény Ures, vagy a vizté| eltérd
folyadékot, pl. olajat tartalmaz.

Ne hasznalja a funkciét viztél eltéré fo-
lyadékokkal.
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Probléma Lehetséges ok

Megoldas

és egyszerre jelenik meg.

edényben.

Viz és burgonya helyett mas ételt f6-
z6tt. A forraspont ezért idében elto-

Tul sok vagy tul kevés viz van az

A SenseBoil® funkcidval kizarélag viz-
et és burgonyat forraljon. Olvassa el a
,Hasznos tanacsok és javaslatok” c.
fejezetet.

l6dott, és a SenseBoil® funkcié nem
tudott megfeleléen mikodni.

Hangjelzés hallhato, a f65-
16tti visszajelz6k villognak, és a
SenseBoil® funkcié nem indul el.

Egyik f6z6z6na sem all készen a
SenseBoil® funkcié hasznalatara. A
kivalasztott f6z6z6nak még némi
maradékhd&vel rendelkeznek, vagy

Fejezze be a korabbi fézési miveletet,
és valasszon egy maradékhétél men-
tes, szabad f6z6z6nat.

még hasznalatban vannak.

A(z) SenseBoil® funkcié nem
makodik.

A féz6lap teljesitménye tal alacsony.

Allitsa a teljesitményszintet magasabb
értékre. Ugyeljen arra, hogy a kiva-
lasztott teljesitményszint megfeleljen
az épllet aramkorének biztositékai
szamara. Lasd ,Az els6 hasznalat
elétt” > , Teljesitménykorlatozas” cimi
részt.

és egy szam jelenik meg.

Hiba Iépett fel a f6z6lapban.

Kapcsolja ki a fé6zélapot, majd 30 ma-
sodperc elteltével kapcsolja be ujra.

Amennyiben a jelzés ismét megje-
lenik, feszliltségmentesitse a f6z6la-
pot. 30 masodperc mulva csatlakoz-
tassa Ujra a féz6lapot. Ha a probléma
tovabbra is fennall, forduljon a marka-
szervizhez.

10.2 Ha nem talal megoldast...

Ha nem talal megoldast egyedil a
problémara, forduljon a markakeresked6hoz
vagy a hivatalos markaszervizhez. Adja meg
az adatokat az adattablarél. Ellendrizze, hogy
a f6zélapot megfeleléen Uzemeltette-e. Ha
nem megdfeleléen Uzemeltette a készlléket,

11. MUSZAKI ADATOK
11.1 Adattabla

Modell: NII84B10AB
Tipus: 62 D4A 01 AA
Indukcid 7.35 kW
Sorozatszam.................
AEG

az Ugyfélszolgalat szerelbje vagy az elado
kiszallasa nem lesz ingyenes, még a
garancialis id6szakban sem. A garancialis
id6szakkal és a markaszervizekkel
kapcsolatos tajékoztatast a jotallasi jegyben
talalja meg.

Termékszam (PNC) 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Késziilt: Németorszag

7.35 kW

cex

MAGYAR 203



11.2 F6z6z6nak jellemz6i

F6z6z6na Névleges teljesit- PowerBoost [W] Power- F6z6edény atmé-

mény (maximalis

Boost maxima- réje [mm]

héfokbeallitas) lis id6étartam

W] [perc]
Bal elsd 2300 3200 10 125-210
Bal hatso 2300 3200 10 125-210
Kozéps6 elsd 1400 2500 4 125-145
Jobb hatsé 2300 3600 10 205 - 240

A f6z6zonak teljesitménye kis mértékben
kilénbozhet a tablazatban megadott
adatoktdl. A f6z6edény anyagatél és
méretétdl fliggben valtozhat.

12. ENERGIAHATEKONYSAG

Az optimalis fé6zési eredmény érdekében
olyan f6z6edényt hasznéljon, melynek
atmérdje nem haladja meg a tablazatban
szerepld atmérot.

12.1 Termékismerteté az EU Ecodesign rendelete vonatkozéan

Modellazonosité

NII84B10AB

Foéz6lap tipusa

Beépitett f6z6lap

F6z6z6nak szama 4
Fitési technoldgia Indukcié
Kor alaku f6z6zo6nak atméréje (J) Bal elsé 21.0cm
Bal hats6 21.0cm
Kozépsé elsd 14.5cm
Jobb hatso 24.0 cm
Energiafogyasztas f6zézoénanként (EC electric coo- Bal elsé 179.6 Whi/kg
king) Bal hatso 189.1 Whikg
Ko6zépsé elsd 180.2 Wh/kg
Jobb hatsé 185.2 Whikg
Féz6lap energiafogyasztasa (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Haztartasi elektromos
f6z6késziilékek — 2. rész: Féz6lapok — A
teljesitmény mérésének mddszerei.

A fézbéfellletre vonatkozé energiafogyasztasi

értékeket az egyes f6z6zo6nak jeldléseivel
lehet beazonositani.

12.2 Energiatakarékossag

A mindennapi f6zés soran energiat takarithat

meg, ha kdveti az alabbi tanacsokat.

204 MAGYAR

* Viz melegitésekor csak a sziikséges
vizmennyiséget hasznalja.

* Lehet6éség szerint mindig tegyen fedét a
féz6edényre.

* A f6zb6edényt a f6z6zbéna kdzepére
helyezze.

* A maradékhét hasznalja az étel melegen
tartasahoz vagy felolvasztasahoz.



12.3 Termékismertetd az energiafogyasztashoz és a megfelelé alacsony
energiafogyasztasu iizemmod eléréséhez sziikséges maximalis idohoz

Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaddban

0.3 W

A készlilék automatikus alacsony energiafogyasztasu izemmaodjanak eléréséhez 2 perc

szllkséges maximalis id6é

13. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A ?-/:3 kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészséglink
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A E

tiltd szimbdlummal ellatott késziiléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuiléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.
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Velkomin(n) til AEG! bakka pér fyrir ad velja heimilistaekio okkar.

Fa leidbeiningar um notkun, baeklinga, bilanaleit, pjonustu- og vidgerdarupplysingar.
www.aeg.com/support

Med fyrirvara a breytingum.
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1. A ORYGGISUPPLYSINGAR

Fyrir uppsetningu og notkun heimilisteekisins skal lesa
medfylgjandi leidbeiningar vandlega. Framleidandinn ber ekki
abyrgd a neinum meidslum eda skemmdum sem leida af
rangri uppsetningu eda notkun. Geymdu alltaf
leidbeiningarnar a 6ruggum stad par sem audvelt er ad
nalgast peer til sidari notkunar.

1.1 Oryggi barna og vidkvamra einstaklinga

« Bérn, 8 ara og eldri og félk med minnkada likamlega-, skyn-
eba andlega getu, eda sem skortir reynslu og pekkingu,
mega nota petta taeki, ef pau eru undir eftirliti eda hafa verid
veittar leidbeiningar vardéandi 6érugga notkun teekisins og ef
pau skilja haettuna sem pvi fylgir. Halda skal bornum yngri
en 8 ara gémlum og folki med mjdég miklar og fléknar fatlanir
fra heimilistaekinu, nema pau séu undir stédugu eftirliti.
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Hafa aetti eftirlit med bérnum til ad tryggja ad pau leiki sér
ekki med.

Haltu 6llum umbudum fra bérnum og fargadu peim a
videigandi hatt.

VIDVORUN: Heimilisteekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Haltu bérnum og geeludyrum fjarri
heimilistaekinu pegar pad er i notkun og pegar pad kélnar.
Ef heimilistaekid er med barnalaesingu eetti hun ad vera
virkjud.

Born eiga ekki ad hreinsa eda framkvaema notandavidhald
a heimilistaekinu an eftirlits.

1.2 Almennt 6ryggi

Petta heimilistaeki er eingdngu aetlad til matreidslu.

Petta heimilistaeki er hannad til notkunar innanhuss a
heimilum.

Petta heimilistaeki ma nota a skrifstofum, i herbergjum
hotela, herbergjum gestahusa, baendagistingum og 66rum
sambaerilegum gistirymum par sem notkun er ekki meiri en
almenn (medal) heimilisnotkun.

VIDVORUN: Heimilistzekid og adgengilegir hlutar pess hitna
medan a notkun stendur. Audsyna aetti adgat til ad fordast
aod snerta hitaelementin.

VIDVORUN: Eldun an eftirlits med fitu eda oliu a
eldunarhellu getur verid haettuleg og leitt til eldsvoda.
Reykur er ummerki um ofhitnun. Aldrei skal nota vatn til ad
slokkva eld sem kemur upp vid eldun. Slékktu a teekinu og
breiddu yfir logana, til deemis med eldteppi eda loki.
VIDVORUN: Ekki ma veita rafmagni ad heimilistaekinu
gegnum utanaliggjandi skiptibunad, eins og timastilli, eda
tengja pad vid rafras sem veita kveikir og slekkur reglulega
a.

VARUD: Eldunarferlid verdur ad vera undir eftirliti (jafnvel
bb ad notast sé vid sjalfvirkar eldunaradgerdir). Stutt
eldunarferli verdur stédugt ad vera undir eftirliti.
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« VIDVORUN: Haetta 4 eldsvoda: Geymid ekki hluti &

eldunaryfirbordinu.

« Malmhluti eins og hnifa, gaffla, skeidar og lok skal ekki
leggja ofan a hellubordid pvi peir geta ordid heitir.
» Ekki ma nota heimilistzekid fyrr en innbyggda virkid hefur

verid uppsett.

* Notadu ekki gufuhreinsibunad til ad hreinsa heimilisteekid.

« Eftir notkun skal slokkva a hellubordselementinu med
styringunni og ekki treysta a ponnunemann.

« VIDVORUN: Ef sprungur eru i keramikfletinum /
glerfletinum skal slokkva a heimilistaekinu til ad hindra
mogulegt raflost. Ef heimilistaekid er tengt beint vid stofneed
med tengidos skal fjarleegja 6ryggid til ad aftengja
heimilistaekid fra aflgjafanum. | badum tilfellum skal hafa
samband vid vidurkennda pjonustumidstod.

» Ef rafmagnssnuran er skemmd verdur framleidandi,
vidurkennd pjonustumidstod eda alika haefur adili ad
endurnyja hana til ad fordast haettu.

* VIDVORUN: Notadu adeins hellubordshlifar sem hannadar
eru af framleidanda eldunarteekisins eda framleidandi
heimilistaekisins bendir & i notkunarleidbeiningunum sem
hentugar, eda hellubordshlifar sem innfelldar eru
iheimilistaekid. Notkun ovideigandi hlifa getur valdid slysum.

2. ORYGGISLEIDBEININGAR
2.1 Uppsetning

/N ABVORUN!

Einungis til pess heefur adili ma setja upp
petta heimilisteeki.

/N\ ADVORUN!

Haetta a meidslum eda skemmdum a
heimilistaekinu.

Fjarleegdu allar umbudir.

Ekki setja upp eda nota skemmt
heimilisteeki.

Fylgdu leidbeiningum um uppsetningu
sem fylgja med heimilistaekinu.
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Haltu lagmarksfjarlaegd fra 68rum
heimilistaekjum og einingum.

« Alltaf skal syna adgat pegar heimilistaekid

er feert vegna pess ad pad er pungt.
Notadu alltaf 6ryggishanska og lokadan
skobunad.

pétta skal skorna fleti @ skapnum med
péttiefni til ad koma i veg fyrir ad raki valdi
penslu.

« Verndadu botn heimilistaekisins gegn gufu

og raka.

Settu heimilistaekid ekki upp vid hlidina a
hurd eda undir glugga. bad kemur i veg
fyrir ad heit eldunarilat falli af
heimilisteekinu pegar dyrnar eda glugginn
eru opnud.



Hvert heimilisteeki er buid keeliviftum ad

nedan.

Ef heimilistaekid er sett upp fyrir ofan

skuffu:

— Ekki geyma litla hluti eda pappirsblod
sem haegt veeri ad toga i par sem slikt
getur skemmt keelivifturnar eda skert
keelikerfid.

— Haféu ad minnsta kosti 2 cm fjarlaegd
a milli botns heimilisteekisins og hluta
sem eru geymdir i skuffunni.

Fjarlaegdu 6ll adgreiningarspjold sem eru

sett upp i skapnum fyrir nedan
heimilisteekid.

2.2 Rafmagnstenging

/N ADVORUN!
Heetta a eldi og raflosti.

Allar rafmagnstengingar skulu fara fram af
vidurkenndum rafvirkja.

Heimilisteekid verdur ad vera med
jarétengingu.

Adur en einhver adgerd er framkvaemd
skal ganga ur skugga um ad heimilistaekid
sé aftengt fra aflgjafanum.

Gakktu ur skugga um ad feeribreyturnar a
merkiplotunni séu samheefar vid
rafmagnsflokkun adaleedar aflgjafa.

Geettu pess ad heimilistaekid sé rétt
uppsett. Laus eda rong rafmagnssnura
eda klo (ef vid &) getur valdid pvi ad
tengillinn verdi of heitur.

Notadu rétta rafmagnssnuru.

Ekki lata raflagnir fleekjast hverja um adra.
Gakktu Ur skugga um ad buid sé ad setja
upp vorn gegn raflosti.

Notadu alagsminnkandi klemmu a
snuruna.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnssnuran
eda kloin (ef vid &) snerti ekki heitt
heimilisteekid eda heit eldunarahdld pegar
pu tengir heimilistaekid vid innstungu.
Notadu ekki fjdltengi eda
framlengingarsnurur.

Gakktu ur skugga um ad rafmagnskloin (ef
vid &) og snuran verdi ekki fyrir
skemmdum. Hafdu samband vid
vidurkennda pjonustumidstdd eda rafvirkja
til ad skipta um skemmda rafmagnssnuru.

« Vorn lifandi og einangradra hluta gegn
raflosti verdur ad vera fest pannig ad ekki
sé haegt ad fjarlaegja hana an verkfaera.

* Adeins skal tengja rafmagnskléna vié
rafmagnsinnstunguna i lok
uppsetningarinnar. Gakktu ur skugga um
ad rafmagnskléin sé adgengileg eftir
uppsetningu.

« Ef rafmagnsinnstungan er laus, skal ekki
tengja rafmagnsklona.

« Ekki toga i snuruna til ad taka taekid ur
sambandi. Taktu alltaf um kléna.

* Notadu adeins réttan einangrunarbunad:
Linuvarnarstraumloka, 6ryggi (6ryggi med
skrufgangi fjarlaegd ar holdunni), lekalida
og spolurofa.

« Rafmagnsuppsetningin verdur ad vera
med einangrunarbunad sem leyfir pér ad
aftengja teekid fra stofnaed a 6llum polum.
Einangrunarbunadurinn verdur ad hafa ad
lagmarki 3 mm snertiopnunarvidd.

* Ef kédinn E3 birtist a skjanum skaltu
umsvifalaust taka hellubordid ur sambandi
og athuga hvort tenging vid rafmagn og
rafspenna sé rétt.

2.3 Notkun

/N ABVORUN!

Heetta & meidslum, bruna og raflosti.

* Breytid ekki eiginleikum heimilisteekisins.

« Fjarlaegdu allar umbudir, merkingar og
verndarfilmu (ef vid a) adur en notkun
hefst.

» Gangid ur skugga um ad loftreestiop séu
ekki stiflud.

« Latid heimilisteekid ekki vera an eftirlits a
medan pad er i gangi.

« Setjid eldavélina a ,,off* eftir hverja notkun.

« Ekki setja hnifapér eda pottlok a hellurnar.
Pau geta oréid mjog heit.

* Notid ekki heimilistaekid med blautar
hendur eda pegar pad er i snertingu vid
vatn.

* Notid ekki heimilisteekid sem vinnusveedi
eda geymslusveedi.

« Ef yfirbord heimilisteekisins er sprungié
skal samstundis aftengja pad fra aflgjafa.
petta er til ad koma i veg fyrir raflost.

* Notendur sem eru med gangrad verda ad
vera i ad lagmarki 30 cm fjarleegd fra
spanhellum pegar heimilisteekid er i gangi.
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» Heit olia getur skvest pegar pu setur mat i
hana.

» Ekki nota alpappir eda énnur efni @ milli
eldunarhellunnar og eldunarilatsins, nema
framleidandi pessa heimilistaekis tilgreini
annad.

» Notadu adeins aukahluti sem framleidandi
pessa heimilistaekis meelir med.

/\ ABVORUN!
Heetta a eldi og sprengingu.

» Fita og oliur geta losad eldfimar gufur
pegar paer eru hitadar. Haltu eldi eda
hitudum hlutum fjarri fitu og oliu pegar pu
notar peer vid matreidslu.

+  Gufur sem mjog heit olia losar geta valdid
fyrirvaralausum bruna.

* Notud olia sem getur innihaldid matarleifar
getur valdid eldsvoda vid leegra hitastig en
olia sem er notud i fyrsta skipti.

+ Setjid ekki eldfim efni eda hluti bleytta med
eldfimum efnum i, naleegt, eda a
heimilistaekid.

/\ ABVORUN!

Heetta a eldi og skemmdum a
heimilisteekinu.

» Ekki geyma heit eldunarilat a
stjérnbordinu.

» Ekki setja heitt ponnulok a gleryfirbord
hellubordsins.

» Ekki lata eldunarahold sjoda pangad til ad
pau porna.

*  Geettu pess ad lata hluti eda eldunarilat
ekki detta & heimilistaekid. Pad getur
skemmt yfirbordio.

» Ekki kveikja a hellubordinu ef a pvi eru
tom eldunarilat eda engin eldunarilat.

» Eldhusahold ur steypujarni eda med
skaddadan botn geta valdid rispum a
glerinu/glerkeramik. Lyftu alltaf pessum
hlutum upp pegar pu parft ad hreyfa pa til
a eldunaryfirbordinu.

3. UPPSETNING

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

210 iSLENSKA

2.4 Umhirda og hreinsun

¢ Hreinsadu heimilistaekid reglulega til ad
yfirbordsefnin & pvi endist betur.

» Slokktu a heimilistaekinu og lattu pad kélna
fyrir hreinsun.

» Notadu ekki vatnsuda og gufu til ad
hreinsa heimilisteekid.

* Hreinsadu heimilistaekid med mjukum
réokum klut. Notadu adeins hlutlaus
pvottaefni. Ekki nota vérur med
svarfefnum, stalull, leysiefni eda
malmhluti, nema annad sé tekid fram.

2.5 bjénusta

¢ Haféu samband vid vidurkennda
pjéonustumidstod til ad gera vid
heimilisteekid. Notadu eingdngu
upprunalega varahluti.

« Vardandi ljésin inn i pessari voru og ljos
sem varahluti sem seld eru sérstaklega:
Pessi ljos eru eetlud ad standast
ofgakenndar adstaedur i heimilistaekjum
eins og hitastig, titring, raka eda til ad
senda upplysingar um rekstrarstodu
teekisins. Pau eru ekki aetlud til ad nota i
60rum teekjum og henta ekki sem lysing i
herbergjum heimila.

2.6 Férgun

/N\ ADVORUN!
Haetta @ meidslum eda kofnun.

* Haféu samband vid stadbundin yfirvold
fyrir upplysingar um hvernig farga skuli
heimilistaekinu.

« Aftengdu teekid fra rafmagni.

» Klipptu rafmagnssnuruna af upp vid
heimilistaekid og fargadu henni.

3.1 Fyrir uppsetninguna

Adur en pu setur upp hellubordid skaltu skrifa
nidur upplysingarnar a merkiplétunni.
Merkiplatan er nedan a heimilistaekinu.



Serial number
(radnumer) ......cccceeevviiieeeennns

3.2 Innbyggd hellubord

Notadu innbyggda hellubordid eingdngu eftir
ad pu hefur sett hellubordid upp med réttum
haetti sem innbyggdan bunad og ad yfirbord
vinnusvaedisins uppfylli stadla.

3.3 Tengisnura

* Hellubordinu fylgir rafmagnssnura.

» Notadu eftirfarandi snurutegund pegar
skipt er um skemmdar rafmagnssnarur:
HO5V2V2-F sem polir 90 °C hita eda
meira. Stakur vir verdur ad hafa
lagmarkspvermal i samraemi vid téfluna
hér ad nedan. Hafdu samband vid
stadbundna pjénustumidstdd. Adeins
vidurkenndum rafvirkja er heimilt ad skipta
um rafmagnssnudruna.

/N ADVORUN!

Allar rafmagnstengingar skulu
framkvaemdar af vidurkenndum rafvirkja.

/\ VARUD!

Tenging i gegnum raftengikleer eru
bannadar.

/\ VARUD!

Ekki bora i eda |6da enda viranna. bad
er bannad.

/\ VARUD!

Ekki tengja snurur an pess ad notast vid
virendahulsu.

Eins-fasa tenging

1. Fjarleegdu snuruna og endahulsuna af
svarta, brdna og blaa virnum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af brana,
svarta og blaa virendanum.

3. Tengdu saman endana a svarta og bruna
virnum.

4. Settu nyja endahlif a samsetta enda
snurunnar (porf & sérstéku verkfeeri).

5. Tengdu saman endana a blau virunum.

6. Settu nyja endahlif & samsetta enda
snurunnar (porf a sérstoku verkfeeri).

Tveggja-fasa tenglng
FJarIaegéu snuruna og endahulsuna af
blaum virum.

2. Fjarleegdu hluta einangruninnar af blau
virendunum.

3. Tengdu saman endana a blau virunum.

4. Settu nyja endahlif a samsetta enda
snurunnar (porf a sérstoku verkfeeri).

QD 220-240 V~

SN T—
N s |

R —
L1

D p— L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

R I

220-240 V~
CF  S—
Ll —
L -

@D 220 -240 v~

Tveggja-fasa tenging: 400 V2N~

Eins-fasa tenging: 220 - 240

vV~
5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eda 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eda 3x4 mm?
@ Graenn - gulur @ Greenn - gulur @_) Graenn - gulur

N Blar og blar N Blar og blar N Blar og blar

L1 Svartur L1 Svartur L Svartur og brinn
L2 Brann L2 Brann
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3.4 Samsetning

Ef pu setur hellubordid upp undir
gufugleypinum skaltu radfaera pig vid
leidbeiningar fyrir uppsetningu a
gufugleypinum er vardar lagmarksfjarlaegd
milli heimilisteekjanna.

Ef heimilistaekid er sett upp yfir skuffu kann
ad vera ad utblastur hellubordsins muni hita
upp hluti sem geymdir eru i skuffunni a
medan eldun stendur.

4. VORULYSING
4.1 Uppsetning eldunarhellu

-
A

— [ A
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bu finnur kennslumyndbandid ,Hvernig a ad
setja upp AEG spanhellubord - uppsetning i
innréttingu” med pvi ad sla inn fullt heiti sem
tilgreint er @ myndinni hér ad nedan.

Y 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

Spanhella
Stjérnbord

@

Nanari upplysingar um steerdir
eldunarhellna er ad finna i ,Taeknilegar
upplysingar*.




4.2 Uppsetning stjérnboros
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Notadu skynjarareitina til ad beita heimilisteekinu. Skjair, visar og hljod gefa til kynna hvada
adgerdir eru i gangi.

Skyn-  Adgerd Lysing
jarareit-
ur
@ Kveikt / SI6kkt Til ad kveikja og slokkva & heimilistaekinu.
|| Hié Til ad kveikja og slokkva & adgerdinni.
Timastillir Til ad stilla adgerdina.

)

Til ad auka eda minnka timann.

(oY ]

Timastillisskjar

Til ad syna timann i minatum.

m SenseBoil® SenseBoil®. Til ad adlaga sjalfkrafa hitastig vatnsins
svo ad pad sjodi ekki yfir pegar pad naer sudumarki.
=] Bridge Til ad kveikja og sl6kkva a adgerdinni.
E Hob?Hood Til ad kveikja og sl6kkva a handvirkri stillingu adgerdar-
nite innar.
m - Stjérnunarrénd Til ad stilla hitastillinguna.
PowerBoost Til ad kveikja a adgerdinni.

—
-

Las / Oryggisbanadur fyrir bérn

Til ad leesa / afleesa stjornbordinu.

4.3 Skjavisar
Visir Lysing
+1tala pad er bilun.

3,60

OptiHeat Control (3 prepa visir fyrir afgangshita): halda afram ad elda / halda heitu / af-

gangshiti.
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5. FYRIR FYRSTU NOTKUN

/N ADVORUN!

Sja kafla um Oryggismal.

5.1 Orkutakmarkanir

Orkutakmarkanir skilgreininir hversu mikid afl
hellubordid notar i heild, innan peirra marka
sem Oryggi i rafmagnsinntaki hussins setja.

Hellubordid er sjalfgefid stillt & haestu
maogulegu aflstillingu.

Til ad auka eda minnka aflstillingarnar:

1. Fardu i valmyndina: Prystu & og haltu ® i
3 sekundur. brystu sidan a og haltu @

2. Ytis a®© a fremri timastilli pangad til P
birtist.

3. Yttu a— /= a fremri timastillinum til ad
stilla aflstigi®.

4. brystua O til as hastta.

6. DAGLEG NOTKUN

/N\ ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

6.1 Kveikt og slokkt

Yttu og haltu inni @ til a5 kveikja eda slokkva
a hellubordinu.

6.2 Pottagreining

Pessi eiginleiki gefur til kynna ad
eldunarahold séu til stadar a hellubordinu og
slekkur a eldunarhellunni ef engin
eldunarahold greinast medan a eldun
stendur.

Ef pu setur eldunarahold a eldunarhellu adur
en pu velur hitastillingu, birtist visirinn fyrir
ofan 0 & stjornstikunni.

Ef pu fjarleegir eldunarahdld af virku
eldunarhellunni og setur pad timabundid il
hlidar, munu visarnir fyrir ofan samsvarandi
stjérnstiku byrja ad blikka. Ef pu setur ekki
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Aflstig
Sja kaflann ,Taeknigogn®.

/\ VARUD!

Verid viss um ad pad afl sem valid er sé i
samraemi vid 6ryggi a heimilinu.

/\ VARUD!

Ef aflstigid er laegra en eda jafnt og 2000
W, getur pu ekki virkjad SenseBoil®.

e P73—7350W
« P15—1500 W
« P20 —2000 W
 P25—2500W
* P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 —5000W
« P60 — 6000 W

eldunarahdldin aftur & virkjudu eldunarhelluna
innan 120 sekindna mun eldunarhellan
sjalfkrafa afvirkjast.

Til ad halda afram ad elda, vertu viss um ad
setja pottinn aftur & eldunarhelluna innan
tilgreindra timamarka.

6.3 Eldunarhellurnar notadar

Setjid eldunarilatid i midju pess svaedis sem
er notad. Spanhellubord adlaga sig sjaltkrafa
ad malum a botni eldunarilatanna.

bu getur eldad med stéru eldunarilati a
tveimur eldunarhellum samtimis med pvi ad
nota Bridge adgerdina. Eldunarilatid verdur
ad na yfir midju beggja hellnanna en ekki na
ut fyrir merkta sveedid. Ef eldunarilatid er
stadsett & milli tveggja midja mun Bridge
adgerdin ekki virkjast.



6.4 Hitastilling
o 120)v567809 p

1. Yti® & eeskilega hitastillingu &
stjornunarréndinni.

Visarnir fyrir ofan stjornstikuna birtast ad

voldu stigi hitastillingar.

2. Yittu 4 0 til ad slékkva & eldunarhellu.

6.5 PowerBoost

Pessi adgerd feerir vidbotarafl til
spanhellanna. Adeins er haegt ad kveikja a
adgerdinni fyrir spanhellurnar i takmarkadan
tima. Eftir pann tima fara spanhellurnar
sjalfkrafa aftur i haestu hitastillingu.

®

Sja kaflann , Taeknigogn®.

Til ad virkja adgerdina fyrir eldunarhellu:
snertu

Til ad ovirkja adgerdina: breyttu
hitastillingunni.

6.6 OptiHeat Control (3 stiga
stoduljos fyrir afgangshita)

/N\ ABVORUN!

@ / B / Q Heetta er a bruna fra
hitaeftirstddvum svo lengi sem kveikt er a
visi.

Spansuduhellur framleida naudsynlegan hita
fyrir eldunarferlid beint i botninn a
eldunarahaldinu. Glerkeramikid er hitad med
hita eldunarahaldsins.

Visarnir kvikna pegar eldunarhella er heit.
beir syna stig hitaeftirstédva fyrir
eldunarhellurnar sem pu ert ad nota i
augnablikinu:

E] - halda eldun afram,
(=) - halda heitu,

[:] - hitaeftirstodvar.

Visirinn kann einnig ad kvikna:

« fyrir nalaegar eldunarhellur, jafnvel pott pu
sért ekki ad nota peer,

* pegar heitt eldunarilat er sett a kalda
eldunarhellu,

* pegar hellubord er afvirkjad en
eldunarhella er enn heit.

Visirinn slokknar pegar eldunarhellan hefur
kolnad.

6.7 Timastillir

Nidurteljari

Notadu pessa adgerd til ad tilgreina hve lengi
eldunarhellan er i gangi i einni eldunarlotu.

Stilltu hitastillingu eldunarhellunnar og sidan
adgerdina.

1. Yttua QD 00 birtist & timastilliskjanum.

2. Yttu 4+ eda — til a6 stilla timann
(00-99 mindatur).

3. Yttu a O til a6 reesa timastillinn eda
biddu i 3 sekindur. Timastillirinn fer ad
telja nidur.

Til ad breyta timastillingu: veldu

eldunarhelluna med O og yttu a + eda—.
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Til ad slokkva a adgerdinni: veldu

eldunarhelluna med (\D og yttu @ —. Timinn
sem eftir er er talinn aftur nidur i 00.

Timastillirinn lykur nidurtalningu, hljodmerki
hljomar og 00 blikkar. Eldunarhellurnar
afvirkjast. Yttu & hvada takn sem er til ad
stodva merkid og blikkid.

Minutumeelir

pU getur einnig notad pessa adgerd pegar
hellubordid er kveikt og eldunarhellurnar eru
ekki i gangi. Hitastillingin synir 00.

1. viua©.
2. Yttu a T eda — til ad stilla timalengd.
Timastillirinn lykur nidurtalningu, hljodmerki

hljdmar og 00 blikkar. Yttu & hvada takn sem
er til ad stddva merkid og blikkid.

Til ad slékkva a adgerdinni: yttu a O og

—. Timinn sem eftir er er talinn aftur nidur i
00.

6.8 Orkustyring

Ef margar hellur eru i gangi og notud orka fer
yfir takmarkanir aflgjafa, skiptir pessi adgerd
tiltaekri orku & milli allra eldunarhellanna.
Hellubordid stjornar hitastillingu til ad vernda
Oryggin i husinu.

» Ef hellubordid neer hamarki fyrir tiltaeka
orku (visa til merkjapl6tu), kemur orkan til
eldunarhellanna ad minnka sjalfkrafa.

+ Hitastilling peirrar eldunarhellu sem valin
er fyrst er alltaf i forgangi. Pad sem eftir er
af orkunni skiptist & milli hinna
eldunarhellnanna til samraemis vié pa réd
sem peer voru valdar i.

* A eldunarhellum par sem dregid er ur
aflinu munu strik & stjérnbordi blikka og
syna hamarkshitastillingu sem i bodi er.

» Biddu par til skjarinn haettir ad blikka eda
dragdu ur hitanum a eldunarhellunni sem
valdar voru sidast. Eldunarhellurnar halda
afram ad virka med minnkadri hitastillingu.
Breyttu hitastillingunni handvirkt fyrir
eldunarhellurnar ef porf krefur.
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6.9 SenseBoil®

Valmoguleikinn adlagar sjalfkrafa hitastig
vatnsins svo ad pad sjodi ekki yfir pegar pad
neer suéumarki.

@
Ef pad er afgangshiti (E] / B / C]) a

eldunarhellunni sem pu vilt nota, heyrist
hljodmerki og adgerdin virkjast ekki.
Adgerdin virkar ekki med vidlodunarfrium
eldunarilatum.

/\ VARUD!

Ekki skal nota adgerdina med tomum
eldunarilatum.

Ekki skal skilja vid hellubordid an eftirlits
begar adgerdin er i gangi.

1. Setjid potta med 1 - 5| af kdldu vatni a
peer tiltaeku eldunarhellur sem pu vilt hefja
adgerdina a.

Ef pu setur einn pott & adeins eina

eldunarhelu hefst adgerdin sjalfkrafa.

2. Snertid @il ad virkja hellubordid.
3. Til ad virkja adgerdina skaltu snerta .

Blikkandi visir fyrir ofan P birtist fyrir hverja

eldunarhellu par sem pu getur notad

adgerdina.

4. Snertu stjérnstikuna hvar sem er fyrir
eldunarhelluna sem valin er.

Valmaoguleikinn reesist.

begar adgerdin hefst birtast visarnir fyrir ofan

stjornstikuna og hreyfimynd fer i gang.

@

Ef pu setur ekki pott & neina eldunarhellu
innan 5 sekudndna, afvirkjast adgerdin
sjalfkrafa.

begar virknin naer sudumarki, sendir
hellubordid fra sér hljodmerki og hitastillingin
breytist sjalfkrafa i sjalfgefna létta sudu.

Til ad afvirkja adgerdina adur en sudumarki
er nad skaltu snerta eda 0.

Til ad afvirkja adgerdina eftir ad sudumarki er
nad skaltu snerta stjornstikuna og stilla hitann
handvirkt.

Ef pu virkjar HIé eda fjarlaegir pottinn, mun
adgerdin afvirkjast.



Ef pu stillir & Nidurteljari & einni af
eldunarhellunum og innstilltur timi rennur ut
adur en sudéumarki er nad, mun adgerdin
afvirkjast sjalfkrafa.

Abendingar og ras:

» Adgerdin hentar best til ad sjéda vatn og
elda kartoflur.

» Ekki er vist ad adgerdin virki a réttan hatt
fyrir katla og espressokonnur fyrir
eldavélar.

* Fyllid helming eda prja fjorou pottsins med
koldu kranavatni pannig ad 4 cm séu fra
vatninu ad brun pottsins. Notid ekki minna
en 11 eda meira en 5 | af vatni. Gangid ur
skugga um ad heildarpyngd vatnsins (eda
vatnsins og kartaflanna) sé a milli 1-5 kg.

» Til ad na bestu utkomunni skal adeins elda
heilar, 6afhyddar medalstérar kartoflur.
Gangid ur skugga um ad kartoflurnar séu
ekki of péttar.

* Medan a upphitunarstigi stendur skaltu
fordast ad hraera med miklum krafti i
0drum pottum og samhlida eldun sem a
sér stad (svo sem steikingu eda sudu) a
6drum eldunarhellum.

» Fordist ad framleida ytri titring (t.d. med
bvi ad nota blandara eda med pvi ad
leggja farsima vid hlidina a hellubordinu)
begar kveikt er a valméguleikanum.

« Eftir pvi hvada matvaelategundir og
eldunarilat eru notud getur pu adlagad
hitann eftir ad sudumarki hefur verid naé.

» Beettu vid salti pegar sudumarki hefur
verid nad.

* Notadu lok til ad spara orku.

7. VIDBOTARSTILLINGAR

7.1 Sjalfvirk slokknun

Adgerdin slekkur sjalfkrafa a helluboréinu
ef:

6.10 Skipulag valmyndar
Taflan synir grunnskipulag valmyndar.
Notandastillingar

Takn Stilling Mogulegir val-
kostir
b Hlj6d Kveikt / SIokkt (--)
P Orkutakmarkanir 15-73
H Stilling fyrir gufug- 0-6
leypi
E Vidvorunar-/villufer-  Listi yfir nylegar vié-

ill varanir / villur.

Til ad faera inn stillingar notanda: brystu a
og haltu @ i 3 sekundur. brystu sidan a og

haltu inni @ Stillingarnar birtast a
timastillinum fyrir vinstri eldunarhellurnar.

Yfirlit yfir valmyndina: valmyndin
samanstendur af stillitakninu og gildinu.
Taknid birtist a aftari timastilli og gildid a
fremri timastilli. Til ad skipta & milli stillinga
skal yta a O a fremri timastilli. Til ad skipta a
milli stilligilda skal yta a + eda — afremri
timastilli.

Til ad haetta i valmyndinni: yttu a .

OffSound Control

bu getur kveikt/slokkt a hljodi i Valmynd >
Notandastillingar.

@

Sja ,Netuppbygging*“.

begar slokkt er a hljodinu geturdu enn heyrt
pegar:

e pu snertir (D

« slokknar a timastillinum,

*  bu ytir & ovirkt takn.

» allar eldunarhellur eru afvirkjadar,

* pu ert ekki med neina hitastillingu eda
stillingu a viftuhrada eftir virkjun
hellubordsins,
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* bu hellir einhverju nidur eda setur eitthvad
a stjornbordid lengur en i 10 sekdndur
(panna, klutur o.s.frv.). Hljodmerki heyrist
og helluborgid slekkur a sér. Fjarleegdu
hlutinn af stjérnbordinu eda prifdu pad.

* heimilistaeki®d verdur of heitt (t.d. pegar
pottur sydur pangad til ekkert er eftir).
Leyféu eldunarhellunni ad kolna adur en
pu notar hellubordid aftur.

* pu slekkur ekki a eldunarhellunni eda
breytir hitastillingunni. Pad slokknar &
hellubordinu eftir akvedinn tima.

Tengslin a milli hitastillingar eftir ad

slokknar a heimilistaekinu:

7.4 Oryggisbunadur fyrir bérn

bessi adgerd kemur i veg fyrir notkun
hellubordsins.

Til ad virkja adgerdina: yttu a @ Ekki
framkvaema neina hitastillingu. Yttu og haltu
inni B i 3 sekundur par til visirinn fyrir ofan
taknid birtist. Slokktu & helluborsinu med .

@

Adgerdin er virk pegar pu slekkur a
hellubordinu. Kveikt er & visinum fyrir

ofan @

Hitastilling bad slokknar a hell-
ubordinu eftir
1-2 6 kist.
3-4 5 kist.
5 4 Kist.
6-9 1,5 kist.
7.2 Hlé

Adgerdin setur allar eldunarhellur sem eru i
gangi a laegstu orkustillingu.
Pegar adgerdin er i gangi er haegt ad nota ®

og Il Oll nnur takn & stjérnbordinu eru
leest.

Adgerdin stodvar ekki timastillisadgerdirnar.
1. Til ad virkja adgerdina: yttu a || .
Hitastillingin er leekkud i 1.

2. Til ad afvirkja adgerdina: yttu a || .
Fyrri hitastilling kviknar.

7.3 Las

Pu getur lzest stjornbordinu pegar hellubordid
er i gangi. Pad kemur i veg fyrir ad
hitastillingunni.

Stilltu fyrst hitastillinguna.

Til ad virkja adgerdina: yttu a @
Til ad afvirkja adgerdina: yttu aftur a @

®

Adgerdin afvirkjast pegar pu slekkur a
hellubordinu.
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Til ad afvirkja adgerdina: yttu a @. Ekki
framkvaema neina hitastillingu. Yttu og haltu

inni @ i 3 sekundur par til visirinn fyrir ofan
taknid hverfur. Slokktu a hellubordinu med

0)

Eldun pegar adgerdin er virk: yttu & (D yttu

sidan & O i 3 sekandur par til visirinn fyrir
ofan taknid hverfur. bu getur notad
hellubordid. Pegar pu afvirkjar hellubordid

med virkar © adgerdin aftur.
7.5 Bridge

@

Adgerdin vinnur pegar potturinn naer yfir
midju tveggja hellna. Sja
~Eldunarhellurnar notadar” fyrir frekari
upplysingar um rétta stadsetningu
eldunarilata.

Adgerdin virkar ekki pegar SenseBoil® er
i gangi.

Adgerdin tengir tvaer eldunarhellur vinstra
megin og peer virka sem ein.

Stilltu fyrst hitastillinguna fyrir adra
eldunarhelluna vinstra megin.

Til ad virkja adgerdina: snertu a). Til a8
stilla eda breyta hitastillingunni skaltu snerta
einn af stjornskynjurunum.

Til ad afvirkja adgerdina: snertu =].
Eldunarhellurnar virka adskilié.



7.6 Hob?Hood

petta er hapréud, sjalfvirk adgerd sem tengir
hellubordid vid sérstakan gufugleypi. Baedi
hellubordid og gufugleypirinn eru med
innrautt samskiptamerki. Hradi viftunnar er
sjalfkrafa skilgreindur & grundvelli stillingar og
hitastigs heitustu eldunarilatanna a
hellubordinu. Einnig er haegt ad stjorna
viftunni fra hellubordinu handvirkt.

®

Fyrir flesta gufugleypa er fjarskiptakerfid
upphaflega ovirkt. Virkjadu pad adur en
pu notar adgerdina. Skodadu
notandahandbok gufugleypisins fyrir
frekari upplysingar.

Sjalfvirk notkun adgerdarinnar

Til ad nota adgerdina sjalfkrafa skal stilla
sjalfvirka stillingu @ H1 — H6. Hellubordid er
upprunalega stillt a H5. Gufugleypirinn bregst
vid hvenaer sem pu notar hellubordid.
Hellubordid skynjar hitastig eldunarilatsins
sjalfkrafa og stillir hrada viftunnar.

Sjalfvirkar stillingar

ﬁf')éslfvirkt Su 6a1 ) iSnteizl;.
<]
HO Slokkt Slokkt Slokkt
H1 Kveikt Slokkt Slokkt
H2 3) Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 1
H3 Kveikt Slokkt Viftuhradi 1
H4 Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 1
H5 Kveikt Viftuhradi 1 Viftuhradi 2
Hé Kveikt Viftuhradi 2 Viftuhradi 3

1) Hellubordid greinir suduferlid og virkjar viftuhradann
i samraemi vid sjalfvirka stillingu.

2) Helluborsia greinir steikingarferli og virkjar viftuhr-
adann i samraemi vid sjalfvirka stillingu.

3) bessi hamur virkjar viftuna og ljosid og treystir ekki &
hitastigid.

Sjalfvirkri stillingu breytt

1. Sldkktu a hellubordinu.

2. VYtio a O] 3 sekundur. Skjarinn kviknar
og slokknar.

3. Ytio a 8 i 3 sekandur.

4. Ytua O nokkrum sinnum par til H
kviknar.

5. Yttua T a timastillinum til a6 velja
sjalfvirka stillingu.

@

Til ad nota gufugleypinn i stjérnbordi
bess skal afvirkja sjalfvirka stillingu
adgerdarinnar.

@

Pegar lokid hefur verid vid eldun og
slokkt er a hellubordinu kann vifta
gufugleypis enn ad vera i gangi i
akvedinn tima. Eftir pann tima slokknar
sjalfkrafa a viftunni og komié er i veg fyrir
virkjun viftunnar fyrir slysni naestu 30
sekundurnar.

Handvirk styring a viftuhrada
Einnig er haegt ad styra adgerdinni handvirkt.

Yitu & .3 pegar hellubordid er virkt til ad gera
pad. betta slekkur a sjalfvirkri stjornun
adgerdarinnar og greidir fyrir ad haegt sé ad
breyta viftuhradanum handvirkt. begar pu ytir

a E:, er viftuhradinn aukinn um einn. Pegar pu

naerd akofu stigi og ytir aftur a b stillist
viftuhradinn & 0 sem slekkur a viftu
gufugleypis. Til ad reesa viftuna aftur a

viftuhrada 1 skal yta & ..

@

Afvirkjadu hellubordid og virkjadu pad
aftur til ad virkja sjalfvirka stjornun
adgerdarinnar.

Virkjun ljéssins

bu getur stillt helluboréid pannig ad pad
kveiki sjalfkrafa a ljésinu pegar pu virkjar
hellubordid. ba er sjalfvirk stilling stillt a H1 —
H6.

@

Ljosid a gufugleypinum slokknar 2
minutum eftir ad slokkt er a hellubordinu.
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8. GOb RAD

/N ADVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

8.1 Eldunarilat

®

A spanhellubordum bua sterk
rafsegulsvid til hitann mjog hratt i
eldunarilatum.

nota eldunarilat sem eru steerri en gefid er
upp i ,Upplysingar um eldunarhellur.
Fordastu ad hafa eldunarilat naleegt
stjornbordinu @ medan eldun stendur.
betta geeti haft ahrif & virkni stjornbordsins
eda virkjad évart adgerdir i hellubordinu.

@

Sja ,Taeknilegar upplysingar”.

Notadu spanhelluboré med videigandi
eldunarilatum.

» Til ad koma i veg fyrir ofhitnun og til ad
beeta afkdst i eldunarhellunum verda
eldunarilat ad vera eins pykk og flét og
mogulegt er.

» Gakktu ar skugga um ad botnar a
eldunarilatum séu hreinir og purrir adur en
peir eru settir a yfirbord hellubordsins.

*  Geettu pessu avallt ad renna ekki eda
nudda eldunarilatum vid hornin a glerinu
eda hlidarlistana par sem kvarnast geeti ar
glerinu eda yfirbord pess ordid fyrir
skemmdum.

Efni eldunarilata

+ rétt: steypujarn, glerhtidad stal, ryofritt
stal, marglaga botn (med réttum
merkingum fra framleidanda).

» ekki rétt: al, kopar, latan, gler, keramik,
postulin.

Eldunarilat virka fyrir spanhellubord ef:

» vatn syour mjog fljotlega a hellu sem stillt
er & heestu hitastillingu.

» segull togar i botninn a eldunarilatinu.

Mal eldunarilata

» Spanhellubord adlaga sig sjalfkrafa ad
malum a botni eldunarilatanna.

» Skilvirkni eldunarhellunnar er tengd malum
eldunarilatanna. Eldunarilat med minna
pvermal en uppgefid lagmark feer adeins
hluta af aflinu sem eldunarhellan
framkallar.

» Af 6ryggisastaeedum og til ad na fram
akjosanlegri utkomu eldunar skaltu ekki
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8.2 HIj6din sem pu heyrir vid notkun
Ef pa heyrir:

* brakandi hljéd: eldunarilat er samsett Ur
mismunandi efnum (samlokusamsetning).

« flautandi hlj6d: pu ert ad nota eldunarhellu
med miklu afli og eldunarilatid er samsett
ur mismunandi efnum
(samlokusamsetning).

e sud: notkun med miklu afli.

« smellir: rafskipting fer fram.

* hveaesandi, sudandi: viftan er i gangi.

HIj6din eru edlileg og gefa ekki til kynna

neina bilun.

8.3 Oko Timer (Vistvaenn timastillir)

Til ad spara orku slekkur hitari
eldunarhellunnar & sér adur en hlédmerki
nidurteljarans heyrist. Mismunur a
notkunartima veltur a pvi hvada hitastig er
stillt & og timalengd eldunar.

8.4 Einfaldadar
matreidsluleidbeiningar

bad er ekki linuleg fylgni @ milli hitastillingar a
eldunarhellu og aflnotkunar hennar. begar pu
eykur hitann er pad ekki hlutfallslega jafn
mikil aukning a aflnotkun. betta pydir ad
eldunarhella med midlungshita notar minna
en helming afls hennar.

@

Gaognin i toflunni eru adeins til
vidmidunar.




Hitastilling Nota til: Timi Radleggingar
(min)

1 Haltu eldudum mat heitum. eins og Settu lok & eldunarilatin.

porfera

1-2 Hollandaise sosa; breett: smjor, sukkul- 5 -25 Hreerdu til af og skiptis.

adi, matarlim.

2 Storkna: dunkenndar eggjakdkur, bok- 10 - 40 Eldadu med lok &.

ud egg.
2-3 Lattu hrisgrjon og rétti ur mjolk malla, 25 - 50 Beettu vid ad minnsta kosti tvofalt meiri
hitadu upp tilbunar maltidir. vokva en hrisgrjéon og hraerdu mjol-
kurréttum saman vid pegar adgerdin
er halfnud.

3-4 Lata greenmeti, fisk, kjot malla. 20-45 Beettu vid nokkrum matskeidum af
vatni. Athugadu vatnsmagnié medan a
ferlinu stendur.

4-5 Gufusjoda kartoflur og annad greenm- 20 - 60 Settu 1-2 cm af vatni i botn pottsins.

eti. Athugadu vatnsstéduna medan a ferl-
inu stendur. Haféu lokié a pottinum.

4-5 Eldadu meira magn af mat, kdssum og 60 - 150 Allt ad 3 | af vokva asamt hraefnum.

stipum.

6-7 Haeg steiktu: lundir, ungnauta cordon eins og Snudu vid pegar porf er a.

bleu, kételettur, kjotbollur, pylsur, lifur,  porf er &
smjorbollur, egg, pénnukdkur, kleinuhr-
ingi.
7-8 Djupsteikingar, kartéfluklattar, lundir, 5-15 Snudu vid pegar porf er a.
steikur.
9 Sjoddu vatn, eldadu pasta, sndggbrenndu kjét (gullas, pottsteik), djupsteiktu kartofluflogur.

Sj6did mikid magn af vatni. PowerBoost er virkjad.

8.5 Abendingar og rad fyrir

Hob*Hood

Pegar pu notar hellubordié med adgerdinni:

» Verndid stjornbord gufugleypisins fyrir
beinu solarljosi.

» Ekki beina halogen ljosi & stjérnbord
gufugleypisins.

Ekki hylja stjornbord hellubordsins.
Ekki trufla merkid a milli hellubordsins og
gufugleypisins (t.d. med hendi, handfangi

eldunarilats eda haum potti). Sja myndina.

Gufugleypirinn sem syndur er fyrir nedan
er adeins skyringarmynd.
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®

Onnur fjarstyrd heimilistaeki kunna ad
trufla merkid. Ekki nota slik heimilistaeki
naerri hellubordinu & medan kveikt er a
Hob?Hood.

9. UMHIRDA OG HREINSUN

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.

Gufugleypar fyrir eldavélar med Hob*Hood
adgerdinni

Til ad sja urval gufugleypa fyrir eldavélar sem
virka med pessari adgerd skaltu skoda
vefsiduna okkar. AEG gufugleyparnir fyrir
eldavélar sem virka med pessari adgerd

verda ad hafa 3& taknid.

matarégnum. Notadu tannstongul til ad
hreinsa bilid & milli gleryfirbordsins og
hlidarlistans.

9.1 Almennar upplysingar

Hreinsid hellubord eftir hverja notkun.
Notadu alltaf eldhisahdld med hreinum
botni.

Rispur eda dokkir blettir a yfirboréi hafa
engin ahrif & pad hvernig hellubordi rekur.
Notadu sérstakt hreinsiefni sem hentar
fyrir yfirbor® hellubordsins.

Notadu alltaf skéfu sem maelt er med fyrir
hellubord meé gleryfirbordi. Notadu
skofuna adeins sem vidbot vid hreinsun a
glerinu eftir ad hefébundinni hreinsun er
lokid.

/N\ ADVORUN!

Ekki nota hnifa eda 6nnur beitt 4hdld
ur malmi til ad hreinsa gleryfirborgid.

Notadu adeins upppvottalog og volgt vatn
a hlidarlistann. Notadu klut til ad hreinsa
og purrka listann.

/N ADVORUN!

Ekki nota létt-hrjufu hreinsimjolkina,
bon-hreinsiefni, skofur eda gréfa
hlutann a svampi til ad prifa listann.

Bilid a milli gleryfirbordsins og hlidarlistans
geeti safnad i sig 6hreinindum og litlum

10. BILANALEIT

/\ ABVORUN!
Sja kafla um Oryggismal.
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/N ADVORUN!

Ekki nota beitt ahold ur malmi til ad
hreinsa bilid par sem slikt geeti
breikkad bilid og valdid skemmdum a
hlidarlistanum eda gleryfirbordinu.

9.2 Hreinsun a hellubordsins

* Fjarlaegdu strax: bradid plast,
plasthimnu, salt, sykur og sykradan mat,
pvi 6hreinindi geta valdid skemmdum &
hellubordinu. Geettu pess ad fordast ad
brenna pig. Notadu sérstaka skofu fyrir
hellubord a ska yfir glerflétinn og hreyféu
skofuna yfir hann.

* Fjarleegou pegar helluborio er
naegilega kalt: kalkhringi, vatnshringi,
fitubletti, gljaa fra upplitun malma.
Hreinsadu hellubordid med rokum klut og
hreinsiefni sem ekki er svarfefni. Eftir ad
hreinsun er lokid skaltu purrka hellubordi®d
med mjukum klut.

» Skinandi upplitun & malmum fjarleego:
notadu vatn blandad med ediki og
hreinsadu glerié med klut.



10.1 Hvao skal gera ef...

Vandamal

Mogulega astada

Urraedi

Ekki er haegt ad virkja eda nota
hellubordid.

Hellubordid er ekki tengt vid rafmagn
eda pad ekki rétt tengt.

Gakktu ur skugga um ad hellubordid
sé rétt tengt vid rafmagn.

Rafmagnsorygginu hefur slegid ut.

Gakktu ur skugga um ad 6ryggid sé
asteeda bilunarinnar. Ef 6rygginu sleer
ut itrekad skal hafa samband vié raf-
virkjameistara.

bu stilltir ekki hitastillinguna i 60 sek-
andur.

Kveiktu aftur & hellubordinu og stilltu
hitann a innan vid 60 sekdndum.

bu snertir tvo eda fleiri skynjarafleti
samtimis.

Ekki snerta fleiri en einn skynjaraflét.

Hlé er i gangi.

Sja Hié".

bad eru vatns- eda fitublettir &
stjérnbordinu.

prifdu stjérnboraid.

bu heyrir sifellt pip-hljéd.

Rafmagnid er ekki rétt tengt.

Aftengdu hellubordio fra rafmagnsgjaf-
anum. Spurdu vidurkenndan rafvirkja
til athuga uppsetninguna.

Ekki er haegt ad velja hamarkshit-
astillingu fyrir eina af eldunarhell-
unum.

Hinar hellurnar nota tiltaekt hamark-
safl.
Hellubordid pitt virkar rétt.

Minnkadu hitastillingu annarra eldunar-
hellna sem eru tengdar vid sama fasa.
Sja ,Orkustyring®.

Hlj6dmerki heyrist og hellubordid
slekkur a sér.

Hljédmerki heyrist pegar hellub-
ordid slekkur a sér.

bu settir eitthvad a einn eda fleiri
skynjaraflot.

Fjarlaegdu hlutinn af skynjarafletinum.

bad slokknar & hellubordinu.

bu settir eitthvad a skynjaraflétinn

O]

Fjarlaegdu hlutinn af skynjarafletinum.

Visirinn fyrir afgangshita kviknar
ekki.

Svaedid er ekki heitt par sem pad var
adeins i gangi i stutta stund eda
skynjarinn er skemmdur.

Ef sveedid var nzegilega lengi i gangi til
ad hitna skaltu hafa samband vid vié-
urkennda pjonustumidstod.

Hob?Hood virkar ekki.

bu huldir stjérnbordid.

Fjarlaegdu hlutinn af stjérnbordinu.

Pu notar mjég haan pott sem hindrar
merkid.

Notadu minni pott, breyttu um hellu
eda stjornadu viftunni handvirkt.

Stjérnbordid verdur heitt vid-
komu.

Eldunarilatid er of stort eda pu settir
pad of neerri stjornbordinu.

Settu stér eldunarilat a aftari hellurnar
ef haegt er.

pad kemur ekkert hljédmerki
pegar skynjarafletir & bordinu eru
snertir.

SI6kkt er & hljodmerkjunum.

Kveiktu & hljédmerkjunum. Sja ,Dagleg
notkun®.

Visirinn fyrir ofan @ taknid
kviknar.

Oryggisbunadur fyrir bérn eda Las er
i gangi.

Sja ,Oryggisbinadur barna“ og ,Laes-
ing“.

Stjornstikan blikkar.

bad er ekkert eldunarilat a hellunni
eda hellan er ekki hulin til fulls.

Settu eldunarilat a helluna svo ad pad
hylji eldunarhelluna til fulls.
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Vandamal Mogulega astaeda Urrzedi
Eldunarilatid hentar ekki. Adeins skal nota eldunarilat sem henta
fyrir spanhellubord. Sja ,Abendingar
og rad“.
bvermal botnsins & eldunarilatinu er  Notadu eldunarilat med rétt pvermal.
of |itid fyrir sveedid. Sja , Teeknilegar upplysingar®.
£ ’ - Aflid er of litid vegna ohentugra potta Notadu videigandi tegund eldunarilata.
o9 E] birtast samtimis. eda pottur er tdbmur. Sja ,Abendingar og rad"“ og ,Teeknileg-
ar upplysingar*.
Ekki virkja hellu med tomum potti &.
C .. . Potturinn er tdmur eda inniheldur Fordastu ad nota adgerdina med 606r-
g birtast samtimis. annan vokva en vatn, t.d. oliu. um vokva en vatni.
£ EAPe - bad er of mikid eda of litid vatn i Sj6did adeins vatn og kartéflur med pvi
°9 birtast samtimis. ad nota SenseBoil®. Sja kaflann

pottinum.

bu saudst eitthvad annad en vatn og
kartoflur. Sudumarkié var feert i tima
og SenseBoil® virkadi ekki sem
skyldi.

,Abendingar og ras".

Pad mun heyrast pip, visarnir fyr-

ir ofan blikka og SenseB-
0il® raesist ekki.

Engar eldunarhellur eru reidubunar
til notkunar med SenseBoil®. Af-
gangshiti er a eldunarhellunum sem
pu vilt velja eda peer eru enn i not-
kun.

Ljuktu vié fyrri eldunaradgerdir og
veldu lausa eldunarhellu an afgangs-
hita.

SenseBoil® virkar ekki.

Aflstig hellubordsins er of lagt.

Stilltu aflstigid a heerra gildi. Verid viss
um ad pad afl sem valid er sé i sam-
reemi vid 6ryggi & heimilinu. Sja ,Fyrir
fyrstu notkun® >, Orkutakmarkanir®.

og numer birtist.

bad er villa i hellubordinu.

Slékktu & hellubordinu og virkjadu pad

aftur eftir 30 sekundur. Ef kviknar
aftur skaltu aftengja hellubordid fra raf-
magni. Tengdu hellubordid aftur eftir
30 sekundur. Ef vandamalié heldur
afram skaltu hafa samband vid vidur-
kennda pjénustumidstod.

10.2 Ef pu finnur ekki lausn...

Ef pu getur ekki sjalf(ur) fundid lausn a
vandamalinu skaltu hafa samband vid
s6luadila eda vidurkennda pjénustumidstdd.
Gefdu upp upplysingar & merkiplétunni.

Passadu ad nota hellubordid rétt. Ef ekki er

11. TEKNIGOGN
11.1 Merkiplata

Model NII84B10AB
Tegund 62 D4A 01 AA
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pjonusta teeknimanns eda soluadila ekki
gjaldfrjals, einnig & abyrgdartimabilinu.
Upplysingar um abyrgdartima og
vidurkenndar pjonustumistddvar eru i
abyrgdarbaeklingnum.

PNC 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz



Spanhella 7.35 kW
Raoénr. .......cceee.
AEG

11.2 Teeknilysing fyrir eldunarhellur

Framleitt i: bPyskalandi
7.35 kW

cex

Eldunarhella Malafl (hamarks

PowerBoost [W]

PowerBoost ha- bvermal eldunar-

hitastilling) [W] markstimalengd ilats [mm)]
[min]
Vinstri framhlid 2300 3200 10 125-210
Vinstri afturhlié 2300 3200 10 125-210
Midja framhlid 1400 2500 4 125 - 145
Haegri afturhlid 2300 3600 10 205 - 240

Aflid i eldunarhellunum getur verid orlitid
frabrugdid gognum i téflunni. Pad fer eftir efni
og steerd eldunarilata.

12. ORKUNYTNI

Notadu eldunarahodld sem eru ekki steerri en
pvermalin i téflunni til ad fa sem bestan
matreidsluarangur.

12.1 Voruupplysingar i samrzaemi vid reglugerdir ESB um visthonnun

Audkenni tegundar

NII84B10AB

Gerd hellubords

Innbyggt hellubord

Fjoldi eldunarhella 4
Hitunartaekni Span
bvermal hringlaga eldunarhella (9) Vinstri framhlid 21.0cm
Vinstri afturhlié 21.0cm
Midja framhlid 14.5cm
Heegri afturhlid 24.0 cm
Orkunotkun a hverja eldunarhellu (EC electric cook- Vinstri framhlié 179.6 Whi/kg
ing) Vinstri afturhlid 189.1 Whikg
Midja framhlid 180.2 Wh/kg
Haegri afturhlié 185.2 Whi/kg
Orkunotkun hellubordsins (EC electric hob) 183.5 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Rafmagnseldunartaeki til
heimilisnota - 2. hluti: Hellubord - Adferdir til
ad meela afkost.

Orkumeelingar sem visa til eldunarsveedisins
eru audkenndar med merkjunum a
vidkomandi eldunarhellum.

12.2 Orkusparandi

bu getur sparad orku vid daglega matreidslu
ef pu fylgir leidbeiningunum hér ad nedan.

« Pegar pu hitar upp vatn skal adeins nota
pad magn sem porf er a.

» Lattu alltaf lok & eldunarilat ef pad er
haegt.

« Lattu eldunarilatin beint & midju hellunnar.
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» Notadu afgangshita til ad halda matnum
heitum eda breeda hann.

12.3 Voruupplysingar fyrir orkunotkun og hamarkstima til ad na videigandi
lagorku-ham

Rafmagnsnotkun i sl6kkt-ham 0.3W

Hamarkstimi sem parf til ad bunadurinn nai sjalfkrafa videigandi lagorku-ham 2 min

13. UMHVERFISMAL

A A . -
Endurvinna parf 1l efni merkt takninu €2, heimilistaekjum sem merkt eru med takninu

Setjid umbudirnar i videigandi sorpilat til E i venjulegt heimilisrusl. Farid med voruna i
endurvinnslu. Leggid ykkar ad morkum til naestu endurvinnslustéd eda hafié samband
verndar umhverfinu og heilsu manna og dyra | vi0 sveitarfélagio.

og endurvinnid rusl sem fylgir raftaekjum og

raftraeenum bunadi. Hendid ekki
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Esiet sveicinati AEG pasaulé! Pateicamies jums, ka iegadajaties
musu ierici.

remonta informaciju:

@ sanemtu lietoSanas ieteikumus un broSuras, ka art traucéjummeklésanas, servisa un
www.aeg.com/support

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ... 227
2. DROSIBAS NORADIJUML........cooiiiiiiiiiciciieieessieieesssicssnnes 229
3. UZSTADISANA . ...ttt s et e e seseeenes 231
4. 1IZSTRADAJUMA APRAKSTS ... 233
5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES............cccooiiiiinicicniceceees 235
6. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA......cocoiuiiiiriririeicieeeeeee e 235
7. PAPILDFUNKCIJAS. ... 239
8. PADOMI UN [ETEIKUMI........cooiiiiiiiiiiiiiii 241
9. APRUPE UN TTIRISANA ......cooiiiiiiiiiiiniitin s 244
10. PROBLEMRISINASANAL........uitiiiiiietetrieieieieieteieeessieeeeeae et seseeenes 244
11, TEHNISKIE DAT ..o 247
12. ENERGOEFEKTIVITATE......coiiiiiiiiricieieecciee s 247
13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........ccceuturmrieinieirieininneneneeennens 248

1. A DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotné.

1.1 Bérnu un pasi jutigu personu drosiba

- So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no idz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
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Bérni ir jauzrauga, lai tie nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bé€rniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivize.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

ST ierice paredzéta tikai &diena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numuros,
pansiju viesu numuros, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vid€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem.

UZMANIBU: Gatavojot uz plits édienu ar taukiem vai ellu
bez pieskatiSanas, var izcelties ugunsgreks.

DUmi liecina par parkarSanu. Nekada gadijuma
neizmantojiet ideni édiena gatavoSanas uguns nodzésanai.
Izslédziet ierici un apklajiet liesmu ar, pieméram, uguns
segu vai vaku.

UZMANIBU: ierici nedrikst barot caur aréjo komutacijas
ierici, pieméram, taimeri, vai pievienot to sistémai, kuru
regulari ieslédz un izslédz inzeniertehniska nodrosinajuma
sistéma.

BRIDINAJUMS: GatavoSanas process ir jauzrauga (pat
automatiskas gatavosanas funkcijas). Iss gatavoSanas
process jauzrauga nepartraukti.

UZMANIBU: AizdegS$anas risks: neuzglabajiet priekSmetus
uz gatavoSanas virsmam.
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Nenovietojiet uz plits virsmas metala priekSmetus,
pieméram, nazus, daksas, karotes un vakus, jo tie var
sakarst.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

lerices tiriSanai neizmantojiet tvaika firitaju.

Péc lietoSanas izslédziet plits virsmas sildelementu,
izmantojot ta vadibas slédzi, un nepalaujieties uz
gatavosanas trauka noteiceju.

UZMANIBU! Ja stikla keramikas virsma ir saplaisajusi,
izslédziet ierici, lai novérstu iesp&jamo elektribas triecienu.
Ja ierice ir pieslégta stravas padeves avotam tiesa veida,
izmantojot savienojuma karbu, nonemiet drosinataju, lai
atvienotu ierici no stravas padeves avota. Jebkura gadijuma
sazinieties ar Pilnvarotu servisa centru.

Lai izvairitos no negadijumiem, stravas padeves vada
bojajuma gadijuma tas janomaina razotajam, autorizétajam
servisam vai lidzigi kvalificetam specialistam.

UZMANIBU: Izmantojiet tikai tos plits aizsargus, kurus ir
izgatavojis ierices razotajs vai kuri noraditi lietoSanas
instrukcija ka lietoSanai piemeéroti vai kuri ir iestradati ierice.
Nepiemérotu plits aizsargu lietoSana var izraisit
negadijumus.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 UzstadiSsana « Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
/\ BRIDINAJUMS! cimdus un slégtus apavus.

o o . » Apstradajiet nozagétas skapisa virsmas ar
Ier|0|£ir.|k§t uzstadit tikai sertificéti hermetiz&josu idzekli, lai nepielautu
specialisti. piebriedanu mitruma ietekmé.

- - « Aizsargajiet ierices apaksSu no tvaika un
/\ BRIDINAJUMS! mitruma.
Pastav traumu un ierices bojajumu risks. * Neuzstadiet ierici blakus durvim vai zem
logiem. Tas jaievero, lai, atverot durvis vai

Nonemiet visu iesainojumu. logu, nenokristu édiena gatavoSanas

Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici. trauki.

leverojiet kopa ar ierici piegadatas « Katrai iericei apaks$a ir dzeséSanas

uzstadiSanas norades. ventilators.

Nodrosiniet starp blakus uzstaditam « Jaierice tiek uzstadita virs atvilktnes:

iericém piemérotu attalumu. — Neglabajiet mazus priekSmetus vai

papira lapas, kuras varétu izvilkt,

LATVIESU 229



tadéjadi sabojajot dzeséSanas
ventilatorus vai dzeséSanas sistéemu.
— Starp ierices apaksdalu un atvilktné
esoSajiem priekSmetiem atstajiet
vismaz 2 cm attalumu.
» Nonemiet visus atdaloSos panelus, kas
uzstaditi skapiti zem ierices.

2.2 Pieslegums elektrotiklam

/\ BRIDINAJUMS!
Ugunsgréka un elektroSoka risks!

» Visi elektriskie savienojumi javeic
kvalificétam elektrikim.

» lerici jaiezeme .

+ Pirms jebkadu darbibu veikSanas
parliecinieties, ka ierice ir atvienota no
stravas padeves.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Parbaudiet, vai ierice ir pareizi uzstadita.
Valigs vai neatbilstoSs stravas vads vai
kontaktdak$a (ja tada ir) var izraisit
kontakta parmerigu sakarsanu.

* Izmantojiet pareizu elektribas padeves
vadu.

* Nelaujiet elektribas padeves vadam
safities.

* NodroSiniet, ka tiek uzstadita trieciena
aizsardziba.

» Kabela stiprinajumam izmantojiet vada
atslogotaju.

» Pieslédzot ierici rozetei, parliecinieties, ka
elektribas vads vai kontaktdaksa (ja tada

ir) nepieskaras ierices karstajam dalam vai

édiena gatavoSanas traukiem.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni (ja tads ir) un stravas
kabeli. Sazinieties ar misu pilnvaroto
servisa centru vai elektriki, lai nomainitu
bojatu stravas kabeli.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadiSanas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.
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« Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

» Nekad neatslédziet ierici no fikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

« Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, droSinataji (no turétajiem
izskruvéjami droSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

« Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. Izolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Ja E3 kods paradas ekrana, nekavéjoties
atvienojiet plits virsmu un parbaudiet, vai
elektroenergijas pieslégums un fikla
spriegums ir pareizi.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!
Savainojumu, apdegumu vai elektroSoka

risks.

» Nemainiet Si produkta specifikaciju.

¢ Pirms pirmas lietoSanas, nonemiet visus
iesainojuma materialus, uzlimes un
aizsargplévi (ja tadi ir).

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

« LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* Péc katras izmantoSanas reizes iestatiet
gatavoSanas zonu stavokli “Izslégts”.

* Nenovietojiet galda piederumus un
gatavosanas trauku vakus uz gatavosSanas
zonam. Tie var sakarst.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Jaierices virsma ir ieplaisajusi,
nekaveéjoties atvienojiet ierici no stravas
padeves. Tas novérsis elektrosoka risku.

« lerices darbinasanas laika lietotajiem ar
elektrokardiostimulatoru jaturas vismaz
30 cm attaluma no indukcijas gatavosanas
zonam.

« levietojot partiku karsta ella, ta var
izSlakstities.

* Neizmantojiet aluminija foliju vai citus
materialus starp gatavo$anas virsmu un




édiena gatavoSanas traukiem, ja vien
ierices razotajs nav noradijis citadak.

* lzmantojiet tikai Sai iericei razotaja
ieteiktos papildpiederumus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ugunsgréka un spradziena risks.

» Uzkarséti tauki un ella var radit
uzliesmojosu tvaiku. Gatavosanas laika
netuviniet taukvielas un ellu atklatai
liesmai vai sakarsétiem priekSmetiem.

» Augsta temperatura uzkarsétas ellas
izdaltie tvaiki var péksni uzliesmot.

+ Partikas atliekas saturoSa izmantota ella
var uzliesmot zemaka temperatura neka
pirmreiz€jas lietoSanas ella.

* Neievietojiet iericé un neglabjjiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojoSas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

* Neturiet karstus €diena gatavoSanas
traukus uz vadibas panela.

* Nedrikst novietot karstu pannas vaku uz
plits stikla virsmas.

» Ediena gatavoSanas laika nelaujiet édiena
gatavoS$anas traukiem varities tukSiem.

» levérojiet piesardzibu, lai nelautu
priekSmetiem vai gatavoSanas traukiem
nokrist uz ierices. Tas var sabojat virsmu.

» Neieslédziet gatavoSanas zonas ar
tukSiem gatavoSanas traukiem vai bez
tiem.

+ GatavoSanas trauki, kas razoti no ¢uguna
vai ar bojatu apaksu var radit skrapgjumus
stiklam / stikla keramikas virsmai.
Parvietojot priekSmetus uz gatavoSanas
virsmas, vienmer tos paceliet.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

2.4 Apkope un tiriSana

* Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala sabojasanos.

* Pirms finSanas izslédziet ierici un |aujiet tai
atdzist.

» lerices firi$anai neizmantojiet tdens
smidzinataju un tvaika firitaju.

» Tiriet ierici ar mitru mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

vien nav noradits citadi.

2.5 Serviss

« Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru. lzmantojiet tikai originalas
rezerves dalas.

« Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informéSanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

2.6 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav traumu un nosmakS$anas risks.

« Sazinieties ar vietéjam iestadem, lai
noskaidrotu, ka utilizet ierici.

« Atvienojiet ierici no stravas padeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

3.1 Pirms uzstadiSanas

Pirms plits uzstadiSanas pierakstiet zemak
informaciju, kas noradita uz datu plaksnites.
Tehnisko datu plaksnite atrodas plits apaksa.

SErijas NUMUIS ....ccvvvvieeereeeeeeenn,
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3.2 lebuvejamas plitis

Lietojiet iebuveéjamas plitis tikai péc tam, kad
tas ir pareizi iebtvétas virtuves mébelés un
darba virsmas atbilstoSi speka esoSiem
standartiem.

3.3 Stravas padeves kabelis

» PIits virsma ir aprikota ar stravas padeves
kabeli.

» Lai nomainitu bojatu stravas vadu,
izmantojiet kabeli: HO5V2V2-F, kas ir
izturigs 90 °C vai augstaka temperatara.
AtseviSkam vadam ir jabat minimalam
Skersgriezumam atbilstosi talak sniegtajai
tabulai. Sazinieties ar vietéjo servisa
centru. Stravas padeves kabela nomainu
drikst veikt tikai kvalificéts elektrikis.

/\ BRIDINAJUMS!

Visi elektrisko savienojumu darbi ir
javeic kvalificeétam elektrikim.

/N\ UZMANIBU!

Savienojumi, izmantojot
kontaktspraudnus ir aizliegti.

/\ UZMANIBU!

Neurbiet un nelodgjiet vadu galus. Tas ir
aizliegts.

/\ UZMANIBU!

Neveidojiet kabela savienojumus bez
kabela gala uzmavas.

Vienfazes pieslegums

1. Atvienojiet kabela gala uzmavu no
melnas, brinas un zilas krasas vadiem.

2. Nonemiet dalu izolacijas no brinas,
melnas un zilas krasas vadu galiem.

3. Savienojiet melnas un briinas krasas
vadu galus.

4. |zmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vada gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

5. Savienojiet divu zilo vadu galus.

6. Izmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vada gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

Divfazu pieslegums

1. Atvienojiet kabela gala uzmavu no zilas
krasas vadiem.

2. Nonemiet dalu izolacijas no zilas krasas
vadu galiem

3. Savienojiet divu zilo vadu galus.

4. |zmantojiet jaunu vada gala uzmavu uz
savienota vadu gala (nepiecieSams 1pass
instruments).

QD 220-240 V~

SN T—
N s |

L2

K E—
ﬂ;

400V2N~
CF S—
ey E—
Y E—
L2

220-240 V~
CF  S—
Ll —
L -

@D 220 -240 v~

Divfazu pieslegums 400 V2N~

Vienfazes pieslegums: 220 -
240 V~

5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? vai 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? vai 3 x 4 mm?

@ Dzeltens — zal$ @ Dzeltens — zal$ @_) Dzeltens — zal$
N Zils un zils N Zils un zils N Zils un zils

L1 Melns L1 Melns L Melns un briins

L2 Brins L2 Brins

232 LATVIESU



3.4 Montaza

Uzstadot plits virsmu zem tvaika nosucéja,
skatiet minimalo nepiecieSamo attalumu starp
iericém tvaika noslcéja uzstadiSanas
instrukcijas.

Ja ierice tiek uzstadita virs atvilktnes, plits
virsmas ventilacija gatavoSanas procesa laika
var uzsildit atvilkiné glabatos priekSmetus.

4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Gatavosanas virsmas izkartojums

—
A

— [ A

min. 50

min. 1500 —=

¥
| | ||_1Am|n. 28!
= F

Mekl€gjiet video pamacibu “AEG indukcijas
plits virsmas uzstadiSana — uzstadiSana un
virsmas”, ievadot pilnu turpmak redzamaja
attéla noradito nosaukumu.

@3 YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Indukcijas gatavo$anas zona
Vadibas panelis

@

Detalizétu informaciju par gatavoSanas
zonu izmériem skatiet sadala "Tehniskie
dati".
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4.2 Vadibas panela izkartojums

nln e _| & 3’41],_ _________ ,l wa
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BOE

lerices vadibai izmantojiet sensora laukus. Displeji, indikatori un skanas signali norada uz

aktivizétam funkcijam.

Senso-
ra
lauks

Funkcija

Apraksts

leslégts / Izslégts

Lai aktivizétu vai deaktivizétu ierici.

| | Pauze

Funkcijas aktiviz€Sanai un deaktivizéSanai.

Taimeris

Funkcijas iestatiSana.

Paildzina vai saisina laiku.

Taimera displejs

Rada laiku minatés.

a
7]

SenseBoil® SenseBoil®. Lai automatiski noregulétu Gdens tempera-
tdru, lai tas neparvaritos pari katla malam, kad sas-
niegts varisanas punkts.

7 =] Bridge Funkcijas aktivizéSanai un deaktivizé$anai.

E Hob?Hood Lai aktivizé€tu un deaktivizétu funkcijas manualo rezimu.
AUTO

E - Vadibas josla lestata sildiSanas pakapi.

P PowerBoost Lai ieslegtu funkciju.

=Y

m &

Blokétajs / Bérnu droSibas sistéma

Vadibas panela blokéSanai/atblokéSanai.

4.3 Displeja indikatori

Indikators Apraksts

+ cipars

Radusies darbibas traucéjumi.

E,6,0

siltumu / atliku$ais siltums.

OptiHeat Control (tris darbibu atlikusa siltuma indikators): turpinat gatavo$anu / uzturét
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5. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

5.1 Jaudas ierobezojums

Jaudas ierobeZojums nosaka, cik daudz
jaudas virsma lieto kopa, ieverojot majas
elektroinstalacijas drosinataju ierobezojumus.

Plits ir iestafita uz augstako iespéjamo jaudas
[imeni péc nokluséjuma.

Lai samazinatu vai palielinatu jaudas

Iimeni:

1. leejiet izvéIne, nospiediet un turiet
nospiestu O 3 sekundes. Tad nospiediet
un turiet nospiestu @

2. Nospiediet O taimera priekSpuse lidz
paradas P

3. Nospiediet —/+ taimera priekSpusg, lai
iestatitu jaudas limeni.

4. Nospiediet D, lai izietu.

Jaudas limeni
Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

/\ UZMANIBU!
Parliecinieties, ka majokla drosinataji
spé€j izturét izvéleto jaudu.

/\ UZMANIBU!

Ja jaudas limenis ir 2000 W vai zemaks,
jUs nevarat aktivizét SenseBoil®.

P73 -7350 W
P15 -1500 W
P20 - 2000 W
P25 -2500 W
P30 - 3000 W
P35 - 3500 W
P40 - 4000 W
P45 - 4500 W
P50 - 5000 W
P60 — 6000 W

6. IERICES IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Aktivizacija un deaktivizacija

Turiet nospiestu (D lai aktivizétu vai
deaktivizétu plits virsmu.

6.2 Katlu noteikSana

S1 funkcija norada gatavo$anas trauku
atrasanos uz plits virsmas un deaktivizé
gatavoSanas zonas, ka gatavo$anas laika
attiecigaja gatavoSanas zona netiek
konstatéta gatavoSanas trauka klatesamiba.

Novietojot gatavosanas trauku uz
gatavoSanas zonas pirms kars€Sanas
iestatjuma atlasiSanas, vadibas josla iedegas
indikators virs atzimes 0.

Nonemot gatavoSanas trauku no aktivizétas
gatavoSanas zonas un islaicigi novietojot to
citviet, sak mirgot virs attiecigas vadibas
joslas esosie indikatori. Nenovietojot
gatavoSanas trauku atpakal uz aktivizétas
gatavoSanas zonas 120 sekunzu laika,
attieciga gatavoSanas zona tiek automatiski
deaktivizéta.

Lai atsaktu gatavoSanu, novietojiet
gatavoSanas trauku atpakal uz gatavosanas
zonam, pirms beidzas noraditais gaidiSanas
laiks.

6.3 GatavosSanas zonu lietoSana

Lieciet édiena gatavoSanas traukus izvélétas
zonas centra. Indukcijas gatavo$anas zonas
automatiski pielagojas édiena gatavo$anas
trauka dibena izméram.

Varat gatavot, izmantojot lielaku édiena
gatavoSanas trauku, novietojot to uz divam
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gatavosanas zonam vienlaikus, izmantojot
Bridge funkciju. Ediena gatavoSanas traukam
ir jabat novietotam uz abu zonu centriem,
ta€u ne pari zonas apziméjumam. Ja édiena
gatavoSanas trauks atrodas starp abiem
centriem, funkcija Bridge netiks aktivizéta.

6.4 KarséSanas iestatijums

o 12 "5 67 8 9 P

1. Nospiediet vélamo karséSanas
iestatijumu vadibas josla.

lepriek$ noraditie indikatori virs vadibas joslas

paradas [idz atlasitajam karséSanas

iestatijuma menim.

2. Laiizslegtu gatavosanas zonu, nospiediet
0.

6.5 PowerBoost

Si funkcija piegada vairak jaudas indukcijas
gatavo$anas zonam. So funkciju var aktivizet
indukcijas gatavo$anas zonai tikai uz isu
laiku. Péc tam indukcijas gatavoSanas zona
automatiski parslédzas atpakal uz augstako
sildiSanas pakapi.
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Skatiet sadalu "Tehniskie dati".

Lai aktivizétu funkciju gatavoSanas zonai:
pieskarieties P

Lai izslégtu funkciju: nomainiet sildiSanas
pakapi.

6.6 OptiHeat Control (trispakapju
atlikusa siltuma indikators)

/\ BRIDINAJUMS!

E] / E] / C] Kamér indikators turpina
degt, pastav apdegumu risks no atlikusa

karstuma.

Indukcijas gatavoSanas zonas rada
gatavo$anas procesam nepiecieSamo siltumu
tieSi édiena gatavoSanas trauka pamatné.
Stikla keramikas virsma sakarst no trauku
izstarota karstuma.

Indikatori sak degt, kad gatavoSanas zona ir
karsta. Tie parada pasreiz izmantoto
gatavo$anas zonu atlikusa siltuma pakapi:

GB— turpinat gatavosanu,
E] — siltuma uzturé$ana,

[:] — atliku$ais siltums.

Indikatori var ari iedegties:

« blakus eso$ajam gatavoSanas zonam, pat
ja tas neizmatojat,

* jauz aukstas gatavoSanas zonas tiek
novietoti karsti gatavo$anas trauki,

« kad gatavoSanas virsma ir izslégta, bet
gatavoSanas zona joprojam ir karsta.

Indikators nodziest, kad gatavoSanas zona ir
atdzisusi.

6.7 Taimeris

Laika atskaites taimeris

So funkciju var izmantot, lai noradrtu, cik ilgi
gatavo$anas zonai bltu jadarbojas vienas
varisanas reizes laika.



lestatiet atlasitas gatavoSanas zonas
karséSanas iestafijumu un péc tam iestatiet
funkciju.

1. Nospiediet @ Taimera displeja paradas
00.

2. Nospiediet + vai =, lai iestatitu laiku
(00-99 minates).

3. Nospiediet @ lai iedarbinatu taimeri, vai
uzgaidiet 3 sekundes. Taimeris sak laika
atskaiti.

Lai mainitu laiku: atlasiet gatavoSanas zonu

ar @ un nospiediet + vai —.
Lai deaktivizétu funkciju: atlasiet

gatavoSanas zonu ar O un nospiediet —.
AtlikuSais laiks tiek skaitits atpakal lidz 00.

Kad beidzas taimera laika atskaite, atskan
skanas signals un mirgo 00. GatavoSanas
zona tiks deaktivizéta. Nospiediet jebkuru
simbolu, lai izslégtu skanas signalu un
mirgojosos ciparus.

Laika atgadinajums

So funkgiju var lietot, kad plits ir ieslégta un
gatavoSanas zonas nestrada. KarséSanas
iestatijums rada 00.

1. Nospiediet O.

2. Piespiediet + vai =, lai iestatitu laiku.
Kad beidzas taimera laika atskaite, atskan
skanas signals un mirgo 00. Nospiediet
jebkuru simbolu, lai izslegtu skanas signalu
un mirgojosos ciparus.

Lai deaktivizétu funkciju: nospiediet Oun

—. AtlikuSais laiks tiks skaitits atpakal lidz 00.

6.8 Jaudas parvaldiba

Ja ir aktivizétas vairakas zonas un patéréta
jauda parsniedz stravas padeves
ierobezojumu, tad 81 funkcija sadala pieejamo
jaudu starp gatavoSanas zonam. Plits virsma
kontrolé karstuma iestatijumus, lai aizsargatu
majokla elektroinstalacijas droSinatajus.

» Ja plits virsma sasniedz maksimali
pieejamo stravas apjomu (skatiet tehnisko
datu plaksniti), gatavoSanas zonu jauda
tiek automatiski samazinata.

« Prioritate vienmer tiek pieskirta pirmas
atlasitas gatavosanas zonas karséSanas
iestatijumam. Atlikusi jauda tiks sadalita
starp paréjam gatavoSanas zonam
atbilstoSi atlases kartibai.

* Gatavosanas zonam ar samazinatu jaudu
vadibas josla iemirgojas un rada
maksimalos iesp&jamos karséSanas
iestatijumus.

« Uzgaidiet, lidz displejs parstaj mirgot, vai
samaziniet pédéjas atlasitas gatavoSanas
zonas karstuma iestatijumu. GatavoSanas
zonas turpinas darboties samazinata
karstuma iestatijuma. NepiecieSamibas
gadijuma varat manuali mainit
gatavosanas zonu karséSanas
iestatijumus.

6.9 SenseBoil®

Funkcija automatiski noregulé udens
temperatdru, lai tas neparvaritos pari katla
malam, kad sasniegts varisanas punkits.

@

Ja gatavoSanas zonai, kuru vélaties

lietot, ir atiikuzais sittums (21 /() (),
atskan skanas signals un funkcija
neaktivizéjas.

Funkcija nedarbojas ar nepiedegoSiem
édiena gatavoSanas traukiem.

/\ UZMANIBU!

Neizmantojiet So funkciju ar tukSiem
édiena gatavoSanas traukiem.
Neatstajiet plits virsmu bez uzraudzibas,
kameér darbojas funkcija.

1. Ar aukstu tudeni piepilditus katlus (1-5 |
tdens) novietojiet uz pieejamam
gatavoSanas zonam, kuram vélaties
aktivizet funkciju.

Ja novietojat vienu katlu tikai uz vienas

gatavo$anas zonas, funkcija aktiviz€jas

automatiski.

2. Pieskarieties pie @ lai aktivizétu plits
virsmu.
3. Lai aktivizétu funkciju, pieskarieties pie

=Y.

Virs gatavo$anas zonam, kuras jus paslaik
varat lietot ar funkciju, paradas mirgojoss

indikators P .
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4. Pieskarieties jebkura vieta uz izvélétas
gatavo$anas zonas slidna.

Funkcija aktivizéjas.

Kad funkcija ieslédzas, indikatori virs slidna

iedegas un sakas animacija.

®

Nenovietojot katlu uz nevienas no
gatavoSanas zonam 5 sekunzu laika,
funkcija deaktivizé€jas automatiski.

Kad udens sak varities, no plits virsmas
atskan skanas signals, un sildiSanas pakape
automatiski pariet uz nokluséjuma
gatavoSanas uz Iénas uguns limeni.

Lai izslégtu funkciju pirms Gdens sacis
varities, pieskarieties vai 0.

Lai izslegtu funkciju, kad Udens sacis varities,
pieskarieties slidnim un noregul€jiet
sildiSanas pakapi manuali.

Aktivizéjot Pauze vai nonemot katlu, funkcija
izsledzas.

lestatot Laika atskaites taimeris vienai no
gatavoSanas zonam un ja iestatitais laiks
beidzas pirms Gdens sacis varities, funkcija
izslédzas automatiski.

Padomi un ieteikumi

* Funkcija vislabak ir piemérota, lai uzvaritu
udeni un kartupelus.

» Funkcija var nedarboties pareizi,
izmantojot téjkannas vai espreso katlinus.

» Uzpildiet pusi vai tris ceturtdalas katla ar
aukstu krana tdeni, atstajot tukSus 4 cm
no katla augSas. Nelietojiet mazak ka 1 |
un vairak neka 5 | Gdens. Udens (vai
udens un kartupelu) kopéjam svaram jabut
1-5 kg robezas.

» Lai panaktu vislabakos rezultatus, variet
tikai veselus, nemizotus vidéja izméra
kartupelus. Nesalieciet kartupelus parak
blivi.
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» UzsildiSanas fazes laika izvairieties no
aktivas citu katlu maisiS8anas un paral€liem
gatavoSanas procesiem (piem., cepSanas
vai var$anas) uz citam gatavoS$anas
zonam.

« Centieties neradit aréjas vibracijas (piem.,
lietojot blenderi vai novietojot mobilo
talruni blakus plits virsmai), kad darbojas
funkcija.

« Atkariba no édiena veida un gatavosanas
traukiem var pielagot sildiSanas pakapi,
kad uUdens sacis varities.

« Kad udens sacis varities, pievienojiet sali.

* Izmantojiet vaku, lai taupitu
elektroenergiju.

6.10 Izvelnes struktira
Tabula redzama pamata izvélnes struktira.
Lietotaja iestatijumi

Sim- lestatijums: lespéjamas opci-
bols jas
b Skana leslégts / Izslégts (--)
P Jaudas ierobezo- 15-73
jums
H Tvaika nosucéjare- 0-6
Zims
E Bridinajumu / klidu Neseno bridinajumu /
veésture kludu saraksts.

Lai ieietu lietotaja iestatijjumos: nospiediet
un turiet nospiestu O 3 sekundes. P&c tam

nospiediet un turiet nospiestu a} lestatijumi
paradas taimeri, kas atrodas pa kreisi no
gatavoSanas zonam.

Parvietosanas pa izveélni: izvélni veido
iestatijumu simbols un vértiba. Simbols
iedegas aizmuguréja taimert, bet vértiba
paradas priekséja taimeri. Lai parvietotos pa
iestatijumiem, priek$€ja taimeri nospiediet @
Lai mainitu iestatijuma vertibu, priekséja
taimeri nospiediet + vai —.

Lai izietu no izvélnes: nospiediet .

OffSound Control

Jus varat ieslégt/izslégt skanas signalus
sadala Izvélne > Lietotaja iestatijumi.



®

Skatit sadalu “Izvélnes struktira”.

Kad skanas signali ir izslégti, signali joprojam
atskan, kad:

7. PAPILDFUNKCIJAS

7.1 Automatiska izslegSanas

Funkcija automatiski izslédz plits virsmu,
ja:

* visas gatavoSanas zonas ir deaktivizétas,

* jUs neiestatat nevienus karséSanas
iestafijumus vai ventilatora darbibas
atruma iestatijumus péc plits virsmas
ieslégSanas,

 izlejat vai novietojat kadu priekSmetu uz
vadibas panela ilgak neka 10 sekundes
(pieméram, pannu, dvieli u.c.). Atskan
signals, un plits virsma tiek deaktivizéta.
Nonemiet priekSmetu vai notiriet vadibas
paneli.

* ierice parmérigi sakarst (pieméram, kad
katls ir izvarijies sauss). Laujiet
gatavo$anas zonai atdzist, pirms atkartoti
izmantojat plits virsmu.

* jus neizslédzat gatavoSanas zonu vai
mainat karstuma iestatijumu. Péc kada
laika plits virsma izslédzas.

Attieciba starp karsésanas iestatljumu un

laiku, péc kura ierice izslédzas:

Karsésanas iestati-  Plits virsma izsle-

jums dzas péc
1-2 6 stundam
3-4 5 stundam

5 4 stundam
6-9 pusotra stunda
7.2 Pauze

Visas darbojoSos gatavoSanas zonu
iestatiSana uz zemako karsésanas pakapi.
Kad Si funkcija ir ieslégta, var izmantot CD un

I . Visi paréjie simboli uz vadibas panela ir
blokéti.

ST funkcija neaptur taimera funkcijas.

e jus skarat @;
* beidzas taimert iestatitais laiks,
e jus nospiezat neaktivu simbolu.

1. Lai aktivizétu funkciju, nospiediet || .
Karsésanas iestatijums ir samazinats lidz 1.

2. Lai izslégtu funkciju, nospiediet || .
leslédzas iepriekséjais karséSanas
iestatijums .

7.3 Blokétajs

Jus varat blokét vadibas paneli plits virsmas
darbibas laika. Tas novérs nejausu sildisanas
iestatijuma.

Vispirms iestatiet karstuma iestatijjumu.

Lai aktivizétu funkciju, nospiediet (3.
Lai izslégtu funkciju, atkartoti nospiediet @

@

Funkcija tiek deaktivizéta, izsledzot plits
virsmu.

7.4 Bérnu droSibas sistema

&7 funkcija nepielauj nejausu plits virsmas.
Lai aktivizétu funkciju, nospiediet (D
Neiestatiet nekadus kars€Sanas iestatijumus.

Turiet nospiestu @ 3 sekundes, ldz iedegas
indikators virs simbola. Izsl€dziet plits virsmu,

nospiezot ®.

@

Kad plits virsma tiek izslégta, funkcija

joprojam ir aktiva. Indikators virs @ ir
iesléegts.

Lai deaktivizétu funkciju, nospiediet O.
Neiestatiet nekadus karséSanas iestatijumus.

Turiet nospiestu @ 3 sekundes, l1dz izdziest
indikators virs simbola. Izsl€dziet plits virsmu,

nospiezot ®.
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Gatavosana ar ieslégtu funkciju: nospiediet

@, péc tam turiet nospiestu @ 3 sekundes,
lldz izdziest indikators virs simbola. Jus variet
izmantot plits virsmu. Kad izslédzat plits

virsmu ar (D funkcija darbojas atkal.

7.5 Bridge

®

Funkcija darbojas, kad katls nosedz divu
zonu centrus. Lai iegutu papildu
informaciju par pareizu gatavoSanas
trauku novieto$anu, skatiet sadalu
“GatavoSanas zonu lietoSana”.

Funkcija nedarbojas, kamér strada
SenseBoil®.

ST funkcija apvieno divas kreisas puses
gatavoSanas zonas, un tas darbojas ka viena
zona.

Sakuma iestatiet sildiSanas pakapi vienai no
kreisas puses gatavoSanas zonam.

S .
Lai ieslegtu funkciju: nospiediet ml. Lai
iestatitu vai mainitu sildiSanas iestatijumus,
pieskarieties vienam no vadibas sensoriem.

Lai deaktivizétu funkciju: pieskarieties pie
8], Gatavosanas zonas darbojas atseviski.

7.6 Hob?*Hood

Ta ir uzlabota funkcija, kas savieno plits
virsmu un tvaika nosuceju. Plits virsmai un
tvaika nosticéjam ir infrasarkana signala
komunikacijas ierice. Ventilatora atrums tiek
noteikts automatiski, par pamatu nemot
rezima iestatijumu un uz plits izvietota
karstaka édiena gatavo$anas trauka
temperatiru. Ventilatoru var darbinat art
manuali, izmantojot plits virsmu.

®

Vairumam tvaika nosucéju talvadibas
sistéma sakotnéji tiek deaktivizéta.
Aktivizejiet to, pirms sakat izmantot
funkciju. Papildinformacija pieejama
tvaika nosucéja lietotaja rokasgramata.

sakotnéji ir iestatita uz H5. Tvaika nosucéjs
reag@é ikreiz, kad sakat izmantot plits virsmu.
Plits virsma automatiski nosaka édiena
gatavos$anas trauku temperattru un attiecigi
noregulé ventilatora atrumu.

Automatiskie rezimi

Automati- Varisa- Cepsa-
skgls ap- 31) na2)
gaismo-
jums
HO I1zslégts I1zslégts I1zslégts
H1 leslégts Izslégts Izslégts
H2 3) leslégts 1. ventilato- 1. ventilato-
ra atrums ra atrums
H3 leslégts Izslegts 1. ventilato-
ra atrums
H4 leslegts 1. ventilato- 1. ventilato-
ra atrums ra atrums
H5 leslégts 1. ventilato- 2. ventilato-
ra atrums ra atrums
H6 leslégts 2. ventilato- 3. ventilato-
ra atrums ra atrums

1) Plits virsma konstaté variSanas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezZimu.

2) Plits virsma konstaté cepSanas procesu un aktivizé
ventilatora atrumu saskana ar automatisko rezimu.

3) Sis reZIms aktivizé ventilatoru un apgaismojumu, un

tas nav atkarigs no temperaturas.

Automatiska rezZima maina

1. lIzslédziet plits virsmu.

2. Nospiediet ® 3 sekunzu garuma.
Displejs ieslédzas un izslédzas.

3. Nospiediet 8 3 sekunzu garuma.

4. Paris reizes piespiediet @ lldz iedegas
H.

5. Piespiediet taimera vadiklas + lai
izvélétos automatisko rezimu.

@

Lai darbinatu tvaika nosucéju tieSi no
tvaika nosucéja panela, deaktivizgjiet
funkcijas automatisko rezimu.

Funkcijas automatiska darbinasana
Lai automatiski darbinatu funkciju, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6. PIits virsma
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®

Pabeidzot gatavoSanu un deaktiviz€jot
plits virsmu, tvaika nostcéja ventilators
var turpinat darboties noteiktu laiku. Péc
tam sistéma deaktivizé ventilatoru
automatiski un nelauj jums nejausi
aktivizét ventilatoru nakamo 30 sekunzu
laika.

Ventilatora atruma manuala darbinasana
Funkciju var darbinat arf manuali. Lai to

izdaritu, piespiediet Eg kad plits virsma ir
ieslégta. Tas deaktivizé funkcijas automatisko
darbinasanu un lauj manuali mainit

ventilatora atrumu. Nospiezot :ﬁ jus
paaugstinat ventilatora atrumu par vienu
limeni. Sasniedzot intensivo limeni un

nospiezot velreiz 3& jus iestatisiet ventilatora
atrumu uz 0, kas deaktivizés tvaika nostceja

8. PADOMI UN IETEIKUMI

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

8.1 Ediena gatavo$anas trauki

®

Indukcijas gatavoSanas zonam spécigs
elektromagnétiskais lauks rada karstumu
ediena gatavoSanas traukos |oti atri.

Izmantojot indukcijas gatavo$anas zonas,
lietojiet piemeérotus ediena gatavoSanas
traukus.

» Lai noverstu parkarsanu un uzlabotu zonu
veiktspéju, édiena gatavoSanas traukiem
jabut péc iespéjas biezakiem un
plakanakiem.

* Pirms édienu gatavosSanas trauku
novietoSanas uz plits virsmas nodrosiniet,
lai trauku pamatnes butu tiras un sausas.

» Vienmer esiet piesardzigi, lai nevilktu un
nebiditu édiena gatavoSanas traukus pa
stikla malam un stdriem vai malu apmali,
jo tadéjadi stikla virsma var ieplist vai
sabojaties.

Ediena gatavo$anas trauku materials

ventilatoru. Lai atkal iedarbinatu ventilatoru ar
ventilatora atrumu 1, piespiediet 3&

@

Lai aktivizeétu funkcijas automatisko
darbinasanu, izslédziet plits virsmu un
ieslédziet to vélreiz.

Apgaismojuma ieslégSana

Jus varat iestatit, lai plits virsma automatiski
ieslegtu apgaismojumu, ikreiz, kad jus
ieslédzat plits virsmu. Lai to izdaritu, iestatiet
automatisko rezimu uz H1 — H6.

@

Tvaika nosucéja apgaismojums
deaktiviz€jas 2 minutes péc plits virsmas
izslegSanas.

* piemérots: cuguns, teérauds, emaljéts
térauds, nerus€joss térauds, daudzslanu
dibens (ar atbilstoSu razotaja markéjumu).

* nepiemérots: aluminijs, vars, misins,
stikls, keramika, porcelans.

Ediena gatavo$anas trauki ir pieméroti

indukcijas plits virmai, ja:

* udens uzvaras |oti atri zona, kura iestatita
augstaka sildiSanas pakape.

* pie édiena gatavoSanas trauka dibena
pielip magnéts.

Ediena gatavo$anas trauku izméri

* Indukcijas gatavoSanas zonas automatiski
pielagojas édiena gatavoSanas trauka
dibena izméram.

« GatavoSanas zonas efektivitate ir saistita
ar édiena gatavosanas trauka diametru.
Ediena gatavoSanas trauki ar mazaku
diametru par minimalo sanems tikai dalu
no gatavo$anas zonas generétas jaudas.

* DroSibas apsvérumu dél un, lai sasniegtu
optimalus édiena gatavoSanas rezultatus,
neizmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas lielaki par sadala
"Gatavos$anas zonu specifikacija"
noraditajiem izmériem. Ediena
gatavosanas laika nenovietojiet €diena
gatavoSanas traukus parak tuvu vadibas
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panelim. Tas var ietekmét vadibas panela
darbibu vai izraisit nejausu plits virsmas
funkciju aktivizésanu.

®

Skatiet sadalu “Tehniskie dati”.

8.2 Troksni darbibas laika

Ja dzirdami:

Sie troksni ir parasta paradiba, tie
nenorada, ka ir kadi darbibas traucejumi.

krakski: édiena gatavo$anas trauks ir
izgatavots no dazadiem materialiem
(,sendvic¢a” uzbuve).

svilpieni: tiek izmantota gatavoSanas zona
ar augstu jaudas [imeni un édiena
gatavoSanas trauks ir gatavots no
dazadiem materialiem ("sendvica"
uzbive);

dukona: tiek izmantots augsts jaudas
[imenis.

klikski: notiek elektribas parslégsana;
sik§ana, sanésana: darbojas ventilators.

8.3 Oko Timer (Eko taimeris)

Lai tauprtu elektroenergiju, gatavosanas zona
tiek deaktivizéta, pirms atskan laika atskaites
taimera signals. Darbibas laiks ir atkarigs no
sildiSanas pakapes limena un gatavo$anas
ilguma.

8.4 Vienkarsotas gatavosSanas
norades

Sakariba starp zonas sildiSanas pakapi un tas
jaudas patérinu nav lineara. SildiSanas
pakapes palielinajums nav proporcionals
jaudas patérina palielindjumam. Tas nozime,
ka gatavoSanas zona ar iestafitu vidéjo
sildiSanas pakapi darbojas ar mazak neka
pusi jaudas.

@

Datu tabulai ir tikai informativs raksturs.

un zupu gatavosana.

Karsésanas lzmantojiet, lai: Laiks Padomi
iestatijums (min.)
Ediena uzturé$ana siltuma. péc nepie- Uzlieciet gatavoSanas traukam vaku.
cieSami-
bas
1-2 Holandes mérce, kausés$ana: sviests, 5-25 Periodiski apmaisiet.
Sokolade, Zelatins.
SacietéSana: gaisigas omletes, ceptas 10 - 40 Gatavojiet trauka ar uzliktu vaku.
olas.
2-3 Varit risus un gatavot piena édienus uz 25 - 50 Skidruma daudzumam jabiit vismaz
mazas uguns, uzsildit pusfabrikatus. divreiz lielakam neka risu daudz-
umam, maisiet édienus uz piena ba-
zes gatavoSanas laika.

3-4 Darzenu, zivju, galas sautésana. 20-45 Pievienojiet dazas édamkarotes
Gdens. Parbaudiet idens daudzumu
gatavoSanas procesa laika.

4-5 Tvaicéti kartupeli un citi darzeni. 20-60 lelejiet trauka apak$a 1-2 cm ddens.
Parbaudiet Gdens lImeni gatavo$anas
procesa laika. Uzlieciet traukam vaku.

4-5 Lielaku édiena daudzumu, sautéjumu 60 - 150 Lidz 3 | $kidruma, plus sastavdalas.

242 LATVIESU




Karsésanas Izmantojiet, lai: Laiks Padomi

iestatljums (min.)

6-7 Viegla cepSana: eskalops, tela galas péc nepie- Apgrieziet, kad nepiecieSams.
$nicele, siteni, kotletes, desinas, ak- cieSami-
nas, miltu bazes mérce, olas, pankl- bas
kas, virtuli.

7-8 Intensiva cepSana, kartupelu panka- 5-15 Apgrieziet, kad nepiecieSams.

kas, filejas steiki, steiki.

9 Udens vari$ana, makaronu gatavo$ana, galas apcep$ana (gulass, cepetis trauka), salminu
varisana ella.

P Liela Gdens daudzuma vari$ana. Ir aktivizéts PowerBoost.

8.5 Padomi un ieteikumi Hob?Hood @
izmantosanai
Citas talvadibas ierices var blokét

Darbinot piits virsmu ar funkciju signalu. Nelietojiet Sadas ierices plits

» sargajiet plits virsmas panelis no tieSiem virsmas tuvuma, kamér darbojas
saules stariem. Hob?Hood.

* Nevirziet halogéno apgaismojumu uz plits
virsmas paneli. Tvaika nOSGCéji ar funkciju Hob?Hood

+ Nenosedziet pthS virsmas vadibas paneli_ Skatiet masu ﬁmek!a Vietni, lai atrastu pi|nu

+ Nepartrauciet signalu starp plits virsmu un | tvaika nosiicéju klastu, kas darbojas ar $o
tvaika nostcéju (pieméram, ar roku, funkciju. AEG tvaika nosucéji, kas darbojas ar
édiena gatavoSanas trauka rokturi vai $o funkciju, ir apZiméti ar simbolu Efo
augstu gatavoSanas trauku). Aplukojiet
attélu.

Nositicéja attéls talak ir tikai ilustrativiem

nolukiem.
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9. APRUPE UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!

Skatiet sadalu "DroSiba".

9.1 Vispariga informacija

Nofiriet plits virsmu péc katras lietoSanas
reizes.

Vienmér izmantojiet édienu gatavosanas
traukus ar firu apaksu.

Skrapéjumi vai tumsi traipi uz virsmas
neietekmé plits virsmas darbibu.
Izmantojiet plits virsmam ipasi paredzétu
tiriSanas Ndzekli.

Vienmér izmantojiet ieteicamo skrapi plits
virsmam ar stikla virsmu. Izmantojiet
skrapi tikai ka papildu piederumu stikla
tirSanai péc standarta firisanas
proceduras.

Stikla virsmas tiriSanai neizmantojiet

/\ BRIDINAJUMS!

nazus vai citus asus metala
piederumus.

Metala malu apmales tiriSanai izmantojiet
tikai trauku mazgasanas [lidzekli un siltu
tdeni. Apmales tiriSanai un slauci$anai
izmantojiet dranu.

/\ BRIDINAJUMS!
Malu apmales tiriSanai neizmantojiet

maigus abrazivus tirisanas lldzeklus,
spodrinasanas lidzeklus, skrapjus un

sukla cieto slani.

10. PROBLEMRISINASANA

Sprauga starp stikla virsmu un malu
apmali var uzkraties netirumi un nelielas
ediena dalinas. Lai iztiritu spraugu starp
stikla virsmu un malu apmali, izmantojiet
koka zobu bakstamo kocinu.

/\ BRIDINAJUMS!

Spraugas tiriSanai neizmantojiet asus
metala piederumus, jo tie var
paplasinat spraugu un sabojat stikla
virsmas malu apmali.

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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9.2 PIits tiriSana

Nekaveéjoties notiriet: izkususu
plastmasu, plastmasas plévi, sali, cukuru
un édienu, kura sastava ir cukurs, jo
pretéja gadijuma netirumi var izraisit
gatavo$anas virsmas bojajumus.
Uzmanieties, lai negitu apdegumus.
Izmantojiet ipasu skrapi uz stikla virsmas
piemérota lenki un virziet ta asmeni pari
virsmai.

Notiriet, kad virsma ir pietiekosi
atdzisusi: kalkakmens aplus, tdens
aplus, tauku traipus, spozu metalisku
virsmu krasu izmainas. Tiriet pliti ar mitru
draninu un neabrazivu mazgasanas
lidzekli. Péc firn$anas noslaukiet plits
virsmu sausu ar mikstu dranu.

Notiriet spidigu metalisku krasu
izmainas: izmantojiet idens un etika
Skidumu un nofiriet stikla virsmu ar dranu.



10.1 Ko dartt, ja...

Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Plits virsmu nevar ieslégt vai ta
nedarbojas.

Plits virsma nav pieslégta elektrofi-
klam vai ta ir pieslégta elektrofiklam
nepareizi.

Parbaudiet, vai plits virsma ir pareizi
pieslégta elektrotiklam.

Izdedzis droSinatajs.

Parbaudiet, vai darbibas traucéjumu
célonis ir droSinatajs. Ja droSinatajs iz-
deg atkartoti, sazinieties ar kvalificétu
elektriki.

Jus neiestatijat karsé$anas pakapi
60 sekunzu laika.

Atkartoti aktiviz&jiet plits virsmu un
60 sekunzu laika iestatiet karséSanas
pakapi.

Jus pieskaraties 2 vai vairak sensora
laukiem vienlaikus.

Pieskarieties tikai vienam sensora lau-
kam.

Darbojas Pauze.

Skatit sadalu “Pauze”.

Uz vadibas panela ir Gdens vai tauku
traipi.

Notiriet vadibas paneli.

Dzirdams nepartraukts skanas
signals.

Nepareizs pieslegums elektrotiklam.

Atvienojiet plits virsmu no elektrotikla.
Paltdziet kvalificétam elektrikim par-
baudit pieslégumu.

Neizdodas iestatit maksimalo
karséSanas pakapi kadai no ga-
tavoSanas zonam.

Paréjas zonas patéré maksimali pie-
ejamo jaudu.
Plits virsma darbojas pareizi.

Samaziniet tai pasai fazei pieslégto
paréjo gatavo$anas zonu karsésanas
pakapi. Skatiet sadalu “Jaudas parval-
diba”.

Atskan skanas signals, un plits
virsma tiek deaktivizéta.

Kad plits virsma tiek deaktivizéta,
atskan skanas signals.

Uz viena vai vairakiem sensoriem ir
novietots kads priekSmets.

Nonemiet priek§metu, kas atrodas uz
sensoru laukiem.

Phits virsma tiek deaktivizéta.

Uz sensora lauka ® ir novietots
kads priekSmets.

Nonemiet prieckSmetu, kas atrodas uz
sensora lauka.

Neiedegas atlikusa siltuma indi-
kators.

Zona nav karsta, jo darbojas pavi-
sam Tsu laiku vai sensors ir bojats.

Ja zona ir darbojusies pietiekami ilgi,
lai ta bUtu uzkarsusi, sazinieties ar
pilnvarotu servisa centru.

Nedarbojas Hob?Hood.

Nosegts vadibas panelis.

Nonemiet priekSmetu, kas nosedz va-
dibas paneli.

Jis izmantojat parak augstu katlu,
kurs bloké signalu.

Izmantojiet mazaku katlu, mainiet citu
gatavo$anas zonu vai darbiniet plits
virsmu manuali.

Vadibas panelis klust parak
karsts, lai tam pieskartos.

Ediena gatavosanas trauks ir parak
liels vai novietots parak tuvu vadibas
panelim.

Ja tas ir iespéjams, novietojiet lielaka
izméra édiena gatavoSanas traukus uz
aizmuguréjam gatavo$anas zonam.

Pieskaroties vadibas panela sen-
sora laukiem, neatskan skanas
signals.

Skanas signali ir deaktivizéti.

Aktivizéjiet skanas signalus. Skatiet
sadalu “lkdienas lietoSana”.

ledegas indikators virs simbola

®.

Darbojas Bérnu dro$ibas sistéma vai
Blokétajs.

Skatit sadalu “Bérnu aizsardzibas ieri-
ce” un “Blokésana”.
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Probléma

lespéjamais célonis

Risinajums

Mirgo vadibas josla.

Uz gatavoSanas zonas nav novietots
édiena gatavoSanas trauks vai gata-
vo$anas zona nav pilniba nosegta.

Novietojiet édiena gatavoSanas trau-
kus uz zonas ta, lai tie pilniba nosegtu
gatavoSanas zonu.

Nepieméroti édiena gatavoSanas
trauki.

Izmantojiet édiena gatavosanas trau-
kus, kas ir pieméroti indukcijas plits
virsmam. Skatiet sadalu “Padomi un
ieteikumi”.

Ediena gatavosanas trauka dibena
diametrs ir parak mazs gatavoS$anas
zonai.

Izmantojiet atbilsto$a izméra édiena
gatavo$anas traukus. Skatiet sadalu
“Tehniskie dati”.

un @ paradas vienlaicigi.

Jauda ir parak zema, jo €diena gata-
vosanas trauki ir nepieméroti vai
katls ir tukss.

Izmantojiet piemérota veida gatavosa-
nas traukus. Skatiet sadalas “Padomi
un ieteikumi” un “Tehniskie dati”.
Neaktivizéjiet zonu, ja uz tas ir novie-
tots tuksSs trauks.

un paradas vienlaicigi.

Katls ir tuk$s vai satur Skidrumu, kas
nav Udens, piem., ellu.

Nelietojiet funkciju ar Skidrumiem, kas
nav ddens.

un paradas vienlaicigi.

Katla ir parak daudz vai parak maz
adens.

Jus varijat produktus, kas nav idens
un kartupeli. VariSanas punkts tika
parvietots laika, un SenseBoil® ne-
varéja pienacigi darboties.

Izmantojiet funkciju SenseBoil® tikai
Gdens un kartupelu varianai. Skatiet
sadalu “Padomi un ieteikumi”.

Atskan skanas signals, iemirgo-

jas indikatori virs , tadu ne-
aktivizéjas SenseBoil®.

Neviena no gatavoSanas zonam nav
gatava darboties ar SenseBoil®. Ga-
tavosanas zonas, kuras vélaties iz-
mantot, ir atlikusais siltums vai tas
joprojam tiek izmantotas.

Pabeidziet gatavot iesakto un izvélie-
ties brivu gatavo$anas zonu, kura nav
atlikusa siltuma.

SenseBoil® nedarbojas.

Plits virsmas jaudas limenis ir parak
zems.

lestatiet augstaku jaudas limeni. Par-
liecinieties, ka majokla drosinataji spéj
izturét izvéleto jaudu. Skatiet sadalu
"Pirms pirmas lietoSanas" > " Jaudas
ierobezojums".

ledegas un skaitlis.

Plits virsmai radusies kluda.

Deaktivizéjiet plits virsmu un péc
30 sekundém aktiviz€jiet to atkartoti.

Ja paradas atkal, atvienojiet pliti no
stravas. Péc 30 sekundém atkartoti
pieslédziet plits virsmu elektrotiklam.
Ja probléma atkartojas, sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

10.2 Ja nevarat rast risinajumu...

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar
ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
Noradiet tehnisko datu plaksnité redzamos
datus. Parliecinieties, ka jus pareizi darbinat

gramatina.

plits virsmu. Pretéja gadijuma tehnika vai
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izplatitaja nodrosinata apkalpo$ana nebis
pieejama bez maksas ari garantijas perioda
laika. Informacija par garantijas periodu un
pilnvaroto servisa centru ir noradita garantijas



11. TEHNISKIE DATI
11.1 Tehnisko datu plaksnite
Modelis NI1184B10AB

Veids 62 D4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW

Izstradajuma Nr. (PNC) 949 598 032 00
220 -240V/400V 2 N, 50 Hz
Razots: Vacija

Ser. Nr e,
AEG

7.35 kW

cex

11.2 Gatavosanas zonu specifikacija

Gatavosanas Nominala jauda PowerBoost [W] PowerBoost Ediena gatavosa-

zona (maksimala sildi- maksimalais nas trauka dia-
Sanas pakape) darbibas laiks  metrs [mm]
W [min]

Kreisa prieksa 2300 3200 10 125-210

Kreisa aizmuguré 2300 3200 10 125-210

Vidu prieksa 1400 2500 4 125 - 145

Laba aizmuguré 2300 3600 10 205 - 240

Gatavos$anas zonu jauda var nedaudz
atskirties no tabula noraditajiem datiem. Ta
mainas atkariba no gatavoSanas trauku
materiala un izmériem.

Lai gltu optimalus gatavo$anas rezultatus,
izmantojiet tadus €diena gatavoSanas
traukus, kas nav lielaki par tabula noradito
diametru.

12. ENERGOEFEKTIVITATE

12.1 Produkta informacija saskana ar ES Ekodizaina regulu

Modela identifikacija NII84B10AB

Phits virsmas veids lebaveéta plits virsma

Gatavos$anas zonu skaits 4
Karsé$anas tehnologija Indukcija
Apalo gatavo$anas zonu diametrs () Kreisa priek§a 21.0cm
Kreisa aizmuguré 21.0cm
Vida priek$a 14.5cm
Laba aizmuguré 24.0 cm
Energijas patérins pa gatavo$anas zonam (EC elec- Kreisa prieks$a 179.6 Wh/kg
tric cooking) Kreisa aizmugurée 189.1 Whi/kg
Vida prieksa 180.2 Wh/kg
Laba aizmuguré 185.2 Whi/kg
Plits energijas patérin$ (EC electric hob) 183.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 — Elektroierices
gatavo$anai majsaimnieciba — 2. dala:
Virsmas — veiktsp€jas mériSanas metodes.

GatavoSanas zonai atbilstoSie
energoefektivitates mérijumi tiek noteikti,
pamatojoties uz atbilstoSo gatavoS$anas zonu
atzimem.

12.2 Energijas taupi$ana

Jis varat taupit energiju ikdienas
gatavosSanas laika, ja ieverojat talak sniegtos
padomus.

« Uzkarsejot udeni, izmantojiet tikai

nepiecieSamo udens daudzumu.

« Jaiesp€jams, uzlieciet vaku édiena

gatavosanas traukam.

* Novietojiet édiena gatavoSanas traukus

gatavoSanas zonas centra.

* lzmantojiet atliku$o siltumu, lai uzturétu

édienu siltu vai to kausétu.

12.3 Produkta informacija par energijas patérinu un maksimalo laiku, kas
nepiecieSams, lai sasniegtu attiecigo zemas jaudas rezimu

Jaudas patérins izslégta rezima

0.3 W

Maksimalais laiks, kas nepiecieSams, lai aprikojums automatiski sasniegtu attiecigo

zemas jaudas reZimu

2 min

13. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar

simbolu L/.&-) levietojiet iepakojuma materialus
atbilstoSajos konteineros to otrreizéjai
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot
elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

simbolu E kopa ar majsaimniecibas
atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
otrreiz€jas parstrades punkta vai sazinieties
ar vietéjo pasvaldibu.



Sveiki atvyke j AEG pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote miisy
prietaisa.
@ Cia rasite naudojimo patarimy, brosidiry, informacijos apie trikgiy $alinima,

aptarnavima ir remonta:
www.aeg.com/support

Galimi pakeitimai.
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1. A SAUGOS INFORMACIJA

Pries jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo
ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.

1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

» Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kKity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmenuy, turinCiy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.
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Nuolat prizitrékite vaikus ir pasirtupinkite, kad jie nezaisty
su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sveciy namuose, sodybose ar
kitoje panaSioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo
intensyvumas nevirsija buitinio (vidutinio) naudojimo.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Bukite atsargus, kad neprisiliestuméte prie
kaitinimo elementy.

DEMESIO: Palike veikiancig kaitlente su riebiais patiekalais
ar aliejumi galite sukelti gaisra.

DUmai yra perkaitinimo zenklas. Uzsidegusio gaminamo
maisto gesinimui niekada nenaudokite vandens. ISjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng nedeganciu uzdangalu ar
dangciu.

DEMESIO: Prietaiso negalima jungti prie maitinimo per
iSorinj jjungimo jtaisg, pavyzdziui, laikmatj ar kitg elektros
grandine, kurig komunalinés tarnybos reguliariai jjungia ir
iSjungia.

ATSARGIAI Maisto gaminimo procesg butina nuolat
priziuréti, net kai naudojatés automatinémis funkcijomis.
Greitai ruoSiamag maistg butina prizitréti nuolat.
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- DEMESIO! Gaisro pavojus: Nelaikykite daikty ant maisto

gaminimo pavirsiy.

» Niekada nedékite dangCiy, peiliy, Sauksty ar kity metaliniy
daikty ant prietaiso virSaus, nes jie gali jkaisti.

* Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

* Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.

» Baige naudotis kaitlente iSjunkite jos valdikliais.
Nepasikliaukite vien keptuvés detektoriumi.

« DEMESIO! Jei pavirSius jtrukty, prietaisg iSjunkite, kad
iSvengtuméte galimo elektros smugio. Jeigu prietaisas prie
maitinimo tinklo prijungtas per jungiamajg dézute, prietaisg
nuo maitinimo tinklo atjungsite iStrauke iS dézutés saugikl;.
Bet kuriuo atveju kreipkités | jgaliotajj techninés priezitros

centra.

» Kad nekilty pavojus, pazeistg maitinimo kabelj gali keisti tik
gamintojas, jgaliota techninés prieziuros bendroveé arba
atitinkamos kvalifikacijos specialistas.

« DEMESIO: Naudokite tik maisto gaminimo prietaiso
gamintojo sukurtas arba prietaiso gamintojo instrukcijoje
nurodytas tinkamas arba prietaise jau integruotas kaitlenciy
apsaugas. Netinkamy apsaugy naudojimas gali sukeli

nelaimingus atsitikimus.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik atitinkamos
kvalifikacijos specialistas.

/\ ISPEJIMAS!
Galite susizeisti arba sugadinti prietaisa.

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisa, nes jis yra sunkus. Visada
muvekite apsaugines pirstines ir avékite
uzdarg avalyne.

Hermetizuokite nupjautus spintelés
pavirSius hermetiku, kad jie nuo drégmés
neisbrinkty.

* Apsaugokite prietaiso apacig nuo gary ir

drégmeés.

Jokiu budu nejrenkite prietaiso Salia dury
ir po langu. Atidarant duris ar langa, jie
gali nuversti jkaitusius prikaistuvius nuo
prietaiso.

Kiekvieno prietaiso apacioje yra ausinimo
ventiliatoriai.

Jeigu prietaisas jrengtas vir$ stalCiaus:
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— Nelaikykite mazy daikty ar popieriaus
lapu, kuriuos galéty jtraukti, nes jie gali
sugadinti ausinimo ventiliatorius arba
ausinimo sistema.

— Uztikrinkite bent 2 cm atstuma nuo
stalCiuje laikomy daikty iki prietaiso
apacios.

» ISimkite spinteléje po prietaisu jdétas
pertvaras.

2.2 Elektros pajungimas

/N ISPEJIMAS!

Pavojus sukelti gaisrg ir gauti elektros
smugj.

* Visus elektros sujungimy darbus,, turi
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

+ Prietaisg batina jzeminti.

» Pries atlikdami bet kokj veiksma,
jsitikinkite, kad prietaisas buty atjungtas
nuo maitinimo.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» |sitikinkite, kad prietaisas tinkamai
jrengtas. Dél netinkamai prijungto arba
netinkamo elektros maitinimo laido ar
kiStuko (jei taikytina) gnybtas gali labai
jkaisti.

» Naudokite tinkamg elektros maitinimo
laida.

* Neleiskite elektros maitinimo laidams
susipainioti.

» |sitikinkite, kad jrengta apsauga nuo
elektros smugiy.

* Naudokite laido jtempima mazinantj
spaustuka.

» |sitikinkite, kad maitinimo laidas ar
kiStukas (jei taikytina) neliesty jkaitusiy
prietaiso ar prikaistuviy pavirsiy.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamujy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintuméte
elektros laido arba kistuko (jei taikytina).
Jei reikia pakeisti pazeistg elektros laida,
kreipkités | musy jgaliotajj aptarnavimo
centrg arba kvalifikuotg elektrika.

« Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi bati pritvirtinta taip, kad
nebuty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
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|sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka bity lengva pasiekti.

Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kistuko.

Norédami i$jungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami i$ jy laikiklio), jZeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidZia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
izoliavimo jtaiso kontakty turi bati
maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

Ekrane pamate E3 kodg nedelsdami
atjunkite kaitlente nuo elektros maitinimo ir
patikrinkite, ar elektros laidy jungtis bei
tinklo jtampa.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Pavojus susizaloti, nudegti arba gauti
elektros smugj.

Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

Prie§ naudodamiesi pirmg kartg
pasalinkite visas pakuotés, zenklinimo
medziagas ir apsaugine plévele (jeigu
yra).

Pasirupinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

Nepalikite jjungto prietaiso be prieziuros.
Kiekvieng kartg pasinaudoje prietaisu
kaitviete iSjunkite.

Ant kaitvie€iy nedekite jrankiy ar puody
dangciy. Ant kaitvietés padéti jrankiai ar
puody danggiai gali jkaisti.

Nelieskite prietaiso dregnomis rankomis
arba jei prietaisas lieiasi su vandeniu.
Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

Pastebéje prietaiso korpuse jtrukima,
nedelsiant atjunkite prietaisg nuo elektros
maitinimo tinklo. Tai butina siekiant
iSvengti elektros smigio pavojaus.
Sirdies stimuliatorius naudojantys
asmenys neturéty bati ariau nei 30 cm



atstumu nuo veikianciy indukciniy
kaitvieCiy.

* Maistg dedant j jkaitintg alieju, Sis gali
aptaskyti.

* Nenaudokite aliuminio folijos ar kity
medziagy tarp kepimo pavirSiaus ir
virtuvés indy, nebent Sio prietaiso
gamintojas nurodo kitaip.

» Naudokite tik prietaiso gamintojo
rekomenduojamus priedus.

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir sprogimo pavojus.

» Kaitinant riebalus arba aliejy gali kilti
lengvai uzsiliepsnojanciy gary. RuoSdami
maistg saugokite riebalus ir aliejy nuo
atviros liepsnos ar jkaitusiy daikty.

» |kaitusio aliejaus iSskiriami garai gali
sukelti sprogima.

» |kaitintas naudotas aliejus su maisto
likuciais gali uzsidegti esant Zemesnei
temperaturai, nei pirmg kartg naudojamas
aliejus.

» Salia prietaiso, j prietaisg arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrekinty daikty.

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

» Nestatykite jkaitusiy gaminimo indy ant
valdymo skydelio.

» Nedekite karsto prikaistuvio dangcio ant
kaitlentés stiklinio pavirSiaus.

* Nepalikite tus¢io gaminimo indo ant
jkaitintos kaitvietés.

» Bukite atsargus ir ant prietaiso
nenumeskite indy ar kity daikty. Galite
pazeisti pavirsiy.

* Nejunkite kaitvie€iy be gaminimo indy
arba su tusciais indais.

» Ketaus gaminimo indai arba indai pazeistu
dugnu gali subraizyti stiklo / stiklo
keramikos pavirSius. Jei tok| prikaistuvj
norite perkelti, nestumekite jo, o pakelkite.

3. [RENGIMAS

2.4 Valymas ir priezitira

Reguliariai valykite prietaisa, kad
apsaugotumeéte pavirsiy nuo
nusidévéjimo.

Prie$ pradédami valyti, iSjunkite prietaisg ir
leiskite jam atvésti

Prietaisui valyti nenaudokite gary ir
nepurkskite vandeniu.

Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite Sveiiamujy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

2.5 Paslauga

Dél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centrg. Naudokite tik
originalias dalis.

Sio gaminio viduje esanti (-Cios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo blsena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

2.6 Utilizavimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

Norédami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
jrenginj, susisiekite su atitinkama vietos
jstaiga.

IStraukite laido kistuka i$ elektros tinklo
lizdo.

Nupjaukite maitinimo laidg prie pat
prietaiso ir tinkamai utilizuokite.

3.1 Pries jrengiant

Prie$ jrengdami kaitlente, uzrasykite zemiau
informacijg i$ techniniy duomeny plokstelés.
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Techniniy duomeny plokstele rasite kaitlentées
apacioje.
Serijos NUMeris...........cocccueeeee.

3.2 jmontuojamos kaitlentés

| baldus jmontuojamos kaitlentés gali bati
naudojamos tik po to, kai jos bus jrengtos
tinkamame standartus atitinkanciame
pavirsiuje.

3.3 Sujungimo kabelis

» Kaitlente tiekiama su laidu galima jungti tik
B

+ Jei norite pakeisti pazeista maitinimo
kabelj, naudokite tokio tipo kabelj:
HO5V2V2-F gali veikti 90 °C arba
aukstesnés temperattros aplinkoje.
Kiekvienas kabelio laidas turi bati ne
mazesnio kaip toliau lenteléje nurodyto
skerspjuvio. Kreipkités j vietinj technines
priezilros centrg. Elektros kabelj pakeisti
gali tik kvalifikuotas elektrikas.

/\ ISPEJIMAS!

Visus elektros sujungimo darbus privalo
vykdyti kvalifikuotas elektrikas.

/\ DEMESIO

Prijungimas per kontakty kiStukus
draudziamas.

/\ DEMESIO

Nekeiskite ir nelituokite laidy galy. Tai
grieztai draudziama.

/\ DEMESIO
Nejunkite kabelio be jo galinés movos.

Vienfazé jungtis
Nuo juodo, rudo ir mélyno laidy nuimkite
galines movas.

2. Rudo, juodo ir melyno laidy galuose
nuimkite izoliacijos sluoksnj.

3. Sujunkite juodo ir rudo laidy galus.

4. Ant laidy galy uzdékite naujg bendrg
galine mova (reikalingas specialus
jrankis).

5. Sujunkite dviejy meélyny laidy galus.

6. Ant laidy galy uzdékite naujg bendrg
galing mova (reikalingas specialus
jrankis).

Dvifazeé jungtis

1. Nuo meélyno laido nuimkite galing mova.

2. Mélyno laido galuose nuimkite izoliacijos
sluoksnj.

3. Sujunkite dviejy melyny laidy galus.

4. Ant laidy galy uzdékite naujg galine mova
(reikalingas specialus jrankis).

QD 220-240 V~ 400V2N~ 220-240 V~
%‘) L I QO mml X I
- - -
N N N
A — R E— Lo———
Py E— L2
@ 220 - 240 V~ Dvifazé jungtis: 400 V2N~ xi?nfazé jungtis: 220 - 240
5x 1,5 mm? 5x 1,5 mm? arba 4 x 2,5 mm? 5x 1,5 mm? arba 3 x 4 mm?
S Zalias-geltonas (@ Zalias-geltonas D Zalias-geltonas
N Mélynas ir mélynas N Mélynas ir mélynas N Mélynas ir mélynas
L1 Juodas L1 Juodas L Juodas ir rudas
L2 Rudas L2 Rudas
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3.4 Surinkimas

Jeigu kaitlente jrengsite po gartraukiu,
pasirtpinkite gartraukio jrengimo instrukcijose
nurodytu minimaliu atstumu tarp Siy prietaisy.

Jeigu prietaisg jrengsite vir$ stalCiaus,
gaminant maista kaitlentés ventiliacija gali
suSildyti stalCiuje laikomus daiktus.

4. GAMINIO APRASYMAS

4.1 Kaitinimo pavirsiy planas

—
A

— [ A

min. 50

min. 1500 —=
r v Yy
B | I | - LAmm. nénsm | | ||_1Am|n.28
i
= ko

Perziarékite vaizdo jrasa ,Kaip jdiegti ,AEG"
indukcine kaitlente — integravimas stalvirSyje*.
Jj surasite jvede toliau grafike nurodytg
pavadinima.

@3 YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Indukciné kaitvieté
Valdymo skydelis

@

Daugiau informacijos apie kaitvieciy
dydzius rasite skyrelyje ,Techniniai
duomenys*.
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4.2 Valdymo skydelio iSdéstymas
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Prietaisg valdykite jutikliy laukais. Rodiniai, indikatoriai ir garso signalai parodo, kurios

funkcijos veikia.

Jutiklio Funkcija
laukas

Aprasymas

liungta / I1$jungta

H

ljungia ir ijungia prietaisa.

| | Pauze

]

liungia ir i§jungia funkcija.

Laikmatis

&

Nustatyti funkcija.

Pailgina arba sutrumpina laikg.

(o) ]
:

Laikmacio ekranas

Rodo laikg minutémis.

SenseBoil® SenseBoil®. Kad pasiekus virimo taska, vandens tem-
ﬂ peratira baty reguliuojama automatiskai ir nevirSyty rei-
kiamos.
=] Bridge ljungia ir ijungia funkcija.
Hob?Hood ljungia ir i§jungia funkcijos rankinio valdymo rezima.

>
S
B

Valdymo juosta

Nustato kaitinimo lygj.

BB &
.

P PowerBoost

liungia funkcija.

UZraktas / Apsaugos nuo vaiky
jtaisas

—
-

Skirta valdymo skydeliui uzrakinti / atrakinti.

4.3 Ekrano indikatoriai

Indikatorius Aprasymas

Gedimas.

+ skaicius

E,&,0

kyti Siluma / likutiné kaitra.

OptiHeat Control (3 veiksmas. Likusio kar§¢io indikatorius): testi maisto ruosimag / palai-
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5. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

5.1 Galios apribojimas

Galios apribojimas apibrézia, kiek, buitiniy
elektros saugikliy galimybiy ribose, kaitlente
sunaudoja energijos.

Kaitlenté automatiskai nustatys didziausig
jmanomga galia.

Galiai padidinti arba sumazinti:

1. Atidarykite meniu: paspauskite ® ir
palaikykite nuspaude 3 sekundes. Tada,
paspauskite ir palaikykite nuspaude 8.

2. Priekiniame laikmatyje paspauskite (\D
kelis kartus, kol pamatysite P

3. Priekiniame laikmatyje paspauskite = /
+, kad parinktuméte galia.

4. Paspauskite (D kad iSeituméte.

6. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Jjungimas ir iSjungimas
Norédami jjungti arba iSjungti kaitlente,
paspauskite @ ir palaikykite.

6.2 Prikaistuvio aptikimas

Si funkcija aptinka ant virykles pastatyta
prikaistuvj, o jei maisto gaminimo metu ji
neaptinka nei vieno prikaistuvio — i§jungia
kaitvietes.

Jeigu ant kaitvietés pastatysite prikaistuvj
nepasirinke kaitros, valdymo juostoje virs 0
isijungs indikatorius.

Jeigu nuimsite prikaistuvj nuo jjungtos
kaitvietés ir laikinai padésite kitur, virs
atitinkamos valdymo juostos pradés mirkséti
indikatoriai. Jeigu per 120 sekundziy

Galios lygiai
Zr. skyriy ,Techniniai duomenys®.

/\ DEMESIO

|sitikinkite, kad pasirinktas galios lygis
nevirsija jusy elektros saugikliy
parametry.

/\ DEMESIO

Jeigu galios lygis yra 2 000 W arba
zemesnis, SenseBoil® jjungti negalésite.

P73-7350 W
P15-1500 W
P20-2000 W
P25-2500 W
P30-3000 W
P35-3500 W
P40-4000 W
P45-4500 W
P50-5000 W
P60-6000 W

nepadésite prikaistuvio atgal ant kaitvietes, ji
automatiskai iSsijungs.

Jei norite testi maisto gaminima, padékite
prikaistuvj atgal ant kaitvietés per nurodytg
laika.

6.3 Kaitvie€iy naudojimas

Prikaistuvj uzdékite ant pasirinktos kaitvietés
centro. Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie gaminimo indo dugno dydzio.

Naudodamiesi funkcija Bridge galite apjungti
dvi kaitvietes ir ant jy gaminti maistg
dideliame prikaistuvyje. Prikaistuvis turi
uzdengti abiejy kaitvieCiy centrus, bet
neiSsikisti uz kaitvie€iy sri¢iy Zymejimo. Jeigu
prikaistuvis yra tarp dviejy centry, funkcija
Bridge nebus jjungta.
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6.4 Kaitros parinktis

0o 12 "5 67 8 9 P

—
g

1. Valdymo juostoje pasirinkite

pageidaujama karscio nustatyma.
Indikatoriai vir§ valdymo juostos jsiziebs iki
pasirinkto kaitinimo lygio.

2. Jei kaitviete norite iSjungti, paspauskite 0.

6.5 PowerBoost

Si funkcija padidina indukciniy kaitviegiy
galig. Indukcinei kaitvietei Sig funkcijg galima
jjlungti tik ribotam laikui. Po to indukciné
kaitvieté automatiskai grizta j aukSc¢iausig
kaitinimo lygj.

6.6 OptiHeat Control (3 lygiy
liekamojo karscio indikatorius)

/\ ISPEJIMAS!

3)/(&)/ (Kol indikatorius $viegia, kyla
nusideginimo pavojus, nes atitinkamos

®

Zr. skyriy , Techniniai duomenys".

Norédami jjungti Sig funkcija kaitvietei:
palieskite P

Norédami iSjungti Sig funkcija: pakeiskite
kaitinimo lygj.
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kaitvietés dar nespéjo atvésti.

Indukcinés kaitvietés tiesiogiai kaitina
prikaistuvio dugna. Stiklo keramika jkaista
nuo jkaitusio gaminimo indo.

Indikatoriai jsijungia, kai kaitvieté jkaista. Jie
rodo, kiek yra jkaitusi kiekviena kaitviete.
G- testi maisto gaminima,

(=)- Silumos palaikymas,

(L] - likutinis karstis.

Gali jsijungti ir Salimais esancios kaitvietés

indiaktorius,

* netjei jos nenaudojate,

« jei pastatysite jkaitintg puodg ant Saltos
kaitvietes,

* netjei viryklé iSjungta.

Indikatorius iSsijungia kaitvietei atvésus.

6.7 Laikmatis

Atgalinés atskaitos laikmatis

Naudokite Sig funkcijg nurodyti, kiek laiko
kaitvieté turi veikti vieno karto maisto
gaminimo metu.

Nustatykite pasirinktos kaitvietés kaitinimo
lygij, o po to — funkcija.

1. Paspauskite @ Laikmacio ekrane
isijungs ,,00“.

2. Paspauskite + arba — laikui pakeisti
(00-99 min).

3. Paspauskite @ kad paleistuméte
laikmatj arba palaukite 3 sekundes.

Laikmatis pradés atskaita.
Norédami pakeisti laikg: pasirinkite kaitviete

naudodami (\D ir paspauskite + arba —.



Norédami iSjungti funkcija, pasirinkite

kaitviete naudodami (\D ir paspauskite 7.
Likes laikas skaiCiuojamas atgal iki 00.

Laiko atskaita pasibaigs, suveiks garso
signalas ir pradés mirkseéti ,00“. Kaitviete
iSsijungs. Norédami iSjungti garsinj signalg ir
indikatoriy, paspauskite bet kurj simbol;.

Laikmatis

Galite naudoti Sig funkcijg, kai kaitlente yra
jjlungta, bet kaitvietés neveikia. [sijungs
kaitros nuostata ,00".

1. Paspauskite @

2. Paspauskite + arba — ir nustatykite
laika.

Laiko atskaita pasibaigs, suveiks garso

signalas ir pradés mirkséti ,00“. Norédami

iSjungti garsinj signala ir indikatoriy,

paspauskite bet kurj simbolj.

Norédami iSjungti funkcija, paspauskite O
ir —. Likes laikas skaiCiuojamas atgal iki O.

6.8 Galios valdymas

Jei aktyvios kelios kaitvietés ir vartojama
galia virSija energijos Saltinio galimybes, Si
funkcija paskirsto galig tarp visy kaitvieCiy.
Kaitlentéje jdiegta kaitinimo kontrolé, skirta
apsaugoti namy elektros instaliacijg ir
saugiklius.

» Kaitlentei pasiekus turimos galios ribg (zr.
vardine lentelg), kaitvieciy galia
automatidkai sumazinama.

» Pirmosios pasirinktos kaitvietés kaitros
nuostata visuomet tampa prioritetine.
Likusi galia paskirstoma tarp kity
kaitvie€iy, pagal pasirinktg eilés tvarka.

» Sumazintos galios kaitviec€iy valdymo
juosta sumirksi ir rodomas didZiausias
galimas kaitinimo lygis.

» Palaukite, kol ekranas nustos mirkséjes
arba sumazinkite paskutinés pasirinktos
kaitvietés Silumos nustatymg. Kaitvietés ir
toliau veiks, taciau mazesniu kaitros lygiu.
Jei reikia, pakeiskite kaitvieCiy kaitros lygj
rankiniu budu.

6.9 SenseBoil®

Funkcija automatiSkai sureguliuoja vandens
temperatura, kad jis vél neuzvirty pasiekus
virimo temperaturg.

@

Jeigu kaitvieté vis dar ikaitusi (5 /(2] /

C]), jsijungs garsinis signalas ir funkcijos
jjungti negalésite.

Nenaudokite Sios funkcijos su
prikaistuviais neprideganciais pavirSiais.

/\ DEMESIO

Nenaudokite funkcijos su tusciais
prikaistuviais.

Kai §i funkcija veikia, nepalikite viryklés
be priezilros.

1. Ant laisvos kaitvietés, su kuria norite
naudoti Sig funkcijg, padékite prikaistuvj
su 1-5 | Salto vandens.

Jeigu vieng prikaistuvj padésite ant vienos

kaitvietés, funkcija jsijungs automatiskai.

2. Kad jjungtuméte kaitlente, palieskite (D

3. Palieskite 521", kad jjungtumete funkcija.
Kiekvienoje kaitvietéje, kurioje tuo metu galite

naudoti funkcija, virs P pradés mirkséti

indikatorius.

4. Palieskite bet kurig pasirinktos kaitvietés
slankiklio vieta.

Funkcija paleidziama.

Kai funkcija jsijungs, vir$ slankiklio jsijungs

indikatoriai ir animacija.

@

Jeigu per 5 sekundes nepadésite
prikaistuvio atgal ant bet kurios

kaitvietes, funkcija automatiskai iSsijungs.
Pasiekus virimo temperaturg jsijungs garsinis
signalas, o kaitros nustatymas automatiskai
pasikeis | numatytajj leto virinimo lygj.

Norédami i$jungti funkcijg nepasieke virimo
temperaturos, palieskite arba 0.

Norédami iSjungti funkcijg pasieke virimo
temperatura, palieskite slankiklj ir rankiniu
budu pareguliuokite kaitros nustatyma.
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Jei jjungsite Pauzé arba nuimsite prikaistuvj,

funkcija iSsijungs.

Jeigu vienoje i kaitvieCiy nustatysite

Atgalinés atskaitos laikmatis ir laikas

pasibaigs nepasiekus virimo temperaturos,

funkcija automatiskai iSsijungs.

Gudrybés ir patarimai

« Si funkcija geriausiai tinka uzvirinti
vandenj ar iSvirti bulves.

* Funkcija gali neveikti tinkamai su
arbatinukais ar espreso kavinukais.

+ Pripildykite puse ar tris ketvirius puodo
Salto vandens i$ Ciaupo, kad iki puodo
virSaus likty 4 cm. Naudokite maziausiai
1 lir daugiausiai 5 | vandens.
Pasirupinkite, kad vandens (arba bendras
vandens ir bulviy) svoris bty nuo 1 iki
5 kg.

» Norédami pasiekti geriausiy rezultaty,
virkite tik nepjaustytas, neluptas vidutinio
dydzio bulves. |sitikinkite, kad puode per
daug nesuspaudéte bulviy.

» Kaitinimo metu venkite intensyvaus kity
kaitvie€iy naudojimo.

» Kol funkcija veikia, stenkités nesukelti
ioriniy vibracijy (nenaudokite trintuvo,
Salia kaitlentés nelaikykite mobiliojo
telefono).

* Priklausomai nuo maisto rusies ir
naudojamy prikaistuviy, uzvirus vandeniui
galite nustatyti kitg kaitros lygj.

» Druskg berkite vandeniui uzvirus.

» Naudokite dangtj, kad taupytumete
energija.

6.10 Meniu struktiira

Lenteléje parodyta pagrindiné meniu
struktura.
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Naudotojo nuostatos

Simbo- Nustatymai Galimos parink-

lis tys

b Garsas lijungta / 1Sjungta (--)
P Galios apribojimas  15-73

H Gartraukio rezimas 0 -6

E Signaly / klaidy is-  Naujausiy signaly /

torija klaidy istorija.

Jei norite jvesti naudotojo parinktis:

paspauskite @ ir palaikykite nuspaude

3 sekundes. Tada paspauskite ir palaikykite
nuspaude @ Nuostatos jsijungs kairiujy
kaitvieciy laikmatyje.

Naudojimasis meniu: meniu sudaro
nuostatos simbolis ir reikSmé. Simbolis
isijungs galiniame laikmatyje, o reikSmé —
priekiniame. Norédami rinktis nuostatas,

priekiniame laikmatyje paspauskite @
Norédami pakeisti nuostatos reikSme,

priekiniame laikmatyje paspauskite + arba

ISéjimas iS meniu: paspauskite @

OffSound Control
Garsus galite jjungti ir iSjungti ¢ia: Meniu >
Naudotojo nuostatos.

@

Zr. skyriy ,Meniu strukttra®.

Net jei iSjungsite garsinius signalus, vis tiek
jie suveiks Siais atvejais:

« palieciate @;

* baigsis laiko atskaita;

* paspausite neaktyvy simbolj.



7. PAPILDOMOS FUNKCIJOS

7.1 Automatinis iSsijungimas

Funkcija automatiskai iSjungia virykle,

jeigu:

* visos kaitinimo sritys iSsijungs,

* jeijjunge virykle nepasirinksite jokio
kaitinimo lygio arba ventiliatoriaus greicio,

+ kazkg iSliejote arba padéjote (puoda,
Sluoste) ant valdymo skydelio ilgesniam
laikui nei 10 sekundziy. Suveiks signalas ir
viryklé iSsijungs. Nuimkite ant valdymo
skydelio padétg daiktg.

» prietaisas per daug jkais (pvz., jeigu
kaitinate tuscCig prikaistuvj). Pries toliau
naudodamiesi virykle palaukite, kol
kaitvieté atves.

+ neiSjungeéte kaitvietés arba pakeitéte
kaitros lygj. Po kurio laiko kaitlenté
iSsijungs.

Rysys tarp kaitinimo lygio ir laiko, po

kurio prietaisas iSsijungs:

Kaitros parinktis Viryklé iSsijungia po

7.3 Uzraktas

Galite uzrakinti valdymo skydelj, kai kaitlente
veikia. Tai padés iSvengti atsitiktinio kaitinimo
pokycio.

Pirmiausia nustatykite kaitrg .
Funkcijos jjungimas: paspauskite @
Funkcijos iSjungimas: dar kartg
paspauskite @

@

Funkcija iSsijungia iSjungus virykle.

7.4 Apsaugos nuo vaiky jtaisas

Si funkcija apsaugo virykle nuo atsitiktinio
jjlungimo.

Funkcijos jjungimas: paspauskite @.
Nejunkite kaitvietés kaitinimo . 3 sekundes
palaikykite paspaude @ kol vir§ simbolio
nejsijungs indikatorius. |junkite kaitlente ®

1-2 6 val. mygtuku.

3-4 5val. @

5 4 val. Kai idjungsite virykle, funkcija i$liks
6-9 1,5 val. aktyvi. Veiks indikatorius vir§ a}
7.2 Pauze Funkcijos i§jungimas: paspauskite@.

Si funkcija sumazina visy jjungty kaitviesiy
kaitrg iki maziausio kaitros lygio.

Kai funkcija veikia, galima naudoti Oir I .
Visi kiti simboliai valdymo skydelyje yra
uzrakinti.

Si funkcija laikmagio neigjungia.

1. Funkcijos jjungimas: paspauskite Il

Kaitinimo lygis sumazeés iki 1.

2. Jeigu funkcijg norite iSjungti,
paspauskite

|sijungs ankstesnio kaitinimo parinktis.

Nejunkite kaitvietés kaitinimo . 3 sekundes
palaikykite paspaude @ kol indikatorius vir$

simbolio iSsijungs. |junkite kaitlente ©)
mygtuku.

Maisto gaminimas naudojant funkcija:
paspauskite @ tuomet 3 sekundes

palaikykite paspaude @ kol indikatorius vir§
simbolio iSsijungs. Galite naudotis kaitlente
kaip jprasta. Jei kaitlente iSjungsite mygtuku

O, funkcija vel jsijungs.
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7.5 Bridge

Automatiniai rezimai

®

Funkcija veikia, kai prikaistuviai uzdengia
dviejy kaitvieciy centrus. Daugiau
informacijos apie tinkamg indy naudojimg
rasite skyriuje ,Kaitinimo sriciy
naudojimas®.

Kol veikia SenseBoil®, funkcija neveiks.

Si funkcija apjungia dvi kairés pusés
kaitvietes j vieng didesne.

Pirmiausia nustatykite vienos i$ kairés pusés
kaitvie€iy kaitinimo lygj.

Funkcijai jjungti palieskite ml Norédami
nustatyti arba pakeisti kaitinimo lygj,
palieskite vieng i$ valdymo jutikliy.

Jei norite iSjungti funkcija, palieskite =].
Kaitvietés veiks atskirai.

7.6 Hob?Hood

Tai pazangi automatiné funkcija, apjungianti
virykle ir gartraukj. Viryklé ir gartraukis turi
infraraudonuyjy spinduliy signaly perdavimo-
priémimo sistemas. Ventiliatoriaus sukimosi
greitis priklauso nuo pasirinkto rezimo ir ant
viryklés esancio labiausiai jkaitusio indo
temperaturos. Ventiliatoriy taip pat galite
valdyti patys.

®

Daugumos gartraukiy nuotolinio valdymo
sistema pradzioje buna iSjungta. Prie$
naudodamiesi funkcija jjunkite nuotolinj
valdymag. Daugiau informacijos rasite
gartraukio naudojimo instrukcijoje.

Automatinis funkcijos veikimas
Norédami naudotis automatine funkcija
pasirinkite automatinj rezimag H1 — H6.
Pradzioje bus parinktas rezimas H5.
Gartraukis veiks kiekvieng karta, kai
naudosités virykle. Viryklé automatiSkai
nustatys prikaistuvio temperatirg ir
atitinkamai sureguliuos ventiliatoriaus
sukimosi greitj.
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Automati- Viri- Kepi-
nisap-  mas1)  mas?
Svietimas
HO 1Sjungta ISjungta ISjungta
H1 liungta ISjungta ISjungta
H2 3) liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H3 liungta 1Sjungta 1-as venti-
liatoriaus
greitis
H4 liungta 1-as venti-  1-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H5 liungta 1-as venti-  2-as venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis
H6 liungta 2-as venti-  3-ias venti-
liatoriaus liatoriaus
greitis greitis

1) Viryklé aptinka virimg ir automatiniu rezimu parenka
ventiliatoriaus sukimosi greitj.

2) Viryklé aptinka kepimo procesg ir automatiniu rezi-
mu parenka ventiliatoriaus sukimosi greitj.

3) Sis rezimas jjungia ventiliatoriy bei apsvietima ir ne-

priklauso nuo temperatros.

Automatinio rezimo keitimas

1. |junkite kaitlente.

2. Paspauskite Oir palaikykite 3 sekundes.
Ekranas jsijungs ir iSsijungs.

3. Paspauskite @ ir palaikykite 3 sekundes.
Kelis kartus paspauskite @ iki jsijungs
H.

5. Jei norite pasirinkti automatinj rezima,
paspauskite laikmacio +

@

Jei gartraukj norite valdyti tiesiogiai,
gartraukio valdymo skydelyje iSjunkite
automatinj funkcijos rezima.




®

Baigus virti ir iSjungus gartraukj
gartraukio ventiliatorius dar gali kurj laikg
veikti. Po tam tikro laiko sistema
automatiskai iSjungs ventiliatoriy ir
paskesnes 30 sekundziy apsaugos ji nuo
atsitiktinio jjungimo.

Neautomatinis ventiliatoriaus greicio
reguliavimas

Sig funkcijg galite valdyti patys. |junkite
virykle ir paspauskite :ﬁ Taip iSjungsite
automatinj funkcijos rezima, kad
ventiliatoriaus sukimosi greitj galétuméte

keisti patys. Paspaude 32 ventiliatoriaus
sukimosi greitj padidinsite viena padala.

Pasiekeé intensyviausiag lygj ir paspaude :ﬁ

8. PATARIMAI

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

8.1 Indai

®

Indukcinése kaitvietése veikiantis stiprus
elektromagnetinis laukas labai greitai
jkaitina inda.

Indukcines kaitvietes naudokite tik su joms
pritaikytais indais.

» Kad kaitvietés neperkaisty ir gerai
funkcionuoty, prikaistuvio dugnas turi kiek
jmanoma storesnis ir lygesnis.

» Ant kaitlentés statykite tik Svaraus ir
lygaus dugno prikaistuvius.

» Nestumdykite prikaistuviy ant stiklinio
kaitlentés pavirSiaus, jos krasty, kampy ar
Soniniy apdailos elementy, kad
nepazeistuméte.

Indy tipai ir jy medziagos

+ Tinkamos medziagos: ketus, plienas,
emaliuotasis plienas, nertdijantis plienas,
daugiasluoksnis dugnas (jeigu gamintojo
pazyméta, kad tinka).

* Netinkamos medziagos: aliuminis, varis,
zalvaris, stiklas, keramika, porcelianas.

parinksite nulinj ventiliatoriaus sukimosi greitj,
t. y. sustabdysite gartraukio ventiliatoriy. Jei
norite vel jjungti ventiliatoriy 1 greiciu,

paspauskite e

@

Norédami jjungti automatinj funkcijos
valdyma, iSjunkite virykle ir vél jg jjunkite.

Apsvietimo jjungimas

Gallite pasirinkti, kad viryklés apSvietimas
[sijungty automatiskai, kartu su virykle. Siuo
tikslu pasirinkite H1 — H6 automatinj rezima.

@

ISjungus virykle gartraukio apSvietimas
iSsijungs po 2 minuciy.

Indai yra tinkami naudoti su indukcine
virykle, jeigu:

« ant kaitvietés vanduo tokiame inde
uzverda labai greitai, jei pasirenkamas
didziausios kaitros nustatymas;

* magnetas prikimba prie indo dugno.

Indo matmenys

* Indukcinés kaitvietés automatiskai
prisitaiko prie indo dugno dydzio.

« Kaitvietés veiksmingumas priklauso nuo
indo skersmens. MaZesnio nei nustatyta
skersmens indui perduodama tik dalis
kaitvietés sukuriamos energijos.

« Siekiant uztikrinti sauguma ir pasiekti
geriausiy rezultaty, nenaudokite didesniy
indy, nei nustatyta skyriuje ,KaitviecCiy
specifikacija“. Gamindami maistg stenkités
nelaikyti indy arti valdymo skydelio. Tai
gali jtakoti valdymo skydelio veikima, taip
pat galite atsitiktinai jjungti tam tikras
viryklés funkcijas.

@

Zr. , Techniniai duomenys".

8.2 TriukSmo lygis naudojimo metu
Jeigu girdite:

LIETUVIY 263



» trasSkéjima: prikaistuviai pagaminti i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

+ Svilpima: naudojate kaitviete nustate
didele galig ir prikaistuvj, pagamintg i$
skirtingy medziagy (keliy sluoksniy
principu);

» duzgima: naudojate didele galig;

» spragseéjima: elektrinis perjungimas;

» Snypstimas, gaudimas: veikia
ventiliatorius.

Sis triuk8mas yra normalus ir nereiskia

jokio gedimo.

8.3 Oko Timer (Eco laikmatis)

Energijos taupymo tikslais kaitvietés kaitinimo
elementas automatiskai iSsijungia anksciau,

nei pasigirsta atgalinés laiko atskaitos garso
signalas. Veikimo trukmé priklauso nuo
kaitinimo lygio ir maisto gaminimo trukmés.

8.4 Supaprastintas maisto ruosimo
vadovas

Kaitinimo lygis ir kaitvietes energijos
sgnaudos susije netiesiogiai. Didesnis
kaitinimo lygis néra tiesiogiai proporcingas
energijos sgnaudy padidéjimui. Tai reiskia,
kad kaitvieté, veikianti vidutiniu kaitinimo
lygiu, naudoja maziau nei puse savo galios.

@

Lenteléje pateikti duomenys yra tik
orientaciniai.

Kaitros parink- Naudojama: Laikas Patarimai

tis (min.)

1 ISsaugoti maista Silta. pagal po-  UZzdenkite prikaistuvj.

reikj

1-2 Padazas ,Hollandaise"; sviesto, Soko- 5-25 Reguliariai pamaisykite.
lado ar Zelatinos tirpinimas.

2 Tirstinti: puriems omletams, keptiems 10-40 Ruoskite uzdenge danggiu.
kiauSiniams.

2-3 Tinka virti ryziams ir pieno pagrindo 25-50 Verdant ryzius, vandens turi bati bent
patiekalams, pasildyti pagamintus pa- dvigubai daugiau nei ryziy; gamindami
tiekalus. pienisSkus patiekalus, juos jpuséjus

procesui pamaisykite.

3-4 Garuose ruoskite darzoves, zuvj, mée- 20 -45 Pridékite kelis Sauks$tus vandens.
s3. Ruosimo metu tikrinkite vandens kieki.

4-5 Garuose ruoskite bulves ir kitas darzo- 20 - 60 |pilkite | puodg vandens, 1-2 cm virs§
ves. dugno. Ruosimo metu tikrinkite van-

dens lygj. Puoda laikykite uzdengta.

4-5 Ruosti didesnj maisto, troskinio ar sriu- 60 - 150 Iki 3 | skyscio ir ingredientai.
bos kiekj.

6-7 Svelniai kepinti: eskalopus, verdienos  pagal po-  Prireikus apverskite.
mustinius, kotletus, pyragélius su jda-  reikj
ru, desreles, kepenéles, milty, sviesto
ir pieno misinius, kiausinius, blynus,
spurgas.

7-8 Stipriai kepinti: bulvinius blynus, nuga- 5-15 Prireikus apverskite.
rinés ar kitus kepsnius.

9 UzZvirinti vandenj, iSvirti makaronus, kepinti mésg (guliadui, troskiniui), gruzdinti bulvytes.

Uzvirinti didelj kiekj vandens. PowerBoost - jjungta.
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8.5 Naudingi Hob?Hood patarimai
Jei kaitlente naudosite su Sia funkcija:

» Apsaugokite gartraukio skydelj nuo
tiesioginés saulés Sviesos.

» Nenukreipkite halogeno Sviesos |
gartraukio valdymo skydelj.

* Neuzdenkite kaitlentés valdymo skydelio.

» Neuzblokuokite signalo tarp kaitlentés ir
gartraukio (pvz., ranka, prikaistuvio
rankena ar aukstu puodu). Zr. paveikslélj.

Toliau pateiktas kaitlentés vaizdas yra tik

iliustracija.

9. PRIEZIURA IR VALYMAS

@

Kiti nuotoliniu budu valdomi prietaisai gali
uzblokuoti signalg. Nenaudokite tokiy
prietaisy Salia kaitlentés, kol jjungta
Hob?Hood funkcija.

Gartraukiai su Hob*Hood funkcija

Visus su Sia funkcija suderinamus gartraukius
rasite musy klientams skirtoje interneto
svetaingje. Su Sia funkcija suderinami ,AEG"

gartraukiai zymimi simboliu 5.

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

/\ |SPEJIMAS!
Stikliniam pavirSiui valyti nenaudokite

9.1 Bendra informacija

» Kiekvieng kartg pasinaudoje virykle
iSvalykite ja.

» Visada naudokite prikaistuvius Svariais
dugnais.

» |brézimai ar tamsios démes ant pavirSiaus
neturi jtakos viryklés veikimui.

» Naudokite specialias kaitlentems valyti
skirtas priemones.

» Naudokite tik stiklinio pavirSiaus
kaitlentéms skirtg grandiklj. Grandiklj
naudokite tik po standartineés valymo
proceduros, kaip papildomg jrankj stiklui
nuvalyti.

peiliy ir kity astriy metaliniy jrankiy.

* Metaliniams Soniniams apdailos
elementams valyti naudokite tik indy
ploviklj su Siltu vandeniu. Apdailos
elementus nuvalykite Sluoste.

/\ ISPEJIMAS!

Soniniams apdailos elementams valyti
nenaudokite jokiy valomujy pieneliy,
poliravimo priemoniy, grandikliy ar
Siurksc¢iy kempiniy.

» Tarpuose tarp stiklinio pavirsiaus ir Soniniy

apdailos elementy gali kauptis
neSvarumai. Tarpus tarp stiklinio
pavirSiaus ir Soniniy apdailos elementy
valykite mediniu danty krapstuku.
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/N ISPEJIMAS!

Tokiy tarpy nevalykite jokiais asStriais
metaliniais jrankiais, kurie gali
praplésti tarpg ir pazeisti Soninj
apdailos elementg bei stiklinj pavirsiy.

9.2 Kaitlentés valymas

» Nedelsiant pasalinkite: iSsilydziusias
plastiko dalis, plévele, druska, cukry ar
cukringg maistg. Sie neSvarumai gali
pakenkti viryklei. Bukite atsargus, kad
nenusidegintuméte. Naudokite specialig

viryklés grandykle — pridekite prie stiklo ir
palenke arciau pavirSiaus stumkite
pavirSiumi.

Kaitlentei pakankamai atvésus kalkiy,
riebaly ir vandens démes bei atnaujinkite
spalvg pakeitusias vietas. Kaitlente
valykite drégna Sluoste ir Svelnia valymo
priemone. Nuvalytg kaitlente nusausinkite
minksta Sluoste.

ISvalykite zvilgan€ias pakitusios
spalvos vietas: stiklinj pavirsiy valykite
vandens ir acto tirpalu.

10. TRIKCIU SALINIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

10.1 K3 daryti, jeigu...

Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlentés nepavyksta jjungti arba
valdyti.

Kaitlenté neprijungta arba netinka-
mai prijungta prie elektros tinklo.

Patikrinkite, ar viryklé tinkamai prijung-
ta prie elektros tinklo.

Perdegeé saugiklis.

Patikrinkite, ar veikimas sutriko dél
saugiklio. Jeigu saugiklis pakartotinai
perdega, kreipkités | kvalifikuotg elek-
trika.

Nenustatéte 60 sekundziy kaitinimo
rezimo.

Dar kartg jjunkite kaitlente ir per
60 sek. pasirinkite kaitinimo lygj.

Vienu metu palietéte 2 arba daugiau
mygtuky.

Vienu metu paspauskite tik vieng jutik-
linj mygtuka.

Veikia Pauzé.

Zr. Pristabdymas®.

Ant valdymo skydelio yra iStekejusio
skyscio arba riebaly.

Nuvalykite valdymo skydelj.

I1Sgirsite nuolatinj garsinj signala.

Neteisingas elektroninés sistemos
sujungimas.

Atjunkite kaitlente nuo elektros tinklo.
PasirGpinkite, kad sistemg patikrinty
profesionalus elektrikas.

Negalite vienai kaitvietei nustatyti
didZiausio kaitinimo lygio.

Kitos kaitvietés vartoja didZiausig
leisting energijos kiekj.
Kaitlenté veikia tinkamai.

Sumazinkite kity prie to paties elektros
tinklo prijungty kaitvieciy kaitinimo lygj.
Zr. skyriy ,Galios valdymas“.

Suveikia garsinis signalas ir kait-
lenté iSsijungia.

Garsinis signalas suveikia tuo-
met, kai kaitlenté iSsijungia.

Ant vienos ar keliy kaitvie€iy padé-
tas kazkoks objektas.

Nuimkite objektg nuo kaitvieciy.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

Kaitlenté iSsijungia.

Kazkg uzdéjote ant jutiklinio skydelio

Nuimkite uzdétg objektg nuo kaitvieciy.

Likutinés kaitros indikatorius
nejsijungia.

Kaitvieté nejkaito, nes veiké per
trumpai, arba sugedo jutiklis.

Jei kaitvieté jjungta jau pakankamai il-
g4 laikg ir nejkaista, kreipkités | jgalio-
tajj aptarnavimo centra.

Hob?Hood neveikia.

Uzdengéte valdymo skydelj.

Nuimkite ant valdymo skydelio uzdéta
objekta.

JiUs naudojate labai aukstg puoda,
kuris blokuoja signalg.

Naudokite mazesnj puoda, pakeiskite
kaitviete arba valdykite gartraukj ranki-
niu badu.

|kaista valdymo skydelis.

Naudojate pernelyg didelj gaminimo
indg arba pastatéte jj per arti valdy-
mo skydelio.

Jeigu galite, didesnius indus dékite ant
galiniy kaitvieciy.

Liec¢iant mygtukus nesigirdi garsi-
niy signaly.

Garsas yra iSjungtas.

ljunkite garso signalus. Zr. skyriy ,Kas-
dienis naudojimas®.

|siziebs vir§ simbolio @ esantis
indikatorius.

Veikia Apsaugos nuo vaiky jtaisas
arba UZraktas.

Zr. ,Apsaugos nuo vaiky jtaisas* ir ,Uz-
raktas”.

Mirksi valdymo juostelé.

Ant kaitvietés néra indo arba kaitvie-
té nevisiSkai uzdengta.

UZdékite ant kaitvietés inda taip, kad
jis visi$kai ja uzdengty.

Netinkamas indas.

Naudokite indukcinéms kaitlentéms
tinkancius gaminimo indus. Zr. skyriy
LPatarimai“.

Per mazas indo dugno skersmuo.

Naudokite tinkamo dydZio inda. Zr.
,Techniniai duomenys*.

vienu metu atsiranda ir [I]

Galia per maza dél netinkamo arba
tuscio indo.

Naudokite tinkamo tipo inda. Zr. sky-
rius ,Patarimai* ir ,Techniniai duome-
nys".

Nejunkite jokios kaitvietés, jeigu ant
jos padeétas tuscias indas.

vienu metu atsiranda ir .

Puodas yra tuscias arba jame ne
vanduo, pvz., aliejus.

Nenaudokite Sios funkcijos kaitinti kito-
kius nei vanduo skyscius.

vienu metu atsiranda ir .

Inde yra per daug arba per mazai
vandens.

Bandote uzvirinti ne vandenj su bul-
vémis, o kitg maisto produktg. Virimo
laikas pasikeité ir SenseBoil® negali
tinkamai veikti.

Jei naudojatés SenseBoil®, virkite tik
bulves vandenyje. Zr. skyriy ,Patari-

mai“.

Girdésite pypséjimag, mirksés vir§

esantys indikatoriai, o Sen-
seBoil® nejsijungs.

Nei viena i$ kaitvieCiy néra paruosta
naudoti su SenseBoil®. Kaitviete,
kurig norite pasirinkti, vis dar jkaitusi
arba naudojama.

Baikite tai, kg pradéjote ir pasirinkite
laisvag nejkaitusig kaitviete.

SenseBoil® neveikia.

Kaitlentés galios lygis per Zemas.

Nustatykite aukstesnj galios lygj. [siti-

kinkite, kad pasirinktas galios lygis ne-
virSija jusy elektros saugikliy paramet-
ry. Zr. ,Prie$ naudojantis pirmakart* >

, Galios apribojimas®.
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Triktis

Galima priezastis

Veiksmai

ir pamatysite skaiciy.

Kaitlentés programos klaida.

ISjunkite kaitlente ir vél jg jjunkite prae-

jus 30 sek. Jei vél jsijungia, atjunki-
te kaitlente nuo maitinimo tinklo. Praé-
jus 30 sek. vél prijunkite kaitlente. Jei-
gu problemos pasalinti nepavykty,
kreipkités j jgaliotajj aptarnavimo cent-
ra.

10.2 Jei tinkamo sprendimo
nerandate...

Jeigu patiems problemos pasalinti
nepavyksta, kreipkités j prekybos atstova
arba jgaliotajj techninés priezilrros centra.
Nurodykite vardinéje lenteléje pateiktus
duomenis. Pasirtpinkite, kad kaitlente
naudotumeéte tinkamai. Jei prietaiso techninés

11. TECHNINIAI DUOMENYS

11.1 Vardiné lentelé

Modelis NII84B10AB
Tipas 62 D4A 01 AA
Indukcija 7.35 kW
Serijos nr. ..o
AEG

11.2 Kaitvietés techniniai duomenys

priezidros ar remonto darbus atliks ne
jgaliotas techninés priezitros atstovas,
papildomi darbai bus mokami, net ir
garantinio aptarnavimo laikotarpiu.
Informacija apie garantinj laikotarpj ir
jgaliotuosius techninés priezitros centrus
pateikta garantinéje knygeléje.

PNC 949 598 032 00

220 -240V /400 V 2N, 50 Hz
Pagaminta: Vokietijoje

7.35 kW

cex

Kaitviete Vardiné galia (di- PowerBoost [W] PowerBoost di- Puodo skersmuo
dziausias kaitini- dziausia trukmé [mm]
mo lygis) [W] [min]

Kairioji priekiné 2300 3200 10 125-210

Kairioji galine 2300 3200 10 125-210

Viduriné priekiné 1400 2500 4 125 - 145

Desinioji galiné 2300 3600 10 205 - 240

Faktineé kaitvieCiy galia gali Siek tiek skirtis
nuo lenteléje nurodyty duomeny. Ji priklauso
nuo gaminimo indo dydzio ir medziagos.
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12. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

12.1 Informacija apie gaminj atitinka ES ,,Ecodesign“ reglamento

nuostatas dél

Modelio identifikatorius

NII84B10AB

Kaitlentés tipas

Integruojama viryklée

Kaitvieciy skaicius 4
Kaitinimo technologija Indukcija
Apskrity kaitvieciy skersmuo () Kairioji priekiné 21.0cm
Kairioji galineé 21.0cm
Viduriné priekiné 14.5cm
Desinioji galiné 24.0 cm
Kaitvietés energijos sgnaudos (EC electric cooking) Kairioji priekiné 179.6 Whikg
Kairioji galiné 189.1 Whikg
Viduriné priekiné 180.2 Wh/kg
DesSinioji galiné 185.2 Whikg
Kaitlentés energijos sgnaudos (EC electric hob) 183.5 Whi/kg

IEC / EN 60350-2 — buitiniai elektriniai virimo
ir kepimo prietaisai. 2 dalis. Kaitlentés.
Eksploataciniy charakteristiky matavimo
metodai.

Kaitvie€iy srities energijos matavimai
atitinkamose kaitvietése nurodyti zymomis.
12.2 Energijos taupymas

Jei laikysités toliau pateikty patarimy,
kiekvieng kartg ruoSdami maistg galésite
sutaupyti energijos.

« Jei Sildote vandenj, naudokite tik biting
vandens kiekj.

» Jei jmanoma, indus visada uzdenkite.

« Uzdeékite indg tiesiai ant kaitvietés vidurio.

* Maistui pasildyti arba istirpinti naudokite
likutinj kaitvieciy karstj.

12.3 Informacija apie gaminio energijos suvartojimg ir laika, per kurj
pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas

Energijos sgnaudos esant i§jungimo rezimui

0.3 W

Laikas, per kurj automatiskai pasiekiamas taikomas mazos galios rezimas 2 min

13. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas

Siuo zenklu C/:‘) ISmeskite pakuote |
atitinkama atlieky surinkimo konteinerj, kad ji
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinkg bei
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti
elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.

NeiSmeskite Siuo zenklu : pazyméty
prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atliekomis. Atiduokite $j gaminj | vietos atlieky
surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
savivaldybe dél papildomos informacijos.
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Velkommen til AEG! Takk for at du valgte produktet vart.

reparasjon:

@ Fa rad om bruk, brosjyrer, hjelp til feilsgking, og informasjon om service og
www.aeg.com/support

Med forbehold om endringer.
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1. A SIKKERHETSINFORMASJON

Les medfalgende instruksjoner grundig far du installerer og
bruker apparatet. Produsenten er ikke ansvarlig for
personskader eller andre skader som fglge av feilaktig
montering eller bruk. Hold alltid instruksjonene pa et trygt og
tilgjengelig sted for fremtidig referanse.

1.1 Sikkerhet for barn og utsatte mennesker

 Dette produktet kan brukes av barn fra 8 ar og oppover og
personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale
evner eller manglende erfaring og kunnskap, dersom de far
tilsyn eller instruksjoner om bruken av produktet pa en
sikker mate, og forstar farene som er involvert. Barn under
8 ar og personer med sveert omfattende og komplekse
funksjonsnedsettelser ma holdes pa avstand fra produktet
med mindre de er under tilsyn til enhver tid.
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« Barn bgr vaere under oppsyn for a sikre at de ikke leker
med produktet.

» Oppbevar all emballasje utilgjengelig for barn og kast den
pa riktig mate.

« ADVARSEL: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Hold barn og kjeeledyr borte fra apparatet nar
det er i bruk og nar det kjales ned.

» Hvis produktet har en barnesikring, bar den aktiveres.

» Rengjaring og vedlikehold av produktet skal ikke utfgres av
barn.

1.2 Generell sikkerhet

 Dette produktet skal kun brukes til matlaging.

 Dette produktet er beregnet for bruk innendears i ett hjem.

» Dette produktet kan brukes pa kontorer, hotellrom,
gjestehus og andre lignende steder hvor slik bruk ikke
overstiger (gjennomsnittlig) bruk for husholdningsrom.

« ADVARSEL.: Produktet og tilgjengelige deler blir varme
under bruk. Pass pa at du ikke bergrer varmeelementene.

« ADVARSEL: Matlaging uten tilsyn pa en platetopp med fett
eller olje kan veere farlig og kan resultere i brann.

* Rayk er en indikasjon pa overoppheting. Bruk aldri vann til
a slukke matlagingsbrann. Sla av produktet og dekk
flammene med for eksempel et brannteppe eller lokk.

« ADVARSEL.: Produktet ma ikke tilfares strem gjennom en
ekstern bryterenhet, for eksempel en tidsbryter, eller koples
til en krets som regelmessig slas av og pa av en annen
elektrisk enhet.

« FORSIKTIG: Tilberedningsprosessen ma overvakes (selv
de automatiske tilberedningsfunksjonene). En kortvarig
tilberedningsprosess ma overvakes kontinuerlig.

« ADVARSEL: Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa
kokeflatene.

« Metallgjenstander som kniver, gafler, skjeer og lokk ma ikke
legges pa platetopp — de kan bli varme.
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» Bruk ikke produktet far du installerer det i en innebygget
enhet.

» |kke bruk damprengjgring til a rengjegre produktet.

* Etter bruk slar du av platetopp med kontrollenheten og du
skal ikke stole pa kokekarsensoren.

» ADVARSEL.: Hvis overflaten har sprekker, skru av produktet
for a unnga mulig elektrisk stat. Hvis produktet er koblet til
stramnettet direkte ved bruk av en koblingsboks, fijerner du
sikringen for a koble fra produktet fra streamforsyningen. |
begge tilfeller, tar du kontakt med det autoriserte
servicesenteret.

* Hvis stramkabelen er skadet, ma den kun skiftes av et
autorisert serviceverksted eller en lignende kvalifisert
person for a unnga fare.

« ADVARSEL: Bruk bare platetoppbeskyttelser som
produsenten av kokeapparatet enten har utviklet selv eller
angitt som egnet for bruk i produktets bruksanvisning, eller
koketoppbeskyttelser som er bygd inn i produktet. Bruk av
feil beskyttelser kan fare til ulykker.

2. SIKKERHETSANVISNINGER

2.1 Montering + Dekk avskarne overflater i kabinettet med
tetningsmiddel for a forhindre at fuktighet
/\ ADVARSEL! forarsaker svelling.
. . « Beskytt apparatets bunn mot damp og
Montering ma kun foretas av en fuktighet.
kvalifisert person. « Monter ikke apparatet ved siden av en der
eller under et vindu. Dette hindrer varme
/\ ADVARSEL! kokekar fra & falle ned fra apparatet nar
Fare for personskade eller skade pa dorer eller vinduer er apne.
produktet. * Hvert produkt har kjglevifter pa
undersiden.
Fjern all emballasje. » Huvis produktet er installert over en skuff:
» |kke monter eller bruk et skadet produkt. — Ikke lagre sma papirdeler eller ark
» Fglg installasjonsanvisningene som fglger som kan trekkes inn, siden de kan
med produktet. skade kjgleviftene eller hemme
+ Overhold minimumsavstanden fra andre kjolesystemet.
produkter og enheter. — Ha en avstand pa minimum 2 cm
« Veer alltid forsiktig nar du flytter produktet. mellom bunnen av produktet og deler
Det er tungt. Bruk alltid vernebriller og som er lagret i skuffen.
lukket fottay. * Fjern separatorpaneler installert i skapet
under apparatet.
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2.2 Elektrisk tilkobling

sjekke om den elektriske tilkoblingen og
nettspenningen er riktig.

ADVARSEL!
A ] 2.3 Bruk
Fare for brann og elektrisk stat.
+ Alle elektriske tilkoblinger skal utfgres av /\ ADVARSEL!

en kvalifisert elektriker.

Produktet ma jordes.

Fer du uferer enhver operasjon ma du
serge for at produktet er frakoblet
stremforsyningen.

Kontroller at parameterne pa typeskiltet er
kompatible med de elektriske
spesifikasjonene i stramforsyningen.
Pase at produktet er riktig montert. Las og
feil stramkabel eller stapsel (hvis aktuelt),
kan gjere at terminalen blir for varm.

Bruk riktig hovedstrgmkabel.

Pase at stremkabelen ikke floker seg.
Pase at stgtbeskyttelse er montert.

Bruk avlastingsklemmen pa kabelen.
Pase at stremkabelen eller stgpselet (hvis
aktuelt) ikke bergrer det varme produktet
eller varme kokekar, nar du kobler det til
stikkontakten.

Ikke bruk grenuttak eller skjgteledninger.
Pass pa at stgpselet (hvis aktuelt) eller
stremkabelen ikke blir skadet. Kontakt vart
autoriserte servicesenter eller en elektriker
for & bytte en @delagt stremkabel.
Beskyttelsen mot elektrisk stgt fra
stremfarende og isolerte deler ma festes
pa en mate som gjer at den ikke kan
fiernes uten verktay.

Ikke sett stapselet i stikkontakten far
monteringen er fullfgrt. Pase at det er
tilgang til stikkontakten etter monteringen.
Hvis stikkontakten er Igs skal du ikke sette
i stgpselet.

Ikke trekk i kabelen for & koble fra
produktet. Trekk alltid i selve stopselet.
Bruk kun korrekte isoleringsenheter:
vernebrytere, sikringer (sikringer av
skrutypen fjernet fra holderen),
jordfeilbrytere og kontaktorer.

Den elektriske monteringen ma ha en
isoleringsenhet som lar deg frakoble
apparatet fra stremnettet ved alle poler.
Isoleringsenheten ma ha en
kontaktapningsbredde pa minst 3 mm.
Hvis E3-koden vises pa skjermen, ma du
umiddelbart koble fra platetoppen og

Risiko for skade, brannskader og
elektrisk stgt.

* Produktets spesifikasjoner ma ikke
endres.

* Fjern all emballasje, merking og
beskyttelseshinne (hvis aktuelt) for forste
gangs bruk.

» Pass pa at ventilasjonsapningene ikke er
blokkerte.

« |kke la produktet veere uten tilsyn mens
det er i drift.

« Sla av kokesonene etter hver gang de har
veert i bruk.

« Ikke legg bestikk eller grytelokk pa
kokesonene. De kan bli varme.

* lkke bruk produktet med vate hender eller
nar det er i kontakt med vann.

* Bruk ikke produktet som arbeids- eller
oppbevaringsflate.

» Huvis produktets overflate er knust ma du
umiddelbart koble det fra
stremforsyningen. Dette for & unnga
elektrisk stot.

* Personer som bruker en pacemaker, ma
holde en avstand pa minst 30 cm fra
induksjonskokesonene nar produktet er i
bruk.

* Nar du legger mat i varm olje, kan det
sprute.

* lkke bruk aluminiumsfolie eller andre
materialer mellom kokeflaten og
kokekaret, med mindre annet er spesifisert
av produsenten av dette produktet.

» Bruk kun tilbehgr anbefalt for dette
produktet av produsenten.

/\ ADVARSEL!

Fare for brann og eksplosjon.

» Oppvarming av fett og olje kan frigjgre
brennbare damp. Hold flammer eller
oppvarmede gjenstander unna fett og oljer
nar du tilbereder mat med dem.

« Dampen som sveert varm olje slipper ut,
kan forarsake selvantennelse.
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» Brukt olje som kan inneholde matrester,
kan forarsake brann ved en lavere
temperatur enn olje som brukes for farste
gang.

* Legg ikke brennbare produkter, eller
gjenstander som er fuktet med brennbare
produkter, inn i eller i nerheten av
apparatet.

/\ ADVARSEL!
Fare for skade pa produktet.

* Ikke oppbevar varme kokekar pa
kontrollpanelet.

+ Ikke plasser et varmt grytelokk pa
platetoppens glassflate.

» lkke la kokekar koke tarre.

» Veer forsiktig sa du ikke lar gjenstander

eller kokekar falle pa produktet. Overflaten

kan bli skadet.

* Ikke aktiver kokesonene med tomt
kokekar eller uten kokekar.

+ Kokekar av stgpejern eller med skadet
bunn kan forarsake riper pa glasset/
glasskeramikken. Lgft alltid disse
objektene opp nar du ma flytte dem pa
kokeflaten.

2.4 Pleie og rengjaring

* Rengjer produktet med jevne mellomrom
for & hindre skade pa overflaten.

» Sla apparatet av og la det avkjgle for
rengjering.

» Bruk ikke vannspray og damp for a
rengjere produktet.

3. MONTERING

Rengjor produktet med en fuktet myk klut.
Bruk kun ngytralt vaskemiddel. Ikke bruk
abrasive produkter, skurende
rengjegringssvamper, lgsemidler eller
metallgjenstander, med mindre annet er
spesifisert.

2.5 Tjenester

Kontakt det autoriserte servicesenteret for
a reparere apparatet. Bruk kun originale
reservedeler.

Angaende lampen(e) i dette produktet og
reservedeler som selges separat: Disse
lampene er ment & motsta ekstreme
fysiske forhold i husholdningsprodukter,
for eksempel temperatur, vibrasjon,
fuktighet, eller er ment & signalisere
informasjon om produktets driftsstatus. De
er ikke ment & brukes i andre
bruksomrader og egner seg ikke til
rombelysning.

2.6 Avfallshandtering

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

3.1 For monteringen

For du monterer koketoppen skriv ned
informasjonen nedenfor fra typeskiltet.
Typeplaten er plassert nederst i
komfyrtoppen.

Serienummer ....................
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/\ ADVARSEL!
Fare for skade eller kvelning.

Kontakt lokalmyndighetene dine for
informasjon om hvordan du kaster
apparatet.

Koble produktet fra stremforsyningen.
Kutt av stremkabelen naer produktet og
kast den.

3.2 Koketopper

Koketopper skal bare brukes nar de er bygd
inn i egnede enheter og arbeidsbenker som
oppfyller standardene.

3.3 Tilkoblingskabel

Platetoppen leveres med en
tilkoplingskabel.

For a bytte en gdelagt stramledning
bruker du ledningstype: HO5V2V2-F som
taler en temperatur pa 90 °C eller hgyere.
En enkelt ledning ma ha et minimalt
tverrsnitt i henhold til tabellen nedenfor.




Kontakt ditt lokale servicesenter.
Tilkoplingskabelen ma kun skiftes ut av en
kvalifisert elektriker.

/\ ADVARSEL!

Alle elektriske tilkoblinger ma utfgres av
en kvalifisert elektriker.

/\ FORSIKTIG!
Tilkoblinger via kontaktplugger er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bor eller sveis ledningsendene. Det
er forbudt.

/\ FORSIKTIG!

Ikke koble til kabelen uten
kabelendehylse.

Enfaset tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra svarte og

brune ledninger.

Fjern en del av isoleringen av de brune,

svarte og bla kabelendene.

Koble endene pa svarte og brune kabler.

Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

kabelende (spesialverktgy kreves).

Koble til endene pa to bla kabler.

Bruk en ny ledningsendehylse pa hver

kabelende (spesialverktay kreves).

Tofaset tilkobling

1. Fjern ledningsendehylsen fra bla
ledninger.

2. Fjern en del av isoleringen av de brune
og svarte kabelendene.

3. Koble til endene pa to bla kabler.

4. Bruk en ny ledningsendehylse pa hver
kabelende (spesialverktay kreves).

N

Eall

oo

QD 220-240 V~

CNT—
N s |

N::

400V2N~
SR I

Ay E—

IRE

220-240 V~

L1
L2 ﬂ;

DY p—

@ 220 -240 v~

Tofaset tilkobling: 400 V2N~

Enfaset tilkobling: 220 - 240

VvV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Grgnn - gul @ Grgnn - gul @ Gregnn - gul

N Bla og bla N Bla og bla N Bla og bla

L1 Svart L1 Svart L Svart og brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Sammenstilling

Hvis du installerer platetoppen under en
avtrekksvifte, ga gjiennom
monteringsinstruksjonene for & finne
minimumsavstanden mellom produktene.
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Hvis produktet installeres over en skuff, kan
platetoppventilasjonen varme opp ting som

liggr i skuffen under matlagingsprosessen.

min. 50

Y

min. 1500
—

L .
\H_ﬂ J [Inzln r5:5m
|

[ T ]Imin. 28
"r / -
n lo
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Finn videooppleering "Slik installerer du din
AEG induksjonstopp - nedfellt" ved & skrive
inn hele navnet som er vist i illustrasjonen
nedenfor.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation



4. PRODUKTBESKRIVELSE

4.1 Oversikt over matlagingsoverflaten

Induksjonskokesone
n n Betjeningspanel

ol \ P ©

kokesonene.

Se «Teknisk data» for detaljert
)\ ‘ informasjon om starrelsene pa
— [ |

4.2 Oversikt over betjeningspanelet

|-|||-_| —— EJJ fﬁjl_ _________ l g
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ —O+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
——+| o & -O+
[l

V)

CTs LT
Bruk sensorfeltene til & betjene produktet. Displayer, indikatorer og lydsignaler forteller hvilke
funksjoner som er i bruk.

Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt
(D Pa/Av For & sla produktet av og pa.
| | Pause Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
(\D Timer For a stille inn funksjonen.
_|_ — Dke eller redusere tiden.
- Tidsurdisplay Vise tiden i minutter.
SenseBoil® SenseBoil®. For a automatisk justere temperaturen pa
m vannet slik at det ikke koker over nar kokepunktet er
oppnadd.
=] Bridge Aktiverer og deaktiverer funksjonen.
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Sen- Funksjon Beskrivelse
sorfelt

E Hob?Hood Aktivere og deaktivere den manuelle modusen til funk-
AUTO H

sjonen.

E - Betjeningslinje Stille inn en varmeinnstilling.

P PowerBoost Aktivere funksjonen.

@ Sperre / Barnesikring Lase / lase opp betjeningspanelet.

4.3 Displayindikatorer
Indikator Beskrivelse
+tall Det er en feil.
[3 / [3 / [;] OptiHeat Control (Tretrinns restvarmeindikator): fortsett koking / hold varm / restvarme.

5. FOR FORSTE GANGS BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

5.1 Effektbegrensning

Effektbegrensning definerer hvor mye strgm
som brukes av platetoppen totalt, innenfor
grensene for sikringene i boliginstallasjonen.

Platetoppen er innstilt pa hgyeste effekttrinn
som standard.

For a redusere eller gke effektnivaet:

1. Gainnimenyen: trykk og hold ® inne i3
sekunder. Trykk deretter pa og hold inne

&.
2. Trykk pa O pa fronttimeren til P vises.

3. Trykkpa —/ + pa fronttimeren for &
stille inn effektnivaet.

4. Trykk pa @ for & avslutte.
Effektnivaer
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Se i kapittelet "Tekniske data".

/\ FORSIKTIG!

Searg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt.

/\ FORSIKTIG!

Hvis stremnivaet er lavere enn 2000 W,
kan du ikke aktivere noen automatiske
programmer (SenseBoil®).

e P73—7350W
« P15— 1500 W
* P20 —2000 W
« P25 —2500W
* P30—3000W
« P35—3500W
* P40 —4000 W
* P45 —4500 W
* P50 — 5000 W
* P60 —6000W



6. DAGLIG BRUK

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

6.1 Aktivere og deaktivere

Trykk og hold Oforasla koketoppen pa eller
av.

6.2 Kjeleregistrering

Denne funksjonen indikerer tilstedevaerelsen
av kokekar pa koketoppen, og deaktiverer
kokesonene hvis det ikke registreres noe
kokekar under tilberedningen.

Hvis du setter kokekar pa en kokesone fgr du
velger en varmeinnstilling, vises indikatoren
over 0 pa betjeningslinjen.

Hvis du fjerner kokekar fra en aktivert
kokesone og setter den til side midlertidig, vil
indikatorene over den tilsvarende
betjeningslinjen begynne a blinke. Hvis du
ikke setter kokekaret tilbake pa den aktiverte
kokesonen innen 120 sekunder, deaktiveres
kokesonen automatisk.

For & gjenoppta tilberedningen ma du serge
for a sette kokekaret tilbake pa kokesonene
innenfor det angitte tidsavbruddet.

6.3 Bruke sonene

Sett kokekaret pa midten av den valgte
sonen. Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets bunn.

Du kan bruke store kokekar plassert pa to
soner samtidig ved bruk av Bridge-
funksjonen. Kokekaret ma dekke midten av
hver sone, men ikke ga utover
omrademarkeringen. Hvis kokekaret er
plassert mellom de to sentrene, vil ikke
Bridge-funksjonen aktiveres.

6.4 Varmeinnstilling

0o 12 Y5 67 8 9 P

—
gty

1. Trykk pa ensket effekttrinn pa
betjeningslinjen.

Indikatorene over betjeningslinjen vises opp

til det valgte effekttrinnet.

2. For & deaktivere en kokesone, trykk pa 0.

6.5 PowerBoost

Denne funksjonen gjer mer kraft tilgjengelig til
induksjonskokesonene. Funksjonen kan
aktiveres for induksjonskokesonen kun i en
begrenset tidsperiode. Etter den tiden vil
induksjonskokesonen automatisk ga tilbake til
den hgyeste effekttrinnet.

@

Se i kapittelet "Tekniske data".

Aktivere funksjonen for en kokesone:
berar P.

For a deaktivere funksjonen: endre
effekttrinn.
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6.6 OptiHeat Control (Tretrinns
restvarmeindikator)

/\ ADVARSEL!

B / B / (Usa lenge indikatoren er pa, er
det fare for forbrenning grunnet
restvarme.

Induksjonskokesonene skaper den
ngdvendige varmen for tilberedning direkte i
bunnen av kokekaret. Glasskeramikken
varmes opp av varmen fra kokekaret.

Indikatorene vises nar en matlagingssone er
varm. De viser nivaet av restvarme for
matlagingssonene du bruker for gyeblikket:

[3 - fortsette tilberedningen,
E] - hold varm,

Q - restvarme.

Indikatoren kan ogsa vises:

» for de neerliggende kokesonene selv om
du ikke bruker dem,

« nar varme kokekar er plassert pa kald
kokesone,

» nar koketoppen er deaktivert, men
kokesonen fortsatt er varm.

Indikatoren forsvinner nar kokesonen er
avkjalt.

6.7 Timer

Timer med nedtelling

Du kan bruke denne funksjonen til &
spesifisere hvor lenge en kokesone skal veere
slatt pa i en enkeltokt.

Angi forst varmeinnstilling for kokesonen, og
velg deretter funksjonen.
Trykk pa O. 00 vises pa timerdisplayet.

2. Trykk pa ~+ eller — for 4 stille inn tiden
(00-99 minutter).

3. Trykk pa O for a starte timeren, eller vent
i 3 sekunder. Timeren begynner a telle
ned.

For a endre tiden: velg kokesonen med @
og trykk pa + eller —.
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For a deaktivere funksjonen: velg

kokesonen med @ og trykk pa —.
Gjenveerende tid teller ned til 00.

Timeren slutter a telle ned, det hgres et
lydsignal og 00 blinker. Kokesonen blir
deaktivert. Trykk pa et vilkarlig symbol for a
stoppe signalet og blinkingen.

Varselur

Du kan bruke denne funksjonen nar
koketoppen er pa, men nar kokesonene ikke
er i bruk. Effekttrinnet viser 00.

1. Trykk pa O.

2. Trykk + eller = for a stille inn tiden.
Timeren slutter a telle ned, det hares et
lydsignal og 00 blinker. Trykk pa et vilkarlig
symbol for & stoppe signalet og blinkingen.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa O og
—. Gjenveaerende tid teller ned til 00.

6.8 Effektstyring

Hvis flere soner er aktive og den forbrukte
effekten overskrider begrensningen av
strgamforsyningen, deler denne funksjonen
den tilgjengelige effekten mellom alle sonene.
Platetoppen kontrollerer varmeinnstillingene
for & beskytte sikringene i boligen.

» Huvis platetoppen nar grensen for
maksimalt tilgjengelig effekt (se
typeskiltet), vil effekten til sonene
automatisk bli redusert.

« Effekttrinnet for den forst valgte sonen er
alltid prioritert. Gjenveerende effekt deles
mellom de andre sonene i henhold til
valgrekkefglgen.

» Betjeningspanelet blinker og viser de
maksimalt mulige varmeinnstillingene for
soner med redusert effekt.

« Vent til displayet slutter a blinke eller
reduser varmeinnstillingen for den valgte
sonen til slutt. Sonene fortsetter a virke
med den reduserte varmeinnstillingen.
Juster varmeinnstillingen til sonene
manuelt om ngdvendig.



6.9 SenseBoil®

Funksjonen justerer automatisk temperaturen
pa vannet slik at det ikke koker over nar
kokepunktet er oppnadd.

®

Hyvis det er noe restvarme (E] / E] / Q)
igien i sonen du gnsker & benytte, gis et
lydsignal og funksjonen starter ikke opp.
Funksjonen fungerer ikke med kokekar

med slippbelegg.

/\ FORSIKTIG!

Ikke bruk funksjonen med tomme
kokekar.

Ikke la platetoppen veere uten tilsyn
mens funksjonen er i bruk.

1. Plasser gryter fylt med 1 — 5 | av kaldt
vann pa de tilgjengelige sonene som du
vil starte funksjonen for.

Hvis du plasserer én gryte pa bare én sone,

starter funksjonen automatisk.

2. Beror @ for & aktivere platetoppen.

3. Beror for & aktivere funksjonen.

En blinkende indikator ovenfor P vises for

hver sone du for gyeblikket kan bruke

funksjonen pa.

4. Bergr hvor som helst pa glidebryteren for
den valgte sonen.

Funksjonen starter.

Nar funksjonen starter, vises indikatorene

over glidebryteren og animasjonen begynner

a kjore.

®

Hvis du ikke plasserer en gryte pa noen
av sonene innen 5 sekunder, deaktiveres
funksjonen automatisk.

Nar funksjonen nar kokepunktet hgres et
lydsignal fra platetoppen og varmenivaet
skifter automatisk til et standard
smakokingsniva.

For & deaktivere funksjonen far kokepunktet
er nadd, bergr eller 0.

For a deaktivere funksjonen etter at
kokepunktet er nadd, trykk pa glidebryteren
og juster varmeinnstillingen manuelt.

Hvis du aktiverer Pause eller fierner gryten,
deaktiveres funksjonen.

Hvis du stiller inn en Timer med nedtelling pa
én av sonene og den innstilte tiden Igper ut
for kokepunktet nas, deaktiveres funksjonen
automatisk.

Hjelp og tips:

* Funksjonen er best egnet for & koke vann
og poteter.

* Funksjonen fungerer kanskje ikke som
den skal for vannkokere og espressokjeler
for platetopp.

* Fyll mellom halvparten til tre fijerdedeler av
kjelen med kaldt vann fra springen og la 4
cm fra kanten veere fri. Ikke bruk mindre
enn 1 | eller mer enn 5 | vann. Sgrg for at
den totale vekten av vannet (eller vannet
og potetene) varierer mellom 1-5 kg.

» For best resultat bgr du bare koke hele,
uskrelte og middels store poteter. Pase at
du ikke har for mange poteter sammen.

» Under oppvarmingsfasen ma du unnga
energisk omrgring av andre gryter og
parallell matlaging (som steking eller
koking) pa andre soner.

* Unnga a produsere eksterne vibrasjoner
(f.eks. ved a bruke en blender eller
plassere en mobiltelefon ved siden av
platetoppen) nar funksjonen er i gang.

* Avhengig av mattype og kokekar kan du
justere varmeinnstillingen etter at
kokepunktet er nadd.

» Tilsett salt nar kokepunktet er nadd.

*  Bruk et lokk for & spare energi.

6.10 Menystruktur

Tabellen viser den grunnleggende
menystrukturen.
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Brukerinnstillinger

Sym-  Innstilling Mulige alternati-
bol ver

b Lyd Pa/Av (-)

P Effektbegrensning 15-73

H Ventilatormodus 0-6

E Alarm- / feilhistorikk Listen over nylige

alarmer / feil.

For a angi brukerinnstillinger: trykk og hold

i 3 sekunder. Trykk og hold deretter .
Innstillingene dukker opp pa timeren til de
venstre kokesonene.

Navigere i menyen: menyen bestar av
innstillingssymbolet og en verdi. Symbolet
vises pa den bakre timeren, og verdien vises

pa den fremre timeren. Trykk O pa

7. TILLEGGSFUNKSJONER

7.1 Automatisk utkopling

Funksjonen deaktiverer platetoppen
automatisk hvis:

« alle kokesonene er deaktiverte,

* du ikke stiller inn noen varmeinnstilling
eller viftehastighetsinnstilling etter at
platetoppen er slatt pa,

* du saler noe eller setter noe pa
kontrollpanelet i mer enn 10 sekunder (en
panne, klut, etc.). Det hgres et lydsignal,
og platetoppen deaktiveres. Fjern
gjenstanden eller rengjor
betjeningspanelet.

» produktet blir for varmt (f.eks. hvis en
kasserolle tarrkokes). La sonen avkjgles
for du bruker platetoppen igjen.

+ du ikke deaktiverer en sone eller endrer
varmeinnstillingen. Etter en stund
deaktiveres platetoppen.

Forholdet mellom varmeinnstilling og

tiden for produktet slar seg av:

Varmeinnstilling Platetoppen deakti-

veres etter

1-2 6 timer

3-4 5 timer
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fronttimeren for a navigere mellom
innstillingene. For & endre innstillingsverdien,

trykk pa + eller— pa fronttimeren.
For a ga ut av menyen: trykk pa @.

OffSound Control

Du kan aktivere / deaktivere lydsignalene i
Meny > Brukerinnstillinger.

@

Se «Menystruktur».

Nar lydsignalene er av, kan du fortsatt hgre
lyden nar:

e du bergrer @

¢ tidsuret kommer til null,

* du trykker pa et inaktivt symbol.

Varmeinnstilling Platetoppen deakti-

veres etter

5 4 timer
6-9 1,5 timer
7.2 Pause

Denne funksjonen stiller inn alle sonene pa
laveste effekttrinn.

Nar funksjonen er i bruk, kan ® og I
brukes. Alle andre symboler pa
kontrollpanelene er laste.

Funksjonen deaktiverer ikke
timerfunksjonene.

1. For a aktivere funksjonen: trykk pa Il
Varmeinnstillingen senkes til 1.
2. For a deaktivere funksjonen: trykk pa

Den forrige varmeinnstillingen tennes.



7.3 Sperre

Du kan lase kontrollpanelet mens platetoppen
er i bruk. Det forhindrer utilsiktet endring av
varmeinnstillingen

Angi varmeinnstillingen farst.

For a aktivere funksjonen: trykk pa 8.

For a deaktivere funksjonen: trykk pa
igjen.

7.5 Bridge

@

Funksjonen er aktivert nar kasserollen
dekker midten av de to sonene. For mer
informasjon om riktig plassering av
kokekar, se «Bruke kokesoneney.
Funksjonen fungerer ikke mens
SenseBoil® er i bruk.

®

Funksjonen deaktiveres nar du
deaktiverer platetoppen.

7.4 Barnesikring

Denne funksjonen forhindrer at platetoppen
brukes utilsiktet.

For a aktivere funksjonen: trykk pa @. Ikke

velg noen varmeinnstilling. Trykk og hold @ i
3 sekunder til indikatoren over symbolet

vises. Deaktiver platetoppen med .

®

Nar du deaktiverer platetoppen, er
funksjonen fortsatt aktiv. Indikatoren

ovenfor (@ er pa.

For a aktivere funksjonen: trykk pa O. Ikke

velg noen varmeinnstilling. Trykk og hold @ i
3 sekunder til indikatoren over symbolet

forsvinner. Deaktiver platetoppen med (D
Tilberedning med funksjonen aktivert:

trykk pa @ trykk deretter pa Bis sekunder,
til indikatoren over symbolet forsvinner. Du
kan betjene platetoppen. Nar du deaktiverer

platetoppen med @ aktiveres funksjonen
igjen.

Denne funksjonen forbinder de to venstre
sonene slik at de fungerer som én.

Farst stiller du inn effekttrinnet til en av
sonene pa venstre side.

. . . ]
For a aktivere funksjonen: bergr nl. Bergr
én av kontrollsensorene for a stille inn eller
endre effekttrinnet.

For a deaktivere funksjonen: bergr =].
Sonene fungerer uavhengig av hverandre.

7.6 Hob?Hood

Dette er en avansert automatisk funksjon
som kobler platetoppen til en utvalgt
ventilator. Bade platetoppen og ventilatoren
har en infrargd signalkommunikator.
Viftehastigheten defineres automatisk pa
grunnlag av modusen og temperaturen til de
varmeste kokekarene pa platetoppen. Du kan
ogsa betjene viften fra platetoppen manuelt.

@

For de fleste ventilatorer er
fiernkontrollsystemet deaktivert som
standard. Aktiver den fgr du bruker
funksjonen. Se ventilatorens
instruksjonsmanual for mer informasjon.

Bruke funksjonen automatisk

For a betjene funksjonen, sett automatisk
modus til H1 — H6. Platetoppen er opprinnelig
satt til H5. Ventilatoren reagerer nar du
bruker platetoppen. Platetoppen gjenkjenner
temperaturen pa kokekaret automatisk og
justerer hastigheten pa viften.
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Automatiske moduser

Automa-  koking?)  Steking?)
tisk lys
HO Av Av Av
HA1 Pa Av Av
H2 3) Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 1
H3 Pa Av Viftehastig-
het 1
H4 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 1
H5 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 1 het 2
H6 Pa Viftehastig-  Viftehastig-
het 2 het 3

1) Platetoppen oppdager kokeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

2) Platetoppen oppdager stekeprosessen og aktiverer
viftehastigheten i samsvar med automatisk modus.

3) Denne modusen aktiverer viften og lyset og baserer

seg ikke pa temperaturen.

Endre automatisk modus

1. Deaktiver platetoppen.

2. Trykk og hold O inne i 3 sekunder.
Displayet slas pa og av.

3. Trykk og hold @ inne i 3 sekunder.
Trykk O noen ganger til H tennes.

5. Trykk + pa tidsuret for & velge
automatisk modus.

®

For a betjene ventilatoren direkte pa
ventilatorpanelet, deaktiver funksjonens
automatmodus.

8. RAD OG TIPS

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.
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Nar du avslutter tilberedningen og
deaktiverer platetoppen, kan viften i
ventilatorhetten fortsatt veere aktiv i en
viss tid. Etter at den tiden er over,
deaktiverer systemet viften automatisk og
hindrer deg fra utilsiktet & aktivere viften
de neste 30 sekundene.

Manuell betjening av viftehastigheten
Du kan ogsa bruke funksjonen manuelt. For &

gjere dette trykker du pa & nar platetoppen
er aktiv. Dette deaktiverer automatisk drift av
funksjonen og lar deg endre viftehastigheten

manuelt. Nar du trykker pa 5 gker du viftens
hastighet med én. Nar du nar et intensivniva

og trykker pa 5 igjen, stiller du viftens
hastighet til 0. Dette deaktiverer viften i

ventilatorhetten. Trykk 5. for & starte viften
igjen med hastighet 1.

@

For & aktivere en automatisk bruk av
funksjonen, deaktiver platetoppen og
deretter aktiver den igjen.

Aktivere lampen

Du kan stille inn platetoppen for a aktivere
lyset automatisk nar du slar den pa. For a
gjere dette, ma du stille automatisk modus til
H1 - H6.

@

Lyset pa ventilatoren deaktiveres 2
minutter etter at platetoppen er slatt av.

8.1 Kokekar

@

For induksjonssonene gir et sterkt
elektromagnetisk felt varme i kokekaret
veldig raskt.

Bruk induksjonssonene med egnede kokekar.



For a forhindre overoppheting og forbedre
ytelsen til sonene, ma kokekaret vaere sa
tykt og flatt som mulig.

Searg for at kokekarbaser er rene og tarre
for du setter dem pa platetoppens
overflate.

Veer alltid forsiktig sa du ikke sklir eller gnir
kokekaret pa kantene og hjgrnene av
glasset eller sidelisten, da det kan flise
eller skade glassoverflaten.

Materiale i kokekar

riktig: stopejern, stal, emaljert stal, rustfritt
stal, bunn med flere lag (med riktig merke
fra produsenten).

ikke riktig: aluminium, kobber, messing,
glass, keramikk, porselen.

Kokekaret er riktig til induksjonstopp,
hvis:

vann koker veldig raskt pa en sone med
den hgyeste varmeinnstillingen.

en magnet fester seg til bunnen av
kokekaret.

Kokekarenes mal

Induksjonssonene tilpasser seg
automatisk til starrelsen av kokekarets
bunn.

Kokesonens effektivitet er relatert til
diameteren pa kokekaret. Kokekar med en
smalere diameter enn anbefalt minimum
mottar bare halvparten av en kokesones
effektgrad.

Av sikkerhetsgrunner og optimale
tilberedningsresultater ma du ikke bruke
kokekar som er stgrre enn angitt i
«Spesifikasjoner for kokesoner». Unnga a
holde kokekar neer betjeningspanelet
under tilberedningen. Dette kan pavirke

@

Se «Tekniske data».

8.2 Sty under bruk
Hvis du kan heore:

» knekkelyder: kokekaret bestar av
forskjellige materialer
(sandwichkonstruksjon).

» plystrelyder: du bruker en kokesone pa et
hayt effekttrinn, og kokekaret bestar av
forskjellige materialer (en
sandwichkonstruksjon).

* summing: du bruker et hayt effekttrinn.

« klikkelyder: det skjer elektriske koblinger.

* hvesing, summing: viften gar.

Lydene er normale og betyr ikke noen

funksjonsfeil.

8.3 Oko Timer (Qko-timer)

For a spare energi, slas kokesonen av far
tidsuret med nedtelling hares. Forskjellen i
brukstid avhenger av valgt effekttrinn og hvor
lenge tilberedningen varer.

8.4 Forenklet matlagingsguide

Korrelasjonen mellom varmeinnstillingen til
en sone og dens forbruk er ikke linezer. Nar
du gker varmeinnstillingen er den ikke
proporsjonal med gkt stramforbruk. Dette
betyr at en kokesonen med middels
varmeinnstillinger bruker mindre enn
halvparten av effekten sin.

@

Informasjonen i tabellen er kun

funksjonens funksjon eller ved utilsiktet & veiledende.

aktivere platetoppfunksjonene.
Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
1 Hold tilberedt mat varm. etter be- Sett et lokk pa kokekaret.

hov
1-2 Hollandaisesaus, smelte: smgr, sjoko- 5 -25 Rer fra tid til annen.
lade, gelatin.

2 Sterkning: luftige omeletter, bakte egg. 10 - 40 Tilbered med lokk.
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Varmeinnstil-  Bruk for a: Tid (min) Tips
ling
2-3 Svell ris og melkeretter, oppvarm fer- 25 - 50 Tilsett minimum to ganger sa mye vee-
digretter. ske som ris, melkeretter ma rares i un-
der hele prosedyren.
3-4 Damp grennsaker, fisk, kjatt. 20-45 Tilsett noen spiseskjeer vann. Kontrol-
ler vannmengden under prosessen.
4-5 Dampkok poteter og andre grennsa- 20-60 Dekk bunnen av gryten med 1-2 cm
ker. vann. Kontroller vannivaet under pro-
sessen. Hold lokket pa gryten.
4-5 Lag sterre mengder mat, gryteretter og 60 - 150 Opptil 3 | veeske pluss ingredienser.
supper.
6-7 Skansom steking: escalope, cordon etter be- Snu etter behov.
bleu, koteletter, kjottkaker, pglser, le- hov
ver, sausejevning, egg, pannekaker,
smultringer.
7-8 Steking, reven potetgrateng, svinestek, 5-15 Snu etter behov.
biff.
9 Koke vann, koke pasta, brune kjett (gulasj, grytestek), frityrkoke pommes frites.

Koke opp store mengder vann. PowerBoost er aktivert.

8.5 Rad og tips for Hob*Hood

Nar du bruker platetoppen med funksjonen:

Ventilatoren som er avbildet nedenfor er
kun til illustrasjonsformal.
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Beskytt ventilatorpanelet mot direkte

sollys.

Ventilatorpanelet ma ikke belyses med
halogenspotter.

Ikke dekk til betjeningspanelet pa
platetoppen.

Ikke avbryt signalet mellom platetoppen
og ventilatoren (f.eks. med handen, et
kokekarhandtak eller en stor gryte). Se

bildet.

@

Andre fiernstyrte produkter kan blokkere
signalet. Bruk ikke slike produkter i
naerheten av platetoppen mens
Hob?Hood er pa.

funksjon

Kjokkenventilatorer med Hob?*Hood-

Se forbrukernettstedet vart for a finne hele
spekteret av kjgkkenventilatorer som virker
med denne funksjonen. AEG



kjokkenventilatorer som virker med denne
funksjonen ma ha symbolet 32

9. STELL OG RENGJJRING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

9.1 Generell informasjon

* Rengjer platetoppen etter hver bruk.

» Bruk kokekar med ren base.

* Riper eller mgrke flekker pa overflaten
pavirker ikke bruken av platetoppen.

» Bruk et spesialrengjgringsprodukt egnet
for overflaten pa platetoppen.

» Bruk alltid en skrape som anbefales for
platetopper med glassoverflate. Bruk
skrapen kun som et ekstra verktay for
rengjering av glasset etter standard
rengjgringsprosedyre.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk kniver eller andre skarpe
metallverktgy til & rengjere
glassoverflaten.

» For metallsidelist, bruk kun oppvaskmiddel
med varmt vann. Bruk en klut til & rengjere

og terke av listen.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk lett slipende
rengjgringsmelk, poleringsmidler,
skrapere eller den harde siden av en
svamp til & rengjere sidelisten.

10. FEILSGKING

/\ ADVARSEL!
Se etter i Sikkerhetskapitlene.

10.1 Hva ma gjeres, hvis ...

Mellomrommet mellom glassoverflaten og
sidelisten kan samle smuss og sma
matpartikler. Bruk en tannpirker av tre til &
rengjore mellomrommet mellom
glassoverflaten og sidelisten.

/\ ADVARSEL!

Ikke bruk skarpe metallverktay til &
rengjore mellomrommet, da de kan
utvide mellomrommet og skade
sidelisten eller glassoverflaten.

9.2 Rengjore platetoppen

Fjern umiddelbart: smeltet plast,
plastfolie, salt, sukker og mat som
inneholder sukker, ellers kan det forarsake
skade pa platetoppen. Veer varsom slik at
du unngar forbrenninger. Bruk en spesiell
platetoppskrape pa glassflaten i en skarp
vinkel og skyv bladet bortover flaten.
Fjern nar platetoppen er tilstrekkelig
kald: kalkringer, vannringer, fettflekker,
skinnende metallisk misfarging. Rengjgr
platetoppen med en fuktig klut og et ikke-
slipende rengjeringsmiddel. Etter
rengjering, tark av platetoppen med en
myk klut.

Fjerne skinnende metallisk misfarging:
Bruk en opplgsning av vann og eddik og
rengjoer glassflaten med en fuktig klut.

Problem Mulig arsak

Lasning

Du kan ikke aktivere eller betijene Platetoppen er ikke koblet til en
stremforsyning eller er koblet feil.

platetoppen.

Kontroller om platetoppen er riktig kob-
let til stramforsyningen.
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Problem

Mulig arsak

Lesning

Sikringen har gatt.

Kontroller om sikringen er arsaken til
funksjonssvikten. Hvis sikringene gar
gjentatte ganger, ma du kontakte en

elektriker.

Du har ikke angitt varmeinnstilling in-
nen 60 sekunder.

Sla pa platetoppen igjen og still inn
varmen for det har gatt 60 sekunder.

Du bergrte to eller flere sensorfelt
samtidig.

Bergr bare ett sensorfelt.

Pause er aktivert.

Se "Pause".

Det er vann eller fettsprut pa betje-
ningspanelet.

Rengjer betjeningspanelet.

Du kan hare en konstant pipelyd.

Den elektriske tilkoblingen er feil.

Koble platetoppen fra stremforsynin-
gen. Be en kvalifisert elektriker for &
kontrollere monteringen.

Du kan ikke velge maksimalt ef-
fekttrinn for en av sonene.

De andre sonene bruker opp maksi-
mum tilgjengelig effekt.
Platetoppen fungerer som den skal.

Reduser effekttrinn til de andre sonene
som er koblet til samme fase. Se
«Strgmstyring».

Et lydsignal heres, deretter slas
platetoppen av.
Et lydsignal hgres nar platetop-
pen slar seg av.

Du har satt noe pa ett eller flere sen-
sorfelt.

Fjern gjenstanden fra sensorfeltene.

Platetoppen deaktiveres.

Du har satt noe pa sensorfeltet (D

Fjern gjenstanden fra sensorfeltet.

Restvarmeindikatoren vises ikke.

Sonen er ikke varm fordi den var ba-
re i bruk en kort stund eller sensoren
er skadet.

Kontakt servicesenteret dersom sonen
fortsatt er varm i lang tid.

Hob?Hood fungerer ikke.

Du dekket til betjeningspanelet.

Fjern gjenstanden fra betjeningspane-
let.

Du bruker en veldig stor gryte som
blokkerer signalet.

Bruk en mindre gryte, endre sone eller
bruk ventilatoren manuelt.

Betjeningspanelet blir varmt a ta
pa.

Kokekaret er for stort eller du plas-
serer det for naer betjeningspanelet.

Sett store kokekar pa de bakre sonene
om mulig.

Det hgres ingen lyd nar du berg-
rer panelsensorfeltene.

Lydene deaktiveres.

Sla lydsignaler pa. Se «Daglig bruk».

Indikatoren over symbolet @
tennes.

Barnesikring eller Sperre er aktivert.

Se "Barnesikring" og "Las".

Betjeningslinjen blinker.

Det er ikke noen kokekar pa sonen
eller sonen er ikke helt dekket.

Sett kokekaret pa sonen slik at den
dekker hele sonen.

Du bruker feil kokekar.

Bruk kokekar som er egnet for induk-
sjonsplatetopper. Se «Rad og tips».

Diameteren pa kokekarets bunn er
for liten til sonen.

Bruk kokekar med riktige dimensjoner.
Se «Tekniske data».
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Problem Mulig arsak Lesning
£ . - Effekten er for lav pa grunn av ueg-  Brukt riktig type kokekar. Se «Rad og
°9 E] vises samtidig. net kokekar eller en tom kasserolle.  tips» og «Tekniske data».

Ikke aktiver noen soner med en tom

kasserolle.
. - Kasserollen er tom eller inneholder ~ Unnga & bruke funksjonen med andre
og vises samtidig. )
annen vaeske enn vann, f.eks. olje. veesker enn vann.
C 2. . - Det er for mye eller for lite vann i Kok kun vann og poteter med Sense-
og vises samtidig. 4 ; , 09 POl
kasserollen. Boil®. Se «Rad og tips».

Du kokte annen mat enn vann og
poteter. Kokepunktet ble flyttet i tid
og SenseBoil® kunne ikke takle en-

dringen.
Du harer en pipelyd, indikatorene Ingen av sonene er klare til bruk Avslutt dine tidligere matlagingsaktivi-
) . med SenseBoil®. Det er noe restvar- teter og velg en ledig sone uten res-
over L2)  blinker og SenseBoil® me pa sonene du gnsker & velge el-  tvarme.
starter ikke. ler de er fremdeles i bruk.
SenseBoil® fungerer ikke. Stremnivaet til koketoppen er for Sett effektnivaet til en hgyere verdi.
lavt. Serg for at den valgte effekten passer
med sikringene i sikringsskapet ditt. Se
«For farste gangs bruk».« Effektbe-
grensning».
og et tall tennes. Det er en feil pa platetoppen. Deaktiver platetoppen og aktiver den

igjen etter 30 sekunder. Hvis lyser
igjen, kobler du platetoppen fra strem-
forsyningen. Aktiver platetoppen igjen

etter 30 sekunder. Hvis problemet fort-
setter, ma du snakke med et autorisert
servicesenter.

10.2 Hvis du ikke finner en lgsning...

Hvis du ikke greier a lase problemet selv,
kontakter du forhandleren eller et autorisert
servicesenter. Oppgi opplysningene pa
typeskiltet. Sgrg for at du har brukt

11. TEKNISKE DATA
11.1 Typeskilt

Modell NII84B10AB
Type 62 D4A 01 AA
Induksjon 7.35 kW
Serienr. ...
AEG

koketoppen pa riktig mate. Hvis ikke, ma du
selv betale for service fra serviceteknikeren
eller forhandleren, ogsa i garantitiden.
Informasjonen om garantitiden og autoriserte
servicesentre er oppfert i garantiheftet.

PNC 949 598 032 00
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Laget i: Tyskland

7.35 kW

cex
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11.2 Spesifikasjoner for kokesoner

Kokesone Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Diameter pa ko-
(maks effekttrinn) maksimal varig- kekar [mm]
[W] het [min]

Venstre fremme 2300 3200 10 125-210

Venstre bak 2300 3200 10 125-210

Midtre fremre 1400 2500 4 125-145

Heyre bak 2300 3600 10 205 - 240

Effekten for kokesonene kan variere noe
sammenliknet med informasjonen i tabellen.
Det endres iht. kokekarets materiale og
starrelse.

12. ENERGIEFFEKTIV

For optimale matlagingsresultater, bruk ikke
kokekar stgrre enn angitt i tabellen.

12.1 Produktinformasjon i henhold til EU Ecodesign-forskrifter

Modellidentifikasjon NII84B10AB
Platetopp Integrert platetopp
Antall soner 4
Oppvarmingsteknologi Induksjon
Diameter pa sirkuleere soner (&) Venstre fremme 21.0cm
Venstre bak 21.0cm
Midtre fremre 14.5cm
Hayre bak 24.0 cm
Energiforbruk per sone (EC electric cooking) Venstre fremme 179.6 Wt/kg
Venstre bak 189.1 Wt/kg
Midtre fremre 180.2 Wt/kg
Hayre bak 185.2 Wt/kg
Energiforbruk for platetopp (EC electric hob) 183.5 Wt/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektriske

husholdningsapparater for matlaging — del 2:

Platetopp — Metoder for maling av ytelse.

Energimalinger som refererer til
tilberedningsomrader identifiseres av
markeringene pa de respektive sonene.

12.2 Energisparende

Du kan spare energi under vanlig matlaging
hvis du fglger tipsene nedenfor.
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« Nar du varmer opp vann, bruk kun den

mengden du trenger.

« Sett alltid lokket pa kokekaret hvis det er

mulig.

« Plasser kokekaret i senter av kokesonen.
« Bruk restvarmen for & holde maten varm

eller for & smelte den.



12.3 Produktinformasjon for stremforbruk og maksimal tid for a na

gjeldende laveffektmodus

Stremforbruk i av-modus

0.3 W

Maksimal tid som trengs for at utstyret automatisk skal na gjeldende laveffektmodus 2 min

13. BESKYTTELSE AV MILJGET

Resirkuler materialer som er merket med

symbolet t/:) Legg emballasjen i riktige
beholdere for a resirkulere det. Bidrar til &
beskytte miljget, menneskers helse og for a
resirkulere avfall av elektriske og elektroniske
produkter. lIkke kast produkter som er merket

med symbolet i sammen med
husholdningsavfallet. Produktet kan leveres
der hvor tilsvarende produkt selges eller pa
miljgstasjonen i kommunen. Kontakt
kommunen for naermere opplysninger.
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Vitajte vo svete AEG! Dakujeme Vam, ze ste si vybrali nas spotrebié.
@ Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o

servise a opravach:
www.aeg.com/support

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

» Tento spotrebi¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov
a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup
k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.
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Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa
nebudu hrat’ so spotrebicom.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u poCas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi¢€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.
Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebic€ je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je ur€eny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v penziénoch na farme a inych podobnych
ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouZzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mozu znacne zahriat. Nedotykajte sa ohrevnych
clankov.

UPOZORNENIE: Varenie na varnom paneli s tukom alebo
olejom bez dohladu mdze byt nebezpecné a mbze spdsobit’
poziar.

Dym je indikaciou prehriatia. Na hasenie poZiaru pri vareni
nikdy nepouzivajte vodu. SpotrebiC vypnite a plamen
zakryte napr. poziarnou pokryvkou alebo pokrievkou.
UPOZORNENIE: Spotrebi¢ sa nesmie zapajat’ cez externé
spinacie zariadenie, ako napr. Casovac, ani nesmie byt
zapojeny do obvodu, ktory sa pravidelne vypina a zapina.
VYSTRAHA: Proces pripravy jedla musi byt pod dohladom
(dokonca aj funkcie automatického pecenia). Kratkodoby
proces pripravy jedla si vyzaduje nepretrzity dozor.
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UPOZORNENIE: Nebezpec€enstvo poziaru: Na varnych
povrchoch neskladujte Ziadne predmety.

Kovové predmety, napriklad noze, vidlicky, lyZice a
pokrievky by sa nemali klast’ na povrch varného panela,
pretoZze sa m6zu zohriat'.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku ureného na zabudovanie.

Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné CistiCe.
Spotrebi€ vypinajte po kazdom pouziti jeho ovladacimi
prvkami. Nespoliehajte sa na funkciu rozpoznavania varnej
nadoby.

UPOZORNENIE: Ak je povrch prasknuty, vypnite spotrebic,
aby ste predisli moznému urazu elektrickym pradom. V
pripade zapojenia spotrebica do elektrickej siete priamo
pomocou spojovacej skrinky odpojte spotrebic¢ od sietového
napajania vybratim poistky. V oboch pripadoch kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Ak je poskodeny napdjaci kabel, musi ho vymenit’ vyrobca,
autorizovany servis alebo podobne kvalifikované osoby, aby
sa prediSlo nebezpectenstvu.

UPOZORNENIE: Pouzivajte iba také ochranné listy
varného panela, ktoré navrhol vyrobca kuchynského
spotrebica, alebo ich vyrobca kuchynského spotrebica
uvadza ako vhodné v navode na pouzitie, alebo ochranné

liSty varného panela zahrnuté v spotrebici. Pouzitie
nevhodnych ochrannych list méze spdsobit’ nehody.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY
2.1 Montaz

/\ VAROVANIE!

Tento spotrebi¢ méze nainstalovat’ len
kvalifikovana osoba.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
poskodenia spotrebica.
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Odstrante vSetky obaly.

Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.

Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
so spotrebiCom.

Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

Vzdy davajte pozor, ak presuvate
spotrebic, pretoze je tazky. Vzdy



pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu
obuv.

» Plochy vyrezu utesnite tesniacim
materialom, aby ste predisli vydutiu
spdsobenému vihkostou.

» Spodnu Cast’ spotrebica chrante pred
parou a vihkost'ou. ;

» Spotrebi¢ neinstalujte vedla dveri ani pod
okno. Predidete tak zhodeniu horticeho
kuchynského riadu zo spotrebica pri
otvoreni dveri alebo okna.

» Kazdy spotrebi¢ ma v dolnej Casti
chladiace ventilatory.

* Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad
zasuvkou:

— Neskladujte v nej malé kusky alebo
harky papiera, ktoré by sa mohli
vtiahnut, pretoze by mohli poSkodit’
chladiace ventilatory alebo ovplyvnit’
¢innost’ chladiaceho systému.

— Medzi spodkom spotrebica a
predmetmi skladovanymi v zasuvke
zachovajte vzdialenost’ minimalne 2
cm.

+ Odoberte pripadné oddelovacie panely
inStalované v skrinke pod spotrebic¢om.

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym prudom.

» VSetky elektrické pripojenia musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

* Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

* Pred akymkolvek zasahom odpojte
spotrebi¢ od elektrickej siete.

» Uistite sa, Ze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

* Skontrolujte, Ci je spotrebiC spravne
nainstalovany. Uvolneny a nespravny
elektricky sietovy kabel alebo zastrcka (ak
sa pouziva) moze spdsobit’ zohriatie
vyvodného kabla.

* Pouzite vhodny elektricky sietovy kabel.

» Nedovolte, aby sa siet'ovy kabel zamotal.

« Skontrolujte, ¢i je nainstalovana ochrana
proti zasahu elektrickym pradom.

+ Pouzite svorku na odlah&enie tahu na
kabli.

« Ak zapojite nejaky elektricky spotrebi¢ do
zasuvky, dbajte na to, aby sa sietovy
kabel alebo zastrcka (ak je k dispozicii)
nedotykala hordceho spotrebica alebo
horuceho kuchynského riadu.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, ze zastrCka (ak je k dispozicii)
alebo siet'ovy kabel nie su poSkodené. Ak
treba vymenit' poSkodeny privodny
elektricky kabel, kontaktujte nas
autorizovany servis alebo elektrikara.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastréku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. ;

* Ak je sietova zasuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

« Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebiCa od elektrickej siete
na vSetkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

* Ak sa na obrazovke zobrazi kéd E3,
okamzite odpojte varny panel a
skontrolujte, ¢i je elektrické zapojenie a
sietové napatie spravne.

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin alebo zasahu elektrickym
prudom.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.

e Pred prvym pouzitim odstrarte vSetky
obaly, stitky a ochrannu foliu (ak sa
pouzivaju).
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» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

* Po kazdom pouziti vypnite varnd zénu.

» Na varné zény nepokladajte pribor ani
pokrievky panvic. M6zu sa zahriat’ na
vysoku teplotu.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Ak je povrch spotrebica popraskany,
okamzite ho odpojte od napadjania.
Zabranite tym zasahu elektrickym pradom.

* Ked je spotrebi¢ v prevadzke, pouzivatelia
s kardiostimulatorom musia udrziavat’
vzdialenost’ od induk&nych varnych zén
minimalne 30 cm.

» Ked vkladate pokrm do horuceho oleja,
mobze olej vyprsknut’.

* Nepouzivajte hlinikovu féliu ani iné
materialy medzi varnou plochou a
kuchynskym riadom, pokial vyrobca tohto
spotrebia neurci inak.

» Pouzivajte len prislusenstvo odporucané
vyrobcom pre tento spotrebic.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poziaru a
vybuchu.

+ Tuky a oleje mdzu pri zohriati uvoifiovat
horlavé vypary. Pri priprave pokrmov
musia byt plamene alebo horuce
predmety v dostatoCnej vzdialenosti od
tukov a olejov. . .

» Vypary, ktoré sa uvolfiuju z velmi horucich
olejov, mbézu sposobit spontanne
vznietenie.

« Pouzity olej, ktory obsahuje zbytky jedla,
mo&ze sposobit’ poziar pri nizSej teplote
ako olej pouzity po prvykrat.

* Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, neklad'te do
spotrebi¢a, do jeho blizkosti ani nan.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poskodenia
spotrebica.

» Horuci kuchynsky riad nekladte na
ovladaci panel.
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* Na skleneny povrch varného panela
nekladte horucu pokrievku varnej nadoby.

* Nenechajte obsah kuchynského riadu
vyvriet'.

« Davaijte pozor, aby predmety alebo
kuchynsky riad nespadli na spotrebic.
Povrch méze byt poskodeny.

* Nezapinajte varné zony s prazdnym
kuchynskym riadom alebo bez
kuchynského riadu.

» Kuchynsky riad vyrobeny z liatiny alebo s
poskodenym dnom mdze spdsobit’
poskriabanie skla/sklokeramiky. Ked tieto
predmety potrebujete posunut’ mimo
varného povrchu, zdvihnite ich.

2.4 Osetrovanie a Cistenie

» Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

* Pred Cistenim spotrebi¢a ho vypnite a
nechajte vychladnut.

» Na Cistenie spotrebic¢a nepouzivajte prud
vody ani paru.

* Spotrebic¢ Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutraine
Cistiace prostriedky. Pokial nie je uvedené
inak, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky, drétenky, rozpustadla ani
kovové predmety.

2.5 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi€ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

» Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto Ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vlhkost', alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebi€a. Nie su ur€ené na pouzivanie
inym spbésobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

2.6 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Riziko zranenia alebo udusenia.




* Informacie o spOsobe likvidacie spotrebica
ziskate na mestskom alebo obecnom
urade.

» Odpojte spotrebi¢ od napajania z
elektrickej siete.

3. INSTALACIA

« Sietovy elektricky kabel odrezte blizko pri
spotrebici a zlikvidujte ho.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

/\ UPOZORNENIE!
Pripojenia cez svorkovnice su zakazané.

3.1 Pred instalaciou

Pred nainstalovanim varného panela si
zapiste informacie uvedené dolu na typovom
Stitku. Typovy S§titok s technickymi udajmi je
umiestneny na spodnej strane varného
panela.

Sériové Gislo ......cceeeeenns

3.2 Zabudovatelné varné panely

Zabudovateiné varné panely sa mozu
pouzivat’ az po zabudovani do vhodnej
skrinky alebo do pracovnej dosky, ktoré
vyhovuju platnym normam.

3.3 Pripajaci kabel

* Varny panel sa dodava s pripajacim
kablom.

* Pri vymene poSkodeného sietového kabla
pouzite kabel typu: HO5V2V2-F ktory
odola teplote 90 °C alebo vyssej. Jedna
zila kabla musi mat’ minimalny priemer
v sulade s tabulkou nizSie. Obratte sa na
miestne servisné stredisko. Vymenu
pripajacieho kabla méze vykonat’ iba
kvalifikovany elektrikar.

/\ VAROVANIE!

VSetky prace suvisiace so zapojenim do
elektrickej siete musi vykonat’
kvalifikovany elektrikar.

/N\ UPOZORNENIE!

Konce drotov nevrtajte ani nespajkuijte.
Je to zakazané.

/N\ UPOZORNENIE!
Nepripajajte kabel bez koncovky kabla.

Jednofazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z Ciernej,
hnedej a modrej zily.

2. Odstrante Cast’ izolacie z hnedého,
¢ierneho a modrého konca kabla.

3. Spojte konce Cierneho a hnedého kabla.

4. Na spolo¢ny koniec zily nasunte novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

5. Spojte konce dvoch modrych kablov.

6. Na spolocny koniec zily nasurite novu
koncovku zily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).

Dvojfazové pripojenie

1. Odstrante koncovku kabla z modrych zil.

2. Odstrante Cast izolacie z modrych koncov
kabla.

3. Spojte konce dvoch modrych kablov.

4. Na spolo¢ny koniec zily nasunte novu
koncovku zZily (vyzaduje sa Specialny
nastroj).
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QD 220-240 V~

L2 L2

400V2N~
CN . E—

Ay E—

Limem |

220-240 V~

@D 220 - 240 v~

Dvojfazové pripojenie: 400 V2N~

Jednofazové pripojenie: 220

- 240 V~
5x 1,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 4 x 2,5 mm? 5 x 1,5 mm? alebo 3 x 4 mm?
@ Zeleny - Zlty @ Zeleny - ZIty @_) Zeleny - Zlty
N Modry a modry N Modry a modry N Modry a modry
L1 Cierny L1 Cierny L Cierny a hnedy
L2 Hnedy L2 Hnedy
3.4 Montaz

Pri inStalacii varného panela pod odsavac par
si pozrite pokyny na instalaciu odsavaca par
pre minimalnu vzdialenost’ medzi spotrebi¢mi.

Ak je spotrebi¢ nainstalovany nad zasuvkou,
pocas varenia sa vplyvom vetrania varného
panela mbzu zohriat' predmety ulozené

v zasuvke.
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Navod s videom ,Ako nainstalovat’ indukény
varny panel AEG - inStalacia pracovnej
dosky“ najdete zadanim celého nazvu
uvedeného na obrazku niZsie.
www.youtube.com/electrolux

° Yo UTu be www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation




4. POPIS VYROBKU

4.1 RozlozZenie varnej plochy

n n Indukéna varna zéna
Ovladaci panel

ol \ P ©

udaje’.

Podrobné informacie o velkostiach

‘ varnych zon si pozrite v ¢asti ,Technické
— [ |

4.2 Rozvrhnutie ovladacieho panela

l_lll'_l e EJJ iTalJ,_ _________ ,l u
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ —O+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
——+| o & -O+
[l

V)

ne CT T
Spotrebi¢ sa ovlada senzorovymi tlacidlami. Zobrazenia, ukazovatele a zvuky vam oznamia,
ktoré funkcie su zapnuté.

Senzo- Funkcia Popis
rové
tlacidlo
(D Zap. / Vyp. Zapinanie a vypinanie spotrebica.
| | Prestavka Zapnutie a vypnutie funkcie.
@ Casovaé Nastavenie funkcie.
+ — PrediZenie alebo skratenie asu.
- Displej ¢asomeru Zobrazenie ¢asu v minutach.
E SenseBoil® SenseBoil®. Na automaticku Upravu teploty vody tak,
aby neprekypela po dosiahnuti bodu varu.
=] Bridge Zapnutie a vypnutie funkcie.
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Senzo- Funkcia Popis

rové
tlacidlo

E Hob?Hood Zapnutie a vypnutie manualneho rezimu funkcie.
AUTO

E - Ovladaci panel Nastavenie varného stupna.

P PowerBoost Zapnutie funkcie.

@ Blokovanie / Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho panela.

4.3 Ukazovatele na displeji

Indikator Popis
+ Gislica Doslo k poruche.
E),E),0 OptiHeat Control (3-stupfiovy ukazovatel zvyskového tepla): pokragovat vo vareni /

uchovat’ teplé / zvySkové teplo.

5. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE! Pozrite si kapitolu ,Technické udaje“.

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti. /\ UPOZORNENIE!
. o Dbaijte na to, aby zvoleny vykon
5.1 Obmedzenie napajania vyhovoval poistkam v domovych

Obmedzenie napajania uréuje, koiko celkovej rozvodoch.

energie pouziva varny panel, v ramci limitov
poistiek domove;j instalacie. /\ UPOZORNENIE!

Varny panel je predvolene nastaveny na Ak je uroven vykonu nizsia alebo sa

S & 50 i vwkonu. rovna 2 000 W, nemézete zapnut’
najvys$siu moznu Uroven vykonu SenseBoil®.
Znizenie alebo zvysSenie urovne vykonu:

1. Prejdite do ponuky: pridrzte 3 sekundy © Pr3-73s0w
« P15-1500 W

tiagidlo ©. Potom pridrzte tlacidio (3. « P20 - 2000 W

2. Stlacajte tlacidlo Ona prednom + P25-2500 W
. Lo = + P30-3000W
Casovaci, kym sa nezobrazi . « P35-3500 W

3. Stlacanim tlacidiel — / + na prednom « P40-4000 W
Casovaci nastavte Uroven vykonu. * P45-4500 W

i . sidlo © + P50-5000wW

4. Ak chcete odist), stlacte tlacidlo \U. . PO - 6000 W

Urovne vykonu
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6. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

6.1 Zapnutie a vypnutie

Stlacenim a podrzanim ©) zapnete alebo
vypnete varny panel.

6.2 Detekcia hrnca

Tato funkcia indikuje pritomnost’
kuchynského riadu na varnom paneli a
deaktivuje varné zony, ak sa pocas varenia
nezisti ziadny kuchynsky riad.

Ak pred nastavenim varného stupna polozite
kuchynsky riad na varnu zénu, na ovladacom
paneli sa zobrazi ukazovatel nad tla¢idlom 0.

Ak odstranite kuchynsky riad z aktivovanej
varnej zony a doCasne ho odlozite nabok,
ukazovatele nad prislusSnym ovladacim
panelom zacénu blikat. Ak do 120 sekund
neumiestnite kuchynsky riad spat’ na
aktivovanu varnu zonu, varna zona sa
automaticky deaktivuje.

Ak chcete pokracovat vo vareni, polozte
kuchynsky riad spat’ na varné zény v ramci
uvedeného ¢asoveho limitu.

6.3 Pouzivanie varnych zén

Kuchynsky riad poloZte do stredu zvolenej
z6ny. Indukéné varné zony sa automaticky
prispdsobuju velkosti dna riadu.

Pomocou funkcie Bridge mozete varit’

s velkym kuchynskym riadom poloZzenym na
dvoch varnych zénach sucasne. Kuchynsky
riad musi zakryvat’ stredy oboch zén, ale
nesmie presahovat oznacenu oblast. Ak sa
kuchynsky riad nachadza medzi dvomi
stredmi, funkcia Bridge sa nezapne.

6.4 Varny stupen
0 12 " 567 89 P
—_

1. Na ovladacom pasiku stlacte pozadovany
varny stupen.

Ukazovatele nad ovladacim pasikom sa

zobrazia az po zvolenu uroven stupna

ohrevu.

2. Ak chcete varnu zénu vypnut, stlacte 0.

6.5 PowerBoost

Tato funkcia zvysuje vykon indukénych
varnych zoén. Funkciu mozno zapnut pre
induk¢énu varnu zénu iba na obmedzeny Cas.
Potom sa induk&éna varna zéna opat’
automaticky prepne na najvyssi varny stupen.

@

Pozrite si kapitolu ,Technické udaje“.

Zapnutie funkcie pre varni zénu: dotknite
sa P . Rozsvieti sa
Vypnutie funkcie: zmente varny stuper.
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6.6 OptiHeat Control (3-krokovy
indikator zvyskového tepla)

/\ VAROVANIE!

3)/(&)/ (L pokial je ukazovatel zapnuty,
hrozi nebezpecenstvo popalenia
zvySkovym teplom.

Indukéné varné zény generuju teplo potrebné
na varenie priamo v dne kuchynského riadu.
Sklokeramika sa ohrieva teplom kuchynského
riadu.

Indikatory sa zobrazia, ked je varna zéna
hortca. Zobrazuju uroven zvySkového tepla
pre varné zony, ktoré prave pouzivate:

G- pokracCovat' vo vareni,
E] - uchovat' teplé,

Q - zvySkové teplo.

Ukazovatel sa moZe takisto zobrazovat:

* pre susedné varné zony aj v pripade, ak
ich nepouzivate;

» ked polozite hortci kuchynsky riad na
chladnu varnu zénu;

+ ked je varny panel vypnuty, ale varna
zbna je stale horuca.

Ukazovatel zmizne, ked varna zéna
ochladne.

6.7 Casovaé

Casovaé odpocitavania

Pomocou tejto funkcie mdzete nastavit’ ako
dlho ma byt’ zapnuta varna zéna pre jedno
konkrétne varenie.

Nastavte varny stuperi pre zvolenu varnu

zbénu a potom nastavte funkciu.

1. Stlacte tlacidlo QD Na displeji Casovaca
sa zobrazi 00.

2. Stlacenim tlacidla + alebo — nastavte
¢as (00 — 99 minut).

3. Stlacenim tlacidla @ spustite Casovac
alebo pockajte 3 sekundy. Casovac
zacne odpogditavat'.
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Zmena ¢asu: pomocou tlacidla O vyberte
varnu zénu a stlacte tlacidlo + alebo —.

Vypnutie funkcie: pomocou tlacidla @

vyberte varnu zénu a stlacte tlacidlo —.
Zostavajuci ¢as sa odpocitava do 00.

Casovaé ukonéi odpoéitavanie, zaznie
zvukovy signal a blika 00. Varna zéna sa
vypne. Signal a blikanie vypnete stlacenim
lubovolného symbolu.

Casomer

Tuto funkciu moézete pouzit', ked je varny
panel zapnuty, ale varné zony nie su v
¢innosti. Varny stupen zobrazuje 00.

1. Stladte tlagidlo O,

2. Stlacenim + alebo — nastavte Cas .
Casovac ukonci odpocitavanie, zaznie
zvukovy signal a blika 00. Signal a blikanie
vypnete stlacenim lubovolného symbolu.

Vypnutie funkcie: stlacte tlacidlo O a— .
Zostavajuci €as sa odpocitava dozadu do 00.

6.8 Sprava vykonu

Ak je aktivnych viac zén a spotreba energie
presahuje moznosti zdroja napajania, tato
funkcia rozdeli dostupni energiu medzi
vSetky varné zony. Varny panel zabezpecuje
ovladanie varnych stupriov v zaujme ochrany
poistiek v domovych rozvodoch.

« Pokial varny panel dosiahne hranicu
maximalneho dostupného vykonu (pozrite
typovy §titok), vykon jednotlivych varnych
z6n sa automaticky znizi.

* Prednost ma vzdy varny stuperi varnej
zbny, ktora bola vybrata ako prva. Zvysny
vykon sa rozdeli medzi ostatné varné zony
podia poradia vyberu.

« Privarnych zénach so znizenym vykonom
bude ovladaci panel blikat’ a zobrazi
maximalne mozné varné stupne.

« Pockajte, kym displej prestane blikat',
alebo znizte varny stupen varnej zony
vybranej ako poslednej. Varné zony budu
pokracovat' v €innosti pri znizenom
varnom stupni. V pripade potreby zmerite
varny stupen prislusnych varnych zén
manualne.



6.9 SenseBoil®

Funkcia automaticky upravi teplotu vody, aby
neprevrela po dosiahnuti bodu varu.

@

V pripade zvySkoveého tepla ( G / B /

) na varnej zéne, ktoru chcete pouzit,
zaznie zvukovy signal a funkcia sa
nespusti.

Funkcia nefunguje s riadom s nelepivou
povrchovou Upravou.

/\ UPOZORNENIE!

Funkciu nepouzivajte s prazdnym
riadom.

Pocas ¢innosti funkcie nenechavajte
varny panel bez dozoru.

1. Hrnce naplnené 1 -5 | studenej vody
polozte na dostupné varné zény, pre
ktoré chcete spustit’ funkciu.

Ak polozite jeden hrniec iba na jednu varnu

zénu, funkcia sa spusti automaticky.

2. Dotykom tlacidla ©) zapnite varny panel.

3. Funkciu zapnete dotykom tlacidla Gt
Nad kazdou varnou zénou, na ktorej mézete
momentalne pouzivat' danu funkciu, sa

zobrazi blikajuci ukazovatel P .

4. Dotknite sa akéhokolvek miesta na
posuvaci zvolenej varnej zony.

Spusti sa funkcia.

Po spusteni funkcie sa nad postuvacom

zobrazia ukazovatele a spusti sa animacia.

@

Ak do 5 sekund nepolozite hrniec na
Ziadnu varnu zénu, funkcia sa
automaticky vypne.

Ked funkcia zaznamena bod varu, varny
panel vyda zvukovy signal a varny stupen sa
automaticky zmeni na predvoleny rezim
pomalého varenia.

Ak chcete funkciu vypnut’ pred dosiahnutim
bodu varu, dotknite sa alebo 0.

Ak chcete funkciu vypnuat po dosiahnuti bodu
varu, dotknite sa posuvaca a manualne
upravte varny stupen.

Ak zapnete Prestavka alebo vyberiete hrniec,
funkcia sa vypne.

Ak nastavite Casovaé odpogitavania na jednu
z varnych z6n a nastaveny ¢as uplynie pred
dosiahnutim bodu varu, funkcia sa
automaticky vypne.

Rady a tipy:

* Funkcia je najvhodnejSia na varenie vody
a zemiakov.

* Funkcia nemusi fungovat' spravne pre
kanvice na vodu a nadoby na espresso.

» Naplnte polovicu az tri Stvrtiny hrnca
studenou vodou z vodovodu, pricom
ponechajte prazdne 4 cm od okraja.
Nepouzivajte menej ako 1 | a viac ako 5 |
vody. Skontrolujte, €i je celkova hmotnost’
vody (alebo vody a zemiakov) v rozmedzi
1-5kg.

* Na dosiahnutie najlepsich vysledkov varte
iba celé, neosupane zemiaky strednej
velkosti. Uistite sa, ze ste zemiaky
nevlozili prili§ natesno.

« Pocas fazy zohrievania sa vyhybajte
intenzivnemu mieSaniu v inych hrncoch
a subeznym procesom varenia (napriklad
vyprazaniu alebo varu) na ostatnych
varnych zénach.

* Vyhnite sa tvorbe externych vibracii (napr.
z pouzivania mixéra alebo polozenia
mobilného telefénu vedla spotrebica) pri
spustenej funkcii.

* V zavislosti od druhu jedla a kuchynského
riadu mézete upravit’ varny stupen po
dosiahnuti bodu varu. .

« Po dosiahnuti bodu varu pridajte sol.

» Na Usporu energie pouzite veko.

6.10 Struktara ponuky

Tabuika zobrazuje zakladnud truktdru
ponuky.
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Pouzivateiské nastavenia

Sym-  Nastavenie Dostupné moz-
bol nosti
b Zvuk Zap. / Vyp. (-)
P Obmedzenie napa- 15-73
jania
H Rezim odsavaca 0-6
par
E Histoéria alarmov / Zoznam nedavnych
chyb alarmov / chyb.

prechadzat’ medzi nastaveniami, stlacajte
tlacidlo (\D na prednom ¢asovaci. Na zmenu
nastavenej hodnoty stlacte tlac¢idlo —+ alebo
~— na prednom casovaci.

Opustenie ponuky: stlacte tlacidlo .

OffSound Control

Zvuky mozete zapnut' / vypnut v Casti
Ponuka > Pouzivatelské nastavenia.

Prechod na pouzivateiské nastavenia:
Pridrzte 3 sekundy tlacidlo ®. Potom pridrzte

tlacidlo @ Nastavenia sa zobrazia na
¢asovaci lavych varnych zoén.

Navigacia v ponuke: ponuka pozostava zo
symbolu nastavenia a hodnoty. Symbol sa
zobrazuje na zadnom €asovaci a hodnota sa
zobrazuje na prednom ¢asovaci. Ak chcete

7. DOPLNKOVE FUNKCIE

7.1 Automatické vypinanie

Funkcia automaticky vypne varny panel,
ak:

» vSetky varné zény su vypnuté,

* po zapnuti varného panela nenastavite
ziadny varny stupen ani rychlost’
ventilatora,

* rozlejete alebo polozite nie¢o na ovladaci
panel na viac ako 10 sekund (panvicu,
handru, atd'.). Zaznie signal a varny panel
sa vypne. Odstrante predmet alebo
vycistite ovladaci panel.

» spotrebic sa prili§ zohreje (napr. ked
panvica vyvrie). Pred opatovnym pouzitim
varného panela nechajte varnd zénu
vychladnut'.

* nevypnete varnu zénu alebo nezmenite
varny stupen. Po urcitom Case sa varny
panel vypne.

Vzt'ah medzi varnym stupriom a ¢asom,

po uplynuti ktorého sa spotrebi¢ vypne:

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po

1-2 6 hodinach
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@

Pozrite si &ast’ ,Struktura ponuky*.

Ked su zvuky vypnuté, zvukovu signalizaciu
budete pocut, ked:
¢ sa dotknete @

e savypne Casovac,
« stladite neaktivny symbol.

Varny stupen Varny panel sa vy-

pne po
3-4 5 hodinach
5 4 hodinach
6-9 1,5 hodiny

7.2 Prestavka

Tato funkcia nastavi vSetky zapnuté varné
zOny na najnizsi varny stupen.

Ked je funkcia zapnuta, moézete pouzit Da

Il VSetky ostatné symboly na ovladacich
paneloch su zablokované.

Funkcia nezastavi funkcie ¢asovaca.
1. Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo Il
Varny stupen sa znizi na 1.

2. Funkciu vypnete stlacenim tladidla Il
Rozsvieti sa predchadzajuci varny stupen .



7.3 Blokovanie

Ovladaci panel mézete zablokovat po¢as
prevadzky varného panela. Zabranuje
nahodnej zmene nastavenia varného stupna.

Najprv nastavte varny stupen.

Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo @
Vypnutie funkcie: znova stlacte tlacidlo @

®

Funkcia sa vypne, ked vypnete varny
panel.

7.4 Detska poistka

Tato funkcia zabranuje nahodnému spusteniu
varného panela.

Zapnutie funkcie: stlacte tlacidlo ®.
Nenastavujte ziadny varny stupen. Stlacte a

podrzte tlacidlo @ 3 sekundy, az kym sa
nezobrazi ukazovatel nad symbolom. Vypnite

varnu dosku s @

®

Po vypnuti varného panela funkcia
zostane aktivna. Ukazovatel nad

symbolom @) svieti.

Vypnutie funkcie: stlacte tlacidlo ®.
Nenastavujte Ziadny varny stupen. Stlacte a

podrzte tlacidlo 8 3 sekundy, az kym sa
ukazovatel nad symbolom nezmizne. Vypnite

varnu dosku s @
Varenie s aktivovanou funkciou: stlacéte

tlacidlo a (D potom podrzte tlacidlo 8 na3
sekundy, kym nezmizne ukazovatel nad
symbolom. M6zete obsluhovat’ varnu dosku.

Ked varnu dosku vypnete s @ funkcia sa
opat zapne.

7.5 Bridge

@

Funkcia je aktivna, ked nadoba zakryva
stredy dvoch zén. Viac informacii o
spravnom umiestneni kuchynského riadu
najdete v Casti ,Pouzivanie varnych zén".
Funkcia nefunguje, kym je SenseBoil®
zapnuta.

Tato funkcia spaja dve Tavé varné zony, ktoré
potom funguju ako jedna.

Najprv nastavte varny stupeii jednej z lavych
varnych zon.

Zapnutie funkcie: dotknite sa tlacidla m).
Varny stupen nastavite alebo zmenite
dotknutim sa jedného z ovladacich snimacov.

Vypnutie funkcie: dotknite sa tlacidla =].
Varné zény funguju samostatne.

7.6 Hob?Hood

Je to dodatkova automaticka funkcia
spajajuca varny panel so Specialnym
odsavacom par. Varny panel aj odsavac par
komunikuju infracervenym signalom.
Rychlost’ ventilatora sa uréuje automaticky
podla nastaveného rezimu a teploty
najhorucejsieho riadu na varnom paneli.
Ventilator méZete ovladat aj rucne z varného
panela.

@

Pri vacSine odsavacov par je systém
dialkového ovladania najprv vypnuty.
Zapnite ho pred tym, nez ho pouzijete.
DalSie informacie najdete v navode na
pouzivanie odsavaca par.

Automatické ovladanie funkcie

Ak chcete funkciu ovladat’ automaticky,
nastavte automaticky rezim na H1 — H6.
Varny panel je originalne nastaveny na H5.
Odsavac par reaguje pri kazdom spusteni
varného panela. Varny panel automaticky
meria teplotu kuchynského riadu a upravuje
rychlost’ ventilatora.
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Automatické rezimy

A_\utgma- Vareniel) Vypraza-
tické nie2)
osvetle-
nie
HO Vyp. Vyp. Vyp.
HA1 Zap. Vyp. Vyp.
H2 3) Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventilatora  ventilatora
1 1
H3 Zap. Vyp. Rychlost’
ventilatora
1
H4 Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
1 1
H5 Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
1 2
H6 Zap. Rychlost’ Rychlost’
ventildtora  ventilatora
2 3

1) Varny panel zaregistruje proces vrenia a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

2) Varny panel zaregistruje proces vyprazania a zapne
rychlost’ ventilatora podla automatického rezimu.

3) Tento rezim zapne ventilator s osvetlenim nezavisle
od teploty.

Zmena automatického rezimu

1. Vypnite varnd dosku.

2. Stlacte tlacidlo ® na 3 sekundy. Displej
sa zapne a vypne.

3. Stlacte tlacidlo (D na 3 sekundy.

4. Niekolkokrat stlaéte tlagidlo @ kym sa
nerozsvieti H.

5. Stlacenim tlacidla + Gasovaca vyberte
automaticky rezim.

®

Ak chcete ovladat’ odsavac par priamo
cez panel odsavaca par, vypnite
automaticky rezim funkcie.

306 SLOVENSKY

@

Ked dokongite varenie a vypnete varny
panel, ventilator odsavaca par mbze este
stale urcity €as ist. Potom ho systém
automaticky vypne a zabrani jeho
nahodnému zapnutiu najblizsich

30 sekund.

Manualne ovladanie rychlosti ventilatora
Tuto funkciu je mozné ovladat’ aj manualne.

Ak to chcete urobit, stlacte tlagidlo e, ked je
varny panel zapnuty. Tymto sa vypne
automatické ovladanie funkcie a umozni vam
to menit' rychlost’ ventilatora manualne.

Stlagenim & zvysSite rychlost ventilatora
o jednu uroven. Ked dosiahnete najvyssiu

uroven a znovu stlacite tlacidlo .?i nastavia
sa otacky ventilatora na hodnotu 0, ¢im sa
ventilator odsavaca par vypne. Ventilator
znovu spustite pri rychlosti 1 stlacenim

tlagidla 5.

@

Ak chcete aktivovat’ automaticku ¢innost’
funkcie, vypnite varny panel a znovu ho
zapnite.

Zapnutie svetla

Varny panel je mozné nastavit' tak, aby sa
svetlo zaplo automaticky vzdy, ked zapnete
varny panel. Urobite tak nastavenim
automatického rezimu na H1 — H6.

@

Svetlo na varnom panely sa vypne
2 minuty po vypnuti varného panela.




8. TIPY A RADY

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

8.1 Kuchynsky riad

®

V pripade indukénych varnych zén
vytvara silné elektromagnetické pole
teplo v kuchynskom riade velmi rychlo.

Indukéné varné zony pouzivajte s vhodnym
riadom.

» Ak chcete zabranit' prehriatiu a zvysit’
vykon zén, varné nadoby musia byt ¢o
najviac hrubé a ploché.

» Skor ako polozite varné nadoby na povrch
varného panela, uistite sa, zZe ich dna su
Cisté a suché.

» Vzdy davajte pozor, aby ste neposuvali
ani neSuchali kuchynsky riad po okrajoch
a rohoch skla alebo bo¢nom lemovani,
pretoze skleneny povrch by mohol
prasknut’ alebo sa poskodit'.

Material kuchynského riadu

+ spravne: liatina, ocel, smaltovana ocel,
antikoro, viacvrstvové dno (so spravnym
oznacenim od vyrobcu).

* nespravne: hlinik, med, mosadz, sklo,
keramika, porcelan.

Kuchynsky riad je vhodny pre indukény

varny panel, ak:

* po nastaveni varnej zony na najvyssi
stupef ohrevu zovrie voda velmi rychlo.

» sa na dne kuchynského riadu prichyti
magnet.

Rozmery kuchynského riadu

¢ Indukéné varné zony sa automaticky
prispésobuju velkosti dna riadu.

» UcCinnost varnej zény suvisi s priemerom
kuchynského riadu. Kuchynsky riad s
priemerom dna mensim ako minimalny
rozmer absorbuje iba ¢ast’ ohrevného
vykonu, ktory vytvara varna zona.

* Z bezpecénostnych dévodov a na
dosiahnutie optimalnych vysledkov

varenia nepouzivajte kuchynsky riad
vacsi, nez je uvedené v Casti ,Specifikacia
varnych zén“. Po€as varenia nenechavaijte
kuchynsky riad v blizkosti ovladacieho
panela. M6ze to mat vplyv na fungovanie
ovladacieho panela alebo to méze
nahodne aktivovat’ funkcie varného
panela.

@

Pozrite si ¢ast’, Technické udaje”.

8.2 Zvuky pocas prevadzky

Ak je pocut’:

» praskanie: riad je vyrobeny z réznych
materialov (sendviCova Struktura).

« piskanie: pouzivate varnu zénu s vysokym
vykonom a kuchynsky riad je vyrobeny z
réznych materialov (sendvicova Struktara).

* hucanie: pri pouzivani vysokych vykonov.

« cvakanie: dojde k elektrickému zopnutiu.

» sviStanie, bzu€anie: pri ¢innosti
ventilatora.

Zvuky st normalne a neznamenaju ziadnu

poruchu varného panela.

8.3 Oko Timer (Eko éasovag)

V zaujme uspory energie sa ohrev varnej
zony vypne pred signalom ¢asomera
odpocitavajuceho smerom nadol. Rozdiel v
prevadzkovom &ase zavisi od varného stupfia
a trvania procesu varenia.

8.4 Zjednoduseny sprievodca
varenim

Vzajomny vztah medzi nastavenym varnym
stupfiom a spotrebou energie varnej zény nie
je linearny. ZvySenie nastavenia varného
stupna nie je priamoumerné zvyseniu
spotreby energie. To znamena, Ze varna
zbna nastavena na stredne intenzivny varny
stuperi vyuziva menej ako polovicu svojho
vykonu.

@

Udaje v tabuike st len referencéné.
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Varny stupen  Pouzite na: Cas Rady

(min)

1 Hotové jedlo uchovavaijte teplé. podia po-  Na kuchynsky riad poloZte pokrievku.

treby

1-2 Holandska omacka; roztapanie: maslo, 5 -25 Z &asu na Cas premieSajte.

Cokolada, zelatina.

2 Tuhnutie: nadychané omelety, pe¢ené 10 - 40 Varte s pokrievkou.

vajcia.

2-3 Dusenie ryze a jedal s mlieénym zakla- 25 - 50 Pridajte aspof dvakrat toiko tekutiny

dom, prihrievanie hotovych jedal. ako ryze, mlie€ne jedla v polovici vare-
nia premieSajte.

3-4 Dusenie zeleniny, ryb, masa. 20-45 Pridajte niekolko polievkovych lyzic
vody. Pocas pripravy kontrolujte
mnozstvo vody.

4-5 Dusenie zemiakov a inej zeleniny. 20-60 Zakryte dno hrnca 1 - 2 cm vody. Po-
Cas pripravy kontrolujte hladinu vody.
Pokrievku nechajte polozent na hrnci.

4-5 Priprava va¢sich mnozstiev jedla, 60 - 150 Az 3 | tekutiny a prisady.

omacok a polievok.

6-7 Jemné smazenie: rezne, telacie cordon podia po-  V pripade potreby obratte.

bleu, kotlety, rizzoly, klobasy, pecen, treby
zasmazka, vajcia, palacinky, $isky.

7-8 Silné smazenie, opecené zemiakové 5-15 V pripade potreby obratte.

pyré, karé, steaky.

9 Varenie vody, varenie cestovin, priprava méasa (gulas, ragu), hranolCeky.

P Varenie velkého mnoZstva vody. Funkcia PowerBoost je aktivovana.

8.5 Rady a tipy pre Hob?*Hood
Pri pouzivani varného panela s funkciou:

» Panel odsavaca par chrante pred priamym
slne¢nym svetlom.

+ Halogénové svetlo nesustredujte na panel
odsavaca par.

» Ovladaci panel varného panela
nezakryvaijte.

* Neruste signal medzi varnym panelom a
odsavacom par (napr. rukou, rukovatou
kuchynského riadu alebo vysokym
hrncom). Pozrite si obrazok.

Odsavac par zobrazeny nizsie slazi len na

ilustraciu.
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spotrebitelskej webovej stranke. Odsavade
@ par od spolo¢nosti AEG, ktoré pracuju s touto
Iné spotrebi¢e ovladané na dialku mdzu funkciou, musia mat symbol x
blokovat signal. Nepouzivajte takéto
spotrebice v blizkosti varného panela,
ked je zapnuta funkcia Hob?Hood.

Odsavace par s funkciou Hob*Hood
Cely sortiment odsavacov par, ktoré funguju s
touto funkciou, najdete na nasej

9. STAROSTLIVOST A CISTENIE

¢V medzere medzi sklenenym povrchom

/\ VAROVANIE! a bo€nym lemovanim sa mézu hromadit’
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti. necistoty a Ciastocky jedla. Na vycistenie
medzery medzi sklenenym povrchom
9.1 V$eobecné informacie a bo€nym lemovanim pouzite drevené
Sparadlo.

» Varny panel po kazdom pouziti oCistite.

» Dbajte na to, aby bola dolna ¢ast’ /\ VAROVANIE!
kuchynskeého riadu vzdy Cista. Na &istenie medzery nepouzivajte

* Skrabance a tmavé Skvmy na povrchu Ziadne ostré kovové nastroje, pretoze
neovplyviuiju to, ako varny panel funguje. by mohli medzeru zvadsit a podkodit’

» Pouzivajte Specialny Cistiaci prostriedok bo&né lemovanie alebo skleneny
vhodny na povrch varného panela. povrch.

* Vzdy pouzivajte Skrabku odporic¢anu na
varneé panely so sklenenym povrchom.
Skrabku pouzivajte len ako dal$i nastroj
na Cistenie skla po Standardnom postupe « Okamzite odstrante: roztaveny plast,

9.2 Cistenie varného panela

Cistenia. plastovu féliu, sol, cukor a potraviny s
cukrom, inak mézu necistoty poskodit’
/\ VAROVANIE! varny panel. Davajte pozor, aby ste sa
Na cistenie skleneného povrchu nepopalili. Specialnu Skrabku priloZte na
nepouzivajte noze ani ziadne iné ostré skleneny povrch tak, aby bola naklonena v
kovové nastroje. ostrom uhle, a ¢epel posuvaijte po
+ Pokial ide o kovové bo¢né lemovanie, povrchu. . .
pouZivajte len prostriedok na umyvanie * Po dostatocnom vychladnuti varného
riadu a tepld vodu. Lemovanie odistite panela odstrante: skvrny od vodného
a utrite handric¢kou. kamena a vody, tukové Skvrny, lesklé
kovové sfarbenie. Varny panel vycistite
/\ VAROVANIE! vihkou handri¢kou a neabrazivnym

Cistiacim prostriedkom. Po vycisteni varny
panel utrite dosucha makkou handri¢kou.

« Odstrarte lesklé kovové sfarbenie:
pouzite roztok vody s octom a vycistite
skleneny povrch handri¢kou.

Na Cistenie bocného lemovania
nepouzivajte mierne abrazivne
Cistiace mlieko, ziadne leStiace
prostriedky, Skrabky ani tvrdu vrstvu
Spongie.
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10. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

10.1 Co robit’, ak...

Problém

Mozna pric¢ina

Naprava

Varny panel sa neda zapnut' ani
pouzivat'.

Varny panel nie je pripojeny ku zdro-
ju elektrického napajania alebo je
pripojeny nespravne.

Skontrolujte, ¢i je varny panel spravne
pripojeny k zdroju elektrického napdja-
nia.

Je vypdlena poistka.

Uistite sa, Ze poruchu spésobila poist-
ka. Ak sa poistka vypali opakovane,
obratte sa na kvalifikovaného elektri-
kara.

Nastavenie ohrevu ste nenastavili na
60 sekund.

Znova aktivujte varny panel a do
60 sekund nastavte varny stupen.

Sucasne ste sa dotkli 2 alebo viac-
erych senzorovych poli.

Dotykajte sa iba jedného senzorového
pola.

Prestavka je zapnuté.

Pozrite si ¢ast’ ,Prestavka“.

Na ovladacom paneli su voda alebo
tukové Skvrny.

Vycistite ovladaci panel.

Znie neprerusované pipanie.

Elektrické pripojenie je nespravne.

Odpojte varny panel od elektrickej sie-
te. Poziadajte kvalifikovaného elektri-
kara, aby skontroloval instalaciu.

Neda sa nastavit' maximalny stu-
pen ohrevu pre jednu z varnych
zén.

Ostatné zény spotreblvaju maximal-
ny dostupny vykon.
Vas varny panel funguje spravne.

Znizte stupen ohrevu ostatnych var-
nych zo6n pripojenych do rovnakej fazy.
Pozrite si ¢ast’ ,Sprava vykonu®.

Zaznie zvukovy signal a varny
panel sa vypne.

Zaznie zvukovy signal, ked je
varny panel vypnuty.

Umiestnili ste nieco na jedno alebo
viaceré senzorové polia.

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vych poli.

Varny panel sa vypne.

Umiestnili ste nie¢o na senzorové

pole (D

Odstrante dany predmet zo senzoro-
vého pola.

Ukazovatel zvy$kového tepla sa
nerozsvieti.

Zdbna nie je horuca, pretoze bola za-
pnuta iba kratky ¢as, alebo je posko-
deny senzor.

Ak bola zona zapnuta dostato¢ne diho,
aby sa zohriala, obratte sa na autori-
zované servisné stredisko.

Hob?Hood nefunguje.

Zakryli ste ovladaci panel.

Odstrante dany predmet z ovladacieho
panela.

Pouzivate velmi vysoky hrniec, ktory
blokuje signal.

Pouzite mensi hrniec, zmerite varna
z6nu alebo nastavte odsavac par ma-
nualne.

Ovladaci panel sa na dotyk zo-
hreje.

Kuchynsky riad je prili§ velky alebo
ste ho polozili prili$ blizko k ovlada-
ciemu panelu.

Ak je to mozné, prelozte velky riad na
zadné zony.
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Problém

Mozna pri€ina

Naprava

Pri dotyku senzorovych poli ne-
zazneju Ziadne zvuky.

Zvuky su vypnuté.

Zapnite zvuky. Pozrite si ¢ast’ ,Kazdo-
denné pouzivanie®.

Ukazovatel nad symbolom @ sa
rozsvieti.

Je zapnuté Detska poistka alebo
Blokovanie.

Pozrite si ¢ast’ ,Detska poistka“ a ,Blo-
kovanie*.

Ovladaci pasik blika.

Na zdne nie je ziaden kuchynsky
riad alebo zoéna nie je Uplne zakryta.

Na zénu polozte kuchynsky riad tak,
aby Uplne zakryval varnd zénu.

Kuchynsky riad je nevhodny.

Pouzite kuchynsky riad vhodny pre in-
dukéné varné panely. Pozrite si kapito-
lu ,Tipy a rady*”.

Dno riadu ma pre danu zénu prilis
maly priemer.

Pouzite riad so spravnymi rozmermi.
Pozrite si ¢ast’, Technické udaje".

a @ sa zobrazia sucasne.

Vykon je prili§ nizky z dévodu ne-
vhodného kuchynského riadu alebo
prazdneho hrnca.

Pouzite vhodny druh kuchynského ria-
du. Pozrite si kapitoly , Tipy a rady” a
,Technické udaje“.

Ziadnu z6nu nezapinajte s umiestne-
nym prazdnym hrncom.

ul . -~
a sa zobrazia sucasne.

Hrniec je prazdny alebo obsahuje
inu tekutinu nez vodu, napr. olej.

Nepouzivajte funkciu s kvapalinami
inymi, nez je voda.

a sa zobrazia sucasne.

V hrnci je prili$ vela alebo prilis malo
vody.

Varili ste iné jedlo nez vodu a zemia-
ky. Bod vrenia sa posunul a funkcia
SenseBoil® nemohla fungovat
spravne.

Vodu a zemiaky varte iba s pouzitim
rezimu SenseBoil®. Pozrite si ¢ast’
,Rady a tipy“.

Zaznie zvuk pipania, blikaju uka-

zovatele nad a funkcia

SenseBoil® sa nezapne.

Ziadna z varnych zon nie je pripra-
vena na pouzitie s SenseBoil®. Na
varnych zénach, ktoré chcete nasta-
vit, je zvySkové teplo alebo sa eSte
stale pouzivaju.

Dokoncite svoje predchadzajuce vare-
nie a zvolte neobsadenu varnu zénu
bez zvyskového tepla.

SenseBoil® nefunguje.

Uroven vykonu varného panela je
prili$ nizka.

Nastavte vyS$Siu Uroven vykonu. Dbajte
na to, aby zvoleny vykon vyhovoval
poistkam v domovych rozvodoch. Po-
zrite si €ast’,Pred prvym pouzitim“ >

, Obmedzenie napéjania*“.

a Cislo sa rozsvietia.

Nastala chyba vo varnom paneli.

Vypnite varny panel a po 30 sekun-
dach ho znova zapnite. Ked sa opat’

rozsvieti symbol odpojte varny pa-
nel od elektrickej siete. Po 30 sekun-
dach opat pripojte varny panel. Ak
problém pretrvava, obrat'te sa na auto-
rizované servisné stredisko.

10.2 Ak nenajdete riesenie...

Ak problém nedokazete odstranit’ sami,
kontaktujte svojho predajcu alebo
autorizované servisné stredisko. Uvedte
Udaje z typového S§titku. Uistite sa, Ze ste

varny panel pouzivali spravne. V opacnom

pripade nebude servisny zasah servisného
technika alebo predajcu bezplatny, a to ani
pocas zaruénej doby. Informacie o zaruénej
dobe a autorizovanych servisnych

strediskach su uvedené v zarucnej brozure.
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11. TECHNICKE UDAJE
11.1 Typovy stitok

Model N1184B10AB C. vyrobku (PNC) 949 598 032 00
Typ 62 D4A 01 AA 220 - 240 V/400 V 2N, 50 Hz
Indukcia 7.35 kW Vyrobené v Nemecku
SEr. €. oo 7.35 kW
AEG CeEX
11.2 Specifikacia varnych zén
Varna zéna Nominalny vykon PowerBoost [W] PowerBoost Priemer kuchyn-
(max. varny stu- maximalne trva- ského riadu
pen) [W] nie [min] [mm]
Lavy predny 2300 3200 10 125-210
Lavy zadny 2300 3200 10 125-210
Stredny predny 1400 2500 4 125- 145
Pravy zadny 2300 3600 10 205 - 240
Vykon varnych zén sa v malom rozsahu Optimalne vysledky varenia dosiahnete tak,
mdze liSit’ od udajov uvedenych v tabulke. ze budete pouzivat' riad s priemerom nie
Meni sa na zaklade materialu a rozmerov vacsim ako su udaje uvedené v tabulke.

kuchynského riadu.

12. ENERGETICKA UCINNOST

12.1 informécie o vyrobku v sulade s nariadenim EU o ekodizajne

Identifikacia modelu NII84B10AB
Typ varného panelu Vstavany varny panel
Pocet varnych zén 4
Technolégia ohrevu Indukcia
Priemer kruhovych varnych zén (J) Lavy predny 21.0cm
Lavy zadny 21.0cm
Stredny predny 14.5cm
Pravy zadny 24.0 cm
Spotreba energie na varnu zénu (EC electric coo- T:avy predny 179.6 Whi/kg
king) Lavy zadny 189.1 Whikg
Stredny predny 180.2 Wh/kg
Pravy zadny 185.2 Wh/kg
Spotreba energie na varny panel (EC electric hob) 183.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 — Elektrické varné
spotrebi¢e pre domacnost’ — Cast’ 2: Varné
panely — metddy merania vykonu.

Energetické parametre pre varnu oblast’ su
oznacené na prislusnych varnych zénach.
12.2 Guspora energie

Pri kazdodennom vareni mézete uSetrit’
energiu, ak budete postupovat’ podla nizsie
uvedenych rad.

* Ked zohrievate vodu, pouzite len také

mnozstvo, aké potrebujete.

« Na riad podia moznosti vzdy polozte

pokrievku.

* Kuchynsky riad polozte priamo do stredu

varnej zony.

* ZvySkové teplo vyuzite na udrziavanie

teploty jedla alebo na jeho roztopenie.

12.3 Informacie o vyrobku tykajuce sa spotreby energie a maximalneho
¢asu na dosiahnutie prislusného rezimu nizkeho vykonu

Spotreba energie v rezime Vypnuté

0.3 W

Maximalny ¢as potrebny na automatické dosiahnutie prislu§ného rezimu nizkeho 2 min

vykonu

13. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

A%
Materialy oznaené symbolom TO odovzdajte

na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite zivotné

prostredie a zdravie fudi a recyklujte odpad z

elektrickych a elektronickych spotrebiCov.
Nelikvidujte spotrebi¢e oznacené symbolom

4 spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky urad.
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Vidlkommen till AEG! Tack for att du har valt en av vara produkter.

Fa tips om anvandning, broschyrer, felsékning, service- och reparationsinformation:
www.aeg.com/support

Med reservation for andringar.
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1. A SAKERHETSINFORMATION

Las noga de bifogade instruktionerna fore installation och
anvandning av produkten. Tillverkaren ar inte ansvarig for
eventuella personskador eller andra skador som uppkommit
som ett resultat av felaktig installation eller anvandning.
Forvara alltid bruksanvisningen pa en saker och tillganglig
plats for framtida bruk.

1.1 Sakerhet for barn och personer med
funktionsnedsattning

» Denna produkt kan anvandas av barn fran 8 ars alder och
uppat, och av personer med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga, samt personer med bristande erfarenhet
och kunskap om de dvervakas eller instrueras om hur
produkten anvands pa ett sékert satt och forstar de risker
som ar forknippade med anvandningen. Barn under 8 ar
eller personer med mycket omfattande och komplexa
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funktionsnedsattningar ska inte vistas i narheten av
produkten utan standig uppsikt.

» Barn ska hallas under uppsikt sa att de inte leker med
produkten och .

« Hall allt forpackningsmaterial utom rackhall fér barn och
kassera det pa lampligt satt.

» VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Hall barn och husdjur borta fran
produkten nar den anvands och nar den svalnar.

« Om maskinen har ett barnlas ska den aktiveras.

« Barn far inte utféra rengéring och underhall av produkten
utan uppsikt.

1.2 Allman sakerhet

* Denna produkt ar endast avsedd fér matlagning.

« Denna produkt ar avsedd for enskilt hushallsbruk inomhus.
* Produkten kan anvandas i kontor, hotellrum, gardsgasthus
och liknande boenden dar sadan anvandning inte innebar

att genomsnittlig hushallsférbrukning éverskrids.

« VARNING! Ugnen och atkomliga delar blir mycket varma
under anvandning. Var forsiktig sa att du inte vidror
varmeelementen.

« VARNING! Odvervakad matlagning pa en hall med fett eller
olja kan vara farligt och kan leda till brand.

» ROok ar en indikation pa dverhettning. En brand vid
matlagning ska inte slackas med vatten. Stang av
produkten och tack éver lagorna med t.ex. brandfilt eller ett
lock.

« VARNING! Produkten far inte stromforsorjas via en extern
kopplingsanordning, sasom en timer, eller anslutas till en
krets som regelbundet slas pa och av med ett verktyg.

« FORSIKTIGHETSATGARDER! Tillagningsprocessen maste
Overvakas (aven de automatiska tillagningsfunktionerna).
En kort tillagningsprocess maste 6vervakas kontinuerligt.

« VARNING! Brandfara: Forvara inte matvaror pa
tillagningsytorna.
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» Metallféremal som knivar, gafflar, skedar och lock bor inte
placeras pa hallens yta eftersom de kan bli heta.
* Anvand inte produkten innan den har installeras i

inbyggnadsstrukturen.

« Anvand inte angrengodringsmedel for att rengéra produkten.

 Efter anvandning ska héallen stdngas av med kontrollen.
Forlita dig inte pa kokkarlsdetektorn.

* VARNING! Om ytan ar sprucken ska du stéanga av
produkten for att undvika risk for elektriska stétar. Om
produkten ar ansluten till elnatet direkt med kopplingsboxen
ska sakringen tas bort for att koppla fran produkten fran
stromforsorjningen. | bada fallen ska du kontakta vart

auktoriserade servicecenter.

« Om natsladden ar skadad maste den bytas av tillverkaren,
tillverkarens auktoriserade servicecenter eller personer med
motsvarande utbildning, fér att undvika fara.

* VARNING! Anvand endast hallskydd som designats av
tillverkaren av produkten eller som anges som lampliga av
tillverkaren i bruksanvisningen, eller hallskydd som
medfoljer produkten. Olyckor kan intraffa om fel skydd

anvands.

2. SAKERHETSINSTRUKTIONER

2.1 Installation

/\ VARNING!

Endast en behorig person far installera
den har produkten.

/\ VARNING!

Risk for personskador eller skador pa
produkten.

+ Avlagsna allt férpackningsmaterial.

+ Installera eller anvand inte en skadad
produkt.

» Folj installationsinstruktionerna som foljer
med produkten.

* Minsta avstand till andra produkter ska
beaktas.
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Var alltid forsiktig nar produkten ror sig
eftersom den &r tung. Anvand alltid
skyddshandskar och tackta skor.

Tata skurna ytor med tatningsmedel for att
férhindra att fukt orsakar att den svaller.
Skydda produktens botten mot anga och
fukt.

Installera inte produkten nara en dorr eller
under ett fonster. Detta forhindrar att heta
kokkarl faller ned fran produkten nar
dorren eller fonstret ar 6ppet.

Varje produkt har flaktar som kyler ner i
botten.

Om produkten ar installerad ovanfor en
lada:

— Forvara inga smadelar eller
pappersark som kan dras in, eftersom
de kan skada flakten eller paverka
kylsystemet.



— Se till att avstandet mellan apparatens
undersida och féremal som forvaras i
ladan uppgar till minst 2 cm.

Ta bort eventuella separeringspaneler
installerade i skapet under produkten.

2.2 Elektrisk inkoppling

/\ VARNING!
Risk for brand och elektriska stotar.

Alla elektriska anslutningar ska utféras av
en behorig elektriker.

Produkten maste jordas.

Produkten maste goras stromlos fore alla
rengodringsarbeten.

Se till att de parametrarna pa markskylten
Overensstammer med elnatets elektricitet.
Kontrollera att apparaten ar ratt
installerad. Lésa och ej fackmassigt
monterade néatkablar eller kontakter (i
forekommande fall) kan orsaka
Overhettning i kopplingsplinten.

Anvand korrekt kabel for den elektriska
huvudledningen.

Forhindra trassel avseende kabeln for den
elektriska huvudledningen.

Se till att ett skydd mot elchock ar
installerat.

Anvand klamman for dragavlastning pa
kabeln.

Kontrollera att natkabeln eller kontakten (i
forekommande fall) inte vidroér den heta
hushallsapparaten eller det heta kokkéarlet,
nar du ansluter apparaten till ett eluttag.
Anvand inte grenuttag eller
forlangningssladdar.

Se till att inte orsaka skada pa
stickkontakten (om tillampligt) eller pa
natkabeln. Kontakta vart auktoriserade
servicecenter eller en elektriker for att
ersatta en skadad natkabel.

Stotskyddet for strdmférande och
isolerade delar maste fastas pa ett sadant
satt att det inte kan tas bort utan verktyg.
Anslut stickkontakten till eluttaget forst vid
slutet av installationen. Kontrollera att
stickkontakten ar atkomlig efter
installationen.

Anslut inte stickkontakten om vagguttaget
sitter 16st.

« Drainte i anslutningssladden for att koppla
bort produkten fran eluttaget. Ta alltid tag i
stickkontakten.

* Anvand endast ratt isoleringsenheter:
strombrytare, sakringar (sékringar av
skruvtyp tas ur hallaren), jordfelsbrytare
och kontaktorer.

» Den elektriska installationen maste ha en
isolationsenhet s att du kan koppla fran
produkten fran natet vid alla poler.
Kontaktdppningen pa isolationsenheten
maste vara minst 3 mm bred.

*  Om E3-koden visas pa skarmen, koppla
omedelbart bort héllen och kontrollera om
den elektriska anslutningen och
natspanningen ar korrekta.

2.3 Anvand

/\ VARNING!
Risk for skador, brannskador eller

elstotar foreligger.

+ Andra inte produktens specifikationer.

« Ta bort allt forpackningsmaterial,
markningsetiketter och skyddsfilm (om
tillampligt) fore forsta anvandning.

« Kontrollera att ventilationséppningarna
inte ar blockerade.

» Latinte produkten sta utan uppsikt under
anvandning.

« Stang av kokzonen efter varje
anvandningstillfalle.

« L&gg inte bestick eller kastrullock pa
kokzonerna. De kan bli varma.

* Anvand inte produkten med vata hander
eller nar den har kontakt med vatten.

* Anvand inte produkten som arbets- eller
avlastningsyta.

» Koppla omedelbart bort produkten fran
eluttaget om ytan pa produkten ar
sprucken. Pa detta satt forhindrar du
elstotar.

* Anvandare med pacemaker maste halla
ett avstand pa minst 30 cm fran
induktionskokzonerna nar produkten ar
igang.

* Nar du lagger maten i het olja kan den
stanka.

* Anvand inte aluminiumfolie eller andra
material mellan kokytan och kokkarlet,
savida inte annat anges av tillverkaren av
denna maskin.
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* Anvand endast tillbehér som
rekommenderas av tillverkaren for denna
maskin.

/\ VARNING!
Risk for brand och explosion.

» Fetter och olja kan avge brandfarliga
angor nar de varms upp. Hall flammor
eller uppvarmda féremal borta fran fetter
och oljor nér du lagar mat med dem.

» Angorna som frigdrs i mycket het olja kan
orsaka sjalvantandning.

» Redan anvand olja, som kan innehalla
matrester, kan orsaka brand vid lagre
temperatur jamfort med olja som anvands
for forsta gangen.

» Placera inte brandfarliga produkter eller
foremal som ar vata med brandfarliga
produkter i, i ndrheten av eller pa
produkten.

/\ VARNING!
Risk for skador pa produkten.

« Latinte heta kokkarl sta pa
kontrollpanelen.

+ L&gg inte pa nagra varmskydd pa héllens
glasyta.

+ Lat inte kokkarl torrkoka.

« Var forsiktig sa att inte féremal eller
kokkarl faller pa produkten. Ytan kan
skadas.

+ Aktivera inte kokzonerna med tomma
kokkarl eller utan kokkarl.

» Kokkarl av gjutjarn eller med skadad
botten kan orsaka repor pa glaset/
glaskeramiken. Lyft alltid sadana féremal
nar de flyttas pa kokhallen.

2.4 Underhall och rengoring

» Rengodr produkten regelbundet for att
forhindra att ytmaterialet forsamras.

3. INSTALLATION

Sténg av produkten och lat den kallna fore
rengéring.

Anvand inte vattenspray och anga for att
rengdra produkten.

Rengor produkten med en vat mjuk trasa.
Anvand bara neutrala rengéringsmedel.
Anvand inte skrovliga féremal, grova
rengoringsdynor, [6sningsmedel eller
metallféremal, om inte annat anges.

2.5 Service

Kontakta ett auktoriserat servicecenter for
reparation av produkten. Anvand endast
originalreservdelar.

Nar det galler lampan/lamporna i denna
produkt och reservlampor som séljs
separat: Dessa lampor ar avsedda att tala
extrema fysiska forhallanden i
hushallsapparater, sasom temperatur,
vibration, fuktighet eller &r avsedda att
signalera information om produktens
driftsstatus. De &r inte avsedda att
anvandas i andra produkter eller som
rumsbelysning i hemmet.

2.6 Avyttring

/\ VARNING!

Risk for personskador eller kvavning
foreligger.

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.
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Kontakta din kommun for information om
hur produkten ska kasseras.

Koppla ur produkten fran eluttaget.

Klipp av elkabeln nara produkten och
kassera den.

3.1 Fore installationen

Innan du installerar hallen ska du anteckna
informationen nedan fran typskylten.
Typskylten sitter nertill pa hallen.

Serienummer ....................



3.2 Inbyggnadshallar

Inbyggnadshallar far endast anvandas efter
installation i Iampliga inbyggnadsenheter och
arbetsbankar enligt géllande standarder.

3.3 Anslutningskabel

+ Hallen ar férsedd med en
anslutningskabel.

* Anvand den har kabeltypen for att ersatta
den skadade néatkabeln: HO5V2V2-F som
tal en temperatur pa 90 °C eller hdgre. En
enda ledare maste ha ett minimalt tvarsnitt
i enlighet med tabellen nedan. Kontakta
var lokala serviceavdelning. Natkabeln far
endast bytas ut av en behdrig elektriker.

/\ VARNING!

Alla elektriska anslutningar maste utféras
av en behdrig elektriker.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Anslutningar via kontakter ar forbjudna.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Kabeléndarna far inte borras eller |6das.
Det ar forbjudet.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Koppla inte kabeln utan andhylsor.

Enfasanslutning

1. Ta bort kabelandshylsa fran den svarta
och bruna ledningen.

2. Tabort en del av isoleringen fran de
bruna, svarta och bla kabelandarna.

3. Anslut &ndarna pa svarta och bruna
kablar.

4. Applicera en ny tradandhylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

5. Anslut &ndarna pa tva bla kablar.

6. Applicera en ny tradandhylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

Tvafasanslutning

1. Ta bort kabelandhylsan fran de bla
ledningarna.

2. Tabort en del av isoleringen fran de bla
kabeldndarna.

3. Anslut &ndarna pa tva bla kablar.

4. Satt pa en ny andtradshylsa pa den
delade tradens ande (specialverktyg
kravs).

QD 220-240 V~

N s

L2 L2

400V2N~
CR I

Ay E—

Liwe |

220-240 V~
Qum ]
L —
A —

@ 220 -240 v~

Tvafasanslutning: 400 V2N~

Enfasanslutning: 220 - 240

vV~

5x1,5 mm? 5x1,5 mm? eller 4x2,5 mm? 5x1,5 mm? eller 3x4 mm?
@ Gron - gul @ Gron - gul @ Gron - gul

N Bla och bla N Bla och bla N Bla och bla

L1 Svart L1 Svart L Svart och brun
L2 Brun L2 Brun

3.4 Montering

Om du installerar hallen under en koksflakt,
se monteringsanvisningarna for flakten

angaende minsta avstand mellan
produkterna.
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Om produkten har installerats ovanfér en lada

kan hallens ventilation varma upp det som
forvaras i ladan nar hallen anvands.

min. 50

min. 1500
—

L '[Inzin. r5'n5|n ! T ]Imin. 28
| i /
] M= ¢
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Hitta videoguiden "Sa installerar du din
induktionshall fran AEG - bankinstallation"
genom att skriva ut det fullstandiga namnet
som visas i figuren nedan.

°Y T b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation



4. PRODUKTBESKRIVNING

4.1 Hallens layout

mn
f\\\/
A‘

L =

4.2 Kontrollpanelens layout

Induktion tillagningszon
Kontrollpanel

@

For detaljerad information om storleken
pa kokzonerna, se "Tekniska data".

e

i Sl ¢l | -
O R = L P p———— |— (|
O o 3456789 P . 0123456789 p =
O+ -0+
o — e e e —
D 5 1234567809 P 0123456789 p I
——+| o & -O+
[l

V)
L T5)

Anvand touchkontrollerna for att anvanda

LT

produkten. Displayerna, indikeringarna och

ljudsignalerna markerar vilka funktioner som ar aktiverade.

Touch- Funktion Beskrivning

kontroll
(D Pa/Av For att aktivera och avaktivera ugnen.
|| Paus For att aktivera och avaktivera funktionen.
(\D Timer For att stalla in funktionen.
_|_ — For att 6ka eller minska tiden.
- Timerdisplay For att visa tiden i minuter.
ﬂ SenseBoil® SenseBoil®. Fér automatisk instéllning av vattentempe-

raturen for att undvika 6verkokning.
=] Bridge For att aktivera och avaktivera funktionen.
Hob?Hood For att aktivera och inaktivera manuellt lage for funktio-

AUTO

nen.
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Touch- Funktion Beskrivning

kontroll

E - Kontrollfalt For instélining av varmelage.

P PowerBoost For att aktivera funktionen.

6 Knapplas / Barnlas For att lasa / lasa upp kontrollpanelen.
4.3 Indikeringar pa displayen
Indikator Beskrivning
+ siffra Ett fel har uppstatt.
E] / E] / C] OptiHeat Control (3-stegs restvarmeindikator): fortséatta tillagning / varmhallning / re-

stvarme.

5. FORE FORSTA ANVANDNING

Effektnivaer
/\ VARNING!

Se Sakerhetsavsnitten.

Se avsnittet "Teknisk data".

. . /\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

5.1 Effektbegransnlng Se till att den valda strommen passar till
Effektbegransning definierar hur stor effekt sakringarna i huset.
hallen anvander totalt, inom granserna for
husets installationssékringar. /\ FORSIKTIGHETSATGARDER!
Hallen ar installd pa hégsta mojliga effektniva Om effektnivan ar lagre an eller lika med
som standard. 2000 W kan du inte aktivera SenseBoil®.
For att minska eller 6ka effektnivan: .« P73—7350W
1. Oppna menyn: tryck och héall nere ®is E;g :; 888 w

sekunder. Tryck sedan och hall in @®. . P25—2500W
2. Tryck pa® pa den framre timern tills P + P30—3000W

visas. « P35—3500W
3. Tryck pa— /= pa den framre timern for Ejg :j 288 w

att stalla in effektnivan. « P50 —5000W
4. Tryck pa O for att avsiuta. + P60 — 6000 W

6. DAGLIG ANVANDNING

I\ VARNING! 6.1 Aktivera och avaktivera

Se Sakerhetsavsnitten. Tryck och hall inne O for att aktivera pa eller
inaktivera hallen.
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6.2 Kokkarlsdetektering

Den har funktionen indikerar att det finns
kokkarl pa héllen och inaktiverar kokzonerna
om inget kokkarl detekteras nar hallen har
startats.

Om du satter kokkarl pa en kokzon innan du
valjer ett varmelage tands indikatorn éver O i
kontrollfaltet.

Om du tar bort kokkarlet fran en aktiverad
kokzon och staller det at sidan tillfalligt borjar
indikatorerna ovanfor motsvarande kontrollfalt
att blinka. Om du inte sétter tillbaka kokkarlet
pa den aktiverade kokzonen inom 120
sekunder stangs kokzonen av automatiskt.

For att tillagningen, se till att satta tillbaka
kokkarlet pa kokzonerna inom den angivna
tidsgransen gar ut.

6.3 Anvanda kokzonerna

Stall kokkarlet i mitten av vald kokzon.
Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets botten.

Med Bridge funktionen kan du laga mat med
stora kokkarl placerade pa tva
tillagningszoner samtidigt. Kokkéarlet maste
tacka mitten av bada zonerna men far inte ga
utanfér markeringarna. Om kokkarlet &r
placerat mellan tva mittpunkter kommer
Bridge-funktionen inte att aktiveras.

6.4 Varmeinstallning

"5 67 8 9 P

—
gty

1. Tryck pa 6nskad varmeinstalining pa
kontrollpanelen.

Indikatorerna ovanfér kontrollfaltet visar upp

till den valda varmeinstaliningen.

2. Tryck pa 0 for att inaktivera en
tillagningszon.

6.5 PowerBoost

Den har funktionen gér mer effekt tillgénglig
for induktionskokzonerna. Funktionen kan
bara aktiveras for induktionskokzonen under
en begransad tidsperiod. Darefter kopplar
induktionskokzonen automatiskt tillbaka till
hogsta varmelaget.

@

Se avsnittet "Teknisk data".

For att aktivera funktionen for en kokzon:
tryck pa P.

For att avaktivera funktionen: andra
varmelaget.

6.6 OptiHeat Control (3-stegs
restvarmeindikator)

/\ VARNING!

E)/E/Usa lange indikatorn lyser
finns det risk for brannskador fran
restvarme.

Induktionskokzonerna skapar den varme som
behovs for tillagningen direkt i kokkarlets
botten. Glaskeramiken varms upp av
kokkarlets varme.

Indikatorerna visas nar en kokzon ar varm.
Indikatorerna visar nivan pa restvarmen for
de kokzoner du anvander for narvarande:
E] - fortsatt tillagningen

(=)- varmhallning
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E] - restvarme.

Indikatorn kan ocksa visas:

+ for de narliggande kokzonerna &ven om
du inte anvander dem,

* nar heta kokkéarl placeras pa en kall
kokzon,

» nar hallen ar avstangd men kokzonen
fortfarande ar varm.

Indikatorn forsvinner nar kokzonen har
svalnat.

6.7 Timer

Nedrakningstimer

Anvand den har funktionen for att specificera
hur lange en kokzon ska vara pa under en
enda tillagning.

Stall forst in varmeinstalliningen for kokzonen
och stall darefter in funktionen.
1. Tryck pa . 00 visas pa timerdisplayen.

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden
(00-99 minuter).

3. Tryck pa (\D for att starta timern eller
vanta i 3 sekunder. Timern borjar rakna
ned.

For att dndra tiden: valj kokzonen med ©
och tryck pa ~+ eller—.
For att inaktivera funktionen: valj kokzonen

med O och tryck pa —. Aterstaende tid
raknas ned till 00.

Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. En kokzon har inaktiveras.
Tryck pa valfri symbol for att stdnga av
signalen och blinkandet.

Signalur

Du kan anvanda den har funktionen nar
héllen ar pa men tillagningszonerna inte
anvands. Varmeinstallningen visar 00.

1. Tryck pa .

2. Tryck pa + eller — for att stalla in tiden.
Timern slutar rékna ned, en ljudsignal avges
och 00 blinkar. Tryck pa valfri symbol for att

sténga av signalen och blinkandet.
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For att inaktivera funktionen: tryck pa O
och —. Aterstéende tid réknas ned till 00.

6.8 Effektreglering

Om flera zoner ar aktiva och den férbrukade
effekten Overstiger gransen for stromtillférseln
delar denna funktion den tillgéngliga effekten
mellan alla kokzoner. Hallen styr
varmeinstallningarna for att skydda
sakringarna i husets installation.

*  Om hallen nar grénsen for maximal effekt
(se produktdekal) reduceras effekten for
kokzonerna automatiskt.

« Varmeinstallningen fér den senast valda
kokzonen prioriteras alltid. Den
aterstaende effekten kommer att foérdelas
mellan de andra kokzonerna enligt vald
ordning.

« Kontrollpanelen blinkar och visar de
maximala mdjliga varmeinstallningarna for
kokzoner med reducerad effekt.

« Vanta tills displayen slutar blinka eller
minska sedan varmeinstallningen for den
valda kokzonen. Tillagningszonerna
fortsatter att arbeta med den reducerade
varmeinstallningen. Andra
varmeinstallningarna for
tillagningszonerna manuellt vid behov.

6.9 SenseBoil®

Funktionen justerar automatiskt
vattentemperaturen sa att den inte kokar éver
nar den nar kokpunkten.

@

Om det finns nagon restvarme ([3 / [3/

C]) pa kokzonen som du vill anvanda,
avges en akustisk signal och funktionen
startar inte.

Funktionen fungerar inte med kokkarl
med nonstick-belaggning.

/\ FORSIKTIGHETSATGARDER!

Anvand inte funktionen med ett tomt
kokkarl.

Lamna inte hallen utan uppsikt nar
funktionen ar aktiverad.

1. Placera kastruller fyllda med 1 - 5 | kallt
vatten pa de tillgangliga



tillagningszonerna for vilka du vill starta
funktionen.
Om du placerar en kastrull pa endast en
tillagningszon startar funktionen automatiskt.

2. Tryck pa @ for att aktivera hallen.

3. Tryck pa for att aktivera funktionen.

En blinkande indikator ovanfor P visas for

varje tillagningszon dar du for narvarande kan

anvanda funktionen.

4. Tryck var som helst pa reglaget for den
valda kokzonen.

Funktionen startar.

Nar funktionen startar visas indikatorerna

ovanfor reglaget och animeringen startar.

®

Om du inte placerar en kastrull pa nagon
av tillagningszonerna inom 5 sekunder
avaktiveras funktionen automatiskt.

Nar funktionen uppnar kokpunkten avger
hallen en ljudsignal och varmeinstallningen
andras automatiskt till en forinstalld
sjudningsniva.

Tryck pa eller 0 om du vill inaktivera
funktionen innan kokpunkten har uppnatts.

For att inaktivera funktionen efter att
kokpunkten har uppnatts, tryck pa reglaget
och justera varmeinstallningen manuellt.

Funktionen avaktiveras om du aktiverar Paus
eller tar bort kastrullen.

Om du stéller in en Nedrakningstimer pa en
av tillagningszonerna och den instéllda tiden
I6per ut innan kokpunkten har uppnatts,
avaktiveras funktionen automatiskt.

Rad och tips:

* Funktionen ar bast lampad for
vattenkokning och tillagning av potatisar.

» Funktionen kanske inte fungerar optimalt
med vattenkokare och espressobryggare
pa spishall.

» Fyll mellan halva och tre fjardedelar av
kokkéarlet med kallt kranvatten, men lamna
4 cm fritt fran Gversta kanten. Anvand inte
mindre &n 1 | men inte mer an 5 |. Se till
att vattnets (eller vattnets och potatisens)

totala vikt ligger mellan 1-5 kg.

* For att uppna basta resultat anvand bara
hela, oskalade, medelstora potatis. Se till
att potatisen inte packas for tatt.

* Under uppvarmningsfasen ska du undvika
kraftig omrérning av andra kastruller och
parallella tillagningsprocesser (t.ex.
stekning eller kokning) pa andra
tillagningszoner.

« Undvik att skapa yttre vibrationer (t.ex.
genom att anvanda en mixer eller placera
en mobiltelefon bredvid héllen) nar
funktionen ar pa.

* Du kan justera varmeinstaliningen efter att
kokpunkten har uppnatts, beroende pa typ
av mat och kokkarl.

« Tillsatt salt nar kokpunkten har uppnatts.

* Anvand ett lock for att spara energi.

6.10 Menystruktur
Tabellen visar hur menyn ar uppbyggd.

Anviandarinstallningar

Sym-  Instéllning Mojliga alternativ
bol

b Ljud Pa/Av (-)

P Effektbegransning 15-73

H Flaktlage 0-6

E Larm / felhistorik Listan éver senaste

larm / fel.

For att ange anvandarinstallningar: tryck
och hallin D i 3 sekunder. Tryck och hall in

a} Instéliningarna visas pa timern fér de
vanstra kokzonerna.

Navigera i menyn: menyn bestar av
installningssymbolen och ett varde. Symbolen
visas pa den bakre timern och vardet visas
pa den frdmre timern. For att navigera mellan

instéllningarna, tryck pa O pa den framre
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timern. For att andra installningsvardet, tryck
pa ~+ cller pa — pa den framre timern.

For att lamna menyn: tryck pa .

OffSound Control

Du kan aktivera / avaktivera ljuden i Meny >
Anvandarinstallningar.

7. TILLVALSFUNKTIONER

7.1 Automatisk avstangning

Funktionen stéanger av héllen automatiskt
om:

» alla kokzoner ar avstangda,

* du inte staller in nagot varmelage eller
nagon flakthastighetsinstéllning efter att
hallen har aktiverats,

+ du spiller nagot eller satter nagot pa
kontrollpanelen langre an 10 sekunder (en
kastrull, en handduk osv.). En ljudsignal
hors och hallen stangs av. Ta bort
foremalet eller rengér kontrollpanelen.

» produkten blir fér varm (t.ex. nar en
kastrull torrkokar). Lat kokzonen svalna
innan du anvander hallen igen.

» du inte inaktiverar en kokzon eller andrar
varmeinstallning. Efter en stund sténgs
hallen av.

Forhallandet mellan varmelage och tiden

efter vilken produkten stangs av:

Varmeinstallning Hallen sténgs av ef-

ter
1-2 6 timmar
3-4 5 timmar
5 4 timmar
6-9 1,5 timme

7.2 Paus

Den har funktionen staller in alla paslagna
tillagningszoner pa den lagsta
varmeinstallningen.

Nar funktionen ar igang ® och I kan
anvandas. Alla andra symboler pa
kontrollpanelen &r lasta.
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@

Se "Menystruktur".

Nar ljudet ar av kan du fortfarande héra ljudet
nar:

* du trycker pa @

¢ timern kommer ner,

* du trycker pa en inaktiv symbol.

Funktionen stoppar inte timerfunktionerna.
1. FOor att aktivera -funktionen trycker du pa

I -knappen.
Varmeinstalliningen séanks till 1.
2. For att inaktivera funktionen: trycker du

pa Il
Foregaende varmelage slage tands.
7.3 Knapplas

Du kan lasa kontrollpanelen medan hallen ar
igang. Det forhindrar en oavsiktlig &ndring av
varmeinstallningen.

Stall in varmeinstallningen forst.
For att aktivera -funktionen trycker du pa ®.

knappen.
For att inaktivera funktionen trycker du pa

&.

@

Funktionen stéangs av nar du stanger av
hallen.

7.4 Barnlas

Funktionen forhindrar oavsiktlig anvandning
av hallen.

For att aktivera funktionen: tryck pa @.

Stall inte in nagot. Tryck och hall inne i @3
sekunder tills indikatorn ovanfér symbolen

visas. Stang av hallen med (D

@

Om du avaktiverar hallen ar funktionen

fortfarande pa. Indikatorn ovan 8 lyser.




For att avaktivera funktionen: tryck pa @.

Stall inte in nagot. Tryck och hall inne i QK
sekunder tills indikatorn ovanfér symbolen

forsvinner. Stang av hallen med @
Matlagning med aktiverad funktion: tryck

pa @ tryck sedan pai 8 3 sekunder tills
indikatorn ovanfor symbolen forsvinner. Du
kan anvanda hallen. Nar du stanger av hallen

med funktionen ar O paslagen igen.

7.5 Bridge

®

Funktionen ar igang nar kastrullen tacker
mitten pa de tva zonerna. Fér mer
information om korrekt placering av
kokkarl, se "Anvanda kokzonerna".
Funktionen fungerar inte vid anvandning
av SenseBoil®.

Den har funktionen kopplar ihop tva kokzoner
pa vanster sida till en gemensam zon.

Stall forst in varmeinstallningen for en av
kokzonerna till vanster.

Aktivera funktionen genom att trycka pa =].
Stall in eller &ndra vérmeinstéliningen genom
att trycka pa en av kontrollsensorerna.

For att inaktivera funktionen: tryck pa =].
Kokzonerna fungerar oberoende av varandra.

7.6 Hob?Hood

Det ar en avancerad automatisk funktion som
kopplar héllen till en sarskild koksflakt. Bade
héllen och kéksflakten har en infrardd
signalkommunikator. Flaktens hastighet
definieras automatiskt med utgangspunkt fran
lagesinstallningen och temperaturen for det
hetaste kokkarlet pa hallen. Du kan ocksa
anvanda flakten fran hallen manuellt.

®

Fjarrsystemet ar for de flesta koksflaktar
inaktiverat fran borjan. Aktivera det innan
du anvander funktionen. Las
bruksanvisningen for kdksflakten for mer
information.

Anvéanda den automatiska funktionen

For att anvanda funktionen automatiskt stéller
du in det automatiska laget pa H1 — H6.
Hallen &r ursprungligen installd pa H5.
Flakten reagerar nar du anvander hallen.
Hallen kanner av kokkarlets temperatur
automatiskt och justerar flaktens hastighet
darefter.

Automatiska lagen

Automa- Kok- Stek-
tisk _be- ning1) ningz)
lysning
HO Av Av Av
H1 Pa Av Av
H2 3) Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
H3 Pa Av Flakthastig-
het 1
H4 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 1
H5 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 1 het 2
H6 Pa Flakthastig- Flakthastig-
het 2 het 3

1) Hallen kdnner av kokningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

2) Hallen kanner av stekningsprocessen och aktiverar
flaktens hastighet i enlighet med det automatiska laget.

3) | det har laget aktiveras flakten och lampan obe-
roende av temperaturen.

Andra det automatiska laget
1. Sténg av héllen.

2. Tryck ned D i 3 sekunder. Displayen
téands och slacks.

3. Tryck ned 8 i 3 sekunder.
Tryck pa \ nagra ganger tills H tands.

5. Tryck pa + pa timern for att valja ett
automatiskt lage.

@

For att anvanda flakten direkt pa
flaktpanelen, avaktivera det automatiska
laget for funktionen.
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®

Nar du ar klar med matlagningen och
stanger av hallen kan flakten fortsatta ga
under en viss tid. Efter den tiden sténger
systemet av flakten automatiskt och
forhindrar att du oavsiktligt slar pa flakten
under kommande 30 sekunder.

Styra flakthastigheten manuellt
Du kan ocksa anvanda funktionen manuellit.

Tryck pa & nar hallen ar paslagen for att
gora detta. Detta inaktiverar den automatiska
funktionen och gor att du kan andra
flakthastigheten manuellt. Nar du trycker pa

5 Okar du flakthastigheten med ett steg. Nar

du nar en intensiv niva och trycker pa b igen
stalls flakthastigheten in pa 0 igen och da

8. RAD OCH TIPS

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

8.1 Kokkarl

®

For induktionskokzoner genereras
varmen mycket snabbt i kokkarlet med
ett kraftigt elektromagnetiskt falt.

Anvand induktionskokzonerna med lampliga
kokkarl.

» For att undvika 6verhettning och forbattra
zonernas prestanda maste kokkarlet vara
sa tjockt och platt som mgjligt.

» Se till att kokkéarlets botten ar ren och torr
innan du satter den pa hallen.

» Var alltid forsiktig sa att du inte later
kokkarlet glida eller gnugga mot glasets
kanter och horn eller sidolisten, eftersom
det kan orsaka sprickor eller skador pa
glasytan.

Kokkarlsmaterial

 ratt: gjutjarn, stal, emaljerat stal, rostfritt
stal, botten med flera lager (med korrekt
markning fran en tillverkare).

* inte ratt: aluminium, koppar, massing,
glas, keramik, porslin.
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stangs koksflakten av. Starta flakten igen
med flakthastighet 1 genom att trycka pa 2@

@

Aktivera automatiskt styrning av
funktionen genom att stdnga av héllen
och sedan sla pa den igen.

Aktivera belysningen

Du kan stélla in hallen pa att aktivera
belysningen automatiskt nar du aktiverar
héllen. Detta gor du genom att stélla in det
automatiska laget pa H1 — H6.

@

Belysningen i flakten slacks 2 minuter
efter att héllen stangts av.

Kokkarl ar lampliga for en induktionshall
om:

» vatten kokar mycket snabbt upp pa en
kokzon som ar installd pa det hégsta
varmelaget.

* en magnet faster pa kastrullens botten.

Kokkarlets matt

* Induktionskokzonerna anpassar sig
automatiskt till storleken pa kokkarlets
botten.

« Kokzonens effektivitet ar relaterad till
kokkarlets diameter. Kokkarl med en
mindre diameter an den minsta far bara en
del av effekten som kokzonen genererar.

* Av bada sékerhetsskal och optimalt
tillagningsresultat ska man inte anvanda
kokkarl som ar stérre an vad som anges i
avsnittet "Specifikationer for kokzonen”.
Undvik att halla kokkarl néra
kontrollpanelen under tillagningen. Detta
kan paverka kontrollpanelens funktion
eller oavsiktligt aktivera hallfunktionerna.

@

Se "Tekniska data”.

8.2 Ljud under anvéndning
Om du hor:



» knackande ljud: kokkarlet ar tillverkat av
olika material ("sandwichkonstruktion").

+ visslande ljud: du anvander kokzonen med
en hog effektniva och kokkarlet ar tillverkat
av olika material ("sandwichkonstruktion").

+ surrande: du anvéander en hog effektniva.

» klickande: elektrisk omkoppling sker.

» susande: beror detta pa att flakten ar
igang.

Dessa ljud ar normala och innebér inte att

det ar fel pa produkten.

8.3 Oko Timer (Eco Timer)

For att spara energi inaktiveras kokzonen

Skillnaden i anvandningstiden beror pa den
installda varmenivan och tillagningstiden.

8.4 Forenklad matlagningsguide

Korrelationen mellan en zons varmelage och
dess energiférbrukning &r inte linjar. Nar du
Okar varmelaget ar det inte proportionellt mot
att 6ka kokzonens energiférbrukning. Det
betyder att en kokzon med medelhdgt
varmelage anvander mindre an halften av sin
effekt.

@

Uppgifterna i tabellen ar endast

fére signalen fran nedrékningstimern. riktvarden.

Varmeinstall-  Anvand for att: Tid (min) Tips

ning

1 Se till att halla tillagad mat varm. vid behov  Placera ett lock pa kokkarlet.

1-2 Hollandaisesas, smaélt: smor, choklad, 5 - 25 R&r om da och da.

gelatin.

2 Tillgaga: fluffiga omeletter, bakade 10-40 Tillaga med locket pa.

agg.

2-3 Sjud ris och mjélkratter, varm fardigla- 25 - 50 Tillsatt minst dubbelt s& mycket vatska

gade ratter. som ris, rér om mjolkbaserade ratter
under tillagningen.

3-4 Stuva groénsaker, fisk, kott. 20-45 Tillsatt nagra msk vatten. Kontrollera
vattenmangden under processens
gang.

4-5 Angkoka potatis och andra gronsaker. 20 - 60 Tack botten av kastrullen med 1-2 cm
vatten. Kontrollera vattennivan under
processens gang. Ha locket kvar pa
kastrullen.

4-5 Tillaga stérre méngder mat, grytor och 60 - 150 Upp till 3 | vatska plus ingredienser.

soppor.

6-7 Latt stekning: schnitzel, cordon bleu- vid behov  Vand nar det behdvs.

kalvkott, kotletter, risbiffar, korv, lever,
roux, agg, pannkakor, munkar.

7-8 Intensiv stekning, rarakor, ryggbiffar, 5-15 Vand nar det behovs.

biffar.

9 Koka vatten, tillaga pasta, bryna kétt (gulash, grytstek), fritera pommes frites.

Koka upp en stor mangd vatten. PowerBoost ar aktiverad.

8.5 Rad och tips for Hob*Hood

Nar du anvander hallen med funktionen:

Skydda koksflaktens panel mot direkt
solljus.

Rikta inte halogenlampan direkt mot mot
koksflaktens panel.
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» Tack inte dver hallens kontrollpanel.

» Brytinte signalen mellan héllen och
koksflakten (t.ex. med en hand, ett
kokkarlshandtag eller en hog kastrull). Se
bilden.

Flaktkapan som visas nedan ar endast

avsedd som illustration.

@

Andra fjarrstyrda apparater kan kan
blockera signalen. Anvand inga andra
apparater nara hallen nar Hob?Hood
anvands.

Koksflaktar med Hob*Hood-funktion

Se hela sortimentet av kdksflaktar som
fungerar med denna funktion pa var
konsumentwebbplats. AEG koksflaktar som
fungerar med denna funktion skall ha

symbolen 3&

9. UNDERHALL OCH RENGORING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

9.1 Allman information

* Rengor hallen efter varje
anvandningstillfalle.

* Anvand alltid kokkarl med ren botten.

* Repor eller morka flackar pa ytan paverkar
inte héllens funktion.

» Anvand ett sarskilt rengoéringsmedel for
héllens yta.

* Anvand alltid en skrapa som ar avsedd for
hallar med glasyta. Anvand skrapan
endast som ett extra verktyg for
glasrengdring efter
standardrengdringsproceduren.

/\ VARNING!

Anvand inte knivar eller andra vassa
metallféremal vid rengéring av
glasytan.

* Anvand endast rengoringsmedel med
varmt vatten for sidolisterna i metall.
Anvand en trasa for att rengdra och torka
av kanten.
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/\ VARNING!

Vid rengoring av sidolisten far du inte
anvanda mild slipande
rengdringsmjolk, polermedel, skrapor
eller svampens harda skikt.

* | mellanrummet mellan glasytan och
sidokanten kan smuts och mindre
matrester samlas. Anvand en
tratandpetare vid rengoring av
mellanrummet mellan glasytan och
sidokanten.

/\ VARNING!

Anvand inga vassa metallféremal vid
rengdring av springan da de kan vidga
springan och skada sidokanten eller
glasytan.

9.2 Rengéring av hiéllens

* Avldagsna omedelbart: smalt plast,
plastfolie, salt, socker och mat som
innehaller socker, annars kan denna
smuts orsaka skador pa hallen. Var
forsiktig och undvik brannskador. Satt



specialskrapan snett mot glasytan och for
bladet éver ytan.

Ta bort nar hallen ar tillrackligt sval:
kalkringar, vattenringar, fettflackar,
glansande metallisk missfargning. Rengoér
hallen med en fuktig duk och icke slipande

rengdringsmedel. Efter rengoringen torka
hallen torr med en mjuk trasa.

Ta bort blank metallisk missfargning:
anvand en vattenlésning med vinager och
rengor glasytan med en trasa.

10. FELSOKNING

/\ VARNING!
Se Sakerhetsavsnitten.

10.1 Vad gor jag om...

Problem

Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Det gar inte att aktivera eller an-
vanda hallen.

Haéllen &r inte ansluten till stromfor-
sorjningen eller den &r ansluten pa
fel satt.

Kontrollera att hallen &r korrekt anslu-
ten till stromforsoérjningen.

Séakringen har gatt.

Kontrollera att skringen ar orsaken till
felet. Om sékringen gar gang pa gang,
tala med en kvalificerad elektriker.

Du har inte stéllt in instaliningen for
uppvarmning inom 60 sekunder.

Aktivera hallen igen och stall in véarme-
installningen pa mindre &n 60 sekun-
der.

Du har tryckt pa 2 eller fler touch-
kontroller samtidigt.

Tryck bara pa en touchkontroll.

Paus &r pa.

Se "Paus".

Det finns vatten- eller fettstéank pa
kontrollpanelen.

Rengdr kontrollpanelen.

Ett konstant pipljud hors.

Den elektriska anslutningen ar felak-
tig.

Dra ur elkontakten. Tala med en beh6-
rig elektriker som kontrollerar installa-
tionen.

Du kan inte vélja maximal véarme-
installning fér en av kokzonerna.

De andra zonerna férbrukar maximal
effekt.
Din héll fungerar som den ska.

Minska varmeinstallningen foér de and-
ra kokzonerna som ar anslutna till
samma fas. Se "Effektreglering”.

En ljudsignal hérs och hallen
stangs av.
En ljudsignal hérs nar héllen
stangs av.

Du har stallt nagot pa en eller flera
touchkontroller.

Ta bort féremalet fran touch-kontroller-
na.

Hallen stangs av.

Du satte nagot pa touch-kontrollen

Q.

Ta bort féremalet fran touch-kontrollen.

Restvarmeindikatorn tands inte.

Zonen &r inte varm eftersom den
bara har varit paslagen en kort stund
eller sa kan sensorn vara trasig.

Kontakta ett auktoriserat servicecenter
om zonen varit pa tillrackligt Iange for
att vara varm.

Hob?Hood fungerar inte.

Du har tackt éver kontrollpanelen.

Ta bort féremalet fran kontrollpanelen.
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Problem

Mojlig orsak

Avhjalpa felet

Du anvander en valdigt hog kastrull
som blockerar signalen.

Ta en mindre kastrull, byt kokzon eller
styr flakten manuellt.

Kontrollpanelen &r varm nér du
ror vid den.

Kokkarlet ar for stort eller sa star det
for nara kontrollpanelen.

Placera stora kokkarl pa de bakre zo-
nerna om majligt.

Det hérs inget ljud nar du trycker
pa touch-kontrollerna.

Ljudet ar avaktiverat.

Aktivera ljudet. Se "Daglig anvand-
ning”.

Indikatorn ovanfér symbolen @
tands.

Barnlas eller Knapplas ar pa.

Se "Barnlas" och "Las".

Kontrollpanelen blinkar.

Det finns inget kokkarl pa zonen el-
ler sa &r inte hela zonen tackt.

Stall kokkarlet pa zonen sa att den
tacker kokzonen helt.

Kokkarlet passar inte.

Anvéand kokkarl som ar lampliga for in-
duktionshallar. Se "Rad och tips”.

Diametern pa kokkarlets botten ar
for liten for zonen.

Anvand kokkarl med ratt matt. Se
"Tekniska data”.

och [Z] visas samtidigt.

Effekten ar for lag pa grund av
olampligt kokkarl eller att kokkarlet
ar tomt.

Anvand ratt typ av kokkarl. Se avsnit-
ten "Rad och tips” och "Tekniska data”.
Sla inte pa nagon kokzon med en tom
kastrull pa.

och visas samtidigt.

Kokkéarlet ar tomt eller innehaller na-
gon annan vatska an vatten, t.ex.
olja.

Undvik att anvanda funktionen med
andra vatskor &n vatten.

och visas samtidigt.

Det finns for mycket eller for lite vat-

ten i kokkarlet.

Du kokade nagon annan mat &n vat-
ten och potatis. Kokpunkten flyttades
i tid och SenseBoil® kunde inte fun-

gera korrekt.

Koka bara vatten och potatis med hjélp
av SenseBoil®. Se "Rad och tips”.

Du hér ett pipljud, indikatorerna

ovanfor blinkar och Sense-
Boil® startar inte.

Ingen av kokzonerna &r klar att an-
vandas med SenseBoil®. Det finns
lite restvarme pa kokzonerna du vill
anvanda eller sa anvands de fortfa-
rande.

Avsluta dina tidigare matlagningsaktivi-
teter och valj en ledig kokzon utan re-
stvérme.

SenseBoil® fungerar inte.

Hallens effektniva ar for lag.

Stéll in effektnivan pa ett hogre varde.
Se till att den valda effekten passar till
sakringarna i huset. Se "Fore forsta
anvandning” > " Effektbegrénsning”.

och en siffra tands.

Det har uppstatt ett fel pa hallen.

Stang av héllen och satt pa den igen

efter 30 sekunder. Om visas igen
ska du dra ur elkontakten. Satt i elkon-
takten igen efter 30 sekunder. Kontak-
ta auktoriserat servicecenter om pro-
blemet fortsatter.

10.2 Om du inte kan avhjalpa felet...

Kontakta din aterforsaljare eller auktoriserad
serviceverkstad om du inte kan avhjalpa felet.
Uppge uppgifterna pa markskylten.
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Kontrollera att du anvande hallen pa ratt satt.

| annat fall tacks inte kostnaden for

serviceteknikerns eller aterférsaljarens
atgarder av garantin. Informationen om



garantitid och auktoriserade servicecenter
finns i garantihaftet.

11. TEKNISKA DATA
11.1 Produktdekal

Modell NII84B10AB PNC 949 598 032 00
Typ 62 D4A 01 AA 220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Induktion 7.35 kW Tillverkad i: Tyskland
Serienr................. 7.35 kW
AEG C E i
11.2 Data for kokzoner
Kokzon Nominell effekt PowerBoost [W] PowerBoost Kokkarlets dia-
(max varmein- maximal koktid meter [mm]
stéllning) [W] [min]
Vanster fram 2300 3200 10 125-210
Vénster bak 2300 3200 10 125-210
Mittre fram 1400 2500 4 125-145
Hoger bak 2300 3600 10 205 - 240
Kokzonernas effekt kan avvika nagot fran For basta resultat bor kokkarl som ar storre
uppgifterna i tabellen. Effekten beror pa an matten tabellen undvikas.

kokkarlens material och storlek.

12. ENERGIEFFEKTIVITET

12.1 Produktinformation enligt EU:s ekodesignférordningar

Modellidentifiering NII84B10AB
Typ av hall Inbyggnadshall
Antal kokzoner 4
Uppvéarmningsmetod Induktion
Diameter pa runda kokzoner (@) Vanster fram 21.0cm
Vanster bak 21.0cm
Mittre fram 14.5cm
Hoger bak 24.0 cm
Energiférbrukning per kokzon (EC electric cooking) Vanster fram 179.6 Whi/kg
Vanster bak 189.1 Whikg
Mittre fram 180.2 Wh/kg
Hoéger bak 185.2 Wh/kg
Hallens energiférbrukning (EC electric hob) 183.5 Wh/kg
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IEC / EN 60350-2 - Ugnar for hushallsbruk - * Anvand endast den mangd som behdvs

Del 2: Hallar - Metoder fér matning av vid uppvarmning av vatten.

prestanda. * Anvand om mojligt lock pa kokkarlet.

» Stall kokkarlet i mitten av kokzonen.

* Anvand restvarme for att halla mat varm
eller for att smalta mat.

Energimatningarna for kokomradet
identifieras av markeringarna for respektive
kokzon.

12.2 Energispartips

Du kan spara energi under den dagliga
matlagningen om du féljer tipsen nedan.

12.3 Produktinformation om effektforbrukning och maxtid for att uppna
lampligt stromsparlage

Stromférbrukning i franlage 0.3 W

Maxtiden som kravs for att utrustningen automatiskt ska uppna det Iampliga stréms- 2 min
parlaget

13. MILJOSKYDD

. e . .
Atervinn material med symbolen TP, Atervinn inte produkter markta med symbolen E med

férpackningen genom att placera den i hushallsavfallet. L&mna in produkten pa
lampligt kéarl. Bidra till att skydda var miljo och | narmaste tervinningsstation eller kontakta
var halsa genom att atervinna avfall fran kommunkontoret.

elektriska och elektroniska produkter. Slang
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