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(NL \Wjj hopen dat u tevreden zult zijn
met ons product en heten u van harte
welkom om gebruik te maken van ons
brede assortiment MBPM

(PL Zyczymy zadowolenia z uzytkowania
naszego wyrobu i zapraszamy do skorzy-
stania z szerokiej oferty handlowej firmy
MPMm

RO V3 dorim satisfactie cu utilizarea pro-
dusului nostru si va invitdm sa profitati de
oferta comerciala largd a companiel
MPMm
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(8K Prajeme vém vela spokojnosti s pou-
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Stainless steel bowl — capacity 7,0 |

Dough spatula

Bowl cover Maximum power 2600W

Whip for whipping light mixtures / Agitator for mixing multi-ingredient mixtures /
Dough hook with silicone finishta




BEZPECNOSTNI POKYNY PRI POUZIVANI

Pred pouzitim si pozorné prectéte nasledujici navod k obsluze.
Obzvlasté opatrné postupuijte v pripadé, ze se v blizkosti vyskytuji
déti.

Zarizeni nepouzivejte k jinym uceliim, nez k jakym bylo uréeno.
Pouzivani prislusenstvi, které nebylo doporuc¢eno vyrobcem,
muze zpusobit poskozeni zafizeni nebo uraz.

Zarizeni, kabel ani zastréku neponorujte do vody &i jinych kapalin.
Zapnuté zarizeni neponechavejte bez dozoru.

Zarizeni nepouzivejte ani v pripadé, kdy doslo k poskozeni napa-
jeciho kabelu nebo zastreky - v takovém pripadé predejte zafizeni
do autorizovaného servisu k oprave.

Zarizeni nepouzivejte venku (ve venkovnim prostredi).
Elektricky napajeci kabel nevésejte pres ostre hrany a nedovolte,
aby se dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Vyvarujte se toho, aby napéjeci kabel volné visel pres okraj stolu/
pracovni desky.

Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama.

Zarizeni je ur¢eno vyhradné k domacimu pouziti.

Nezapomerite béhem provozu dodrzovat bezpecnou vzdalenost
od rotujicich soucasti stroje. Pri kontaktu s nimi hrozi nebezpedi
poranéni téla nebo (i) poskozeni majetku, napr. vytazenim volné
visicich odévu/$perkd apod.

Potraviny vkladejte pouze pomoci specialniho péchovadla - ne-
vkladejte ruce do komory spusténého spotiebice, nevkladejte
potraviny do spotfebic¢e pomoci prislusenstvi, které k tomu neni
uréeno, napr. vidlicek, IZic apod.

POZOR! Noze jsou velice ostré, vyvaruijte se fyzického kontaktu
s nimi béhem vyprazdnovani a Cisténi zarizeni - mohli byste
se vazné zranit.

Pristroj, zejména pak ¢asti, které prichazeji do primého kontaktu
s potravinami, oCistéte pired prvnim pouzitim, bezprostredné po
ukoncéeni jeho pouzivani nebo v pripadé, ze jste jej po delsi dobu
nepouzivali - zpusob cisténi je podrobnéji popsan v kapitole
LCISTENI A UDRZBA'

Zarizeni neumistujte do blizkosti jinych elektrickych spotiebicd,
horaku, sporakd, pecici trouby apod.



NezZ zaCnete se zafizenim pracovat, ujistéte se, zda jsou vsechny
jeho soucasti na svém misté.

Zarizeni neumistujte na horke povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, senzoric-
kymi nebo mentalnimi schopnostmi ¢i osoby, které nedisponu;ji
znalostmi nebo zkusenostmi v oblasti pouzivani tohoto typu zafizen,
pod podminkou, Ze nad nimi bude zajistén dohled nebo budou
pouceny o bezpecném pouzivani zafizeni a budou informovany
o potencionalnich nebezpecich spojenych s jejich pouzivanim.
Déti nesmi provadét uklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Zarizeni i kabel uchovavejte mimo
dosah déti.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Pokud hodlate zafizeni ponechat bez dozoru, pred montazi, de-
montazi nebo ¢isténim je nutné jej odpojit od napajeni.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k soucastem,
které jsou béhem pouzivani krajece v pohybu, zafizeni vypnéte.
Zastréku nezapojujte do zasuvky mokryma rukama.

Zastrcku nevytahujte z elektrickeé zasuvky tahanim za kabel.
Fritézu pouzivejte vzdy na rovném a stabilnim povrchu.

S ohledem na zgjisténi bezpecénosti déti, prosime, neponecha-
vejte volné lezet soucasti baleni vyrobku (plastové sacky, krabice,
polystyren apod.).

VAROVANI! Nedovolte, aby si déti hraly s folii. Nebezpedi
uduseni!



POPIS ZARIZENI
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Otocné hlava 7. Podstavec s prostorem pro upevnéni
Knoflik pro regulaci rychlosti misy

Hnaci hiidel s c¢epem (upevriovaci 8. Ochrana proti stfikajici vodé

bod pro pridavna zafizeni) 9. Mixér se silikonovym povrchem

Misa s nerezovou rukojeti o objemu 10. Michacka na slehani lehkych hmot
701 11. Viceslozkovy mixér (hak)

Nerezova misa o objemu 70 | 12. Lopatky

Zajistovaci paka hlavy

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY
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Zafizeni vybalte z krabice, odstrarite z néj viechny sacky, samolepky, polystyrenové vyplné a
prepravni pojistky.

Pred prvnim pouzitim robota dikladné umyjte veskeré prislusenstvi, které prichazi do styku
s potravinami.

Nezapomenite instalovat/vyjmout prislusenstvi (misu, michadla atd.) pouze tehdy, kdyz spo-
trebi¢ neni pripojen ke zdroji napajeni.

Pred pfipojenim pristroje ke zdroji napajeni se ujistéte, Ze je knoflik regulace otacek (2) v po-
loze ,O".

INSTALACE PRISLUSENSTVI

N

KROK 1- MONITOROVANI MiSY

Uvolnéte naklapéci hlavu (1) oto¢enim packy aretace hlavy (6) ve sméru hodinovych rucicek a
poté jemné zvednéte naklapéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk aretace). Kdyz zamek
zapadne, rameno paky zamku hlavy (6) sméfuje dold.

Vlozte misku (4;5) do zakladny (7) a otocte miskou (4;5) ve sméru hodinovych ruci¢ek tak, aby
se vystupky na misce zaklesly do vystupkd v zékladné (7).

KROK 2 - MONTAZ SKLAPECIHO STiTU

1.

—

Nasadte ochranny kryt proti strikajici vodé (8) na okraj skiiné kryjici hnaci hiidel s cepem (3).
Ujistéte se, ze otvor pro pridavani potravin sméfuje ven, aby vyklopna hlava (1) nebranila pfi-

stupu k otvoru.
Montazni
otvor

KROK 3 - OPRAVA SMESI

Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhra-
zenych michadel (9, 10, 1) na ¢ep hnaciho hridele (3).
Ujistéte se, Ze vystupek na ¢epu zapada do montazniho
otvoru michadla. Poté otacejte michadlem proti sméru
hodinovych rucicek, dokud se jazycek nezajisti proti
okraji montazniho otvoru michadla.

PRACE SE ZARIZENIM

Po nasazeni michadel (9,10, 11) je pristroj pfipraven k pouziti. Otoc¢te packu aretace hlavy
(6) ve sméru hodinovych ruci¢ek a opatrné spoustéjte naklapéci hlavu (1), dokud neuslysite
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cvaknuti (zvuk aretace). Ujistéte se, Ze je naklapéci hlava spravné zajisténa - rameno paky
zajisténi hlavy (6) bude sméfovat dold. Poté viozte potraviny do misy (4;5) otvorem v krytu
proti rozstiiku (8), pfipojte spotiebi¢ k napajeni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci
knofliku regulace rychlosti (2).

POZOR! Ve funkci TURBO (P) je tieba drzet knoflik regulace otaéek (2) stisknuty. Po
uvolnéni knofliku (2) se automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0¢ éimz se
pFistroj vypne.

POZOR! Pokud je planetovy robot v provozu, neotacejte packou aretace hlavy (6)!

Po ukonceni prace nastavte knoflik regulace otacek (2) do polohy ,0* a odpojte pfistroj od

zdroje napajeni.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize vyjmout az po oplodnéni sklapéci hlavice (1).

Prislusenstvi se uvoliuje ze zapadek otocenim v opacném sméru, nez je smér instalace.
Michadla(?, 10, 1) se musi pired otacenim nejprve uvolnit z blokovaciho mechanismu, tj.
michadlo se musi zatlacit hloubéji na ¢ep hnaciho hridele, dokud neni citit odpor. Po de-
montazi michadel(9, 10, 11) je nutné sejmout ochranny kryt proti rozstfiku (8).

POUZITI ZARIZENI

POUZITi JEDNOTLIVYCH PRILOH

tésto, mleté maso a rybi pasta, maslové a pudinkové krémy,
syrové hmoty, bramborova a jina zeleninova kase, zaklady
dortU, sypké prisady do tésta.

Michadlo na slehani lehkych hmot (10) Pro slehani vyrobku, které je treba dobFe provzdusnit, jako
jsou: vejce, bilky, piskoty, Slehacka, pusinky, krémy, majonéza.

Viceslozkova michacka (hak) (11) Na hnéteni tésta, zejména kynutého, a hnéteni tésta na:
chléb, rohliky, vdolky, kolace, pizzu, tésto na vareni v pare,
téstoviny, fazole.

POZOR ! Nenechavejte vmise noze, kovové Izice nebo vidli¢ky a jiné podobné predmé-
ty, pokud je spotiebié v provozu.

POZOR! Maximalni doba provozu pfistroje je 5 minut, minimalni doba odpo¢inku mezi
dvéma cykly mixovani je 20 minut. Pfi hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit regu-
lator na nizké otacky a teprve po chvili otacky zvysit.

PLANETARNI POHYB NASTAVCU

Béhem provozu planetového michadla se michadlo otaci slozenym pohybem: kolem své
osy a soucasné kolem obvodu misy. Diky tomu mixér béhem jedné kompletni otacky du-
kladné obkrouzi cely vnitfek misy, coz vede ke zkraceni pracovni doby a vyssi efektivité
mixovani. Z tohoto ddvodu je treba zkratit dobu michani uvedenou ve vétsiné receptu.

POZNAMKY K PROVOZU PLANETARNIHO ROBOTA

Tvar misy a nastavcl byl navrzen tak, aby robot za chodu nemusel neustéle seskrabovat a
posouvat piisady, které jsou na sténach misy. Strany misy staci vycistit jednou nebo dva-
krat za cyklus michani. Pfredtim robota odpojte ze sité!

o~



Béhem provozu se robot mize zahtat. PFi velkém zatizeni a dlouhém michacim cyklu muze
byt horni ¢ast hlavy robota velmi tepla. To je normaini.

CISTENI A UDRZBA

1. Zkontrolujte, zda je knoflik regulace otacek (2) v poloze ,O”.
2. Odpojte jednotku od zdroje napajeni.
3. Naklapéci hlava (1) se muze pii delsim provozu zahfat. Pred pokracovanim v praci nechte

jednotku vychladnout.
4. Kryt pistroje oCistéte vihkym hadfikem.
5. Vycistéte michadla (9,10, 11) a padla pod tekouci vodou se saponatem.
Po skonceni prace se slehacem doporucujeme veskeré prislusenstvi co nejdfive umyt.
Umozni to odstranit vSechny zbytky potravin, predejdete tak jejich zasychani, diky ¢emuz
je pak myti mnohem efektivnéjsi a snadnéjsi. Predejdete také mnozeni bakterii.
POZOR! Lehky slehaci mixér (10), mixér se silikonovym povrchem (9) a hak (11) nemyj-
te v myéce nadobi - hrozijejich poskozeni.

PROVOZ JEDNOTKY V RUZNYCH ROZMEZICH OTACEK

Planetovy robot ma variabilni regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci TURBO (P) pro kréat-
ké narazy maximalni rychlosti.

Pracovni . )
rychlost Typ prace Aplikace

Pomalé predmichavani, kombinovani vsech typu tésta a
suchych prisad na kolace. V tomto rozsahu otacek pridavejte
do tésta mouku a suché produkty a tekuté prisady do suchych.
Pri této rychlosti nemichejte ani nehnétte kynuté tésto.

1 Predmichani

Pro pomalé michani. V tomto zafizeni hnétte kynuta tésta,
kirehka tésta a béhouny. Pouziva se take v prvni fazi pfipravy
brambor a jiné zeleniny na kasi a obcas pfi pridavani tekutého
tuku nebo mouky do tésta.

2 Michani zdarma

Pouziva se k hnéteni stredné tézkych tést - napriklad kiehkého
tésta. Pri této rychlosti se do bilkd pridava cukr na pusinky.
Jedna se o pramérnou rychlost pro michani hmot, napr.
mletého masa, pastik a mleti tésta.

3 Michani, slehani

5 ) Pro stfedné rychlé slehani, pocatecni fazi pripravy majonézy,
4 HNETENI pro spojovani slozek pudinkového krému. Pouziva se k uprave
leh¢ich hmot vyzadujicich provzdusnéni.

5 Rychlé slehani Na slehacku, bilkovou pénu.

6 Velmi rychlé Slehani Ke élevhalmlb.llkglve pény, celych vajec, §Ieh§éky, pouziva se v
konecné fazi pripravy bramborového pyré.

P TURBO Kratkodobé michani pii maximalni rychlosti.

POUZITi ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato prirucka obsahuje obecné praktické rady tykajici se specifik prace s robotem, které se
vam mohou hodit pfi pfipravé vlastnich receptd. K dosazeni dokonalého vysledku a k vy-
pracovani vhodného postupu michani vSak bude tieba vlastnich pozorovani a zkusenosti.



Je dulezité kontrolovat proces michani a ukoncit ho presné v okamziku, kdy je dosaze-
no konzistence pozadované v receptu (napf. ,hladké a pruzné tésto®). Pro uréeni spravné
rychlosti michani viz kapitola: ,,Provoz zafizeni v jednotlivych rychlostnich rozsazich“.

TECHNICKE PARAMETRY

MODEL MRK-20

Napajeni 220-240V~ 50-60Hz
Jmenovity vykon 1500W

Maximalni vykon 2600W

K dispozici jsou rezimy vypnuto a pohotovostni rezim k dispozici

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu -

Spotfeba energie ve vypnutém stavu <0,5W

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu sité -

Automaticky prechod do pohotovostniho rezimu po -

Automaticky prejde do rezimu vypnuti po -

Sitovy pohotovostni rezim, pokud je zafizeni vybaveno funkci pfipojeni aplikace -

Délka napajeciho kabelu 1,05 m.

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manual byl strojové prelozZen.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ mize mit negativni viiv

na Zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalniho obsahu nebezpeénych latek, smési a

soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou
EEE  ;;(50bit uvolfiovani latek skodlivych pro lidské zdravi i Zivotni prostiedi. Pouzité spotiebice je nutné
predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotfebicu je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto
nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.

E Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi
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SICHERHEITSTIPPS FUR DEN GEBRAUCH

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie aulBerst vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe des
Gerats befinden.

Verwenden Sie das Gerat nur fur den bestimmungsgemalen
Gebrauch.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht vom Hersteller empfohlen
wird, kann das Gerat beschadigen oder einen Unfall verursachen.
Tauchen Sie das Gerat, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Verwenden Sie kein beschadigtes Gerat, auch wenn das Netzkabel
oder der Netzstecker beschadigt ist, und lassen Sie das Gerat in
diesem Fall von einem autorisierten Servicecenter reparieren.
Benutzen Sie das Cerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Uber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heiBen Oberflachen in Berihrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Kante des Tisches/der
Theke hangen.

Beruhren Sie das Cerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmit.

Denken Sie daran, einen Sicherheitsabstand zu den rotierenden
Teilen des Geréts einzuhalten. Der Kontakt mit ihnen kann zu
Personen- oder Sachschaden flhren, z.B. durch das Ziehen an
lose baumelnden Kleidungsstticken/Schmucksticken etc.
Platzieren Sie Lebensmittel nur mit einem speziellen Schieber
— stecken Sie Ihre Hand nicht in die Kammer des Arbeitsgerats,
legen Sie keine Lebensmittel mit Zubehdr, das nicht fur diesen
Zweck bestimmt ist, z. B. Gabeln, Loffel usw.

BEMERKUNG! Die Schneidklingen sind sehr scharf, vermeiden
Sie Korperkontakt beim Entleeren und Reinigen des Gerates
— Sie kénnten sich schwer verletzen.

Die Reinigung des Gerétes, insbesondere von Teilen, die in direk-
ten Kontakt mit Lebensmitteln kommen, muss vor dem ersten
Gebrauch, unmittelbar nach dem Betrieb oder wenn das Cerat



langere Zeit nicht benutzt wurde — die Vorgehensweise ist im
Kapitel ,REINIGUNG UND WARTUNGC" beschrieben.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von anderen Elektroge-
raten, Brennern, Herden, Ofen usw. auf.

Stellen Sie immer sicher, dass alle Komponenten des Cerats ord-
nungsgemal installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.
Stellen Sie das Geréat nicht auf heile Oberflachen.

Das Gerat kann von Personen mit eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder einem Mangel an
Kenntnissen oder Erfahrungen in der Verwendung dieser Art von
Geraten verwendet werden, vorausgesetzt, dass sie beaufsichtigt
oder in die sichere Verwendung der Ceréate eingewiesen wurden
und die damit verbundenen Risiken verstehen.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten sind von Kindern nicht gestattet.
Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn Sie es
unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie es montieren, demontieren
oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie das Gerat wechseln oder
bevor Sie sich wahrend des Cebrauchs beweglichen Teilen nahern.
Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht aus der Steckdose, indem Sie am
Kabel ziehen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine frei zuganglichen
Teile der Verpackung (Plastikttten, Kartons, Styropor, etc.) liegen.
WARNUNG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Plastikfolie spielen.
Erstickungsgefahr!



GERATEBESCHREIBUNG
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Neigbarer Kopf 7. Boden mit Platz zum Befestigen der
Geschwindigkeitsregler Schussel

Antriebswelle mit Bolzen (Befesti- 8. Spritzschutz

gungsposition) 9. Silikon Fertiger Rthrer

Schussel mit Edelstahlgriff mit einem 10. Ruhrwerk zum Aufpeitschen von
Fassungsvermogen von 7,0 | leichten Massen

701 Schissel aus Edelstahl 11. Mischer fur Mehrkomponenten-Mas-
Hebel fur die Kopfverriegelung sen (Haken)

12. Schulterblatt

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT — ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie Plastikttten, Etiketten, Styroporfil-
lungen und Transportsicherungen.

Waschen Sie vor dem ersten Gebrauch alle Zubehorteile des Roboters, die mit Lebensmitteln
in Berthrung kommen, grindlich.

Denken Sie daran, Zubehor (Schissel, Ruhrstabchen usw.) nur dann zu montieren/zu de-
montieren, wenn das Gerat nicht an eine Stromquelle angeschlossen ist.

Bevor Sie das Gerat an eine Stromquelle anschlieBen, vergewissern Sie sich, dass sich der
Ceschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0” befindet.

MONTAGE DES ZUBEHORS

1.

2.

1.

SCHRITT 3 — ANBRINGEN DER RUHRWERKE

1.

SCHRITT 1- ZUSAMMENBAU DER SCHUSSEL
Lassen Sie den Kippkopf (1) los, indem Sie den Verriegelungshebel (6) im Uhrzeigersinn dre-
hen, und heben Sie ihn dann vorsichtig an, bis Sie ein Klicken héren (Gerausch beim Einrasten
der Verriegelung). Wenn die Verriegelung eingerastet ist, zeigt der Hebelarm der Kopfverrie-
gelung (6) nach unten.
Stellen Sie die Schussel (4; 5) in den Boden (7), dann drehen Sie die Schussel (4; 5) Im Uhrzei-
gersinn, so dass die Laschen an der Schissel in die Riegel im Boden (7) eingreifen.

SCHRITT 2 — INSTALLATION DES SPRITZSCHUTZES
Schieben Sie den Spritzschutz (8) Gber den Rand des Cehauses, der die Antriebswelle mit

dem Bolzen (3) abdeckt. Achten Sie darauf, dass die Ty .

Offnung fir die Zugabe von Lebensmitteln nach auBen i‘
zeigt, damit der Kippkopf (1) den Zugang zur Offnung

nicht behindert.

Dricken Sie (bis ein Widerstand) von einem der drei
speziellen Ruhrwerke (9, 10, 11) auf den Gelenkwel-
lenbolzen (3) gedriickt wird. Stellen Sie sicher, dass
die Verzahnung am Stift auf das Befestigungsloch des
Ruhrwerks trifft. Drehen Sie dann den Ruhrer gegen
den Uhrzeigersinn, bis die Verzahnung in den Rand des
Befestigungslochs des Ruhrers eingreift.



ARBEITEN MIT DEM GERAT

Nachdem die Ruhrwerke (9, 10, 1) ist das Geréat betriebsbereit. Drehen Sie den Verrie-
gelungshebel (6) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Kippkopf (1) vorsichtig ab, bis ein
Klicken zu horen ist (Verriegelungsgerausch). Stellen Sie sicher, dass der Neigekopf richtig
Verriegelt — Der Hebelarm der Kopfverriegelung (6) zeigt nach unten. Dann in eine Schis-
sel (4; 5) Lebensmittel durch das Loch im Spritzschutz (8), schlieBen Sie das Gerat an die
Stromversorgung an und stellen Sie mit dem Geschwindigkeitsregler (2) die gewlnschte
Betriebsgeschwindigkeit ein.

BEMERKUNG! Fiir die TURBO-Funktion (P) muss der Geschwindigkeitsregler (2) ge-
driickt gehalten werden. Wenn der Knopf (2) losgelassen wird, kehrt er automatisch
von der TURBO-Position (P) in die Position ,,0“ zuriick, wodurch das Gerit ausgeschal-
tet wird.

BEMERKUNG! Drehen Sie wahrend des Betriebs des Planetenroboters nicht am Kopf-
feststellhebel (6)!

Wenn Sie mit der Arbeit fertig sind, drehen Sie den Geschwindigkeitsregler (2) auf die Po-
sition ,0“ und trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

ENTFERNEN DES ZUBEHORS

Das Zubehor kann nach der Besamung des Neigekopfes entfernt werden (1).

Das Losen des Zubehors aus den Riegeln erfolgt durch Drehen in die entgegengesetzte
Richtung zur Einbaurichtung. Ruhrwerke (9, 10, 1) vor dem Drehen zunachst die Sperre
l6sen, d.h. das Ruhrwerk tiefer auf den Gelenkwellenbolzen dricken, bis ein Widerstand
spurbar ist. Der Spritzschutz (8) muss nach dem Ausbau der Ruhrwerke (9,10, 1).

VERWENDUNG DES GERATS
VERWENDUNG VON INDIVIDUELLEN ANBAUGERATEN

Silikon Fertiger Riihrer (9) Zum Mischen von leichten und schwereren Massen, wie z.B.:
Teig, Murbeteig, Hackfleisch- und Fischhackfleischmassen,
Butter- und Puddingcremes, Kasemassen, Kartoffelptree
und anderes Cemuse, Kuchenboden, lose Kuchenzutaten.

Leichter Massenmischer (10) Zum Aufschlagen von Produkten, die gut beltftet sein
mussen, wie z. B.: Eier, EiweiB3, Biskuitkuchen, Schlagsahne,
Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Mischer fiir Mehrkomponenten- Zum Kneten von Teig, insbesondere Hefeteig und Kneten
Massen (Haken) (11) wie: Brot, Brotchen, Gugelhupf, Torten, Pizza, Brandteig,
Nudeln, Faworki.

BEMERKUNG! Lassen Sie keine Messer, Léffel oder Gabeln aus Metall und andere der-
artige Gegenstidnde in derTeddybaren wéahrend das Geréat ausgefiihrt wird.
BEMERKUNG! Die maximale Betriebszeit des Gerates betragt 5 Minuten, die minimale
Ruhezeit zwischen zwei Mischzyklen betragt 20 Minuten. Beim Kneten von Hefeteig
stellt man den Regler am besten auf eine niedrige Drehzahl und erhéht erst nach einer
Weile die Geschwindigkeit.

—_
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PLANETENBEWEGUNG VON SNAPS

Wenn der Planetenmischer lauft, dreht sich der Ruhrer in einer zusammengesetzten Be-
wegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Trommel. Dadurch arbeitet
der Ruhrer wahrend einer vollen Umdrehung genau in der gesamten Trommel, was die Ar-
beitszeit verkurzt und eine héhere Mischeffizienz gewahrleistet. Aus diesem Grund sollte
die in den meisten Rezepten angegebene Mischzeit verkdrzt werden.

HINWEISE ZUR FUNKTIONSWEISE DES PLANETENROBOTERS

Die Form der Schussel und der Aufsatze wurde so gestaltet, dass es wahrend des Be-
triebs des Roboters nicht notwendig ist, die Zutaten standig an den Wanden der Schussel
zu kratzen und zu schieben. Wahrend eines Mischzyklus reicht es aus, die Wande der
Schussel ein- bis zweimal zu reinigen. Bevor Sie dies tun, ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose!

Der Roboter kann wahrend des Betriebs heil3 werden. Bei hoher Belastung und langem
Mischzyklus kann die Oberseite des Roboterkopfes sehr warm sein. Das ist normal.

REINIGUNG UND WARTUNG

1. Vergewissern Sie sich, dass sich der Geschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0" befindet.

2. Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

3. Beilangerem Betrieb kann der Kippkopf (1) heil werden. Warten Sie, bis das Gerat abgekuhlt
ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

4. Reinigen Sie das Gehause des Gerates mit einem feuchten Tuch.

5. Reinigen Sie die Ruhrstabchen (9,10, 1) und den Spatel unter flieBendem Wasser mit Spul-

mittel.

Wenn Sie die Arbeit mit dem Gerat beendet haben, wird empfohlen, das Zubehor sofort
zu reinigen. Dadurch werden Reste entfernt, das Austrocknen der Ruckstande verhindert,
was das Waschen effektiver und einfacher macht und auch die Vermehrung von Bakterien
verhindert.

BEMERKUNG! Waschen Sie den Riihrer nicht in der Splilmaschine zum Aufpeitschen
von leichten Massen (10), Ruhrstibchen mit Silikon-Finish (9) und Haken (11) — Dies
birgt die Gefahr, dassihr Schaden.




BETRIEB DES GERATES IN INDIVIDUELLEN DREHZAHLINTERVALLEN

Der Planetenroboter verfugt Gber eine Drehzahlregelung im Bereich von 1-6 und eine
TURBO (P)-Funktion, die fur den kurzfristigen Betrieb bei maximalen Geschwindigkeiten

verwendet wird.

P E—————

1 Vormischen

2 Langsames Mischen
3 Mixen, Aufschlagen
4 Buttern

5 Schnelles Stopfen

Sehr schnelles
Stopfen

P TURBO

Langsames Vormischen, Kombinieren aller Arten
von Massen und trockenen Kuchenzutaten.

In diesem Geschwindigkeitsbereich figen Sie
dem Teig Mehl und trockene Produkte und den
trockenen Teig flussige Zutaten hinzu. Hefeteige
nicht in diesem Tempo mischen oder kneten.

Fur langsames Mischen. Hefe, Murbeteig und
geriebene Teige auf dieser Auflage kneten.
Verwenden Sie es auch in der ersten Phase,
wenn Sie Kartoffeln und anderes Gemduse in
Form von Puree bringen und wenn Sie dem Teig
flussiges Fett oder Mehl hinzuftgen.

Er wird zum Kneten von mittelschweren Teigen
— wie MUrbeteiggeback — verwendet. Bei dieser
Geschwindigkeit wird dem EiweiB flr das Baiser
Zucker zugesetzt. Dies ist die durchschnittliche
Geschwindigkeit beim Mischen von Massen, z. B.
Hackfleisch, Pasteten und Teigmischungen.

Fur das mittelschnelle Aufschlagen, die
Anfangsphase der Mayonnaise-Zubereitung,
zum Kombinieren der Zutaten der
Puddingcreme. Es wird verwendet, um leichtere
Massen zu veredeln, die beltftet werden
mussen.

Zum Schlagen von Sahne EiweiBschaum.

Zum Aufschlagen des EiweiBes werden in
der letzten Zubereitungsphase ganze Eier,
Schlagsahne und Kartoffelpuree verwendet.

Kurzzeitiges Mischen bei maximaler
Geschwindigkeit.

DEN ROBOTER FUR EIGENE REZEPTE NUTZEN

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Ratschlage zu den Besonderheiten
der Arbeit mit einem Roboter, die bei der Zubereitung Ihrer eigenen Rezepte nutzlich sein
konnen. lhre eigenen Beobachtungen und Erfahrungen sind jedoch notwendig, um das
perfekte Ergebnis zu erzielen und das richtige Mischverfahren zu entwickeln. Sie sollten
den Mischvorgang kontrollieren und genau dann beenden, wenn die im Rezept geforderte
Konsistenz erreicht ist (z. B. ,glatter und elastischer Teig"). Zur Bestimmung der geeigneten
Mischgeschwindigkeit siehe Abschnitt: ,,Betrieb des Gerates in individuellen Drehzahlin-

tervallen®,



TECHNISCHE DATEN

MopeLL

MRK-20

Stromversorgung

220-240V~ 50-60Hz

Nennleistung

1500W

Maximale Leistung

2600W

Ausgeschaltet und Standby-Modus verflgbar

verflgbar

Leistungsaufnahme im Standby-Modus

Stromverbrauch im Aus-Zustand

<0,5W

Stromverbrauch im Netzwerk-Standby-Modus

Wechselt automatisch in den Standby-Modus nach

Automatischer Ubergang in den Abschaltmodus nach

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Cerat Uber eine Anwendungsverbindungs-
funktion verfugt

Lange des Netzkabels

1,05 m.

Q[

BEMERKUNG! MPM agd S.A. behalt sich das Recht vor, technische Anderungen

vorzunehmen!

Dieses Handbuch wurde maschinell tibersetzt.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kon-

E Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die
Umwelt und menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen Abfal-
EEE |cn bzw. sein nicht sachgerechter Ausbau kann zur Freisetzung umwelt- und gesundheitsschadlicher
Stoffe fuhren. Das gebrauchte Gerat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elektronikschrott zu entsorgen.
Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott wenden Sie sich bitte an lhre

ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.




ULDISED OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt juhiseid.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme lahedal.

Arge kasutage seadet muudel eesmarkidel kui need, milleks see
on ette nahtud.

Tootja poolt soovitamata tarvikute kasutamine voib pdhjustada
seadme kahjustamise voi dnnetuse.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet t66 ajal jarelevalveta.

Arge kasutage kahjustatud seadet, sealhulgas kahjustatud vorgu-
kaabli voi pistikuga seadet - sellisel juhul laske seadet parandada
volitatud teeninduskeskuses.

Arge kasutage seadet valjas.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kulge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuhtmel rippuda Ule laua/leti serva.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage hoida tddtamise ajal seadme pddrlevatest kom-
ponentidest ohutut kaugust. Nendega kokkupuutumine voib
pdhjustada kehavigastusi ja/voi varalist kahju, nt [ddvalt rippuvaid
riideesemeid/ehteid vms valja tdrmmates.

Asetage toiduaineid ainult selleks otstarbeks moeldud téukuriga —
arge pange oma katt seadme tddtamise ajal kambrisse, arge pange
toitu seadmesse, kasutades selleks mitte ettenahtud tarvikuid, nt
kahvleid, lusikaid jne.

TAHELEPANU! Loéiketerad on véga teravad, valtige seadme
tiihjendamisel ja puhastamisel flidsilist kontakti — voite end
tosiselt vigastada.

Seadet, eriti toiduga vahetult kokkupuutuvaid osi, tuleb puhastada
enne esmakordset kasutamist, vahetult parast kasutamist véi kui
seadet pole pikka aega kasutatud — protseduuri kirjeldatakse
peatikis “PUHASTAMINE JA HOOLDUS'.

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pdletite, pliitide, ahjude
jms lahedusse.



Enne tdode alustamist veenduge alati, et kdik seadme osad on
Oigesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada isikud, kellel on piiratud flusilised, sen-
soorsed voi vaimsed voimed véi kellel puuduvad teadmised voi
kogemused seda tulpi seadmete kasutamisel, eeldusel, et neid
jalgitakse voi neile antakse juhiseid seadme ohutuks kasutamiseks
ja nad mdistavad kaasnevaid riske.

Lapsed ei tohi tegeleda puhastus- ja hooldustoimingutega.
Seadet ei tohi lapsed kasutada. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi seadmega mangida.

Uhendage seade vooluvédrgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ning enne selle kokkupanemist, lahtivotmist voi puhastamist.
Enne tarvikute vahetamist voi kasutamise ajal liikuvatele osadele
lahenemist lUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa margade katega.

Arge eemaldage pistikut pistikupesast toitejuntmest tdmmates.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Laste ohutuse tagamiseks arge jatke vabalt ligipdasetavaid paken-
diosi (kilekotid, pappkarbid, polustireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga méngida. Hingamisoht!




SEADME KIRJELDUS

1. Kallutatud pea 8.  Pritsmekaitse
2. Kiiruse reguleerimise nupp 9. Silikoonviimistlusega segisti
3. Veovdll koos tihvtiga (kinnituskoht) 10. Mikser heledate masside vahustami-
4. Roostevabast terasest kdepidemega seks

kauss, mahutavus 7,0 | 11. Mikser mitmekomponentsete masside
5. 70l roostevabast terasest kauss jaoks (konks)
6. Pea lukustushoob 12. Olg

7. Alus ruumiga kausi kinnitamiseks

ETTEVALMISTUS TOOKS — ULDKOMMENTAARID

—

Pakkige seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, sildid, vahtpolUsturoolist taiteained ja
transpordilukud.

Enne esimest kasutamist peske hoolikalt kdik roboti tarvikud, mis toiduga kokku puutuvad.
Arge unustage tarvikuid (kauss, segistid jne) kokku/lahti vétta ainult siis, kui seade pole toiteal-
likaga Uhendatud.

Enne seadme Ghendamist toiteallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis
0.

SN

o

TARVIKUD PAIGALDAMINE

1. Vabastage kallutuspea (1), keerates pea lukustushooba (6) paripaeva ja seejarel tdstke kallu-
tuspea ettevaatlikult tles, kuni kuulete kidpsatust (lukustusheli). Kui lukk on sisse lulitatud, on
pealuku hoob (6) suunatud allapoole.

Asetage kauss (4;5) alusele (7), seejarel keerake kaussi (4;5) paripaeva, kuni kausi sakid haaku-
vad alusel (7) olevate riividega.

2. SAMM - PRITSMEKAITSE PAIGALDAMINE

1. Lukake pritsmekaitse (8) Ule korpuse serva, mis katab veovolli tihvtiga (3). Pange tahele, et auk
kasutatakse kunsti lisamiseks. toit on suunatud valjapoole, nii et kallutuspea (1) ei takista juur-
depaasu avausele.

3. SAMM - SEGISTIDE KINNITAMINE
1.

Vajutage (kuni tunnete takistust) Ghte kolmest spetsiaal-
sest segistist (9, 10, ) veovalli tihvtile (3). Veenduge, et
tinvti eend sobiks segisti kinnitusavasse. Seejarel keerake
mikserit vastupaeva, kuni eend haakub segisti kinnitusa-
va servaga.

N

SEADMEGA TOOTAMINE

Parast segistite (9, 10, Mkinnitamist) seade on tdoks val-
mis. Pbdrake pea lukustushooba (6) paripaeva ja lange-
tage ornalt kallutuspead (1), kuni kuulete kldpsatust (lu-
kustusheli). Veenduge, et kallutuspea on digesti lukus — pealuku hoob (6) on suunatud alla.
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Seejarel asetage toit kaussi (4;5) 1abi pritsmekaitse (8) avause, Uhendage seade vooluvorku
ja seadke kiiruse reguleerimisnupu (2) abil soovitud tookiirus.

TAHELEPANU! Funktsiooni TURBO (P) jaoks tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (2) all
hoida. Kui nupp (2) vabastatakse, naaseb see automaatselt TURBO (P) asendist asen-
disse ,,0% mis liilitab seadme vilja.

TAHELEPANU! Planeediroboti toétamise ajal drge keerake pealuku hooba (6)!

Parast t06 l6petamist seadke kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse ,0“ ja Ghendage
seade vooluvorgust lahti.

TARVIKUD LAMMUTAMINE

Tarvikuid saab lahti votta parast kallutuspea (1) tostmist.

Tarvikud vabastatakse sulguritest, keerates neid kinnitussuunale vastupidises suunas. Enne
mikserite (9,10, 1) pddramist tuleb need esmalt lukust vabastada, st suruda mikser stga-
vamale veovadlli tihvtile, kuni tunned vastupanu. Pritsmekaitse (8) tuleb eemaldada parast
segistite (9,10, 1) demonteerimist.

SEADME KASUTAMINE

UKSIKUTE LISADE RAKENDAMINE

Silikoonviimistlusega segisti (9) Kergete ja raskete masside segamiseks, naiteks: tainas,
muretainas, hakkliha- ja kalamassid, voi- ja vanillikreemid,
juustumassid, kartulipree ja muud koogiviljad, koogipdhjad,
lahtised koogi koostisosad.

Mikser kergete masside Hasti dhustamist vajavate toodete vahustamiseks, naiteks:
vahustamiseks (10) munad, munavalged, rullbiskviidid, vahukoor, beseed,
kreemid, majonees.

Mikser mitmekomponentsete masside Taigna, eriti parmitaigna valmistamiseks ja taigna sotkumiseks
jaoks (konks) (11) nagu leib, rullid, babkad, pannkoogid, pitsad, kiipsetised,
pasta, inglitiivad.

TAHELEPANU! Arge jatke seadme to6tamise ajalkaussi nuge, metallist lusikaid, kahv-
leid ega muid sarnaseid esemeid.

TAHELEPANU! Seadme maksimaalne té6aeg on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe
segamiststikli vahel on 20 minutit. Parmitaigna s6tkumisel on koige parem seada kont-
roller madalale kiirusele ja alles mone aja péarast kiirust tosta.

MANUSTE PLANEETIDE LIIKUMINE

Planeedisegisti tddtamise ajal poodrieb mikser keeruka liikumisega: Umber oma telje ja sa-
maaegselt Umber kausi Umbermdddu. Tanu sellele todtab mikser Uhe taispdorde jooksul
pohjalikult 1abi kogu kausi sisemuse, mis lUhendab todaega ja tagab suurema segamise
efektiivsuse. Seetottu peaksite enamikes retseptides antud segamisaega lihendama.

MARKUSED PLANETAARROBOTI KASUTAMISE KOHTA

Kausi kuju ja kinnitused on kujundatud nii, et roboti toédtamise ajal ei ole vaja kausi seintelt
koostisosi pidevalt kraapida ja eemale liikata. Uhe segamiststikli jooksul piisab kausi seinte
puhastamisest Uks voi kaks korda. Enne selle toimingu sooritamist ihendage robot voolu-
vorgust lahti!
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Robot voib todtamise ajal kuumeneda. Suure koormuse ja pika segamiststkli korral voib
roboti pea Ulaosa vaga soojaks muutuda. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

1. Veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis ,0".
2. Uhendage seade toiteallikast lahti.
3. Pikaajalisel kasutamisel voib kallutuspea (1) kuumeneda. Enne t66 alustamist oodake, kuni

seade jahtub.
4. Puhastage seadme korpust niiske lapiga.
5. Puhastage segamislabad (9,10, 11) ja laba jooksva vee ja pesuaine all.
Parast seadmega todtamise |dpetamist on soovitatav tarvikud koheselt puhastada. See
eemaldab koik allesjaanud sadestused, hoiab ara jaakide kuivamise, muudab puhastamise
tdhusamaks ja lintsamaks ning takistab ka bakterite paljunemist.
TAHELEPANU! Arge peske kergete masside visplit (10), silikoonviimistlusega visplit (9)
ja konksu (11) néudepesumasinas — see vdibneid kahjustada.

SEADME TOOTAMINE INDIVIDUAALSEL KIIRUSVALIKUL

Planeedrobotil on kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja TURBO (P) funktsioon luhiajali-
seks tddks maksimaalsel kiirusel.

Aeglane eelsegamine, kombineerides igat titpi massid
ja kuivad taigna koostisosad. Sellel kiirusvahemikul lisa

1 Eelsegamine taignale jahu ja kuivained ning kuivainetele vedelad
koostisosad. Arge segage ega sotke parmitaignaid sellel
kiirusel.

Aeglaseks segamiseks. Sel kiirusel valmista parmitaigen,
muretainas ja rullbiskviidi. Kasuta ka kartuli ja muude
koogiviljade plreestamise esimeses faasis ning tainale
vedela rasva voi jahu lisamisel.

2 Aeglane segamine

Seda kasutatakse keskmise raskusega taigna

valmistamiseks, naiteks muretaigna valmistamiseks. Sellel
3 Segamine, vispeldamine kiirusel lisad besee jaoks munavalgetele suhkrut. See

on keskmine kiirus masside nagu hakkliha, pasteetide ja

kookide kreemitamiseks.

Keskmise kiirusega vahustamiseks, majoneesi
valmistamise algfaasiks ja vanillikreemi koostisosade

4 T: imi . . - : .
A kombineerimiseks. Seda kasutatakse 6hutamist vajavate

kergemate masside viimistlemiseks.

5 Kiire vispeldamine Vahukooreks, munavalgeks.
Munavalgete, tervete munade, vahukoore vahustamiseks

6 Vaga kiire piitsutamine kasutatakse seda kartuliptree valmistamise viimases
etapis.

P TURBO LUhiajaline segamine maksimaalsel kiirusel.



ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JARGI

See juhend sisaldab mdningaid Uldisi praktilisi napunaiteid robotiga tootamiseks, mis voi-
vad olla kasulikud oma retseptide koostamisel. Taiuslike tulemuste saamiseks ja sobiva
segamisprotseduuri valjatdotamiseks on aga vaja teie enda tahelepanekuid ja kogemusi.
Segamisprotsessi tuleks jalgida ja see peatada tapselt siis, kui saavutad retseptis ndutava
konsistentsi (nt ,sile ja elastne tainas®). Sobiva segamiskiiruse maaramiseks vaadake jaotist:
»Seadme kasutamine tiksikutel kiirusvahemikel.*

TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MRK-20

Toiteallikas 220-240V~ 50-60Hz
Nimivéimsus 1500W

Maksimaalne voimsus 2600W

Valjalulitatud ja ootereziim saadaval saadaval

Energiatarbimine ootereziimil -

Energiatarbimine valjalulitatud olekus <0,5W

Energiatarve vorgu ootereziimis -

Lulitub automaatselt ootereziimi parast -

Laheb automaatselt valjaltlitusreziimi parast -

vorgu ootereziim, kui seadmel on rakendustuhenduse funktsioon -

Vorgukaabli pikkus 1,05 m.

CEo

TAHELEPANU! MPM agd SA jatab endale 6iguse teha tehnilisi muudatusi!

Kéesolev kasutusjuhend on masintélgitud.

Toote néuetekohane kérvaldamine (kasutatud elektri- ja elektroonika-

seadmed)

olmejaatmetega. Kasutatud seadmed voivad potentsiaalselt ohtlike ainete, segude ja komponentide
sisalduse tottu avaldada negatiivset moju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine
muude jaatmetega voi nende ebaprofessionaalne lahtivotmine voib pohjustada tervisele ja keskkon-
nale kahjulike ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada kasutatud elektri- ja elektrooni-
kaseadmete kogumispunkti. Uksikasjaliku teabe saamiseks elektri- ja elektroonikajaatmete tagastamise koha
kohta tuleb kasutajal poodrduda kohalikku kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

E Tootele paigutatud margistus naitab, et toodet ei tohi selle kasutusaja I6ppedes visata ara koos muude
||
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AlaBAOTE MOOOEKTIKA TIC 0dNYIEC ASITOUPYIAC TPV Ao TN XENoN.
Na eioTe 10laitepa TTPOTEKTIKOL OTAV TTAIOIA PPICKOVTAL KOVTA
OTN CUCKEUN.

MnV XpNOIUOTIOLEITE TN CUCKEUN Y10t AAANO CKOTTO Ao QUTOV VIO
TOV OTT0I0 TTPOOPICETAIL.

H xpnon e¢aptnUATWV TTou OgV CUVICTUIVTAL AMO TOV KOTOOKEU-
QAOTA PMOoPEl Va TIPOKAAEDEL BAABN OTN CUOKEUR ) ATUXNUQ.
Mnv Bubilete TN cuokeur, To KAAWDIO ) TO BUCPA Ot VEPO N
AANO LY.

Mnv adpAVETE TN CUOKEUN XWPIC eTTIBAEPN KATA TN SIAPKEID TNC
AelToupyiag.

MnV xENOIUOTIOIEITE IO KATESTROIMMEVN CUCKEUR, QKON KAl Qv
TO KOAWAI0 dIKTUOU N TO dIG £xel urooTel (NI - O AUTA TNV
TTEQITTUION, OVOBESTE TNV EMIOKEUN TNG OUOKEUNG O€ £€0UCI0-
OOTNHEVO KEVTPO TEPPIG.

MnV XPNOCIUOTTIOIEITE TN CUCKEUN O eEUITEPIKOUC XUJPOUG.

Mnv Kpepdte To KOAUWDIO TP0dPOdOCIAC O AIXUNEES AKPES KOl
UNV TO adnVveTe va £pBel O emadr Pe KOUTEG ETIPAVELEC.

Mnv adrvete 1o KOAWSI0 TPod0dOCIAC VO KOEUETAIL ATTO TNV
AKEN Tou Toamellov/TNG eMPAVEITC EPYOCIOC.

Mnv ayyileTe TN OUOKEUN UE Bpeyuéva XEPLOL.

H cuokeun mpoopileTal UOVO VIO OIKIKA XPHonN.

OupnBeite va KPOTATE AMOOTACH ACHOAEIOC ATTO TO TIEPIOTPE-
dopeva e£apTAPATA TOU PNXOVARATOC KATA TN Aettoupyia. H
erodpr) padi TOUG eVEXEL KIVOUVOUG TOQUMATIOUOU TOU CUIHATOG
i) {NUILLV O€ TTEPIOUCIOKA GTOIKELQ, TTX. OTTO TO TPABNYUC XAAAPA
KOEUOIOHEVUIV EVOULIATUIV/KOCHNUATUIV KATT.

ToroBeTeite T TOODIUO HOVO Pe Tov edIKO WBNTAPA - unv Balete
TO ¥X£PI OOC 0TO BANAO TNG CUCKEUNG TTOU AEITOUPVEL, UNV TOTTO-
Deteite TOOPIUC GTN CUOKEUN XPNOILOTIOIUVTOC £6QPTAKIATO TTOU
dev MPoOoPI{OVTAll VIO TO OKOTIO QUTO, TT.X. TOOUVIA, KOUTANIOH KATT.
ZHMEIQZH! O Aertideg koA cival TOAU kodTEPEG, amodUyeTe
TN CWHATIKA eadn KAaTtd To ASElaoHa KAl TOV KABapIopo TG
HovAadag - HMOPEl VA TPAUHATIOTEITE coBapd.

O kaBoPIoPOC TG CUOKEUNG, IOILUC TUIV TUNHIATUIV TTOU £PXOVTAL
O€ APEDN EMAPN WE TOODIUA, TTOETTEL VA TTOAYOTOTTOLELTAIL TRV OTTO



TNV TIPUWTN XENON, QUECWG META TN XPNON N €AV N CUCKEUN OV
EXEL XPNOloTIOINDEL VI HEYOAO XPOVIKO DIACTNUA - N JladIKaGidl
nepypadetal oo keparaio ,KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHXH”
Mnv ToroBETElTE TN CUOKEUN KOVTA O AANEC NAEKTPIKEC CUOKEUE,
KOUOTAPEG, KOUJIVES, HOUPVOUC K.ATT.

BeBatuveoTe MAVTA OTI OAG TOl E€APTAPIOTA TNG CUOKEUNC EXOUV
TOMoBeTNBEl CLUOTA TPV EEKIVAOETE TIG EQYOIOIEC,

Mnv TortoBeTeite TN HOVAIOA O KAUTES ETIPAVEIEG,

H cuokeur puropel va xpnotuorolndel amo ATOUO UE TTEQIOPIOUE-
VEG OWHOTIKEG, AloOBNTNPEIOKES 1 DIOVONTIKEG IKAVOTNTESG A XUJPIG
YVUWOELC 1 EUTTEIPIC OTN XPNON OUTOU TOU TUTTOU £EOTTAIOUIOU,
uro TNV MpoUnoBeon 6Tt ermPBAETTOVTAL 1) KaBodnyouvTal OTNV
Aodalr) XpNnon Tou eE0TTAICHOU KAl KOTAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EVEXEL

Ta madid dev ETITEETETAIL VA EKTEAOUV £0YACIEC KOBAPIOHOU
KAl ouVTHENONG.

H cuokeun dev TpETTEl va xpnotuortoleital amo maidid. PuiaéTe
TN OUOKEUN KAl TO KOAWDIO PAKPLA aTto TIadLA.

Ta madia dev mperel va maidouv e TN CUCKEUN.

ArnocuvdeoTe TN povada amnod TNV TIAPOX PEUKOTOC AV TNV
APAOETE XWPIG eTTBAePN KOt TPV Ao TNV TOTTOBETNON, ATTOCU-
VOPHOAOYNoN 1 TOV KABapIouo.

ArtevepyorolnoTe TN povada mplv aANAEeTe e€OTTAICUO A TRV
TTANCIAOETE KIVOUEVO EPN KATA TN XPNHON.

Mnv cuvdéete 1o Buoua oTny TP PE BPEYUEVA XEQLO.

Mnv Byalete 10 dIg amtd TNV MEIla TEARWIVTAG TO KAAWDIO.
XPNOIHOTIOINOTE TN HOVADG O OUAAN KOl 0TABEEN eTdAVELQL.
[la TNV aodaieia Twov TadIULY, Unv adnveTe eAeLBepa MOOORA-
OlUA PEPN TNG CUOKEUAGCIOG (MAACTIKEG COKOUAEC, XOPTOKIBUITIC,
TTOAUGTUQREVIO K.ATT.).

MPOEIAOMOIHZH! Mnv emtpénete ota nadid va nailouv
pe TNV Tawvia. Kivduvog aoduiiag!
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MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

1. Mepiotpedouevn kedbahn 7. Baon pe xWwpo yia mpoodaptnon

2. PuBuiotng taxutntog UTTON

3. Afovag petadoong Kivnong Ue Teipo 8. [1pOoCTATEUTIKO TTPOCTACIAG Ao
(onueio MPooGPTNONG yia eLapTn- TITOIAIES
HaTo) 9. Mi&ep pe diplopa oiAikovne

4. Aekavn pe Aafn amod avoleidwTto 10. Miep yia 1o XTUTINUA EAappUIV
atocAA xwpentikotntag 7.0 | paduv

5. AvoeilduwTo UMmoA xuwpnTiKOTNTAG 11. AVOUIKTAPAG MOANOTIAWY CUCTOTI-
701 KWV (yavtlog)

6. Mox\og aodaliong kedpaAng 12. Vane

MPOETOIMAZIATIA THN EPTAZIA - TENIKEZ MAPATHPHZEIZ

1. AMoCUOKEUAOTE TN YOVADA Ao TO XOPTOKIBUITIO, APAIPECTE TUXOV TINAIOTIKEC COKOUAEG,
ETIKETEC, UNIKA TTARPWONG QMO TTOAUGTUPEVIO KOl UTTAOK LETAIGOPAC.
2. [M\UOvete GXONOOTIKG ONG TG EEIPTANOITA TOU POWTIOT TIOU £OXOVTAL OF AT PE TPOPIUA

TPV AMo TNV MEWTN XPNon.

3. OuunBeite va toroBeteite/adaipeite Ta afecoudip (UTTOA, AVODEUTAPES KATT) HOVO OTAV N
ouokeun dev eival cuUVOEdEUEVN e TTNYN PEULATOC.
4. BePawwBeite o1t 1o koupmi ehéyxou TaxuTnTag (2) Bpioketal otn Beon ,0” mpv cuvdEoeTe T

HOVAda OTNV TINYT PEUMOTOG.

EFKATAZTAZH TQN AZEZOYAP

BHMA 1- MAPAKOAOYOHZH THZ AEKANHZ

1. AmeleuBepdiote TNV kedahr) kAiong (1) MepIoTEEDOVTAG TO HOXAO ATHANONC TNG KEGOANG
(6) & 100TPODA KAll, TN CUVEXELD, OVOCNKWOTE OTTAAG TNV KEGOAA KAIONG WEXOL VOl OIKOU-
oTel éva KAIK (xo¢ aodaliong). Otav n kheldapld evepyoroinBel, 0 hoxhoBpaxiovag Tng
KAEIDOPIAG KedDANNC (6) Ba deixvel PO TAH KATW.

TomoBetnoTe To umol (4;5) otn Baon (7) kat, oTn ouvéxeld, MeploTPEPTE To ol (4;5) de&io-
0TPodA, WOTE Ot YNWTTIOEG TOU PO va aodalioouy aTic yAwTTideg Tng Baong (7).

BHMA 2 - TOMOOETHZH TOY AAAHAEITYHTIKOY ZXHMATOZ

N

1. JUPETE TO MPOCTATEUTIKO TITCINOUATOC (8) mavuy amd TNV Akpn Tou TEPIBARUGTOS MOU Ka-
AUTTTEL Tov GEoval Kivnong pe Tov Teipo (3). BefowBei- ~
Te OTl TO AVOLYUA VIO TNV TTPOCBNAKN TPOodIpWY €ival i‘ Toroditnon
OTPAUPEVO TIPOG Ta €W, WWOTE N AVAKAIVOUEVN KEDA- =
A (1) va unv eumodilet Ty mpooBacn oTto Gvoryua.

BHMA 3 - KAOOPIZMOZ TQN MEITMATQN

1. Zmpwire (Uéxpl va aicBavBeite avtiotaon) évav amd
TOUC TPEIG a1dIkoug avadeutnpeg (9, 10, 1) mavw oTtov
rieipo tou afova kivnong (3). BeBaiwBeite ot n yAwTTi-
00 TOU TIEIPOU UTTaivEl OTNV OTTAH OTEPEWONC TOU Ava-
OEUTNPA . 2TN CUVEXELD, TTEPIOTPEPTE TOV AVAdEUTAPO!



apIOTEPOCTPOMA £WC OTOU N YAWTTIOA aobaAicel GTNV AKpn TNG OTTHE TOoMoBETNONG TOU
avadeutnpa.

EPrAZIA ME TH ZYZKEYH

MoAig cuvdeBouv ol avadeutnpeg(?, 10, 1), n povada eival Etolun yia xpnon. fupioTe 10
HOXAO aodAAIoNng TNG KeDAANG (6) de€looTpoda Kol XAUNAUWGTE AMAAG TNV OVAKAIVOUE-
vn kedahn (1) péxpt va akoUoeTe éva KAIK (xog aodaliong). BeBalwBeite 011 n KedaAr
KAIONG €lval CUIOTA KAEISUIHEVN - O BPaXiovag TOU HOXAOU KAEWOWHATOG TNG KeDAAAC (6)
Ba elval OTPAUPEVOC TTPOC TO KATW. 2TN CUVEXELD, TOTTODETNOTE Ta TPOGIUG OTO urToA (4;5)
PECA AMO TO AVOLYUA TOU TIPOCTATEUTIKOU THTOINOUATOC (8), CUVOECTE TN CUOKEUN OTNV
TTOPOXN PEUMATOG KAl pUBPIOTE TNV eMBUUNTY TAXUTATO UE TO KOUWTTL EAEYXOU TOXUTNTOC
2.

SHMEIQZH! Ztn Aertoupyia TURBO (P), to kouuni eAéyxou taxutntag (2) mpémet va
sivat matnuévo. Otav to kouuni (2) adrvetal eAebBepo, cmoTpidel autopaTa ATO TH
08¢on TURBO (P) otn 6¢0on ,,0%, ansvepyomnolisvtag £Tot Th povada.

ZHMEIQZH! 'Otav to mAavnTiké poundt Bpioketal oc Asttoupyia, pnv neplotpidete
10 HoxA6 acddiong tng kedpalng (6)!

‘Otav 0AoKANPUWOETE TNV £pYACia 0ag, BEaTe TO Ko EAEyXoU TaxUTNTaC (2) otn Béon
,0“ kal amoouvdESTe TN HovAda Ao TNV TNy PEUUATOG.

AMNMOZYNAPMOAOIHZH EZAPTHMATQN

Ta efaptApata prmopouv va adatpeboly PJeTd TN YOVIHOTOINGN TNC OVAKAIVOUEVNG KE-
darng (1).

Ta eéaptApata aneAeuBepluovovTal amo TIC AohANEIES TOUC TTEPIOTPEDOVTAG TA TTIPOC TNV
avtifetn kateuBuvon amo v kateuBuvon tng eykataotaons Ot avadeutnpeg(9, 10, 1)
TPEMEL TPWTA va aneheuBepuwBoUuv améd To UNXAVIOUO AohANIONG TPV Ao TNV TTERL-
atpodn, SNAadr) 0 avadeuTrHPAC TIPEMEL VA TIEaTEl BaBUTepa TIAVUI GTOV TiEipo Tou Aéova
Kivnong péxpt va yivel alobnth n avtiotaon. To MpocTaTeuTikd MToINopaTog (8) mpéret
va adalpeital geta TV adaipeon Twyv avadeutnpwv(9, 10, 11).

XPHZH THZ YZKEYHZ

Avadzutnpag pe pvipiopa othikovng [ia TV avAapelEn ehadpulv kal Baputepwv palv, OTuwg

9 Lo aPOTAAOTIKA, UM KPOUGTAC, KIHAG KPEQTOG KAl
TAOTA PapPLoU, KPEUES BOUTUPOU KAl TIOUTIYKAG, HAlE
TUPIOU, TIOUPEG TTATATOG KAl AANWY AAXAVIKWY, BACEIG KEIK,
OUOTATIKA XOAapng {OUNG.

Mi&ep yia to xtUnnpa eAadpisv M TO XTUTINUA TTEOIOVTUIV TTOU TTPETEL VA OEPI{OVTAL KOAJ,

palwy (10) OTIWG: ALY, ACTIPABIA ALYV, TIOVTECTIAVI, COVTLYI,
OAVTIYi, HAPEYKEG, KPEUES, JaylovElal.

Avapiktnpag moAamiwv Ma 2opwon 0ung, Biuwe 20png Luung Kat ZUpwaon omug

ouctatikuy (yavtgog) (11) yio: i, Puwpdikia, padivg, mreg, mitoa, {Uun oTov aTuo,

lupapika, daa.




ZHMEIQZH ! Mnv adnvete paxaipta, HeTAAAIKA KOUTAALD ) TipoUVIa Kat AAAa TéETola
AVTIKEIMEVAOTO HITOA 600 N CUCKEUN AEITOUPVE.

ZHMEIQZH! O péyiotog xpovog Asitoupyiag TnG OUCKEURG gival 5 Aemtd, o eEAAxL10TOG
Xpovog avamauong petalu Vo kKUkAwv avapsiing sivar 20 Aentd. ‘Otav Juplovete
pia Qoun LOpNG, cival KaAuTtepo va puBUIeTe TO XEIPIOTAPLIO OE XAUNAR TAXUTNTA KAt
va auéAveTe TRV TAXUTNTA HOVO HETA amd Aiyo.

NAANHTIKH KINHZH TQN MPOZAPTHMATQN

Katda tn Aettoupyia Tou TAGVNTIKOU GVAUIKTHPA, O OVASEUTNPAC TIEPIOTREDETAL PE UL
oUVBETN Kivnon: yUpW aTTo ToV AEOVA TOU KAl TAUTOXPOVO YUPUI Ao TNV TIEPIPEPELD TNG
Aekavng. Auto dlaodalilel OTL he pia TTAREN TIEPIOTPODR, O AVOUIKTHPAS OIATEEXEL OAO
TO ECWTEPIKO TOU OOXEIOU, e AMOTEAECUA VA PEIWVETAL O XPOVOG EQYACIAG KOl VA OlU-
EAveTal N ATTOTEAECUATIKOTNTA TNC avApEelEnG. Na To Adyo auTo, 0 XpOVOC AVAUEIENG TTou
OIVETAL OTIG TIEPICCOTEPEC CUVTAVEC TTRETEL VA PetulBel.

2ZHMEIQZEIZ ZXETIKA ME TH AEITOYPTIA TOY MAANHTIKOY POMMNOT

To OXNUA TOU UTTON KOt TWV EEAPTNHATUIV EXEL OXESIACTEL UE TETOLO TPOTIO LUOTE, eVUU TO
OOUTIOT AEITOUPVEL, VA NV UMTAPYEL OVAYKN VA EUVEL KOl VO OTIPUIXVEL GUVEXWG TGOl CUOTA-
TIKO TTOU BPICKOVTAIL GTA TOWXWHOTA TOU PTTOA. ApKel va KOBOPIZeTe TIG TTAEUPEG TOU UTTON
pia ) duo dopig avd KUKAO avApelEng. AMocuvdESTE TO POUTTOT ard TNy Tpild MPV To
KAVETE AUTO!

Kata tn SidpKela TG AelToupyiag, To poumoT uropel va eotabel. Me Bapu ¢oprtio kal
HAKPU KUKAO avApIENG, TO MOV PEPOG TNG KEGOAAC TOU POUTOT UMOPEL VA gival TTOAU
{e0TO. AUTO sival GUGIONOYIKO.

KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

1. BeBowwBeite 611 10 KOUWTT EAEYYXOU TOXLTNTOG (2) Bpioketal ot Béon ,0”.

2. AmoouvdioTe TN yovada amo TNV Iy PEUUATOC.

3. Havakhwvopevn kedbaln (1) uropei va BepuavBel Katd T dIAPKEID TTAPATETAUEVNG AEITOUP-
ylag. ApnoTe TN povada va KPUWOEL TIPIV CUVEXIOETE.

4. KaBapiote 10 mepifAnua TS HovAadag XpnCIOTOIVTAC VA LYPO TTAVI.

5. KaBapiote Toug avadeutnpeg (9,10, 1) kail 1o dTepd KATW QMO TPEXOUPEVO VEPO WE ATTOP-

QUTTOVTIKO.

JuVIOTATAL VO KaBapileTe Ta eEAPTAPOTA ARECWE WOANIG TEAEIWWUOETE TNV EPYOOIT OOC PE
N ouokeun. Auto Ba adalpeael TUXOV MOPOATETAUEVES eVATIOBETEIS, Ba amoTpE el TO OTE-
YVUW UG TUWV UTTOAEIMPATUIY, YEYOVOC TTOU KABIGTA TO TAUGIHO IO ATTOTEAECUATIKO KOl TTIO
£UKONO, Kall Ba amoTpEPel TOV MOAAATAGGIOCUO TWV BOKTNEIWV.

SHMEIQZH! Mnv nAévete to eAadpu pilep pe ocuppa (10), to pikep pe pivipiopa oii-
kovng (9) kat tov yavtlo (11) oto MAUVTAHPLO MATWYV - UTIAPXEL KIVEUVOGVA KATAGTPO-
douv.

AEITOYPIIA THZ MONAAAZ ZE AIA®OPA EYPH ZTPOOQN

To mMAavNTIKO popuroT SIaBETel PYeTABANTO éAeyxo TaxUTNTAC amd 1-6 Kal Asitoupyia
TURBO (P) yia cUVTOHEG eKPAEELG EYIOTNG TAXUTNTAG,



Tayxutnta \ . .
TUnog epyaoiag Edappoyn

)

Mpoavauign

ENeuBepn avapign

Avapei&n, xTurnua pe
cupua

Whisking

lpriyopo xtumnua pe

cuppa

MoAU ypriyopo XTUMNua Je
oluppa

TURBO

Apyn mpoavapelEn, cuvdualovTag OAOUG TOUC TUTTOUG
MACTAG KAl T ENEA CUCTATIKA YIA KEIK. 2€ QUTO TO
£UPOC TAXUTATWY, TTPOCOEDTE TO AAeUPL KAl Ta ENPd
MpoiovTa otn {UKN KAl TO LYPA CUCTATIKA OTA ENEA.
Mnv avakatevete ) {updoveTte TN (Uun (UUNg o€ aUTn TNV
TaxuTNTA.

Na apyn avapelEn. 2 autd 1o epyateio, (UpuiveTe LUPEG
0uNG, LUPEG PE KPOUGTA KAl OPOEIG. XPNGIUOTIONOTE
TO £MONG OTNV TIPWTN AN TNG TTOATONOINONG
MOTATAG KOl AAANWV AAXAVIKWYV KAl KATA KAIPOUG OTAV
MPooBETeTe LYPO AIMOC 1 AAEUPL OE pia LU

Xpnotportoteital yia 1o {Upwua (UPAPIKUWY YeCaiou
Bapoug - ommwg n Luun shortcrust. 2e autn TV TOXUTNTA,
n {&xapn MPooTIBETAl OTA ACTIPASIA VIO TN HOPEYKAL.
AuTh) glval n yeon TaXUTNTA VIO TNV AVAUEEN ally, TLY.
KIUA, TIATE Kal dleon LUunG.

Mla XTUTINUA Ye CUPPA PETPLOG TAXUTNTAG, OTO APXIKO
OTAdIO TNG TIAPOACKEUNG ayloveElAg, VIO TOV CUVOUOOHO
TWV CUCTOTIKWY TNG KPEUAG TTOUTIYKAG. XPNOILOTTOLETAL
via TO Gviplopa eEAadpUTEPWV Al TIOU AmaITouV
QEPLIOUO.

M KPEPA YONOKTOG, adpOG AoTIPAS! Auyou.

Mo To XTUTINUA adpoU amd AoTIPASIA ALYV, ONOKANPAO
QUYQA, COVTLY(, XONOIUOTIOIEITAL OTO TEAIKO OTASIO TNG
TTAPAOCKEUNG TTOUPE TTATATAG.

BpaoxumpoBeoun avapién otn péyiotn taxutnTa.

XPHZH TOY POMIMNOT A TIZ AIKEZ A SYNTATEZ

To MAPOV eyXEIPIOIO TIAPEXEL OPICHEVEG VEVIKES, TIOAKTIKEG CUUBOUAEG OXETIKA WE TIC 1O1a-
TEPOTNTEG TNG EQYOICIAG E TO POUTIOT, Ol OTTOIEG UTTOPEL VA GAG GAVOUV XPACILES KATA TNV
TTPOETOILOCIA TWV DKWY 0O OUVTAYWV. Q0TOCO, Ot DIKEG COC TTAPATNPATELG KOl EUTTEL-
plec Ba gival amapaiTnTES yia TNV ETIITEVEN EVOC TEAEIOU ATTOTEAECHATOC KAl TNV AVATITU-
&N pag kataAAnAng dradikaociag avauiEng. Eival onuavtikd va ehéyxete Tn dladikacia
avapelEng Kat va TNV OAOKANPUWVETE AKPIBUIC OTAV ETIITUYXAVETAL N AMAITOUPEVN OTTO TN
ouvTayr) ouvoxn (x. ,Agia kot ehaoTikh L0un"). Na va mpoodlopiceTe TN CWOTA TaXUTNTA
avapelEne, avatpilte oTo KepAAalo: ,AcIToupyia TNG CUCKEURG O EMPEPOUG MTEPLOXEG

Taxutnrag®.
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TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého

MRK-20

Mapoxr peupaTtog

220-240V~ 50-60Hz

OvopaoTikn 1oxXUg 1500W
Méyiotn 1oxug 2600W
Al0BECIUEG AEITOUPYIEC ATIEVEPYOTIOINONG KOl OVAUOVAG dlabeciuo
Katavalwon 1oxU0¢ 0g KATACTAGN OVAUOVAG -
Katavalwon 1oxU0¢ 0g KATAOTAGN QTTIEVEQYOTTIOINGNG <0,5W
Katavalwon 1oxU0¢ 0g KATAOTAGN GVAUOVAG SIKTUOU h
Mraivel auTOPOTA Og KOTACTAGN AVOUOVAG UETA ATTO -
Mraivel aUTOUATO O AEITOUPYIA TEPUATIOUOU AEITOUPYIOG HETA OTIO -
AelToupyia avapovAg SIKTUOU AV N cuUoKeun dlaBETel hetToupyia ouvdeong

ebapuoyv )
Mrkog kahwdiou diKTUoU 1,05 m.

Q[

MPOZOXH! H MPM agd S.A. 8iatnpsei To dikaiwpa va KAvel TeXVikeG aAhayég!

AUTO ONAWwon PETAPPACTNKE QUTOLATA.

OpBn 31d0con Tou NPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPIMTETAL HAL( e AANT OLKIOKA
ATIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG {wn¢ Tou. O amoBANTOG eEOMAMOUOG UTTopEl va exel emPBAABEiC
ETMTUWOELC OTO TMEPIBAANOV Kal TNV avBpWTiivn uyeia Aoyw NS MOAVAC TIEPIEKTIKOTNTAG TOU OF
EMMKIVOUVEG OUGCIEG, PEIYHOTA KAl CUCTATIKA. H avapelgn NAEKTPOAOYIKWYV OMOBANTWY pE AANO
EE o oPANTO ) NN ETTOYYEAUATIKR AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 03NYACEL OTNV ameAeUBEPLION
ouotv emPBAABUV via TNV Lyeia Kal To TIEPIBAANOV. MeTAGEPETE TN XPNOCILOTIOINUEVN CUCKEUN OE £VOl ONUEIO
GUANOYNG OTTORAATUWV NAEKTPIKOU KA NAEKTPOVIKOU eEOTTAIOHOU. 1O AeEMTTOUEPECTEPEG TANPODGOPIEG TYETIKO
HE TOV TOTTO amopEIPNG TUIV OTTORAATWY NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpETel va

EMKOIVUIVAOEL JE TO DNUOTIKO ONPEI0 CUANOYNG 1 TNV EYKATACTOON £MEEEPYACIAG OTTORANTUIV.

28



SAFETY INSTRUCTIONS FOR USE

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord
or plug, in which case have it repaired at an authorised service
centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the
appliance during operation. Contact with them may result in per-
sonal injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely
hanging items of clothing / jewellery etc.

Place foodstuffs only with the dedicated pusher - do not put your
hand into the chamber of the running appliance, do not place
foodstuffs in the appliance with accessories not intended for this
purpose, e.g. forks, spoons, etc.

NOTE! The cutting blades are very sharp, avoid touching them
while emptying or cleaning the appliance — it may result in
serious injury.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if
the device has not been used for a long time. The procedure is
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described in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE”
section.

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

Do not place the device on a hot surface.

The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance
tasks.

The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.

Children should be supervised to ensure that they do not play
with the equipment/device.

Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disas-
sembling, or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!



DEVICE DESCRIPTION

1. Tilting head 7. Base with space to attach the bowl!

2. Speed control knob 8. Splash guard

3. Drive shaft with pin (attachment 9. Mixer with silicone finish
mounting point) 10. Mixer for whipping light masses

4. Bowl with stainless steel handle, 11. Mixer for multi-component masses
capacity 70| (hook)

5. 70 Istainless steel bowl 12. Shoulder

6. Head lock lever

PREPARING FOR WORK — GENERAL COMMENTS

1. Unpack the device from the box, remove all plastic bags, labels, Styrofoam fillers and trans-
port locks.

2. Before first use, thoroughly wash all robot accessories that come into contact with food.

3. Please remember to assemble/disassemble accessories (bowl, mixers, etc)) only when the
device is not connected to the power source.

4. Before connecting the device to the power source, make sure that the speed control knob (2)

is in the ,0” position.

ACCESSORIES INSTALLATION

1. Release the tilt head (1) by turning the head lock lever (6) clockwise and then gently lift the
tilt head until you hear a click (lock engaging sound). Once the lock is engaged, the head lock
lever arm (6) will point downwards.

2. Place the bowl (4;5) into the base (7), then turn the bow! (4;5) clockwise until the tabs on the
bowl engage with the latches on the base (7).

STEP 2 — INSTALLING THE SPLASH GUARD

1. Slide the splash guard (8) over the edge of the housing
covering the drive shaft with the pin (3). Make sure that
the opening for adding food faces outwards so that the
tilting head (1) does not obstruct access to the opening.

STEP 3 — ATTACHING THE MIXERS

1. Press (until resistance is felt) one of the three dedicated
mixers (9, 10, 11) onto the drive shaft pin (3). Make sure
that the protrusion on the pin fits into the mounting
hole of the mixer. Then turn the mixer counterclockwise
until the protrusion engages with the edge of the mixer
mounting hole.

WORKING WITH THE DEVICE

After attaching the mixers (9, 10, 1) the device is ready for operation. Turn the head lock
lever (6) clockwise and gently lower the tilt head (1) until you hear a click (lock engaging
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sound). Make sure the tilt head is correctly locked — the head lock lever arm (6) will be
pointing down. Then place the food into the bowl (4;5) through the opening in the splash
guard (8), plug the appliance into the power supply and set the desired operating speed
using the speed control knob (2).

ATTENTION! For the TURBO (P) function, the speed control knob (2) must be held.
When the knob (2) is released, it automatically returns from the TURBO (P) position to
the ,,0“ position, which turns the device off.

ATTENTION! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekreca¢ dzwigni
blokady gtowicy (6)!

After finishing work, set the speed control knob (2) to the ,0° position and disconnect the
appliance from the power source.

ACCESSORIES DISMANTLING

Do demontazu akcesoriow mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Accessories are released from the latches by turning them in the direction opposite to the
mounting direction. Before turning the mixers (9,10, 11) you must first release them from the
lock, i.e. press the mixer deeper onto the drive shaft pin until you feel resistance. The splash
guard (8) should be removed after dismantling the mixers (9,10, 11).

USE OF THE DEVICE
APPLICATION OF INDIVIDUAL ATTACHMENTS

Silicone Finished Mixer (9) For mixing light and heavy masses, such as: dough, shortcrust
pastry, minced meat and fish masses, butter and custard
creams, cheese masses, pureed potatoes and other
vegetables, cake bases, loose cake ingredients.

Mixer for whipping light masses (10)  For whipping products that need to be well aerated, such as:
eggs, egg whites, sponge cake, whipped cream, meringues,
creams, mayonnaise.

Mixer for multi-component masses For making dough, especially yeast dough, and kneading
(hook) (11) dough such as: bread, rolls, babkas, pancakes, pizza, choux
pastry, pasta, angel wings.

ATTENTION ! Do not leave knives, metal spoons or forks or other such items inthe
bowl while the appliance is operating.

ATTENTION! The maximum operating time of the device is 5 minutes, the minimum
rest time between two mixing cycles is 20 minutes. When kneading yeast dough, it is
best to set the controller to a low speed and only after a while increase the speed.

PLANETARY MOVEMENT OF ATTACHMENTS

During operation of the planetary mixer, the mixer rotates in a complex motion: around its
own axis and simultaneously around the circumference of the bowl. Thanks to this, during
one full rotation, the mixer works thoroughly throughout the entire interior of the bowl,
which shortens the working time and ensures greater mixing efficiency. For this reason, you
should shorten the mixing time given in most recipes.



NOTES ON USING THE PLANETARY ROBOT

The shape of the bowl and attachments has been designed so that while the robot is work-
ing, there is no need to constantly scrape and push away ingredients from the walls of the
bowl. During one mixing cycle, it is enough to clean the walls of the bowl once or twice.
Before performing this operation, disconnect the robot from the power supply!

The robot may become hot during operation. Under heavy load and long mixing cycle the
top of the robot head may become very warm. It's normal.

CLEANING AND MAINTENANCE

1. Make sure the speed control knob (2) is in the ,0" position.

2. Odtaczyc urzadzenie od zrédia zasilania.

3. During prolonged operation, the tilting head (1) may become hot. Before starting work, wait
for the device to cool down.

4. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.

5. Clean the mixing paddles (9,10, 11) and the paddle under running water and detergent.

Po ukoniczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akcesoriow.
This will remove any remaining deposits, prevent residues from drying out, making washing
more effective and easier, and also prevent bacteria from breeding.

ATTENTION! Do not wash the whisk for light masses (10), the whisk with silicone finish
(9) and the hook (11) in the dishwasher — this may damagethem .

OPERATION OF THE DEVICE AT INDIVIDUAL SPEED RANGE

The planetary robot has a speed control in the range of 1-6 and a TURBO (P) function for
short-term operation at maximum speed.

Working ..
Type of Work Application

Slow pre-mixing, combining all types of masses and dry dough
ingredients. At this speed range, add flour and dry ingredients to

! Pre-mixing the dough and liquid ingredients to the dry ingredients. Do not
mix or knead yeast doughs at this speed.
For slow mixing. At this speed, prepare yeast dough, shortcrust
2 Sl pastry, and sponge cake. Also use in the first phase of pureeing

potatoes and other vegetables and when adding liquid fat or flour
to dough.

It is used for making medium-heavy doughs — such as shortcrust
pastry. At this speed you add sugar to the egg whites for
meringues. This is the average speed for mixing masses such as
minced meat, pates and creaming cakes.

3 Mixing, whisking

For medium-speed whipping, the initial phase of preparing
4 Tamping mayonnaise, and for combining the ingredients of a custard
cream. It is used for finishing lighter masses that require aeration.
5 Fast whipping For whipping cream, egg whites.

For whipping egg whites, whole eggs, whipped cream, it is used in

6 Very fast whipping the final stage of preparing mashed potatoes.

P TURBO Short-term mixing at maximum speed.
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USING THE ROBOT FOR YOUR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical tips on how to work with the robot, which
may be useful when preparing your own recipes. However, to obtain perfect results and
develop an appropriate mixing procedure, your own observations and experiences will
be necessary. You should monitor the mixing process and stop it exactly when you reach
the consistency required by the recipe (e.g. ,smooth and elastic dough). To determine
the appropriate mixing speed, see section: “Operation of the device at individual speed
ranges.”

TECHNICAL DATA

Model MRK-20

Power supply 220-240V~ 50-60Hz
Rated power 1500W

Maximum power 2600W

Availability of the shutdown and standby mode available

Power consumption in standby mode -

Power consumption in the shutdown mode <0,5W

Power consumption in network standby mode

Automatically goes into standby mode after -

Automatically goes into the shutdown mode after -

Network standby mode, if the device has a connection function with the appli-
cation

Length of mains cable 1,05 m.

=

ATTENTION! MPM agd SA reserves the right to make technical changes!

This manual has been machine translated.

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-

sional manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

Ef Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
| |
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CONSEJOS SOBRE LA SEGURIDAD DE USO

Por favor, lee atentamente las instrucciones de funcionamiento
antes de usarlo.

Tenga especial cuidado cuando hay nifios en las proximidades
del dispositivo.

No utilices el dispositivo para fines distintos a los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
danar el dispositivo, provocar un incendio o causar lesiones.
No sumerja el dispositivo, el cable y el enchufe en agua u otros
liquidos.

No dejes el dispositivo sin supervision mientras esté en uso.

No utilices un dispositivo dafado, tampoco si el cable de alimen-
tacion o el enchufe estan dafnados — en este caso, entrega el
dispositivo para su reparacion en un punto de servicio autorizado.
No utilice el dispositivo al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion sobre bordes afilados y no
permites que toque superficies calientes.

No permites que el cable de alimentacion cuelgue del borde de
la mesa/encimera.

No toque el dispositivo con las manos mojadas.

El dispositivo esta disefiado Unicamente para uso domeéstico.
Recuerde mantener una distancia segura de los componentes
giratorios del dispositivo durante su funcionamiento. El contacto
con ellos puede provocar lesiones corporales y/o darnos a la
propiedad, por ejemplo, al arrancar prendas de vestir o joyas
que cuelgan sueltas, etc.

Cologue los alimentos unicamente utilizando un empujador
disefado para este fin; no introduzca la mano en la camara del
aparato mientras esté en funcionamiento ni coloque alimentos
en el aparato utilizando accesorios no disefados para este fin,
como tenedores, cucharas, etc.

jATENCION! Las cuchillas de corte son muy afiladas, evite el
contacto fisico al vaciar y limpiar el dispositivo; podria lesio-
narse gravemente.

La limpieza del dispositivo, en particular de las partes que estan
en contacto directo con los alimentos, debe realizarse antes del
primer uso, inmediatamente después del uso o si el aparato no se
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ha utilizado durante mucho tiempo. El procedimiento se describe
en el capitulo «LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO.

No cologues el dispositivo cerca de las cocinas eléctricas y de
gas, quemadores, hornos, etc.

Antes de comenzar a trabajar, asegurese siempre de que todas
las partes del dispositivo estén instaladas correctamente.

No cologque el dispositivo sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o que carezcan de cono-
cimientos o experiencia en el uso de este tipo de equipos, siempre
que sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del equipo
y comprendan los riesgos que conlleva.

No se permite que los nifos realicen actividades de limpieza y
mantenimiento.

El dispositivo no esta disefado para ser utilizado por nifos. Al-
macena el aparato vy el cable fuera del alcance de los nifos.

Los ninos no deben jugar con el aparato.

Desconecta el dispositivo de la fuente de alimentacion si lo dejas
desatendido y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.
Apaga el dispositivo antes de cambiar los accesorios o antes de
tocar las piezas que estan en movimiento durante el uso.

No conectes el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

No desconectes el enchufe de la red tirando del cable.

Utilice el dispositivo sobre una superficie lisa e estable.

Por la seguridad de los nifios, por favor no permitir su acceso a
ninguna parte del embalaje (bolsas de plastico, cartones, polies-
tireno, etc.).

ijADVERTENCIA! No dejes que los nifos jueguen con el film
de plastico. jPeligro de asfixia!



DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

W=

>

o

Cabeza inclinada 6. Palanca de bloqueo de la cabeza
Perilla de control de velocidad 7. Base con espacio para fijar el bol
Eje de transmisién con pasador (pun- 8. Proteccion contra salpicaduras

to de montaje del accesorio) 9. Agitador con acabado de silicona
Bol con asa de acero inoxidable, 10. Batidora para batir masas ligeras
capacidad 70 | 11. Mezclador para masas multicompo-
Recipiente de acero inoxidable de nentes (gancho)

701 12. Hombro

PREPARANDOSE PARA EL TRABAJO — COMENTARIOS GENERALES

N

w

o

Desembala el dispositivo de la caja, retira todas las etiquetas, adhesivos, bolsas de aluminio
y rellenos.

Antes del primer uso, lave bien todos los accesorios del robot que entren en contacto con
alimentos.

Recuerde montar/desmontar los accesorios (bol, batidoras, etc.) Unicamente cuando el apa-
rato no esté conectado a la fuente de alimentacion.

Antes de conectar el dispositivo a la fuente de alimentacion, asegurese de que la perilla de
control de velocidad (2) esté en la posicion ,0".

INSTALACION DE ACCESORIOS

1.

N

Suelte el cabezal de inclinacién (1) girando la palanca de blogqueo del cabezal (6) en el sentido
de las agujas del reloj y luego levante suavemente el cabezal de inclinacion hasta que escuche
un clic (sonido de blogueo). Una vez activado el bloqueo, el brazo de la palanca de bloqueo
del cabezal (6) apuntaréa hacia abajo.

Coloque el recipiente (4;5) en la base (7), luego gire el recipiente (4;5) en el sentido de las
agujas del reloj hasta que las pestanas del recipiente encajen con los pestillos de la base (7).

PASO 2 — INSTALACION DE LA PROTECCION CONTRA SALPICADURAS

1.

PASO 3 — COLOCACION DE LAS MEZCLADORAS |

1.

Deslice la proteccion contra salpicaduras (8) sobre el borde de la carcasa cubriendo el eje
de transmisién con el pasador (3). Tenga en cuenta que el agujero se utiliza para agregar arte.

El alimento se dirige hacia el exterior de manera que el N —
L N Orrificio de
cabezal inclinable (1) no obstruya el acceso a la abertura. montaje

Presione (hasta sentir resistencia) uno de los tres mez-
cladores dedicados (%, 10, 11) sobre el pasador del eje de
transmision (3). Asegurese de que la protuberancia del
pasador encaje en el orificio de montaje del mezclador.
Luego, gire el mezclador en sentido antihorario hasta
que la protuberancia encaje en el borde del orificio de
montaje del mezclador.
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TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Después de colocar los mezcladores (9,10, 1) el dispositivo esta listo para funcionar. Gire la
palanca de bloqueo del cabezal (6) en el sentido de las agujas del reloj y baje suavemente
el cabezal de inclinacion (1) hasta que escuche un clic (sonido de bloqueo). Asegurese de
que el cabezal de inclinaciéon esté correctamente bloqueado — el brazo de la palanca de
blogueo del cabezal (6) apuntara hacia abajo. A continuacion, cologue los alimentos en el
recipiente (4;5) a través de la abertura de la proteccion contra salpicaduras (8), conecte
el aparato a la red eléctrica y ajuste la velocidad de funcionamiento deseada mediante el
mando de control de velocidad (2).

iATENCION! Para la funcién TURBO (P), se debe mantener presionada la perilla de
control de velocidad (2). Al soltar el mando (2), éste vuelve automaticamente de la po-
sicién TURBO (P) a la posicién “0”, lo que apaga el dispositivo.

iATENCION! Mientras el robot planetario esté en funcionamiento, jno gire la palanca
de bloqueo del cabezal (6)!

Después de terminar el trabajo, coloque la perilla de control de velocidad (2) en la posicién
,0“y desconecte el aparato de la fuente de alimentacion.

DESMONTAJE DE ACCESORIOS

Los accesorios se pueden desmontar después de levantar el cabezal inclinable (1).

Los accesorios se liberan de los pestillos girandolos en la direccidon opuesta a la direccion
de montaje. Antes de girar los mezcladores (9,10, 11) primero debe liberarlos del blogueo,
es decir, presionar el mezclador mas profundamente sobre el pasador del eje de trans-
mision hasta sentir resistencia. Después de desmontar los mezcladores se debe quitar la
proteccién contra salpicaduras (8) (2,10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

Mezclador con acabado de silicona (9) Para mezclar masas ligeras y pesadas, tales como: masas
de hojaldre, masas de carne y pescado picadas, cremas de
mantequilla y natillas, masas de queso, puré de patatas y
otras verduras, bases de tartas, ingredientes de tartas sueltas.

Batidora para batir masas ligeras (10)  Para batir productos que necesiten estar bien aireados
como: huevos, claras, bizcochos, nata montada, merengues,
cremas, mayonesas.

Mezclador para masas Para hacer masas, especialmente masas con levadura, y
multicomponentes (gancho) (11) amasar masas como: pan, panecillos, babkas, panqueques,
pizza, pasta choux, pastas, alas de angel.

iATENCION! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal u otros elementos simi-
lares enel recipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.

iATENCION! El tiempo maximo de funcionamiento del dispositivo es de 5 minutos, el
tiempo minimo de descanso entre dos ciclos de mezcla es de 20 minutos. Al amasar
masa con levadura, es mejor ajustar el regulador a una velocidad baja y solo después de
un tiempo aumentar la velocidad.
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MOVIMIENTO PLANETARIO DE ACCESORIOS

Durante el funcionamiento del mezclador planetario, el mezclador gira con un movimiento
complejo: alrededor de su propio eje y al mismo tiempo alrededor de la circunferencia
del recipiente. Gracias a esto, durante una rotacion completa, la batidora trabaja de forma
exhaustiva en todo el interior del bol, lo que acorta el tiempo de trabajo y garantiza una
mayor eficiencia de mezcla. Por este motivo, conviene acortar el tiempo de mezcla indica-
do en la mayoria de las recetas.

NOTAS SOBRE EL USO DEL ROBOT PLANETARIO

La forma del recipiente y de los accesorios ha sido disefiada para que mientras el robot
esté trabajando no sea necesario raspar y empujar constantemente los ingredientes de las
paredes del recipiente. Durante un ciclo de mezcla, es suficiente limpiar las paredes del
recipiente una o dos veces. jAntes de realizar esta operacion, desconecte el robot de la
fuente de alimentacion!

El robot puede calentarse durante el funcionamiento. Bajo una carga pesada y un ciclo de
mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede calentarse mucho. Es normal.

LIMPIEZA'Y MANTENIMIENTO

1. Asegurese de que la perilla de control de velocidad (2) esté en la posicién ,0".
2. Desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion.
3. Durante un funcionamiento prolongado, el cabezal inclinable (1) puede calentarse. Antes de

comenzar a trabajar, espere a que el dispositivo se enfrie.
4. Limpie la carcasa del dispositivo con un pafio himedo.
Limpie las paletas mezcladoras (9,10, ) y la paleta con agua corriente y detergente.
Despues de terminar de trabajar con el dispositivo, se recomienda limpiar los accesorios
inmediatamente. Esto eliminara cualquier depdsito restante, evitara que los residuos se
sequen, haciendo que la limpieza sea mas efectiva y facil, y también evitara que las bacte-
rias se reproduzcan.
iATENCION! No lave el batidor para masas ligeras (10), el batidor con acabado de sili-
cona (9) y el gancho (11) en el lavavajillas: podriadafarlos .

w
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FUNCIONAMIENTO DEL DISPOSITIVO EN CADA RANGO DE VELOCIDAD INDI-
VIDUAL

El robot planetario tiene un control de velocidad en el rango de 1a 6 y una funcién TURBO
(P) para operacion de corto plazo a maxima velocidad.

Velocidad . .
“

Premezcla lenta, combinando todo tipo de masas e
ingredientes de masas secas. En este rango de velocidad,

1 Premezcla agregue la harina y los ingredientes secos a la masa y los
ingredientes liquidos a los ingredientes secos. No mezcle
ni amase masas de levadura a esta velocidad.

Para mezclar lentamente. A esta velocidad, preparamos
la masa de levadura, la masa quebrada y el bizcocho.

2 Mezcla lenta Uselo también en la primera fase de hacer puré de
patatas y otras verduras y al anadir grasa liquida o harina
a la masa.

Se utiliza para elaborar masas medianamente pesadas,
como la masa quebrada. A esta velocidad se le anade

3 Mezclar, batir azucar a las claras para hacer merengues. Esta es la
velocidad media para mezclar masas como carne picada,
patés y tartas cremosas.

Para batir a velocidad media, la fase inicial de la
preparacion de mayonesa y para combinar los

4 Api ; . 1.
pisonado ingredientes de una crema pastelera. Se utiliza para el

acabado de masas mas ligeras que requieren aireacion.

5 Batidor rapido Para montar la nata, claras de huevo.
Para batir claras de huevo, huevos enteros, crema batida,

6 Batido muy rapido se utiliza en la etapa final de la preparacion de puré de
papas.

P TURBO Mezcla de corta duraciéon a maxima velocidad.

UTILIZANDO EL ROBOT PARA TUS PROPIAS RECETAS

Este manual contiene algunos consejos generales y practicos sobre como trabajar con el
robot, que pueden resultar utiles a la hora de preparar sus propias recetas. Sin embargo,
para obtener resultados perfectos y desarrollar un procedimiento de mezcla apropiado,
serdn necesarias sus propias observaciones y experiencias. Debes supervisar el proce-
so de mezcla y detenerlo exactamente cuando alcances la consistencia requerida por
la receta (por ejemplo, ,masa suave y elastica®). Para determinar la velocidad de mezcla
adecuada, consulte la seccion: “Funcionamiento del dispositivo en rangos de velocidad
individuales”.
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DATOS TECNICOS

MODELO MRK-20
Alimentacion 220-240V~ 50-60Hz
Potencia nominal 1500W

Potencia méxima 2600W

Modos apagado y en espera disponibles disponible

Consumo de energia en modo de espera -

Consumo de energia en modo desactivado <0,5W

Consumo de energia en modo de espera de red -

Entra automaticamente en modo de espera después de -

Entra automaticamente en modo de apagado después de -

Modo de espera de red si el dispositivo tiene una funcién de conexién de
aplicaciones

Longitud del cable de red 1,05 m.

Q=

IATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

Este manual ha sido traducido automaticamente.

Eliminacion correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

usados)

util con otros residuos domésticos. El aparato usado puede tener efectos nocivos sobre el medio

ambiente y la salud de personas, debido al posible contenido de sustancias, mezclas y componentes

peligrosos. La mezcla de los desechos electronicos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede dar lugar a la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El aparato
usado deberd entregarse al punto de recepcién de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos usados.
Con el fin de obtener informacion detallada sobre el lugar de entrega de los residuos de aparatos eléctricos y
electronicos, el usuario deberd ponerse en contacto con el punto de recogida municipal de aparatos usados o
con la planta procesadora de aparatos usados.

E La etiqueta colocada en el producto indica que el producto no debe desecharse después de la vida
||
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CONSIGNES DE SECURITE

42

Lire attentivement le mode d'emploi avant toute utilisation.

Etre particulierement vigilant lorsque des enfants se trouvent a
proximité de lappareil !

N'utilisez pas lappareil a dautres fins que celles pour lesquelles
il a été concu.

Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
entrainer des dommages a l'appareil, un incendie ou des blessures.
Ne plongez pas lappareil, le cordon ou la fiche dans I'eau ou dans
d’autres liquides.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son fonction-
nement !

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche sont endommagés - dans ce cas, faites
réparer l'appareil dans un centre de service agréé.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

N'accrochez pas le cordon dalimentation de l'appareil a des
bords coupants et ne le laissez pas entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/du plan de travail.

Ne touchez pas l'appareil avec des mains mouillées.

L'appareil est exclusivement destiné a un usage domestique.
N'oubliez pas de maintenir une distance de sécurité avec les
composants rotatifs de l'appareil pendant son fonctionnement.
Tout contact avec eux peut entrainer des blessures corporelles
et/ou des dommages matériels, par exemple en arrachant des
vétements/bijoux qui pendent librement, etc.

Placez les aliments uniguement a l'aide d’'un poussoir prévu a cet
effet - ne placez pas votre main dans la chambre de l'appareil
pendant qu'il fonctionne, ne placez pas daliments dans l'appareil
a laide d’accessoires non congus a cet effet, par exemple des
fourchettes, des cuilléres, etc.

AVERTISSEMENT! Les lames de coupe sont trés tranchantes,
évitez tout contact physique lorsque vous videz et nettoyez
I'appareil - vous pourriez vous blesser gravement.



Le nettoyage de l'appareil, en particulier des parties en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere uti-
lisation, immédiatement apres ['utilisation ou si l'appareil Na pas
été utilisé pendant une longue période - la procédure est décrite
dans le chapitre ,NETTOYAGE ET ENTRETIEN".

Ne placez pas l'appareil a proximité d'autres appareils électriques,
de brdleurs, de cuisiniéres, de fours, etc.

Assurez-vous toujours que toutes les pieces de l'appareil sont
correctement installées avant de commencer ['utilisation.

Ne placez pas lappareil sur des surfaces chaudes.

L'appareil peut étre utilisé par des personnes dont les capacités
physiques, sensorielles ou mentales sont limitées ou qui n'ont
aucune connaissance ou expeérience de l'utilisation de ce type
d’équipement, a condition quelles soient supervisées ou instruites
dans l'utilisation stre de l'appareil et qu'elles soient informées des
dangers potentiels.

Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des activités de
nettoyage et d’entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil.

Débranchez l'appareil de lalimentation électrique si vous le laissez
sans surveillance et avant de le monter, de le démonter ou de le
nettoyer.

Eteignez l'appareil avant de changer I'équipement ou avant dap-
procher les pieces mobiles pendant 'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a une prise de courant avec les mains
mouillées.

Ne tirez pas sur le cordon dalimentation de l'appareil pour le
débrancher.

Utilisez l'appareil sur une surface plane et stable.

Pour la sécurité des enfants, veuillez ne pas laisser les parties de
I'emballage librement accessibles (sacs en plastique, boites en
carton, polystyréne, etc.).

AVERTISSEMENT ! Ne laissez pas les enfants jouer avec du
film plastique. Risque d’ asphyxie!
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DESCRIPTION DE LAPPAREIL

Téte inclinable Base avec espace pour la fixation du
2A Bouton de contréle de la puissance bol
3. Arbre d'entrainement avec axe (point 8. Protection anti-éclaboussures
de fixation des accessoires) 9. Mélangeur avec finition en silicone
4. Bol avec poignée en acier inoxydable 10. Batteur pour les masses légeres
d'une capacité de 70 | 11. Mélangeur pour masses multi-com-
5. Bol avecinoxy capacité de 70 | posants (crochet)
6. Levier de verrouillage de la téte 12. Spatule

PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

Déballez l'appareil du carton, retirez tous les autocollants, sacs en plastique, remplissages et
protections de transport.

2. Avantla premiére utilisation, lavez soigneusement tous les accessoires du robot qui entrent en
contact avec les aliments.

3. Noubliez pas de monter/démonter les accessoires (bol, mixeurs, etc.) uniquement lorsque
I'appareil nN'est pas branché a la source d’alimentation.

4. Avant de connecter l'appareil a la source dalimentation, assurez-vous que le bouton de

contréle de la vitesse (2) est en position « O ».

MONTAGE DES ACCESSOIRES

Relachez la téte inclinable (1) en tournant le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens
des aiguilles d’'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu'a ce que vous
entendiez un clic (son d'engagement du verrouillage). Une fois le verrouillage engagé, le bras
du levier de verrouillage de la téte (6) pointera vers le bas.

Placez le bol (4;5) dans la base (7), puis tournez le bol (4;5) dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a ce que les languettes du bol sengagent dans les loquets de la base (7).

ETAPE 2 — INSTALLATION DU PARE-ECLABOUSSURES

1. Faites glisser le pare-éclaboussures (8) sur le bord du boitier recouvrant l'arbre de trans-
mission avec la goupille (3). Veuillez noter que le trou est ~
utilisé pour ajouter de l'art. les aliments sont dirigés vers montage
I'extérieur de sorte que la téte inclinable (1) ne géne pas
I'accés a l'ouverture.

ETAPE 3 — FIXATION DES MELANGEURS

. Appuyez (jusqu’a sentir une résistance) sur I'un des trois
mélangeurs dédiés (9, 10, 11) sur la goupille de l'arbre
dentrainement (3). Assurez-vous que la saillie de la
broche s'insére dans le trou de montage du mélangeur.
Tournez ensuite le mélangeur dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre jusqu'a ce que la saillie sengage
avec le bord du trou de montage du mélangeur.
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UTILISATION DE LAPPAREIL

Apres avoir fixé les mélangeurs (9,10, 11) I'appareil est prét a fonctionner. Tournez le levier
de verrouillage de la téte (6) dans le sens des aiguilles d’'une montre et abaissez doucement
la téte inclinable (1) jusqu’a ce que vous entendiez un clic (son d’engagement du verrouil-
lage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement verrouillé — le bras du levier de
verrouillage de la téte (6) sera dirigé vers le bas. Placez ensuite les aliments dans le bol (4;5)
a travers l'ouverture du pare-éclaboussures (8), branchez l'appareil au secteur et réglez la
vitesse de fonctionnement souhaitée a l'aide du bouton de réglage de la vitesse (2).
ATTENTION! Pour la fonction TURBO (P), le bouton de réglage de la vitesse (2) doit
étre maintenu enfoncé. Lorsque le bouton (2) est relaché, il revient automatiquement
de la position TURBO (P) a la position « O », ce qui éteint l‘appareil.

ATTENTION! Pendant que le robot planétaire fonctionne, ne tournez pas le levier de
verrouillage de la téte (6) !

Une fois le travail terming, placez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position « O »
et débranchez I'appareil de la source d‘alimentation.

DEMONTAGE DES ACCESSOIRES

Les accessoires peuvent étre démontés apres avoir soulevé la téte inclinable (1).

Les accessoires sont libérés des loguets en les tournant dans le sens opposé au sens de
montage. Avant de tourner les mélangeurs (9,10, 11), vous devez dabord les libérer du ver-
rouillage, c'est-a-dire appuyer plus profondément le mélangeur sur la goupille de larbre
d‘entrainement jusqu‘a ce que vous sentiez une résistance. Aprés le démontage des mé-
langeurs (9,10, 1), le pare-éclaboussures ( 8 ) doit étre retiré.

UTILISATION DE LAPPAREIL
APPLICATION DES DIFFERENTS ACCESSOIRES

Mélangeur avec finition enssilicone (9) Pour mélanger des masses légéres et plus lourdes telles que
les pates, les pates brisées, masses de viande et de poisson
hachés, les créemes au beurre et créemes patissieres, les
masses de fromage, les purées de pommes de terre et autres
légumes, les bases de gateaux, les ingrédients de pate en
vrac.

Batteur pour les masses légéres (10)  Pour battre les masses qui doivent étre bien aérées, telles
que : ceufs, blancs d'ceufs, pate pour gateaux de type
génoise, creme fouettée, meringues, cremes, mayonnaise.

Mélangeur pour masses multi- Pour le pétrissage de la pate, en particulier la pate a levure
composants (crochet) (11) et le pétrissage de la pate pour : pains, petits pains, muffins,
tartes, pizzas, pate a la vapeur, pates, feves.

ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, de cuilléres ou de fourchettes en métal ou
d’autres objets de ce type dans le bol lorsque I'appareil est en marche.

ATTENTION ! La durée maximale de fonctionnement de I'appareil est de 5 minutes,
le temps de repos minimal entre deux cycles de fonctionnement est de 20 minutes.
Lorsque vous pétrissez une pate a levure, il est préférable de régler le régulateur sur
une vitesse faible et d’'augmenter ensuite la vitesse.



MOUVEMENT PLANETAIRE DES ACCESSOIRES

Pendant le fonctionnement du robot planétaire, son outil tourne selon un mouvement
composeé : autour de son axe et en méme temps autour de la circonférence du bol. Ainsi,
en un seul tour complet, le batteur parcourt tout I'intérieur du bol, ce qui réduit le temps
de fonctionnement et augmente l'efficacité. Pour cette raison, le temps de mélange indiqué
dans la plupart des recettes doit étre réduit.

NOTES SUR L'UTILISATION DU ROBOT PLANETAIRE

La forme du bol et des accessoires a été congue de telle sorte que pendant le fonctionne-
ment du robot, il n‘est pas nécessaire de gratter et de pousser constamment a l'intérieur les
ingrédients sur les cotés du bol. Il suffit de nettoyer les parois du bol une ou deux fois par
cycle de mélange. Avant de faire cela, débranchez le robot de I'alimentation électrique !
Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Avec une charge lourde et un
long cycle de mélange, la partie supérieure de la téte du mélangeur peut devenir trés
chaude. Ceci est normal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Assurez-vous que le bouton de contréle de vitesse (2) est en position « O ».

2. Débranchez lappareil de la source d’alimentation.

3. Lors d'un fonctionnement prolongé, la téte inclinable (1) peut devenir chaude. Avant de com-
mencer le travail, attendez que l'appareil refroidisse.

4. Nettoyez le boitier de l'appareil a l'aide d'un chiffon humide.

5. Nettoyez les batteurs (9,10, 1) et (9), le crochet (10) et la spatule (11) sous I'eau courante avec

du détergent.
Il est conseillé de nettoyer les accessoires dés que vous avez fini d'utiliser l'appareil. Cela
vous permettra d’éliminer les éventuels sédiments restants, d'éviter que les résidus ne
se dessechent, ce qui rend le lavage plus efficace et plus facile, et évite prolifération de
bactéries.
ATTENTION! Ne lavez pas le fouet pour masses légéres (10), le fouet avec finition sili-
cone (9) et le crochet (11) au lave-vaisselle — cela pourraitles endommager.



FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL A DIFFERENTES PLAGES DE VITESSE

Le robot planétaire dispose d‘'un contréle de vitesse dans la plage de 1a 6 et d'une fonction
TURBO (P) pour un fonctionnement a court terme & vitesse maximale.

Vitesse de ) -
Type de travail Application

P

Pré-mélange

Mélange lent

Mélange, fouettage

Fouettage

Mélange rapide

Mélange trés rapide

TURBO

Prémélange lent, mixage et pétrissage de tous les masses
et ingrédients secs. Dans cette plage de vitesse, ajoutez
la farine et les produits secs a la pate et les ingrédients
liquides aux ingrédients secs. Ne mélangez pas et ne
pétrissez pas la pate a levure a cette vitesse.

Pour un mélange lent. Sur cette vitesse pétrissez les pates
a levure, les pates brisées et les pates de type génoise. A
utiliser également dans la premiere phase de préparation
de purée de pommes de terre et d'autres légumes et lors
de l'ajout de graisse liquide ou de farine a gateau.

A utiliser pour le pétrissage des pates moyennement
lourdes, comme les pates brisées. Vitesse adéquate pour
ajouter du sucre aux blancs d'ceufs pour les meringues.
Clest la vitesse moyenne pour le mélange des masses, par
exemple la viande hachée, les patés et le pétrissage de la
pate.

Vitesse adaptée au fouettage a vitesse moyenne, a |'étape
initiale de la préparation d'une mayonnaise, au mélange
des ingrédients d'une creme patissiere. Utilisée pour finir
les masses plus légeres nécessitant une aération.

Pour fouetter la créme, les blancs d'ceufs.

Pour monter la mousse de blanc d'ceuf, les ceufs entiers,
la creme fouettée, il est utilisé dans la phase finale de la
préparation de la purée de pommes de terre.

Mélange de courte durée a vitesse maximale.

UTILISATION DU ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités d'utilisation du
robot, qui peuvent savérer utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Toutefois,
vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un résultat par-
fait et mettre au point une procédure de mélange appropriée. Il estimportant de controler
le processus de mélange et de le terminer exactement lorsque la consistance requise par
la recette est atteinte (par exemple, ,pate lisse et élastique®). Pour déterminer la vitesse
de mélange correcte, voir la section : FONCTIONNEMENT DE L'APPAREIL A DIFFE-

RENTES PLAGES DE VITESSE.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle MRK-20
Alimentation 220-240V~ 50-60Hz
Puissance nominale 1500W

Puissance maximale 2600W

Modes d'arrét et de veille disponibles disponible

Consommation en veille -

Consommation électrique en mode arrét <0,5W

Consommation électrique en mode veille du réseau -

Passe automatiquement en mode veille apres -

Passe automatiquement en mode d'arrét apres -

Mode veille réseau si l'appareil dispose d'une fonction de connexion
d'application

Longueur du cordon secteur 1,05 m.
ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit par une machine.

Mise au rebut (déchets d’équipements électriques et électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d'obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, l'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-
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UTMUTATO A BIZTONSAGOS HASZNALATHOZ

Hasznalat el6tt figyelmesen olvasd el a hasznalati utasitast.
KUldonosen vigyazz, ha gyermekek tartozkodnak a készulék ko-
zelében!

Ne hasznald a készUléket a rendeltetésétdl elterd célokra.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata karosithatja a
készUléket vagy balesetet okozhat.

Ne meritsd a készUléket, a kabelt vagy a fali csatlakozot vizbe
vagy mas folyadékba.

Ne hagyd a készuleket felUgyelet nélkil mikodeés kdzben.

Ne hasznalj sérult készuleket, még akkor sem, ha csak a haldzati
kabel vagy a dugo serUlt - ebben az esetben javittasd meg a ke-
szUléket a hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznald a készuléket a szabadban.

Ne akasszd a tapkabelt éles szélekre, és ne hagyd, hogy forrd
feltletekkel érintkezzen.

Ne hagyd, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztallap szélérdl.
Ne érintse meg a készuléket nedves kézzel.

A készulék kizarolag haztartasi hasznalatra alkalmas.

Ne felejtsen el biztonsagos tavolsagot tartani a készulek forgd
részeitél. A velUk valo érintkezés személyi sérilést vagy (€s) anyagi
kart okozhat, pl. lazan 16g6 ruhadarabok/ékszerek stb.

Az ételt csak erre a célra szolgalo toldval helyezze be — ne tegye
a kezét a munkaeszkdz kamrajaba, ne tegyen ételt a késztlékbe
nem erre a célra szant tartozékokkal, pl. villaval, kanalal stb.
FIGYELEM! A vagokések nagyon élesek, kertlje a fizikai érintke-
zést a készlilék Uritése és tisztitasa soran — sulyosan megsériilhet.
A készulek tisztitasat, kUlondsen az élelmiszerekkel kdzvetlendl
érintkezod alkatrészek tisztitasat az elsé hasznalat elétt, kdzvetlendl
az alkalmazas befejezése utan, vagy ha a készuiléket hosszu ideig
nem hasznalt — az eljarast a ,TISZTITAS és KARBANTARTAS”
cimU fejezet ismerteti.

Ne helyezze a készuléket mas elektromos készulékek, égdk, tlz-
helyek, sUtok stb. kdzelébe.

A munka megkezdése elétt mindig gydzddj meg arrdl, hogy a
készulék minden alkatrésze helyesen van-e felerdsitve.

Ne helyezd a készUléket forrd fellletekre.
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- A készuléket csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi képességek-
kel rendelkezd, vagy a hasonlo tipusu készulék mikddtetésében
jaratlan személyek is hasznalhatjak, amennyiben ezt fellgyelet
mellett teszik, illetve ismerik a készUlék biztonsagos mukodteté-
sének madjat és az azzal jard kockazatokat.

- A tisztitasi és karbantartasi miveleteket gyermekek nem enge-
délyezik.

- A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsd a készuléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

- Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

- Ha felUgyelet nélkul hagyod a készuléket, illetve telepités, szétsze-
relés vagy tisztitas elétt huzd ki a konnektorbdl.

- Kapcsolja ki a készuléket, mielétt felszerelést cserélne, vagy hasz-
nalat kdzben megkdzelitené a mozgd alkatrészeket.

- Ne csatlakoztasd nedves kézzel a tapvezeték dugdjat a halozati
aljzathoz.

- Ne huzd ki a dugdt a konnektorbodl a zsindr meghuzasaval.

- Hasznalja a készuléket sima és stabil felUleten.

- A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyd szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas elemet (mdlanyag zacskokat,
kartondobozokat, polisztirolt stb.).

- FIGYELMEZTETES! Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak
a foliaval. Fulladasveszély!
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A KESZULEK LEIRASA

1. Dontheté fej 8. Froccsenés elleni védelem
2. Sebességszabalyozd gomb 9. Szilikon kész keverd
3. Kardantengely csappal (rogzitési hely) 10. Keverd konnyd tdmegek habverésé-
4. Rozsdamentes acél fogantyuval ella- hez

tott tél 70 | Urtartalommal 11. Keveré tobbkomponensi tomegek-
5. 70 literes rozsdamentes acél tal hez (horog)
6. Fejrogzitd kar 12. Lapocka

7. Alap hellyel a tal rogzitéséhez
FELKESZULES A MUNKARA — ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagold ki a készlléket a dobozbdl, tavolitsd el a matricakat, mlanyag zacskokat, tol-
téanyagokat és a szallitasi blokkold elemeket.

2. Az elsé hasznalat elétt alaposan mossa le a robot 6sszes tartozékat, amely élelmiszerrel érint-
kezik.

3. Ne felejtse el csak akkor dsszeszerelni/szétszerelni a tartozékokat (tal, keverdk stb.), ha a ké-
szllék nincs aramforrashoz csatlakoztatva.

4. Mieldtt csatlakoztatna a készuléket dramforrashoz, gydzédjon meg arrdl, hogy a sebességsza-

balyozd gomb (2) ,0” allasban van.

A TARTOZEKOK FELSZERELESE

1. Engedje el a billendéfejet (1) a fejrogzité kar (6) dramutatd jarasaval megegyezd irdnyba forgata-
saval, majd ovatosan emelje fel a billenéfejet, amig kattanast nem hall (reteszelé hang). Amikor
a zar be van kapcsolva, a fejrogzitd kar (6) lefelé néz.

Helyezze a télat (4; 5) az alapban (7), majd forgassa el a talat (4; 5) Az dramutatd jarasaval
megegyezd irdnyba, hogy a tal fulei az alapban talalhaté reteszekhez kapcsolodjanak (7).

2. LEPES — A FROCCSENESVEDO FELSZERELESE

1. Csusztassa at a froccsenesvedét (8) a haz szélén, amely a hajtotengelyt a csappal (3) fedi le.
Ugyelien arra, hogy az élelmiszerek betoltésére szolgalo nyilas kifelé nézzen, hogy a billenéfej

(1) ne akadélyozza a nyilashoz vald hozzaférést.
D
r furat

N

3. LEPES — A KEVEROK ROGZITESE
1.

Nyomja (amig ellendllast nem érez) a harom dedikalt
keverd (9, 10, 1) egyikével a hajtotengely csapjara (3).
Gydzbédjon meg arrdl, hogy a csapon lévd borda eléri
a keverd rogzitéfuratat. Ezutan forgassa el a keverét az
oramutato jarasaval ellentétes iranyba, amig a borda be
nem illeszkedik a keveré rogzitéfuratanak peremébe.

MUNKA A KESZULEKKEL

A keverdk (9,10, 1), a készulék Gzemkész. Forgassa el
a fejrogzitd kart (6) az dramutatod jarasaval megegyezd
irdnyba, és ovatosan engedje le a billendfejet (1), amig
kattanast nem hall (reteszel® hang). Cyézédjon meg arrdl, hogy a donthetd fej helyesen
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Zarva — a fejrogzitd kar (6) lefelé néz. Ezutan tegyiik egy talba (4; 5) Elelmiszerek a froccse-
nésvédon (8) talalhatd lyukon keresztul, csatlakoztassa a készuléket az aramforrashoz, és
allitsa be a kivant Gzemi sebességet a fordulatszam-szabalyozd gombbal (2).

FIGYELEM! A TURBO funkciéhoz (P) a fordulatszam-szabalyozé gombot (2) lenyomva
kell tartani. A gomb (2) elengedésekor automatikusan visszatér a TURBO allasbol (P) a
,»,0" allasba, ami kikapcsolja a késziiléket.

FIGYELEM! A bolygérobot miikédése kézben ne forgassa el a fejrégzitd kart (6)!

Ha befejezte a munkat, forditsa a sebességszabalyozd gombot (2) ,0° dllasba, és valassza le
a készuléket az aramforrasrol.

A TARTOZEKOK ELTAVOLITASA

A tartozékok a billenéfej megtermékenyitése utan eltavolithatok (1).

A tartozékokat a reteszekbdl a beépitési irdnysal ellentétes irdnyba forgatva szabaditjak fel.
Keverdk (9,10, 1) elforgatas elétt eldszor oldja ki a reteszelést, azaz nyomja a keverdt me-
lyebben a hajtétengely csapjara, amig ellenallast nem érez. A froccsenésgatlot (8) a keverdk
eltévolitasa utan el kell tavolitani (9,10, 1).

A BERENDEZES HASZNALATA

Szilikon bevonatu keveré (9) Konnyl és nehezebb masszak keverésére, mint példaul:
tészta, omlds tészta, daralt hus és halmassza, vaj- és
pudingkrémek, sajtmasszak, burgonyapuré és egyéb
z6ldségek, siteményalapok, laza siteményodsszetevok.

Kénny tomegkeveré (10) J6l szelldztetendd termékek habveréséhez, példaul: tojas,
tojasfehérje, piskota, tejszinhab, habcsok, krémek, majonéz.

Keveré tébbkomponensti témegekhez Tészta dagasztasahoz, kulondsen élesztds tészta és
(horog) (11) dagasztashoz, példaul: kenyér, zsemle, bundt sitemények,
piték, pizza, choux tészta, tészta, faworki.

FIGYELEM! Ne hagyjon késeket, fémkanalakat vagy villakat és mas hasonlé elemeket
aPlissmackok amig a készilék mikodik.

FIGYELEM! A késziilék maximalis mikodési ideje 5 perc, a minimalis pihen6idé két ke-
verési ciklus k6zott 20 perc. Az éleszté tészta dagasztasakor a legjobb, ha a szabalyozét
alacsony sebességre allitja, és csak egy id6 utan néveli a sebességet.

A PATTANASOK BOLYGOMOZGASA

Amikor a bolygokeverd mukodik, a keverd dsszetett mozgasban forog: a tengelye korul és
egyidejlleg a tal kerulete korul. Ennek kdszonhetden egy teljes fordulat alatt a keverd pon-
tosan mukodik az egész tal belsejében, ami csdkkenti a munkaiddt és nagyobb keverési ha-
tékonysagot biztosit. Emiatt a legtdbb receptben megadott keverési idét le kell roviditeni.

MEGJEGYZESEK A BOLYGOROBOT MUKODESEHEZ

A tal és a tartozékok alakjat ugy alakitottak ki, hogy a robot muUkodése soran ne kelljen
folyamatosan kaparni és nyomni az 6sszetevdket a tal falara. Egy keverési ciklus soran
elegendd egyszer vagy kétszer megtisztitani a tal falat. Miel6tt ezt megtenné, huzza ki a
robotot!
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A robot mikodeés kozben felforrosodhat. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklus esetén a
robotfej teteje nagyon meleg lehet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Gydzédjon meg arrdl, hogy a sebességszabalyozd gomb (2) ,0” dllasban van.

2. Huzza ki a készuléket az aramforrasbol.

3. Hosszabb mukodés esetén a billendfej (1) felforrésodhat. A munka megkezdése elétt varja
meg, amig a készulék lehdl.

4. Tisztitsa meg a készulék hazat hirdetésselamp ruhaval.

5. Tisztitsa meg a keverdket (9,10, 11) és a spatulat folyd viz alatt, mosdszerrel.

Ha befejezte a készulékkel vald munkat, javasoljuk, hogy azonnal tisztitsa meg a tartozéko-

kat. Ez eltdvolitja a maradek Ierakodasokat, megakadalyozza a maradvanyok kiszaradasat,

ami hatékonyabba és konnyebbé teszi a mosast, valamint megakadalyozza a baktériumok

szaporodasat.

FIGYELEM! Ne mossa a keverét mosogatégépben konnyii tomegek felverésére (10),

Keverék szilikon bevonattal (9) és horoggal (11)— Ennek kockazata a kévetkezé:uk Kar.

A KESZULEK MUKODESE EGYEDI SEBESSEGINTERVALLUMOKKAL

A bolygorobot 1-6 kozétti fordulatszam-szabalyozassal és TURBO (P) funkciéval rendelke-
zik, amelyet rovid tavu mikodésre hasznalnak maximalis sebességgel.

Lassu eldkeverés, minden tipusu massza és

szaraz sUtemény 6sszetevé kombinalasa. Ebben a
sebességtartomanyban adjunk hozza lisztet és szaraz
termeékeket a tésztahoz, folyékony hozzavalokat
pedig a szadrazakhoz. Ne keverje dssze vagy gyurja az
élesztos tésztat ilyen sebességgel.

1 Elékeverés

Lassu keveréshez. Ezen a futason gyurjuk 6ssze az
élesztdt, az omlds héjat és a reszelt tésztat. Hasznalja a

2 Lassu keverés burgonya és mas zoldségek puré formajaban torténéd
eldallitasanak elsé szakaszaban is, valamint folyekony
zsir vagy liszt hozzaadasakor a tésztahoz.

Kozepesen nehéz tésztak dagasztasara hasznaljak
— példaul omlés tésztakra. Ebben a sebességben

3 Keverés, korbacsolas cukrot adnak a tojasfehérjéhez a habcsékokhoz. Ez
a tdmegek keverésének atlagos sebessége, pl. daralt
hus, pastétom és tészta keverése.

Kozepesen gyors habveréshez, a majonéz
elkészitésének kezdeti fazisahoz, a pudingkrém

4 Kavargd osszetevoinek kombinalasahoz. Konnyebb tomegek
befejezésére szolgal, amelyek levegdztetést
igényelnek.

5 Gyors tomorités Tejszinhabhoz, tojasfehérje habhoz.

A tojasfehérje felveréséhez egész tojast, tejszinhabot,

6 Nagyon gyors tomoérités  burgonyapurét hasznalnak az elkészités utolso
szakaszaban.
P TIGRISCSICA Rovid tavu keverés maximalis sebességgel.
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A ROBOT HASZNALATA SAJAT RECEPTJEIHEZ

Ez a kézikdnyv néhany altalanos, gyakorlati tanacsot tartalmaz a robottal vald munka saja-
tossagairdl, amelyek hasznosak lehetnek a sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes ered-
mény eléréséhez és a megfeleld keverési eljaras kifejlesztéséhez azonban sajat megfigyelé-
sekre és tapasztalatokra lesz szUkség. Ellenérizze a keverési folyamatot, és pontosan akkor
fejezze be, amikor eléri a receptben eléirt konzisztenciat (pl. ,sima és rugalmas tészta“). A
megfeleld keverési sebesség meghatarozasahoz lasd a kovetkezd részt: ,, A késziilék mi-
kodtetése egyedi sebességintervallumokkal®.

MUSZAKI ADATOK

Modell MRK-20

Tapegység 220-240V~ 50-60Hz
Névleges teljesitmeény 1500W

Maximalis teljesitmény 2600W

Kikapcsolt és készenléti izemmod elérhetd elérhetd

Készenléti energiafogyasztas -

Energiafogyasztas kikapcsolt dllapotban <0,5W

Energiafogyasztas haldzati készenléti Gzemmddban

Automatikusan készenléti Gzemmodba lép, miutan -

Automatikusan kikapcsolasi Gzemmodba lép, miutan -

Halozati készenléti Gzemmdd, ha a készulék rendelkezik alkalmazaskapcsolati
funkcidval

Ahadlozati kdbel hossza 1,05 m.

(€

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kéziké nyv gépi leforditasra kerdilt.

A termék helyes megsemmisitése (elektromos és elektronikus berendezések hulladéka)

haztartasi hulladekkal egyutt kidobni. Az elhasznalt berendezések a potencidlisan veszélyes anyagok,

keverékek és komponensek miatt negativ hatassal lehetnek a kdrnyezetre és az emberi egészségre. Az

elektronikai hulladékok mas hulladékokkal valo keverése vagy szakszerUtlen szétszerelése az egész-
B core ¢s a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalt készuléket adja le elekt-
romos és elektronikus hulladékokat gyujté pontban. Az elektromos és elektronikai hulladékok visszakuldési
helyére vonatkozo részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznalonak fel kell vennie a kapcsolatot
az adott helység elektromos hulladékokat gyUjté helyével vagy hulladékfeldolgozo Gizemével.

E A terméken taldlhato jelolés arra utal, hogy a hasznos élettartam végén nem szabad a készuléket mas
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INDICAZIONI RELATIVE ALLA SICUREZZA DI UTILIZZO

Leggere attentamente le istruzioni per I'uso prima di utilizzare il
prodotto.

Adottare particolare prudenza quando i bambini sono vicini al
dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli per i quali
é destinato.

L'uso di accessori non raccomandati dal fabbricante puo causare
danni al dispositivo o incidenti.

Non immergere il dispositivo, il cavo o la spina in acqua o altri
liquidi.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre € in funzione.

Non utilizzare mai un apparecchio danneggiato, anche quando
é danneggiato il cavo o la spina. In questo caso, affidare la ripa-
razione a un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non permettere che il cavo di alimentazione penda dal bordo
del tavolo/piano di lavoro.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo & destinato ad uso domestico.

Ricordarsi di mantenere una distanza di sicurezza dai componenti
rotanti della macchina durante il funzionamento. Il contatto con
essi rischia di provocare lesioni al corpo o (i) danni alle cose, ad
esempio tirando fuori capi di abbigliamento/gioielli pendenti
sciolti, ecc.

Inserire gli alimenti solo con l'apposito spintore - non introdurre
le mani nella camera dell'apparecchio in funzione, non inserire
gli alimenti nellapparecchio utilizzando accessori non previsti a
tale scopo, ad esempio forchette, cucchiai, ecc.

ATTENZIONE! Le lame di taglio sono molto affilate, evitare il
contatto fisico durante lo svuotamento e la pulizia dell’'unita: ci
si potrebbe ferire gravemente.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, subito dopo l'uso o se l'apparecchio non e stato utilizzato
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per lungo tempo - la procedura é descritta nel capitolo ,PULIZIA
E MANUTENZIONE”".

Non collocare l'apparecchio vicino ad altri apparecchi elettrici,
fornelli, cucine, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutte le parti dellapparecchio siano mon-
tate correttamente prima di iniziare le attivita.

Non posizionare lapparecchio su superfici calde.

La macchina affettatrice pud essere utilizzata da persone con
limitate capacita fisiche, sensoriali o mentali, o quelle che non
hanno alcuna conoscenza o esperienza nell'uso di questo tipo di
apparecchio, a condizione che siano sorvegliate o istruite sull'uso
sicuro della macchina e comprendano i pericoli connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato dai bambini. Conservare
lapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con il dispositivo.

Scollegare il dispositivo dalla rete elettrica se viene lasciato incu-
stodito e prima del montaggio, smontaggio e pulizia.

Spegnere lapparecchio prima di cambiare attrezzatura o prima
di avvicinarsi alle parti in movimento durante l'uso.

Non collegare la spina alla presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti dell'im-
ballaggio liberamente accessibili (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTENZA! Non permettere ai bambini di giocare con la
pellicola. Pericolo di soffocamento!



DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Testa girevole 7. Base con spazio per l'attacco della

2. Manopola di controllo della velocita ciotola

3. Albero motore con perno (punto di 8. Paraspruzzi
fissaggio per gli accessori) 9. Miscelatore con finitura in silicone

4. Ciotola con manico in acciaio inox 10. Miscelatore per la battitura di masse
con capacitadi 70 | leggere

5. Vasca in acciaio inox con capacita di 11. Miscelatore multicomponente (gan-
701 cio)

6. Leva dibloccaggio della testa 12. Paletta

PREPARAZIONE AL LAVORO - OSSERVAZIONI GENERALI

1. Rimuovere il dispositivo dalla scatola, rimuovere eventuali etichette, adesivi, materiale di riem-
pimento e blocchi di trasporto.

2. Lavare accuratamente tutti gli accessori del robot a contatto con gli alimenti prima del primo
utilizzo.

3. Ricordarsi di installare/rimuovere gli accessori (bacinella, agitatori, ecc.) solo quando l'appa-
recchio non e collegato a una fonte di alimentazione.

4. Assicurarsi che la manopola di controllo della velocita (2) sia in posizione ,0” prima di collega-

re l'unita alla fonte di alimentazione.

INSTALLAZIONE DEGLI ACCESSORI

FASE 1- MONITORAGGIO DELLA VASCA

1. Rilasciare la testa inclinabile (1) ruotando la leva di blocco della testa (6) in senso orario, quindi
sollevare delicatamente la testa inclinabile finché non si sente un clic (suono di blocco). Quan-
do il blocco siinnesta, il braccio di leva del blocco della testa (6) € rivolto verso il basso.

2. Posizionare la bacinella (4;5) nella base (7), quindi ruotare la bacinella (4;5) in senso orario in
modo che le linguette della bacinella si blocchino contro le linguette della base (7).

FASE 2 - MONTAGGIO DELLO SCUDO DI SCIVOLO

1. Far scorrere il paraspruzzi (8) sul bordo dell’alloggiamento che copre I'albero di trasmissione
con il perno (3). Assicurarsi che I'apertura per 'aggiunta di alimenti sia rivolta verso l'esterno,

in modo che la testa inclinabile (1) non ostacoli 'accesso all'apertura.
AN Foro di
FASE 3 - FISSARE LE MISCELE i‘

1. Spingere (fino a quando non si avverte resistenza) uno
dei tre agitatori dedicati (9, 10, 11) sul perno dellalbero
motore (3). Assicurarsi che la linguetta del perno si inse-
risca nel foro di montaggio dell'agitatore. Quindi ruotare
I'agitatore in senso antiorario finché la linguetta non si
blocca contro il bordo del foro di montaggio dell'agita-
tore.
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LAVORARE CON IL DISPOSITIVO

Una volta fissati gli agitatori(9, 10, 11), l'unita € pronta per 'uso. Ruotare la leva di blocco
della testa (6) in senso orario e abbassare delicatamente la testa inclinabile (1) fino a sentire
un clic (suono di blocco). Assicurarsi che la testa inclinabile sia correttamente bloccata - il
braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto verso il basso. Inserire quindi gli
alimenti nella vasca (4;5) attraverso l'apertura del paraspruzzi (8), collegare I'apparecchio
all'alimentazione elettrica e impostare la velocita desiderata con la manopola di regolazio-
ne della velocita (2).

ATTENZIONE! Nella funzione TURBO (P), la manopola di regolazione della velocita (2)
deve essere tenuta premuta. Quando si rilascia la manopola (2), questa ritorna automa-
ticamente dalla posizione TURBO (P) alla posizione ,,0“ spegnendo cosi l‘apparecchio.
ATTENZIONE! Quando il robot planetario é in funzione, non girare la leva di blocco
della testa (6)!

Al termine del lavoro, impostare la manopola di regolazione della velocita (2) sulla posizio-
ne 0" e scollegare l'unita dalla fonte di alimentazione.

SMONTAGGIO DEGLI ACCESSORI

Cli accessori possono essere rimossi dopo che la testa inclinabile (1) & stata inseminata.
Gli accessori si sbloccano dai loro fermi ruotandoli nella direzione opposta a quella di in-
stallazione. Prima di ruotare, gli agitatori(%, 10, 11) devono essere liberati dal meccanismo di
bloccaggio, vale a dire che l'agitatore deve essere spinto in profondita sul perno dell‘albero
motore finché non si avverte una certa resistenza. Il paraspruzzi (8) deve essere rimosso
dopo aver tolto gli agitatori(%, 10, 11).

USO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ALLEGATI

Agitatore con finitura in silicone (9) Per impastare masse leggere e pesanti come pasta, pasta
frolla, pasta di carne e pesce macinata, creme di burro e
budino, masse di formaggio, puré di patate e altre verdure,
basi per torte, ingredienti di pasta sfusa.

Miscelatore per la battitura dimasse  Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come:
leggere (10) uova, albumi, pan di Spagna, panna montata, meringhe,
creme, maionese.

Miscelatore multicomponente (gancio) Per impastare la pasta, in particolare quella lievitata e per
(M) impastare: pane, panini, muffin, torte, pizza, pasta al vapore,
pasta, fave.

ATTENZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai o forchette di metallo e altri oggetti simili
nellavasca mentre I'apparecchio é in funzione.

ATTENZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del dispositivo é di 5 minuti, il tem-
po minimo di riposo tra due cicli di miscelazione é di 20 minuti. Quando si impasta una
pasta lievitata, € meglio impostare il regolatore su una velocita bassa e aumentarla solo
dopo un po’.



MOVIMENTO PLANETARIO DEGLI ALLEGATI

Durante il funzionamento dell'impastatrice planetaria, I'agitatore ruota con un movimento
composto: intorno al proprio asse e contemporaneamente intorno alla circonferenza della
vasca. In questo modo, in un giro completo, il miscelatore lavora a fondo su tutto I'interno
della vasca, riducendo i tempi di lavoro e aumentando l'efficienza della miscelazione. Per
questo motivo, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte delle ricette dovrebbe
essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL ROBOT PLANETARIO

La forma della ciotola e degli accessori € stata progettata in modo tale che, mentre il robot
¢ in funzione, non sia necessario raschiare e spingere continuamente gli ingredienti che si
trovano sulle pareti della ciotola. E sufficiente pulire i lati della vasca una o due volte per
ogni ciclo di miscelazione. Scollegare il robot prima di farlo!

Durante il funzionamento, il robot potrebbe surriscaldarsi. Con un carico pesante e un
lungo ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot puo essere molto calda.
E normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Assicurarsi che la manopola di regolazione della velocita (2) sia in posizione ,0".
2. Scollegare l'unita dalla fonte di alimentazione.
3. La testa inclinabile (1) pud surriscaldarsi in caso di funzionamento prolungato. Lasciare raf-

freddare l'unita prima di procedere.
4. Pulire l'alloggiamento dell'unita con un panno umido.
Pulire gli agitatori (9,10, 11) e la paletta sotto acqua corrente con un detergente.
S| consiglia di pulire gli accessori subito dopo aver terminato il lavoro con l'apparecchio. In
questo modo si rimuovono eventuali depositi persistenti, si evita che i residui si secchino,
rendendo il lavaggio piu efficiente e facile, e si previene la moltiplicazione dei batteri.
ATTENZIONE! Non lavare in lavastoviglie il frullino leggero (10), il frullino con finitura
in silicone (9) e il gancio (11): si rischia didanneggiarli.

w
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FUNZIONAMENTO DELL'UNITA A DIVERSE GAMME DI VELOCITA

Il robot planetario ha un controllo della velocita variabile da 1a 6 e una funzione TURBO
(P) per brevi picchi di velocita massima.

Velocitadi| ;5 di lavoro Applicazione
lavoro

1 Premiscelazione

2 Miscelazione gratuita

3 Mescolare, sbattere

4 Frullare

5 Sbattitura rapida

6 Sbattitura molto rapida
P TURBO

Premiscelazione lenta, unendo tutti i tipi di pasta e

gli ingredienti secchi della torta. In questo intervallo

di velocita, aggiungere la farina e i prodotti secchi
all'impasto e gli ingredienti liquidi a quelli secchi. Non
mescolare o impastare la pasta di lievito a questa velocita.

Per una miscelazione lenta. In questo attrezzo si
impastano impasti di lievito, pasta frolla e corridori. Si usa
anche nella prima fase di preparazione del puré di patate
e altre verdure e, a volte, quando si aggiungono grassi
liquidi o farina a un impasto.

Si usa per impastare impasti medio-pesanti, come la
pasta frolla. A questa velocita si aggiunge lo zucchero agli
albumi per la meringa. Questa ¢ la velocita media per la
miscelazione di masse, ad esempio carne macinata, paté
e macinazione di impasti.

Per sbattere a media velocita, la fase iniziale della
preparazione della maionese, per unire gli ingredienti
della crema di budino. Si usa per rifinire le masse piu
leggere che richiedono aerazione.

Per la panna da montare, schiuma di albume.

Per montare la schiuma di albume, le uova intere, la
panna montata, viene utilizzato nella fase finale della
preparazione della purea di patate.

Miscelazione di breve durata alla massima velocita.

UTILIZZARE IL ROBOT PER LE PROPRIE RICETTE

Questo manuale fornisce alcuni consigli pratici e generali sulle modalita di lavoro con il
robot, che possono essere utili per la preparazione delle vostre ricette. Tuttavia, per otte-
nere un risultato perfetto e sviluppare una procedura di miscelazione adeguata, saranno
necessarie le vostre osservazioni ed esperienze. E importante controllare il processo di
miscelazione e terminarlo esattamente quando si raggiunge la consistenza richiesta dalla
ricetta (ad esempio, ,impasto liscio ed elastico®). Per determinare la velocita di miscela-
zione corretta, vedere il capitolo: ,,Funzionamento del dispositivo a intervalli di velocita

individuali“.
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DATI TECNICI

Modello MRK-20
Alimentazione 220-240V~ 50-60Hz
Potenza nominale 1500W

Potenza massima 2600W

Sono disponibili le modalita di spegnimento e standby disponibile

Consumo di energia in standby -

Consumo di energia in modalita off <0,5W

Consumo di energia in modalita standby di rete -

Entra automaticamente in modalita standby dopo -

Entra automaticamente in modalita di spegnimento dopo -

Modalita di standby della rete se il dispositivo dispone di una funzione di connes-
sione all'applicazione

Lunghezza del cavo di alimentazione 1,05 m.

ATTENZIONE! MPM agd S.A. siriserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

domestici alla fine della sua vita tecnica. Per evitare effetti dannosi sull’ambiente e sulla salute umana,

derivanti dallo smaltimento incontrollato dei rifiuti, si prega di portare il dispositivo usato in un punto

di raccolta per apparecchiature elettriche ed elettroniche usate o di richiedere il ritiro da casa. Per
EE  nformazioni piu dettagliate su dove e come smaltire in modo sicuro i rifiuti di apparecchiature elettri-
che ed elettroniche, contattare il proprio rivenditore locale o il dipartimento ambientale locale. Il prodotto non
pud essere smaltito con gli altri rifiuti domestici.

E [l marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti
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NURODYMAI SAUGIAM APTARNAVIMUI
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Prie§ pradedami naudoti tiksliai perskaitykite aptarnavimo ins-
trukcija.

Bukite labai atsargUs, kai netoliese jrenginio yra vaikai.
Nenaudokite jrenginio kitiems nei jo paskirtis tikslams.
Aksesuary, kuriy nerekomenduoja gamintojas, gali sukelti jrenginio
sugadinima arba nelaiminga atsitikima.

Nenardinkite jrenginio, laido ir kistuko vandenyje arba kituose
skysciuose.

Nepalikite dirbancio jrenginio be priezidros.

Nenaudokite paZeisto jrenginio, taip pat ir tada, kai pazeistas
maitinimo laidas arba kistukas - tokiu atveju atiduokite jrenginj
remontui | jgaliotg serviso punkta.

Nenaudokite jrenginio lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krastiniy ir neleiskite, kad
liesty karstus pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti virs stalo / prekystalio krasto.
Nenaudokite jrenginio lauke.

Prietaisas skirtas naudoti namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Kontaktas su jais gali sukelti kano suzalojima arba (ir) tur-
tine Zalg, pvz., traukiant laisvai kabancius drabuziy / papuosaly
gabalus ir pan.

Maistg dékite tik su tam skirtu stamikliu — nedékite rankos | darbi-
nio prietaiso kamera, nedeékite maisto | prietaisg naudodami tam
neskirtus priedus, pvz., Sakutes, Saukstus ir pan.

DEMESIO! Pjaunantys aSmenys yra labai astrus, venkite fizinio
kontakto istustindami arba valydami prietaisa - galima rimtai
susizaloti.

Prietaisas, ypac jo dalys, kurios tiesiogiai lie¢iasi su maistu, turi buati
valomas pries pirma karta jj naudojant, i$ karto po naudojimo arba,
Jel prietaisas ilgg laika nebuvo naudojamas — procedira aprasyta
skyriuje VALYMAS IR PRIEZIURA.

DraudzZiama jrenginj statyti Salia kity elektros jrenginiu, degikliy,
virykliy, orkaiciy ir t. t.

Visada pries pradédami dirba jsitikinkite, ar visi jrenginio elementai
yra teisingai sumontuoti.



Nestatykite jrenginio ant karsty pavirsiu.

Prietaisg gali naudoti asmenys, turintys ribotas fizines, jutimines ar
psichines galimybes arba neturintys Ziniy ar patirties naudojant
Sio tipo prietaisus, jei jie yra saugiai prizidrimi ar instruktuojami,
kaip saugiai naudoti prietaisus, ir supranta su tuo susijusig rizika.
Vaikai neleidzia valymo ir prieziGros operaciju.

Prietaisas neturi bati naudojamas vaikams. Prietaisa ir laidg laikykite
vaikams nepasiekiamoje vietoje.

Vaikai negali Zaisti su prietaisu.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei paliksite jj be prieziGros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisa pries keisdami jranga arba pries artédami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nekiskite kistuko j elektros lizda drégnomis rankomis.
Traukdami uz laido neistraukite kistuko i$ elektros lizdo.
Naudokite jrenginj ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus

Vaiky saugumui nepalikite laisvai prieinamy pakuotés sudedamujy
daliy (plastmasiniy maisy, kartony, puty polistirolo ir t. t.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija. Pavojus uzdusti!

IRENGINIO APRASYMAS

wnN e
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Pakreipkite galva 7. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti
Greicio valdymo rankenélé 8. Apsauga nuo pursly
Pavaros velenas su kaisciu (tvirtinimo 9. Silikoninis gatavas maisytuvas

1

1

vieta) 0. Maisytuvas lengvoms maséms plakti
Dubuo su neradijancio plieno ranke- 1. Maisytuvas daugiakomponentéms
na, kurio talpa 7,0 | masems (kablys)

7.0L neradijancio plieno dubuo 12. Mentele

Galvos uzrakto svirtis

PASIRENGIMAS DARBUI — BENDROSIOS PASTABOS

1.

2.

3.

B

ISpakuokite prietaisa i$ dézuteés, iSimkite plastikinius maiselius, etiketes, polistireno uzpildus ir
transportavimo spynas.

Pries naudodami jj pirma karta, kruopsciai nuplaukite visus roboto priedus, kurie lieciasi su
maistu.

Nepamirskite surinkti / iSardyti priedy (dubenélio, maisikliy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, sitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélée
(2) yra ,0" padétyje.
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PRIEDY MONTAVIMAS
1ZINGSNIS - DUBENELIO SURINKIMAS

1. Atleiskite pakreipimo galvute (1) sukdami galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikrodzio rodykle, tada
velniai pakelkite pakreipimo galvute, kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsas). |jungus uz-
rakta, galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta zemyn.

Padekite dubenj (4; 5) pagrinde (7), tada pasukite dubenj (4; 5) pagal laikrodzio rodykle taip,
kad dubens skirtukai sujungty pagrinde esancius sklascius (7).

2 ZINGSNIS - PURSLU APSAUGOS |RENGIMAS

1. Pastumkite apsauga nuo pursly (8) virs korpuso krasto,
uzdengiancio varanciajj velena kaisciu (3). |sitikinkite, kad
anga maisto produktams déti yra atsukta j iSore, kad pa-
kreipimo galvuté (1) netrukdyty patekti j anga.

3 ZINGSNIS - MAISYTUVU PRITVIRTINIMAS

1. Stamima (iki pasipriesinimo) pajunta vienas i$ trijy tam
skirty maisytuvy (9, 10, 11) ant varanciojo veleno kaiscio
(). [sitikinkite, kad kaiscio spline atsitrenkia | maisytuvo
tvirtinimo anga. Tada sukite maiSytuva pries laikrodzio
rodykle tol, kol spline jjungs maisytuvo tvirtinimo angos
krasta.

DARBAS SU |RENGINIU

Po maisytuvy (9,10, 1), prietaisas paruostas darbui. Pasukite galvos uzrakto svirtj (6) pagal
laikrodzio rodykle ir $velniai nuleiskite pakreipimo galvute (1), kol pasigirs spragtelgjimas
(fiksavimo garsas). Jsitikinkite, kad pakreipimo galvuté yra Teisingai uzrakinta — galvos uz-
rakto svirties svirtis (6) bus nukreipta zemyn. Tada sudékite | dubenj (4; 5) Maisto produktai
per skyle, esancia pursly apsaugoje (8), prijunkite prietaisa prie maitinimo Saltinio ir grei¢io
valdymo rankenéle nustatykite norima darbo greitj (2).

DEMESIO! TURBO funkcijai (P) greicio reguliavimo rankenélé (2) turi bati nuspausta.
Atleidus rankenéle (2), ji automatiskai grizta i§ TURBO padéties (P) i ,0“ padéti, kuri
iSjungia prietaisa.

DEMESIO! Planetinio roboto veikimo metu nesukite galvos uzrakto svirties (6)!

Baige dirbti, pasukite greicio reguliavimo rankenéle (2) | ,0° padétj ir atjunkite prietaisg nuo
maitinimo Saltinio.

N

PRIEDU NUEMIMAS

Priedus galima nuimti po to, kai paséklinta pakreipiamoji galvute (1).

Priedai atleidziami nuo sklasciu, pasukant juos priesinga kryptimi montavimo krypciai. Mai-
Sytuvai (9, 10, 1) Prie§ pasukdami, pirmiausia atleiskite uzrakta, t. y. spauskite maisytuva
giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol pajusite pasipriesinima. Nuémus maisytuvus, pursly
apsauga (8) turi bati nuimta (9,10, ).

o~
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IRENGINIO NAUDOIJIMAS

ATSKIRU PRIEDU NAUDOJIMAS

Silikoniné maisyklé (9) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip:
tesla, teslos pyragas, maltos mésos ir zuvies mases, sviesto ir
pudingo kremai, strio mases, bulviy koseé ir kitos darzoves,
pyragy pagrindai, biras pyrago ingredientai.

Sviesos masés maisytuvas (10) Plakti produktus, kuriuos reikia gerai aeruoti, pavyzdziui:
kiausinius, kiausiniy baltymus, biskvita, plakta grietinéle,
morkas, kremus, majoneza.

Daugiakomponentés masés Teslos, ypac mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdziui:
maisytuvas (kablys) (11) duonai, ritiniams, bundt pyragams, pyragams, picai, choux
makaronams, makaronams, faworki.

DEMESIO! Nepalikite peiliu, metaliniy $auksty ar $akuéiy ir kitu panasiy elemen-
tuMeskiukai kol jrenginys veikia.

DEMESIO! Maksimalus prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés, minimalus poilsio laikas
tarp dviejy maisymo cikly yra 20 minuciy. Minkant mieliy tesla, geriausia reguliatoriy
nustatyti mazu greiciu ir tik po kurio laiko padidinti greiti.

PLANETINIS SNAPY JUDEJIMAS

Kai planetinis maiSytuvas veikia, maisytuvas sukasi sudétiniu judesiu: aplink savo asj ir tuo
paciu metu aplink dubens perimetra. Dél Sios priezasties vieno pilno sukimosi metu mai-
Sytuvas tiksliai veikia viso dubenélio viduje, o tai sumazina darbo laikg ir uztikrina didesnj
maisymo efektyvuma. Dél Sios priezasties daugumoje recepty nurodytas maisymo laikas
turéty buati sutrumpintas.

PASTABOS APIE PLANETINIO ROBOTO VEIKIMA

Dubeneélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikéty
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg pakanka
viena ar du kartus isvalyti dubenélio sienas. Prie$ tai darydami, atjunkite robota nuo elek-
tros tinklo!

Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, roboto
galvutés virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. sitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenéle (2) yra ,0” padétyje.

2. atjungti jrenginj nuo maitinimo,

3. llgalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (1) gali jkaisti. Prie$ pradeédami darba, palaukite, kol
prietaisas atves.

4. Nuvalykite korpusa dréegno skudureélio pagalba.

5. Maisikliai (9,10, 1) ir mentelé po tekanciu vandeniu valomi plovikliu.

UzZbaigus darba su jrenginiu rekomenduojama nedelsiant nuvalyti aksesuarus. NeleidzZia
likuciams pridziGti, dél to plovimas efektyvesnis ir lengvesnis, neleidziama daugintis bak-
terijoms.

DEMESIO! Neplaukite maisiklio indaplovéje sviesos masems plakti (10), Maisikliai su
silikonine apdaila (9) ir kabliu (11)- Dél to kyla pavojus:jy Zala.



PRIETAISO VEIKIMAS INDIVIDUALIAIS GREICIO INTERVALAIS

Planetinis robotas turi grei¢io valdyma 1-6 diapazone ir TURBO (P) funkcija, naudojama
trumpalaikiam veikimui maksimaliu greiciu.

greitis

P

I1sankstinis maisymas

Létas maisymas

Maisymas, plakimas

Musimas

Greitas uzspaudimas

Labai greitas uzspaudimas

TURBO

Letas iSankstinis maisymas, derinant visy rasiy mases
ir sausus pyragy ingredientus. Siame greicio diapazone
| tesla jpilkite milty ir sausy produkty, o skystus
ingredientus - | sausus. Tokiu greiciu nemaisykite ir
neminkykite mieliy teslos.

Letai maisyti. Siame bégime minkykite mieles,
trumpametrazius ir tarkuotus teslus. Taip pat naudokite
pirmajame bulviy ir kity darzoviy atnesimo j tyre etape ir
pridedant skysty riebaly ar milty j tesla.

Jis naudojamas vidutinio sunkumo tesloms minkyti —
pavyzdziui, pyragams su pyragaiciais. Siuo grei¢iu cukrus
pridedamas prie kiausiniy baltymuy, skirty meringues.
Tai vidutinis masés maisymo greitis, pvz., maltos mesos,
pastety ir tesSlos maisSymo.

Vidutiniskai greitam plakimui - pradinis majonezo
paruosimo etapas, skirtas kremo kremo ingredientams
derinti. Jis naudojamas lengvesnéms maséms, kurioms
reikalinga aeracija, uzbaigti.

Plakti grietinéle, kiausinio baltymo putas.

Norédami plakti kiausiniy baltymus, paskutiniame
paruosimo etape naudojami sveiki kiausiniai, plakta
grietinélé, bulviy kose.

Trumpalaikis maiSymas maksimaliu greiciu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bati naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg rezultata ir
sukurti tinkama maisymo procedura, reikés jasy paciy pastebeéjimy ir patirties. Turétumeéte
kontroliuoti maisymo procesa ir baigti jj tiksliai, kai pasiekiama recepte reikalaujama kon-
sistencija (pvz., ,Lygi ir elastinga tesla“). Norédami nustatyti tinkama maisymo greitj, ziare-
kite skyriu: ,Prietaiso veikimas individualiais grei¢io intervalais*“.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis MRK-20
Maitinimas 220-240V~ 50-60Hz
Nominalioji galia 1500W
Didziausia galia 2600W
Galimi isjungties ir budéjimo rezimai galima rasti
Energijos suvartojimas budéjimo rezimu -

Energijos suvartojimas i$jungties rezimu <0,5W
Energijos suvartojimas tinklo budéjimo rezimu -
Automatiskai pereina | budéjimo rezima, kai -
Automatiskai pereina | isjungimo rezima po to, kai -

Tinklo budéjimo rezimas, jei prietaisas turi taikomosios programos rysio funkcija -
Maitinimo laido ilgis 1,05 m.

[

DEMESIO! Jmoné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu badu.

Taisyklingas gaminio atlieky 3alinimas (elektrinés ir elektroninés jrangos

atliekos)

Ukyje generuojamomis atliekomis. Siekiant isvengti kenksmingo poveikio aplinkai ir zmoniy sveikatai,
kurj kelia nekontroliuojamas atlieky $alinimas, panaudota gaminj reikia pristatyti | buitinés technikos
atlieky priémimo vietg arba kreiptis dél atlieky paémimo i§ namuy. Dél issamesnés informacijos apie

E Ant gaminio pavaizduotas simbolis reiskia, kad $io gaminio atlieky negalima $alinti su kitomis namy
| |

saugaus elektrinés ir elektroninés jrangos atlieky Salinimo badus ir vietas naudotojas turi kreiptis |
mazmenineés prekybos vieta arba vietos valdzios organo aplinkos apsaugos skyriy. Sios gaminio atlieky negalima

Salinti kartu su komunalinémis atliekomis.
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VISPARIGI LIETOSANAS DROSIBAS NORADIJUMI

68

Pirms lietosanas rapigi izlasiet lietoSanas instrukciju.

Esiet Tpasi uzmanigs, ja ierices tuvuma atrodas bérni.
Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, iznemot paredzéto lietojumu.
Razotaja neieteikto piederumu izmantoSana var izraisit ierices
bojajumus vai negadijumul.

Neiegremdéjiet ierici, vadu un kontaktdaksu Gdent vai citos Skid-
rumos.

Neatstajiet ierici bez uzraudzibas tas darbibas laika.
Neizmantojiet bojatu ierici, pat ja ir bojats tikla vads vai kontakt-
daksa — $ada gadijuma iesniedziet ierici salabot autorizéta servisa
punkta.

Neizmantojiet ierici arpus telpam.

Nekariet barosanas vadu uz asam malam un nelaujiet tam pie-
skarties karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam karaties pie galda/galda virsmas malas.
Nepieskarieties iericei ar mitram rokam.

lerice ir paredzéta tikal lietoSanai majas.

Neaizmirstiet ievérot drosu attalumu no roté&josam masinas sa-
stavdalam darbibas laika. Saskaroties ar tiem, pastav risks glt
miesas traumas vai (i) sabojat ipasumu, pieméram, izraujot valéji
piekartu apgérbu/rtaslietas u. tml.

levietojiet partikas produktus tikai ar Sim nolGkam paredzéto
stiméju - neievietojiet rokas darbojosas ierices kamera, neievie-
tojiet partikas produktus iericé ar §im nolGkam neparedzétiem
piederumiem, pieméram, daksinam, karotém utt.

UZMANIBU! Plausanas asmeni ir loti asi, tapéc, iztuksojot
un tirot ierici, izvairieties no fiziska kontakta - varat nopietni
savainoties.

lerices tirisana, jo Tpasi to dalu, kas ir tiesa saskaré ar partiku, javeic
pirms pirmas lietosanas reizes, uzreiz péc lietoSanas vai ja ierice
ilgu laiku nav lietota - proceddra ir aprakstita nodala ,TIRISANA
UN UZTURESANA

Nenovietojiet ierici blakus citam elektroiericém, degliem, plitim,
plitim, cepeskrasnim utt.

Pirms darba saksanas vienmeér parliecinieties, vai visas ierices
sastavdalas tika pareizi uzstaditas.



Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskajam, manu vai ga-
rigajam spéjam vai personas bez zinasanam vai pieredzes $ada
veida iericu lietosana, ja tas tiek uzraudzitas vai instruétas par
ierices drosu lietoSanu un saprot ar to saistitos riskus.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nedrikst lietot bérni. lerici un kabeli glabajiet bérniem ne-
pieejama vieta.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Ja atstajat ierici bez uzraudzibas, ka arT pirms montazas, demon-
tazas vai tiriSanas atvienojiet to no stravas padeves.

|zslédziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms pietuvo$anas
kustigam dalam lietosanas laika.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Neiznemiet kontaktdaksu no tikla kontaktligzdas, velkot aiz vada.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bérnu drosibas noltkos, IGdzu, neatstajiet iepakojuma dalas
(plastmasas maisini, kartona kastes, polistirols utt.) brivi pieejamas.
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spéléties ar foliju. Nosmak-
$anas briesmas!
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IERICES APRAKSTS

1. CGrozama galva 6. Galvas blokésanas svira
2. Atruma regulésanas poga 7. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai
3. Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 8. Aizsargs pret Slakatam
ma punkts piederumiem) 9. Maisitajs ar silikona apdari
4. Bloda ar nertséjosa térauda rokturi 10. Maisitajs vieglas masas blietésanai
un 7,0 lietilpibu 11. Daudzkomponentu maisitajs (akis)
5. Neruséjosa térauda trauks ar 70 | 12. Lapstinas
ietilpibu

SAGATAVOSANAS DARBAM - VISPARIGAS PIEZIMES

1. lIzsainojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus plastmasas maisinus, etiketes, polistirola
pildvielas un transporta blokus.

2. Pirms pirmas lietosanas reizes rupigi nomazgajiet visus robota piederumus, kas ir saskaré ar
partiku.

3. Neaizmirstiet uzstadit/nonemt piederumus (blodu, maisitajus utt.) tikai tad, ja ierice nav pie-
slégta stravas avotam.

4. Pirms ierices pieslégsanas stravas avotam parliecinieties, ka atruma regulésanas poga (2) ir

pozicija ,0”.

PIEDERUMU UZSTADISANA

1. Atblokéjiet nolieces galvinu (1), pagriezot galvinas blokésanas sviru (6) pulkstenraditaja kusti-
bas virziena, péc tam uzmanigi paceliet nolieces galvinu, lidz atskan klikskis (blokésanas ska-
na). Kad slédzene ir ieslégta, galvas slédzenes sviras (6) sviras roku (6) vérs uz leju.

levietojiet blodu (4;5) pamatné (7), péc tam pagrieziet blodu (4;5) pulkstenraditaja raditaja
kustibas virziena, lai blodas izcilni saslégtos ar pamatnes (7) izcilniem.

2. POSMS - SLIPPING SHIELD UZMONTESANA

1. Novietojiet aizsargs pret $lakatam (8) virs korpusa malas, kas ar tapu (3) nosedz piedzinas
varpstu. Parliecinieties, ka partikas produktu pievieno$anas atvérums ir vérsts uz aru, lai nolo-
kama galvina (1) netraucétu piekluvi atvérumam.

3. SOLIS - MIKSURU LABOSANA

1. Uzstumiet (Iidz jatat pretestibu) vienu no trim fpasajiem
maisitajiem (9,10, 1) uz piedzinas varpstas tapas (3). Par-
liecinieties, ka tapas ieliktnis ir ievietots maisitaja mon-
tazas atveré. Péc tam pagrieziet maisitaju pretéji pulk-
stenraditaja raditaja virzienam, Iidz cilpina fiksgjas pret
maisitaja montazas atveres malu.

N

DARBS AR IERICI

Kad maisitaji(9, 10, 1) ir pievienoti, ierice ir gatava lieto-
$anai. Pagrieziet galvas blokésanas sviru (6) pulkstenra-
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ditaja kustibas virziena un uzmanigi nolaidiet nolieces galvu (1), lidz atskan klikskis (bloké-
$anas skana). Parliecinieties, ka noliekta galva ir pareizi fikséta - galvas blokésanas sviras
(6) svira bus vérsta uz leju. Péc tam ievietojiet partikas produktus bloda (4;5) caur atveri
pretslakatu aizsarga (8), pievienojiet ierici stravas padevei un ar atruma regulésanas pogu
(2) iestatiet vélamo atrumui.

UZMANIBU! TURBO funkcija (P) atruma regulésanas poga (2) ir jatur nospiesta. Kad
poga (2) ir atlaista, td automatiski atgriezas no TURBO (P) pozicijas uz ,,0“ poziciju,
tadéjadi izslédzot ierici.

UZMANIBU! Kad darbojas planetarais robots, nevértojiet galvas blokésanas sviru (6)!

Kad darbs ir pabeigts, iestatiet atruma regulésanas pogu (2) pozicija ,0" un atvienojiet ierici
no stravas avota.

PIEDERUMU DEMONTAZA

Piederumus var nonemt péc tam, kad ir apauglota noliekta galvina (1).

Piederumus atbrivo no fiksatoriem, pagriezot tos pretéja virziena, neka tie ir uzstaditi.
Pirms pagriesanas maisitaji(?, 10, 11) vispirms jaatbrivo no blokésanas mehanisma, t. i., mai-
sitajs jastumj dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz jatama pretestiba. Péc maisitaju(9, 10,
1) nonemsanas janonem aizsargs pret Slakatam (8).

IERICES LIETOSANA
ATSEVISKU PIELIKUMU PIEMEROSANA

Maisitajs ar silikona apdari (9) Vieglu un smagaku masu, pieméram, miklas izstradajumu,
platsmaizes, maltas galas un zivju pastas, sviesta un pudinu
krému, siera masas, kartupelu un citu darzenu biezeni, kiku
pamatnes, miklas sastavdalu maisiSanai.

Mikseris vieglu masu saputo3anai (10) Produktu, kurus nepieciesams labi aerét, pieméram, olu, olu
baltumu, biskvita, putukréjuma, bezé, krému, majonézes,
saputoSanai.

Daudzkomponentu maisitajs (akis) (11) Miklas micisanai, ipasi rauga miklai un micisanai, pieméram,

maizei, bulcinam, smalkmaizitém, piragiem, picam, tvaicétai
miklai, makaroniem, fava pupinam.

UZMANIBU! Neatstajietbloda nazus, metala karotes vai daksinas un citus lidzigus
priek§metus, kamér ierice darbojas.

UZMANIBU! Maksimalais ierices darbibas laiks ir 5 minttes, minimalais atpatas laiks
starp diviem maisiSanas cikliem ir 20 minates. Mikot rauga miklu, vislabak ir iestatit
regulatoru uz zemu atrumu un tikai péc briza palielinat atrumu.

PIESTIPRINAJUMU KUSTIBA PA PLANETAM

Planetara maisitaja darbibas laika maisitajs griezas salikta kustiba: ap savu asi un vienlaikus
ap trauka apkartméru. Tas nodrosina, ka ar vienu pilnu apgriezienu mikseris rapigi izmaisa
visu trauka iekspusi, tadéjadi saisinot darba laiku un palielinot maisisanas efektivitati. Sa
iemesla dé| lielakaja dala recepsu noraditais maisisanas laiks ir jasamazina.
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PIEZIMES PAR PLANETARA ROBOTA DARBIBU

Blodas un piederumu forma ir veidota ta, lai laika, kad robots darbojas, nebutu nepiecie-
$§ams pastavigi nokasit un stumt sastavdalas, kas atrodas uz blodas sieninam. Blodas malas
pietiek notirit vienu vai divas reizes maisisanas cikla. Pirms tam atvienojiet robotu no tikla!
Darbibas laika robots var sakarst. Ja ir liela slodze un ilgs maisisanas cikls, robota galvas
augséja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE

1. Parliecinieties, ka atruma regulésanas poga (2) ir pozicija ,0”.

2. Atvienojiet ierici no stravas avota.

3. llgstosas darbibas laika nolieces galva (1) var sakarst. Pirms turpinasanas laujiet iericei atdzist.
4. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.

5. Notiriet maisitajus (9, 10, 11) un lapstinu zem tekosa Gdens ar mazgasanas lidzekli.

Kad esat pabeidzis darbu ar ierici, ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems
jebkadus noturigus nosédumus, novérsis atlikumu izzasanu, tadéjadi padarot mazgasanu
efektivaku un vieglaku, ka arT novérsis baktériju vairosanos.

UZMANIBU! Nemazgajiet vieglo putukrasns maisitaju (10), maisitaju ar silikona apdari
(9) un aki (11) trauku mazgajamaja masina - pastav riskstos sabojat.

IEKARTAS DARBIBA DAZADOS APGRIEZIENU DIAPAZONOS

Planetarajam robotam ir mainiga atruma vadiba no 1lidz 6 un TURBO (P) funkcija isiem
maksimala atruma uzplaiksnijumiem.

“
atrums

Leéna iepriekséja maisisana, apvienojot visu veidu pastas
un sauso kaku sastavdalas. Saja atruma diapazona miklai

1 lepriek$éja sajauksana pievienojiet miltus un sausos produktus, bet sausajam
sastavdalam - skidros. Ar sadu atrumu rauga miklu
nemaisiet un nemiciet.

Lénai sajauksanai. Saja rika miciet rauga miklas, miklas ar
kraukskiem un skréjiena miklas. lzmanto ari pirmaja faze,

2 Bezmaksas sajauk$ana kad kartupelus un citus darzenus gatavo biezputra, ka
ari dazkart, kad miklas miklai pievieno skidrus taukus vai
miltus.

To izmanto vidéji smagas miklas micisanai, pieméram,
platsmaizei. Sada atruma baltumiem pievieno cukuru,

3 Sajauksana, putukrésana  lai pagatavotu bezé. Tas ir vidéjais atrums, ar kadu var
sajaukt masas, pieméram, malto galu, pastétes un miklas
mal$anu.

Vidéja atruma putukrasas saputo$anai, majonézes
pagatavoSanas sakumposma, pudina kréma sastavdalu

4 Whisking ) N ) o T .
apvieno$anai. Izmanto vieglaku masu apdarinasanai, kam
nepiecieSama aeracija.

5 Atra putosana Putukréjuma, olu baltuma putu pagatavosanai.



Olu baltuma putu, veselu olu, putukréjuma, putukréjuma
6 Loti atra putukrésana saputoSanai, to izmanto kartupelu biezena pagatavosanas
pédéja posma.

P TURBO Islaiciga sajauk3ana ar maksimalo atrumu.

ROBOTA IZMANTOSANA SAVAM RECEPTEM

Saja rokasgramata sniegti dazi visparigi, praktiski padomi par darba ar robotu specifiku,
kas var noderét, gatavojot savas receptes. Tomeér, lai sasniegtu perfektu rezultatu un izstra-
datu piemérotu sajauksanas procedaru, bus nepiecieSami jasu novérojumi un pieredze. Ir
svarigi kontrolét maisisanas procesu un to pabeigt tiesi tad, kad ir sasniegta recepté prasita
konsistence (pieméram, ,gluda un elastiga mikla“). Lai noteiktu pareizo maisianas atrumu,
skatiet nodalu: ,,lerices darbiba atseviskos atruma diapazonos®.

TEHNISKIE DATI

Modelis MRK-20

Barosanas avots 220-240V~ 50-60Hz
Nominala jauda 1500W

Maksimala jauda 2600W

Pieejami izslégts un gaidisanas rezims pieejams

Gaidisanas rezima patéréta jauda -

Energijas patéring izslégta rezima <0,5W

Energijas patérins tikla gaidisanas rezima _

Automatiski pariet gaidisanas rezima péc -

Automatiski pariet izslég§anas rezima péc -

Tikla gaidi$anas rezims, ja iericei ir lietojumprogrammu savienojuma funkcija -

Tikla vada garums 1,05 m.

Q[

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

ST rokasgramata ir masintulkota.

Pareiza izstradajuma utilizacija (elektrisko un elektronisko iekartu

atkritumi)

saimniecibas atkritumiem. Elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi var negativi ietekmét apkartéjo
vidi un cilvéku veselibu bistamu vielu, maisijumu un sastavdalu potenciala satura dé|. Elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu sajauk$ana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala demontaza var
izraisit veselibai un apkartéjai videi bistamu vielu nopltdi. Nogadajiet nolietoto ierici elektrisko un
elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta. Lai sanemtu sikaku informaciju par elektrisko un elektro-
nisko iekartu atkritumu nogadasanas vietu, lietotajam ir jasazinas ar vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu
atkritumu savaksanas punktu vai vietéjo elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu parstrades iekartu.

K Markéjums uz izstradajuma norada, ka péc ta lietosanas beigam to nedrikst izmest ar citiem maj-
|
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

74

Lees voor gebruik de gebruiksaanwijzing aandachtig door.
Streng toezicht is noodzakelijk wanneer het apparaat in de buurt
van kinderen gebruikt wordt.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan het be-
doeld is.

Het gebruik van accessoires die niet worden aanbevolen door
de fabrikant, kan verwondingen of brand veroorzaken of tot
beschadiging van het apparaat leiden.

Dompel het apparaat, het snoer en de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat niet zonder toezicht achter terwijl het in ge-
bruik is.

Cebruik het apparaat niet als het netsnoer of de stekker be-
schadigd is - moet het worden vervangen door de fabrikant, een
gekwalificeerde service of een gekwalificeerde elektricien.
Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet over scherpe randen en laat het niet in
aanraking met hete oppervlakken komen.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet met natte handen aan.

Het apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik.
Vergeet niet om een veilige afstand te houden van de draaiende
delen van het apparaat. Contact met hen kan leiden tot per-
soonlijk letsel of (en) materiéle schade, bijvoorbeeld door losjes
bungelende kledingstukken/sieraden, enz. te trekken.

Plaats voedsel alleen met een speciale stamper — steek uw hand
niet in de kamer van het werkende apparaat, plaats geen voedsel
in het apparaat met accessoires die niet voor dit doel zijn bedoeld,
bijv. vorken, lepels, enz.

WAARSCHUWING! De messen zijn zeer scherp, vermijd fysiek
contact, u kunt ernstig letsel oplopen.

Reiniging van het apparaat, bijzonder de onderdelen die in direct
contact met voedsel komen, moet voor het eerste gebruik, onmid-
dellijk na beéindiging van de werkzaamheden worden uitgevoerd
of wanneer het apparaat lange tijd niet is gebruikt - de procedure



wordt in het hoofdstuk ,REINICGING EN ONDERHOUD” hoofd-
stuk beschreven.

Plaats het apparaat niet op hete oppervliakken of in de buurt van
andere elektrische apparaten, branders, fornuizen, ovens, enz.
Zorg er altijd voor dat alle apparaatcomponenten correct zijn
geinstalleerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Zet het toestel niet op hete oppervlakken.

Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met verminderde
fysieke, zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring
en kennis als ze onder toezicht staan of instructies hebben ge-
kregen over het veilige gebruik van het apparaat en de gevaren
begrijpen betrokken.

Schoonmaak- en onderhoudswerkzaamheden zijn niet toegestaan
door kinderen.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen. Houd het
apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Koppel het apparaat van de stroomvoorziening los, als u deze
onbeheerd achterlaat en voor montage, demontage of reiniging.
Schakel het apparaat uit voordat u accessoires verwisselt of on-
derdelen aanraakt die tijdens het gebruik in beweging zijn.
Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.
Wanneer u de stekker uit het stopcontact haalt, trek dan aan de
stekker, niet aan het snoer.

Gebruik het apparaat op een gladde en stabiele ondergrond.
Laat voor de veiligheid van kinderen de verpakkingsonderdelen
niet vrij toegankelijk achter (plastic zakken, kartonnen dozen,
polystyreen enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de plastic zakken
spelen. Verstikkingsgevaar!
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1. Kantel kop 7. Klemplaat voor kom
2. Snelheidsregelaar 8. Spatscherm
3. De aandrijfas met een pin (plaats voor 9. Siliconen afgewerkte roerstaaf

het bevestigen van opzetstukken) 10. Roerstaafje voor het kloppen van
4. Roestvrijstalen kom met handvat van lichte massa’s

70L 11. Mixer voor meercomponentenmas-
5. Roestvrijstalen kom 7,0 L sa’s (haak)
6. Hendel voor hoofdvergrendeling 12. Spatel

VOORBEREIDING OP HET WERK — ALGEMENE OPMERKINGEN

Haal het apparaat en de accessoires uit de doos, verwijder alle stickers, tapes, transportsloten
en vulstoffen.

Voordat u het voor de eerste keer gebruikt, moet u alle accessoires van de robot die in con-
tact komen met voedsel grondig wassen.

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te monteren/demonteren als het
apparaat niet is aangesloten op een stroombron.

Voordat u het apparaat op een stroombron aansluit, moet u ervoor zorgen dat de snelheids-
regelknop (2) in de stand ,0” staat.

w N =

o

MONTAGE VAN DE ACCESSOIRES

STAP1- DE KOM IN ELKAAR ZETTEN

—

Laat de kantelkop (1) los door de kopvergrendelingshendel (6) met de klok mee te draaien
en til vervolgens de kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrendelingsgeluid).
Wanneer de vergrendeling is vergrendeld, is de hendelarm van de hoofdvergrendeling (6)
naar beneden gericht.

Plaats de kom (4; 5) in de basis (7) en draai vervolgens de kom (4; 5) met de klok mee zodat
de lipjes op de kom in de vergrendelingen in de basis (7) grijpen.

STAP 2 — HET SPATSCHERM INSTALLEREN

Schuif het spatscherm (8) over de rand van de behuizing die de aandriffas met de pen (3)
afdekt. Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van levensmiddelen naar buiten wijst,
zodat de kantelkop (1) de toegang tot de opening niet
belemmert.

STAP 3 — BEVESTIGEN VAN DE ROERDERS

De duw (totdat er weerstand is) wordt gevoeld door een
van de drie speciale roerwerken (9,10, 11) op de aandrijf-
aspen (3). Zorg ervoor dat de spiebaan op de pen het
montagegat van het roerwerk raakt. Draai vervolgens de
roerder tegen de klok in totdat de spline in de rand van
het montagegat van de roerder grijpt.

N

—

—




WERKEN MET HET APPARAAT

Nadat de roerwerken (9,10, 1), is het apparaat klaar voor gebruik. Draai de hoofdvergren-
delingshendel (6) met de klok mee en laat de kantelkop (1) voorzichtig zakken totdat u een
klik hoort (vergrendelingsgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop correct VERGRENDELD
— De hendelarm van de hoofdvergrendeling (6) is naar beneden gericht. Doe vervolgens
in een kom (4; 5) Levensmiddelen door het gat in het spatscherm (8), sluit het apparaat
aan op het elektriciteitsnet en stel de gewenste snelheid in met de toerentalregelknop (2).
WAARSCHUWING! Voor de TURBO-functie (P) moet de snelheidsregelknop (2) wor-
den ingedrukt. Wanneer de knop (2) wordt losgelaten, keert deze automatisch terug
van de TURBO-stand (P) naar de ,0“-stand, waardoor het apparaat wordt uitgescha-
keld.

WAARSCHUWING! Draai tijdens het gebruik van de planetaire robot de hoofdver-
grendelingshendel (6) niet!

Als u klaar bent met werken, draait u de snelheidsregelknop (2) naar de stand ,0" en haalt
u de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

DE ACCESSOIRES VERWIJDEREN

De accessoires kunnen worden verwijderd nadat de kantelkop is geinsemineerd (1).
Accessoires worden losgemaakt van de vergrendelingen door ze in de tegenovergestelde
richting van de installatierichting te draaien. Roerwerken (9, 10, 1) Voordat u het draait,
moet u eerst de vergrendeling losmaken, d.w.z. het roerwerk dieper op de aandrijfaspen
drukken totdat u weerstand voelt. Het spatscherm (8) moet worden verwijderd na het
verwijderen van de roerwerken (9,10, 11).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Siliconen afgewerkte roerder (9) Het mengen van lichte en zwaardere massa's, zoals:
deeg, zanddeeg, gemalen vlees- en vismassa's, boter- en
puddingcremes, kwarkmassa's, aardappelpuree en puree
van andere groenten, taartbodems, losse ingrediénten voor

taarten.
Roerstaafje voor het kloppen van Om massa's op te kloppen, die goed gelucht moeten
lichte massa's (10) zijn, zoals eieren, eiwitten, biscuitgebak, slagroom,

schuimgebakjes, cremes, mayonaise.

Menger voor Voor het kneden van deeg, vooral gist deeg, alsook voor:
meercomponentenmassa's (haak) (11) brood, broodjes, cakes, pannenkoeken, pizza, gestoomd
deeg, pasta, faworki.

LET OP! Laat geen messen, metalen lepels, vorken of andere soortgelijke voorwerpen
in de kom achter, terwijl het apparaat in werking is.
LET OP! De maximale gebruiksduur is 5 minuten, de minimale rusttijd tussen twee
mengcycli is 20 minuten. Bij het kneden van gistdeeg kunt u het beste de regelaar op
een lage snelheid zetten en dan alleen de snelheid verhogen.




PLANETAIRE BEWEGING VAN OPZETSTUKKEN

Tijdens de werking van de keukenmachine draait het accessoire in een complexe beweging:
rond zijn as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kom. Hierdoor werkt het roerstaafje
tijdens één volle draai goed door het hele binnenkant van de kom, wat resulteert in een
kortere werktijd en grotere efficiéntie. Om deze reden moeten de mengtijden die in de
meeste recepten worden vermeld, worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE PLANETAIRE ROBOT

De vorm van de kom en opzetstuk zo ontworpen is, dat het niet nodig is om constant de
ingrediénten aan de zijkanten van de kom te schrapen en te drukken, terwijl de keukenma-
chine draait. Tijdens één mengcyclus is het voldoende om de wanden van de kom een of
twee keer schoon te maken. Koppel eerst de keukenmachine los van het elektriciteitsnet!
De keukenmachine kan tijdens gebruik warm worden. Bij zware belasting en een lange
mengcyclus kan de bovenkant van de motorkop erg warm worden. Het is normaal.

REINIGING EN ONDERHOUD

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand ,0” staat.

2. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact.

3. Bij langdurig gebruik kan de kantelkop (1) heet worden. Wacht tot het apparaat is afgekoeld
voordat u met het werk begint.

4. Behuizing van het apparaat afvegen met adamp doek.

5. Reinig de roerstaafjes (9,10, 11) en (9), de haak (10) en de spatel (11) onder stromend water met

wat afwasmiddel.

Na het beéindigen van de werkzaamheden met het apparaat, is het aanbevolen, om de ac-
cessoires onmiddellijk schoon te maken. Dit laat alle achtergebleven sedimenten verwijde-
ren, voorkomt dat de resten uitdrogen, waardoor het wassen effectiever en gemakkelijker
wordt en de komt vermenigvuldiging van bacterién voor.

WAARSCHUWING! Was de roerder niet in de vaatwasser voor het opkloppen van lich-
te massa’s (10), roerstaafjes met siliconen afwerking (9) en haak (11)— Dit loopt het risico
vanhun Beschadigen.

WERKING VAN HET APPARAAT OP BEPAALDE SNELHEIDSINTERVALLEN

De planetaire robot heeft een snelheidsregeling in het bereik van 1-6 en een TURBO
(P)-functie, die wordt gebruikt voor kortstondig gebruik bij maximale snelheden.

Langzaam voormengen, combineren en pureren van
alle droge massa's en ingrediénten in het deeg. Voor
het toevoegen van bloem en droge ingrediénten aan
het beslag, voor het toevoegen van vloeistof aan droge
ingrediénten. Meng of kneed geen gistdeeg op deze
snelheid.

1 Voormengen

Voor langzaam mengen. Deze stand wordt gebruikt
voor het mengen en kneden van gistdeeg, zanddeeg en

2 Langzaam mengen droog deeg. Voor het beginstand voor het pureren van
aardappelen of groenten, voor het mengen van vloeibaar
vet of bloem bij deeg.



p

Mengen, kloppen

Kloppen

Snel kloppen

Snel slaan

TURBO

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzwaar
deeg - zoals zanddeeg. Deze stand wordt gebruikt voor
het toevoegen van suiker aan eiwitten voor het maken
van schuimgebak. Gemiddelde stand voor het mengen
van de massa's, bijv. gehakt, patés en taarten.

Gematigd snel kloppen bij eerste bereidingsfase
mayonaise, om de ingrediénten van de puddingroom te
combineren. Het wordt gebruikt voor het afwerken van
lichtere massa's, die beluchting nodig hebben.

Voor het kloppen van creme, eiwitten.

Voor het zeer snel kloppen van eiwit, hele eieren en
slagroom, wordt het ook gebruikt in de laatste fase van
de bereiding van aardappelpuree.

Kortstondig mengen op maximale snelheid.

GEBRUIK VAN DE KEUKENMACHINE VOOR EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding bevat enkele algemene, praktische tips over het gebruiken van de keu-
kenmachine, die handig kunnen zijn bij het bereiden van uw eigen recepten. Uw eigen
observaties en ervaring zullen echter nodig zijn om een perfect resultaat te verkrijgen en
om een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het mengproces moet worden gecon-
troleerd en het moet precies worden beéindigd, als de in het recept vereiste consistentie
is bereikt (bijv. ,glad en elastisch deeg®). Om de juiste mengsnelheid in te stellen, zie para-
graaf: WERKING VAN HET APPARAAT OP BEPAALDE SNELHEIDSINTERVALLEN.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model MRK-20

Spanning 220-240V~ 50-60Hz
Nominaal vermogen 1500W

Maximaal vermogen 2600W

Uit — en stand-bymodi beschikbaar beschikbaar

Stand-by stroomverbruik _

Stroomverbruik in uit-stand <0,5W

Stroomverbruik in netwerkstandby-modus

Schakelt automatisch over naar de stand-bymodus na -

Schakelt automatisch over naar de uitschakelmodus na -

Netwerk standby modus als het apparaat een applicatieverbindingsfunctie heeft | -

Lengte van het netsnoer 1,05 m.

CEo

OPGELET! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen
aan te brengen!

Deze handleiding is automatisch vertaald.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

E De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwOl, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych
sie podczas pracy elementéw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Umieszczaj artykuty spozywcze wytacznie dedykowanym do tego
popychaczem — nie wktadaj dtoni do komory pracujacego urza-
dzenia, nie umieszczaj w urzadzeniu zywnosci z wykorzystaniem
akcesoriow do tego nieprzeznaczonych np. widelce, tyzki itp.
UWAGA! Ostrza tnace sa bardzo ostre, unikaj fizycznego kon-
taktu podczas oprézniania i czyszczenia urzadzenia — mozesz
sie powaznie zrani¢.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegodlnosci czesci majacych bezpo-
sredni kontakt z zywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob
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postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA".

Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikdw, kuchenek, piekarnikow, itp.

Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na goracych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie mogg wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
i konserwagji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowu;
urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie folig. Nie-
bezpieczenstwo uduszenia!
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OPIS URZADZENIA

Gtowica uchylna 7. Podstawa z miejscem do zamocowa-
Pokretto regulacji predkosci nia misy

Watek napedu ze sworzniem (miejsce 8. Ostona przeciw chlapaniu
mocowania przystawek) 9. Mieszadto z silikonowym wykoncze-
Misa z rgczka ze stali nierdzewnej niem

o pojemnosci 7,0 | 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
Misa ze stali nierdzewnej o pojemno- 11. Mieszadto do wielosktadnikowych
sci 70| mas (hak)

Dzwignia blokady gtowicy 12. topatka

PRZYGOTOWANIE DO PRACY — UWAGI OGOLNE

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypet-
niacze oraz blokady transportowe.

Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc
Z ZyWnoscia.

Nalezy pamieta¢ aby montaz/ demontaz akcesoriow (misa, mieszadta itp.) wykonywaé wy-
tacznie wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do zrodta zasilania.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zrodta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predko-
$ci (2) znajduje sie w pozycji ,O".

MONTAZ AKCESORIOW

1.

N

KROK 1— MONTAZ MISY

Zwolnij glowice uchylng (1) przekrecajac dzwignie blokady glowicy (6) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazdwek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momentu usty-
szenia Klikniecia (dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie dzwigni
blokady gtowicy (6) bedzie skierowane na dof.

Umies¢ mise (4;5) w podstawie (7), nastepnie obréc mise (4;5) zgodnie z ruchem wskazowek
zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie
w podstawie (7).

KROK 2 — MONTAZ OSLONY PRZECIW CHLAPANIU

1.

KROK 3 - MOCOWANIE MIESZADEL

1.

Nasur ostone przeciw chlapaniu (8) na brzeg obudowy
ostaniajacej watek napedu ze sworzniem (3). Zwrd¢ uwa-
ge, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych
byt skierowany na zewnatrz, tak aby gtowica uchylna (1)
nie utrudniata dostepu do otworu.

Wcisnij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowa-
nych mieszadet (9, 10, 11) na sworzeri watka napedowe-
go (3). Zwrdc uwage, aby wypust znajdujacy sie na sworz-
niu trafit w otwor montazowy mieszadta . Nastepnie
przekre¢ mieszadto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazowek zegara, az do zablokowania wypustu o brzeg otworu montazowego mieszadta.
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PRACA ZURZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (9,10, 11) urzadzenie jest gotowe do pracy. Przekre¢ dzwignie
blokady gtowicy (6) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek zegara i delikatnie opusz-
czaj gtowice uchylng (1) do ustyszenia klikniecia (dzwiek zatrzaskiwania blokady). Upewnij
sie, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana — ramie dzwigni blokady gtowicy
(6) bedzie skierowane na dot. Nastepnie umies¢ w misie (4;5) artykuty spozywcze przez
otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw chlapaniu (8), podtacz urzadzenie do pradu i ustaw
zadang predkosé pracy pokrettem regulacji predkosé (2).

UWAGA! W przypadku funkcji TURBO (P) pokretto regulacji predkosci (2) musi byé
przytrzymywanie. Po puszczeniu pokretta (2), wraca ono automatycznie zpozycji TUR-
BO (P) do pozycji ,0”, co powoduje wytaczenie urzadzenia.

UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekrecaé dzwigni blokady
glowicy (6)!

Po zakonczeniu pracy ustaw pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,O” i odtacz urza-
dzenie od zrédta zasilania.

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriow mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskow przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierunku
montazu. Mieszadta (9, 10, 1) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z blokady
tj. wcisnac mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu. Osto-
ne przeciw chlapaniu (8) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet (9,10,
).

UZYCIE URZADZENIA
ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH PRZYSTAWEK

Mieszadto zsilikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto,

wykoriczeniem (9) ciasto kruche, mielone masy miesne i rybne, kremy maslane
i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakow i innych
warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (10) Do ubijania produktow, ktdre musza by¢ dobrze
napowietrzone, takich jak: jaja, biatka jaj, ciasto biszkoptowe,
bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania
mas (hak) (11) takich jak na: chleb, butki, babki, placki, pizze, ciasto parzone,
makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego
typu elementow w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku
pomiedzy dwoma cyklami miksowania wynosi 20 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzo-
we najlepiej ustawi¢ regulator na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwiekszy¢
predkosé.

[0
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RUCH PLANETARNY PRZYSTAWEK

Podczas pracy miksera planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wia-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto dokfadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrocenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skréci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepisow.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACJI ROBOTA PLANETARNEGO

Ksztatt misy i przystawek zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma po-
trzeby ciggtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczyc¢ robot od pradul!

Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obciagzeniu i dtugim cyklu mieszania
gdrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0”.
2. Odfaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.
3. Podczas diuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do

pracy nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.
4. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.
Wyczysci¢ mieszadta (9,10, 11) i fopatke pod biezaca wodg z dodatkiem detergentu.
Po ukonczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akcesoriow.
To pozwoli usungc wszelkie zalegajgce osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni my-
cie bardziej efektywnym itatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.
UWAGA! Nie wolno my¢ w zmywarce mieszadta do ubijania lekkich mas (10), mieszadta
zsilikonowym wykoriczeniem (9) oraz haka (11)— grozi to ich uszkodzeniem.

w
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PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIALACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krétkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

1 Mieszanie wstepne

2 Mieszanie wolne

3 Mieszanie, ubijanie

4 Ubijanie

5 Szybkie ubijanie

[ Bardzo szybkie ubijanie
P TURBO

Powolne wstepne mieszanie, taczenie wszystkich
rodzajéw mas i suchych sktadnikéw ciast. W tym
przedziale predkosci dodawac make i suche produkty
do ciasta oraz skfadniki ptynne do suchych. Nie mieszac
ani nie wyrabia¢ na tej predkosci ciast drozdzowych.

Do powolnego miksowania. Na tym biegu wyrabiac
ciasta drozdzowe, kruche i ucierane. Stosowac rowniez
w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakow i innych
warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania
ptynnego ttuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania srednio ciezkich ciast — jak
ciasta kruche. Na tej predkosci dodaje sie cukier

do biatek na bezy. Jest to srednia predkos¢ mieszania
mas, Np. miesa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

Do srednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy
przygotowywania majonezu, do taczenia sktadnikow
kremu budyniowego. Stosuje sie do wykonczenia
|zejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

Do ubijania kremu, piany z biatek.

Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej Smietany,
stosuje sie w koncowej fazie przygotowania puree
ziemniaczanego.

Kroétkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.

WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WLASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wtasnych przepisow.
Do uzyskania doskonatego efektu i opracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Parstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowad
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiggnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”). By ustali¢ odpowiedniag predkosé
miksowania, patrz rozdziat: “Praca urzadzenia na poszczegdlnych przedziatach predko-

”

sci”.
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DANE TECHNICZNE

Model MRK-20

Zasilanie 220-240V~ 50-60Hz
Moc znamionowa 1500W

Moc maksymalna 2600W

Dostepnosc trybu wytaczenia i czuwania dostepny

Zuzycie energii w trybie czuwania -

Zuzycie energii w trybie wytaczenia <0,5W

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego -

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia zaplikacja | -

Dtugos¢ przewodu sieciowego 1,05 m.

[

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( Eﬁ?ﬂ}e
SZUKAJ NA N

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
mpmstrefa.pl 2 7 %)

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

ﬁ Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
|
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INSTRUCTIUNI GENERALE PRIVIND SIGURANTA DE
UTILIZARE

88

Inainte de utilizare cititi cu atentie instructiunile de utilizare.
Pastrati prudentd deosebitd, cand in apropierea dispozitivului
se gasesc copi.

Nu folositi acest dispozitiv in alte scopuri decat cele pentru care
este destinat.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul si stecherul in apa sau alte lichide.
Nu lasati dispozitivul nesupravegheat in timpul functionarii.

Nu utilizati un dispozitiv defect, mai ales atunci cand cablul de
alimentare sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, solicitati
repararea dispozitivului la un centru de serviciu autorizat.
Utilizarea dispozitivului in aer liber este interzisa.

Nu agatati cablul de alimentare peste muchii ascutite si nu lasati
cablul de alimentare sa atinga suprafete fierbinti.

Nu permiteti cablului de alimentare s atarne de marginea mesei/
blatului.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile ude.

Dispozitivul este destinat numai pentru uz casnic.

Asigurati-va ca pastrati o distanta sigura de componentele rota-
tive ale dispozitivului in timpul functionarii. Contactul cu acestea
ameninta vatdmarea corporala sau (i) deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin scoaterea unor parti agatate liber ale hainelor sau
bijuteriilor etc.

Asezati produsele alimentare numai cu un impingator dedicat
— nu puneti mana in compartimentul dispozitivului de lucru, nu
asezati alimente in aparat folosind accesorii care nu sunt destinate
acestui lucru, de exemplu furculite, linguri etc.

ATENTIE! Lamele de taiere sunt foarte ascutite, evitati contactul
fizic la golirea si curatarea unitatii - va puteti rani grav.
Curatarea aparatului, in special a pieselor care intrd in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa terminarea lucrarii sau daca aparatul nu a fost utilizat



de mult timp - procedura este descrisa in sectiunea ,CU RATARE
SIINTRETINERE".

Nu asezati aparatul Ianga alte aparate electrice, arzatoare, sobe,
cuptoare etc.

Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele dispozitivului
sunt instalate corect inainte de a incepe lucrul.

Nu asezati dispozitivul pe suprafete fierbinti.

riale sau mentale limitate si care nu au cunostinte sau experienta
in utilizarea acestor dispozitive, cu conditia sa fie supravegheate
sau instruite cu privire la utilizarea in siguranta a dispozitivelor si
sa inteleaga riscurile implicate.

Copiii nu au voie sa efectueze activitati de curatare si intretinere.
Dispozitivul nu poate fi utilizat de copii. Nu lasati aparatul si cablul
la indemana copiilor.

Copiii nu au voie sa se joace cu dispozitivul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca este lasat
nesupravegheat si inainte de asamblare, demontare sau curatare.
Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele mobile in timpul utilizarii.

Nu conectati stecherul la prizad cu mainile ude.

Nu scoateti stecarul din priza electrica tragand de cablul de
alimentare.

Utilizati dispozitivul pe o suprafatd neteda si stabila.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati piese usor acce-
sibile ale ambalajului (pungi de plastic, cartoane, polistiren, etc.).
AVERTIZARE! Nu lasati copii sa se joace cu folia. Pericol de
sufocare!
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DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Capulinclinat 7. Baza cu un loc pentru fixarea vasului

2. Buton de control al vitezei 8. Protectie anti-stropire

3. Arbore de actionare cu stift (ounctde 9. Agitator cu finisaj siliconic
fixare) 10. Agitator pentru biciuirea maselor

4. Bol din otel inoxidabil 7Z0L cu maner usoare

5. Bol din otel inoxidabil cu o capacitate 11. Mixer pentru mase multicomponente
de 70| (carlig)

6. Maneta de blocare a capului 12. Spatula

PREGATIREA PENTRU MUNCA — OBSERVATII GENERALE

’

1. Despachetati dispozitivul din cutie, indepartati orice pungi de plastic, etichete, umpluturi de
polistiren si incuietori de transport.

Spalati bine toate accesoriile robotului care vin in contact cu alimentele inainte de prima uti-
lizare.

V3 rugdm sa retineti cd asamblarea/dezasamblarea accesoriilor (castron, agitator etc) se
efectueaza numai atunci cand dispozitivul nu este conectat la o sursd de alimentare.

Inainte de a conecta dispozitivul la sursa de alimentare, asigurati-va c& selectorul de viteza
(2) este in pozitia ,0".

INSTALAREA ACCESORIILOR

1. Eliberati capul inclinat (1) rotind maneta de blocare a capului (6) in sensul acelor de ceasornic,
apoi ridicati usor capul inclinat pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Cand dispozitivul
de blocare este blocat, bratul manetei de blocare a capului (6) va fi orientat in jos.

Asezati vasul (4; 5) in baza (7), apoi rotiti vasul (4; 5) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat
clapele de pe vas sa se blocheze de zavoarele situate in baza (7).

PASUL 2 — INSTALAREA PROTECTIEI DE STROPIRE

N

w

o

N

1. Clisati dispozitivul de protectie impotriva stropirii (8) pe marginea carcasei arborelui de antre-
nare cu stiftul (3). Asigurati-va ca orificiul pentru adaugarea produselor alimentare este orien-
tat spre exterior, astfel incat capul de inclinare (1) sé nu impiedice accesul la deschidere.

PASUL 3 - ATASAREA MIXERELOR
ER Gaura de
1. Apésati (pentru rezistenta) unul dintre cele trei agita- i‘
toare dedicate (9, 10, 1) pe stiftul arborelui de antrena-
re (3). Acordati atentie faptului c& scurgerea situatad pe
stift intrd in orificiul de montare al mixerului. Apoi rotiti
agitatorul in sens invers acelor de ceasornic pana cand
iesirea este blocata de marginea orificiului de montare a
mixerului.




LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Dupa fixarea agitatoarelor (9, 10, 11), dispozitivul este gata de functionare. Rotiti maneta
de blocare a capului (6) in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinat (1)
pana cand auziti un clic (sunet de blocare). Asigurati-va ca capul de inclinare este blocat
corespunzator - bratul manetei de blocare a capului (6) va fi indreptat in jos. Apoi asezati
produsele alimentare in vas (4; 5) prin orificiul din dispozitivul de protectie impotriva stro-
pirii (8), conectati dispozitivul la curent si setati viteza de functionare doritd cu butonul de
control al vitezei (2).

ATENTIE! in cazul functiei TURBO (P), butonul de control al vitezei (2) trebuie tinut.
Cand butonul (2) este eliberat, acesta revine automat din pozitia TURBO (P) in pozitia
»0”, care opreste dispozitivul.

ATENTIE! In timpul functionarii robotului planetar, nu rotiti maneta de blocare a ca-
pului (6)!

La sfarsitul lucrarii, setati butonul de viteza (2) in pozitia ,0” si deconectati dispozitivul de
la sursa de alimentare.

DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi dezasamblate dupé instalarea capului de inclinare (7).

Eliberam accesoriile de la zavoare rasucindu-le in directia opusa directiei de instalare.
Agitatoarele (9,10, 1) trebuie mai intai eliberate din incuietoare inainte de rotire, adica im-
pingeti agitatorul mai adanc in stiftul arborelui de antrenare pana cand se simte rezistenta.
Protectia impotriva stropirii (8) trebuie indepértatd dupa prima demontare a agitatoarelor (9,
10, 1).

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI
APLICAREA ATASAMENTELOR INDIVIDUALE

Mixer cu finisaj siliconic (9) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar
fi: aluat, produse de patiserie scurta, carne tocata si mase
de peste, creme de unt si crema, mase de branza, piure de
cartofi si alte legume, baze de tort, ingrediente libere pentru
tort.

Mixer pentru biciuirea maselor usoare Pentru biciuirea produselor care trebuie bine aerate, cum ar
(10) fi: oua, albusuri de ou, aluat de biscuiti, frisca, bezea, creme,
maioneza.

Mixer pentru mase multicomponente  Pentru framantarea aluatului, in special aluatului de drojdie si
(carlig) (11) framantare cum ar fi pentru: paine, chifle, patlagine, placinte,
pizza, aluat aburit, paste, favoruri.
ATENTIE! Nu lasati cutite, linguri metalice sau furculite si alte astfel de articole in vas in
timpul functionarii aparatului.
ATENTIE! Timpul maxim de functionare al dispozitivului este de 5 minute, timpul mi-
nim de odihna intre doua cicluri de amestecare este de 20 de minute. Cand framantati
aluatul de drojdie, cel mai bine este sa setati regulatorul la viteza mica si numai dupa
un timp cresteti viteza.




MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

In timpul function&rii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare complexa: in
jurul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Datorita acestui fapt, in timpul unei
rotatii complete, agitatorul functioneaza cu precizie in interiorul vasului, ceea ce reduce
timpul de lucru si asigurd o eficientd mai mare de amestecare. Din acest motiv, timpul de
amestecare dat in majoritatea retetelor ar trebui redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA ROBOTULUI PLANETAR

Forma bolului si a atasamentelor este proiectata astfel incat, in timpul functionarii robotu-
lui, nu este nevoie sa razuiti si sd impingeti constant ingredientele situate pe peretii vasului.
Intr-un singur ciclu de amestecare, este suficient s& curéatati peretii vasului o data sau de
doua ori. Inainte de a face acest lucru, trebuie s deconectati robotul de la electricitate!
In timpul functionarii, robotul se poate incélzi. Cu sarcina grea si ciclu lung de amestecare,
partea superioard a capului robotului poate fi foarte calda. Este normal.

CURATAREA SI INTRETINERE

Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) este in pozitia ,O”.

2. Deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare.

3. In timpul functionarii prelungite, capul de inclinare (1) se poate incélzi. Inainte de a incepe
lucrul, este necesar sa asteptati ca dispozitivul sa se rdceasca.

4. Curatati carcasa dispozitivului folosind o carpd umeda.

5. Curatati agitatoarele (9,10, 11) si spatula sub apa curentd cu adaugarea de detergent.

Dupa finalizarea lucrului cu dispozitivul, se recomanda curatarea imediatd a accesoriilor.
Acest lucru va elimina orice depuneri rémase, va impiedica uscarea reziduurilor, ceea ce
face spalarea mai eficienta si mai usoara si previne reproducerea bacteriilor.

ATENTIE! Nu spalati mixerul pentru biciuirea greutatilor usoare (10), mixerul cu finisaj
siliconic (9) si carligul (11) in masina de spalat vase - acest lucru le poate deteriora.

FUNCTIONAREA DISPOZITIVULUI LA INTERVALE INDIVIDUALE DE VITEZA

Robotul planetar are o reglare a vitezei in intervalul 1-6 si functia TURBO (P), utilizata pen-
tru functionarea pe termen scurt la turatii maxime.

Tipul lucrarii Aplicatie
lucru ’

Pre-amestecare lentd, combinand tot felul de mase
si ingrediente uscate ale prajiturilor. In acest interval

1 Pre-amestecare de viteza, adaugati faina si produse uscate in aluat si
ingrediente lichide pentru a se usca. Nu amestecati si nu
framantati prajiturile de drojdie la aceasta viteza.

Pentru amestecare lentd. In aceasts alergare, frsmantati
aluatul de drojdie, sfaramicios si piure. De asemenea,

2 Amestecare lentd utilizati in prima faza de aducere a cartofilor si a altor
legume sub forma de piure si in momentele addugarii de
grasime lichida sau faina in aluat.



P

Amestecarea, biciuirea

Biciuirea

Biciuirea rapida

Biciuirea foarte rapida

TURBO

Se foloseste pentru framantarea prajiturilor cu greutate
medie - cum ar fi prajiturile cu paine scurta. La aceasta
viteza, zaharul este adaugat la proteinele pentru bezea.
Aceasta este viteza medie de amestecare a maselor, de
exemplu, carne tocata, pateuri si prajituri de frecare.

Pentru biciuirea medie-rapida, etapa preliminara de
preparare a maionezei, pentru combinarea ingredientelor
cremei de crema. Folosit pentru finisarea maselor mai
usoare care necesita aerare.

Pentru frisca, spuma din proteine.

Pentru biciuirea spumei din proteine, oua intregi, frisca,
se utilizeaza in etapa finald de preparare a piureului de
cartofi.

Amestecarea pe termen scurt la vitezd maxima.

FOLOSIND ROBOTUL PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual contine cateva sfaturi generale, practice cu privire la specificul lucrului cu
robotul, care pot fi utile atunci cand va pregatiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile
observatii si experienta vor fi necesare pentru a obtine efectul perfect si pentru a dezvolta
procedura potrivitd de amestecare. Este necesar s& controlati procesul de amestecare si
sd 1l terminati exact atunci cand se atinge consistenta necesara in retetd (de exemplu, ,alu-
at neted si elastic”). Pentru a determina viteza de amestecare corespunzatoare, consultati:
»Functionarea dispozitivului la intervale individuale de viteza”.
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DATE TEHNICE

Model

MRK-20

Sursé de alimentare

220-240V~ 50-60Hz

Putere nominala 1500W
Putere maxima 2600W
Modurile oprit si standby disponibile disponibile
Consumul de energie in standby -
Consumul de energie in modul oprit <0,5W
Consumul de energie in modul de asteptare al retelei -

Intrd automat in modul de asteptare dupa -

Intré automat in modul de oprire dupé -
Modul de asteptare a retelei daca dispozitivul are o functie de conectare a apli- )

catiei

Lungimea cablului de retea 1,05 m.

Q=

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a efectua modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.

Eliminarea corecta a produsului (deseuri de echipamente electrice si

electronice)

Marcajul de pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menaje-
re la sfarsitul duratei sale de viata. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra mediului si
sanatatii umane datoritd continutului potential de substante, amestecuri si componente periculoase.
Amestecarea deseurilor electronice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionala poate duce
EE |5 cliberarea de substante ddunatoare s&natéatii si mediului. Dispozitivul folosit trebuie livrat la punctul
de colectare a deseurilor de echipamente electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate despre
locul de eliminare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie s& contacteze punctul municipal de

colectare a deseurilor echipamentelor sau instalatia de prelucrare a deseurilor echipamentelor.
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COBETbI MO TEXHUKE BE3OMACHOCTU NPU
NCNOJIb3OBAHNA

[ToxanyncTa, BHUMATENbHO NPOYTNTE PYKOBOACTBO NOSb30Ba-
Tensa nepea MCnob30BaHMEM.

ByabTe npeaenbHO OCTOPOXHbI, KOrda PAaoM C MPMOopPOoMm
HaxoaaTca AeTu.

He ncnonb3aynte nprubop HU ANg Kakux Lener, Kpome Kak Mo
Ha3HaYEeHWMIO.

l/lcnonb3oBaHMe akceccyapos, He PEKOMEHAOBaHHbIX MPOM3-
BOAMTENEM, MOXET NMPUBECTM K MOBPEXAEHMIO YCTPOMCTBA UM
CTaTb MPUYMHOM HECUYACTHOrO Crly4as.

He norpyxaite npmnbop, LUHYP 1 BUNKY B BOAY UK Apyrue
XMOKOCTM,

He ocTtaBnanTe npubop 6e3 npnucmMoTpa BO Bpemsa paboTb!.
He ncnonb3ynte noBpexaeHHbIM Nprbop, AaXe eCii CETEBOM
Kabenb UMK BUKa NOBPEXAEHbI, B 3TOM C/Ty4ae OTPEMOHTUPYINTE
NpPMOOP B aBTOPU30OBAHHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

He ncnonb3aymTe npnbop Ha OTKPbITOM BO3ZYXeE.

He BeLuanTe LWHYP NUTaHWA Ha OCTPbIE Kpas 1 He AOoMyCKanTe
ero CoOnPUKOCHOBEHMS C FOPSAUMMM MOBEPXHOCTAMM.

He nossonaiTe LWHypY NUTaHMA CBUCATL C Kpas CTOMa/npuiaska.
He npukacanTech K Nprbopy MOKPLIMM PYKaMM.

[Monbop NpedHasHaueH TOMbKO 4719 ObITOBOrO MCMOMb30BaHMS.
He 3abbiBalTe AepxaTbcs Ha Oe30MacHOM PACCTOAHUM OT BPa-
LLIAIOLLIMXCH YaCTEN YCTPOMCTBA. KOHTAKT C HUMM MOXET NPUBECTM
K TPaBMam 1 (1) NOBPEXAEHNIO UMYLLIECTBA, HaNpUMep, Npwu
BbITATMBAHUM CBODOAHO DOMTALLMXCA NPedMeTOB ofexabl/
yKpaweH1n 1 T.4.

Pa3meLanTe NuyLLYy TOMbKO C MOMOLLIbIO CreumanibHOro Toka-
TeNa — He OMyCKanTe PyKy B Kamepy pabouero ycTponcTea, He
NOMeLLanTe NULLLY B yCTPOWCTBO, MCNOMb3ys HE NpeaHa3HauYeH-
Hble 419 3TOW LIeNM akCeccyapbl, HAaNPUMER, BUITKK, TOXKM U T.A.
3AMEYAHMUE! Pexywme nessus ouyeHb ocTpble, nsberanre
dn3nUeCKOro KOHTaKTa NPY ONOPOXKHEHMM M UncTKe Nnpubopa
— Bbl MOXeTe Cepbe3HO TPAaBMUPOBATLCA.
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Unctka nprbopa, B YaCTHOCTU AeTanen, KoTopble Henocpea-
CTBEHHO KOHTaKTMPYIOT C MULLIEBBIMW NPOAYKTaMM, AOSKHA
NPOBOANTBCA Nepes NepPBbIM NCMNOMb30BaHWEM, CPa3y Nnocse
IKCMMyaTaLUMmM UM eciivi NPrOoP He MCMOb30BasICa B TeUeHMe
ONVTENBbHOMO BPEMEHWN — MOPSAOK AENCTBMIM OMMCaH B rf1aBe
«HYNCTKA 1 OBCITTY XKMBAHWE».

He cTaBbTe nprbop psaom ¢ Apyrvmm anekTponprbopamm,
ropernkamy, NanTamm, ayxoBkamm 1 T. .

[Nepen Hauanom paboTbl Bcerga yoeamTech B NpaBuibHOCTM
YCTaHOBKW BCEX KOMMOHEHTOB YCTPOMCTBA.

He cTaBbTe Nprbop Ha ropsaume NoBEPXHOCTU.

[MorbopP MOXET NCMOMNB30BATLCA NIULIAMI C OrPaHUUYEHHbIMM K-
3UYECKMMM, CEHCOPHBLIMM UM YMCTBEHHbIMM CTTIOCODHOCTAMM, a
TaKXe C HeJOCTATKOM 3HaHUM UV OMbITa B MCMOMb30BaHWM 3TOrO
Tna NpPrboPa, NPU YCOBUM, UTO OHM MNPOLLMN HabNAeHNe
MM MHCTPYKTaX No Ge3onacHoOMy MCNoNb30BaHMo Nprbopos
M MOHMMAIOT CBA3aHHbIE C 3TUM PUCKM.

[etv He gonyckaloTea K yOOpKe 1 TEXHUUYECKOMY ODCTYXMBAHMIO.
[Monbop He AoMmMKEeH NCMOMb30BaTLCA AETbMM. XpaHWTe Mprbop
W LLIHYP B HEAOCTYNHOM 415 AETEN MecCTe.

[eTn He OMKHbI UrpaTb ¢ NPUOOPOM.

OTknioumTe NPUOOP OT MCTOUHMKA NMUTAHKS, ECTIV Bbl OCTaBUIIM
ero 0e3 NPUCMOTPA, a Takxe nepes cOopPKon, Pa3boPKON UK
OUMCTKOMW.

BbikmouanTte npmbop nepen cMeHom 0bopyaoBaHWa UV nepea
NPUONMKEHNEM K ABXKYLLIMMCA YACTAM BO BPEMSA MCMOMb30BaHNS.
He nogkniouanTe BUNKY K PO3ETKE MOKPBIMI PYKaMM.

He BbITackmBamnTe BUNKY U3 PO3ETKM, MOTAHYB 3a LLHYP.
llcnonb3aynte Nprbop Ha rMaakomn U yCTONUMBOW MOBEPXHOCTM.
B uenax be3onacHOCTM AeTel, NoXaslymncTa, He OCTaBnanTe B
CBOOOAHOM AOCTYME YaCTW YNaKOBKM (MOSM3TUIEHOBbIE MaKeTbl,
KAPTOHHbIE KOPODKM, MOMIMCTMPON U T.A.).
NPEAYNPEXAEHWUE! He nosBonanTe aetam urpaTtb ¢ no-
nuatuneHosou nneHkon. OnacHocTb yayLwbsa!



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

1.
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HaknoHHana ronoska 7. OcHoBaHMe C MeCTOM ANA Kpensie-
Pyuka perynmpoBKmn CKOpOCTH HWUA YaLLn

MpmBoaHOM Ban co WTUdTOM (MecTo 8. 3aluTa OT OpbI3r

KpenneHuns) 9. CunukoHoBad MeLUaska

Mwucka ¢ pyykom 13 HepXaBetoLLen 10. Mewanka ang B3GMBaHWA NErkmnx
cTanu emkocTbio 7,0 n macc

Yawa n3 HepxasetoLlen ctanm 7,0 n 11. Cmecutens Ana MHOTOKOMMOHEHT-
Pbiuar B10KMPOBKM rof1oBbI HbIX MacC (KPIOUOK)

12. Jlonatka

NMOAroTOBKA K PABOTE — OBLLUIME SAMEYAHUA

1.

N

w

B

PacnakyiTe yCTPOWMCTBO U3 KapPTOHHOM KOPOOKU, yAaNUTE BCe NOMM3TUNIEHOBbIE NaKeTbl,
3TUKETKM, NOUCTUPONbHbIE HAMOMHUTENM U TRAHCTOPTHBLIE 3aMKU.

Mepen nepBbIM UCMOSb30BaHMEM TLLATENBHO BbIMOMTE BCE akceccyapbl poboTa, KoTopble
COMPUMKACAIOTCH C MULLEBbIMM MPOAYKTaMM.

MomHMTe 0 cbopke/pazbopke akceccyapos (Yallw, MeLanoK v T.4.) TOMbKO TOraa, Koraa
YCTPOWCTBO He MOAKMOUEHO K UCTOUHMKY MUTaHA,

Mepen NOAKMIOUEHNEM YCTPOMCTBA K UCTOUHMKY NWUTaHWA yBeamTech, Uto pyuka perynm-
POBKM CKOPOCTH (2) HaxoamTcsa B NosioxeHmn «Ox.

MOHTAX AKCECCYAPOB

1.

N

OTnycTuTe HaknoHHyio ronoeky (1), ToBepHYB pbiyar OIIOKMPOBKM roNoBKM (6) Mo Yacosom
CTPESIKe, 3aTEM OCTOPOXHO MOAHUMMTE HAKITOHHYIO FOMOBKY, MOKa HE YCIIbILIUTE WEeSUOK
(3Byk dukcaLmm Bnokmnposkm). Korga 3aMoK BKOUEH, pblyar BIIOKMPOBKK rofioBku (6) By-
[eT HanpaBneH BHA3.

MocTasbTe Muncky (4; 5) B ocHoBaHMw (7), 3aTem Bpallaem valy (4; 5) no yacoBon cTpenke
TaK, UTobbI BEICTYMbI Ha YaLle BOLLMM B 3aLLENKY, PaCrONOXeHHYIO B 0cHoBaHUM (7).

LUAT 2 — YCTAHOBKA BPbI3TOBUKA

1.

1.

HageHbTe 6pbi3rosuk (8) 3a Kpal KOpMyca, 3aKPbIBAIOLLMIA MPUBOAHOM Basl CO LUTUGTOM
(3). YbeamTech, uto otBepcTUe Ana 40OaBAEHNA NPOAYKTOB MUTaHUA 0BpaLLEHO HapyXy,

uTOBbI HakNoHHasa ronoska (1) He NpenaTcTBOBaNa 40- Y5 B MoHTaxHoe
T oTBepcTHe

CTYNy K OTBEpPCTHIO.
LLIAT 3 - MTPUCOEANHEHUE MELLATOK

Haxatve (00 conpoTvBAeHns) OLLYLLEeTCA OAHUM 13
Tpex cneumanbHbix metanok (9,10,11) Ha naneu npuso-
aHoro sana (3). Cneante 3a Tem, 4TODbI LUNANLL Ha LLITK-
dTe nonafan B MOHTaXHOE OTBEPCTME MeLLIAKM. 3aTem
NOBEPHUTE MeLLanKy NPOTUB YaCOBOW CTPEMKM A0 Tex
nop, MOKa LMWL He BOMAET B 3aLiensIeHNE C KpaemM MOH-
TaXHOrO OTBEPCTMA MELLIASKM.
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PABOTA C YCTPOUCTBOM

Mocne arutatopos (9, 10, 1), ycTporicTeo rotoso K pabore. [osepHuTe pbidar Bnoku-
POBKM rOMoBkM (6) Mo 4aCOBOW CTPESIKE M OCTOPOXHO OMYCTUTE HAKITOHHYIO TOJTOBKY
(1) o Tex nop, Noka He Pa3gacTca LEenYoK (3ByK dukcaumm bnokmnposkm). Ybeamntecs,
YTO HaKMOHHAA rOfIOBKa HaXOAMTCA B MPaBMiibHO 3aBrI0KMPOBAHO — Pbiyar OIIOKMPOBKM
ronosku (6) byaeT HanpasneH BHM3. 3aTeM BbINoxuTe B MUCKY (4; B) MNpoayKTbl nuTaHMa
yepes OTBEPCTME, PACTONOXEHHOE B DpbI3rosuke (8), MoaKMoUMTE NPUOOP K MCTOUHMKY
MUTAHNA W YCTAHOBUTE HYXHYIO Pabouyio CKOPOCTb C MOMOLLBIO PYUKM PEryrMpPOBKM
ckopocTu (2).

3AMEYAHMUE! Onsa pabotbl dyHkumn TURBO (P) Heobxoanmo yaepxusatb pyuky
perynupoeku ckopoctu (2). Korga pyuka (2) otnyckaetcs, oHa aBTOMaTMUECKMN BO3-
spawaeTtcsa us nonoxeHna TURBO (P) B nonoxeHune «0», UTo OTKIIIOUAET YCTPOMCTBO.
3AMEYAHMUE! Bo Bpems paboTbl nnaHeTapHoro pobota He nosopaumnsanTe pbiyar
6noknposkmu ronosbl (6)!

Korga Bbl 3aKOHUMTE PaboTy, MOBEPHUTE PYUKY PEMYIMPOBKM CKOPOCTH (2) B MOMoOXeHne
«O» v oTKMIoUNTE NPUBOP OT UCTOUHMKA MUTAHKE.

CHATUE AKCECCYAPOB

Akceccyapbl MOXHO CHATb MOC/IE TOTO, KaK HaKMoHHas rofloBka bbina ocemeHeHa (1).
Akceccyapbl 0CBODOXAAIOTCA OT 3aLLENIOK MyTem NOBOPOTa UX B MPOTUBOMONOXKHYIO
CTOPOHY OT HanpasneHus yctaHosku. Mewwanku (9, 10, 1) nepen noBopoTom cHauana
OTMYCTUTE 3aMOK, T.€. HaZlaBMTE Ha MeLLIasKy riybxe Ha nanew NPUBOAHOMO Basia A0 Tex
nop, MOKa He NouyBCTBYeTCA conpoTuBneHue. bpbisrosuk (8) agomxeH BbiTb CHAT Nocne
cHATUA mewwanok (9,10, ).

MCNOJIb30OBAHUE YCTPOUCTBA

CunukoHosas mewwarnka (9) [1na 3amelnBaHmna Nerkunx 1 bonee TAxXenbIx Macc, Takux
KaK: TeCTO, MeCOYHOE TeCTO, MACHbIE M PbiDHbIE Macchl,
C/IMBOYHbIE W MYAVHTOBbIE KPEMbI, CbIPHbIe MaCChbl,
KapTodenbHoe Mope 1 Apyrne OBOLLIM, OCHOBbI 514 TOPTOB,
CblNyyme MHrPeaneHTbl A9 TOPTOB.

CmecuTens nerkux macc (10) [ns 8361BaHMA NPOAYKTOB, KOTOPbIE HYXHO XOPOLLO
a3p1pPOBaTh, TaKMX Kak: AlLa, ANUHbIE BenKu, BUCKBAT,
B3bUTbIE CNMBKM, He3e, KpeMbl, MaoHes.

CmecuTenb Ans MHOrOKOMROHEHTHBIX [1119 3aMeca TeCTa, 0CODeHHO APOXKEBOrO M 3aMeLlMBaHWA
macc (kpioyok) (11) TaKUX U3OeNUN, Kak: x1e6, Bynouku, BAVHAT, IMpory, N1uLa,
3aBapHagd nacrta, MakapoHbl, GaBOPKM.

3AMEYAHWE! He ocTaBnante HoXW, MeTaninueckme JI0XKK1 UM BUINKK U apyrue no-
[obHble anemeHTb! BMNiowesble MULWIKK BO Bpemsl paboTbl ycTponcTea.
3AMEYAHMUE! MakcumanbHoe Bpems paboTbl ycTpoincTea — 5 MMHYT, MUHMManbHoOe
BpeMsa oTAbIXa MeXxAay ABYMA unknamu cmewwmnsanuna — 20 muHyT. Mpu 3amece apox-
)KEBOro TeCTa slyuyLle BCero yCTaHOBUTb PerynaTop Ha HU3KYIO0 CKOPOCTb U TOSTbKO Ye-
pe3 HeKoTopoe Bpems yBenuumneatb o6opoTbl.
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NNAHETAPHOE ABM)XEHWUE 3ACTEXXEK

Mpu paboTe MHaHeTapHOro MUKCEPa MELLANKa BPaLLaeTCH CMOXHbIM ABMXKEHNEM: BO-
KPYr CBOEM OCK M OOHOBPEMEHHO MO OKPYXHOCTM Yaluun. bnarogapsa aToMy B TeueHme
OHOrO NOSTHOTO 0HOPOTA MeLLaIKa TOUHO PabOoTaeT BHYTPM BCEM UaLLIM, YTO COKpPaLLaeT
Bpemda paboTbl U obecneunBaeT DOMbLLYIO 3PPEKTUBHOCTL NepemeLunsaHmg. 1o 3ton
NPUUMHE BPEMA CMELLMBaHUA, yKazaHHOe B DOMbLUMHCTBE PeLenToB, CeayeT CoKpa-
TNTb.

3AMEYAHWUA NO PABOTE MNJIAHETAPHOIO POBOTA

DopMma YalLM U HACaOoK CMPOEKTMPOBAHA TakMM 0BPa3soM, UTO BO Bpems paboTbl po-
BoTa HeT HeobXOAMMOCTM MOCTOAHHO COCKpebaTh 1M MPOAaBMBaTb UHIPEeOUEHTbI Ha
CTeHKax yallu. 3a oAMH UMK CMeLUMBaHUA AOCTAaTOUHO OUMCTUTL CTEHKU Yalln OAMH
nnu aga pasa. [Mpexae uem 310 cAenatb, oTKMNoUMTE poboTa oT ceTw!

PoboT MoxeT HarpeBaTbCa BO Bpema paboTbl. [Mpn BonbLION Harpyske U ANUTENbHOM
LVKIE CMELUMBAHWA BEPXHAA YaCTb rOMOBKM poboTa MOXeT ObiTb OUYeHb Ternion. ITo
HOPMasbHO.

YNCTKA U OBCJTY>XKUBAHUE

1. YBeautech, UTO pyudKa PerynmpoBKM CKopocT (2) HaxoauTes B nonoxeHum «Ox.
2. OtknioumnTe NPrbOopR OT UCTOUHMKA MUTaHMS.
3. TMpu anuTenbHoM aKcnnyaTaummn HakoHHas ronoska (1) moxet HarpesaTtbes. [logoxauTe,

noka Npubop OCTbIHET, NPEeXae Yem NPUCTYNaTb K paborTe.
4. QuucTute Kopnyc Nprbopa BNaXHON TKaHBIO.
Ounctute metwanku (9,10, 11) 1 wnaTenb Noa NPOTOYHOM BOAOW C MOIOLLIMM CPEACTBOM.
Koraa Bbl 3aKoHUMTE PaboTy ¢ NPMBOPOM, PEKOMEHIYETCA HEMEANEHHO OUMCTUTL aK-
ceccyapbl. DTO yaanuT Mmobble OCTaTOUHbIE OTIOKEHMWSA, He AAacT OCTaTKaM BbICOXHYTb,
YTO enaeT CTUpKy bornee 3dbEKTUBHOM M NIETKOW, @ TakKe MNPENATCTBYET PAa3MHOXEHMIO
BakTepui.
3AMEYAHUE! He monTe Mewanky B NOCYAOMOEUYHOM MaluuHe Ans B3bGusaHus
nerkux macc (10), mewanku ¢ cunukoHoBbIM nokpbiTnem (9) u kproukom (11) — dTo
noaeepxxeHo puckymx MospexaeHue.

W
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PABOTA YCTPOUCTBA HA OTAEJIbHbIX UHTEPBAJTIAX CKOPOCTEM

[MnaHeTapHbIN PODBOT UMEET PEryNTMPOBKY CKOPOCTH B AnanasoHe 1-6 n dyHkumio TURBO
(P), ncnonb3syemyio Ana KPaTKOBPEMEHHOM PabOoTbl Ha MaKCMMarbHbIX CKOPOCTSAX.

Pabouas

CKOpPOCTb

100

Bua pabor

MpenBaputenbHoe
cmeLvBaHue

MeganeHHoe cMeLlLnBaHue

CmeluvBaHme, B3bMBaHMe

CbusaHve macna

BbicTpas Tpamboska

OueHb bbIcTpas
yTpamboBska

TYPBO

WUcnonb3oBaHue

MegnneHHoe npeaBapuTenbHOE NepemeLlnBaHme,
CMELLVBaHME BCEX BUAOB MacC U MHIPEANEHTOB CYyXOro
XMblIxa. B aTom amanasoHe ckopocTen obaBnanTe Myky
N CyXue NPOAYKTbI B TECTO U XUAKWNE NHIPEANEHTbI B
cyxve. He 3ameluBaiiTe 1 He 3aMeLLMBaNTE APOXXKEBOE
TECTO Ha TakoM CKOPOCTM.

,D,J'Iﬂ MedeHHOoro nepemelinBaHna. 3amecuTe Ha 3TOM
Xo4y APOXXeBoe, NeCoYHOoe N TepToe TECTO. Takxe
MCI‘IOJ'Ib3\/I;ITe Ha NepBOM 3Tane AosegeHne KapTOd)eﬂﬂ n
Apyrmnx OBOLLIEV O COCTOAHNSA nope n npu D,O6aBJ'IeHI/IVI
XNAOKOTO XKMpa NN MyKKW B TECTO.

Ero ncnonb3yioT Angd 3ameca TecTa CpefHeN 1 BbICOKOM
CTeneHu — Hanpumep, NecoYHOro TecTa. Ha Takon
CKOPOCTU B ANYHbIE Benku 4obaBNaoT caxap 4na Oese.
37O cpefHas CKOPOCTb 3aMELLMBAHMA MAcc, Hanpymep,
bapLua, NaLITETOB 1 3aMELLMBAHNA TECTA.

[na cpeaHe-bbICTPOro B3GUBaHNS, HauaNbHOM

basbl NPUroTOBEHUA MaNoHe3a, AN COeAnHEHA
MNHIPEeAVEHTOB 3aBapHOTro Kpema. Ero ncnonbayiot ang
oTaenku bonee nerknx macc, TPebyoLLMx aspaumnm.

Ona B3OMBaAHMA CIMBOK BCMIEHMBAEM AVUHbIN DemoK.

[nqa B36MBaHMA anUHbIX GE/KOB Ha 3aBepLUatoLLEM
STane NPUroToBMeHUs MCMOMb3YIOTCA Liefble AnLa,
B3OUTbIE CMBKW, KapToderbHOe Mope.

KpaTkoBpemeHHOe nepemeLLnBaHme Ha MakCUMarbHOM
CKOPOCTHU.



TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKH

MOLE/Tb MRK-20
SnekTponutaHmne 220-240V~ 50-60Hz
HomunHanbHas MoLHOCTE 1500BT
MakcrmanbHas MOLLHOCTb 2600Bt

[loCTynHbI PEXMMbI BLIKMIOYEHWS 1 OXMAGHNA LOCTYMNHO

HOTpe6nquaﬂ MOLLIHOCTb B peXnme OXnaaHna -

MoTpebnsemas MOLLHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM COCTOAHWM <0,5W

MoTpebnaemas MOLLHOCTb B PEXMME OXNAaHUsA CeTH

ABTOMaTMUECKM nepexoanT B PeXnm OXnaaHma nocne -

ABTOMaTMUECKM nepexoanT B PeXMM OTKoUeHNA nocne -

Pexum oxmngaHus cetu, ecnn \/CTpOl;iCTBO nmeet dJ\/HKLll/IIO noaKoYeHnsa K

NPUNOXEHNAM

[nvHa WHypa nuTaHna 1,05 m.

CEo

3AMEMYAHMUE! MPM agd S.A. octaBnset 3a coboi NnpaBo BHOCUTb TEXHUUECKNE
nsmeHeHus!

310 pyKOBOACTBO ObINO MOABEPIHYTO MALLMHHOMY MEPEBOLY.

MpasunbHas yTunusauma npoaykTta (M3HOLIEHHOE dNIeKTPUYECKOEe U

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha NpPOAyKTe yKas3blBaeT Ha TO, YTO MPOAYKT He credyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

APYTVMU BbITOBBIMM OTXOA4aMM MO OKOHUaHUM Cpoka Ccyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHmne mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaloLyIO Cpedy W 340pOBbe YeroBeka 13-3a no-

TEHUMANbHOMO COAEpPXaHWA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMmellrBaHWe OTXo408
EEE e M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO M 3MeKTPUUECKoro obopyaoBaHMA C APYTMMM OTXOAaMM
VNN nx HenpodeccnoHanbHas pa3bopka MOXET NPUBECTM K BbIDPOCY BELLECTB, BPeAHbIX ANS 340P0OBbA U
oKpyxatoLLien cpeabl. VI3HOoLEeHHOe yCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAaTb Ha NYHKT cbopa oTpaboTaHHOro aneK-
TPUUYECKOTO U 3MEKTPOHHOro 0bopyaoBaHua. YTobbl nonyunts NoapobHyo nHbopMaumio o MecTe caaun
SNEKTPUYUECKMX 1 SMEKTPOHHbIX OTXOAOB, NOSIb30BaTE b AOMMKEH 0BPaTUTLCA B MECTHbBIN NYHKT cObopa 060-
py4oBaHWA ANS yTUAM3aUMU UMK Ha 3aBOA MO NepepaboTke M3HOLLEHHOTO 0DopPYAOBaHMS.
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POKYNY TYKAJUCE SA BEZPECNEHO POUZIVANIA

- Pred prvym pouzitim sa oboznamte s pouzivatelskou priruckou.

- Zachovavajte mimoriadnu opatrnost, ak sa v blizkosti zariadenia
nachadzaju deti.

- Zariadenie nepouzivajte na iné Ucely, nez na ake je uréené.

- Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, moze viest
k poskodeniu zariadenia alebo k Urazu ¢i nehode.

- Zariadenie, kabel a zastréku neponarajte do vody ani do inych
kvapalin.

- Ak zariadenie pouzivate, nenechavajte ho bez dozoru.

- Zariadenie v ziadnom pripade nepouzivajte ak je poskodené, ani
vtedy, ak je poskodeny napajaci kabel alebo zastreka. V takomto
pripade zariadenie odovzdajte na opravu do autorizovaného
servisu.

- Zariadenie nepouzivajte vonku, na volnom priestranstve.

- Napajaci kabel nevesajte na ostrych hranach, a zabrante, aby sa
dotykal horucich povrchov.

- Nenechavajte napajaci kabel visiet cez okraj stola/pracovnej plochy.

- Nedotykajte sa zariadenia mokrymi ani vihkymi rukami.

- Zariadenie je uréené iba na domace poutzitie.

- Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich sucasti stroja. Pri kontakte s nimi hrozi nebezpecenstvo
poranenia tela alebo (i) poskodenia majetku, napr. vytrhnutim
volne visiacich ¢asti odevu/$perkov atd.

- Potraviny vkladajte len pomocou na to uréeného zatlacadla -
nevkladajte ruky do komory spusteného spotrebica, nevkladajte
potraviny do spotrebica pomocou prislusenstva, ktoré nie je na
tento Ucel uréené, napr. vidliciek, lyzic atd.

- POZOR! Rezné cepele su velmi ostré, vyhybajte sa fyzickému
kontaktu pred vyprazdnovanim a ¢istenim zariadenia — mozete
sa vazne zranit.

- Cistenie zariadenia, najma vsak dielov, ktoré maju priamy kontakt
s potravinami, vykonajte pred prvym pouzitim, inned po zakon-
Ceni prace alebo ak zariadenie nebolo pouzivane dihsiu dobu —
podrobny postup je uvedeny v kapitole ,CISTENIE A UDRZBA".

- Zariadenie drzte dalej od inych elektrickych spotrebicov, zariadeni,
horakov, sporakov, rur a pod.
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VZzdy pred zacatim pouzivania zariadenia skontrolujte, ¢i su vietky
prvky zariadenia spravne namontované.

Zariadenie nekladte na horuce povrchy.

Zariadenie mozu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi, zmys-
lovymi alebo mentalnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré ne-
maju potrebné vedomosti a skusenosti s pouzivanim tohto typu
zariadeni, a to bud pod dohladom alebo pod podmienkou, ze
dostanu pokyny ohladom bezpecného pouzivania zariadenia a
rozumeju suvisiace s tym rizika.

Deti nesmu vykonavat Cistiace a Udrzbarske prace.

Zariadenie nesmu pouzivat deti. Zariadenie spolu s napajacim
kablom uchovavajte mimo dosahu deti.

Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Ak zariadenie nechavate bez dohladu, pred jeho montazou, de-
montazou alebo pred Cistenim, zariadenie odpojte z elektrickej
siete.

Zariadenie vypnite pred vymenou vybavenia, alebo pred pribli-
Zenim sa k ¢astiam, ktoré su v pohybe pocas pouzivania.
Zastrcku nedavajte do elektrickej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastréku zo zasuvky tahanim za napajaci kabel.
Zariadenie pouzivajte iba na hladkom a stabilnom povrchu.
Kvoli bezpec¢nosti deti, nenechavajte Casti balenia/obalu (plastové
obaly, kartony, polystyrén a pod.) volne dostupné.
VAROVANIE! Nedovolte, aby sa deti hrali féliami. Nebezpe-
¢enstvo udusenia!
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POPIS ZARIADENIA

1. Otocna hlava 7. Podstavec s priestorom na upevnenie

2. Ovladac rychlosti misky

3. Hnaci hriadel s ¢apom (upevnovaci 8. Ochrana proti striekajucej vode
bod pre pridavné zariadenia) 9. Mixér so silikbnovym povrchom

4. Misa s rukovatou z nehrdzavejucej 10. Miesadlo na $lahanie l[ahkych hmét
ocele s objemom 7,0 | 11. Multikomponentny mixér (hak)

5. Nerezova misa s objemom 7,0 | 12. Lopatky

6. Blokovacia paka hlavy

PRIPRAVA NA PRACU - VSEOBECNE POZNAMKY

1. Zariadenie vybalte z kartdnu, odstrante vietky foliové vrecka, etikety, polystyrénove vyplne a
prepravné blokadly.

Pred prvym pouzitim dokladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichaddza do styku
s potravinami.

Nezabudnite instalovat/odstranit prislusenstvo (misu, miesadla atd)) len vtedy, ked spotrebic¢
nie je pripojeny k zdroju napajania.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napajania sa uistite, Zze je gombik regulacie otacok (2) v
polohe ,0”.

INSTALACIA PRISLUSENSTVA

1. Uvolnite sklapaciu hlavu (1) otacanim packy blokovania hlavy (6) v smere hodinovych ruciciek
a potom jemne zdvihnite sklapaciu hlavu, kym sa neozve cvaknutie (zvuk blokovania). Ked
zdmok zaberie, rameno paky zamku hlavy (6) bude smerovat nadol.

Umiestnite misku (4; 5) do zakladne (7), potom otocte misku (4; 5) v smere hodinovych ruci-
Ciek tak, aby sa vystupky na miske zafixovali proti vystupkom v zékladni (7).

N
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KROK 2 - MONTAZ SKLAPACIEHO KRYTU

1. Presunite ochranny kryt proti striekajucej vode (8) cez okraj krytu, ktory zakryva hnaci hriadel
s capom (3). Dbajte na to, aby otvor na pridavanie potravin smeroval von, aby sklapacia hlava
(1) nebranila pristupu k otvoru.

KROK 3 - UPRAVA ZMESI
1. Zatlacte (kym nepocitite odpor) jedno z troch vyhrade- i‘ otvor
nych miesadiel (9, 10, 1) na ¢ap hnacieho hriadela (3). —
Uistite sa, Ze vystupok na Cape zapada do montazneho i
otvoru miesadla. Potom otacajte miesadlom proti smeru
hodinovych ruciciek, kym sa vystupok nezaisti na okraji
montazneho otvoru miesadla.




PRACA SO ZARIADENIM

Po pripojeni miesadiel(9, 10, 1) je jednotka pripravena na pouzitie. Otocte packu aretacie
hlavy (6) v smere hodinovych ruci¢iek a opatrne spustajte sklapaciu hlavu (1), kym nebude-
te pocut cvaknutie (zvuk aretacie). Uistite sa, Ze je naklapacia hlava spravne zaistena - ra-
meno paky zaistenia hlavy (6) bude smerovat nadol. Potom vlozte potraviny do misy (4;5)
cez otvor v kryte proti striekajucej vode (8), pripojte spotrebi¢ k elektrickej sieti a nastavte
pozadovanu rychlost pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Vo funkcii TURBO (P) musi byt gombik regulacie otacok (2) stlageny. Po uvol-
neni gombika (2) sa automaticky vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0% &im sa jed-
notka vypne.

POZOR! Ked je planetarny robot v prevadzke, neotacajte packou blokovania hlavy (6)!
Po skonceni prace nastavte gombik regulacie otacok (2) do polohy ,0“ a odpojte zariade-
nie od zdroja napajania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Prislusenstvo mozno odstranit po oplodneni skldpacou hlavicou (1).

Prislusenstvo sa uvolni zo zapadiek otocenim v opacnom smere, ako je smer instalacie.
Miesadla(9, 10, ) sa musia pred ota¢anim najprv uvolnit z blokovacieho mechanizmu, t. j.
miesadlo sa musi zatlaéit' hlbsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nepocitite odpor Po od-
straneni miesadiel(9,10, 1) je potrebné odstranit ochranny kryt proti striekajucej vode (8).

POUZIVANIE ZARIADENIA
POUZITIE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo so silikénovym povrchom (9) Na miesanie lahkych a tazsich hmét, ako je cesto, krehké
cesto, mleté maso a rybacia pasta, maslové a pudingové
krémy, syrové hmoty, zemiakova a ina zeleninova kasa,
zaklady na kolace, sypké prisady do cesta.

Miesadlo na slahanie lahkychhmét  Na 3ahanie vyrobkov, ktoré sa musia dobre prevzdusnit, ako

(10) su: vajcia, vajecné bielky, piskotové torty, Slahacka, pusinky,
krémy, majonéza.

Multikomponentny miesa¢ (hak) (1)  Na miesenie cesta, najma kysnutého, a na miesenie,
napriklad na: chlieb, rozky, babovky, kolace, pizzu, cesto na
paru, cestoviny, fazulu.

POZOR! Poéas chodu spotrebi¢a nenechavajte vmise noze, kovové lyzice alebo vidli¢-
ky a iné podobné predmety.

POZOR! Maximalny prevadzkovy ¢as zariadenia je 5 minut, minimalny éas odpocinku
medzi dvoma miesacimi cyklami je 20 minut. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie
nastavit regulator na nizke otacky a az po chvili otaéky zvysit.

PLANETARNY POHYB PRIDAVNYCH ZARIADENI

Pocas prevadzky planetarneho miesadla sa miesadlo otaca zlozenym pohybom: okolo
svojej osi a sucasne okolo obvodu misy. Vdaka tomu mixér pocas jednej kompletnej otacky
dokladne obide cely vnutrajsok misy, ¢im sa skrati pracovny ¢as a zvysi U¢innost mixovania.
Z tohto dévodu by sa mal ¢as mieSania uvedeny vo vacésine receptov skratit.
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POZNAMKY K PREVADZKE PLANETARNEHO ROBOTA

Tvar misy a nastavcov bol navrhnuty tak, aby poc¢as chodu robota nebolo potrebné ne-
ustale strhavat a posuvat prisady, ktoré su na stenach misy. Strany misy staci vycistit raz
alebo dvakrat za jeden cyklus miesania. Predtym robota odpojte zo zasuvky!

Pocas prevadzky sa mbze robot zahriat. Pri velkom zatazeni a dlhom miesacom cykle
moze byt horna Cast hlavy robota velmi tepld. To je normalne.

CISTENIE A UDRZBA

3
)
‘

1. Skontroluijte, &i je gombik regulacie otacok (2) v polohe ,0".

2. Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

3. Naklapacia hlava (1) sa méze pocas dihsej prevadzky zahriat. Pred pokracovanim nechajte
jednotku vychladnut.

4. Plast zariadenia vycistite vihkou handric¢kou.

5. Vycistite miesadla (9,10, 1) a lopatky pod te¢ucou vodou so saponatom.

Po skonceni prace, odporuc¢ame okamzite umyt Casti zariadenia. To odstrani véetky nano-
sy, zabrani zaschnutiu zvyskov, ¢o robi umyvanie efektivnejsie a lahsie. TaktieZ zabranuje
mnozeniu baktérii.

POZOR! Lahky s$lahaci mixér (10), mixér so silikénovym povrchom (9) a hak (11) ne-
umyvajte v umyvacéke riadu - hroziich poskodenie.

PREVADZKA JEDNOTKY V ROZNYCH ROZSAHOCH OTACOK

Planétovy robot ma variabilnu regulaciu rychlosti v rozsahu 1-6 a funkciu TURBO (P) na
kratke narazy maximalnej rychlosti.

Pracovna . e

Pomalé predmiesavanie, kombinovanie vsetkych druhov hmoty
a suchych prisad na kola¢. V tomto rozsahu otacok pridavajte do
cesta muku a suché produkty a tekuté prisady do suchych. Pri
tejto rychlosti nemiesajte ani nehnette kysnuté cesto.

1 Predmiesanie

Na pomalé miesanie. V tomto zariadeni miesi kysnuté cesto,
kysnuté cesto a bezné cesto. Pouziva sa aj v prvej faze pripravy
zemiakov a inej zeleniny na kasu a niekedy pri pridavani
tekutého tuku alebo muky do cesta.

2 Miesanie zadarmo

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych tiel, ako je napriklad
krehkeé cesto. Pri tejto rychlosti sa do bielkov pridava cukor na
pusinky. Ide o priemernu rychlost miesania hmot, napr. mletého
masa, pastét a mletia cesta.

3 Miesanie, §lahanie

5 Na stredne rychle $lahanie, pociatocnu fazu pripravy majonézy,
4 SLEHANIE na spojenie zloziek pudingového krému. Pouziva sa na Upravu
[ahsich hmét, ktoré si vyzaduju prevzdusnenie.

5 Rychle §lahanie Na slahacku, bielkovu penu.

6 Velmi rychle Na slahanie bielkovej peny, celych vajec, slahacky, pouziva sa v
3lahanie zaverecnej faze pripravy zemiakového pyré.

P TURBO Kratkodobé miesanie pri maximalnej rychlosti.



POUZIVANIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka obsahuje vieobecné praktické rady o $pecifikdch prace s robotom, ktoré sa
vam mozu hodit pri priprave vlastnych receptov. Na dosiahnutie dokonalého vysledku a
vypracovanie vhodného postupu miesania vsak budu potrebné vase vlastné pozorovania
a skusenosti. Je dolezité kontrolovat proces miesania a ukoncit ho presne vtedy, ked sa
dosiahne konzistencia pozadovana receptom (napr. ,hladké a pruzné cesto®). Ak chcete
urcit spravnu rychlost miesania, pozrite si kapitolu: ,Prevadzka zariadenia v jednotlivych
rychlostnych rozsahoch®.

TECHNICKE PARAMETRE

MODEL MRK-20

Napéjanie 220-240V~ 50-60Hz
Menovity vykon 1500W

Maximalny vykon 2600W

K dispozicii su rezimy vypnutia a pohotovostného rezimu k dispozicii

Spotreba energie v pohotovostnom rezime -

Spotreba energie vo vypnutom rezime <0,5W

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete -

Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po -

Automaticky prejde do rezimu vypnutia po -

Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii -

Dizka napéjacieho kabla 1,05M

CEo

POZOR! Spoloénost ,,MPM agd S.A.“ si vyhradzuje pravo zavadzat technické
zmeny.

Tato pri rucka bola strojovo preloZzena.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdéze mat negativny vplyv na zivotné prostredie a

[udské zdravie vzhladom na potencialny obsah nebezpeénych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana
HEE  Jcmontaz, moze viest k Uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpecného odstrafiovania
elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

K Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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BKA3IBKM LLOAO BE3MEKU EKCMJTYATALLI

[Tepen NoyaTKOM BMKOPUCTaHHSA YBAXHO NPOUYNTANTETM IHCTPYK-
L|ito 3 ekcnyaTadli.

ByabTe 0cobnmnBo 0bepexHnMmM, Konm nobrimsy NpnucTpoo
3HaxoaATbca AiTn!

He BMKOPUCTOBYMTE MPUCTPIN HE 3a MOro NMPU3HAUYEHHAM.
BurkopucTaHHs akcecyapis, HE PEKOMEHIOBAHMUX BUPOOHUKOM,
MOXe MPU3BECTN A0 NOLLKOMKEHHSA MPUCTPOIO abo HeLLaCHOro
BUMAZKY.

He 3aHyptonTe NpucTpii, Kabenb Ta BUMKY Y BOZY UM iHLLI PIOVHN.
He 3anuianTte npucTpin 6e3 Harnagy, 40KV BiH NpaLiioe.

He BMKOPUCTOBYNTE MOLLIKOMKEHWNIN MPUCTPIN, 30KPEMA, KOSM
Kabesb XMBeHHA abo LUTencenb NMOLLUKOAXKEHI — Y LIbOMY BU-
NaaKy 3BePHITbCA A0 CepTHdIKOBAHOIO CEPBICHOMO LIEHTPY AN1S
PEMOHTY MPUCTPOIO.

He BUKOpUCTOBYMTE NPUCTPIM Ha BIAKPUTOMY NOBITPI.

He BilLanTe kabenb XMBMNEHHA Ha rOCTPI Kpai Ta He AonycKanTe
KOHTAKTY 3 rapauMm NMOBEPXHAMM.

He nossonamTe LLHYpY XUBMIEHHS 3BMCATU 3 KPaIo CTOMY/CTiNb-
HML.

He TopkanTecb NPUCTPO MOKPUMI PYKaMM.

[pnCTpIN NpU3HAYEHWI BUKITIOYHO ANS AOMALLHbOro KOpKC-
TYBaHHS.

[NamaTanTe Npo AOTPUMaHHA De3neuHoi BiACTaHI Big 00epToBMX
KOMMOHEHTIB MPUCTPOIO Nifg Yac poboTn. KOHTaKT 3 HUMK MOXe
MNPU3BECTN A0 TINECHNX YLLKOMKEHb Ta/abo MOLLKOAKEHHS
MalHa, HanpPUKag, Yepe3 BUCMUKYBAHHS HELLiNTbHO 3BMCaoUMX
npeaMETIB Oaary/NpUKPac TOLLO.

Po3miLLynTe NpoayKTW niLLe 3a A0NMOMOro NPU3HaYeHOoro A
LIbOrO LLITOBXaua — He MPOCOBYMTE PYKM B KAMEPY NMpusiaay, Komm
BiH NpaLIOE, He KNaaiTb NPOAYKTY B MPUaZ, BUKOPUCTOBYIOUM
He npu3HaYeHi 4718 UbOoro akcecyapw, Hanpuknaa, BUaenku,
FTOXKM TOLLLO.

YBATA! Pixyui nesa gyxe roctpi, yHukamte GisuuHOro KOHTaKkTy
nia Yac CNoOpOoXHEHHS Ta YUALLIEHHSA MPUCTPOIO — BU MOXeETe
CepPNO3HO NOPAHUTUCA.
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QunLLIEHHA NPUCTPOIO, OCODNMNBO AeTanewn, aki besnocepeHLO
KOHTaKTYIOTb 3 Xeto, Crif NpoBOANTM Nepea NepLLMM BUKOPUC-
TaHHAM, BiApa3sy Nicna 3aKiHUeHHa PODOTHN abo AKLLIO MPUCTPIN
He BMKOPWCTOBYBaBCA TPMBaNuM yac - npoLeaypa onncaHa B
po3aini «OUYNLLEHHA TA OO 1A 0.

He po3miLLymTe NpucTpin Nobnmsy iHWWX enekTponpunazis,
KOHPOPOK, NAUT, AyXOBOK TOLLIO.

[Mepen noyaTkom PODOTH 3aBXAN NepPeBIPANTE, U BCi KOMMO-
HEHTW MPUCTPOIKO NPABUIBHO BCTAHOBEH.

Hikonu He cTaBTe NPUCTPIM Ha rapsaydi NOBEpPXHI.

[TPUCTPOEM MOXYTb KOPUCTYBATLCA JTIOAM 3i 3HUKEHUMM Di3NY-
HUMM, CEHCOPHUMI DO PO3YMOBIMMM 34IOHOCTAMM, @ TAKOX Ti, XTO
HEe Ma€ 3HaHb a0 AOCBIAY BUKOPUCTAHHSA LibOrO TUMY MPUCTPOH,
33 YMOBW, LLIO BOHM NepebyBatoTb Nig Harnsaaom abo nponLm
IHCTPYKTaX LLOAO De3neuHoro KOpMUCTyBaHHSA MPUCTPOSAMM Ta
MNOIHPOPMOBAHI MPO NMOBA3aHI 3 LIMM 3arpo3u.

[iTam 3a00pOoHAETLCA BUKOHYBATU PODOTH 3 MPUOMPaHHA Ta
0DCyroByBaHHS.

[ToUCTPIM He NOBUMHEH BMKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU. 30epirante
NPUCTPIN | Kabenb y HedOCTYNHOMY ANd AiTel MicLi.

[iTi He NOBWHHI FPaTUCA 3 MPUCTPOEM.

3aBxau BiAKOUanTe npunag Big enekTpoMepexi, KoM 3anm-
LLaETe Moro be3 Harnsaay, a Takox nepes cKiadaHHaMm, po3ou-
PaHHAM | Nig Yac YMLLIEHHS.

BuMKHITL NpucTpin nepeq 3miHo obnagHaHHa abo nepef
HaADNMKEHHAM IO PYXOMMUX YACTWH Mg YaC BUKOPUCTAHHS.

He BcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPVMM PYKaMM.

He BuTAramTe BUIKy 3 pO3eTKM, TATHYYM 33 NPOBIA.
BukopucToBymTe NPUCTPIN Ha PIBHIN | CTIMKIN NOBEPXHI.

3 MeTolo Desneku aiTen He 3a5mLIanTe UaCTUHK YNaKOBKU Y
BINTlbHOMY AOCTYMi (MOMieTUIeHOBI MakeTW, KAPTOHHI KOPODKM,
NONICTUPOS TOLLIO).

NMONEPEOXXEHHA! He no3sonatu gitam rpatuca nniekoto.
HEBE3MNEKA YAYLUEHHA!
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NC NPUCTPOIO

‘

1. Haxun ronoen 7. OcHoBa 3 MicLieM AN KpinfeHHn
2. Pyuka perynioBaHHs LLIBMOKOCTI MUCKM
3. TMpwusigHuin Ban 3i WITMdTOM (TOUKa 8. bpwuskosuk
KPINNEHHA KpinneHHs) 9. Miwarnka 3 CUNIKOHOBMM MOKPUTTAM
4. Yalua 3 pyuKolo 3 HepxaBsitodoi cTani, 10. Miwanka ans 36msaHHA NErkmux mac
obemom 70 n 11. Mikcep ang 6araToOKOMNOHEHTHMX
5. Yawa 3 Hepxasitoyoi cTani 70 n mac (rak)
6. Baxinb 6nokysaHHA ronosu 12. Jlonatka

roTyemMocCq 40 POBOTU — 3ATAJIbHI KOMEHTAPI

Po3nakyiTe NpUCTPil 3 KOPOOKM, BUAANITb YCi HAKNEWKM, NaKeTV 3 NiBKW, HanoBHIOBaYi Ta
TPaHCNOPTYBasIbHI 3aMKU.

Mepen NepLIrM BUKOPUCTaHHAM PETESTbHO BUMMIATE BCi aKCeCyapy KOMOanHa, AKi KOHTaK-
TYIOTb 3 DXeto

He 3abysaite 36vpati/po3bupati akcecyapu (MUCKY, MIKCEPU TOLLIO), IULLIE KOMM Mpu-
CTPIM HEe NiAKIIOYEHO A0 AXEepera XMBMEHHS.

Mepen NiaKMIOUEHHAM NPUCTPOIO 10 [Xepena XMBNEHHA NepeKoHanTecs, Lo pyyka pery-
MIOBaHHA WBMAKOCTI (2) 3HaxoanTbCsA B NONOXEHH «O».

w N =

o

BCTAHOBJIEHHA AKCECYAPIB

KPOK 1- BCTAHOBJIEHHA YALLA

—

BinnycTite HaxunbHy ronosky (1), nosepHyswmn dikcatop ronosku (6) 3a roOAMHHMKOBOIKO
CTPINKOIO, @ MOTIM 0BEPEXHO NIAHIMITE HaXMIbHY FONOBKY, AOKM HE MOUYETE KMaLaHHS (3ByK
BrokysaHHg). Ko 3aMoK 3adikcoBaHo, Baxinb DNoKyBaHHA rofoBku (6) byme BkasysaTh
BHU3.

MocTasTe yaLuy (4;5) Ha ocHosy (7), NoTiM NOBEPHITE vatLlly (4;5) 33 roAMHHMKOBOI CTPIN-
KOIO, [IOKM BUCTYNW Ha YaLli He 3adiKCyI0TbCA B 3aCyBKax Ha OcHOBI (7).

KPOK 2 — BCTAHOBJIEHHA BPU3KO3AXUCTY

N

1. MocyHbTe BpuskosaxmcT (8) Ha kpait KOPMYCY, LLIO 3aKPUBAE MPUBOAHMIA Basl 3@ JOMOMOrOK0
wTnoTa (3). 3BEPHITL YBary, L0 OTBIP BUKOPUCTOBYETLCA AN AOAABAHHA MMUCTELTBA. iXa
CNpAMOBaHa Ha30BHi, LLIOO HaxmneHa ronoska (1) He ne-
peLuKoaXasna AoCTymy 0 OTBOPY.

KPOK 3 — KPIMJIEHHA 3MILLYBAYIB

HatucHith (Doku He BiguyeTe onip) oamH i3 TPbOX cre-
uianbHyx 3miwysauis (9, 10, 11) Ha wTmdT npusoaHoro
Bana (3). MepekoHanTecs, WO BUCTYM Ha WTUGTI no-
MILLLBETBCA B MOHTaXHWI OTBIp 3MmillyBaya. [1oTim no-
BEPHITb 3MiLLlyBay MPOTH FOAMHHUKOBOI CTPINKM, MOKM
BMCTYM HE 3a4emnmnTb Kpal OTBOPY ANA KPINAEHHS 3Mi-
LyBaya.

—




POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micna npueaHanHa smiwysadis (9, 10, 1) npucTpin rotosun oo pobotu. MNosepHiTs Ba-
XiNb Br10KYBaHHA roOroBKM (6) 33 FOAMHHMKOBOIK CTPINKOIO Ta 0HEpexHo OnycTiTh ro-
nosky Haxuny (1), AOKM He nouyeTe KnauaHHa (3ByK BriokyBaHHg). [MepekoHanTecs, WO
HaxueHa rofloBKa € NPaBMIbHO 3aDMIOKOBAHO — Baxinb BnokysaHHA ronoswu (6) dyae
CNPAMOBaHWI BHK3. [1OTIM NOMICTITb Dy B Yawly (4; D) uepes oTBip y BpuskosaxmcTy (8),
NiAKIOUITE NpUnaa Ao AXepena X1MBNeHHs Ta BCTaHOBITb BaxaHy pobouy LLBUAKICTL 3a
[IOMNOMOTOI0 PEryfIATOPa LWBMUAKOCTI (2).

YBATA! Ona ¢yHkuii TURBO (P) HeobxiaHO yTpUMMyBaTH pyuKky perynioBaHHs LWBMA-
kocTi (2). Konu pyuka (2) sianyweHa, BOHa aBTOMaTMUHO NOBEPTAETLCSA 3 NOSNOXKEHHSA
TURBO (P) B nonoxeHHs «0», Lo BUMMKaE NPUCTPIN.

YBATA! Mig uac poboTn nnaHetapHoro pobota He noBepTanTe Baxinb H6JOKYyBaHHA
ronoswm (6)!

Micna 3akiHUeHHA POBOTHU BCTAHOBITL PYUKY PEryMIOBaHHA LIBUAOKOCTI (2) B MONOXEHHS
«O» i BiAKMIOUITb NPWIa BiA AXepena XUBEHHS.

OEMOHTAX ®YPHITYPU

Akcecyapy MOXHa AEMOHTYBATW, NiAHABLIM NOBOPOTHY ronosky (1).

DypHITYPa 3BINBHAETLCA B 3aCyBOK, MoBepTaloun il B BiK, MPOTUIEXHWUIN HaNPAMKY
MoHTaxy. [epen obeptaHHam 3mitysauis (9,10, 11) ix HeoOXiAHO croYaTKy 3BiNbHUTY Bif
dikcaTopa, TOBTO HATUCHYTH 3MiLLyBaY rMBLLE Ha WTUGT NPUBOAHOIO Bana A0 BiAdyTTA
onopy. Micna gemonHTaxy 3miwysadis (9,10, 11) HeobxigHO 3HATH Dpr3KoBUK (B).

BUKOPVCTAHHS MPMCTPOIO

CunikoHosuit mikcep (9) [1na 3aMiLLlyBaHHSA NErkux | BaXKWUX Mac, Takmnx gK: TICTO,
nicouHe TicTo, bapLuesi Ta pUOHI MacK, MacnaHi Ta 3aBapHi
KPEMU, CUPHI Macw, Mope 3 KapTomnJli Ta IHLLNMX OBOUIB,
OCHOBW AN TOPTIB, CUMYYi iHTPeAIEHTM ANSA TOPTIB.

Miwanka ans s6usanHa nerkux mac  [11q 361BaHHA NPOAYKTIB, AKi NOTpebyioTb rapHoi aepadii,
(10) Takux aK: anug, 6inku, BiCKBIT, 36UTI BEPLLIKK, MEPEHTH,
Kpemmu, MaroHes.

Mikcep ans 6araToKOMNOHEHTHNUX [na npuroTysaHHA TicTa, 0COBNNBO APIKAXKOBOTO, |
mac (rak) (11) 3aMiLLyBaHHA TicTa: x71iba, Bynouok, 6abku, MAVHLIB, ML,
3aBapHOrO TiCTa, MaKapOoHiB, KpueLb.

YBATA! He 3anuwaite HOXi, MeTanesi NoXku, BuAenku Ta iHwi nogibHi npeameTn
BUaLLi nig yac poboTn npunaay.

YBATA! MakcumanbHuit yac pob6otn npuctpolo - 5 xBunuH, miHimanbHui yac signo-
UMHKY Mi>XK ABOMaA LMKNamu 3minyBaHHA - 20 xeunuH. Mpu 3amiwyBaHHiI ApixAXOBO-
ro TicTa HaMKpalle NOCTaBUTU PErynATOP Ha HU3bKY LUBUAKICTb i NinLLe uepes AeskUin
yac 36inbLWyBaTH LUBUAKICTD.
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NNAHETAPHUW PYX HACAZIOK

Mg vac poboTH NNaHeTapHOro MiKCepa MiKcep 06epTaETbCA B CKIaAHOMY PYCi: HABKOSO
BMIACHOI OCI | OAHOYACHO MO KOSy Yalli. 3aBAAKM LIbOMY 3a OAMH MOBHUM 0DepT Mikcep
peTenbHO 0BPObIFE BCIO BHYTPILLHIO YaCTUHY Yallli, O CKOPOUyE Yac poboTu Ta 3a-
Besneuye Dinblly ePeKTUBHICTb 3MiLlyBaHHA. 3 LIl MPUUMHNM BaM Crlif CKOPOTUTK Yac
3MiLLIYBaHHA, BKa3aHMM y BINbLIOCTI peuenTis.

NPUMITKU LLLOAO BUKOPUCTAHHSA MNJTAHETAPHOIO POBOTA

dopma YaLli Ta HacaAoK PO3PObIeHa TakKMM UMHOM, LLO Mg Yac poboTn poboTa He no-
TPIOHO NOCTIMHO 3iLWKPeDTU Ta BiALITOBXYBATW IHFPEAIEHTM Bif CTIHOK YaLli. [1poTarom
OAHOTO LMKy 3MiLLIyBAHHA AOCTaTHbO OAMH-ABa Pa3 OYUCTUTU CTiHKM Yaui. [epen Bu-
KOHaHHAM L€ onepalii BigklouiTh poboTa Big AXepena XMBreHHs!

Mg yac poboTM PobHOT MOXe HarpiBaTMUCA. Y pasi BeMMKOro HaBaHTaXeHHA Ta TPMBaoro
LVIKITY 3MiLLIYBaHHA BEPXHA YaCTMHA rOMoBKM poDOTa MoXe CUbHO Harpitucd. Lle Hop-
MasibHO.

OYULLEHHA | OBCJTYTOBYBAHHA

1. TepekoHanTecs, Lo pyyKa perynioBaHHs LBMAKOCTI (2) 3HaX0ANTLCA B NONOXEHH «Ox.
2. BigeaHante npucTpit Big Axepena XuBneHHA.
3. Mig vac Tpusanoi poboTv nosopoTHa rososka (1) Moxe HarpisaTuca. [epea NoYaTKoM po-

60T foueKanTecs OXONOAXKEHHA NPUCTPOIO.
4. QuUCTITb KOPMYC MPUCTPOIK BOMOrOIO FAHUIPKOIO.
5. OuwcTith 3mitysansHi nonati (9,10, 11) i nonatky nig NpoTOYHOK BOACID 3 MUIOYMM 3aCODOM.
Micna 3akiHUeHHa PobOTK 3 NMPUNAAOM aKCeCyapU PEKOMEHAYETLCA HEranHO NOUNUCTU-
™. Lle BMaanuTb 3anmwKmn BigKNaaeHb, 3anobiknuTb BUCUXaHHIO Dyab-AKMX 3a5IULLKIB,
LLO 3pO0OWTb OUMLLIEHHA eDEKTUBHILLMM | NErLIMM, a TaKOX 3anobiXnTe PO3MHOXKEHHIO
BakTepin.
YBATA! He muite sBiHouok ans nerkux mac (10), BiHOUOK i3 CMAIKOHOBUM NOKPUTTAM
(9) i rauok (11) y nocyaomMuiHin MaLumHi — Lie MOXeiX NOLIKOAUTY.



POBOTA MPUNALY B IHOMBIAYAJIbBHOMY [IAMA3OHI LUBUOKOCTEN

MnaHeTapHU POBOT MaE pPerynaTop WBWMAKOCTI B AianasoHi 1-6 i dyHkuio TURBO (P)
[N151 KOPOTKOUYACHOT PODOTY Ha MAKCUMAIbHIM LWBWMAKOCTI.

Leuakictb
poboTtu

)

Tun pobotn

[NonepeaHe 3milyBaHHA

MoBinbHe nepemilyBaHHs

MepemiwyBaHHs,
36uBaHHA

TpambyBaHHs

LLIBnAakui BiHOUOK

Lyxe weungke 36mMBaHHsA

TYPBO

3acTocyBaHHA

[NoBinbHe NonepeaHe 3MiLLyBaHHS, MOEAHAHHS BCIX
BWAIB MAcC i CyXuX iHrpedieHTiB TicTa. Y LbOMy Aiana3oHi
LLIBWAKOCTI AofanTe BOPOLLHO Ta Cyxi IHrpeaieHTV A0
TicTa, a piaKi iHrpedieHTV — [0 CyxuX iHrpedieHTis. He
3aMmilLlynTe i He 3amiLLyTe APiIKAXOBE TICTO Ha TaKil
LLIBUOKOCTI.

[ns nosinbHoro nepemillyBaHHs. Ha Takin LWBMAKOCTI
rOTYIOTb APDKIXOBE TICTO, MICOYHE TiCTO, BICKBIT.
Takox BUKOPUCTOBYMTE Ha NepLUOMY eTani NiopyBaHHA
KapTOMMi Ta iHLIMX OBOUYIB, @ TAKOX MPW AOAaBaHHI B
TicTO piakoro xupy abo bopoulHa.

BukopucTtoByeTbca Ana NpuroTyBaHHa TicTa cepeaHboil
rYCTMHW — HanpWKNad, nicoyHoro. Ha win WemAKoCTi
BM [oAaETe LyKop A0 Binkis ang mepeHr. Lle cepeaHa
LIBMAKICTb AN 3MiLLYBaHHA TakMX Mac, AK dapL,
naLuTeTH i TiICTeYKa.

[N cepenHbOWBMNAKICHOrO 36MBaHHS, MOYATKOBOTO
eTany NPUroTyBaHHA ManoHe3y, a TakKoX ANA 3€AHaHHA
iHrpenieHTiB 3aBapHOro Kpemy. Bukopuctosyetbea ang
0bpobKM Nerkmnx mMac, aki noTpebyioTs aepadli.

[nqa 36mBaHHA BEpLLKIB, BiKiB.

[na 36uBaHHA BinKiB, LINUX AELLb, 30UTUX BEPLLIKIB,
BUKOPUWCTOBYETLCH Ha 3aBEpLUAaNbHOMY eTani
MPUTrOTYBaHHA KapTOMMAHOIO Niope.

KopoTkouacHe nepemilllyBaHHA Ha MaKCUMalbHIn
LLIBUOKOCTI.

BUKOPUCTAHHA POBOTA AJ11 BJIACHUX PELIENTIB

Llei nocibHMK MICTUTb Aeaki 3aranbHi NPaKTUUHI Nopaaun Woao pobotr 3 poboToM, AKi
MOXYTb DYTU KOPUCHUMK Mif Yac NPUroTyBaHHA BRacHWx peuenTis. OgHak aAnd oTpu-
MaHHA ifeanbHUX Pe3ynbTaTiB i PO3POOKM BIANOBIAHOT NPOLIEAYPU 3MILLlyBaHHSA 3HAA0-
BnaTbCA BalLi BNacHi cnoctepexeHHsa Ta gocsid. CnigkymnTe 3a NpoLecom 3amMillyBaHHA
Ta 3yMUHANTE MOTo came TOAI, KoM OOCArHeTe HeobXiAHOT 38 PeLenTOM KOHCUCTEHLT
(Hanpuvknag, «rnaake Ta enacTuuHe Tictoy). LLob BM3HauuTK BiANOBIigHY LUBMAKICTD 3Mi-
LyBaHHg, A1B. po3ain: «PoboTa npunaay B okpemMux gianasoHax LUBUAKOCTEN.
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TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mogenb MRK-20
XKusnerxs 220-240V~ 50-60Hz
HomiHaneHa NoTyXHiCTb 1500BT
MakcrmanbHa NOTYXHICTb 2600BT
HaaBHICTb BIAKMIOUEHHS | PEXMMY OUiKyBaHHA B HAABHOCTI
CnoxmnBaHHA eHeprii B pexnmi ouikyBaHHA -
CnoxmnBaHHeA eNnekTpoeHeprii y BUMKHEHOMY PEXUMI <0,5W
CrnoxuBaHHs enekTpoeHeprii B peXumi O4ikyBaHHA Mepexi -
ABTOMaTUUHO NEPEXOANTE B PEXMM OUiKYBaHHA Nicns -
ABTOMATUUYHO NEPEXOANTL B PEXMM BIAKMIOUEHHS Nicns -

Mepexa B pexumi oUikyBaHHS, AKLLO NPUCTPIN MaE YHKLIIO NiAKNIOUEHHS [0

nporpamu i

[osxu1Ha MmepexeBoro kabenio 1,05M

Q[

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. sanuwac 3a coboio npaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Llevi nocibHuk By10 nepexknaneHo Ha MaLumHy..

MpasunbHas yTunusauma npoaykTta (M3HOLIEHHOE dNIeKTPUYECKoe U

3NeKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha NPOAyKTE yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He credyeT BbiOpacbiBaTb BMeCTe C

APYrvMK BbITOBLIMM OTXOAaMM MO OKOHYaHUM CPOKa CryXbbl. V3HoweHHoe obopynosaHe Mo-

XeT OKa3blBaTb BpeAHOe BO3AENCTBME Ha OKPYXaloLLyo Cpedy W 340pOBbe UeroBeka M3-3a no-

TeHUMaNbHOro coaepixXaHmna onacHbIx BeLlecTs, cMecel M KOMNOHEHTOB. CMeLLII/IBaHI/Ie OTXO40B B
)0 113HOLIEHHOMO 31EKTPOHHOMO U 3MeKTPUUECKoro 0bopyaoBaHUS C APYTVMM OTXOAaMU MK
Mx HempodeccroHanbHasa pa3bopka MOXET NPUBECTU K BbIDPOCY BELLECTB, BpeAHbIX A8 340POBbA 1N OK-
pyxatoLlen cpeapl. V3HoweHHoOe yCTponcTBO HeobxoanMOo CAaTh Ha MyHKT cbopa oTpaboTaHHOrO 3reK-
TPUYECKOTO U 3M1eKTPOHHOro obopyaosaHua. Utobbl Nonyunts NoapobHyio MHGOPMaUMIO O MecTe caaum
3MEKTPUUECKMX 1 DMEKTPOHHbBIX OTXOAO0B, MOMb30BaTe b AOMKEH OBPATUTLCA B MECTHbIN MyHKT cbopa 0bo-
PYAOBaHUA NS YTUAN3ALMMN MW Ha 3aBOA MO NepepaboTKe N3HOLIEHHOrO 0BopPyAOBaHMA.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do piatku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl
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OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

116

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktorej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktdre dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwarca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela sie na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwigzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.



Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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