fellilrél és 30 percig sutjiik. Végil egy bottal
ellendrizze, hogy a kenyér siitt-e.

HAZI PIZZA

500 g buzaliszt
300 g meleg viz
5gs6
10 g cukrot
10 g friss éleszté

v 1 evékandl olivaolaj
ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t tobbkomponens(
témegekhez (horog).
2) Kllon edényben készitse el6 a paszternakot.
Ontson meleg vizet, cukrot és morzsolt élesz -
tot és keverje Ossze.
3) Ontsiink buzalisztet egy talba, sézzuk és
ontslik az elkészitett kaposztat. Keverjiik 6ssze
az 1—3 sebességgel az 6sszetevok kombinala-
sahoz. A tészta dagasztasa utan adjuk hozza
az olivaolajat, és addig folytassa a dagasztast,
amig a tészta rugalmas allagu lesz.
4) Allitsa le a robotot, fedje le a talat egy
ruhdval, és hagyja, hogy a tészta felemelkedjen.
Allitsa a f(itési (fermentacios) funkciot 38° C-ra
30 percig. Ezutan ismét alaposan gyurja meg a
tésztat, vegye ki a talbdl és ossza meg 2 részre.
Huzza ki és hagyja 5 percig pihenni.
5) Helyezze a formazott tésztat pizzaformaba,
nyomja meg kezével a forma koré. Kenje meg
a pizzat paradicsomszdsszal, és helyezze el ked -
venc Onteteit. Helyezzlik eldmelegitett siitébe
200°C-ra feliilrél alulrdl, stisstik kb. 20 percig.

5 tojas

120 g cukor

30 g burgonyaliszt
5 g stitépor

@
100 g buzaliszt
v’ egy csipet s6
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ELOKESZITES:

1) Szerelje fel a kever6t a konnyl tomegek
ostoritasahoz.

2) Hajtsa be a tojasokat egy talba, és ontson
cukrot. Verjiik a 11-es sebességgel, amig boly -

hos nem lesz.

3) Adjunk hozza buza- és burgonyalisztet, siit6-
port és egy csipet s6t a masszahoz. Ovatosan
keverje 0ssze a sajat sebességhedllitasai szerint
2, amig az 6sszetevok 6ssze nem allnak.

4) Helyezze a kész tésztat sttépapirral bélelt
siitGserpenydbe, és tegye a stitébe. Allitsa be
180°C-o0s hémérsékletet fellilrél alul, stisse kb.
30 percig. Végiil egy bottal ellenérizze, hogy a

piskota siité-e.

BURGONYAPURE

v 1 kg burgonya

v’ 125 gforré tej

v 25gvaj

v 5gsb
ELOKESZITES:

1) Hdmozza meg és forralja fel a burgonyat sés
vizben, lgyelve arra, hogy ne legyen tul puha.
2) Amikor lisztessé valnak, kezdje el dagasz -
tani 6ket egy serpenyében, vagy tegye at a
kever6talba.

Ezutan gyurja meg az igy elkészitett burgonyat
a robotban kézepes sebességgel koriilbelil 1
percig.

3) Ha kész, kaparja le a burgonyat a tal falardl.
4) Keverje 6ssze a forrd tejet, a vajat és a sot.
Adjuk hozza a burgonyahoz, és gyurjuk a 4.
sebességgel simara.

KEVERJE FEL A FEHERJET
v 2tojas
v’ egy csipet sO
ELOKESZITES:

1) Tegye a fehéreket egy talba, adjon hozza egy
csipet soét.

2) Verje meg a legnagyobb sebességgel 11,
szabalyozva a verés mértékét.
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