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TISZTELT VASARLO,

az Amica tiizhely egy rendkiviil kbnnyen kezelhetd, nagy hatasfoku termék. A kezelési utmu-
tatéval valé megismerkedés utan lizemeltetése semmilyen gondot nem jelent majd.

A tiizhelyet a gyarté csomagolas el6tt biztonsagi és hasznalhatésagi szempontbél gondosan
ellenérizte.

Kérjiik Onéket, hogy a féz6lap belizemelése elbtt alaposan tanulményozzak at a kezelési
utmutatot. Az abban foglaltak betartasaval megelézheté a szabalytalan hasznalat.

A kezelési utmutatot 6rizzék meg és ugy taroljak, hogy mindig kéznél legyen. Az abban
foglaltak pontos betartasaval elkeriilhetéek a balesetek.

i: Figyelmeztetés!

A készliléket csak az utmutato elolvasésa / megértése utan kapcsoljak be.

A késziiléket kizardlag haztartasi célra tervezték.

A gyarté fenntartja a jogot, hogy a késziiléken annak alapveté miikédését nem be-
folyasold miiszaki valtoztatasokat vezessen be.
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A BIZTONSAGOS HASZNALAT SZABALYAI

Figyelmeztetés. Készllék hasznalat kdzben felforrésodik.
Kulénés gonddal kell megeléznink a fltéelemekhez valo
hozzaérést. A készulektdl tartsuk tavol a 8 évnél fiatalabb
gyermekeket, feltéve, ha megfeleld felligyelet alatt van-
nak. A készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
korlatozott fizikai, érzékszervi és pszichikai képességekkel
rendelkezd, vagy tapasztalattal nem rendelkezé személyek
csak felugyelet mellett hasznalhatjak, vagy csak akkor, ha
a hasznalat a kezelési utmutatdé szabalyai szerint térténik,
amelyekkel a biztonsagukeért felelés személy ismertette meg
a hasznalokat. Ugyeljink arra, hogy gyermekek ne jatssza-
nak a készulékkel. A tlzhely tisztitasat és kezelését nem
végezhetik felugyelet nélkul hagyott gyermekek.

Figyelmeztetés. Af6zblapon olaj vagy mas zsiradék felligy-
elet nélklli hevitése veszélyes lehet és tlizet okozhat.

SOHA ne prébalja a keletkezett tiizet vizzel oltani, hanem
kapcsolja ki a készuléket és fojtsa el a tuzet pl. fedével vagy
nem gyulladé takaréval.

Figyelmeztetés. Ne tartson a f6z8 fellleten oda nem val6
dolgokat, mert tlzet okozhatnak.

Hasznalat kézben a tlizhely felforrosodik. Ugyeljiink ra, ne-
hogy megérintsik a sutd forré belsé fellletét.

Hasznalat kézben a tlizhely kilsé részei is felmelegszenek.
A kisgyermekeket tartsak tavol a készuléktol.

Figyelmeztetés. Nem szabad karcolast okozé szereket,
vagy eles fémszerszamokat hasznalni a suté Uvegajtajanak
tisztitdsahoz. Ezek megkarcolhatjak a felletet, ami repedést
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okozhat.

Figyelmeztetés. Az aramités elkerlilése végett az égé
cserejekor gy6zddjenek meg réla, hogy a készulék ki van
kapcsolva.

Atlzhelyet nem szabad géztisztitd berendezéssel tisztitani.

FIGYELEM: A készulék f6zéshez és slUtéshez térténd
hasznalata hét, nedvességet és égéstermékeket termel
abban a helyiségben, ahol fel van szerelve. Gy6z6djén meg
arrél, hogy a konyha jél szellézik, kulénésen a készllék
hasznalata kozben.

A készulék hosszu tavu intenziv hasznalata tovabbi
szell6ztetést igényelhet, példaul a gépi szell6ztetés
hatékonysaganak névelését, ha alkalmazzak, kiegészit
szellbztetést az égéstermékek a szabadba térténé
biztonsagos eltavolitasa érdekében, mikdzben biztositja a
helyiség levegdcseréjét.

Kiegészité szell6zés telepitése elbétt konzultaljon
szakemberrel.
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FIGYELEM: A készulék csak f6zéshez és sutéshez
hasznalhaté. Nem szabad mas célra hasznalni, pl. helyiségek
fUtésere.

Ez a készlUlék az otthoni kérnyezetben nem szakértd
felhasznaldk altal végzett gyakori funkcidkra (pl. f6zésre)
készult.

Példak az otthoni kdrnyezetre:

- hazak és lakasok,

- Uzletek, irodak és mas hasonlé munkahelyek,

- agrargazdasagok,

- szallodak, motelek és egyéb lakééplletek, ahol az eszkdzt
nem szakérté felhasznaldk hasznaljak.
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Akésziléket az érvényben 1évd eléirasoknak megfeleléen kell beszerelni, és csak
jol szell6z6 helyiségben szabad hasznalni. A beallitas és hasznalat el6tt ismerke-
djenek meg a kezelési Utmutatoval.

Mukodtetés kdzben kiilonds figyelmet kell szentelni a tlizhely kézelében tartozkodo
gyermekeknek, akik nem ismerik a hasznalat szabalyait. Kiiléndsen a felsd, forrd
égobfejek, a stit6 belseje, a racs, a sité liveg ablaka, a forro ételekkel teli edények
okozhatnak a gyermekeknek égési sériiléseket.

Ugyelni kell, nehogy a haztartasi kisgépek (pl. mixer) vagy azok vezetéke hozzaérjen
a tlizhely forr6 részeihez.

A fiokban nem szabad kénnyen gyulé anyagokat tartani, mert a suté Gzemelése
kézben meggyulladhatnak.

Zsiradékon valé siités kézben ne hagyjuk a tlizhelyet felligyelet nélkil. Tulheviilés
miatt a zsiradékok meggyulladhatnak.

Ugyeljiink az étel felforrasanak pillanatara, nehogy a kifuté folyadék eléntse az
égobfejeket.

Ha a tlizhely meghibasodik, az ismételt izembe helyezés csak a hiba szakember
altali elharitasa utan engedélyezett.

Ne nyissuk meg a gazcsapot vagy a gazpalack szelepét anélkil, hogy ellendriznénk:
a készllék gombjai zart allapotban vannak.

Vigyazzunk, nehogy kifutdé étel vagy szennyezédes tdmitse el az égéfejeket.
A szennyezddéseket az égbfejek kihllése utan azonnal el kell tavolitani, és az
égobfejeket ki kell szaritani.

Nem szabad az edényeket kdzvetlenill az égéfejekre helyezni.

® Az egyes égobfejek feletti racsra he helyezziink 10 kg-nal sulyosabb edényeket. A

racs egylttes terhelése nem haladhatja meg a 40 kg-ot.

Ne utdgessuk a szabalyozé csavarokat, illetve az égéfejeket.

® A sitd nyitott ajtajat ne terheljik 15 kg-nal nagyobb sullyal.

Tilos 75 °C foknal forrébb edényeket és azok tartalmat, illetve gyulékony anyagokat
a készulék fiokjaba helyezni.

® Tilos a késziilék hozza nem ért6 személyek altali atalakitasa és javitasa.

® Tilos a készlilék gazcsapjainak kinyitasa anélkdl, hogy égé gyufa vagy gazgyuijtd

lenne a kezlinkben.

Az égbfejek langjat nem szabad elfujni.

® Az lvegbdl készilt tetd elrepedhet, ha tilmelegszik. A tetd lehajtasa el6tt valamen-

nyi égéfejet el kell oltani.
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® Tilos a készllék mas tipusu gazra valdé énkényes atszerelése, a késziilék mas
helyre val6 telepitése, valamint a gazellaté berendezés atalakitasa. Az ésszes
ilyen jellegl tevékenységet csak képzett szakember végezheti.

® GAZSZIVARGAS GYANUJA ESETEN TILOS: gyufat gyGjtani, dohanyozni, elek-
tromos fogyasztokat (pl. lampat vagy csengét) ki- €s bekapcsolni, vagy mas olyan
elektromos berendezést Gizemeltetni, amelyek hasznalata szikraképzédéssel
vagy rezgéssel jar. llyen esetben azonnal el kell zarni a palack szelepét vagy a
gazvezeték csapjat, ki kell szelléztetni a helyiséget, és szakembert kell hivni a hiba
elharitasahoz.

® Valamennyi miszaki hiba esetén a késziléket le kell kapcsolni az elektromos
halézatrol (a fenti szabalyt alkalmazva), és javitasra kell bejelenteni.

® A gazellatd berendezéshez semmiféle antennat (pl. radiéantennat) nem szabad
csatlakoztatni.

® Ha a tdmitetlen rendszerbdl elillan6 gaz meggyulladna, azonnal el kell zarni a
fécsapot.

® Ha a gazpalack tomitetlen szelepe mellett kiszivarg6 gaz gyulladna meg, a szele-
pet el kell zarni és a palack leh(itése érdekében arra nedves takarot kell helyezni.
Kihdlés utan a palackot szabad levegére kell kivinni. Tilos a sérilt palack ismételt
Uzembe helyezése.

® Ha a tlizhelyet néhany napig nem hasznaljuk, el kell zarni a gazvezeték csapjat.
A gazpalack szelepét minden hasznalat utan el kell zarni.



HOGYAN TAKAREKOSKODJUNK AZ ENERGIAVAL

Aki felel6sségteljesen
hasznalja az energiat, az
nemcsak csaladi koltségve-
tését, hanem a kérnyezetet
is kiméli. Ezért segitiink
az energiaval valé ta-
karékoskodasban. Ezt a
kévetkezéképpen tehetjiik meg:
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® A fézéshez megfelel6 edényeket
hasznaljunk. Az edény nem lehet kisebb
a gazlang koronajanal. Az edényekre
helyezziink fed6t.

e Ugyeljiink az égéfejek, racsok, és
az égoéfej alatti feliiletek tisz-
tasagara. A szennyezddések akada-
lyozzak a hé atadasat. Az erésen
odaégett szennyezédések gyakran
csak a kérnyezetet rombolo szerekkel
tavolithatok el. Kiilondsen a kupakok alatti
gyurik langvezet6it, valamint favokak
nyilasait kell tisztan tartani.

® Keriiljiik a fed6k gyakori emelgetését.
Ugyanigy sziikségtelenil ne nyitogassuk
a sité ajtajat.

® A siité6t csak nagyobb mennyiségi
étel készitésére hasznaljuk. Az 1 kg-ot
nem meghaladé mennyiségl hust gaz-
dasagosabban készithetjik el labosban,
a fézéfellileten.

® Hasznaljuk fel a siité maradék héjét.
40 percnél hosszabb siitési id6 esetén a
slitét 10 perccel az étel elkésziilte elétt
kapcsoljuk ki.

e Ugyeljiink a siit6 ajtajanak pontos il-
leszkedésére. A siitd ajtoszigetelésén
lévé szennyezbédések miatt elillan a hé.
Ezeket legjobb azonnal eltavolitani.

® A késziiléket ne telepitsiik hiit6é- vagy

fagyaszto berendezések kézvetlen
kézelébe. Az elektromos energia fog-
yasztasa sziksegtelenil megnd.



A KESZULEK KICSOMAGOLASA
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A késziléket a sérulések
megelézése céljabol a szal-
litas idejére becsomagoltuk.
Kicsomagolaskor oly médon
tavolitsak el a csomagolé
anyagokat, hogy azok a
természetes kodrnyezetet ne
veszélyeztethessék. Valamennyi csomagolo
anyag kornyezetbarat, 100%-ban Ujrahasz-
nosithatd, és a megfelel6 szimbolummal
jelolt.

Figyelmeztetés! A csomagoléanyagokat
(polietilén zacskokat, hungarocell elemeket)
a kicsomagolas kdzben gyermekektél tavol
kell tartani.

A KESZULEK LESELEJTEZESE

A késziiléket az Eurdpai Unid
2012/19/UE szamu, az el-
hasznalt elektromos és ele-
ktronikai készilékekrdl szo6léd
iranyelvének megfeleléen az
athuzott hulladéktarol6 konté-
ner szimbélummal jeldltik.
Az ilyen jel6lés arrol tajékoztat,
hogy az elhasznalddott késziléket nem
szabad a haztartasi hulladékokkal egyutt
elhelyezni.

A felhasznalo koételes azt az elektromos és
elektronikai hulladékokat gyjté pontokon
leadni. A helyi gytjtépontok, kéztiik az
Uzletek, illetve a helyi kbzigazgatasi egy-
ségek a készilék leadasanak megfelel6
hal6zatat alkotjak.
Az elhasznélodott elektromos és elektronikai
berendezések megfelel6 kezelése elbseqiti,
hogy elkertiljik az emberek és a kdrnyezet
egészségét veszélyeztetd azon kdvetkezmé-
nyeket, amelyeket az ilyen készilékek nem
megfelelé tarolasa és feldolgozasa miatt
keletkezé veszélyes hulladékok okoznanak.



A KESZULEK BEMUTATASA

10
11
7 9
2,3 4,5
6
1

1 Héfokszabalyozd
2, 3, 4, 5 Az égdfejek szabalyozé gombjai
6 A slitéajté fogantydja
7 Nagy égéfej
8 Kbzepes égofej
10 Kisegité égéfej
11 Kozepes égéfej Gazoémlés- Szikragyujto*
12 Fedél -gatlé biztosité
szelep*™

*csak bizonyos tipusoknal
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A KESZULEK JELLEMZOI

Kellékek

Tepsi pékstiteményekhez* Grillracs (szarité racs)

Tepsi sliltekhez*
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A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

Jelen kezelési utmutat6 az izembe helyezést A tlizhely felborulasat megakadalyozo
végzl képzett szakember szamara készilt.  Utk6z6 szerelése
Az utmutaté lehetévé teszi az lizembe he-
lyezéssel és karbantartassal kapcsolatos Az tkdz6t azért szereljik fel, hogy me-
munkak lehetd legszakszeriibb elvégzését. gakadalyozzuk a tlzhely felborulasat. Az
® Uzembe helyezés elétt meg kell  Utk6zének kdszonhetéen kisgyermek nem
gy6z6dni, hogy a helyi gazviszony-  tudja majd igy felboritani a tlizhelyet pl. tgy,
ok (a gaz fajtaja és nyomasa) ésa  hogy felmaszik a s(it6 ajtajara.
készilék beallitasa megfelel6-e.
® Jelen késziilék beallitasanak para-
méterei az tipustablan olvashaté-
ak.
® A késziléket nem kapcsoljuk az
égésterméket elszivo vezetékhald-
zathoz. Az aktualis el6irasoknak
megfeleléen kell bekdtni és be-
tzemelni. Kilonds figyelmet kell
szentelni a megfelelé 1égmozgas
biztositasanak.

A tiizhely beallitasa

® Akonyhahelyiségnek szaraznak és szel-
16snek kell lennie, valamint az eléirasok-
nak megfelel, jol mikédd szellbzéssel
kell rendelkeznie. A helyiség alkalmas-
sagat meghatarozo jogszabaly:

® A helyiségnek olyan szell6zéssel kell
rendelkeznie, amely biztositja az égés
kdézben keletkez6 égéstermék kiltérbe
vald elvezetését. Ez a rendszer raccsal .
ellatott szell6z6 vagy elszivo. Az elszivot /
az ahhoz mellékeglltyeléirés szerint kell \df
felszerelni. A tzhelyet ugy kell elhely-
ezni, hogy valamennyi kezel6 szervéhez A tiizhely magassaga 850 mm
biztositott legyen a szabad hozzaférés. A= 60mm

B =103 mm

@)

® A helyiségnek lehet6vé kell tennie a gaz
égéséhez sziikséges friss levegd szabad
bearamlasat. A bearamlé levegé menny-
isége 1 kW teljesitményl égéfejenkeént
nem lehet kevesebb 2m3/h értéknél. A
leveg6t kdzvetlendl a kiltérbél min. 100
cm2 atméréjli csatornan kell bejuttatni,
vagy olyan szomszédos helyiségekbdl,
amelyek a kifelé rendelkeznek szell6z6
csatornakkal.

A tiizhely magassaga 900 mm
A=104 mm
B =147 mm
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® A folyékony gaz nehezebb a levegdnél,

igy hajlamos a helyiség az alsébb szin-
teken 6sszegydilni.

A helyiségnek, amelyben gazpalackot
helyeziink el, a kifelé szell6z6é csatornak-
kal kell rendelkeznie. Azoknak szivargas
esetén lehetévé kell tennilik a gaz kiveze-
tését. Emiatt az Urres vagy részben toltott
gazpalackokat sem szabad a fold felszine
alatt 1év6 helyiségekben (pl. pincékben)
Uizemeltetni vagy tarolni. A palackok nem
helyezhet6k olyan héforrasok (kalyhak,
kandallék, siték, stb.) kézvetlen szom-
szédsagaba, amelyek a palackok belsé
hémérsékletét 50 °C fok félé emelnék.

A kornyezet tulheviilése elleni védelem
szempontjabol a tlzhely X kategorias
készilék, igy a butorokba a padlészinttdl
kb. 850 mm magassagig, azaz a kony-
halap magassagaig épitheté be. Ennél
magasabb beépités nem ajanlott.

Elszivo |

H
H

Min. 700 mm | |

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm

OO0 00O
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® A butorokon alkalmazott féliaknak és ra-

gasztoknak kb. 100 °C hémeérsékletet kell
kibirniuk. Ezen feltétel nem teljesilése
esetén eldeformalédhatnak a fellletek,
vagy levalhatnak a féliak. Ha nem va-
gyunk biztosak a batorok hémérséklet
tirésében, a tlizhely és a batorok k6zott
kb. 20 mm tavolsagot kell hagyni.

A tlzhely mellett levd, a tlizhely szintje
folé benyuld butoroknak legalabb 110
mm tavolsagra kell lennitk az égéfejeket
tartalmazé plattol.

A tlizhely mdgott levd falnak ellenallonak
kell lennie a magas hémérséklettel szem-
ben. A tlizhely hasznalata kézben annak
hatso része kornyezeténél 50 °C fokkal
is magasabb lehet.

Atlizhelyet kemény, egyenes padlon kell
felallitani (ne tegytink alatétre).
Ahasznalat megkezdése el6tt a tlizhelyet
vizszintezni kell, ami ktilonésen fontos a
zsiradékok serpenyében valé egyenletes
elosztasakor. A vizszintezést az allithatd
labak segitségével végezzik. Alabakhoz
a fiok eltavolitasa utan féerhetiink hozza.
Szabalyozhatésagi hatar: +/— 5 mm.
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A KESZULEK GAZVEZETEKHEZ
VALO CSATLAKOZTATASA

Figyelmeztetés!

Akészilék csak olyan gazellaté rend-
szerhez csatlakoztathato, amilyenhez
gyarilag tervezték. Az alkalmazando
gaz fajtaja megtalalhaté a tipustablan.
Atlzhelyet kizarolag megfeleld képe-
sitéssel és jogositvannyal rendelkezé
szakember helyezheti izembe, illetve
csak 6 jogosult a készulék mas fajtaju

Informaciok a szerel6 szamara

A szerelének szakképzettséggel kell
rendelkeznie,

Meg kell ismerkednie a tipustablan 1évé
informacidkkal: milyen fajtaju gazhoz
készilt a tlzhely. Az informaciokat 6ssze
kell hasonlitania a belizemelés helyére
vonatkozé adatokkal,

ellendriznie kell:

a szell6zés, azaz a légcsere hatasfokat
a helyiségekben,

a csapok és szelepek tomitettségét,

a tlizhely 6sszes funkcionalis egységének
megfeleld mikodését,

rendelkezik-e az elektromos hal6zat védé
aramkorrel

a szikragyujtok és a gazémlés-gatld
biztosité szelep helyes miikédéséhez a
mellékelt alatétek segitségével be kell
szabalyoznia a szabalyoz6 gombok be-
allitasat,

ellendrizze a szikragyujtok és a gazémlés-
-gatlé biztosité szelep helyes mikddését,
nem megfelel6 mikddés esetén a sza-
balyozashoz vegye le a szabalyozé gom-
bot, és a szelep tengelyére helyezzen fel
alatétet (alatéteket),

14

a bedllitas befejezése utan a rendszert
biztosité gydrivel régzitse, és helyezze
vissza a szabalyozd gombot.

nyujtsa at a felhasznalonak a bekdtést
igazolo iratot, és ismertesse meg a tlzhe-
ly hasznalataval.
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A hajlékony acélvezetékhez valé csatla-
koztatas

A 2/ 1. osztaly szamara elGirt installalasi
szabalyok betartasa esetén kizardlag az ak-
tudlis szabvanyoknak megfelelé hajlékony
fémvezetéket hasznalhatunk. A tlizhelybe
a gazt ¥2” menetes csatlakozoval vezetjuk.
Ajanlott a csatlakozas teflonszalaggal valo
tomitése.

A bekotéshez kizardlag az aktudlis sza-
bvanyoknak megfelel6é csévek és tdmitések
hasznalhatdk. A hajlékony vezeték nem le-
het 2000 mm-nél hosszabb.

Meg kell arrél gy6z6dni, hogy a csatlakozas
nem fog olyan csdvekkel érintkezni, amely-
eket megsérthetne.

A merev csérendszerhez valo csatlakoz-
tatas

A tlzhely menetes csécsatlakozdja '%2”
méretli. Ajanlott a csatlakozas teflonsza-
laggal valo6 tomitése. A gazvezetékhez vald
csatlakoztatast oly modon kell végezni,
hogy sem a rendszer, sem a készlilék sem-
milyen pontja ne fesziljén meg. A csavar-
kotések vagy témité pakulak tulzottan nagy
(20 Nm-nél nagyobb) nyomatékkal torténd
meghlzasa a csatlakozok sériilését vagy
témitetlenséget okozhat.

Csatlakoztatas hajlékony vezetékkel
Hajlékony vezetéket csak gazpalack csa-
tlakoztatasa esetén hasznalunk. A csatla-
koztatashoz szolgalé vezetéknek meg kell
felelnie az aktudlis szabvanyoknak. Ha a
tlzhelyet folyékony gazzal tzemeltetjik, a
szabvany mlszaki eldirasoknak megfeleld
nyomascsokkentét kell hasznalni.
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Figyelmeztetés!

Ha az lUzemeltetés kdzben szik-
ségessé valik a nyomascsokkentd
kicserélése, a tlzhelyet mlszaki
felllvizsgalatnak kell alavetni, ame-
lynek hataskére kiterjed a szelepek
és a gazémlés-gatld biztositd szelep
mikoédésének ellenbrzésére.

A kotelezden eldirt mlszaki normak
feltételezik, hogy:

® avezeték bels6é atmérdje 8 mm,

® a vezeték felerdsitéséhez szabvany bi-
lincseket hasznalunk,

ellenérizzik, hogy a vezeték mindkét
vége megfeleléen illeszkedik-e,

a vezeték egyetlen ponton sem érintke-
zhet a tlizhely felforrésodni képes része-
ivel,

a vezeték nem lehet 1,5 m-nél hos-
szabb,

a vezeték egyetlen ponton sem hajolhat
vagy feszlilhet meg, és nem lehetnek
rajta besz(ikilések vagy torések,

a vezetéknek teljes hosszaban hoz-
zaférhetének kell lennie, hogy elhasz-
naldodasanak szemrevételezése bizto-
sitott legyen,

tomitetlenség észrevétele esetén tilos a
vezeték javitgatasa, azt ki kell cserélni.

Figyelmeztetés!

Belizemelés utan az 6sszes csatlako-
zas tdmitettségét pl. szappanos vizzel
ellendrizni kell. Az ellenérzéshez nyilt
lang nem hasznalhaté.

Figyelmeztetés!

Bar minden eréfeszitést megtettiink
a sorjak és az éles szélek eltavoli-
tasara ebben a készilékben, legyen
6vatos a hasznalata soran. Jav-
asoljuk a véddkesztyl hasznalatat a
telepités soran.
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Csatlakoztatas az elektromos
halézathoz

® A tlizhelyet gyarilag egyfazisu, 230 V
fesziltségl, 1N~50 Hz valtakoz6 aramu
elektromos halézathoz valé csatlakozta-
tasra készitették fel. A csatlakoz6 veze-
ték 3x1,5 mm2 atmeréjd, 1,5 m hosszu,
védofoldeléssel ellatott,

® A dugaszolo aljzatnak foldeltnek kell
lennie, és nem lehet a tlzhely fol6tt. Az
aljzatnak a beszerelés utan a felhasznalo
altal hozzaférhetdének kell lennie.

® Az aljzathoz val6 csatlakoztatas el6tt
ellenérizni kell, hogy:

kibirja-e a biztositék és az elektromos
rendszer a tlizhely terhelését,

az elektromos rendszer rendelkezik-e az
aktualis szabvanyoknak megfeleld félde-
|éssel,

hozzaférhet6-e az aljzat.

Figyelmeztetés!

Ha a nem levalaszthatd kabel meg-
séril, az aramités veszélyének el-
kerllése végett azt csak a gyarto,
szakszerviz, vagy megfeleléen kép-
zett személy cserélheti ki.

*csak bizonyos tipusoknal
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A tiizhely mas fajtaju gazhoz
valo atallitasa

Ezt a miveletet csak megfelel6 jogositvanny-
alrendelkezd szerel6 végezheti el. Ha a gaz,
amellyel a késziléket Uzemeltetni akarjuk,
kiilénbozik a gyartd altal meghatarozottol —
G20 25 mbar* vagy G30 37 mbar* ,— ki kell
cserélni az égbfejek fuvokait és el kell végezni
a lang beszabalyozasat.

Ha mas fajtaju gazt akarunk hasznaini, el kell
végezni a kovetkezé muiiveleteket:

oki kell cserélni a fuvokakat (lasd a lenti
tablazatot),

®be kell szabalyozni a ,takarék” langot,
®be kell szabalyozni a suté égéfejét.

Figyelmeztetés!

A tlizhely égéfejeit a gyarto a tipustablan és
a garanciajegyen feltintetett gaz felhasz-
nalasara készitette fel.
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beallitasa

Somipress tipusu ég6 (az ég6é hazan Gaztipus
talalhaté ,SOMipress” jellés szerint)
G20 2H G20 2H G30/31 3+
20 mbar 25 mbar 28-30/37 mbar
G30 3B/P 37mbar
Fuvoka atméréje | mm 0,65 0,65 0,52
Masodlagos - -
Héterhelés kw 1,00 1,00 1,00
Gazfogyasztas g/h - - 73
Fluvoka atméréje | mm 0,87 0,87 0,67
Kozepes
Héterhelés kw 1,80 1,80 1,80
Gazfogyasztas g/h - - 131
Fuvoka atméréje | mm 1,07 1,07 0,83
Nagy
Hoéterhelés kW 2,80 2,80 2,80
Gazfogyasztas g/h - - 204
Siité Favoka atméréje mm 1,02 0,96 0,70
Héterhelés kW 2,00 2,00 2,00
Gazfogyasztas g/h - - 146
Eg6hézag mérete / takarélemez mm 6,0 6,0 25,0 / nincs takaro-

lemez

Az égéfej fuvékajanak kic-
seréléséhez specialis 7-es
villaskulcs segitségével csa-
varjuk ki a favokat és a gaz
fajtajanak megfeleléen cse-
réljiik ki (lasd a tablazatokat).

A szabalyozas elvégzéséhez le kell venni a
csapok szabalyoz6 gombjait. A siitd égéfe-
jeinek szabalyozé elemei a takarélemez

eltavolitasa utan lehetséges.
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A gazellatas valtoztatasa esetén sziikséges teendék

Atallitas folyékony
gazrol foldgazra

Atallitas foldgazrol
folyékony gazra

1. Az égofej fuvokajat a
tablazat adatainak megfe-
lel6 favokar cserélni

1. Az égoéfej fuvdkajat
a tablazat adatainak
megfeleld favékar cserélni

2. A szabalyoz6 csavart
kissé csavarjuk ki és sza-
balyozzuk be a langot

2. A szabélyoz6 csavart
kissé csavarjuk ki és sza-
balyozzuk be a langot

1. Az égobfej fuvokajat a
tablazat adatainak megfe-
leld favokar cserélni.

1. Az égofej fuvokajat
a tablazat adatainak
megfeleld fuvokar cserélni

Egéfej Az égéfej
langja
Teljes
Fellleti
Takarék
Teljes
Sut6 Takarék

2. A szabalyoz6 csavart
kissé csavarjuk ki és sza-
balyozzuk be a langot. A
suité hémérsékletének 150
°C foknak kell lennie.

2. A szabalyoz6 csavart
kissé csavarjuk ki és sza-
balyozzuk be a langot. A
siité hdmérsékletének 150
°C foknak kell lennie.

Atlzhelyben felszerelt fellleti ég6fejek nem
igénylik az elsédleges levegémennyiség
beszabalyozasat. A helyes lang beliil kékes-
z06ld szin(, jol kérulhatarolhato kup alakot
mutat. A révid, zajos lang, vagy a magas,
sarga szinli és kormozd, nem hatarozottan
kup alaku lang rossz minéségul gazra, sérult
vagy szennyezett égéfejre utal. A lang
ellenérzése céljabol kb. 10 percig ki kell
égetni az égbfejet, majd a szabalyozé gombot
takarék allasba kell allitani. A lang nem alhat
ki, €s nem ugorhat at a fuvokakra.

A feluleti egéfejekhez a gazt a gazémlés-
gatlo biztosito szelep nyitja és szabalyozza.
A szelep beszabalyozasat mikédo égobfej
mellett kell végezni, a szabalyozé6 gomb
takarék allasaban, 2,5 mm-es csavarhizé
segitségével.

A Copreci tipusu, gazémlés-gatlo biztositoval
ellatott szelep beallitasa.

A szelep
allitasa

Figyelmeztetés!

A beallitas elvégzése utan fel kell
helyezni a gaz fajtajara utalo cimkét,
amely gazhoz a késziléket atallitottak.
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A suté langjanak délésszdge az elsédleges
levegébeallitastdl eltéréen szabalyozhaté
a gyartdé ajanlasainak megfeleléen
egy takardlemez beépitésével és az
égbszelepen lévé ByPass beallitasaval. Az
€96 injektorhézaganak méretét az alabbi
tablazat alapjan minden gazkategoriahoz
kilon-kiulon kell meghatarozni. A rés
novelése a levegbellatas névekedését, a
rés csokkentése, amely a takarélemez fuvoka
felé athelyezésével torténik, a levegdéellatas
csokkenését eredményezi. A megfelel6en
beallitott égbének kisebb langgal kell égnie,
mint a feluleti ég6knek. A szabalyozas
végrehajtasa utan a takarélemez csavarokkal
régzitendd.

A levegdellatas és a takaréklang
szabalyozasat a készlilék lizemeltetésének
helyszinén, a készllék beltzemelésében
jartas szakember végezze. A gaz tipusanak
és nyomasanak fliggvénye.

Takardlemez felszerelése az égbre.

Figyelem!

A szabalyozas befejezését kévetden
a tlzhely cimkével jeldlendd, amely
tajékoztat a tlzhelyhez hasznalhato
gaz tipusarol.
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Az elsé bekapcsolas el6tt

® tavolitsuk el a csomagolast,

® (Uritsuk ki a fiokot, és takaritsuk ki a
slitébdl a gyari védbéanyagot,

® vegyik ki a sutd tartozékait, mossuk el
mosogatoszeres meleg vizben,

® kapcsoljuk be a szell6zést vagy nyissunk
ablakot,

® takaritsuk és mossuk ki a sitét, majd kb.

30 percre és 250 °C fokra allitva kapcsol-
juk be,

Asiité belsejét csak meleg vizzel és kevés
folyékony mosogatoszerrel szabad mosni.

A rozsdamentes lappal felszerelt
tlzhely az els6 hasznalat el6tt alapos
mosast igényel. Ugyelni kell a szere-
Iésnél hasznalt félia ragasztojanak,
valamint a csomagolashoz hasznalt
ragasztd szalag maradvanyainak
eltavolitasara. A tizhelylapot minden
hasznalat utdn meg kell takaritani.
Nem szabad hagyni, hogy erésen
elszennyezddjon, kiilénds tekintettel
a kifutott ételekbdl szarmazo6 odaégett
maradvanyokra.
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A feliileti égéfejek kezelése

Az edény kivalasztasa

Ugyelni kell ra, hogy az edény aljanak

atméréje mindig nagyobb legyen, mint az

égobfej langjanak korondja, és az edényre

mindig helyezziink fed6t. Ajanlatos, hogy a

labos atmérdje 2,5-3-szor nagyobb legyen

az égofejnél, Edényméretek:

® kisegité égéfejnél 90—150 mm,

® kozepes égofejnél 160—-220 mm,

® nagy égoéfejnél 200-240 mm; az edény
magassaga ne legyen nagyobb az at-
mérojénél.

Figyelmeztetés!

Ne tegylink olyan edényt a f6z6 lapra,
amely tulnyulik a tdzhely szélein.
Lapos feneki edényeket hasznaljuk,
ne pedig domboru vagy homoru aljut.

Az égéfejek szabalyozasa

kikapcsolt helyzet

[eXe}
oce

e

nagylang
takaréklang
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Az égobfejek meggyujtasa szikragyujto
nélkul

gyujtsuk meg a gyufat,

érezhet6 ellenalladsig nyomjuk be a gom-
bot és allitsuk ,, § ” helyzetbe,

gyujtsuk meg a kiaramlé gazt,

allitsuk be a kivant langot &,

a fézés befejeztével csavarjuk a gombot
jobbra (@).

Figyelmeztetés!

A gazomlés-gatlo biztositoé szeleppel
ellatott tlizhelytipusok esetében a
lang meggyujtasakor a gombot kb. 10
masodpercig ,nagylang” helyzetben
nyomva kell tartani, hogy a biztosité
rendszer miikddésbe Iépjen.

Ha a gaz Osszetételének véltozasa
miatt a lang meggyujtasa nehézséget
okozna, a kupakot a szikragyujtohoz
viszonyitva ki kell centirozni.
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Alang kivalasztasa A siit6 funkcioi és kezelése

A helyesen beszabalyozott égéfejek langja
vilagoskék szinu, belll jélI kdriulhatarolhatd
kup alakot mutat. A lang méretét az égéfej A sutdét a gaz égdfej vagy az elektromos
gombjanak allasa hatarozza meg: fitéelem melegitheti. A tlizhely szabalyozasa
nagylang egyetlen, forgatdbgomb segitségével valdsul
8 Kislang (n. ,takarék’ l4ng) meg, amelyen a szamok a héfokszabalyozo
" ’ beallitasait mutatjak

® kikapcsolt égéfej (a gaz elzart dllapotban van).

A lang mérete sziikségtdl fiiggéen fokozat- —_
mentesen szabalyozhaté. |T
/ 150%160°
V- > —)

sV

255° 240°225°210° 1%80“ 165°

Figyelmeztetés!

rossz Iy Azok a tlizhelyek, amelyek nem ren-

Figyelmeztetés! delkeznek elektromos grillel, azok

. . szabalyozégombjan nem talalhato
ZTilos a gombot a ,®” és a ‘ ” he- meg a szimbélum.

lyzet kézé allitani.

*Egy gombbal a hdmérséklet szabalyozasara
A gazémlés-gatlé biztosité rendszer
miikddése

A gazdémlés-gatlo biztosito szeleppel ellatott
tlizhelyek a lang eltlinése esetén automati- -
kusan elzarjak a gazt.

A rendszer megakadalyozza, hogy az étel
kifutasa miatt kialvé lang gazomlést okozzon,  Edyenes szelep

A lang ujbdli meggyujtasa felhasznaldi be-
avatkozast igényel.

*csak bizonyos tipusoknal
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Figyelmeztetés!

Valamennyi siitd gazszelepét héfok-
szabalyozéval és gazémlés elleni biz-
tositassal lattuk el. A sité begyujtasa-

A KESZULEK UZEMBE HELYEZESE

A siité begyujtasa szabalyozégombba
szerelt szikragyujtéval

kor, ahogy ez lentebb olvashato, a @ Utkézeésig nyomjuk be a siitd szabalyozo-
szabalyozoégombot kb. 3 masodpercig gombjat és 8 allasba csavarjuk balra,
benyomva kell tartani. Erre az idére @ tartsuk benyomott allapotban a gaz meg-
az érzékel6 felmelegedéséhez van gyulladasaig,

szllkség, hogy a biztositds miikodés- @ a lang megjelenése utan engedjik el és

be lépjen. Ha a lang elaludna, 3
masodperc mulva Gjra meggyUujthaté.
Ha alang 10 masodpercen belil nem
jelenik meg, az ujbdli begyujtast kb. 1
perc letelte és a sitd kiszell6ztetése
utan lehet megismételni.

allitsuk be a kivant hdmérsékletet.

Figyelmeztetés!
A st hémérséklete csak zart ajto
mellett szabalyozhat6.

A siité begyujtasa ®Kikapcsolas

A szabalyozégombot litkdzésig
® gyujtsuk meg a gyufat, forditsuk jobbra.

Utk6zesig nyomjuk be a szabalyozogom A felhasznalénak tudnia kell, hogy:

bot és csavarjuk balra a kivant hémér-
sékletnek megfeleld allasba,

helyezziik a gyufat a gyujtényilashoz
(lenti abra), és a lang meggyulladasa utan
meég kb. 3 masodpercig tartsuk a gombot
benyomott allasban. Ha a lang kialudna, a
muiveletet 3 masodperc elteltével ismétel-
juk meg,

—~

.
==

® tartsuk figyelemmel a langot (ha lény-

egesen kisebb lesz, ez a siitd szamara
beallitott h6mérséklet elérését jelzi).
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a gazoémlés-gatl6 biztositoé szelep a lang
eltlinése esetében kb. 60 masodperc
elteltével elzarja a gazt,

a suté hémérséklete automatikusan a
beallitott értéken marad,

begyujtas utan a beallitott hémérséklet
eléréséig az égéfej maximalis teljesit-
ményen mikddik; a hémérséklet elérése
utan a termosztat kisebbre veszi a langot
és tartja a beallitott hémérsékletet.
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A felhasznaloé sokat tehet azért, hogy rend-
szeres tisztitassal és karbantartassal me-
gnovelje a tlizhely élettartamat, és megel6ézze
a meghibasodasokat. A rendszeres karban-
tartas biztositja a flitéelemek és a tlizhely
megfeleld mikddését, ami mérheté médon
megnoveli a gazdasagossagot.

A tisztitas vagy mas karbantartasi miive-
let megkezdése elétt ki kell kapcsolni az
elektromos fékapcsolot, vagy ki kell huzni
a dugaszol6 aljzatot. A tlizhely tisztitasat
csak kihilt allapotban szabad elkezdeni.

Egéfejek, racs, tizhelylap, palast

® Az églfejek és racs elszennyezédése
esetén ezeket az elemeket le kell szerelni,
és zsiroldé szerek hozzaadasaval meleg
vizben el kell mosni. A tisztara mosott
alkatrészeket puha ruhaval szarazra
kell térélni. A racs levétele utan alapo-
san mossuk le a tlizhelylapot. Kiilonés
tisztasagot igényelnek a kupak alatti
langelosztd gyurik. A favokak nyilasait
vékony rézdrottal tisztitsuk ki. Nem sza-
bad acéldrétot hasznalni, mert az kitagitja
a favokat.

Figyelmeztetés!

Az égobfej alkatrészeinek mindig
szaraznak kell lennilik. Az ottmarado
vizcseppek lassithatjak a gaz kiju-
tasat, és tokéletlen égést okozhatnak.

Ellenérizni kell, hogy tisztitas utan jol
helyeztiik-e fel az égéfejet.

Az égoéfej nem megfelelé (nem
vizszintes) illeszkedése annak
végleges karosodasat okozhatja.

HELYES
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® A zomancozott fellletek tisztitasahoz
finom mosogatdszert kell hasznalni.
Semmilyen kéridlmények kdzott nem
hasznalhaté karcolast okozé vagy mas
agressziv tisztitoszer, mint homok, surolé
pasztak és porok, habkd, drétbol készult
élesmoso, stb.

® Arozsdamentes lappal felszerelt tiizhely
az elsé hasznalat el6tt alapos mo-
sast igényel. Ugyelni kell a szerelésnél
hasznalt folia ragasztéjanak, valamint
a csomagolashoz hasznalt ragaszté
szalag maradvanyainak eltavolitasara.
A tlzhelylapot minden hasznalat utan
meg kell takaritani. Nem szabad hagyni,
hogy erésen elszennyezddjon, kulénos
tekintettel a kifutott ételekbdl szarmazo
odaégett maradvanyokra.

® A tlizhelyet minden hasznalat utan meg
kell tisztitani. Ne engedjik, hogy az
égobfejek alatti munkafelilet erésen el-
szennyez6djon, kildndsen, hogy a kifutd
étel raégjen.

HELYTELEN
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A siité

® A siutét minden hasznalat utan meg kell
tisztitani. A tisztitashoz be kell kapcsolni
a vilagitast, ami lehet6évé teszi a szenny-
ezddések jobb a belsé rész jobb észre-
vételezéseét.

® Asiité belsé felliletét csak mosogatosze-
res meleg vizzel szabad tisztitani.

® a tisztitas utan a siité belsejét szarazra
kell tordini.

i: Figyelmeztetés!

Az elulsé tvedfeliletek tisztitasahoz
és karbantartasahoz ne hasznaljunk
csiszol6 anyagot tartalmazé szereket.
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Az ajto leszerelése

A sité belsé felliletéhez tisztitas céljabol valo
jobb hozzaférés érdekében annak ajtaja le-
szerelhet6. Nyissuk ki az ajtot és az abranak
(A. abra) megfeleléen hajtsuk fel a zsanérban
talalhato biztosito elemet. Az ajtot enyhén
csukjuk be, emeljik meg és elére felé vegyiik
ki. Az ajto felszerelését forditott sorrendben
végezzik. Behelyezéskor tgyeljink arra,
hogy a zsanéron lévé mélyedést helyesen
illesszuk be a kiallo részbe. A zsanér bizto-
sitasat le kell hajtani és be kell szoritani. A
biztositd elem helytelen beszerelése az ajtd
becsukasa k6zben megsértheti a zsanert.

A

A zsanérok biztositasanak kihajlitasa.
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A belsé liveg kiszerelése

1. Lapos csavarhuzo6 segitségével oldalrél
ovatosan feszitve pattintsuk ki az ajté felsé
lécét (B abra).

2. Huzzuk ki az ajté felsd lécét (B, C abra).




A TUZHELY TISZTITASA ES KARBANTARTASA

3. A belsé tveglapot (az ajté als6 részében)
hazzuk ki a régzitésbél (D, D1 abra).
Figyelmeztetés!

Koénnyen megsérthetjiik az liveg rég-
zitését. Az liveget ki kell csusztatni, nem
pedig megemelni.

4. Mossuk meg az liveget meleg vizzel és
kevés tisztitoszerrel.

Az lveg beszereléséhez forditott sorrend-
ben jarunk el. Az liveg sima részének felll
kell elhelyezkednie, a vagott sarkoknak pe-
dig lent.

Figyelmeztetés! Nem szabad a fels6
lécet az ajto mindkét oldalardl egyszerre
nyomni. Az ajt6 felsé Iécének helyes beil-
lesztéséhez el6szor a léc bal végét kell az
ajtohoz illeszteni, a jobb véget pedig hallha-
t6 ,bepattanasig” kell nyomni.

A belsé liveglapok kiszerelése 3.
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D1

A belsé liveglapok kiszerelése 2.

ldészakos ellenérzés

A tlizhely rendszeres tisztan tartasan kivdl
idénként a kovetkez6 tevékenységeket
szikseéges elvégezni:

idénként ellen6rizzik a szabalyozé
elemek, valamint a munkafelliletek
mikodését; a garancia letelte utan le-
galabb kétévente miszaki atvizsgalas
céljabol szakszervizzel nézessik at a
készlléket,

haritsuk el a mikodés kdzben keletkezett
hibakat,

idénként apoljuk a munkafellleteket.

Figyelmeztetés!

Valamennyi javitast és beallitast csak szak-
szerviz vagy megfelelé jogositvanyokkal
rendelkezé szerel6 végezhet.



HIBAELHARITAS

Valamennyi Uzemzavar esetében

ki kell kapcsolni a tlizhely mikoédé egységeit,
le kell kapcsolni az aramellatast,

javitasra kell bejelenteni a készuléket,

ha a lenti tablazat utmutatasat figyelembe veszi, akkor a vevészolgalathoz vagy
szakszervizhez valo fordulas elétt néhany aprobb hibat On is elharithat.

Uzemzavar

Ok

Az elharitas modja

1. Az égbfejben nem gyullad
meg a gaz

a langterelé nyilasok
elszennyezdédtek

zarjuk el a gazcsapot és
az égéfejek szabalyozo
gombjait, szelléztessik ki
a helyiséget, vegyik ki az
égofejet, tisztitsuk és fujjuk
at a langterel6ket

2. A szikragyujté
nem miikodik

nincs aram ellenérizzik a lakasbiztosi-
tékot, a kiégettet cseréljik ki
nincs gaz nyissuk meg a gazcsapot

a szikragyujto
elszennyez&détt (zsiros lett)

tisztitsuk meg a szikragyujtot

a gyujtégombot nem nyom-
juk elég hosszan

tartsuk tovabb benyomva a
szabalyozé gombot, amig a
lang megjelenik az égdfej
koronajanak teljes keriletén

3. Meggyujtas utan a lang
kialszik

a gombot tulzottan gyorsan
elengedtik

tartsuk tovabb benyomva a
gombot ,nagylang” allasban

4. Az elektromos részek nem
miikédnek

nincs aram

ellenérizzik a lakasbiztosi-
tékot, a kiégettet cseréljik ki

5. a slt6 vilagitasa nem
mukodik

kilazult vagy megsérilt az
égob

csavarja be szorosabban
az égot, vagy ha kiégett,
cserélje ki (lasd a ,Tisztitas
és karbantartas” részben
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A SUTO HASZNALATA — PRAKTIKUS TANACSOK

Siitemények

a siitemeények suthetéek a kereskedelemben kaphat6 formakban és tepsikben
is, amelyeket a racsra kell helyezni; a stitéshez hasznaljanak aluminium, vagy
valamilyen ezlist szinl bevonattal készilt stitéformat, amelyek elférnek a racs
kérvonalain belll. Az az aprosiiteményekhez valo tepsiket €s formakat kereszt-
ben helyezziik el.

/ \

\ /

® asitemeény sutdbdl vald kivétele el6tt vekony fapalcika segitségével ellendrizzik
a sitemény mindségét (a palcika jol megsiilt siteménybe tértént beszuras utan
szaraz és tiszta marad ),
® ajanlatos a suteményt a siité kikapcsolasa utan még kb. 5 percig a sttében
hagyni,
® asutemények tablazatban megadott paraméterei tajékoztato jellegliek; azokat
sajat tapasztalatunk és szokasaink szerint modositatjuk,
® ha a szakacskdnyvekben megadott értékek erésen eltérnek a hasznalati utmu-
tatoban megadott ertékektdl, ajanlatos az utmutatd tanacsait figyelembe venni.
Siitemények.
A siité funkcioi: bekapcsolt égéfejek

Bekapcsolt gazégé hészabalyozoval

A siitemény fajtaja ber:efeigiétsése héritéi::::(let su[::'l °ildé Seintlentr
[°C] [°C]
Gyumolcstorta 170 160 60-70 2
Kevert tésztak 170 150-160 20-40 2-3
Piskéta 170 150-160 20-30 2-3
Aprositemény 180 170 30-50 3
Kelt tésztak 180 180 40-50 3
Linzerek 200 180 40-60 3
Omlés tésztak 220 200 25-40 3
Leveles tésztak 230-250 200-220 15-20 3
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A SUTO HASZNALATA — PRAKTIKUS TANACSOK

Gazégb bekapcsolva

A siitemény fajtaja | Allitsa be a gombot | Allitsa be a gombot | Szint lentrél | Siitési id6

[nagylang] [kislang] [perc]

Kezdeti Siités
felmelegedés™

Gyiimélcstorta ¢ é 2 60-70
Kevert tésztak é é 2-3 20 - 40
Piskota é é 2-3 20-30
Aprosiitemény ¢ é 3 30-50
Kelt tésztak é é 3 40 - 50
Linzerek é é 3 40 - 60
Omiés tésztak é é 3 25-40
Leveles tésztak 'y é 3 15-20

dét 5 percce.
Figyelem: A tablazatban megadott paraméterek csak tajékoztato jellegiiek, s ezeket modositani lehet
sajat tapasztalata és kulinaris izlése szerint.
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A SUTO HASZNALATA — PRAKTIKUS TANACSOK

Husok siitése

® a sitében minimalisan 1 kg sulyd hus érdemes sitni, kisebb mennyiségeket a
tizhelyen érdemes elkésziteni,

® racson torténd siutés esetén ajanlatos a legalso szinten egy kis mennyiségu
vizet tartalmazo tepsit elhelyezni,

® asitésiidd felénél érdemes legalabb egyszer megforditani a hust. stités kézben
pedig sajat levével vagy forré sos vizzel locsolgatni — hideg viz nem érheti a
sild hast.

Husok.
A siité funkcioi: bekapcsolt égéfejek

Bekapcsolt gazégé hészabalyozoval

v

-]

Szint lentrél Siitési hémérséklet Siitési id6é | o

A hus fajtaja o erc]* P

[°Cl [perc] 2z

o

MARHAHUS i é':’
Rostbeaf vagy angolosan c

készitett véres steak 3 250 12-15 o3

forré siité na1cm X

szaftos, ,medium” 3 250 15-25 : s

jol atsutott na1cm e

swell done” 3 210-230 25-30 e

forré siité na1cm o °

Marhasiilt 2 200-220 120-140 g*f

3

SERTESHUS °

m.Q

g

sertéssilt 2 200-210 90-140 >

sertéscomb 2 200-210 60-90 x £

filé 3 210-230 2530 s

© x

L ©3

BORJUHUS 2 200-210 90-120 22

o >

=0

BARANYHUS 2 200-220 100-120 Mg

PR

U

VADAK 2 200-220 100-120 ce

SE

BAROMFI =

csirke 2 220-250 50-80 - %

liba (kb. 2 kg) 2 190-200 150-180 s @
o

HALAK 2 210-220 40-55 S

<9
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A SUTO HASZNALATA — PRAKTIKUS TANACSOK

Gazég6 bekapcsolva

A siitemény fajtaja Allitsa be a Allitsa be a Szint Czas
gombot gombot lentrél [min]
[nagylang] [kislang]
Elézetes Siités
siités

Rostbeaf vagy B

angolosan készitett é5nin é 3 :: 1 ;_i

véres steak

forro siité ‘ ) é 3 15-25
MARHAHUS szaftos, ,medium” 5 min. na icm

jol atsutott _ 25-30

,well done” ‘ 5 min. ‘ 3 na 1cm

forro suté

Marhasit & 1525 min. $ 2 | 120-140

sertéssilt & 1525 min. ¢ 2 90 - 140
SERTESHUS | sertéscomb & 1525 min. é 2 60 - 90

filé ® 5 min. ) 3 25-30
BORJUHUS & 1525 min. é 2 90 - 120
BARANYHUS & 1525 min. é 2 100 - 120
VADAK ® 1525 min. é 2 100 - 120

csirke & 1525 min. é 2 50 - 80
BAROMFI

liba (kb. 2 kg) & 1525 min. é 2 150 - 180
HALAK ® 5 min. ) 2 40-55

Figyelem: A tablazatban megadott paraméterek csak tajékoztato jellegiiek, s ezeket modositani lehet
sajat tapasztalata és kulinaris izlése szerint.

A tablazatban szerepl6é adatok 1 kg adagra vonatkoznak. Nagyobb adagok esetén minden tovabbi kg
utan tovabbi 30-40 perccel kell megnévelni az idét.
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A SUTO HASZNALATA — PRAKTIKUS TANACSOK

Grill.
A siité funkcioi: a grill fiitéeleme
Az étel fajtaja Szintlentrél | sijtési hémér- Siitési id6
séklet [°C] 1. oldal 2. oldal

Sertéskaraj 4 250 8-10 6-8
Sertésszelet 3 250 10-12 6-8
Saslik 4 250 7-8 6-7
Kolbasz 4 250 8-10 8-10
Rostbeaf, steak (kb. 1 kg) 3 250 12-15 10-12
Borjukaraj 4 250 8-10 6-8
Borjuszelet 4 250 6-8 5-6
Birkakaraj 4 250 8-10 6-8
Baranykaraj 4 250 10-12 8-10
Fél csirke (kb. 500 g) 3 250 25-30 20-25
Halfilé 4 250 6-7 5-6
Pisztrang (kb. 200-250 g) 3 250 5-8 5-7
Kenyér (toast) 4 250 2-3 2-3

A 2—4. tablazatban megadott ételek paraméterei tajékoztaté jellegiliek. Azokat
sajat tapasztalatunk és szokasaink szerint médositatjuk.
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MUSZAKI ADATOK

A berendezés kategoriaja: HU lI2HS3B/P
Méretek (magassag / szélesség / mélység): 85/50/60 cm
Megfelel az Eurdpai Unidban érvényes EN 30-1-1, EN 60335-1; EN 60335-2-6, sz. normaknak.

Energiafogyasztas készenléti izemmaodban [W] -
Energiafogyasztas kikapcsolt izemmaodban [W] 0,0
Energiafogyasztas készenléti izemmoddban, az internethez valo6 csatlakozast -
kovetéen [W]

A készenléti/kikapcsolt izemmodba térténd automatikus kapcsolasi idétartam [perc] -

A gyarté nyilatkozata

A gyarté kijelenti, hogy a termék megfelel a kévetkez6 eurdpai direktivak kévetelményeinek:

o Kisfesziiltségli direktiva 2014/35/EC,

. elektromagneses kompatibilitas Iranyelv 2014/30/EC,

o gazfogyasztd készlilékek” direktiva 2009/142/EC (ig 20.04.2018)

e Az Eurdpai Parlament és a Tanacs (EU) 2016/426 rendelete (t6l 21.04.2018)

. kérnyezetbarat tervezésrél szolé eurdpai iranyelv 2009/125/EC
Ezért is a készlilék el lett latva a C € szimboélummal valamint ki lett hozza adva egy megfelel6ségi
nyilatkozat, melyet a piacfeliigyelé szerveknek betekintésre bocsatottunk.
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DEAR CUSTOMER,

The cooker is exceptionally easy to use and extremely efficient. After reading the instruction
manual, operating the cooker will be easy.

Before being packaged and leaving the manufacturer, the cooker was thoroughly checked
with regard to safety and functionality.

Before using the appliance, please read the instruction manual carefully.
By following these instructions carefully you will be able to avoid any problems in using the
appliance.

It is important to keep the instruction manual and store it in a safe place so that it can be
consulted at any time.

It is necessary to follow the instructions in the manual carefully in order to avoid possible
accidents.

Caution!

Do not use the cooker until you have read this instruction manual.

The cooker is intended for household use only.

The manufacturer reserves the right to introduce changes which do not affect the
operation of the appliance.

TABLE OF CONTENTS

Safety INSTTUCHIONS ..o 35
Description of the applianCe ..o 42
INSEANIATION. ... 44
[0 <T=T - 11T o IO USROSV PTPRRURROTI 49
Cleaning and MaiNteNANCE ..............ocoiiiiiiiii e 53
Baking in the oven — practical hints ..................cooii 57
Technical data............cccooiiiiii e 62
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SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept
away unless continuously supervised.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the ha-
zards involved. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance shall not be made by chil-
dren without supervision.

Warning: Unattended cooking on a hob with fat or oil can
be dangerous and may result in fire.

NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a fire
blanket.

Warning: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

During use the appliance becomes hot. Care should be taken
to avoid touching heating elements inside the oven.

Accessible parts may become hot during use. Young children
should be kept away.

Warning: Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal
scrapers to clean the oven door glass since they can scratch
the surface, which may result in shattering of the glass.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibillity of electric shock.

Before opening the cover, cleaning it of any dirt is recom-
mended. The cooker hob surface should be cooled down
before closing the cover.You should not use steam cleaning
devices to clean the appliance.

Danger of burns! Hot steam may escape when you open the
oven door. Be careful when you open the oven door during
or after cooking. Do NOT lean over the door when you open
it. Please note that depending on the temperature the steam
can be invisible.

Caution: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has to be supervised continuously.

Warning: Use only hob guards designed by manufacturer
of the cooking appliance or indicated by the manufacturer of
the appliance in the instructions for use as suitable or hob
guards incorporated in the appliance. The use of inappro-
priate guards can cause accidents.

CAUTION: The use of a gas cooking appliance results in the
production of heat, moisture and products of combustion in

the room in which it is installed. Ensure that the kitchen is
well ventilated especially when the appliance is in use.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Prolonged intensive use of the appliance may require addi-
tional ventilation, for example the increasing of mechanical
ventilation where present, additional ventilation to safely
remove the products of combustion to outside (external)
air whilst also providing room air changes with additional
ventilation.

Consult a professional before installation of the additional
ventilation.

CAUTION: This appliance is for cooking purposes only.
It shall not be used for other purposes, for example room
heating.

This appliance is for typical housekeeping functions (e.g.
cooking) by non-expert users.

Examples of household environment are:

- house or apartments;

- shops, offices and other similar working environments;

- farm houses;

- hotels, motels, bed and breakfast and other residential
type environments where appliances are used by non-expert
users.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Please pay attention to children whilst the cooker is in operation, as children do not know
the rules of cooker use. In particular, hot surface burners, the oven chamber, grates,
the door pane, and pans containing hot liquids standing on the hob may cause burns to
children.

Mind that electrical connection leads from other home appliances (e.g. of a food mixer)
do not touch hot parts of the cooker.

Do not place flammable material into the drawer whilst using the oven, as it may catch a
fire.

Do not leave the cooker unattended when frying. Oils and fats may catch fire due to
overheating.

® At the point of boiling, mind to avoid spills on the burner.

If the cooker is damaged, it may be used again only after the fault has been fixed by a
specialist.

Do not open the tap on the gas connection or cylinder valve before checking that all burner
knobs are closed.

Do not allow the burners to be soiled or liquids to spill on the burners. If soiled, clean and
dry burners immediately after they have cooled down.

Do not put pans directly onto burners.

Do not place pans with a weight greater than 10 kg onto the grate over one burner, or
pans with a total weight of over 40 kg on the whole grate.

Do not hit the knobs and burners.
Do not put objects with a weight greater than 15 kg onto the open oven door.
Alterations and repairs carried out by an unqualified person are not allowed.

Do not open the cooker knobs before already having a lighted match or a gas lighter in
your hand.

Do not put out a burner flame by blowing.

® Aglass cover may crack when heated. Switch off all the burners before lowering the cover.

(Cookers with a glass cover).
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SAFETY INSTRUCTIONS

® Do not make your own alterations to the cooker in order to adapt it to a different type
of gas, move the cooker to another place or make changes to the power supply. These
operations may only be carried out by an authorised electrician or fitter.

® Do not use harsh cleaning agents or sharp metal objects to clean the door as they can
scratch the surface, which could then result in the glass cracking.

® Keep young children and people not acquainted with the instruction manual away from
the cooker.

® [N CASE OF ANY SUSPICION OF GAS LEAKAGE YOU MUST NOT:
light matches, smoke cigarettes, switch electrical receivers (door bell or light switch) on
and off, or use other electric and mechanical devices that create electrical or percussive
sparks. In such a case, immediately close the cylinder valve or tap cutting off gas supply,
air the room, and then call a person authorised to repair the source of the leakage.

® In the event of any incident caused by a technical fault, disconnect the power (applying
the above rule) and report the fault to the service centre to be repaired.

Do not attach any antenna cords (e.g. radio) to the gas supply.

In a case of gas escaping from leaky piping and catching fire, close gas supply immediately
using a cutting-off valve.

® In acase of gas escaping from a leaky cylinder and catching fire: throw a wet blanket over
the cylinder to cool it down and turn off the cylinder valve. After it has cooled down, take
the cylinder out to an open space. Do not use the damaged cylinder.

® \When the cooker is not to be used for several days, close the main valve on the gas pip-
ing; when using a gas cylinder, close it after each use.
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HOW TO SAVE ENERGY

Using energy in a respon-
sible way not only saves
money but also helps the
environment. So let's save
energy! And this is how you
== == candoit
®Use proper pans for cooking.
A saucepan should never be smaller than a
burner crown.
Always remember to cover and pans.
®Ensure burners, the grate the hob are
clean.
Soils can prevent heat transfer — and repeat-
edly burnt-on spillages can often only be
removed by products which cause damage
to the environment.
In particular, ensure that flame openings in
the rings under caps, and openings of burner
nozzles are clean.
® Do not uncover the pan too often (a
watched pot never boils!).
Do not open the oven door unnecessarily
often.
o0Only use the oven when cooking larger
dishes.
Meat of up to 1 kg can be prepared more
economically in a pan on the cooker burner.
® Make use of residual heat from the
oven.
If the cooking time is greater than 40 minutes
it is recommended to switch off the oven 10
minutes before the end time.
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®Make sure the oven door is properly
closed.

Heat can leak through spillages on the door
seals. Clean up any spillages immediately.
®Do not install the cooker in the direct
vicinity of refrigerators/freezers.
Otherwise energy consumption increases
unnecessarily.



UNPACKING

N

During transportation, protec-
tive packaging was used to
protect the appliance against
any damage. After unpack-
ing, please dispose of all
elements of packaging in a
way that will not cause dam-
age to the environment.

All materials used for packaging the appli-
ance are environmentally friendly; they are
100% recyclable and are marked with the
appropriate symbol.

Caution! During unpacking, the packag-
ing materials (polythene bags, polystyrene
pieces, etc.) should be kept out of reach of
children.
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DISPOSAL OF THE APPLIANCE

Old appliances should not sim-
ply be disposed of with normal
household waste, but should
be delivered to a collection and
recycling centre for electric and
electronic equipment. A symbol
shown on the product, the in-
struction manual or the packaging shows that
it is suitable for recycling.

Materials used inside the appliance are
recyclable and are labelled with information
concerning this. By recycling materials or
other parts from used devices you are making
a significant contribution to the protection of
our environment.

Information on appropriate disposal centres
for used devices can be provided by your
local authority.



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

] Medium burner
Medium burner / Auxiliary burner
Large burner Cover / Grate

Gas burner
control knobs ‘

Gas burner
( OO control knobs

Temperature

regulator knob Oven door handle
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SPECIFICATIONS OF THE APPLIANCE

Burner safety valve*  Spark

ignitor*

Cooker fittings:

Grill grate
(drying rack)

Roasting tray*

*optional
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INSTALLATION

The following instructions are addressed to
the qualified specialist installing the cooker.
These instructions aim at ensuring that
installation and maintenance activities are
performed as professionally as possible.

Installing the cooker

® The kitchen should be dry and airy and
have effective ventilation according to the
existing technical provisions.

® The room should be equipped with a ven-
tilation system that pipes away exhaust
fumes created during combustion. This
system should consist of a ventilation
grid or hood. Hoods should be installed
according to the manufacturer’s instruc-
tions. The cooker should be placed so
as to ensure free access to all control
elements.

® The room should also enable the neces-
sary air supply for proper gas combustion.
Air supply should be not less than 2m?/h
per 1 kW of burner heat. The air can be
delivered from outside by a duct with a
section of at least 100cm?, or indirectly
from adjoining rooms which are fitted with
ventilation ducts leading outside.
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\ hood

I
I

Min. 600 mm

Min. 420 mm
Min. 420 mm
Min. 700 mm

[O)exe; OO0

If the appliance is used intensively and for
along time, it may be necessary to open a
window in order to improve ventilation.
In terms of protection against the over-
heating of surrounding surfaces, the gas
cooker is an X — class appliance and
can be built into furniture only up to the
level of the cooking hob, that is around
850 mm above the floor. Raising furniture
construction over this level is inadvisable.
Coating or veneer used on fitted furniture
must be applied with a heat resistant
adhesive (100°C). This prevents surface
deformation or detachment of the coat-
ing. If you are unsure of your furniture’s
heat resistance, you should leave ap-
proximately 2 cm of free space around
the cooker. The wall behind the cooker
should be resistant to high temperatures.
During operation, its back side can warm
up to around 50°C above the ambient
temperature.

The cooker should stand on a hard, even
floor (do not put it on a base).

Before you start using the cooker it should
be leveled, which is particularly important
for fat distribution in a frying pan. To this
purpose, adjustable feet are accessible
after removal of the drawer. The adjust-
ment range is +/- 5 mm.



INSTALLATION

Mounting the overturning prevention
bracket.

The bracket is mounted to prevent overtur-
ning of the cooker. When the overturning
prevention bracket is installed, a child who
climbs on the oven door will not overturn the
appliance.

Cooker, height 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Cooker, height 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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Gas connection

Caution!

The cooker should be connected to a
gas supply of the particular type of gas
that the appliance is manufactured to
function with. Information about the
type of gas that the cooker has been
adapted to by the factory is shown on
the data plate. The cooker should be
connected exclusively by an appropri-
ately authorised fitter and only he or
she has the right to adapt the cooker
to a different type of gas.

Fitting guidelines

A fitter should:
® have a gas fitter’s authorisation,

® be acquainted with the information in-
cluded on the data plate of the cooker
about the type of gas to which the cooker
is adapted; the information should be
compared with gas supply conditions at
the place of installation,

® check:

- airing efficiency, that is efficiency of air
exchange in the rooms,

- tightness of gas fitting connections,

- effectiveness of all functional elements of
the cooker,

- if the electricity supply is adapted to func-
tion with a safety ground lead (zero).

® provide the user with a connection cer-
tificate and give him or her instructions
in cooker use.
Caution!
The cooker may only be connected
to a liquid gas cylinder or the existing
gas supply by an authorised fitter,
observing all safety rules.



INSTALLATION

Connection with a flexible steel hose

If the cooker is connected according to the
class 2 specifications, sub-class I, only flex-
ible metal hose can be used which meet the
valid national regulations. Gas feeding con-
nector must be G '%” threaded coupling.
Use only pipes and fittings that meet the
requirements of the valid standards. Maxi-
mum admissible length of the flexible hose
is 2000 mm.

Make sure the connection is not touching
any mobile elements which could damage
the hose.

Connection with a stable pipework

The cooker comes with a G 2" threaded
coupling.

The connection to gas supply must be done in
a manner that excludes stresses in any point
of the pipework or parts of the appliance.
Make sure you do not exceed the torque when
making the connection (maximum torque is
18 Nm). Otherwise, the connection may be
faulty or leaks may occur.

The gas hose should not touch metal ele-
ments of the cooker back shield.

Important!

Each time you replace a reducer
carry out technical inspection of the
cooker that covers gas valves and
proper operation of the flame failure
cut-off device.

Caution!

On completion of the cooker installa-
tion, the tightness of all connections
should be checked, e.g. applying
water with soap.

Do not use fire to check tightness.
Important!

Although every effort has been
made to eliminate burrs and sharp
edges in this device, care should be
taken when handling it.

We recommend using protective
gloves during installation.

*optional

Electrical connection

® The cooker is manufactured to work with
a one-phase alternating current (230V
1N~50 Hz) and is equipped with a 3
x 1,5 mm? connection lead of 1.5 mm
length with a plug including a protection
contact.

® A connection socket for electricity supply
should be equipped with a protection
pin and may not be located above the
cooker. After the cooker is positioned, it is
necessary to make the connection socket
accessible to the user.

® Before connecting the cooker to the
socket, check if:

- the fuse and electricity supply are able to
withstand the cooker load,

- the electricity supply is equipped with an
efficacious ground system which meets
the requirements of current standards
and provisions,

- the plug is within easy reach.

Adapting the cooker to another
type of gas.

This operation may only be carried out by an
appropriately authorised fitter.

If the gas the cooker is to be supplied with
differs from the gas provided for the cooker
by the manufacturer, that is G20 25 mbar*
or G30 37 mbar*, burner nozzles must be ex-
changed and the flame needs to be adjusted.

In order to adapt the cooker to burn a different
type of gas, you should:

® exchange nozzles (see tables below),

® adjust the “economical” flame.

Caution!

The cookers provided by the manufacturer
have burners which are factory-adapted to
use the gas specified on their data plates and
guarantee cards.
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Somipress burner(marked Gas type
~SOMiIpress” on the burner G20 2H G20 2H G30/31 3+
body) 20mbar | 25mbar | 28-30/37 mbar
G30 3B/P 37mbar
Nozzle diameter | mm 0,65 0,65 0,52
Auxliary I Heat load KW 1,00 1,00 1,00
Gas consumption | g/h - - 73
Nozzle diameter | mm 0,87 0,87 0,67
Medium " eat load KW 1,80 1,80 1,80
Gas consumption | g/h - - 131
Nozzle diameter | mm 1,07 1,07 0,83
Large | peat load kW 2,80 2,80 2,80
Gas consumption | g/h - - 204
Nozzle diameter | mm 1,02 0,96 0.70
Oven Heat load kw 2,00 2,00 2,00
Gas consumption | g/h - - 146
Burner gap size / burner mm 6,0 6,0 25,0 / none burner cover
cover position

The procedure for changing the gas type

Burner Flame

Conversion from LPG
to natural gas

Conversion from natural
gas to LPG

full flame

hob

1.Replace burner nozzle
with the appropriate nozzle
according to the table.

1.Replace burner nozzle
with the appropriate nozzle
according to the table.

small flame

2.Gently tighten the adju-
sting screw and check the
flame size.

2.Gently tighten the adju-
sting screw and check the
flame size.

full flame

1.Replace burner nozzle with
the appropriate nozzle accor-
ding to the table.

1.Replace burner nozzle
with the appropriate nozzle
according to the table.

oven
small flame

2.Gently tighten the adjusting
screw and adjust the flame.
The temperature in the oven
should be 150 °C.

2.Gently tighten the adju-
sting screw and adjust the
flame. The temperature in
the oven should be 150
°C.
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Surface burners applied do not require adjust-
ment of primary air. A correct flame has dis-
tinct internal cones of blue and green colour.
A short, humming flame or long, yellow and
smoking one, without clearly outlined cones,
shows improper quality of gas in the house-
hold piping or a damaged or soiled burner.
In order to check a flame, heat a burner for
around 10 minutes with a full flame, and next
turn the valve knob to the economical flame
position. The flame should not go out or jump
onto the nozzles.

Exchange of a burner noz-
zle — unscrew the nozzle
with special socket span-
ner No 7 and replace with
a new one according to a
type of gas (see tables).

In cookers with a safety device, a knob with
a surface burner safety valve is used, fig.
Knobs should be adjusted with the burner
switched on and set to the economical flame
position, using an adjustment screwdriver of
the 2.5 mm size.

5C

©

Adjustment
valve

A professional installer must adjust the small
flame on-site in your home. The adjustment
depends on the type of gas and its pres-
sure.

Caution!

After adjustment is completed, place
a label indicating the type of gas to
which the cooker is now adapted.

Adjusting the primary air of the oven burner
flame consists in installing a cover according
to the manufacturer's recommendations and
adjusting the ByPass on the burner valve.
The burner injector gap size is defined for
each gas category in the table. Increase the
gap to increase airflow or reduce the gap
by positioning the cover towards the nozzle
to reduce the airflow. The properly adjusted
burner should produce a less intense flame
than the surface burners. Secure the adjusted
cover with screws.

Aprofessional installer must adjust the airflow
and the economy flame on-site in your home.
The adjustment depends on the type of gas
and its pressure.

Installing the burner cover.

Important!

Once the adjustment has been
completed, place a sticker indicating
the gas type for which the cooker is
intended.
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Before first use

® remove packaging elements,

® gently (slowly) remove labels from the
oven door, trying not to break the glue
tape. If any visible trace is left on the
glass, warm up the oven chamber (see
below), spray the warmed-up glass with
a glass cleaner, and wipe off with a soft
cloth.

® empty the drawer, clean off factory pre-
servatives from the oven chamber,

® take out and wash the oven fittings with
warm water and a little washing-up lig-
uid,

® switch on the ventilation in the room or
open a window,

® heatthe oven (to a temperature of 250°C,
for approximately 30 min.), remove any
stains and wash carefully.

® when handling the cooker, follow the
safety instructions carefully.

The oven chamber should only be washed
with warm water and a small amount of
washing-up liquid.
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How to use surface burners

Choice of cookware

Mind that the diameter of a pan base is always
larger than the burner flame crown, and that
the pan itself is covered. The recommended
pan diameter is around 2.5 to 3 times larger
than the burner diameter, that is, for:

an auxiliary burner — a pan with a diameter
of 90 to 150 mm,

a medium burner — a pan with a diameter
of 160 to 220 mm,

a large burner — a pan with a diameter of
200 to 240 mm, and the pan height should
not be greater than its diameter.

JARRE

Gas burner control knobs

Position
burner “switched off”

L JeJ

Position
Position ‘large flame”
“economical
flame”
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Ignition without an ignitor

light a match,

press in the knob to the end and turn it
left to the “large flame” position @

ignite gas with a match,

set required flame size (e.g. “economical’
6)

switch off the burner after finishing cook-
ing, turning the knob right (to the off
position®).



OPERATION

Caution!

In cooker models equipped with a
surface burner safety valve, hold the
knob pressed down to the end when
igniting for 10 seconds at the “large
flame” position to activate the safety
device.

Selection of the appropriate flame

A correctly adjusted burner has a light blue
flame with a clearly visible internal cone. Se-
lection of flame size depends on the position
of the burner knob which has been set:

@ large flame

& small flame (“economical flame”)

® burner switched off (gas supply is cut off)

Depending on requirements, flame size can
be set in a continuous manner.

Ve Ve
WRONG RIGHT
Caution!

Do not adjust the flame between the
off position ® and the large flame

position &

*optional

Operation of the burner protection valve

Some models are equipped with an automatic
system that cuts off gas supply to a burner
when the flame has disappeared.

This system protects the cooker against gas
leakage when the flame on a burner goes out
e.g. in case of spillage.

The user’s intervention is needed to re-ignite
the burner.

Oven functions and operation.

The oven can be heated by oven gas burner
or by electric grill*. The oven function is
controlled by one knob, which contains a
digital scale corresponding to thermoregula-
tor settings.

150-160°

255° 240°225°210° 195°180° 165°
*Temperature control knob
Caution!
In cooker models which do not have

a grill, the position ™ is not present
on the knob.

*Straight valve
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Oven is equipped with gas valve with temper-
ature regulator and anti-outflow protection.
To ignite the oven, as in the description below,
keep down the pressed knob during about
3 s. This is the time necessary to warm the
sensor and to make the protection function.
If the flame goes out, repeat ignition opera-
tions after a lapse of 3 sec. If the flame does
not start burning within 10 sec., repeat the
ignition operation after lapse of about 1 min,
i.e. after the oven ventilation.

To ignite the oven:

@®strike a match,

®press down the knob to the stop and turn
left to the position corresponding to the tem-
perature chosen,

®put the match to the ignition opening

(see the figure below) and keep the knob
pressed down about 3 sec. from the gas igni-
tion moment. If the flame has gone out, repeat
the ignition operation after lapse of 3 sec.,

Note!
The temperature control is possible at closed
oven door only.

Turn the knob right to the stop in order to turn
the oven off.

Oven

The oven should be cleaned after every
use. When cleaning the oven the lighting
should be switched on to enable you to
see the surfaces better.

® The oven chamber should only be washed
with warm water and a small amount of
washing-up liquid.

® After cleaning the oven chamber wipe it
dry.
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CLEANING AND MAINTENANCE

By ensuring proper cleaning and mainte-
nance of your cooker you can have a sig-
nificant influence on the continuing fault-free
operation of your appliance.

Before you start cleaning, the cooker must
be switched off and you should ensure
that all knobs are set to the “®”/“0” posi-
tion. Do not start cleaning until the cooker
has completely cooled.

Burners, the burner hob grate,
the cooker housing

® In the case of soiled burners and grate,
these elements must be removed from
the cooker and washed with warm water
and washing — up products intended for
fats and soils. Next, wipe them dry. After
the grate has been removed, wash the
burner hob carefully and wipe with a dry
and soft cloth. In particular, ensure flame
openings in rings under caps are clean,
see the figure below. Do not use steel wire
or drill holes.

Caution!

Burner elements must always be
clean. Water particles may hamper
gas flow and produce an incorrect
burner flame.
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Wash enamel elements of the cooker with
light washing products. When cleaning
do not use cleaning agents with a strong
abbrasive effect, such as scouring pow-
ders containing an abrasive, abrasive
compounds, abrasive stones, pumice
stones, wire brushes and so on.

Before you start using the cooker with
stainless steel hob, its cooking zone first
needs to be carefully washed. It is impor-
tant to remove glue residues from the foils
taken off trays during installation, as well
as adhesive tape applied during packag-
ing. The hob should be cleaned regularly
after each use. Do not allow the hob to get
heavily stained, particularly from burnt-
on spillages from boiled over liquids. An
agent like Stahl-Fix is recommended for
the initial wash and, subsequently, for
routine washes.



CLEANING AND MAINTENANCE

Use of the grill*

The grilling process operates through infrared
rays emitted onto the dish by the incandes-
cent grill heater.

In order to switch on the grill you need to:

® set the oven knob to the position marked
with ,

® heat the oven for approximately 5 minutes
(with the oven door shut).

® insert a tray with a dish onto the appropri-
ate cooking level, and if you are grilling
on the grate insert a tray for dripping on
the level immediately below (under the
grate).

® the oven door shut.

Caution!

The grill should be used with the oven
door shut.

When the grill is in use, accessible
parts can become hot.

It is recommended to keep children
away from the oven.

The usage of the electric grill is forbid-
den, when the oven gas burner is on.

*optional
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CLEANING AND MAINTENANCE

Door removal

In order to obtain easier access to the oven
chamber for cleaning, it is possible to remove
the door. To do this, tilt the safety catch part
of the hinge upwards (fig. A). Close the door
lightly, lift and pull it out towards you. In order
to fit the door back on to the cooker, do the
inverse. When fitting, ensure that the notch of
the hinge is correctly placed on the protrusion
of the hinge holder. After the door is fitted to
the oven, the safety catch should be carefully
lowered down again. If the safety catch is not
set it may cause damage to the hinge when
closing the door.

A

Tilting the hinge safety catches

Removing the inner panel

1. Using a flat screwdriver unhook the up-
per door slat, prying it gently on the sides
(fig. B).

2. Pull the upper door slat loose. (fig. B, C)
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3. Pull the inner glass panel from its seat

(in the lower section of the door).

Fig. D, D1.

. Clean the panel with warm water with
some cleaning agent added.

Carry out the same in reverse order to
reassemble the inner glass panel. lts
smooth surface shall be pointed up-
wards.

Important! Do not force the upper
strip in on both sides of the door at
the same time. In order to correcitly fit
the top door strip, first put the left end
of the strip on the door and then press
the right end in until you hear a “click”.
Then press the left end in until you hear

a “click”.

Removal of the internal glass panel.
3 glass panel.
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D1

1

Removal of the internal glass panel.
2 glass panel.

Regular inspections

Besides keeping the cooker clean, you
should:

® carry out periodic inspections of the con-
trol elements and cooking units of the
cooker. After the guarantee has expired
you should have a technical inspection of
the cooker carried out at a service centre
at least once every two years,

fix any operational faults,

carry out periodical maintenance of the
cooking units of the cooker.

Caution!

All repairs and regulatory activities
should be carried out by the ap-
propriate service centre or by an
appropriately authorised fitter.



BAKING IN THE OVEN — PRACTICAL HINTS

Baking

for baking you can use commercially available moulds and trays, which should be placed
on the wire grid. It is recommended that you use aluminium or silver-coloured tins, which
should fit within the outline of the wire grid. Muffin and cupcake tins and moulds should
be placed transversely in the oven cavity.

/ \

\

before the cake is taken out of the oven, check if it is ready using a wooden stick (if the
cake is ready the stick should come out dry and clean after being inserted into the cake);

after switching off the oven it is advisable to leave the cake inside for about 5 min.;

the baking parameters given in Tables are approximate and can be corrected based on
your own experience and cooking preferences;

if information given in recipe books is significantly different from the values included in
this instruction manual, please apply the instructions from the manual.

Gas burner - thermoregulator

CAKETYPE |mwrEarunero) | mwrene | SUOIGTHE | B
BOTTOM
Fruit cake 170 160 60-70 2
Victoria sponge 170 150-160 20-40 2-3
Sponge layer cake 170 150-160 20-30 2-3
Buns 180 170 30-50 3
Teacake 180 180 40-50 3
Cake (crispy base) 200 180 40-60 3
Puff pastry 230-250 200-220 15-20 3
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Gas burner
Type of Position on the Position on the Level Baking time
dish knob knob From the In minutes
[large flame] [small flame] Bottom
Initial warm up " Baking
Fruit cake é é 2 60 - 70
Victoria sponge ‘ é 2-3 20 - 40
Sponge layer cake 'y é 2-3 20-30
Buns é é 3 30 - 50
Teacake é é 3 40 - 50
Cake (crispy base) 'y é 3 40 - 60
Short pastry é é 3 25 - 40
Puff pastry é é 3 15 -20

about 5 minutes.

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.
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BAKING IN THE OVEN — PRACTICAL HINTS

Roasting meat

® cook meat weighing over 1 kg in the oven, but smaller pieces should be cooked
on the gas burners.

® use heatproof ovenware for roasting, with handles that are also resistant to
high temperatures;

® when roasting on the drying rack or the grate we recommend that you place
a baking tray with a small amount of water on the lowest level of the oven;

@ tis advisable to turn the meat over at least once during the roasting time and
during roasting you should also baste the meat with its juices or with hot salty
water — do not pour cold water over the meat.

Gas burner - thermoregulator

LEVEL TIME*
TYPE OF MEAT FROM THE BOTTOM TEMPERATURE [°C] IN MINUTES

BEEF per 1cm
Roast beef or fillet
rare 3 250 12-15
oven warmed up
juicy (“medium”) 3 250 15-25
oven warmed up
“well done” 3 210-230 25-30
oven warmed up
Roast joint 2 200-220 120-140
PORK
Roast joint 2 200-210 90-140
Ham 2 200-210 60-90
Fillet 3 210-230 25-30
VEAL 2 200-210 90-120
LAMB 2 200-220 100-120
VENISON 2 200-220 100-120
POULTRY
Chicken 2 220-250 50-80
Goose (approx. 2 kg) 2 190-200 150-180
FISH 2 210-220 40-55

* the figures presented in the table refer to a portion of 1 kg, if the portion is larger than that an ad-
ditional 30 — 40 minutes should be added for each additional kilogram.
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Gas burner
Type of Position on the | Position on the Level Time
dish knob knob From the [min]
[large flame] [small flame] Bottom
Preliminary Baking
baking
Roast beef or fillet ‘ ) Iy 3 12-15
rare (,english”) 5 min. per 1cm
oven warmed up ) 15-25
juicy (medium) é5nmin | 3 per 1cm
Beef d 25-30
oven warmed up ) -
(well done) ‘ 5 min. 1 3 per 1cm
oven warmed up ) )
Roast joint ‘ 15-25 min. ) 2 120 - 140
Roast joint & 1525 min. é 2 90 - 140
Pork Ham ‘ 15-25 min. é 2 60 - 90
Fillet ®5nmin. [ 3 25-30
Veal & 1525 min. ¢ 2 90 - 120
Lamb & 15.25 min. ) 2 100 - 120
Venison & 1525 min. é 2 100 - 120
Chicken ® 525 min. é 2 50 - 80
Poultry
Goose (approx.
2 kg) & 15.25 min. J 2 150 - 180
Fish ® 5 min. . 2 40-55

Note: The figures given in Tables are approximate and can be adapted based on your own experience
and cooking preferences.

The figures presented in the table refer to a portion of 1 kg, if the portion is larger than that an additional
30 — 40 minutes should be added for each additional kilogram.
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OPERATION IN CASE OF EMERGENCY

In the event of an emergency, you should:
switch off all working units of the cooker

disconnect the mains plug
call the service centre

some minor faults can be fixed by referring to the instructions given in the table
below. Before calling the customer support centre or the service centre check the
following points that are presented in the table.

PROBLEM

REASON

ACTION

1. Aburner does not light

flame openings soiled

close the gas by cutting off
valve, close burner knobs,
air the room, take out and
clean the burner, blow on
flame openings

2. A gas ignitor does not
light

break in power supply

check the household fuse
box; if there is a blown fuse,
replace it with a new one

break in gas supply

open the gas supply valve

soiled (greasy) gas ignitor

clean the gas ignitor

knob not pressed in long
enough

hold the knob pressed in
until a full flame appears
around the burner crown

3. The flame goes out when
lighting a burner

knob released too quickly

hold the knob down longer at
the “large flame” position

4. electrical fittings do not
work

break in power supply

check the household fuse
box, if there is a blown fuse
replace it with a new one

5. the oven lighting does
not work

the bulb is loose or dama-
ged

tighten up or replace the
blown bulb (see Chapter
Cleaning and Maintenance)
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TECHNICAL DATA

Appliance category HU II2HS3B/P
Cooker dimensions W/H/D 50/85/60 cm
Complies with EU regulations EN 30-1-1, EN 60335-1; EN 60335-2-6 standards

Power consumption in standby mode [W] -
Power consumption in off-mode [W] 0,0
Power consumption in networked standby mode [W] -
Automatic standby/off time [min] -

Certificate of compliance CE

The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general requirements pursuant to the
following European Directives:

® The Low Voltage Directive 2014/35/EC,

® FElectromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC,

® Directive on “Appliances Burning Gaseous Fuels” 2009/142/EC, (to 20.04.2018)

® Regulation (EU) 2016/426 of the European Parliament and of the Council (from 21.04.2018)

® Directive on ErP 2009/125/EC,
and therefore the product has been marked with the C € symbol and the Declaration of Conformity has been
issued to the manufacturer and is available to the competent authorities regulating the market.
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