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Figyelmeztetés!

A készüléket csak az útmutató elolvasása / megértése után kapcsolják be.
A készüléket kizárólag háztartási célra tervezték.
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 Készülék használat közben felforrósodik. 

-

-

végezhetik felügyelet nélkül hagyott gyermekek.

-

dolgokat, mert tüzet okozhatnak. 

-
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okozhat.

használata közben.

szakemberrel.



     5

készült.

Példák az otthoni környezetre: 
- házak és lakások,

- agrárgazdaságok,



     6

-

okozhatnak a gyermekeknek égési sérüléseket.

 Tilos 75 °C foknál forróbb edényeket és azok tartalmát, illetve gyúlékony anyagokat 

lenne a kezünkben.

-
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-

-

üzembe helyezése.
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-

tését, hanem a környezetet 

az energiával való ta-
karékoskodásban. Ezt a 

. Az edény nem lehet kisebb 

 
-
-

 

 
 Az 1 kg-ot 

-

-

Az elektromos energia fog-
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A készüléket a sérülések 
-

anyagokat, hogy azok a 
természetes környezetet ne 

-

kell tartani.

2012/19/UE számú, az el-
használt elektromos és ele-

-

hogy az elhasználódott készüléket nem 

elhelyezni.
A felhasználó köteles azt az elektromos és 

üzletek, illetve a helyi közigazgatási egy-

Az elhasználódott elektromos és elektro¬nikai 

-
nyeket, amelyeket az ilyen készülékek nem 
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1 
2, 3, 4, 5  
6 
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Szikragyújtó*-
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Kellékek

Tepsi péksüteményekhez*

Tepsi sültekhez*
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-

-

-
-

ak.

-

-

 A konyhahelyiségnek száraznak és szel-
-

kell rendelkeznie. A helyiség alkalmas-

-

-

nem lehet kevesebb 2m3/h értéknél. A 

-

A =   60 mm
B = 103 mm

A = 104 mm
B = 147 mm
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-
kal kell rendelkeznie. Azoknak szivárgás 

-
tését. Emiatt az üres vagy részben töltött 

-

 A környezet túlhevülése elleni védelem 

kb. 850 mm magasságig, azaz a kony-

-
 A bútorokon alkalmazott fóliáknak és ra-

esetén eldeformálódhatnak a felületek, 
vagy leválhatnak a fóliák. Ha nem va-

kb. 20 mm távolságot kell hagyni.

fölé benyúló bútoroknak legalább 110 

-

hátsó része környezeténél 50 °C fokkal 
is magasabb lehet. 

Szabályozhatósági határ: +/– 5 mm.
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-

gyárilag tervezték. Az alkalmazandó 

-

szakember helyezheti üzembe, illetve 

rendelkeznie,

vonatkozó adatokkal,

a helyiségekben,

áramkörrel

szabályoznia a szabályozó gombok be-

-

-
bályozáshoz vegye le a szabályozó gom-

alátétet (alátéteket),

vissza a szabályozó gombot.

-
ly használatával. 
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-

szabályok betartása esetén kizárólag az ak-

-

-
het 2000 mm-nél hosszabb.

-
eket megsérthetne. 

-

-

hogy sem a rendszer, sem a készülék sem-
-

-
-

koztatáshoz szolgáló vezetéknek meg kell 

feltételezik, hogy:

-

-
-

ivel,
 a vezeték nem lehet 1,5 m-nél hos-

szabb,

vagy feszülhet meg, és nem lehetnek 

-
-

nálódásának szemrevételezése bizto-

-

láng nem használható.

Ha az üzemeltetés közben szük-

felülvizsgálatnak kell alávetni, ame-

-
tására ebben a készülékben, legyen 
óvatos a használata során. Jav-
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-
-

- az elektromos rendszer rendelkezik-e az 
-

léssel,

Ha a nem leválasztható kábel meg-
sérül, az áramütés veszélyének el-

-

-

különbözik a gyártó által meghatározottól – 
G20 25 mbar* vagy G30 37 mbar* ,– ki kell 

a láng beszabályozását.

táblázatot),
be kell szabályozni a „takarék” lángot,

-
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A szabályozás elvégzéséhez le kell venni a 
-

-
seréléséhez speciális 7-es 

-
varjuk ki a fúvókát és a gáz 

-

található „SOMIpress
G20 2H 
20 mbar

G20 2H 
25 mbar

G30/31 3+ 
28-30/37 mbar
G30 3B/P 37mbar

Másodlagos
mm 0,65 0,65 0,52

kW 1,00 1,00 1,00

Gázfogyasztás g/h - - 73

mm 0,87 0,87 0,67

kW 1,80 1,80 1,80

Gázfogyasztás g/h - - 131

Nagy
mm 1,07 1,07 0,83

kW 2,80 2,80 2,80

Gázfogyasztás g/h - - 204

mm 1,02 0,96 0,70

kW 2,00 2,00 2,00

Gázfogyasztás g/h - - 146

mm 6,0 6,0 -
lemez
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beszabályozását. A helyes láng belül kékes-

mellett kell végezni, a szabályozó gomb 

A szelep 

táblázat adatainak megfe- a táblázat adatainak 

- -
Takarék

Felületi

táblázat adatainak megfe-

-

°C foknak kell lennie.

a táblázat adatainak 

-

°C foknak kell lennie.

Takarék
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ablakot,

-

 

mosást igényel. Ügyelni kell a szere-

ragasztó szalag maradványainak 

maradványokra.

külön-külön kel l meghatározni. A rés 

szabályozását a készülék üzemeltetésének 

és nyomásának függvénye.
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takarékláng

magassága ne legyen nagyobb az át-

 
 -

 
 ,
 

).

Ha a gáz összetételének változása 

rossz

kikapcsolt helyzet

nagyláng
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 nagyláng

kisláng (ún. „takarék” láng),

-
mentesen szabályozható. 

ZTilos a gombot a „ ” és a  „    ” he-

-

A rendszer megakadályozza, hogy az étel 

-
avatkozást igényel.

-
delkeznek elektromos grillel, azok 
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-
-

-

-

-

 -

-

mellett szabályozható.

A szabályozógombot ütközésig 

-
szabályozóval és gázömlés elleni biz-

-
kor, ahogy ez lentebb olvasható, a 

-
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A felhasználó sokat tehet azért, hogy rend-
-

a meghibásodásokat. A rendszeres karban-

megnöveli a gazdaságosságot. 

-

esetén ezeket az elemeket le kell szerelni, 

-

-

a fúvókát.

finom mosogatószert kell használni. 
Semmilyen körülmények között nem 

élesmosó, stb.

-
sást igényel. Ügyelni kell a szerelésnél 

odaégett maradványokra.

-

száraznak kell lenniük. Az ottmaradó 
-

tását, és tökéletlen égést okozhatnak.

HELYES

HELYTELEN
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-
-

vételezését.
-

kell törölni.
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-

illesszük be a kiálló részbe. A zsanér bizto-
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-

-

-
dig lent.

-

-

szükséges elvégezni:

-

készüléket,

hibákat,

-
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Valamennyi üzemzavar esetében

Üzemzavar

meg a gáz

kialszik

4. Az elektromos részek nem 

Ok

-

a gombot túlzottan gyorsan 
elengedtük

a helyiséget, vegyük ki az 

-

gombot „nagyláng” állásban 

-

és karbantartás” részben
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-
ben helyezzük el. 

száraz és tiszta marad ),

hagyni,

-

Kevert tészták

Piskóta

Kelt tészták

Linzerek

Omlós tészták

Leveles tészták

170

170

170

180

180

200

220

230-250

60-70

20-40

20-30

30-50

40-50

40-60

25-40

15-20

160

150-160

150-160

170

180

180

200

200-220

2

2-3

2-3

3

3

3

3

3
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[

1) 

[

2 60 - 70

Kevert tészták 2 - 3 20 - 40

Piskóta 2 - 3 20 - 30

3 30 - 50

Kelt tészták 3 40 - 50

Linzerek 3 40 - 60

Omlós tészták 3 25 - 40

Leveles tészták 3 15 - 20

1) .
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-  

Rostbeaf vagy angolosan 

 „well done”

Marhasült

sertéssült

liba (kb. 2 kg)

HALAK

3

3

3

2

2

2

3

2

2

2

2
2

2
           

250

250

210-230

200-220

200-210

200-210

210-230

200-210

200-220

200-220

220-250
190-200

210-220
           

12-15

15-25

25-30

120-140

90-140

60-90

25-30

90-120

100-120

100-120

50-80
150-180

40-55
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[

E

[

Rostbeaf vagy 

véres steak
 5 min. 3

12 - 15

 5 min. 3
15 - 25

 „well done”  5 min. 3
25 - 30

Marhasült  15-25 min. 2 120 - 140

sertéssült  15-25 min. 2 90 - 140

 15-25 min. 2 60 - 90

 5 min. 3 25 - 30

 15-25 min. 2 90 - 120

 15-25 min. 2 100 - 120

 15-25 min. 2 100 - 120

 15-25 min. 2 50 - 80

liba (kb. 2 kg)  15-25 min. 2 150 - 180

HALAK  5 min. 2 40 - 55
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Sertésszelet

Saslik

Kolbász 

Rostbeaf, steak (kb. 1 kg)

Pisztráng (kb. 200–250 g)

Kenyér (toast)

-

4

3

4

4

3

4

4

4

4

3

4

3

4

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

250

8-10

10-12

7-8

8-10

12-15

8-10

6-8

8-10

10-12

25-30

6-7

5-8

2-3

6-8

6-8

6-7

8-10

10-12

6-8

5-6

6-8

8-10

20-25

5-6

5-7

2-3
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A gyártó nyilatkozata

Ezért is a készülék el lett látva a  
nyilatkozat

Energiafogyasztás készenléti üzemmódban [W] -
0,0
-

-
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manual, operating the cooker will be easy. 

appliance.

Caution!

operation of the appliance.

 ........................................................................................................... 35

 ........................................................................................... 42

 ......................................................................................................................... 44

 ........................................................................................................................... 49

 .............................................................................................. 53

 ............................................................................... 57

 ................................................................................................................... 62
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-

-

blanket.
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-

-
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-

ventilation.

ventilation. 

heating.

- hotels, motels, bed and breakfast and other residential 
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overheating.
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 IN CASE OF ANY SUSPICION OF GAS LEAKAGE YOU MUST NOT:  

-
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-
sible way not only saves 

environment. So let’s save 

-

to the environment.

often.
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-

-

-
age to the environment. 

-

-

-

-
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GrateLarge burner

Auxiliary burner

Temperature
regulator knob

Gas burner
control knobs

Gas burner
control knobs
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*optional

Baking tray* Grill grate

Roasting tray*

Spark
 ignitor*

Burner safety valve*
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-

-

elements.
-

3/h 

2

-

-

-

 hood

-
ment range is +/- 5 mm.
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-

-

-

-

-

Cooker, height 850 mm
A=60 mm
B=103 mm

Cooker, height 900 mm
A=104 mm
B=147 mm
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taken when handling it.

*optional

-

-

-

is 2000 mm.

the hose.

-

2

-
-

 to 
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- -

hob

oven

-
ding to the table.

OC.

-

OC.

(marked 
„SOMIpress

body)
G20 2H 
20 mbar

G20 2H 
25 mbar

G30/31 3+ 
28-30/37 mbar
G30 3B/P 37mbar

Nozzle diameter mm 0,65 0,65 0,52

Heat load kW 1,00 1,00 1,00

g/h - - 73

Nozzle diameter mm 0,87 0,87 0,67

Heat load kW 1,80 1,80 1,80

g/h - - 131

Large
Nozzle diameter mm 1,07 1,07 0,83

Heat load kW 2,80 2,80 2,80

g/h - - 204

Oven
Nozzle diameter mm 1,02 0,96 0.70

Heat load kW 2,00 2,00 2,00

g/h - - 146

mm 6,0 6,0
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-
-

-

onto the nozzles. 

the 2.5 mm size. 

-

valve

-

-

intended.

Installing the burner cover.
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 gently (slowly) remove labels from the 

-

-
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Position

Position

Position
“economical 

of 90 to 150 mm,

of 160 to 220 mm,

not be greater than its diameter.

 
 

 
  

    ),
 -

).

WRONG
RIGHT
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*optional

-

RIGHTWRONG

on the knob.

-
tor settings.

*Straight valve
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-

-

i.e. after the oven ventilation.

-

-

oven door only.

dry.
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-
-

-

the grate has been removed, wash the 

or drill holes.

-

-

-
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*optional

with  ,     

-

grate).

-

away from the oven.
-
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-

Tilting the hinge safety catches
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-

-

 F

-
wards.

 

Removal of the internal glass panel.
3 glass panel.

Removal of the internal glass panel.
2 glass panel.
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170

170

170

180

180

200

230-250

60-70

20-40

20-30

30-50

40-50

40-60

15-20

160

150-160

150-160

170

180

180

200-220

2

2-3

2-3

3

3

3

3

FROM THE
 BOTTOM
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Level

2 60 - 70

2 - 3 20 - 40

2 - 3 20 - 30

3 30 - 50

3 40 - 50

3 40 - 60

3 25 - 40

3 15 - 20
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BEEF

rare 

Ham

Fillet

LAMB

3

3

3

2

2

2

3

2

2

2

2
2

2

250

250

210-230

200-220

200-210

200-210

210-230

200-210

200-220

200-220

220-250
190-200

210-220

12-15

15-25

25-30

120-140

90-140

60-90

25-30

90-120

100-120

100-120

50-80
150-180

40-55

FROM THE BOTTOM

* -
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Level

rare  5 min. 3
12 - 15

 5 min. 3
15 - 25

(well done)  5 min. 3
25 - 30

 15-25 min. 2 120 - 140

 15-25 min. 2 90 - 140

Ham  15-25 min. 2 60 - 90

Fillet  5 min. 3 25 - 30

 15-25 min. 2 90 - 120

 15-25 min. 2 100 - 120

 15-25 min. 2 100 - 120

 15-25 min. 2 50 - 80

2 kg)  15-25 min. 2 150 - 180

 5 min. 2 40 - 55
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PROBLEM

2. A gas ignitor does not 
light

work

5. the oven lighting does 
not work

REASON

soiled (greasy) gas ignitor

-
ged

ACTION

hold the knob down longer at 
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The Manufacturer hereby declares that this product complies with the general requirements pursuant to the 
following European Directives:

 The Low Voltage Directive 2014/35/EC, 
 Electromagnetic Compatibility Directive 2014/30/EC, 
    Directive on “Appliances Burning Gaseous Fuels” 2009/142/EC, (to 20.04.2018)
    Regulation (EU) 2016/426 of the European Parliament and of the Council (from 21.04.2018)
 Directive on ErP 2009/125/EC, 

and therefore the product has been marked with the  symbol and the has been 
issued to the manufacturer and is available to the competent authorities regulating the market.

-
0,0
-
-
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