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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Beko product. We want your product, manufactured with high
quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user’'s manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user’s manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’s manual.

u

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that

A1.1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

may occur if these instructions

are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised
service or a person that the im
porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

The oven can be used to de-
frost, bake, fry and grill food.
This product should not be
used for plate heating, drying
by hanging towels or clothes
on the handle.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet
Safety

* This product can be used by

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

ations on the product.

Do not make technical modific-

EN/4

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are




supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

Children should not play with
the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.

This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

Electrical products and/or
products with gas are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

« Keep the packaging materials m

out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

* When the door is open, do not
put any heavy objects on it or
allow children to sit on it. You
may cause the oven to tip over
or damage the door hinges.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and
disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent
children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-
nection of the appliance shall
be in an easily accessible
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place. If this is not possible,
there should be a mechanism
(fuse, switch, key switch, etc.)
on the electrical installation to
which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch
off the fuse before repair,
maintenance and cleaning.
Plug the product into an outlet
that meets the voltage and fre-
qguency values specified on the
type label.

(If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
The rear surface of the oven
gets hot when it is in use. Gas
connections and/or electrical
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cables must not touch the rear m

surface of the product. Other-
wise it might get damaged.

Do not jam the electric cables
into the oven door and do not
pass them over hot surfaces.
Otherwise, cable insulation
may melt and cause fire as a
result of short circuit.

Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

If the power cable is damaged,
it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.



« CAUTION: Before replacing the
oven lamp, be sure to discon-
nect the product from the
mains supply to avoid the risk
of electric shock. Unplug the
product or turn off the fuse
from the fuse box.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
afire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

« Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

A1 .4 Safety While Work-
ing with Gas

« CAUTION: The use of gas
cooking products causes the
formation of substances re-
leased as a result of heat, hu-
midity and combustion in the
room. Make sure that the kit-
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chen is well ventilated, espe-
cially when using the product:
Keep the natural ventilation
holes open or install a mech-
anical ventilation device
(mechanical extractor / hood).
Intensive use of the product
for a long time may require ad-
ditional ventilation: For ex-
ample, opening a window or
more effective ventilation, rais-
ing the level of the mechanical
ventilation device, if any, etc.
This product should be used in
a room that has a properly ad-
justed and functioning carbon
monoxide sensor. Make sure
that the carbon monoxide
sensor is working properly and
frequently service the sensor.
The carbon monoxide sensor
should be placed no more than
2 meters from the product.
The adjustment conditions for
this appliance are stated on
the label (or data plate).
Proper combustion is required
in gas cooking products. In
case of incomplete combus-
tion, carbon monoxide (CO)
might develop. Carbon monox-
ide is a colourless, odourless
and very toxic gas, which has a
lethal effect even in very small
doses. You can understand
that the gas is burning well if
the flames are continuous and




blue. If the flames are wavy,
cut and intensely yellow, the
gas does not burn well.

+ Gas cooking products and sys-
tems must be regularly
checked for proper function-
ing. Regulator, hose and its
clamp must be checked regu-
larly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when neces-
sary.

+ Clean the gas hob zones regu-
larly. Make sure that the gas
burns properly after cleaning.

+ Do not use pots / pans that ex-
ceed the dimensions given in
the user manual. Using larger
pans / pots than specified may
cause carbon monoxide pois-
oning and overheating of
nearby surfaces and control
knobs. The use of smaller
pans / pots may cause you to
burn due to flames.

* Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case
of gas smell from you local
gas provider.

A\ What to do when you smell

gas!

*+ Do not use open flame or do
not smoke. Do not use any
electrical knobs (eg lamp knob
or doorbell). Do not use fixed
or mobile phones.
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1.5
A Safety

« Before transporting the

+ Open the doors and windows.
* Turn off all valves on gas cook-

ing products and gas meter at
the main control valve, unless
it's in a confined space or cel-
lar.

« Check all tubes and connec-

tions for tightness. If you still
smell gas, leave the house.

« Warn the neighbors.
« Call the fire-brigade. Use a

phone outside the house.

« Call the authorized service and

your gas distribution company.
Transportation

product, disconnect the
product from the mains and
disconnect the gas connec-
tions.

* The product is heavy, carry the

product with at least two
people.

« Do not use the door and / or

handle to transport or move
the product.

* Do not place items on the ap-

pliance. Carry the appliance
vertically.

* When you need to transport

the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
ial or thick cardboard and tape




it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

ALG Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

* Never place the product on a
carpet-covered floor. Product
Otherwise, lack of airflow be-
neath the product will cause
electrical parts to overheat.
This will cause problems with
your product.

* The product should be placed
directly on a clean, flat and
hard surface. It should not be
placed on a plinth or bed plate.
Products must not be placed
on cardboard or plastic plates.

« Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all

ventilation ducts of the

product open.

Do not install the product near

a window. There is a risk that

the hob flame will ignite cur-

tains and flammable materials
around the hob. When you
open the window, hot cook-
ware may tip over.

+ To avoid overheating, product
installation should not be car-
ried out behind decorative cov-
ers.

* In cases where a gas hose/
pipe or plastic water pipe is
situated behind the designated
installation area for the
product, it is imperative to
guarantee that there is no con-
tact between the product and
these utility lines. Otherwise
the hose/pipe may be crushed.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

EN/9



* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

* Please cut off the gas supply
before starting any work on
gas installation. There is an ex-
plosion hazard.

* The connection of the product
to the gas distribution system
can only be made by an au-
thorized and qualified person.
There is an explosion or pois-
oning hazard due to repairs by
non-professional people.

* The gas hose must be connec-
ted in such a way that it does
not touch the moving parts in
the area where it is placed and
does not get caught when the
moving parts move (eg
drawer). In addition, the gas
hose should not be placed in
spaces where there is a pos-
sibility of jamming.

* The gas hose must not be
crushed, folded, jammed or
touch hot parts of the product
and cookware on the product.
There is an explosion hazard
due to damage to the gas
hose.

« Make sure to check for gas
leakage after the gas connec-
tion of your product is made.
Make sure there are no gas
leaks. Do not use the product if
there is a gas leak.

* This appliance is not connec-
ted to a combustion products
evacuation device. It shall be
installed and connected in ac-
cordance with current installa-
tion regulations. Particular at-
tention shall be given to the
relevant requirements regard-
ing ventilation.

A1 .7 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

« If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box. Shut off the main
gas tap.

* Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

* Do not use the product if the
front door glass is removed or
cracked. Otherwise there is a
risk of injury and environ-
mental damage.

* Do not step on the appliance
for any reason.
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* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

+ The oven handle is not a towel
dryer. When using the product,
do not hang towels, gloves or
similar textiles on the handle.

* The hinges of the product door
move when opening and clos-
ing the door and might jam.
When opening / closing the
door, do not hold the part with
the hinges.

* Do not close the top door be-
fore the hobs have cooled
down. Otherwise, the cover
may crack and cause injury.

* This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

ALS Temperature Warn-
ings

+ CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.

» Do not place flammable / ex- m

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.

+ Keep your distance when
opening the oven door during
or at the end of cooking. The
steam may burn your hand,
face and/or eyes.

* During operation the product is
hot. Care should be taken to
avoid touching hot parts, in-
side of the oven and heating
elements.

+ Always wear heat-resistant
oven gloves when handling the
product.

« CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

A1 .9 Accessory Use

* It is important to use the ac-
cessories provided with the
product appropriately. For de-
tailed information, refer to the
section "Use of Product Ac-
cessories".

* Close the oven door after
pushing the accessories com-
pletely into the cooking space,
otherwise they may hit the
door glass and damage it.
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A1.10 Cooking Safety

+ CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.

« CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

+ Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

* Food residues in the cooking
area., such as oil, can ignite.
Clean these residues before
cooking.

* Food Poisoning Hazard: Do not
let food sit in oven for more
than 1 hour before or after
cooking. Otherwise it may
cause food poisoning or dis-
eases.

* Do not heat closed tins and
glass jars in the oven. The
pressure that would build-up in
the tin/jar may cause it to
burst.

* When the oven is in use,
NEVER place baking tray,
dishes or aluminium foil dir-
ectly on the bottom of the
oven. The heat accumulation
might damage the bottom of
the oven, and might even
cause damage to the oven
cabinet or kitchen flooring.

Be mindful of the following pre-

cautions when using greasy

parchment paper or similar ma-
terials:

* Place the greaseproof paper in
a cookware or on the oven ac-
cessory (tray, wire grill, etc.)
with food and place it in the
preheated oven.

* To prevent the risk of touching
the oven heating elements and
obstructing the flow of hot air,
remove any excess parts of
greaseproof paper that hang
from accessories or contain-
ers. Do not use greaseproof
paper at oven temperatures
higher than the maximum us-
age temperature specified by
the manufacturer. Never place
greaseproof paper on the oven
base.

+ Do not place it on top of ac-
cessories during preheating.
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+ Always press down with a
plate or similar object to pre-
vent the material from flying
around due to the air circula-
tion inside the oven.

+ Only cover the necessary sur-
face inside the tray.

« After each use, the tray should
be cleaned, and any
greaseproof paper or similar
materials used in the tray
should be replaced. Otherwise,
liquids dripping onto the tray
can cause smoking or even ig-
nite flames.

+ An air flow is generated when
the product lid is opened.
Greaseproof paper can come
into contact with heating ele-
ments and ignite.

* When using wire grill, a tray
should be placed on the lower
rack. Otherwise, the food oil
and other components that
drip onto the oven bottom can
create heavy smoke and lead
to flames.

* Close the oven door during
grilling. Hot surfaces may
cause burns!

* Food not suitable for grilling
carries a fire hazard. Grill only
food that is suitable for heavy

grill fire. Do not place the food
too far in the back of the grill.
This is the hottest area and
fatty foods may catch fire.

* Place the cookware in the cen-
ter of the hob zone. Note that
the fire in the hob zone with
the cookware does not over-
flow to the side surface of the
cookware.

1.11 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

* Do not use harsh abrasive
cleaners, metal scrapers,
scouring pads, dish washing
wire or bleach to clean the
oven front door glass and oven
top door glass (if equipped).
These materials can cause
glass surfaces to be scratched
and broken.

EN/13




2 Environmental Instructions

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EU). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-
factured with high quality parts
and materials which can be re-
used and are suitable for recyc-
ling. Therefore, do not dispose
B (b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection
point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other

3 Your product

wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving

According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

+ Defrost frozen food before baking.

+ In the oven, use dark or enamelled con-
tainers that transmit heat better.

« If specified in the recipe or user’s manual,
always preheat. Do not open the oven
door frequently during baking.

+ Turn off the product 5 to 10 minutes be-
fore the end time of baking in prolonged
bakings. You can save up to 20% electri-
city by using residual heat.

+ Try to cook more than one dish at a time
in the oven. You may cook at the same
time by placing two cookers on the wire
rack. In addition, if you cook your meals
one after the other, it will save energy be-
cause the oven will not lose its heat.

+ Use pots / pans with a size and lid suit-
able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases
clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

In this section, you can find the overview
and basic uses of the product's control
panel. There may be differences in images
and some features depending on the type
of product.
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3.1 Product Introduction

©)6) OO0O0O0+—»3
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Top lid

Hob section
Control panel
Handle

Door

o U A W N =

Bottom part

3.1.1 Cooking unit

1 Upper heater

Y oo WN

*%

Wire shelves *

Fan motor (behind the steel plate)
Lower heater (under the steel plate)
Shelf positions

Lamp **

Ventilation holes ***

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a wire rack. In the im-
age, a product with wire rack is shown as an ex-
ample.

Varies depending on the model. Your product
may not be equipped with a lamp, or the type
and location of the lamp may differ from the il-
lustration.

It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

3.1.2 Hob section

AW N =

v

N\

N
)
v

Rear left - Normal burner
Front left - Rapid burner
Front right - Auxiliary burner
Rear right - Normal burner

3.2 Introduction of the oven control
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1 Hob control knobs
3 Function selection knob
5 Temperature knob

If there are knob(s) controlling your
product, in some models this/these knob(s)
may be so that they come out when pushed
(buried knobs). For settings to be made
with these knobs, first push the relevant
knob in and pull out the knob. After making
your adjustment, push it in again and re-
place the knob.

Function selection knob

You can select the oven operating func-
tions with the function selection knob. Turn
left / right from closed (top) position to se-
lect.

Temperature knob

You can select the temperature you want to
cook with the temperature knob. Turn
clockwise from the closed (top) position to
select.

Oven inner temperature indicator

You can understand the oven interior tem-
perature from the temperature lamp. The
thermostat lamp is located on the control
panel. The thermostat lamp turns on when
the product starts to operate, and the ther-
mostat lamp turns off when it reaches the

P
QO
.

4

2 Timer knob
4 Thermostat lamp

set temperature. When the temperature in-
side the oven drops below the set temper-
ature, the thermostat lamp turns on again.
Hob control knobs

You can operate your hob with the hob con-
trol knobs. Each knob operates the respect-
ive burner. You may infer which burner it
controls from the symbols on the control
panel.

Timer

You may cook by setting a specific cooking
time with the timer knob. Numbers on the
knob indicate the applicable cooking time
in minutes. O\O /M symbol indicates in-
definite cooking time. If you set the knob to
the OO/ ® symbol, you can cook manu-
ally (as you wish) in an indefinite time.

3.3 Oven Operating Functions

On the function table, the operating func-
tions you can use in your oven and the
highest and lowest temperatures that can
be set for these functions are shown. The
order of the operating modes shown here
may differ from the arrangement on your
product.
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Function

symbol Function description

Temperature
range (°C)

Description and use

Top and bottom heat-
ing

Food is heated from above and below at the same time. Suit-
able for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
Cooking is done with a single tray.

Bottom heating

Only lower heating is on. It is suitable for foods that need
browning on the bottom. This function should also be used for
easy steam cleaning.

Fan assisted bottom/
top heating

The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed
equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking
is done with a single tray.

£ 10 =] _|

Full grill

The large grill on the oven ceiling works. It is suitable for
grilling in large amounts.

Fan assisted low grill

¢

The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.

Booster

=

All the heaters of the oven work. This operating function is
used to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
heating). Do not use it for cooking food.

* Your product operates in the temperature
range specified on the temperature knob.

3.4 Product Accessories

There are various accessories in your

Wire grill

It is used for frying or placing the food to be
baked, fried and stewed on the desired
shelf.

On models with wire shelves :

product. In this section, the description of
the accessories and the descriptions of the
correct usage are available. Depending on
the product model, the supplied accessory
varies. All accessories described in the
user's manual may not be available in your
product.

The trays inside your appliance may
@ be deformed with the effect of the
heat. This has no effect on the

functionality. Deformation disap-
pears when the tray is cooled.

Standard tray
It is used for pastries, frozen foods and fry-
ing large pieces.

4

On models without wire shelves :

3.5 Use of Product Accessories

Cooking shelves

There are 5 levels of shelf position in the
cooking area. You can also see the order of
the shelves in the numbers on the front
frame of the oven.
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On models with wire shelves :

N
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On models without wire shelves :
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Placing the wire grill on the cooking
shelves

On models with wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
wire side shelves properly. While placing
the wire grill on the desired shelf, the open
section must be on the front. For better
cooking, the wire grill must be secured on
the wire shelf’s stopping point. It must not
pass over the stopping point to contact
with the rear wall of the oven.

Placing the tray on the cooking shelves
On models with wire shelves :

It is also important to place the trays on the
side wire shelves correctly. Place the tray
between the wire shelves as shown in the
figure. For a good cooking performance,
the tray should be placed on the wire shelf
in a way that it fits into the stopper slot. It
should not be placed against the rear wall
of the oven by bypassing the stopper slot.

=

Stopping function of the wire grill

There is a stopping function to prevent the
wire grill from tipping out of the wire shelf.
With this function, you can easily and safely
take out your food. While removing the wire
grill, you can pull it forward until it reaches
the stopping point. You must pass over this
point to remove it completely.

On models with wire shelves :

On models without wire shelves :

It is crucial to place the wire grill on the
side shelves properly. The wire grill has one
direction when placing it on the shelf. While
placing the wire grill on the desired shelf,
the open section must be on the front.

Tray stopping function - On models with
wire shelves

There is also a stopping function to prevent
the tray from tipping out of the wire shelf.
While removing the tray, release it from the
rear stopping socket and pull it towards
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yourself until it reaches the front side. You
must pass over this stopping socket to re-
move it completely.

Proper placement of the wire grill and
tray on the telescopic rails-On models
with wire shelves and telescopic models
Thanks to the telescopic rails, trays or wire
shelves can be easily installed and re-
moved. Care should be taken to place the
trays and wire shelves on the telescopic
rails as shown in the figure below.

EN/19



3.6 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) |850 /500 /600

Voltage/Frequency

220-240 V ~ 50 Hz

Cable type and section used/suitable for use in the
product

min. HO5VV-FG 3 x 1 mm2

Total power consumption (kW)

2,0

Total gas consumption (kW)

7,9 kW (574 g/h - G30)

Oven type

Fan assisted oven

Cooking zones

Front left Rapid burner

Power 2,9 kW (211 g/h - G30)
Front right Auxiliary burner

Power 1,0 kW (73 g/h - G30)
Rear left Normal burner

Power 2,0 kW (145 g/h - G30)
Rear right Normal burner

Power 2,0 kW (145 g/h - G30)

Gas type / pressure that the product is set:

G20 25 mbar

|Category of gas product

[cati2H

|Gas types / pressures to which the product can be converted:

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 / IEC 60350-1
standard. Those values are determined under standard load with Top and bottom heating veya Fan assisted bot-
tom/top heating (if any) functions.

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether the relev-
ant functions exist on the product or not: 1-Eco fan heating, 2-Fan Heating, 3-Fan assisted bottom/top heating, 4-
Top and bottom heating.

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are
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Country gas categories/types/pressure
You can find the gas type, pressure and gas category that can be used for the country
where the product will be installed in the table below.

COUNTRY CATEGORY GAS TYPE AND PRESSURE
CODES
FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrza 30 G31,37 mbar
BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁgrzs 30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar
cz Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar
GB Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1634 37 mpar
mbar
PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
(03 Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
LT Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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COUNTRY CATEGORY GAS TYPE AND PRESSURE
CODES
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P (20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar
Catl 3B/P 630,30 mbar
HU Catl 2H (20,25 mbar
Cat | 3B/P G30,30 mbar

Injector Table
The table below gives injector values for all gas types of combustibles for gas conversion.
You can reach your injector values by looking at the technical table for the gas types you
can convert according to your combustibles and country. Injectors may not be supplied
with your product. You can obtain it from authorized services or from the place where you
purchased the product.

Cooking zones

G20,20 |G30,2830

p mbar mbar G20,10 | G20,13 G20,25 | G25.325 [G2.350,13| G30,37 | G30,50
ower
625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar

TkwW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2kw 103 72 125 116 97 110 131 66 60
29 kw 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Installation

A General warnings

+ Refer to the nearest Authorised Service
Agent for installation of the product.
Make sure that the electric and gas in-
stallations are in place before calling the
Authorised Service Agent to have the
product ready for operation. If not, call a
qualified electrician and fitter to have the
required arrangements made. The manu-
facturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried
out by unauthorized persons which may
also void the warranty.

+ Itis customer's responsibility to prepare
the location the product shall be placed
on and also have power and/or gas utility
prepared.

+ The rules specified in local standards
about electrical and/or gas installations
(legal rules on installation) shall be fol-
lowed during product installation.

+ Check for any damage on the appliance
before the installation.

4.1 Right place for installation

+ Place the product on a hard surface be-
cause of the air ducts under the product.
It must not be placed onto a base or a
pedestal. The feet of the product should
not dip on soft surfaces, e.g. carpet, etc.

+ The kitchen floor must be able to carry
the weight of the appliance plus the addi-
tional weight of cookware and bakeware
and food.

 This product is a class 1 device accord-
ing to EN 30-1-1standard. It can be
placed adjacent to the kitchen walls, kit-
chen furniture or any other product in any
dimension from behind and one edge.
The kitchen furniture or equipment on the
other side may only be of the same size
or smaller.

+ It can be used with cabinets on either
side but in order to have a minimum dis-
tance of 400mm above hotplate level al-

low a side clearance of 65mm between
the appliance and any wall, partition or
tall cupboard.
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+ It can also be used in a free standing po-
sition. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

+ If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to the instructions of the
manufacturer of the cooker hood regard-
ing installation height (min. 650 mm).

+ Any kitchen furniture next to the appli-
ance must be heat-resistant (100 °C
min.).

Warning - Risk of tipping!

Warning: In order to prevent tipping of the
appliance, this stabilizing means must be
installed. Refer to the instructions for in-
stallation.
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Safety chain

The appliance must be secured against
overbalancing by using the supplied one
safety chain on your oven.

If your product has 2 safety chains;
Fasten hook (1) by using a proper peg to
the kitchen wall (6) and connect safety
chain (3) to the hook via the locking mech-
anism (2).

.
¢ z
6
Hook
Locking mechanism

Safety chain
Firmly fix chain to product rear
Rear of product

o g A W =

Kitchen wall

If your product has 1 safety chains;

The appliance must be secured against
overbalancing by using the supplied one
safety chain on your oven.

Follow below steps in the picture to secure
the safety chain to your product.

4
3 _> _> '
o [ D

Stability chain to be as short as

@ practicable to avoid oven tilting for-
ward and diagonal to avoid oven
side tilting. Stability chain is de-
signed for cookers without a
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equivalent, and some rooms will require a
permanent vent as well. The air for com-
bustion is taken from the room air and the
exhaust gases are emitted directly into the
room. Good ventilation is essential for safe
operation of your appliance.

Rooms with doors and/or windows which
open directly to the outer environment

The doors and/or windows that open dir-
ectly to the outer environment must have a
total ventilation opening of the dimensions
specified in the table below which is based
on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appli-
ance is shown in the technical specification
table of this user manual). If the doors and/
or windows do not have a total ventilation
opening corresponding to the total gas con-
sumption of the appliance as specified in
the table below, then there must definitely
be an additional fixed ventilation opening in
the room to ensure that the total minimum
ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved.
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The fixed ventilation opening can include
openings for existing airbricks, extraction
hood ducting opening dimension etc.

Total gas consumption Min. ventilation opening

(kw) (cm2)
0-2 100
2-3 120
3-4 175
4-6 300
6-8 400
8-10 500

10-11,5 600
11,5-13 700
13-15,5 800
15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Rooms that do not have openable doors
and/or windows that open directly to the
outer environment

If the room where the appliance is installed
does not have a door and/or a window that
opens directly to the external environment,
other products shall be sought that defin-
itely provide a fixed non-adjustable and
non-closable ventilation opening which
meets the total minimum ventilation open-
ing requirements for the total gas con-
sumption of the appliance as indicated in
the above table. Also the appropriate build-
ing regulations advise should be followed.
Where a room or internal space contains
more than one gas appliance, additional
ventilation area shall be provided on top of
the requirement given in the table above.
Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas ap-
pliances.

There should also be a minimum clearance
of 10mm on the bottom edge of the door
that opens to the inner environment in the
room where the appliance is installed. You
must ensure that items such as carpets
and other floor coverings etc., do not affect
the clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kit-
chen/diner or a bed-sitting room, but not in
a room containing a bath or a shower. The
cooker must not be installed in a bed-sit-
ting room of less than 20 m3.

Do not install this appliance in a room be-
low ground level unless it is open to ground
level on at least one side.

4.2 Electrical connection

A General warnings

+ Disconnect the product from the electric
connection before starting any work on
the electrical installation. There is an
electric shock hazard.

+ Connect the product to a grounded out-
let/line protected by a miniature circuit
breaker of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications" table. Have
the grounding installation made by a
qualified electrician while using the
product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any
damages that will arise due to using the
product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

+ The product can only be connected to the
mains electricity connection by an au-
thorized and qualified person, and the
warranty of the product starts only after
correct installation. The manufacturer
cannot be held responsible for any dam-
ages that may arise due to operations by
unauthorized persons.

+ The electric cable must not be crushed,
folded, jammed or touch hot parts of the
product. If the electric cable is damaged,
it must be replaced by a qualified electri-
cian. Otherwise there is an electric shock,
short circuit or fire hazard!

+ The mains supply data must correspond
to the data specified on the type label of
the product. The rating plate is either
seen when the door or the lower cover of
the appliance is opened or it is located at
the rear wall of the appliance depending
on the appliance type.
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+ Power cable plug must be within easy
reach after installation (do not route it
above the hob). Do not use extension or
multi sockets in power connection.

+ and must use the appropriate socket out-
let/line and plug for oven. In case of the
product's power limits are out of current
carrying capability of plug and socket
outlet/line, the product must be connec-
ted through fixed electrical installation
directly without using plug and socket
outlet/line.

If your appliance has a cord and plug:

Perform the electrical connection of your

appliance by plugging it to a grounded

socket.

4.3 Gas connection

A General warnings

 There is risk of explosion, fire and toxica-
tion could be occur if installation, repair
or connection are made from unauthor-
ised/unlicensed/ unqualified person or
technician.

* Prior to installation, ensure that the local
distribution conditions (nature of the gas
and gas pressure) and the adjustment of
the appliance are compatible. Gas adjust-
ment conditions and values of the
product are located on the labels (or type
label).

+ If your country code is not on the label,
follow the local technical instructions for
your country for gas connection and con-
version.

+ Product can be connected to gas supply
system only by an authorised/licensed/
qualified person or technician.

+ Manufacturer shall not be held respons-
ible for damages arising from procedures
carried out by unauthorised/unlicensed/
unqualified person or technician.

+ Before starting any work on the gas in-
stallation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!
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If you need to use your product later with
a different type of gas, you must consult
the authorised/licensed/ qualified person
or technician for the related conversion
procedure.

Make sure that the gas connection is
checked well for tightness after each
use. The manufacturer cannot be held re-
sponsible for any damages that may
arise due to gas leakage that may occur
as a result of gas connection or conver-
sion made by unauthorized/non-licensed
persons.

Risks of fire:

If you do not make the connection ac-
cording to the instructions below, there
will be the risk of gas leakage and fire.
Our company cannot be held responsible
for damages resulting from this.

Gas connection must be made by an au-
thorised/licensed/ qualified person or
technician only.

Make sure that the gas hose to be used
in the gas connection complies with the
local gas standards.

The flexible gas hose must be connected
in a way that it does not contact the mov-
ing parts and hot surfaces (shown below
figures) around it and is not trapped
when the moving parts are travelling.
(e.g. drawers). Besides, it should not be
placed in spaces where it might get
squeezed.

Do not move the product whose gas con-
nection is complete. If it is moved, there
may be a risk of gas leakage.

A spanner must be used for gas connec-
tion and conversion.

Gas connection hose placement

The gas hose should be connected by
making wide-angle turns against the pos-
sibility of breaking and folding during the
connection.

Before gas connection, make sure that
the gas main supply and the gas hose
outlet of the product to be connected to
the gas is on the same side.



+ The gas hose should not be crushed, fol-
ded, pinched or come into contact with
sharp corners or cookware utensils on
the product. There is a risk of explosion
due to damage to the gas hose!

\

1.

Parts for Gas Connection

The parts and tools visuals, may be re-
quired for the gas connection are given be-
low. Depending on the model, these parts
may not be given with the product. The gas
connections parts to be used may vary ac-
cording to the gas type and country regula-
tions.

Leakage Seal :

Connection piece EN 10226 R1/2":

3.

1.
Connection piece for liquid gas (G30,G31) :

Gas outlet connection piece :
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Making the gas connection - NG
+ Natural gas installation must be prepared

suitably for the assembly before in-
stalling the product. There must be a nat-
ural gas valve at the outlet of gas system
to be connected to the product.

+ Make sure that the natural gas valve is

readily accessible.

+ Connect your product to the natural gas

system in your home with a flexible gas
hose that complies with local standards.

+ A new sealing gasket must be used while

making the gas connection.

+ The gas supply must be connected via a

gas pipe or a safety gas hose with
threaded fittings at both ends.

EN ISO 228 G1/2” type connection

Insert the new sealing gasket into the
safety gas hose/pipe. Make sure the
gasket is seated correctly.

Secure the gas connection piece to the
appliance with using a 22 mm spanner
and place the connection piece into the
connection piece using a 24 mm span-
ner.

NG: G20,G25

You must check for leakage of the con-
nection part after connection.

EN 10226 R1/2” type connection

Place the new seal in the connection
piece and make sure the seal is seated
correctly.

While holding the gas connection outlet
of the product fixed with a 22 spanner,
connect the interconnection piece to the
product gas outlet with a 24 spanner
and tighten securely.




NG: G20,G25

20-25 Nm

3. Insert the new sealing gasket into the
safety gas hose/pipe. Make sure the
gasket is seated correctly.

4. Connect the threaded part of the safety
gas hose/pipe to the interconnector
with the 24 mm spanner and tighten se-
curely, holding the interconnector in
place with the 24 mm spanner.

NG: G20,G25

5. You must check for leakage of the con-

nection part after connection.

Making the gas connection - LPG

* Your product should be connected in a
way that it will be close to the gas con-
nection to prevent gas leakage.

+ Before making your gas connection,
provide a plastic gas hose and suitable
mounting clamp. The inner diameter of
the plastic gas hose must be 10 mm and
the length should not be longer than 150
cm. The plastic hose must be leak-proof
and inspectable.

+ Gas appliances and systems must be
regularly checked for proper functioning.
Regulator, hose and its clamp must be
checked regularly and replaced within the
periods recommended by its manufac-
turer or when necessary.

« A new sealing gasket must be used while
making the gas connection.

+ The gas connection must be made via a
gas hose or a fixed connection.

Connection with clamped (threadless)
gas hose

1. Place the new seal in the connection
piece for liquid gas and make sure the
seal is seated correctly.

2. Secure the gas connection outlet of the
product with a 22 mm spanner, connect
the connecting piece to the gas outlet of
the product with a 24 mm spanner and
tighten securely.

3. Fit the mounting clamp to one end of
the gas hose. Soften the end of the gas
hose to which you have attached the
clamp by placing it in boiling water for
one minute.

4. Insert the softened gas hose all the way
into the connection piece. Tighten the
clamp securely with a screwdriver.

5. You must check for leakage of the con-

nection part after connection.

Leakage check at the connection point

+ Make sure that all knobs on the product
are turned off. Make sure that the gas
supply is open. Prepare soapy foam and
apply it onto the connection point of the
hose for gas leakage control.

+ Soapy part will froth if there is a gas leak-
age. In this case, inspect the gas connec-
tion once again.

+ Instead of soap, you can use commer-

cially available sprays for gas leak check.

If there is gas leak, shut off the gas sup-

ply and ventilate the room.
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+ Never use a match or lighter to make the
gas leakage control.

4.4 Placing the product

1. Push the product towards the kitchen
wall.

2. Secure the safety chain you have con-
nected to the product to the wall.

3. Adjust the feet of oven

Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.

3. Open gas supply.
4

. Check whether the gas connections are
securely attached and whether there are
any leaks.

5. Ignite burners and check appearance of
the flame.

Flame must be blue and have a reg-
@ ular shape. If the flame is yellowish,

check if the burner cap is seated

securely or clean the burner.

4.5 Gas Conversion

A General warnings

+ Before starting any work on the gas in-
stallation, disconnect the gas main sup-
ply. There is the risk of explosion!

+ All gas injectors must be replaced and
the burning adjustment of the gas taps
must be made in reduced flow rate posi-
tion in order to make the product suitable
for use with another gas.

+ After the gas type has been changed, the
new gas type label on the spare bag must
be applied onto the current label already
on the backwall of product.

+ The convertible gas type and gas cat-
egories of your product by country are
given in the "Country gas categories/
types/pressure" section. Check the table
in this table for the types of gas you can
convert in your local area. You cannot
convert to unspecified gas types in this
table.

+ Spare injector suitable for the type of gas
you wish to convert may not be supplied
with product. You can obtain the inject-
ors from the authorized service or from
the place where you purchased the
product.

+ Injector values and gas types that should
be used for burners are given at the end
of the section. Make the connection of
the gas type to be converted as de-
scribed in the gas connection section.

Parts for Gas Conversion

The parts and tools visuals, may be re-
quired for the gas conversion are given be-
low. Depending on the model, these parts
may not be given with the product.

Bypass nozzle:

(7

Burner injector:

5
Exchange of injector for the burners

1. Turn all control knobs to off positions
on the control panel.

2. Shut off the gas supply.

3. Remove the pan supports, the cap and
head of the hob burners.

4. Remove the gas injectors by turning
counter clockwise. (spanner 7)
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5. If your product has a wok combustor
with a side-entry injector, remove the in-
jector with a number 7 spanner.

On some hob burners, the injector

@ is covered with a metal piece. This
metal cover must be removed for
injector replacement.

6. Install the new gas injectors. (Tightening
torque 4 Nm)

7. Check all connections in order to make
sure that they are installed safely and
securely.

New injectors have their position
@ marked on their packing or injector
table on can be referred to.

8. You must check for leakage injectors
after connection.

Unless there is an abnormal condi-
@ tion, do not attempt to remove the
gas burner taps. You must call an
Authorised service agent or techni-
cian with licence if it is necessary

to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob
taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted
and turn the knob to the reduced posi-
tion.

2. Remove the knob from the gas tap.
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. Use an appropriately sized screwdriver

to adjust the flow rate adjustment
screw.

. For LPG (Butane - Propane) turn the

screw clockwise. For the natural gas,
you should turn the screw counter-
clockwise once.

= The normal length of a straight
flame in the reduced position
should be 6-7 mm.

. If the flame is higher than the desired

position, turn the screw clockwise. If it
is smaller turn anticlockwise.

. For the last control, bring the burner

both to high-flame and reduced posi-
tions and check whether the flame is on
or off.

. Depending on the type of gas tap used

in your appliance the adjustment screw
position may vary.

/1

1 Flow rate adjustment screw

Q
20

1 Flow rate adjustment screw



Leakage check at the injectors

Before carrying out the conversion on the

product, ensure all control knobs are turned

to off position. After the correct conversion
of injectors, for each injectors should be
gas leak checked.

1. Make sure that the gas supply to the
product is on, still maintaining all con-
trol knobs turned to off position.

2. Each injector hole is blocked with a fin-
ger applying reasonable force to stop
the gas leakage when corresponding
control knob turned to on and it held at
depressed position to allow gas reach
the injector.

&

3. Apply prepared soapy water at the in-
jector connection with a small brush, if
there is leakage of gas at the injector
connection the soapy water will begin
to froth. In this case, tighten the in-
jector with a reasonable force and re-
peat step 3 process once again.

5 First Use

4. If the froth still persist you must turn

off the gas apply to the product imme-
diately and call an Authorised service
agent or technician with licence. Do not
use the product until the authorized
service has intervened in the product.

&

&

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

5.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Remove all accessories from the oven
provided with the product.

3. Operate the product for 30 minutes and
then, turn it off. This way, residues and
layers that may have remained in the
oven during production are burned and
cleaned.

4. When operating the product, select the
highest temperature and the operating
function that all the heaters in your
product operate. See “Oven operating
functions”. You can learn how to oper-
ate the oven in the following section.

Wait for the oven to cool.

o

6. Wipe the surfaces of the product with a
wet cloth or sponge and dry with a cloth.

Before using the accessories:

Clean the accessories you remove from the

oven with detergent water and a soft clean-

ing sponge.
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NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

6 How to use the hob

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

6.1 General information on hob us-
age

A General warnings

+ Place pots and pans in a manner so that
the handles are not over the burners to
prevent them from overheating.

+ Do not use unbalanced and easily tilting

pots/pans on the hob.
v 2 4 2 ¢

+ Do not heat the pots/pans and pots
empty. The pots and the appliance may
be damaged.

+ Do not ignite the burners without any pot
or pots/pans on the respective burner.

+ Always turn off the hob’s burners after
each use.

* You shall damage the appliance if you
operate the hobs without any pot or pots/
pans. Always turn off the hobs after each
operation.

+ Put a sufficient amount of food in pots
and pans. Thus, you can prevent food
from pouring forth out of the pots/pans
and will not need to clean unnecessarily.

+ Do not place the covers of pots and pans
on burners/zones.

+ Place the pots by centering them on the
burners/zones. If you wish to place a pot
on a different burner/zone, do not slide it
towards the desired burner; rather, lift it
first and then put it on the other burner.

+ The size of the cooking pots/pans shall
match the size of the flame. Set the gas
flames so that they shall not protrude
from the base of the pots/pans and place
the pots/pans on pot holder by centering
it. Do not use large pans/pots to cover
more than one burner.

Recommended cooking pots/pans sizes

Hob burner type Pot diameter - cm
Auxiliary burner 12-18

Normal burner 18 -20

Rapid burner - Wok burner 22-24

Do not use pots/pans that exceed the
above stated dimensions. Using larger
pans / pots than specified may cause car-
bon monoxide poisoning and overheating
of nearby surfaces and knobs. In addition, if
the cooking surface of your product is
glass, overheating will occur on this sur-
face and the product will be damaged. The
use of smaller pans / pots may cause you
to burn due to flames.

6.2 Operation of the hobs
Hob control knob

ol Off position
v Small flame: Lowest gas power
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6 Large flame: Highest gas power

You can operate your hob with the hob con-
trol knobs. Each knob operates the respect-
ive burner. You may infer which burner it
controls from the symbols on the control
panel.

When turned off (top position), the burner is
not fuelled with gas. After igniting the
burner, you can cook by setting the gas
levels on the knob. Set your desired cook-
ing power by aligning the knob to the re-
spective symbol.

Igniting the gas burners

v' The gas burners are ignited with the
control knobs.

1. Press on the burner knob.

2. While pressing on the knob, turn it
counter clockwise to the large flame
symbol.

3. With the resulting spark, the gas is ig-
nited.

4. After the initial ignition, keep pressing
on the knob for 3-5 seconds.

5. If the gas is not ignited after pressing on
and releasing the knob, repeat the same
process by pressing on the knob for 15
seconds.

7 Using the Oven

Release the button if the burner is
@ not ignited within 15 seconds. Wait
at least 1 minute before trying

again. There is the risk of gas accu-
mulation and explosion!

6. Adjust your desired power level.
Turning off the gas burners
Bring the burner knob to off position (top).

If the flames of the burner are extin-
@ guished inadvertently, turn off the
burner control knob. Do not attempt

to ignite the burner again for 1
minute at least.

Gas shut-off safety mechanism

As a precaution against blow out due to
overflows over the top burners, a safety
mechanism starts to operate and shuts off
the gas immediately.

1 Gas shut off safety

To activate the gas shut-off safety mechan-
ism, keep the control knob pressed for 3-5
seconds more after igniting the hob.

7.1 General Information on Using
the Oven

Cooling fan ( It varies depending on the
product model. It may not be available on
your product. )

Your product has a cooling fan. The cooling
fan is activated automatically when neces-
sary and cools both the front of the product
and the furniture. It is automatically deac-
tivated when the cooling process is fin-
ished. Hot air comes out over the oven
door. Refrain from covering these ventila-
tion openings. Otherwise, the oven may
overheat. The cooling fan continues to op-
erate during oven operation or after the
oven is turned off (approximately 20-30

minutes). If you cook by programming the
oven timer, at the end of the baking time,
the cooling fan turns off with all functions.
The cooling fan running time cannot be de-
termined by the user. It turns on and off
automatically. This is not an error.

Oven lighting

The oven lighting is turned on when the
oven starts baking. In some models, the
lighting is on during baking, while in some
models it turns off after a certain time.
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7.2 Operation of the Oven Control
Unit

Turning on the oven

When you select a operating function you

want to cook with the function selection

knob and set a certain temperature with the

temperature knob, the oven starts operat-

ing. For your oven to operate, turn the timer

knob to a certain baking time or to the

‘OO /MW" symbol.

Turning off the oven

You can turn off the oven by bringing the
knobs of function selection, temperature
and timer to the off (top) position.

Manual baking by selecting temperature
and oven operating function

You can cook by making a manual control
(at your own control) without setting the
baking time by selecting the temperature
and operating function specific to your
food.

7

P /
S /
/
/
/
/

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

C

3. Turn the timer knob towards the

‘OO /M ” symbol.

= Your oven will start operating immedi-
ately at the selected function and tem-
perature, and the thermostat lamp will
turn on. When the temperature inside

the oven reaches the desired temperat-
ure, the thermostat lamp will turn off.
The oven will not turn off by itself after
the baking process. You have to con-
trol baking yourself and turn it off.
When the baking process is finished,
you can turn off the oven by bringing
the knobs of function selection, tem-
perature and timer to the off position
(top).

Baking by setting the baking time;

You can have the oven turn off automatic-

ally at the end of the time by selecting the

temperature and operating function spe-

cific to your food and setting the baking

time on the timer.

P / C

o / [

1. Select the operating function you want
to cook with the function selection
knob.

2. Set the temperature you want to cook
with the temperature knob.

3. Bring the timer knob to your desired
baking time.

= Your oven will start operating im-
mediately at the selected function
and temperature, and the thermo-
stat lamp will turn on. When the
temperature inside the oven
reaches the desired temperature,
the thermostat lamp will turn off.
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baking time once more. The oven will
keep operating at the set function and
temperature.

For finishing baking before the time set:

4. When the baking time is expired, the
timer knob will turn fully anticlockwise.
An audible warning indicates that the
time has expired and the oven stops
baking.

1. Turn the timer knob counter clockwise

5. If your baking is completed, turn off the until it reaches the off (up) position.

oven by turning the function selection
knob and the temperature knob to the
off (top) position. If you wish to con-

tinue, turn the timer knob to a specific

2. Turn off the oven by turning the function
selection knob and the temperature
knob to the off (top) position.

8 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking + Always remove unused accessories from
your food in this section. the oven before you start cooking. Ac-
Plus, this section describes some of the cessories that will remain in the oven
foods tested as producers and the most may prevent your food from being
appropriate settings for these foods. Ap- cooked at the correct values.
propriate oven settings and accessories for  *+ For foods that you will cook according to
these foods are also indicated. your own recipe, you can reference sim-
ilar foods given in the cooking tables.

8.1 General Information About Bak- .

ing in the Oven

While opening the oven door during or
after baking, hot-burning steam may
emerge. The steam may burn your hand,
face and/or eyes. When opening the oven
door, stay away.

Intense steam generated during baking
may form condensed water drops on the
interior and exterior of the oven and on
the upper parts of the furniture due to the
temperature difference. This is a normal
and physical occurrence.

Condensation or water vapour may ap-
pear as sweating or dripping on the
oven's inner glass, depending on the
food. This common occurrence could
happen when cooking. It is advised to
use a moist cloth to wipe the inner glass
clean when the product has cooled down
after cooking.

The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Using the supplied accessories ensures
you get the best cooking performance.
Always observe the information provided
by the manufacturer for the external
cookware you will use.

+ Cut the greaseproof paper you will use in
your cooking in suitable sizes to the con-
tainer you will cook. Greaseproof papers
that are overflowing from the container
can create a risk of burns and affect the
quality of your baking. Use the
greaseproof paper you will use in the
temperature range specified.

+ For good baking performance, place your

food on the recommended correct shelf.

Do not change the shelf position during

baking.

8.1.1 Pastries and oven food

General Information

+ We recommend using the accessories of
the product for a good cooking perform-
ance. If you will use an external cook-
ware, prefer dark, non-sticking and heat
resistant ware.

If preheating is recommended in the
cooking table, be sure to put your food in
the oven after preheating.
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+ If you will cook by using cookware on the
wire grill, place it in the middle of the wire
grill, not near the back wall.

+ All materials used in making pastry
should be fresh and at room temperat-
ure.

+ The cooking status of the foods may vary
depending on the amount of food and the
size of the cookware.

+ Metal, ceramic and glass moulds extend
the cooking time and the bottom sur-
faces of pastry foods do not brown
evenly.

+ If you are using baking paper, a small
browning can be observed on the bottom
surface of the food. In this situation, you
may have to extend your cooking period
by approximately 10 minutes.

+ The values specified in the cooking
tables are determined as a result of the
tests carried out in our laboratories. Val-
ues suitable for you may differ from
these values.

+ Place your food on the appropriate shelf
recommended in the cooking table. Refer
to the bottom shelf of the oven as shelf
1.

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Tips for baking cakes

+ If the cake is too dry, increase the tem-

perature by 10°C and shorten the baking
time.

+ If the cake is moist, use a small amount
of liquid or reduce the temperature by
10°C.

+ If the top of the cake is burnt, put it on
the lower shelf, lower the temperature
and increase the baking time.

« If the inside of the cake is cooked well,
but outside is sticky, use less liquid, de-
crease the temperature and increase the
cooking time.

Hints for pastry

+ If the pastry is too dry, increase the tem-
perature by 10 °C and shorten the cook-
ing time. Wet the dough sheets with a
sauce consisting of milk, oil, egg and
yoghurt mixture.

« If the pastry is getting cooked slowly,
make sure that the thickness of the
pastry you have prepared does not over-
flow the tray.

« If the pastry is browned on the surface
but the bottom is not cooked, make sure
that the amount of sauce you will use for
the pastry is not too much at the bottom
of the pastry. For an even browning, try to
spread the sauce evenly between the
dough sheets and the pastry.

+ Bake your pastry in the position and tem-
perature appropriate to the cooking table.
If the bottom is still not browned enough,
place it on a bottom shelf for the next
cooking.

Cooking table for pastries and oven

foods
Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Cake on the tray [Standard tray * :]—OD gnd bottom 3 175 30..45
eating
Cake in the mould |©3ke mould on | Top and bottom 5 175 30..50
wire grill ** heating
Cakes in cooking g qard tray+ | 10P and bottom 1 160-170 20..30
paper heating
Round springform
Sponge cake pan, 26 cm in dia- | Top and bottom |, 180 - 200 10..20
meter on wire grill [heating
*%
Cookie Pastry tray * EOP _and bottom 3 160-170 20..30
eating
Rich pastry Standard tray * IOP :’:md bottom 3 200 20..30
eating
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Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)
used tion (approx.)
Top and bottom
*
Dough pastry Standard tray heating 190 25..35
Leaven Standard tray * Top gnd bottom 190 20 ..40
heating
Glass / metal
Lasagne re_ctangula( con- Top gnd bottom 180 25 45
tainer on wire grill |heating
*%
Pizza Standard tray * :]—OD gnd bottom 200 10..20
eating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

8.1.2 Meat, Fish and Poultry

The key points on grilling

+ Seasoning it with lemon juice and pepper
before cooking whole chicken, turkey and
large pieces of meat will increase cook-
ing performance.

+ It takes 15 to 30 minutes more to cook
boned meat than fillet by frying.

* You should calculate about 4 to 5
minutes of cooking time per centimetre
of the meat thickness.

« After the cooking time is expired, keep

the meat in the oven for approximately

10 minutes. The juice of the meat is bet-

ter distributed to the fried meat and does

not come out when the meat is cut.

Fish should be placed on the medium or

low level shelf in a heat resistant plate.

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Cooking table for meat, fish and poultry

Food Accessory to be |Operating func- |Shelf position Temperature (°C) |Baking time (min)

used tion (approx.)
] 25 mins. 220/

Steak (whole) / Standard tray * Fan assisted .bOt_ mayx, after 180 ... |80 .. 100

Roast (1 kg) tom/top heating 190

Leg of Lamb (cas- * Fan assisted bot- 25 mins. 220/

serole) Standard tray tom/top heating mayx, after 190 70..90

Fried chicken « |Fanassisted bot- 15 mins. 250/

(1,8-2 kg) Standard tray tom/top heating mayx, after 190 5565

Turkey (meat . Fan assisted bot- 25 mins. 220/

cubes) Standard tray tom/top heating mayx, after 190 70...120

Fish Standard tray * | 2" assisted bot- 200 20..30

tom/top heating

Preheating is recommended for all food.

*These accessories may not be included with your product.

**These accessories are not included with your product. They are commercially available accessories.

8.1.3 Grill

Red meat, fish and poultry meat quickly
turns brown when grilled, holds a beautiful
crust and does not dry out. Fillet meats,

skewer meats, sausages as well as juicy
vegetables (tomatoes, onions, etc.) are par-
ticularly suitable for grilling.
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General warnings

+ Food not suitable for grilling carries a fire
hazard. Grill only food that is suitable for
heavy grill fire. Also, do not place the
food too far in the back of the grill. This
is the hottest area and fatty foods may
catch fire.

+ When the preheating time is 5 minutes in
the grill mode, skip the preheating, do not
wait for the entire preheating time to
pass.

+ Close the oven door during grilling.
Never grill with the oven door open. Hot
surfaces may cause burns!

The key points of the grill
+ Prepare foods of similar thickness and

+ Place the pieces to be grilled on the wire
grill or wire grill tray by distributing them
without exceeding the dimensions of the
heater.

+ Depending on the thickness of the pieces
to be grilled, the cooking times given in
the table may vary.

+ Slide the wire grill or the wire grill tray to
the desired level in the oven. If you are
cooking on the wire grill, slide the oven
tray to the lower shelf to collect the oils.
The oven tray you will slide should be
sized to cover the entire grill area. This
tray may not be supplied with the
product. Put some water into the oven
tray for easy cleaning.

weight as much as possible for the grill. Grill table
Food Accessory to be used |Shelf position Temperature (°C) *  |Baking time (min)
(approx.)

Fish Wire grill 4-5 250/max 20..25

Chicken pieces Wire grill 4-5 250/max 25..35

gﬂrgztjbnat" (veah =12 \ire gril 4 250/max 25..35

Lamb chop Wire grill 4-5 250/max 20..25

Steak - (meat cubes) |Wire grill 4-5 250/max 25..30

Veal chop Wire grill 4-5 250/max 25..30

Toast bread Wire grill 4 250/max 1..3

Turn pieces of food after 1/2 of the total grilling time.

ure value.

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

* If the grill temperature cannot be adjusted in your product, your grill function will work at the maximum temperat-

8.1.4 Test foods

+ Foods in this cooking table are prepared
according to the EN 60350-1 standard to
facilitate testing of the product for con-
trol institutes.

+ Cook the recommended dishes in the
cooking table with a single tray.

Cooking table for test meals

Grill

Food Accessory to be used | Shelf position Temperature (°C) Baking time (min)
(approx.)

Meatball (veal) - 12 |\y;re oy 4 250/max 25 .35

amount

Toast bread Wire grill 4 250/max 1..3

Turn the food after 2/3 of the total grilling time.

It is recommended to preheat for 5 minutes for all grilled food.

Yogurt
Preparation of yogurt;

—_

Remove the accessories and side wire
shelfs (if any) from the cooking area.
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2. Place the yogurt cookware on the bot-

tom of the cooking area.

9 Maintenance and Cleaning

3. After preparing the yogurt, let it rest in

the refrigerator for at least 12 hours.

9.1

General Cleaning Information

General warnings

Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

Do not use steam cleaning products for
cleaning.

Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,
abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

You should store the appliance according
to handling marks indication on the car-
ton box.
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For the hobs:

Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.

Wok type burners used at high temperat-
ures may change colour. This is normal.
Moving some cookware may cause metal
marks on the pot holders. Do not slide
the pans and pots on the surface.

As hob zone caps contact the fire directly
and exposed to high temperatures,
change and loss of colour in time is nor-
mal. This does not cause a problem while
using the hob.

Inox - stainless surfaces

Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Enamelled surfaces

The oven must cool down before clean-
ing the cooking area. Cleaning on hot sur-
faces shall create both fire hazard and
damage the enamel surface.



 After each use, clean the enamel sur-
faces using dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge
and dry them with a dry cloth.

If your product has an easy steam clean-
ing function, you can make easy steam
cleaning for light non-permanent dirt.
(See “Easy Steam Cleaning”.)

For difficult stains, an oven and grill
cleaner recommended on the website of
your product brand can be used. Do not
use an external oven cleaner. If the sur-
face is heavily soiled, slightly moisten it
and gently clean with a soft-bristled
brush or scrubbing wire. Avoid applying
excessive pressure.

Catalytic surfaces

+ The side walls in the cooking area can
only be covered with enamel or catalytic
walls. It varies by model.

The catalytic walls have a light matte and
porous surface. The catalytic walls of the
oven should not be cleaned.

Catalytic surfaces absorb oil thanks to its
porous structure and start to shine when
the surface is saturated with oil, in this
case it is recommended to replace the
parts.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

+ You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

9.2 Cleaning Accessories

Do not put the product accessories in a
dishwasher unless otherwise stated in the
user’'s manual.

9.3 Cleaning the hob
Cleaning the gas burners

1. Before cleaning the hob, remove pot
holders, burner caps and heads from the
hob.

2. Clean the surface of the hob as per the
recommendations included in the gen-
eral cleaning information according to
the surface type (enamelled, glass, inox,
etc.).

3. Clean the burner chamber with a cloth
soaked in detergent or with non-scratch-
ing, soft brush. Ensure that no food re-
mains are left.

4. Clean the spark plugs and thermal ele-
ments (in models with ignition and
thermal element) with a well squeezed
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cloth. Then dry with a clean cloth. Pay
attention that the spark plug and the
thermal element are completely dry.

5. Clean the burner caps and heads with
detergent water after each operation
and then dry them.

6. For persistent stains, keep burner caps
and heads in detergent water or warm
soapy water at least for 15 minutes.
Clean with a non-metallic and non-
scratching brush.

7. You may use the Quick&Shine cleaning
agents for the oven interiors and grills,
used on enamelled surfaces and recom-
mended by the authorized service, espe-
cially for persistent stains on enamelled
burner caps.

8. Do not contact burner caps with ag-
gressive detergents such as oven in-
terior cleaning agents, descalers while
cleaning them, this may cause discol-
ouration.

9. Clean the pot holders with detergent wa-
ter and non-scratching, soft brush after
each operation and then dry them.

10.When the burner caps and pot holders
are used as wet, persistent lime stains
may occur as a result of the heat. En-
sure that it is dried before operation.

11.Place burner heads, caps and pot hold-
ers respectively.

12.When placing the pot holders, ensure
that they centre the burners. In pin mod-
els, fit the pins on the burner plate to the
pin slots on the pot holders.

Assembling the burner parts

1. Place the parts as in the figure after
cleaning the burners.

2. Place the burner head ensuring that it
passes through the burner spark plug
(4). Turn the burner head right and left
to make sure that it is seated in the
burner chamber.

3. Place the burner cap on the burner
head.

Burner cap

1
2 Burner head

3 Burner chamber

4 Spark plug (in models with ignition)

9.4 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

9.5 Cleaning the inside of the oven
(cooking area)

Follow the cleaning steps described in the
"General Cleaning Information" section ac-
cording to the surface types in your oven.

Cleaning the side walls of the oven

The side walls in the cooking area can only
be covered with enamel or catalytic walls. It
varies by model. If there is a catalytic wall,
refer to the “Catalytic surfaces” section for
information.
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If your product is a wire shelf model, re-
move the wire shelves before cleaning the
side walls. Then complete the cleaning as
described in the "General Cleaning Informa-
tion" section according to the side wall sur-
face type.

To remove the side wire shelves:

1. Remove the front of the wire shelf by
pulling it on the side wall in the opposite
direction.

2. Pull the wire shelf towards you to re-
move it completely.

3. To reattach the shelves, the procedures
applied when removing them must be
repeated from the end to the beginning,
respectively.

9.6 [Easy Steam Cleaning

This allows cleaning of the dirt (not remain-
ing for a long time) that is softened by the
steam inside the oven and by the water
droplets condensed in the internal surfaces
of the oven easily.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Add 300 ml water into the tray and place
it on the 2nd shelf of the oven.

Do not use distilled or filtered wa-
ter. Use ready-made waters only.
Do not use flammable, alcoholic or

solid particulate solutions instead
of water.

3. Set the oven to the easy steam cleaning
operating mode and operate it at 100°C
for 25 minutes.

Immediately open the door and wipe the

oven interiors with a wet sponge or cloth.

Steam will be released when opening the

door. This may pose a risk of burns. Be

careful when opening the door.

For stubborn dirt, clean the product using

dishwashing detergent, warm water and a

soft cloth or sponge and dry it with a dry

cloth.

In the easy steam cleaning func-

@ tion, it is expected that the added
water evaporates and condenses
on the inside of the oven and the
oven door in order to soften the
light dirt formed in your oven. Con-
densation formed on the oven door
may drip around when the oven
door is opened. As soon as you
open the oven door, wipe off the
condensation.

After the condensation inside the oven,
puddle or moisture may occur in the pool
channel under the oven. Wipe this pool
channel with a damp cloth after use and dry
it.

L

9.7 Cleaning the Oven Door

You can remove your oven door and door
glasses to clean them. How to remove the
doors and windows is explained in the sec-
tions "Removing the oven door” and "Re-
moving the inner glasses of the door".
After removing the door inner glasses,
clean them using a dishwashing detergent,
warm water and a soft cloth or sponge and
dry them with a dry cloth. For lime residue
that may form on the oven glass, wipe the
glass with vinegar and rinse.
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Do not use harsh abrasive cleaners,

@ metal scrapers, wire wool or bleach
materials to clean the oven door
and glass.

Removing the oven door
1. Open the oven door.

2. Open the clips in the front door hinge
socket on the right and left by pushing
them downwards as shown in the fig-
ure.

3. Hinge types vary as (A), (B), (C) types
according to the product model. The fol-
lowing figures show how to open each
type of hinge.

4. (A) type hinge is available in normal
door types.

e

(B) type hinge is available in soft closing
door types.

6. (C) type hinge is available in soft open-
ing/closing door types.

7. Get the oven door to a half-open posi-
tion.

>

8. Pull the removed door upwards to re-
lease it from the right and left hinges
and remove it.

To reattach the door, the proced-

@ ures applied when removing it must
be repeated from the end to the be-
ginning, respectively. When in-
stalling the door, be sure to close
the clips on the hinge socket.

9.8 Removing the Inner Glass of
The Oven Door

Inner glass of the product's front door may
be removed for cleaning.

1. Open the oven door.

1 Tab
Frame
3 Profile
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2. Asillustrated in the figures above, press

on the tabs (1) and pull the profile (3) to-

wards yourself simultaneously to re-
move the profile attached to the upper
side of the front door.

Innermost glass panel
Inner glass panel*
Outer glass panel

1
2
3
*

It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

3. As illustrated in the figure, raise the in-
nermost glass panel (1) slightly in direc-
tion “A” and pull it out in direction “B”

4. If your product is equipped with an inner
glass panel; Pull the glass holder con-
necting elements in the middle as illus-
trated in the figure to free them from the
glass panels.

4 Glass holder connecting element*

* It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

5. Repeat the same procedure to remove
the inner glass panel (2). The first step
to regroup the door is reinstalling inner
glass panel (2).

6. Asillustrated in the figure, place the
glass panel so that it is inserted to the
plastic slot.

Otherwise the glass panel will not
seat completely and may get ex-

posed to vibration and break.

7. When installing the innermost glass
panel (1), make sure that the printed
side of the panel faces towards the in-
ner glass panel.

8. Itis important that the lower corners of
the innermost glass panel are seated
into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not
@ seat completely and may get ex-
posed to vibration and break.

9. Please remember to place the glass
holding connecting parts into their slots.

10.Finally, press on the tabs of the profile
to make them seat into their slots again.

9.9 Cleaning the Oven Lamp

In the event that the glass door of the oven
lamp in the cooking area becomes dirty;
clean using dishwashing detergent, warm
water and a soft cloth or sponge and dry
with a dry cloth. In case of oven lamp fail-
ure, you can replace the oven lamp by fol-
lowing the sections that follow.
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Replacing the oven lamp

General warnings

+ To avoid the risk of electric shock before
replacing the oven lamp, disconnect the
product and wait for the oven to cool. Hot
surfaces may cause burns!

+ This oven is powered by an incandescent
lamp with less than 40 W, less than 60
mm in height, less than 30 mm in dia-
meter, or a halogen lamp with G9 sockets
with less than 60 W power. Lamps are
suitable for operation at temperatures
above 300 °C. Oven lamps are available
from Authorised Services or licensed
technicians. This product contains a G
energy class lamp.

+ The position of the lamp may differ from
that is shown in the figure.

+ The lamp used in this product is not suit-
able for use in the lighting of home
rooms. The purpose of this lamp is to
help the user see food products.

+ The lamps used in this product must
withstand extreme physical conditions
such as temperatures above 50 °C.

If your oven has a round lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the glass cover by turning it
counter clockwise.

.

N

4/

\v‘)

3. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

10 Troubleshooting

4. Refit the glass cover.
If your oven has a square lamp,

1. Disconnect the product from the electri-
city.

2. Remove the wire shelves according to
the description.

3. Lift the lamp's protective glass cover
with a screwdriver. Remove the screw
first, if there is a screw on the square
lamp in your product.

4. If your oven lamp is type (A) shown in
the figure below, rotate the oven lamp
as shown in the figure and replace it
with a new one. If it is type (B) model,
pull it out as shown in the figure and re-
place it with a new one.

5. Refit the glass cover and wire shelves.

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

Steam is emanated while the oven is

working.

+ Itis normal to see vapour during opera-
tion. >>> This is not an error.
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Water droplets appear while cooking

+ The steam generated during cooking
condenses when it comes into contact
with cold surfaces outside the product
and may form water droplets. >>> This is
not an error.

Metal sounds are heard while the

product is warming and cooling.

+ Metal parts may expand and make
sounds when heated. >>> This is not an
error.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

+ The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

+ (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

Oven light is not on.
+ Oven lamp may be faulty. >>> Replace
oven's lamp.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

Oven is not heating.

+ The oven may not be set to a specific
cooking function and/or temperature.
>>> Set the oven to a specific cooking
function and/or temperature.

+ For the models with timer, the time is not
set. >>> Set the time.

+ No electricity. >>> Ensure the mains is
operational and check the fuses in the
fuse box. Change the fuses if necessary
or reactivate them.

There is no ignition spark.

+ Thereis no current. >>> Check the fuses
in the fuse box.

There is no gas.

+ Main gas valve is closed. >>> Open the
gas valve.

+ The gas pipe is bent. >>> Install the gas
pipe properly.

Additional Information for User

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU

Manual: Regulation 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
off 0,3

Standby -

Standby Mode with information or
status display

Networked Standby

*The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in
minutes and rounded to the nearest minute.
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Udvozoljuk!

Tisztelt Vasarlo!

Koszonjiik, hogy a Beko késziiléket valasztotta. Azt szeretnénk, hogy a kivalé min6ségben
és technologiaval gyartott késziilék a leghatékonyabban miikodjon. Ezért a termék haszna-
lata el6tt figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet és minden egyéb mellékelt dokumenta-
ciot.

Tartsa szem el6tt a haszndlati itmutatdban szereplé dsszes informaciot és figyelmezte-
tést. igy megvédheti magét és a terméket az esetlegesen felmeriilé veszélyektdl.

Orizze meg a hasznalati Gtmutatét. Ha a terméket masnak adja at, adja &t vele egyiitt a ké-
zikdnyvet is. A termékre vonatkozo garancialis feltételek, hasznalati és hibaelharitasi mod-
szerek ebben a kézikonyvben talalhatok.

A szimbélumok és leirasuk a felhasznaléi kézikonyvben:

Halalt vagy sériilést okozo veszély.

@ Fontos informaciok és hasznos hasznélati tanacsok.

Olvassa el a felhasznaldi kézikdnyvet.

u

f Forré feliiletre vonatkozé figyelmeztetés.

FIGYEL- Veszély, amely a termékben vagy annak kdrnyezetében anyagi kart okozhat.
MEZTETES

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Biztonsagi utasitasok
+ Ez a fejezet a személyi sériilés

vagy anyagi kar kockazatanak
megel6zéséhez sziikséges biz-
tonsagi utasitasokat tartal-
mazza.

+ Ha a terméket tovabbadja sze-
mélyes hasznalatra vagy hasz-
nalt termékként valé felhasz-
nalas céljabdl, akkor a haszna-
lati utmutatdét, a termékcimké-
ket és a tobbi vonatkozé doku-
mentumot és alkatrészeket is
adja at.

+ Cégiink nem vallal felel6sséget
a jelen utasitasok be nem tar-
tasabdl eredd esetleges karo-
kért.

+ Ezen utasitdsok be nem tarta-
sa esetén minden garancia ér-
vényét veszti.

+ Az lizembe helyezést és javi-
tast mindig a gyartdval, a hiva-
talos szervizzel vagy az impor-
tor cég altal kijelolt személlyel
végeztesse el.

+ Csak eredeti pétalkatrészeket
és tartozékokat hasznaljon.

* Ne javitsa vagy cserélje ki a
termék egyetlen alkatrészét
sem, kivéve, ha az a felhaszna-
16i kézikonyvben egyértelmlen
szerepel.

* Ne végezzen mliszaki modosi-
tasokat a terméken.

91.1 Rendeltetésszeri m
hasznalat

+ Ezt a terméket otthoni haszna-
latra tervezték. Kereskedelmi
felhasznaldsra nem alkalmas.

* Ne hasznalja a terméket kert-

ben, erkélyen vagy mas kiilté-

ren. Ezt a terméket haztarta-
sokban, valamint Uzletek, iro-
dak és egyéb munkahelyi kor-
nyezetek személyzeti konyhai-
ban val6 hasznalatra szanjak.

FIGYELMEZTETES: Ez a ter-

meék kizarolag f6zési célokra

hasznalhatd. Nem szabad mas
célokra, példaul a helyiség fu-
tésére hasznalni.

« A siit6 hasznalhaté kiolvasz-
tasra, slitésre, siitésre és grille-
zésre.

« Ez a termék nem hasznélhato
tanyérmelegitésre, szaritasra
torolkozék vagy ruhak fogan-
tyura akasztasaval.

A és haziallatok bizton-

saga

« Ezt a terméket 8 éves vagy an-
nal idésebb gyermekek, vala-
mint fizikai, érzékszervi vagy
mentalis képességekben fejlet-

len emberek hasznalhatjak,
vagy akiknek nincs tapasztala-

1.2 Gyermekek, veszé-
lyeztetett személyek
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ta és ismerete, mindaddig,
amig feltgyelik vagy kiképzik
Oket a termék biztonsagos
hasznalatardl és veszélyeirdl.
A gyermekek nem jatszhatnak
a termékkel. A takaritast és a
felhasznaldi karbantartast nem
szabad gyermekek elvégezni,
kivéve, ha valaki felligyeli 6ket.
Ezt a terméket nem szabad
korlatozott fizikai, érzékszervi
vagy mentalis képességekkel
rendelkez6 személyek (beleért-
ve a gyermekeket is) haszndlni,
kivéve, ha felligyelet alatt tart-
jak 6ket, vagy megkapjak a
sziikséges utasitasokat.

A gyermekeket felligyelni kell
annak biztositasara, hogy ne
jatsszanak a termékkel.

Az elektromos és/vagy gaztar-
talmu termékek veszélyesek a
gyermekekre és a haziallatok-
ra. Gyermekek és haziallatok
nem jatszhatnak, nem masz-
hatnak fel vagy Iéphetnek be a
termékbe.

Ne tegyen olyan targyakat,
amelyeket a gyermekek elér-
hetnek a terméken.

Forditsa az edények fogantyu-
jat a pult oldalara, hogy a gye-
rekek ne tudjak megragadni és
megeégni.

- FIGYELMEZTETES: Hasznélat
kozben a termék hozzaférhet6
felliletei forréak. Tartsa tavol a
gyermekeket a terméktol.

+ A csomagoléanyagokat tartsa
gyermekektdl elzarva. Fennall
a sérilés és a fulladas veszé-
lye.

« Amikor az ajto nyitva van, ne
tegyen ra nehéz targyakat,
vagy hagyja, hogy a gyerekek
uljenek rajta. El6fordulhat,
hogy a siit6 felborul, vagy meg-
sérilhet az ajtd zsanérja.

+ Az elhasznalédott és haszon-
talan termékek eldobasa el6tt:

1. Huzza ki a halozati csatlako-

z6t, majd huzza ki a konnek-
torbal.

2. Vagja le a tapkabelt, majd

huzza ki a csatlakozédugéval
a termékbdl.

3. Tegyen dvintézkedéseket,

hogy megakadalyozza a
gyermekek belépését a ter-
mékbe.

4. Ne engedje, hogy a gyerekek

tétlen allapotban jatsszanak
a termékkel.

A1 .3 Elektromos bizton-
sa

g

+ Csatlakoztassa a terméket egy
olyan foldelt konnektorba,
amelyet a tipuscimkeén feltln-
tetett aramerésségnek megfe-
lel6 biztositék véd. A foldelést
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szakképzett villanyszerel6vel
végeztesse el. Ne hasznalja a
terméket a helyi/nemzeti el6-
irasoknak megfelel6 foldelés
nélkdil.

A késziilék dugaszanak vagy
elektromos csatlakozojanak
konnyen hozzaférhet6 helyen
kell lennie. Ha ez nem lehetsé-
ges, akkor az elektromos be-
rendezésen, amelyhez a ter-
mék csatlakozik, az elektro-
mos eldirasoknak megfeleld,
az osszes polust a halézattdl
elvalaszté mechanizmust (biz-
tositék, kapcsold, kulcsos kap-
csold stb.) kell elhelyezni.
Javitas, karbantartas és tiszti-
tas el6tt huzza ki a késziléket
a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a biztositékot.

Csatlakoztassa a terméket
olyan konnektorba, amely meg-
felel a tipuscimkén megadott
fesziiltség- és frekvenciaérté-
keknek.

Ha a termék nem rendelkezik
kabellel, akkor csak a ,M(iszaki
adatok” fejezetben leirt csatla-
kozdkabelt hasznaljon.

Ne akassza be a tapkabelt a
termék ala és mogé. Ne tegyen
nehéz targyat a tapkabelre. A
tapkabelt nem szabad meghaj-
litani, 6sszenyomni, és nem
szabad héforrassal érintkezni.

- Ugyeljen arra, hogy a tapkabel
ne akadjon el, amikor a termé-
ket 0sszeszerelés vagy tiszti-
tas utan a helyére teszi.

* A sit6 hatsé feliilete hasznalat
kozben felforrésodik. A gaz-
csatlakozasok és/vagy az
elektromos kabelek nem érhet-
nek a termék hatsé feliileté-
hez. Ellenkezé esetben megsé-
rilhetnek.

* Ne szoritsa be az elektromos
kabeleket a siitd ajtajaba, és
ne vezesse azokat forro fellile-
tek folé. Ellenkezé esetben a
kabelszigetelés megolvadhat,
és rovidzarlat kovetkeztében
tlizet okozhat.

+ Csak eredeti kabelt hasznaljon.
Ne hasznaljon levagott vagy
sérilt kabeleket.

* Ne hasznaljon hosszabbitét
vagy tobbdugds csatlakozét a
termék mikodtetéséhez.

* Forduljon a hivatalos szerviz-
koézponthoz vagy az importér-
hoz a jévahagyott adapter
hasznalatahoz azokban az
esetekben, amikor (a dugaszo-
|6tipushoz) atalakité adapter
hasznadlata sziikséges.

+ Ha a tapvezeték hossza nem
megfelel§, forduljon az impor-
térh6z vagy a hivatalos szer-
vizkdzponthoz.
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« A hordozhat6 aramforrasok
vagy a tobb dugalj tulmeleged-
hetnek és kigyulladhatnak.
Tartsa tavol a terméktél a
tobbszoros konnektorokat és a
hordozhat6é aramforrasokat.

+ Ha a tapkabel megsériil, azt a

gyartonak, hivatalos szerviznek

vagy az importdr cég altal

meghatarozott személynek

kell kicserélnie az esetleges
veszélyek elkeriilése érdeké-
ben.

FIGYELMEZTETES: A siit6lam-

pa cseréje el6tt feltétlenil va-

lassza le a terméket a halézat-
rél, hogy elkeriilje az aramiités
veszélyét. Huzza ki a terméket

a halézatbdl, vagy kapcsolja ki

a biztositékot a biztositékdo-

bozbal.

Ha a termék rendelkezik tapka-

bellel és dugdval:

+ Soha ne dugja a termék dugoé-
jat torott, meglazult vagy a
konnektoron kivili dugéba.
Gy6z8djon meg réla, hogy a
dugo teljesen be van dugva a
csatlakozdaljzatba. Ellenkez6
esetben a csatlakozasok tul-
melegedhetnek és tlizet okoz-
hatnak.

« Kerlilje, hogy a késziiléket zsi-
ros, tisztatalan vagy potenciali-
san viznek kitett dugaszokba

dugja be (példaul olyan munka-

lap kozelében, ahonnan viz szi-

A\

varoghat). Ellenkez6 esetben
fennall a rovidzarlat és az
aramutés veszélye.

+ Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel!

+ Huzza ki a dugét a konnektor-
bol a dugo testével, nem pedig
magaval a vezetékkel.

1.4 Biztonsag a gazzal
valé munkavégzés
soran

« FIGYELMEZTETES: A géz sza-
kacstermékek hasznalata a he-
lyiségben a hé, a paratartalom
és az égeés kovetkeztében fel-
szabadul6 anyagok képz6dé-
sét okozza. Ugyeljen arra, hogy
a konyha jol szell6z6 legyen,
kiilonosen a termék hasznala-
takor: tartsa nyitva a természe-
tes szell6z6nyilasokat, vagy
szereljen be mechanikus szel-
|6ztetd eszkdzt (mechanikus
elszivé / motorhaztetd). A ter-
mék hosszu ideig torténd in-
tenziv hasznalata tovabbi szel-
|6zést igényelhet: példaul ab-
laknyitas vagy hatékonyabb
szell6zés, a mechanikus szel-
|6ztetd készilék szintjének
emelése, ha van ilyen, stb.

Ezt a terméket olyan helyiség-
ben kell hasznalni, amely meg-
felel6en beallitott és mikodo
szén-monoxid-érzékel6vel ren-
delkezik. Gy6z6djon meg arrol,

HU / 53



hogy a szén-monoxid-érzékeld
megfelel6en makodik, és gyak-
ran szervizelje az érzékel6t. A
szén-monoxid-érzékelét legfel-
jebb 2 méterre kell elhelyezni a
terméktél.

A készilék beallitasi feltételei
a cimkén (vagy az adattablan)
vannak feltlintetve.

Megfelel6 égésre van sziikség
a gaz szakacstermékekben. Hi-
anyos égés esetén szén-mon-
oxid (CO) alakulhat ki. A szén-
monoxid szintelen, szagtalan
€s nagyon mérgez6 gaz, amely
még nagyon kis adagokban is
haldlos hatasu. Megértheti,
hogy a gaz jol ég, ha a langok
folyamatosak és kékek. Ha a
lang hullamos, vagott és er6-
sen sarga, a gaz nem ég jol.
Gaz szakacs termékek és rend-
szerek rendszeresen ellendriz-
ni kell a megfelelé6 mikodését.
A szabalyozét, a toml6t és an-
nak szoritéjat rendszeresen el-
lendrizni kell, és a gyarté altal
javasolt id6tartamon beldl
vagy szlikség esetén cserélni
kell.

Rendszeresen tisztitsa meg a
gazfézélapok zonait. Gy6z6d-
jon meg arrol, hogy a gaz tiszti-
tas utan megfeleléen ég.

Ne hasznaljon a hasznalati ut-
mutatoban megadott mérete-
ket meghalado edényeket /

serpeny6ket. A megadottnal
nagyobb serpeny6k/edények
hasznalata szén-monoxid-mér-
gezést és a kozeli felliletek és
kezel6gombok tulmelegedését
okozhatja. A kisebb serpe-
nyék/edények hasznalata égé-
si sériiléseket okozhat a lan-
gok miatt.

+ Kérjen informaciét a gaz suir-
g6sségi telefonszamairdl és a
gazszag esetén alkalmazott
biztonsagi intézkedésekrél a
helyi gazszolgaltatétol.

A\ Vi a teends, ha gazszagot

érez!

* Ne hasznaljon nyilt langot,
vagy ne dohanyozzon. Ne
hasznaljon elektromos gombo-
kat (pl. Ne haszndljon vezeté-
kes vagy mobiltelefont.

* Nyisd ki az ajtokat és ablako-
kat.

+ Kapcsolja ki az 6sszes szele-
pet a gaz szakacs termékek és
gazmérd a f6 szelep, kivéve, ha
ez egy zart térben vagy pincé-
ben.

* Ellenérizze az 6sszes cs6 és
csatlakoz6 tomitettségét. Ha
még mindig gazszagot érez,
hagyja el a hazat.

* Figyelmeztesse a szomszédo-
kat.

+ Hivd a tlzoltdkat. Hasznaljon
telefont a hazon kivdl.
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* Hivja a hivatalos szervizt és a
gazeloszto céget.

ALS Szallitasi biztonsag

« A termék szallitasa el6tt va-
lassza le a terméket a halozat-
rél, és valassza le a gazcsatla-
kozasokat.

+ A termék rendkivil nehéz, azt
mindig legalabb két személy
emelje és szallitsa.

* Ne hasznalja az ajtét és/vagy a
fogantyut a termék szallitasara

vagy mozgatasara.
* Ne helyezzen targyakat a ké-

szilékre. A késziiléket fliggdle-

gesen hordozza.

+ Ha a terméket szallitani kell,
csomagolja buborékféliaba
vagy vastag kartonba, és szo-
rosan ragassza le. A termék

mozgo alkatrészeit a sérulések

elkeriilése érdekében rogzitse
szilardan.
+ A termék beszerelése el6tt el-

lenérizze a terméket a szallitas

utani esetleges sériilések

szempontjabol. Sérilés esetén
forduljon az importérh6z vagy
a hivatalos szervizkozponthoz.

ALG Telepités biztonsa-
ga

+ A telepités megkezdése el6tt a
biztositék kikapcsolasaval
aramtalanitsa azt a tapvezeté-
ket, amelyhez a terméket csat-
lakoztatja.

A szallitas és a telepités soran
mindig viseljen véddkesztydit.
Ellenkez6 esetben fennall a sé-
rulés veszélye az éles élek mi-
att!

« A termék beszerelése el6tt el-
lendrizze a terméket, hogy
nincs-e rajta sérulés. Ha a ké-
szilék sérilt, tilos Gzembe he-
lyezni.

Soha ne helyezze a terméket
sz6nyeggel boritott padlora.
Termék Ellenkez6 esetben a
termék alatti Ilégaramlas hia-
nya az elektromos alkatrészek
tulmelegedését okozhatja. Ez
problémakat fog okozni a ter-
mékkel.

A terméket kozvetleniil tiszta,
sima és kemény feliiletre kell
helyezni. Nem szabad talap-
zatra vagy agyazolapra helyez-
ni. A termékeket nem szabad
karton- vagy mianyag tanyé-
rokra helyezni.

Kozvetlen napfény és héforra-
sok, példaul elektromos vagy
gazflitétestek nem lehetnek a
termék telepitési helyén.
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* Tartsa nyitva a termék 6sszes
szell6z6csatornajanak kornye-
zetét.

* Ne telepitse a terméket ablak
kozelébe. Fennall annak a ve-
szélye, hogy a f6z6lang meg-
gyujtja a f6zélap kordli fliggo-
nyoket és gyulékony anyago-
kat. Ha kinyitja az ablakot, a
forré edények felborulhatnak.

+ A tulmelegedés elkeriilése ér-
dekében a termék beépitése
nem torténhet dekorativ burko-
latok mogott.

« Abban az esetben, ha a termék
szamara kijelolt telepitési teru-
let mogott gazcs6/csé vagy
muanyag vizvezeték talalhato,
feltétlendl biztositani kell, hogy
a termék és ezek a kozmlive-
zetékek ne érintkezzenek egy-
massal. Ellenkezd esetben a
tomlé/csd megtorhet.

+ Ha a termék telepitési helye
mogott van egy konnektor, ak-
kor biztositani kell, hogy a ter-
mék ne érintkezzen sem a kon-
nektorral, sem a konnektorba
dugott dugdval.

* Nem lehet gazcsé, miianyag
vizvezeték és aljzat a termék
beépitési helyének hatso6 vagy
oldalsé falan. Ellenkezé eset-
ben a f6z6lap miikbdtetésekor
a héhatas miatt deformaldd-
hatnak, és ez biztonsagi koc-
kazatot jelenthet.
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+ A gazszerelési munkalatok

megkezdése el6tt zarja el a
gazellatast. Robbanasveszély
all fenn.

A termék csatlakoztatasat a
gazeloszto rendszerhez csak
felhatalmazott és szakképzett
személy végezheti. Robbanas-
vagy mérgezésveszély all fenn
a nem szakképzett személyek
altal végzett javitasok miatt.

A gaztomlét ugy kell csatlakoz-
tatni, hogy ne érintse a mozgo
alkatrészeket azon a terileten,
ahol elhelyezték, és ne akadjon
be, amikor a mozg6 alkatré-
szek mozognak (pl. fidk).
Ezenkivil a gaztomlé nem he-
lyezhet6 el olyan helyen, ahol
fennall az elakadas lehet&sé-
ge.

A gazcsoOvet nem szabad 0sz-
szenyomni, 6sszehajtani, el-
akasztani, és nem szabad a
termék forré részeihez és a ter-
méken |évl f6z6edényekhez
érinteni. A gazcso sériilése mi-
att robbanasveszély all fenn.
Gy6z6djon meg rola, hogy a
termék gazcsatlakoztatasa
utan ellenérizze a gazszivar-
gast. Gy6z6djon meg rola,
hogy nincs gazszivargas. Ne
hasznalja a terméket, ha gaz-
szivargas van.



+ Ez a késziilék nincs égéster-
meékek elszivo berendezéséhez
csatlakoztatva. A hatalyos te-
lepitési eléirasoknak megfele-
I6en kell telepiteni és csatla-
koztatni. Kiilonos figyelmet
kell forditani a szell6ztetésre
vonatkozé kovetelményekre.

1.7 A hasznalat bizton-
saga
+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a
termék minden hasznalat utan
ki legyen kapcsolva.
* Ha hosszabb ideig nem hasz-
nalja a terméket, hizza ki a
konnektorbdl, vagy kapcsolja
ki a tapellatast a biztositékdo-
bozbdl. Zarja el a f6 gazcsa-
pot.
Ne hasznalja a terméket, ha az
hasznalat kozben meghibaso-
dik vagy megsériil. Valassza le
a terméket az elektromos halé-
zatrol. Forduljon az importér-
hoz vagy a hivatalos szerviz-
kozponthoz.
Ne hasznalja a terméket, ha az
ellilsé ajto livegét eltavolitot-
tak vagy megrepedt. Ellenkez6
esetben fennall a sériilés és a
kornyezeti karok veszélye.
+ Semmilyen okbdl ne Iépjenra a
késziilékre.

+ Soha ne hasznalja a terméket,
ha itél6képessége vagy koordi-
nacidja alkohol és/vagy kabité-
szer fogyasztasa miatt karoso-
dott.

« A f6z6térben és kornyékén
nem szabad gyulékony targya-
kat tartani. Ellenkezé esetben
ezek tiizet okozhatnak.

+ A suité fogantyuja nem torolko-
z6szaritd. A termék hasznala-
takor ne akasszon torolkozét,
keszty(it vagy hasonld textilia-
kat a fogantyura.

+ A termék ajtajanak zsanérjai
az ajtd nyitasakor és zarasakor
elmozdulhatnak, és elakadhat-
nak. Az ajté nyitasakor/zarasa-
kor ne fogja meg a zsanérok-
kal ellatott részt.

* Ne zarja be a fels6 ajtét, amig
a f6z6lapok le nem hdiltek. El-
lenkez6 esetben a fedél meg-
repedhet és sériilést okozhat.

+ Ez a termék nem alkalmas tav-
iranyitéval vagy kiilsé éraval
vald hasznalatra.

Hémérséklet figyel-

A1 .8
meztetések

« FIGYELMEZTETES: A termék
haszndlat kozben a termék és
a hozzaférhet6 részei forréak
lesznek. Ugyelni kell arra, hogy
ne érintse meg a terméket és a
flt6elemeket. A 8 év alatti
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gyermekeket a terméktdl tavol
kell tartani, kivéve, ha allandé
felligyelet alatt allnak.

Ne helyezzen gyulékony/rob-
banasveszélyes anyagokat a
termék kozelébe, mivel mako-
dés kozben a feliletek forroak
lesznek.

Tartson tavolsagot, amikor a
sutd ajtajat a sutés kdzben
vagy a sités végén kinyitja. A
g6z megégetheti a kezét, az ar-
cat és/vagy a szemét.
MUkodés kdzben a termék for-
ré. Ugyelni kell arra, hogy ne
érintse meg a forré részeket, a
sutd belsejét és a flitéeleme-
ket.

A termék kezelésénél mindig
viseljen héallé sutdkesztydt.
FIGYELMEZTETES: T(izve-
szély: Ne taroljon targyakat a
f6zo6fellleteken.

A1 .9 Kiegészitdék hasz-
nalata
+ Fontos, hogy a termékhez mel-
lékelt tartozékokat megfelels-
en hasznalja. Részletes infor-
maciokat a "A termék tartozé-
kainak hasznalata" cim(i rész-
ben talal.
Zarja be a siit6 ajtajat, miutan
a tartozékokat teljesen a siit6-
térbe tolta, kiilébnben azok az
ajtélivegnek litkdzhetnek és
megsérilhetnek.

/N\1.10 A fézés biztonsaga

* FIGYELMEZTETES: A f6zési
folyamatot felligyelni kell. A ro-
vid f6zési folyamatot folyama-
tosan feluigyelni kell.

- FIGYELMEZTETES: Szilard
vagy folyékony zsirokkal torté-
né f6zés esetén veszélyes a
f6z6lapot felligyelet nélkdl
hagyni, ami tiizet okozhat. SO-
HA ne probalja meg vizzel elol-
tani a tlizet; valassza le a ter-
méket a hal6zatrol, majd fedje
le a langokat takardval vagy
tlizolté ruhaval (stb.).

+ Ha az ételekben alkoholos ita-
lokat hasznal, legyen Gvatos.
Az alkohol magas homérsékle-
ten elparolog és tizet okozhat,
mivel forré feliiletekkel érint-
kezve meggyulladhat.

« A f6zébterileten lévé ételmara-
dékok, példaul az olaj, meg-
gyulladhatnak. F6zés elé6tt ta-
volitsa el ezeket a maradéko-
kat.

- Etelmérgezés veszélye: Siités
el6tt vagy utan ne hagyja az
ételt 1 éranal hosszabb ideig a
sutében allni. Ellenkezd eset-
ben ételmérgezést vagy beteg-
ségeket okozhat.

HU / 58



Zart konzervdobozokat és
uvegedényeket ne melegitsen
a sitében. A konzervdoboz-
ban/Ulvegben felgylileml6 nyo-
mas miatt az szétrobbanhat.
Amikor a siit6é hasznalatban
van, SOHA ne helyezzen siit6-
lapot, talakat vagy aluféliat
kozvetlenil a siitd aljara. A hd
felgylilemlése karosithatja a
sutd aljat, s6t, akar a sitészek-
rényt vagy a konyha padlojat is
karosithatja.

A zsiros pergamenpapir vagy ha-
sonl6 anyagok hasznalatakor
ugyeljen a kovetkezd dvintézke-
désekre:

Helyezze a zsirpapirt egy
edénybe vagy a suté tartozéka-
ra (talca, drétracs stb.) az étel-
lel egylitt, és tegye az el6mele-
gitett sut6be.

Annak érdekében, hogy ne ér-
jen a sut6 flitéelemeihez és a
forro leveg6 aramlasat nem
akadalyozza, tavolitsa el a tar-
tozékokroél vagy edényekrdl le-
1696 zsirpapir felesleges része-
it. Ne hasznaljon zsirpapirt a
gyarto altal megadott maxima-
lis h6mérsékletnél magasabb
stitéhémérsékleten. Soha ne
tegyen zsirpapirt a siitd aljara.
El6melegités kozben ne tegye
a tartozékokra.

+ Mindig nyomja le egy tanyérral
vagy hasonlo6 targgyal, hogy
megakadalyozza, hogy az
anyag a siitében lévé légaram-
las miatt szétrepdljon.

+ Csak a szlikséges felliletet fed-
je le a talca belsejében.

« Minden hasznalat utan a talcat
meg kell tisztitani, és a talca-
ban hasznalt zsirpapirt vagy
hasonlé anyagokat ki kell cse-
rélni. Ellenkezd esetben a tal-
cara csepeg0 folyadékot flistot
okoznak, de akar meg is gyul-
ladhatnak.

+ A termék fedelének kinyitasa-

kor megvaltozik a légaramlas.

A zsirpapir érintkezhet a f(it6-

elemekkel és meggyulladhat.

Grillsiité hasznalata esetén

egy talcat kell az also racsra

helyezni. Ellenkez6 esetben a

sitd aljara csopogé étolaj és

egyéb dsszetevok erds flistot
képezhetnek, és langokhoz ve-
zethetnek.

Grillezés kozben zarja be a si-

6 ajtajat. A forro felliletek égeé-

si sériiléseket okozhatnak!

A grillezésre nem alkalmas

ételek tlizveszélyesek. Csak

olyan ételeket grillezzen, ame-
lyek alkalmasak erds grillt(izre.

Ne helyezze az ételt tulsago-

san hatra a grill hatuljaba. Ez a

legforrébb teriilet, és a zsiros

ételek langra kaphatnak.
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* Helyezze a f6z6edényeket a f6-
z6lap kozepére. Figyeljen arra,
hogy a lang az edényt tartal-
maz6 f6z6lapon ne terjedjen at
a f6z6edény oldalara.

f 1.11 Biztonsagos kar-
bantartas és tisztitas

+ A termék tisztitasa el6tt varja
meg, amig a termék lehdl. A
forré fellletek égési sériilése-
ket okozhatnak!

+ Soha ne mossa a terméket
ugy, hogy vizet permetez vagy
ont ra! Fennall az aramiités ve-
szélye!

2 Kornyezetvédelmi utasitasok

* Ne hasznaljon g6ztisztitét a
termék tisztitdsahoz, mert ez
aramutést okozhat.

Ne hasznaljon durva surolo-
szereket, fémkaparokat, suro-
|6betéteket, mosogatdszalat
vagy fehéritét a sit6 ellilsé aj-
tolivegének és a siité felsd aj-
télvegének (ha van ilyen) tisz-
titdsahoz. Ezek az anyagok az
uvegfeliiletek karcolédasat és
torését okozhatjak.

2.1 Hulladékrél sz6l6 iranyelv

2.1.1 Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairol
sz0l6 rendeletnek valé megfe-
lelés és a hulladéktermékek ar-
talmatlanitasa

Ez a termék megfelel az EU WEEE-iranyel-
vének (2012/19/EU). A termék az elektro-
mos és elektronikus berendezések hulladé-
kainak (WEEE) besorolasi szimbdlumaval
van ellatva.

Ez a termék kivalé minéség( al-
katrészekbdl és anyagokbdl ké-
szlilt, amelyek Ujrafelhasznal-
hatdk és Ujrahasznositasra al-
kalmasak. Ezért az élettartam
L végén ne a normal haztartasi
és egyéb hulladékokkal egyiitt dobja ki a le-
selejtezett késziiléket. Vigye el az elektro-
mos és elektronikus berendezések ujra-
hasznositasara szolgalé gydjtéhelyre. Ezek-
rél a gy(jtépontokrol érdeklédjon a helyi 6n-
kormanyzatnal. A készllék megfelel6 artal-

matlanitdsa segit megel6zni a kornyezetre
és az emberi egészségre gyakorolt negativ
kovetkezményeket.

Megfelel a RoHS-iranyelvnek:

Az On altal megvasarolt termék megfelel az
EU RoHS-iranyelvének (2011/65/EU). Nem
tartalmaz az iranyelvben meghatarozott ka-
ros és tiltott anyagokat.

2.2 Csomagolasi informaciok

A termék csomagol6anyagai Ujrahasznosit-
hat6 anyagokbdl késziilnek a nemzeti kor-
nyezetvédelmi el6irasoknak megfelelSen.
Ne dobja ki a csomagolasi hulladékot a
haztartasi vagy egyéb hulladékkal egyiitt,
hanem vigye el a helyi hatésagok altal kije-
16It csomagoldanyag-gyUjtéhelyekre.

2.3 Energiatakarékossagi ajanlasok

Az EU 66/2014 szerint az energiahatékony-
sagra vonatkoz6 informdacidk a termékhez
mellékelt elismervényen talalhatdk.

Az aldbbi javaslatok segitenek abban, hogy
termékét kornyezetbarat és energiahaté-
kony moédon hasznalja:
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Siités el6tt olvassza ki a fagyasztott éte-
leket.

A sitében hasznaljon s6tét vagy zoman-
cozott edényeket, amelyek jobban atad-
jak a hét.

Ha a recept vagy a hasznalati utmutato
el6irja, mindig melegitse el6. Siités koz-
ben ne nyissa ki gyakran a siité ajtajat.
Hosszan tarto siités esetén a siités vége
el6tt 5-10 perccel kapcsolja ki a termé-
ket. A maradék hé felhasznalasaval akar
20% villamos energiat is megtakarithat.
Probaljon meg egyszerre tobb ételt siitni
a slitében. Egyszerre is fézhet, ha két si-
t6edényt helyez a drétracsra. Raadasul,

3 Az On késziiléke

ha az ételeket egymds utan f6zi meg,
energiat takarit meg, mert a siité nem ve-
sziti el a hgjét.

Hasznéljon a f6z6zdénanak megfelel6 mé-
retl és fedell edényeket/serpenybket. Az
ételekhez valassza mindig a megfelel
méret( edényt. A nem megfelelé méretd
edények esetében sziikségesnél tobb
energidra van sziikség.

Tartsa tisztan a f6z6lap siitési teriileteit
és az edények aljat. A szennyez6dés
csOkkenti a h6atadast a siitéfeliilet és az
edényalap kozott.

Ebben a részben a termék vezérl6panelé-
nek attekintését és alapvet6 felhasznalasi
modjait taldlja. A termék tipusatdl fliggben
eltérések lehetnek a képekben és egyes jel-
lemzdékben.

3.1 Termék bemutatasa

AW N =

©)6) OO0O0O0+—»3

Felsé fedél
F6z6lap szekcid
Kezelépanel
Kezelés

5
6
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Ajto
Alsé rész

1.1 F6zéegység

Felsé flit6test

Récsos polcok *

Ventilator motor (az acéllemez mogatt)
Alsé f(it6test (az acéllemez alatt)
Polcpozicié

Lampa **

Szell6zényildsok ***

A modelltél fliggéen valtozik. ElGfordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik drétallvannyal.
A képen egy drétallvanyos termék lathat6 példa-
ként.

A modelltél fliggéen valtozik. Eléfordulhat, hogy
az On terméke nem rendelkezik lampéval, vagy
a ldampa tipusa és helye eltérhet az dbran latha-
tétol.

A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet, hogy
az On termékén nem érhet6 el.




3.1.2 F6zdlap rész 1 Bal hatsé - Normal ég6
2 Balelsé - Gyors ég6
3 Jobb elsé - Gyors égé
( \( ) 4 Jobb hatsé - Normal égé
1 <« & 4 3.2 A siit6 vezérlépultjanak bemuta-
tasa
2 < <@ > 3
A T 2 - © P C
. . . . o .
|

1 F&zélap teker6égomb
3 Funkcidvalaszté gomb
5 HOémérséklet kivalaszté gomb

Ha vannak olyan gombok, amelyek vezérlik
a terméket, egyes modelleknél ez/ezek a
gombok ugy lehetnek, hogy megnyomasa-
kor kijonnek (eltemetett gombok). Az ezek-
kel a gombokkal végzett beallitasokhoz el6-
sz0r nyomja be a megfelel6 gombot, majd
huzza ki a gombot. A beallitas elvégzése
utan nyomja be Ujra, és helyezze vissza a
gombot.

Funkciovalaszté gomb

A siité mikoddési funkcioit a funkciévalasz-
16 gombbal vélaszthatja ki. Zart (felsd)
helyzetbél balra/jobbra forgassa a kivélasz-
tashoz.

Homérséklet kivalaszté gomb

A fézni kivant hémérsékletet a héfokszaba-
lyozé gombbal vélaszthatja ki. A valasztas-
hoz forgassa el az ramutat6 jarasaval
megegyez6 irdnyba a zart (felsd) helyzet-
bél.

QO
.

4

2 1dézité gomb
4 Termosztat lampa

Siit6 bels6 homérséklet jelzo

A sUit6 bels6 h6mérsékletét a hdmérséklet-
jelzé lampardl tudja megérteni. A termosz-
tat lampaja a vezérl6pulton talalhato. A ter-
mosztat lampa kigyullad, amikor a termék
mUkodésbe [ép, a termosztat lampa pedig
kikapcsol, ha eléri a beallitott hdmérsékle-
tet. Ha a siit6 belsejében a h6mérséklet a
bedllitott hdmérséklet ala csokken, a ter-
mosztat lampaja ismét kigyullad.

Fozolap tekerégomb

A f6z6lapjat a f6z6lap vezériégombjaival
mikodtetheti. Mindegyik gomb a megfelel
ég6t mikodteti. A vezérl6pulton l1évé szim-
bélumokbdl kdvetkeztethet arra, hogy me-
lyik ég6t vezérli.

1d6zit6

F6zhet Ugy, hogy az id6zité gombbal beallit
egy meghatarozott f6zési id6t. A gombon
|évé szamok jelzik a megfeleld f&zési id6t
percben. Az C\O /WM szimbolum hatérozat-
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lan f&zési id6t jeldl. Ha a gombot a 3.3 A siité miikodési funkcioi
OO/ M szimbdlumra allitja, korlatlan ideig

P . . « A funkcidtablazatban a siit6ben hasznalha-
manualisan (tetszés szerint) f6zhet. m

t6 miikodési funkcidk, valamint az ezekhez
a funkciokhoz bedllithaté legmagasabb és
legalacsonyabb hémérséklet lathaté. Az itt
bemutatott miikodési médok sorrendije el-
térhet a terméken talalhato elrendezéstél.

Funkcié P

R Sl s Hoémérséklet- C o .
szimbé- |Funkci6 leiras . - Leiras és hasznalat
lum tartomany (°C)

Food is heated from above and below at the same time. Sui-
Fels6 és also flités * table for cakes, pastries or cakes and stews in baking moulds.
Cooking is done with a single tray.

Only lower heating is on. It is suitable for foods that need brow-
Also flités * ning on the bottom. This function should also be used for easy
steam cleaning.

The hot air heated by the upper and lower heaters is distributed

Légkeveréses felsé/al- * equally and rapidly throughout the oven with the fan. Cooking

31 s | I

s fiités is done with a single tray.
Teljes grill . jl'hellarge grill on the oven ceiling works. It is suitable for grill-
ing in large amounts.
Légkeveréses alacsony . The hot air heated by the small grill is quickly distributed into
grill the oven with the fan. It is suitable for grilling smaller amounts.
All the heaters of the oven work. This operating function is us-
— Gyors el6melegités - ed to quickly bring the oven to the desired temperature (pre-
= heating). Do not use it for cooking food.
* A termék a h6mérséklet gombon meg- Standard talca
adott hémeérsékleti tartomanyban mikédik.  Siiteményekhez, fagyasztott élelmiszerek-
< <L hez ésn rabok siitéséhez hasznaljak.
3.4 Termék tartozékai ez és nagy darabok siitéséhez hasznalja

Az On termékében kiilénbozé tartozékok
vannak. Ebben a részben a tartozékok leira-
sa és a helyes hasznadlat leirdsa talalhato. A
mellékelt tartozékok a termékmodelltél fiig-
gben eltéréek. El6fordulhat, hogy nem All
rendelkezésre a felhasznaloi kézikonyvben
leirt 6sszes tartozék az On termékéhez.

Grill racs

Sutésre, illetve a siitni, sttni, parolni kivant

A késziilék belsejében lévé talcak a ételeket a kivant po|cra he|yezn].
hé hatasara deformalédhatnak. Ez

nincs hatassal a funkcionalitasra. A
deformacié megsz(inik, amikor a
tdalca lehdil.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

—

A racsos polc nélkiili modelleknél :

3.5 A termék tartozékainak haszna-
lata

F6z6polcok

A f6z6térben 5 szintes polcpozicio all ren-

delkezésre. A polcok sorrendjét a siitd eliil-
s6 keretén 1évd szamokbdl is lathatja.

A racsos polcokkal ellatott modelleken :

N
.L-‘ 2
s
I 9
] 1
w)
A racsos polc nélkiili modelleknél :
— ] 4
| 3
— — 2
=~ 1

A huzalracs elhelyezése a szakacspol-
cokon

A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Alapvet6 fontossagu, hogy a huzalracsot
megfeleléen helyezze a huzaloldali polcok-
ra. Mikdzben a huzalracsot a kivant polcra

helyezi, a nyitott szakasznak eldl kell lennie.

A jobb szakacs, a huzal grill rogziteni kell a
huzal polc megallasi pont. Nem szabad at-
haladnia a megallasi ponton, hogy érintkez-
zen a siit6 hatso falaval.

A racsos polc nélkiili modelleknél :
Alapvet6 fontossagu, hogy a huzalracsot
megfeleléen helyezze az oldalsé polcokra.
A huzalracsnak egy irdnya van, amikor a
polcra helyezi. Mikdzben a huzalracsot a ki-
vant polcra helyezi, a nyitott szakasznak
elol kell lennie.

A talca elhelyezése a szakacspolcokon
A racsos polcokkal ellatott modelleken :
Fontos az is, hogy a talcakat helyesen he-
lyezze az oldalsé huzalpolcokra. Helyezze a
talcat a huzalpolcok k6zé az abra szerint. A
j6 szakacsteljesitmény érdekében a talcat a
drétpolcra kell helyezni oly médon, hogy az
illeszkedjen a dugorésbe. Nem szabad a
siit6 hatso faldhoz helyezni a dugd nyildsa-
nak megkeriilésével.

A grillracs megallité funkcidja

Van egy megallité funkcid, amely megaka-
dalyozza, hogy a grillracs kibillenjen a drét-
polcrél. Ezzel a funkciéval kdnnyen és biz-
tonsagosan kiveheti az ételt. A grillracs el-
tavolitdsa kdzben huzza el6re, amig el nem
éri a megallasi pontot. Ezen a ponton at kell
haladnia, hogy teljesen eltavolitsa.
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A racsos polcokkal ellatott modelleken :

Talca megallité funkcioé - A racsos pol-
cokkal ellatott modelleken

Van egy megallité funkcié is, amely meg-
akadalyozza, hogy a talca kibillenjen a drot-
polcrdl. A talca eltavolitasa kézben engedje
ki a hatso megallito aljzatbdl, és huzza ma-
ga felé, amig eléri az eliils6 oldalt. A teljes
eltavolitashoz at kell haladnia ezen a meg-
allo aljzaton.

A grilltracs és a talca megfelel6 elhelye-
zése a teleszkopos sineken -A racsos
polcokkal ellatott és a teleszképos model-
leken

A teleszkopos sineknek kdszonhetéen a
talcak vagy drétpolcok egyszerien fel- és
leveheték. Ugyeljen arra, hogy a télcakat és
a drétpolcokat a teleszkdpos sinekre he-
lyezze az alabbi dbra szerint.

Ll

% '\'7
Rz
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3.6 Miiszaki adatok

Altalanos el6irasok

Prt’)duc,:t external dimensions (magasség/szélesség/ 850 /500 /600
mélység) (mm)

Fesziiltség/frekvencia 220-240V ~ 50 Hz
cét:;mekben haszndlt/alkalmazhaté kabeltipus és -szel- min. HO5VV-FG 3 x 1 mm2
Teljes energiafogyasztas (kW) 2,0

Teljes gazfogyasztas (kW) 7,9 kW (574 g/h - G30)
Siité tipusa Légkeveréses siité
F6z6z6na

Bal elsé Gyors égé
Teljesitmény 2,9 kW (211 g/h - G30)
Jobb elsé Gyors égé
Teljesitmény 1,0 kW (73 g/h - G30)
Bal hats6 Kiegészité égé
Teljesitmény 2,0 kW (145 g/h - G30)
Jobb hétsé Kiegészité égé
Teljesitmény 2,0 kW (145 g/h - G30)
A terméken beallitott gaz tipusa/nyomasa:

G20 25 mbar

|Géztermék kategoria

[cati2H

|Gézt|’pusok/nyomésok, amelyekre a termék atalakithato:

Alapok: A haztartdsi tipusu elektromos siiték energiacimkéjére vonatkozé informaciok az EN 60350-1 / IEC 60350-1
szabvanynak megfeleléen szerepelnek. Az értékek meghatérozésa a Fels6 és also fités vagy (ha van) a Légkeveré-
ses felsé/alsé fiités funkcidkban torténik, szabvanyos terhelés mellett.

Az energiahatékonysdgi osztdly meghatarozasa az aldbbi rangsorolds szerint torténik, attél fliggéen, hogy a termé-
ken vannak-e megfelel6 funkcidk vagy sem: 1-Eco ventildtor fiités , 2-Ventilator f(ités , 3-Légkeveréses felsé/alsoé fi-
tés, 4-Felsé és also flités.

A muszaki jellemzdk el6zetes értesités nélkiil médosithatdk a termék minéségé-
nek javitasa érdekében.

A kézikonyvben szereplé dbrak sematikusak, és el6fordulhat, hogy nem pontosan
@ egyeznek az On termékével.

kek laboratériumi koriilmények kozott, a vonatkozé szabvanyoknak megfelel6en
lettek meghatarozva. A termék lizemeltetési és kdrnyezeti feltételeitél fliggéen
ezek az értékek valtozhatnak.

@ A termék cimkéin vagy a termékhez mellékelt dokumentacidban feltiintetett érté-
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Orszag gazkategoriak/tipusok/nyomas
Az alabbi tablazatban megtaldlja a termék telepitési orszagaban hasznalhat6 gaztipust,
nyomast és gazkategoriat.

ORSZAGKO- KATEGORIAK GAZ TiPUSA ES NYOMASA
DOK
FR Catll 2E+3+ G20,20 mbar  |G25,25 mbar iigrza 30 G31,37 mbar
BE Catll 2E+3+ G20,20 mbar  [G25,25 mbar Sﬁgrzs 30 G31,37 mbar
RU Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar  |G20,13 mbar |G20,10 mbar
cz Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
NL Catll 2EK3B/P G25.3,25 mbar [G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HU Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IE Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
ES Catll 2H3+ 62020 mbar  |C302830 1634 37 mpar
mbar
PT Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
CH Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
IT Catll 2H3+ G20,20 mbar 30,28 30 G31,37 mbar
mbar
SK Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
(03 Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
Sl Catll 2H3+ G20,20 mbar 630,28 30 G31,37 mbar
mbar
GR Catll 2H3+ 62020 mbar (6302830 163137 mbar
mbar
Catll 2ELS3B/P  |62020mbar  |C23%913 630,37 mbar
PL mbar
Catll 2E3P(B/P) G20,20 mbar G30,37 mbar
DE Catll 2E3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
AT Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,50 mbar
SE Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |{G30,30 mbar
atfutasi ido Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
NO Catll 2H3B/P G20,20 mbar  {G30,30 mbar
MK Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
XK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
RS Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
RO Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
DK Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
EE Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
MA Catll 2H3B/P G20,20 mbar G30,30 mbar
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ORSZAGKO- KATEGORIAK GAZ TIPUSA ES NYOMASA
DOK
Fl Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
HR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  |G30,30 mbar
TR Catll 2H3B/P G20,20 mbar  [{G30,30 mbar
MT Catl 3B/P G30,30 mbar
IS Cat | 2H G20,20 mbar
LV Cat | 2H G20,20 mbar
LU Cat | 2E G20,20 mbar
BG Cat | 2H G20,20 mbar
Catl 3B/P G30,30 mbar
U Catl 2H (20,25 mbar
Cat | 3B/P G30,30 mbar

Injektor tablazat

Az aldbbi tablazat a befecskendezd szelepek értékeit tartalmazza a gadzatalakitashoz hasz-
nalt éghetd anyagok 0sszes gaztipusara. A befecskendez6 szelepek értékeit gy érheti el,
ha megnézi a mliszaki tablazatot az éghetd anyag és orszag szerint atalakithat6 gaztipu-
sokrdl. Eléfordulhat, hogy az injektorokat nem szallitjuk a termékhez. Beszerezheti a hiva-
talos szervizektdl, vagy onnan, ahol a terméket vasarolta.

F6z6z6na
G20,20 |G30,28 30
Teljesit- mbar mbar G20,10 G20,13 G20,25 | G25.3,25 |G2.350,13| G30,37 G30,50
mény 625,25 631,37 mbar mbar mbar mbar mbar mbar mbar
mbar mbar
1kW 72 50 90 84 68 80 95 47 43
2 kW 103 72 125 116 97 110 131 66 60
2,9 kW 115 87 155 145 108 130 165 80 75
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4 Beszerelés

A Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék beszerelését bizza hivatalos
szerel6re! Miel6tt kihivna a hivatalos sze-
rel6t, gy6z&djon meg réla, hogy a sziiksé-
ges elektromos- és gazforrasok rendelke-
zésre dallnak. Ha ezek nem allnak rendel-
kezésre, akkor elébb hivjon villany- vagy
gazszerel6t ezeknek a csatlakozasoknak
a kialakitasahoz. A gyarté nem vallal fele-
I6sséget azokért a karokért, melyek kép-
zetlen személy altal végzett javitasi mun-
kak kovetkeztében jonnek létre és érvény-
telenithetik a garanciat.

+ A hely biztositasa, valamint az elektro-
mos és gazcsatlakozasok kialakitédsa az
lgyfél kotelessége.

« Uzembe helyezéshez a késziiléket a helyi
gaz és/vagy elektromos szabvanyoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni.

+ A beszerelés el6tt szemrevételezéssel el-
lenérizze a termék sértetlenségét.

4.1 Megfelel6 hely a telepitéshez

+ Helyezze a terméket kemény feliiletre a
termék alatti légcsatornak miatt. Nem
szabad alapra vagy talapzatra helyezni. A
termék ldbai nem meriilhetnek puha feli-
letekre, példaul szényegre stb.

+ A konyha padléjanak képesnek kell lennie
a késziilék sulyanak, valamint az edények
és a pékaruk és az élelmiszerek tovabbi
sulyanak szallitasara.

+ Ez atermék egy 1. osztalyu eszkdz az EN
30-1-1STANDARD szerint. A konyhafalak,
konyhabutorok vagy barmely mas termék
mellett helyezhet6 el barmely dimenzio-
ban hatulrdl és egyik szélérél. A masik ol-
dalon lévé konyhabutor vagy felszerelés
csak azonos méretl vagy kisebb lehet.

+ Mindkét oldalon szekrényekkel hasznal-
hatd, de annak érdekében, hogy a f6z6lap
szintje felett legaldbb 400 mm tavolsag
legyen, 65 mm-es oldalsé hézag legyen a
késziilék és barmely fal, valaszfal vagy
magas szekrény kozott.

£
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+ Szabadon all6 helyzetben is hasznalhaté.
Hagyjon legaldabb 750 mm tavolsagot a
f6z6lap feliilete felett.

+ Ha atlizhely folé paraelszivot kell felsze-
relni, olvassa el a paraelszivé gyartojanak
a beépitési magassagra vonatkozé utasi-
tasait (min. 650 mm).

+ A késziilék melletti konyhabutoroknak
héallonak kell lennitik (100 db C min.).

Figyelem-felborulas veszélye!

Figyelem: A késziilék felborulasanak meg-
akadalyozasa érdekében ezt a stabilizald
eszkdzt be kell szerelni. Lasd a telepitési
utasitasokat.

Biztonsagi lanc

A késziiléket a tulegyensulyozas ellen a si-
t6n talalhato egy biztonsagi lanc segitségé-
vel kell biztositani.

Ha a termék 2 biztonsagi lanccal rendelke-
zik;
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Rogzitse a kampot (1) egy megfelel6 csap
segitségével a konyha falahoz (6), majd
csatlakoztassa a biztonséagi lancot (3) a
kampohoz a reteszel6 mechanizmuson (2)
keresztil.

Hook
Reteszel6 mechanizmus
Biztonsdgi lanc

AW N =

Hatdrozottan rogzitse a lancot a termék hatul-
jahoz

5 A termék hatulja

6 Konyha fal

Ha a termék 1 biztonsagi lanccal rendelke-
zik;

A készliléket a tulegyensulyozas ellen a su-
t6n talalhato egy biztonsagi lanc segitségé-
vel kell biztositani.

Kovesse az alabbi lépéseket a képen, hogy

rogzitse a biztonsagi lancot a termékhez.

3

A stabilitasi lancnak a leheté legro-

@ videbbnek kell lennie, hogy elkertiilje
a siit6 elérehajlasat, az atlés pedig
a siité oldals6 megdontését. A sta-
bilitasi lancot olyan tlizhelyekhez
tervezték, amelyek nem tartalmaz-
nak zaréelemet.

Szelloztetés

Minden szobaban kell, hogy legyen nyithatd
ablak vagy ezzel egyenértékd, és néhany
szobdban dllandd szell6z6 is sziikséges.
Az égéshez sziikséges leveg6 a szobabol
szarmazik, és a kibocsatott gazok kdzvetle-
niil a szobéaba tdvoznak. Késziiléke bizton-
sdgos mikodéséhez a jo szell6zés elen-
gedhetetlen.

Kozvetleniil kiiltérre nyil6 ajtéval és/vagy
ablakkal rendelkez6 szobak

Azoknak az ajtéknak és/vagy ablakoknak,
amelyek kdzvetlenil kiiltérre e nyilnak ren-
delkeznilik kell az aldbbi tablazatban meg-
adott méretl szell6zényilassal, amely a ké-
szlilék teljes gazfogyasztasan alapul (a ké-
sziilék teljes gazfogyasztasa ezen haszna-
lati dtmutaté miszaki adatainak tablazata-
ban talalhat6). Amennyiben az ajtok és/
vagy ablakok nem rendelkeznek a késziilék
teljes gdzfogyasztdsanak megfeleld, az
aldbbi tablazatban megadott méretd szell6-
z6nyilassal, akkor a szobaban mindenkép-
pen lennie kell egy tovabbi allandd szell6z6-
nyildsnak annak érdekében, hogy a készi-
|ék gazfogyasztasahoz tartozé minimalis
teljes szell6zési kovetelmények teljesiilje-
nek. Az allando szell6z6nyilas lehet meglé-
v6 szell6zbtégla vagy paraelszivo csatorna
nyilasa, stb.

Teljes gazfogyasztds A szell6z6nyilds minimalis

(kw) mérete (cm2)

0-2 100

2-3 120

3-4 175

4-6 300

6-8 400

8-10 500
10-11,5 600
11,513 700
13-15,5 800
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15,5-17 900
17-19 1000
19-24 1250

Kozvetleniil kiiltérre nyilo ajtoval és/vagy
ablakkal rendelkez6 szobak

Amennyiben a szoba, amelyben a késziilék
telepitésre keriil nem rendelkezik kdzvetle-
nil kdltérre nyil6 ajtéval és/vagy ablakkal,
olyan mas termékeket kell keresni, melynél
minden korilmények kdzott biztositott egy
allando, nem allithato és nem elzarhaté
szell6z6nyilas, amely megfelel a fenti tabla-
zatban megadott, a késziilék gazfogyaszta-
sdhoz tartozé minimalis teljes szell6zési
kovetelményeknek. Emellett kovetni kell a
megfelel6 épitési elGirdsokat is.

Ha egy szoba vagy belsé teriilet tobb, mint
egy gazkésziléket tartalmaz, tovabbi szel-
I6zési lehet6séget kell biztositani a fenti
tablazat altal meghatarozott kdvetelmé-
nyen felll. A tovabbi szell6z6fellletek mé-
reteinek a tobbi gazkésziilék elbirasainak
kell megfelelnitk.

A késziilék telepitési helyére a beltérre nyilo
ajténak az also szélénél is kell hagyni egy
legaldbb 10 mm széles rést. Ugyeljen arra,
hogy olyan targyak, mint példaul szé6nyegek
vagy mas padloburkolatok ne takarjak ezt a
rést, amikor az ajté zarva van.

A tlizhelyet konyhaban, étkez6s konyhaban,
halészobdban is el lehet helyezni de olyan
helyiségben nem, ahol fiirdékad vagy zu-
hany van. Ne helyezze a t(izhelyet 20 négy-
zetméternél kisebb méret( halészobaba.3.
Ne szerelje a késziiléket a foldszintnél mé-
lyebben fekvé helyiségbe, ha az legaldbb
egyik oldalon nem nyilik a féldszintre.

4.2 Elektromos csatlakoztatas

A Altalanos figyelmeztetések

+ Az elektromos bekotéssel kapcsolatos
munkak megkezdése el6tt valassza le a
terméket az elektromos haldzatrdél. Fenn-
all az aramiités veszélye!

« Aterméket a "M(szaki specifikaciok" tab-
lazatban leirtak szerint egy megfelelé ka-
pacitasu kismegszakitoval védett, foldelt
kimenethez csatlakoztassa. A terméket

akar transzformatorral akar anélkil hasz-
ndlja, a foldelés szerelési munkalatait biz-
za képzett villanyszerel6re. Cégiink nem
vdllal felelésséget a helyi szabalyozasok-
nak megfeleld foldelés hidnyabol szar-
mazd6 karokért.

+ Aterméket csak arra jogosult és szak-
képzett személy csatlakoztathatja a halo-
zatra. A termék jotallasi ideje a megfeleld
telepitést kdvetben kezdbdik. A gyarto
nem vallal felel6sséget az illetéktelen
személyek altal végrehajtott eljarasokbdl
fakadé karokért.

+ A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a ter-
mék forrd részeivel. A sériilt vezetéket
csak hivatalos szervizmunkatars cserél-
heti ki. Ellenkez6 esetben daramiités, ro-
vidzérlat vagy t(iz veszélye all fenn!

+ A haldézati adatoknak és a terméken talal-
haté tipustablazat adatainak meg kell
egyeznilik. A tipustablazat a késziilék ti-
pusatol fliggéen az ajtd vagy az alsé bori-
tas kinyitasaval lathat6 vagy a késziilék
hatoldalan talalhatd. A vezetéknek meg
kell felelnie a "M(iszaki adatok" tablazat-
ban feltlintetett értékeknek.

+ A beszerelést kovetéen a dugo legyen
konnyen elérheté (ne legyen a féz6lap fo-
[6tt). Ne hasznaljon hosszabbitét vagy
tobb aljzatot a tapellatashoz.

+ A vezetékezés soran vegye tekintetbe az
orszagos és a helyi elektromos szabalyo-
zasokat, tovabba a siit6hdz haszndlja a
megfelelé konnektort, valamint vezeté-
ket/csatlakozét. Amennyiben a termék
teljesitmény-hatarai meghaladjak a csat-
lakoz6 vagy a konnektor, illetve a vezeték
aramtovabbitasi képességét, akkor a ter-
mékhez rogzitett elektromos beszerelés-
re van sziikség, tehat kozvetleniil, csatla-
kozé és konnektor/vezeték kozbeiktatdsa
nélkdl.

Ha a termék kabellel és dugvillaval késziil:

Az On terméke elektromos kabellel és dug-

villaval késziilt. Az elektromos kapcsolat

|étrehozasahoz csatlakoztassa a dugyvillat
egy foldelt aljzatba.
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4.3 Gazcsatlakozas

A Altalanos figyelmeztetések

Robbanas, t(iz és mérgezés veszélye all
fenn, ha a telepitést, javitast vagy csatla-
koztatast illetéktelen/engedély nélkdli/
képzetlen személy vagy szakember vég-
zi.

Telepités el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a helyi elosztasi feltételek (a gaz jellege
és a gaznyomas) és a készlilék bedllitasa
kompatibilisek. A termék gazbeallitasi
feltételei és értékei a cimkéken (vagy a ti-
puscimkén) talalhatok.

Ha az On orszagkddja nem szerepel a
cimkén, kévesse az On orszagéara vonat-
koz6 helyi mlszaki utasitasokat a gaz-
csatlakozasra és az atalakitasra vonatko-
zo6an.

A terméket csak felhatalmazott/enge-
déllyel rendelkez6/képzett személy vagy
szakember csatlakoztathatja a gazellato
rendszerhez.

A gyartd nem vallal felel6sséget az ille-
téktelen/engedély nélkili/képzetlen sze-
mély vagy szakember altal végzett eljara-
sokbdl eredd karokeért.

A gazszereléssel kapcsolatos munkala-
tok megkezdése elétt valassza le a gaz-
fécsatlakozot. Fennall a robbanas veszé-
lye!

Ha a terméket kés6bb mas tipusu gazzal
kell hasznalni, akkor a kapcsolodé atala-
kitasi eljarasrol konzultaljon az erre felha-
talmazott/engedéllyel rendelkez&/kép-
zett személy vagy szakemberrel.
Gy6z46djon meg rola, hogy a gazcsatlako-
zas tomitettségét minden hasznalat utan
j6l ellendrizze. A gyarté nem vallal fele-
I6sséget a gazszivargasbol eredd karo-
kért, amelyek az illetéktelen/engedéllyel
nem rendelkezé személyek altal végzett
gazcsatlakozas vagy atalakitas kovetkez-
tében keletkezhetnek.

Tlzveszély:

+ Ha a csatlakozast nem az alabbi utasita-
soknak megfelel6en végzi el, fennall a
gazszivargas és a tliz veszélye. Céglink
nem vallal felelésséget az ebbdl ered6
karokért.

+ A gazcsatlakoztatast csak engedéllyel
rendelkez6/engedélyezett/képzett sze-
mély vagy szakember végezheti.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a gazcsatla-
kozashoz haszndlandé gaztomlé megfe-
lel a helyi gazszabvanyoknak.

+ Arugalmas gaztomlét ugy kell csatlakoz-
tatni, hogy ne érintkezzen a korilotte [évé
mozgo6 alkatrészekkel és forro feliiletek-
kel (az dbrak alatt lathato), és ne szorul-
jon be a mozgo alkatrészek mozgasa
kozben. (pl. fiokok). Ezenkiviil nem sza-
bad olyan helyeken elhelyezni, ahol 6sz-
szenyomodhat.

+ Ne mozgassa a terméket, amelynek gaz-

csatlakozasa befejez6dott. Ha elmozdit-

jak, fennallhat a gazszivargas veszélye.

A gazcsatlakozashoz és az atalakitashoz

villaskulcsot kell hasznalni.

A gazcsatlakozasi oldal kivalasztasa

+ A gaztomlét a csatlakoztatds soran a to-
rés és a csukddas lehetésége ellen nagy-
sz6gU fordulatokkal kell csatlakoztatni.
A gézcsatlakozas el6tt gy6z6djon meg
arrél, hogy a gazfécsatlakozas és a gazra
csatlakoztatandé termék gazcsé kiveze-
tése ugyanazon az oldalon van.

| |=

+ A gazcsovet nem szabad 6sszenyomni,
0sszehaijtani, becsipni, éles sarkokkal
megérinteni, és nem szabad érintkezni a
termék forré részeivel és a terméken 1évé
f6z6edényekkel. A gazcsd sériilése miatt
robbandsveszély all fenn!
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Alkatrészek a gazcsatlakozashoz

Az aldbbiakban megadjuk a gazcsatlako-
zashoz sziikséges alkatrészeket és szer-
szamokat. A modelltél fligg6en eléfordul-
hat, hogy ezeket az alkatrészeket nem ad-
jak a termékhez. A hasznaland6 gazcsatla-
kozo alkatrészek a gaztipustol és az orsza-
gos el6irdsoktdl fliggéen valtozhatnak.
Szivargas tomités :

Csatlakozddarab EN 10226 R1/2":

Csatlakozédarab folyékony gazhoz
(G30,G31):

v

Gazkivezet6 csatlakozd darab :

!

A gazcsatlakozas elkészitése - NG

+ Atermék beszerelése el6tt a foldgaz-be-
rendezést megfeleléen el6 kell késziteni
a szereléshez. A termékhez csatlakozta-
tand6 gazrendszer kimeneténél foldgaz-
szelepnek kell lennie.

+ Gy6z6djon meg arrdl, hogy a foldgazsze-
lep kdnnyen hozzaférhet6.

+ Csatlakoztassa a terméket az otthona-
ban Iévé foldgazrendszerhez a helyi
szabvanyoknak megfelelé rugalmas gaz-
tomlével.

A gdazcsatlakozas elkészitésekor uj tomi-

tést kell hasznalni.

+ A gazellatast gazcsovon vagy biztonsagi
gazcsovon keresztil kell csatlakoztatni,
amelynek mindkét végén menetes szerel-
vény van.

EN ISO 228 G1/2” tipusu csatlakozas

1. Helyezze az (j tomitést a csatlakozoda-
rabba, és gy6z6djon meg réla, hogy a t6-
mités megfelelen dl.

2. Rogzitse a gazcsatlakozo darabot a ké-
sziilékhez egy 22 mme-es villaskulccsal,
és helyezze a csatlakozé darabot a csat-
lakoz6 darabba egy 24 mm-es villas-

kulccsal.
NG: G20,G25

—_

3. A csatlakoztatas utan ellenérizni kell a
csatlakozoérész szivargasat.

EN 10226 R1/2” tipusu csatlakozas

1. Helyezze az Gj tomitést a foldgazcsatla-
kozoéba, és gy6z6djon meg arrdl, hogy a
tomités megfelel6en dil.

2. Mikozben a termék gazcsatlakozo kive-
zetését egy 22-es villaskulcesal rogziti,
csatlakoztassa az 6sszekotd darabot a
termék gazkivezetéséhez egy 24-es vil-
laskulccsal, és szorosan hizza meg.

NG: G20,G25

20-25 Nm
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3. Helyezze be az uj tomitétomitést a biz-
tonsagi gaztomlébe/csébe. Gybz&djon
meg arrdl, hogy a tomités megfeleléen
illeszkedik.

4. Tekerjen tomitéanyagot az 6sszekotd
cs6 menetes része koré. Csatlakoztassa
a biztonsagi gadztomlé/cs6é menetes ré-
szét a 24 mme-es villdskulccsal a csatla-
kozohoz, és szorosan hiizza meg, a
csatlakozot a 24 mm-es villdskulccsal a
helyén tartva.

NG: G20,G25

5. A csatlakoztatas utan ellendrizni kell a

csatlakozorész szivargasat.

A gazcsatlakozas elkészitése - LPG

+ Aterméket ugy kell csatlakoztatni, hogy
az a gazcsatlakozashoz kozel legyen a
gazszivargas elkertilése érdekében.

+ A gdzcsatlakozas el6tt gondoskodjon
mdanyag gaztomlérél és megfeleld rogzi-
t6bilincsrél. A miianyag gaztémlé belsé
atméréjének 10 mm-nek kell lennie, és
hossza nem lehet hosszabb 150 cm-nél.
A mianyag tomlének szivargasmentes-
nek és ellen6rizhetének kell lennie.

+ A gazkésziilékek és -rendszerek megfele-
|16 miikodését rendszeresen ellendrizni
kell. A szabalyozét, a toml6t és annak bi-
lincsét rendszeresen ellenérizni kell, és a
gyarto altal ajanlott idészakon beliil vagy
sziikség esetén ki kell cserélni.

+ A gdzcsatlakozas elkészitésekor Gj tomi-
tést kell hasznalni.

+ A gdzcsatlakozasnak gazcsovon vagy
rogzitett csatlakozon keresztiil kell tor-
ténnie.

Csatlakozas szoritott (menet nélkiili)

gaztomlovel

1. Helyezze az Uj tomitést a folyékonygaz-
csatlakozoba, és gy6z6djon meg arrdl,
hogy a tomités megfeleléen dil.

2. Rogzitse a termék gazcsatlakozo kive-
zetését egy 22 mm-es villaskulccsal,
csatlakoztassa a csatlakozé darabot a
termék gazkivezetéséhez egy 24 mm-es
villaskulccsal, és hizza meg szorosan.

3. lllessze a rogzitébilincset a gazcs6
egyik végére. Lagyitsa meg a gazcsd vé-
gét, amelyhez a bilincset csatlakoztatta,
ugy, hogy egy percre forré vizbe teszi.

4. Helyezze be a megpuhitott gaztomlét
egészen a csatlakozé darabba. Huzza
meg a bilincset biztonsagosan egy csa-
varhuzoval.

5. A csatlakoztatds utan ellenérizni kell a
csatlakozorész szivargdsat.

Szivargas ellendrzése a csatlakozasi

ponton

+ Gy6z6djon meg réla, hogy a termék 0sz-
szes gombja ki van kapcsolva. Gy6z8d-
jon meg arrél, hogy a gazellatas nyitva
van. Készitsen szappanos habot, és vigye
fel a tomlé csatlakozasi pontjara a gaz-
szivargas ellendrzésére.

+ A szappanos rész habzik, ha gazszivar-
gas van. Ebben az esetben még egyszer
ellenérizze a gdzcsatlakozast.

+ Szappan helyett a kereskedelemben kap-
haté spray-ket is hasznalhat a gazszivar-
gas ellenérzésére.

+ Ha gazszivargas van, zarja el a gazella-
tast, és szell6ztesse ki a helyiséget.

+ Soha ne haszndljon gyufat vagy 6ngyujtét
gazszivargas ellendrzéséhez.
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4.4 A termék elhelyezése
1. Tolja a terméket a konyha fala felé.

2. Rogzitse a termékhez csatlakoztatott
biztonsagi lancot a falhoz.

3. Allitsa be a siit6 |abat

A suto6 labanak beallitasa

A hasznalat kézbeni rezgések a szakacs-
edények elmozduldsat okozhatjak. Ez a ve-
szélyes helyzet elkeriilhetd, ha a termék
egyenletes és kiegyensulyozott.

Sajat biztonsaga érdekében kérjlk, ellen-
Orizze, hogy a termék vizszintes-e, ha az al-
s6 négy labat balra vagy jobbra forgatva al-
litja be, és igazitsa a szintet a munkalap-
hoz.

Végso6 ellendrzés

1. Csatlakoztassa Ujra a terméket a halo-
zathoz.

2. Ellenérizze a funkcidkat.
3. Zarja el a gazellatast.

4. Ellendrizze a gazberendezést, hogy il-
leszkedik-e megfelel6en.

5. Gylujtsa be az égbket és ellendrizze a
langokat.

A langnak kéknek és szabalyos ala-
@ kunak kell lennie. Ha a lang sargas,
ellenérizze, hogy az égbsapka meg-

felel6en van-e a helyén, vagy tisztit-
sa meg az égét.

4.5 Gaziizem atallitasa

A Altalanos figyelmeztetések

+ A gazszereléssel kapcsolatos munkala-
tok megkezdése elétt valassza le a gaz-
fécsatlakozot. Fennall a robbanas veszé-
lye!

+ Minden gazinjektort ki kell cserélni, és a
gazcsapok égésbeadllitasat lresjarati al-
lasban kell elvégezni annak érdekében,
hogy a termék alkalmas legyen mas gaz-
zal valé haszndlatra.

+ A gaztipus megvaltoztatasa utan a pot-
zsakon lévé Uj gaztipus cimkét a termék
hatfalan Iévé jelenlegi cimkére kell felra-
gasztani.

+ Atermék orszagonkeénti atalakithaté gaz-
tipusat és gazkategdridit az "Orszag gaz-
kategdridi/tipusai/nyomasa" szakasz tar-
talmazza. Ellendrizze a tablazatban talal-
haté tablazatban, hogy milyen gaztipuso-
kat alakithat &t az On teriiletén. Ebben a
tablazatban nem lehet nem meghataro-
zott gaztipusokra konvertalni.

+ Eléfordulhat, hogy a termék nem tartal-
mazza az atalakitani kivant gaztipushoz
megfelel tartalék injektort. Az injektoro-
kat a hivatalos szervizben vagy azon a
helyen szerezheti be, ahol a terméket va-
sarolta.

+ Az ég6khoz haszndlandd injektorértékek
és gaztipusok a szakasz végén talalha-
tok. Az atalakitando gaztipus bekotését a
gazbekotési részben leirtak szerint vé-
gezze el.

Alkatrészek gaziizem atalakitashoz

A gazatalakitashoz szlikséges alkatrészek
és szerszamok az alabbiakban lathatok. A
modelltél fliggben eléfordulhat, hogy eze-
ket az alkatrészeket nem adjak a termék-
hez.

Bypass flivoka

(7

Egé injektor

5
Az égok injektoranak cseréje

1. Allitsa az dsszes vezérldgombot kikap-
csolt allasba a kezel6panelen.

2. Zarja el a gazellatast.

3. Vegye ki a gazrézsa fedelét és az ég6-
testet.
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4. Az 6ramutato jarasaval ellentétes irany-
ban elforgatva vegye ki a gazinjektoro-
kat. (kulcs 7)

5. Ha az On termékének wokégéje oldalrdl
belépd injektorral rendelkezik, tavolitsa
el az injektort egy 7-es szamu villas-
kulccsal.

Néhany f6z6lapon a befecskende-

@ z6t egy fémdarabbal fedik le. Ezt a
fémfedelet el kell tavolitani az injek-
torcseréhez.

6. Szerelje be az Uj gazinjektorokat. (Meg-
hlzasi nyomaték 4 Nm)

7. Ellenérizze az 6sszes csatlakozast,
hogy megbizonyosodjon arrdl, hogy biz-
tonsagosan és szilardan vannak-e fel-
szerelve.

Az (j injektorok pozicidja a csoma-

@ golason vagy az injektortablan fel
van tiintetve, amelyre hivatkozni le-
het.

8. A csatlakoztatas utan ellenérizni kell a
szivargo injektorokat.

Hacsak nem Iép fel valami rendki-
@ viili korldlmény, ne prébalja meg el-
tavolitani a gazégdk csapjait. Ha a

csapok cseréjére van sziikség, hivja
a szakszervizt.

A gazcsapok alacsony folyasi helyzetbe

valé allitasa

1. Gyujtsa be a beallitani kivant égé6t, és al-
litsa a gombot kis langra.

2. Tavolitsa el a gombot a gdzcsaprol.

3. Egy megfelelé méretli csavarhizo segit-
ségével allitsa be az daramlds mértékét
szabalyozd csavart.

4. LPG esetén (Butan - Propén) az éramu-
taté jarasaval megegyezé iranyba for-
gassa el a csavart. Foldgaz esetében
forgassa el a csavart egyszer az 6ramu-
tato jarasaval ellentétes iranyba.

= A nyilt lAng normalis hosszanak ta-
karékon 6-7 mm-nek kell lennie.

5. Ha alang a kivantnal magasabb, akkor
forditsa el a csavart az éramutato ira-
nyanak megfeleléen. Ha kisebb, forditsa
el az 6ra mutato jarasaval ellentétes
iranyba.

6. Az utolsé ellen6rzéshez allitsa az égét
nagylangra és kislangra is, és ellen6riz-
ze a langot.

7. Akésziilék gaztipusanak fliggvényében
a bedllitécsavar helyzete valtozhat.

/1

1 Gdazaramlast 4llitoé csavar
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®0 3. Alkalmazzon elékészitett szappanos vi-
00O zet a fuvoka csatlakozdsanal egy kis
kefével, ha a flvoka csatlakozéjan gaz-
szivargas van, a szappanos viz habot
hoz létre. Ebben az esetben hiizza meg
megfelelé erével a fuvokat és ismételje
meg a 3. |épést.

1 Géazaramlast allit6 csavar

A fuvokak szivargas ellendrzése

Miel6tt elvégezné az atalakitast a készulé-

ken, ellendrizze, hogy az 6sszes vezérl6-

gomb ki van-e kapcsolva. A fuvékak helyes
atalakitasa utan minden fuvokat meg kell
vizsgalni a gazszivargas szempontjabol.

1. Gy6zd8djon meg réla, hogy a termék
gazellatasa be van kapcsolva és to-
vabbra is minden vezérldgombot ki van
kapcsolva.

2. Minden fuvoka nyilast egy ujjal megfe-
lel6 erével zarjon el, hogy megakada-
lyozza a gazszivargast, amikor a meg-
felel6 vezérlégomb be van kapcsolva,
és tartsa nyomas alatt, hogy a gaz el-
juthasson a fuvékahoz. @

4. Hatovabbra is hab képzdédik, azonnal
kapcsolja ki a termék gaz bemenetét
és hivja a hivatalos szerviz képvisel&t
vagy egy engedéllyel rendelkezé szere-
I6t. Ne hasznalja a terméket, amig a hi-
vatalos szerviz nem javitja a terméket.

&
&

5 Els6 hasznalat

Miel6tt elkezdené hasznalni a terméket, 2. Vegye ki az 6sszes tartozékot a termék-
ajanlott elvégezni a kovetkezd szakaszok- kel egyditt szallitott stit6bdl.
ban leirtakat. 3. Hasznalja a terméket 30 percig, majd
5.1 Kezdeti tisztitas kapcsolja ki. Igy a gyartas soran a ke-
o L . mencében maradt maradvanyok és réte-
1. Taytc)lltsa el a csomagolds minden ré- gek elégethetsk és megtisztithatok.
szét.
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4. Atermék mikodtetésekor valassza ki a
legmagasabb h6mérsékletet és azt a
miikodési funkciét, amely esetében a
termék Osszes flit6berendezése muiko-
dik. Lasd "A siit6 mikddési funkcidi”. A
sit6 kezelését a kdvetkezd részben is-
merheti meg.

5. Vdérja meg, amig a siit6 kihdil.

6. A termék feliileteit nedves ruhaval vagy
szivaccsal tordlje at, majd ruhaval sza-
ritsa meg.

A tartozékok hasznalata el6tt:

Tisztitsa meg a siit6bdl kivett tartozékokat
mosdszeres vizzel és puha tisztitdszivacs-
csal.

MEGJEGYZES: Egyes mosé- vagy tisztito-
szerek karosithatjak a feliiletet. A tisztitas
soran ne hasznaljon surold hatasu tisztito-
szereket, tisztitoporokat, tisztité krémeket
vagy éles targyakat.

MEGJEGYZES: Az els6 hasznélat soran
tobb 6rdn keresztiil fist és szag keletkez-
het. Ez normalis, és csak jo szell6zésre van
sziikség az eltdvolitasdhoz. Keriilje a fiist
és a keletkez6 szagok kozvetlen belélegzé-
sét.
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6 A fézdélap hasznalata

6.1 Fo6zélap hasznalataval kapcso- + Tegyen elegendé mennyiségli ételt az m

latos altalanos informaciok

A Altalanos figyelmeztetések
+ Az edényeket és serpenydket ligy helyez-
ze el, hogy a fogantyuik ne az égék felett
legyenek, igy megel6zheti azok felmele-
gedését.

+ Ne hasznaljon olyan edényeket/serpe-
ny6ket, amelyek kdnnyen felbillenhetnek
a fézélapon.

) ]

v 2 4 2 4

« Uresen ne melegitse az edényeket/serpe-
ny6ket. Az edények és a f6zélap is karo-
sodhat.

+ Ne gyujtsa be a égéket ugy, hogy nincse-
nek edények/serpeny6k az égékon.

+ Haszndlat utdn mindig kapcsolja ki az
égoket.

+ A berendezés sériilhet, ha a f6z6lapot
edények/serpenydk nélkiil hasznalja.
Minden haszndlat utan kapcsolja ki a f6-
z6lapokat.

edényekbe és serpenyskbe. igy megaka-
dalyozhatja, hogy az étel tulcsorduljon az
edényekbdl/serpenydkbdl, és igy elkerdil-
heté a sziikségtelen takaritas.

+ Ne tegye az edények és serpenydk fedéit
az égbkre/zénakra.

+ Az edényeket helyezze az ég6k/zéndk ko-
zepére. Ha egy edényt szeretne athelyez-
ni egy masik égdére/zénara, ne hizza azt;
inkabb emelje fel és gy tegye at a masik
égoreistediginizde, kaydirmak yerine
kaldirarak istediginiz ocak goziiniin lizeri-
ne koyun.

+ Az edények/serpeny6k mérete legyen
megfelelé az ég6 méretéhez. A gazégé-
ket gy dllitsa be, hogy azok ne érjenek
tul az edény/serpenyd szélén, illetve az
edényeket/serpenydket Ugy a tarté koze-
pére helyezze. Ne haszndljon nagy serpe-
ny6t/edényt egynél tobb égé lefedésére.

Javasolt edény/serpenyé méretek

Féz6lap égé tipus Edény atmérdje - cm
Gyors égé 12-18

Kiegészité égé 18 - 20

Gyors ég6 - Wok égé 22-24

Ne haszndljon olyan edényeket/serpeny6-
ket, amely nagyobbak a fent megadott mé-
reteknél. A megadottnal nagyobb méret(
edények/serpeny6k hasznélata szén-mon-
oxid mérgezést és a kozeli feliiletek és
gombok tilmelegedését okozhatja. Ezenki-
viil, ha a termék fézéfelllete liveg, tulmele-
gedés lép fel ezen a feliileten, és a termék
megséril. A kisebb edények/serpenydk
hasznalata a langok miatt égést okozhat.

6.2 A fozoélapok miikodtetése
F6z6lap vezérl6 gomb

el Kikapcsolt pozicié
v Kis lang: a legalacsonyabb gazteljesitmény
6 Nagy lang: a legnagyobb gazteljesitmény
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A fé6z6lapot a f6z6lap vezérldégombijaival
mikd&dtetheti. Minden gomb mukodteti a
megfelel6 égét. Lehet kdvetkeztetni, amely
ég6 vezérli a szimbolumok a Vezérl6pulton.
Kikapcsolt allapotban (felsé helyzetben)az
ég6t nem taplalja gaz. Az ég6 meggyujtasa
utan szakacsot készithet a gazszint bealli-
tasaval a gombon. Allitsa be a kivant sza-
kacsteljesitményt Ugy, hogy a gombot a
megfelel6 szimbdlumhoz igazitja.

A gazégok begyujtasa
v' A gazéglket a szabalyoz6gombokkal
lehet begyuijtani.
1. Nyomja meg az égégombot.

2. Forgassa el a gombot az 6ramutato ja-
rasaval ellentétes irdnyba, a nagy lang
szimbodlumig nyomva.

3. Akeletkezd szikra meggydijtja a gazt.

4. A kezdeti gyujtas utan 3-5 masodpercig
tartsa nyomva a gombot.

5. Ha a gaz a gomb megnyomasa és elen-
gedése utan sem gyullad be, ismételje
meg ugyanezt a folyamatot a gomb 15
masodpercig tarté megnyomasdaval.

7 A sitoé hasznalata

Engedije el a gombot, ha az ég6 15
@ masodpercen belll nem gyullad be.
Varjon legaldbb 1 percet, mielétt Uj-

ra megprobdlja. Gazfelhalmozédas
és robbands veszélye all fenn!

6. Allitsa be a kivant teljesitményszintet.
A gazégok kikapcsolasa

Allitsa az ég6gombot kikapcsolt allasba
(fell).

Ha az ég6 langja véletlendl kialszik,
@ kapcsolja ki az ég6 szabalyozé-

gombijat. Legalabb 1 percig ne pro-

balja Ujra begyujtani az égét.
Gazelzaré biztonsagi mechanizmus
A felsé ég6kon valé talfolyas miatti kifulla-
das elleni 6vintézkedésként egy biztonsagi
mechanizmus |ép miikédésbe, és azonnal
elzarja a gazt.

1 Gazelzéras biztonsdga

A gdzelzaro biztonsagi mechanizmus akti-
valdsahoz a f6z6lap begyujtdsa utdn tartsa
még 3-5 masodpercig lenyomva a szaba-
lyozégombot.

7.1 Altalanos informaciok a sité
hasznalatahoz

Hiitéventilator ( A termék tipusatél fiiggo-
en valtozik. Lehet, hogy az On termékén
nem érheté el. )

Az On terméke hiitéventilatorral rendelke-
zik. A h(téventilator sziikség esetén auto-
matikusan bekapcsol, és hiiti a termék eliil-
s6 részét és a butorokat is. A h(tési folya-
mat befejeztével automatikusan kikapcsol.
A forré levegd a siit ajtajan keresztil tavo-
zik. Ne fedje le ezeket a szell6zényilasokat.
Ellenkezé esetben a siité tulmelegedhet. A
hitéventilator a siité mikodése alatt vagy
a siit6 kikapcsolasa utan (kb. 20-30 percig)

tovabb m(ikodik. Ha a siit6id6zit6 progra-
mozasaval f6z, a siitési id6 végén a h(ité-
ventilator minden funkciéval egyiitt kikap-
csol. A hiit6éventilator izemidejét a felhasz-
nalé nem tudja meghatarozni. Automatiku-
san be- és kikapcsol. Ez nem hiba.

Siité vilagitas

A siit6 vilagitasa akkor kapcsol be, amikor
a siit6 elkezdi a stitést. Egyes modelleknél
a vilagitas siités kozben is vilagit, mig mas
modelleknél egy bizonyos idé utan kikap-
csol.
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7.2 A siit6 vezérléegységének mii-
kodése

A siit6é bekapcsolasa

Amikor a funkciévalaszté gombbal kiva-

lasztja a mikddési funkcidt, mellyel f6zni

szeretne, és a hémérsékletgombbal bedllit

egy bizonyos hémérsékletet, a siité miko-

désbe Iép. A siité mikodéséhez forditsa az

id6zit6 gombot egy bizonyos siitési id6re

vagy a "\ /M " szimbdlumra.

A siit6 kikapcsolasa.

A slit6t ugy kapcsolhatja ki, hogy a funkcié-

vdlasztd, a hémérséklet és az idézité gom-

bokat kikapcsolt (fels6) allasba allitja.

Kézi siités a hdmérséklet és a siité mii-

kodési funkcidjanak kivalasztasaval

Kézi vezérléssel (sajat kezlileg) siitési idé

beallitasa nélkiil is f6zhet, az ételre jellem-

z6 hémérséklet és miikodési funkcid kiva-

lasztasaval.

7

P /
S /
/
/
/
/

1. Vdlassza ki a f6zni kivant mkodési
funkcidt a funkcidévalaszté gombbal.

C

2. A hémérsékletgombbal dllitsa be a fézni
kivant hémérsékletet.

3. Forditsa az id6zité gombot a "CO /M "
szimbolum felé.

= A siité azonnal a kivalasztott funkcio-
val és hémérséklettel kezd el m(ikodni,
és a termosztat lampaja kigyullad. Ami-
kor a siit6 bels6 hémérséklete eléri a
kivant h6mérsékletet, a termosztatlam-
pa kialszik. A siit6 a siitési folyamat

utan nem kapcsol ki magatél. Onnek
kell felligyelnie a siitést, és kikapcsol-
nia a siitét. Amikor a siitési folyamat
befejez6dott, kikapcsolhatja a siitét, ha
a funkciovalaszto, a hémérséklet és az
id6zit6 gombokat kikapcsolt allasba
(felal) allitja.

Siités a siitési id6 beallitasaval;

A siit6 automatikusan kikapcsolhat az id6

leteltével, ha kivalasztja az ételre jellemzdé

hémérsékletet és miikodési funkcidt, vala-

mint bedllitja a siitési id6t az id6zitén.

P / C
o / [J
/

/
/
/

1. Valassza ki a f6zni kivant mikodési
funkcidt a funkciovalaszté gombbal.

2. A hémérsékletgombbal dllitsa be a fézni
kivant hémérsékletet.

3. Allitsa az idézit6 gombjat a kivant siitési
id6re.

= A siité azonnal a kivalasztott funk-
ciéval és hémérséklettel kezd el
mUkddni, és a termosztat lampaja
kigyullad. Amikor a siit6 belsé hé-
meérséklete eléri a kivant hdmér-
sékletet, a termosztatlampa kial-
szik.

4. Amikor a siitési idd letelt, az id6zitd

gombja teljesen elfordul az éramutaté
jarasaval ellentétes iranyba. Egy hangjel-
zés jelzi, hogy az id6 lejart, és a siit6 le-
allitja a siitést.
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5. Ha a siités befejez6dott, kapcsolja ki a
siitét a funkcidvalaszté gomb és a hé-
mérséklet-kapcsold kikapcsolasaval
(fel). Ha folytatni kivanja, akkor az id6zi-
t6 gombot még egyszer elforditja egy
adott siitési iddre. A siit6 tovabbra is a
beallitott funkcidval és hémérséklettel
mikaodik.

8 Altalanos informaciok a f6zésrol

A siités befejezéséhez a beallitott id6
elott:

1. Forditsa az id6zit6 gombot az 6ramuta-
10 jarasaval ellentétes iranyba, amig a ki-
kapcsolt (felfelé) allasba nem kertil.

2. Kapcsolja ki a siit6t a funkciévalaszto

gomb és a hémérsékletallité gomb ki-
kapcsolt (fels6) allasba forditasaval.

Ebben a részben tippeket talal az ételek el-
készitéséhez és f6zéséhez.

Emellett ez a szakasz ismertet néhany
gyartoként tesztelt élelmiszert és az ezek-
hez az élelmiszerekhez legmegfelelébb be-
allitdsokat. A siit6 megfeleld bedllitasai és
tartozékai is fel vannak tiintetve ezen élel-
miszerekhez.

8.1 Altalanos tudnivalok a siitében

sitésrol

+ A siit6 ajtajanak siités kozbeni vagy utani
kinyitasakor forro, égeté g6z keletkezhet.
A g6z megégetheti a kezét, az arcat és/
vagy a szemét. A siit6 ajtajanak kinyita-
sakor, Iépjen hatrébb.

+ A siités soran keletkez6 intenziv g6z a

hémérsékletkiilonbség miatt kondenzviz-

cseppeket képezhet a siitd belsé és kiil-
sO részén, valamint a butorok felsé ré-
szén. Ez egy normalis és fizikai jelenség.

Az ételtdl fliggben paralecsapddas vagy

vizg6z izzadasként vagy csopogésként

jelenhet meg a siit6 belsé livegén. Ez a

gyakori jelenség f6zés kdzben fordulhat

elé. Javasoljuk, hogy nedves ruhdval t6-
rolje tisztara a belsé iveget, ha a termék

a f6zés utan kihdilt.

+ Az ételekre megadott f6zési hémérséklet
és id6értékek a recepttbl és a mennyiség-
tél fliggben valtozhatnak. Ezért ezeket az
értékeket tartomanyokként adjuk meg.

+ A siités megkezdése el6tt mindig tavolit-
sa el a siit6bdl a nem hasznalt tartozéko-
kat. A siit6ben maradé tartozékok meg-
akadalyozhatjak, hogy az ételek a megfe-
lel6 értékeken siiljenek meg.

+ Az olyan ételek esetében, amelyeket a sa-
jat receptje szerint fog elkésziteni, hivat-
kozhat a f6zési tablazatokban megadott
hasonl¢ ételekre.

+ A mellékelt tartozékok hasznalataval a
legjobb f6zési teljesitményt érheti el. Min-
dig vegye figyelembe a gyarto altal a
hasznalni kivant kiils6 edényekre vonat-
kozé informacidkat.

+ A siitéshez hasznalt zsirpapirt vagja
megfelelé méretdre a f6zni kivant edény-
hez. Az edénybdl kildgo zsirpapirok égési
sériilések veszélyét okozhatjdk, és befo-
lyasolhatjak a slités min6ségét. A meg-
adott h6mérséklet-tartomanyban hasz-
naljon zsirpapirt.

+ A6 sutési teljesitmény érdekében he-
lyezze az ételeket az ajanlott megfeleld
polcra. Suités kozben ne valtoztassa meg
a polc poziciojat.

8.1.1 Suitemények és siitbipari éte-
lek

Altalanos informaciok

+ Ajo fézési teljesitmény érdekében java-
soljuk a termék tartozékainak hasznala-
tat. Ha kils6 f6z6edényt fog hasznalni,
akkor inkabb sotét, tapadasmentes és
héallo edényeket valasszon.

+ Ha a sutési tablazatban el6melegités ja-
vasolt, akkor az ételeket el6melegités
utan mindenképpen tegye be a siitébe.

+ Ha a drétracson f6z6edényeket hasznal,
azokat a drétracs kozepére helyezze, ne
a hatsé fal kozelébe.

+ Atésztakészitéshez hasznalt 6sszes
alapanyagnak frissnek és szobahémér-
sékletlinek kell lennie.
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+ Az ételek f6zési allapota az étel mennyi-
ségétdl és a f6z6edény méretétdl fliggd-
en valtozhat.

+ A fém-, keramia- és ivegformak meg-
hosszabbitjak a siitési id6t, és a tésztafé-

|ék als¢ feliilete nem barnul meg egyenle-

tesen.
+ Ha siit6papirt hasznal, akkor az étel alsé

feliiletén egy kis barnulds figyelheté meg.

Ebben a helyzetben elé6fordulhat, hogy a
f6zési id6t korilbeldl 10 perccel meg kell
hosszabbitania.

+ A fézési tablazatokban megadott értéke-
ket a laboratériumainkban végzett vizs-
galatok eredményeként hataroztuk meg.
Az On széamara megfeleld értékek eltér-
hetnek ezektdl az értékektdl.

+ Helyezze az ételeket a f6zési tablazatban
ajanlott megfelel6 polcra. A siit6 alsé
polcat nevezze 1. polcnak.

+ A f6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Tippek a siitemények siitéséhez

+ Ha a siitemény tul szaraz, novelje a h6-
mérsékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a
sutési idét.

+ Ha a siitemény nedves, hasznaljon keve-
sebb folyadékot, vagy csokkentse a hé-
mérsékletet 10 °C-kal.

+ Ha a siitemény teteje megégett, tegye az
also polcra, csokkentse a hdmérsékletet,
és novelje a siitési id6t.

+ Ha a stitemény belseje jol atsiilt, de kiviil
ragad, hasznaljon kevesebb folyadékot,
csokkentse a h6mérsékletet és novelje a
sitési idét.

Tippek a tésztahoz

+ Ha a tészta tul szaraz, novelje a h6mér-
sékletet 10 °C-kal, és roviditse meg a F6-
zés id6t. A tésztalapokat tejbél, olajbdl,
tojasbdl és joghurtkeverékbdl allé mar-
tassal nedvesitse meg.

+ Ha a tészta lassan siil, ligyeljen arra,
hogy az elkészitett tészta vastagsaga ne
boritsa tul a talcat.

+ Ha a tészta a felszinen megbarnul, de az
alja nem siilt meg, gy6z6djon meg rola,
hogy a tésztahoz hasznalt martas meny-
nyisége nem tul sok a tészta aljan. Az
egyenletes barnulas érdekében probalja
meg egyenletesen elosztani a martast a
tésztalapok és a tészta kdzott.

+ Susse a tésztat a siitési tablazatnak
megfelel helyzetben és hémérsékleten.
Ha az alja még mindig nem barnult meg
eléggé, tegye egy also polcra a kdvetkezd
siitéshez.

F6z6 tablazat siiteményekhez és siit6-
ben készitett ételekhez

Etel Hasznalando6 tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Torta a talcéan Standard télca * fée;so ésalsofi- |, 175 30..45
Torta a formaban | oraformagrill |Felsd és also fi- |, 175 30...50
racson tés
Stt6papirban silt | g1 o tgica +  [FeISOesalsO fl- 160-170 20..30
slitemények tés
Kerek tortaforma,
Piskota 26 cm atmérGjd, |Felsg ésalso fi- |5 180 - 200 10..20
szoritéval a ra- tés
cson **
Siitik-k Tészta talca * f:;“ ésalsofl- | 160-170 20..30
Tészta Standard télca * féeslso ésalsofi- 14 200 20 .. 30
Zsemle Standard télca * f:slso ésalsofl- 14 190 25..35
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tés

Etel Hasznalando tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) |Siitési id6 (perc)
tozék (kb.)
Kelt tészta Standard télca * féeslso ésalsd fi- | 190 20 .. 40
Uveg / fém tégla- s o
Lasagne lap alakud forma F?ISO és als6 fd 2 180 25..45
s tés
grill rdcson **
Pizza Standard talca* |F SIS0 ésalso fl- |, 200 10..20

Az elémelegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

8.1.2 Hus, hal és baromfi

A grillezés legfontosabb tulajdonsagai

+ Ha egész csirkét, pulykat és nagyobb
hidsdarabokat siités el6tt citromlével és
borssal fliszerezi, az noveli a siitési telje-

sitményt.

+ A kicsontozott hus siitése 15-30 perccel
tobb id6t vesz igénybe, mint a filé siitése.
+ A hus vastagsaganak minden centiméte-

+ A siitési id6 lejarta utan tartsa a hust a
stit6ében kordlbeldl 10 percig. A hus leve
jobban eloszlik a siilt husban, és nem jon

ki, amikor a hust felvagjak.

+ A halakat a kozepes vagy alacsony szintd
polcra kell helyezni egy héallé talban.

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

Fézbasztal hushoz, halhoz és baromfi-

rére koriilbeliil 4-5 perc siitésiidét kell hoz

szamitani.
Etel Hasznalandé6 tar- |Miikodési funkcié |Polcpozicié Homérséklet (°C) | Siitési id6 (perc)

tozék (kb.)
. . , i 25 percek 220/

Steak (egesz Standard talca * ngkev’ergs’es fel 2 max, utéana 180 ... |80 ... 100
ben) / Siilt (1 kg) s6/also flités 190
Baranycomb (ra- Standard télca * ngkev,ergs’es fel- 2 25 percgk 220/ 70 .90
gu) s6/also flités max, utana 190
Siilt csirke (1,8-2 Standard télca * ngkev,ergs’es fel- 9 15 percgk 250/ 55 65
kg) sé/also flités max, utéana 190
Pglyka (haskoc- Standard télca * ngkev,er?s’es fel- 3 25 percgk 220/ 70 .. 120
kak) sé/also flités max, utéana 190
Halak Standard talca* | -S9keveresesfel- |5 200 20..30

s6/also flités

Az el6melegitést minden étel esetében ajanljuk.

*El6fordulhat, hogy ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez.

**Ezek a tartozékok nem tartoznak a termékhez. Ezek kereskedelemben kaphaté tartozékok.

8.1.3 Grill

A voros husok, halak és baromfihdsok gril-
lezéskor gyorsan barnulnak, szép kérget
kapnak, és nem szaradnak ki. A filézett hu-
sok, a nyarsra tlz6tt husok, a kolbaszok,
valamint a lédus z6ldségek (paradicsom,
hagyma stb.) kiilonosen alkalmasak grille-

zésre.

Altalanos figyelmeztetések

+ A grillezésre nem alkalmas ételek tlzve-
szélyesek. Csak olyan ételeket grillezzen,
amelyek alkalmasak erés grilltlizre. Ne
helyezze az ételt tulsdgosan hatra a grill
hatuljaba. Ez a legforrébb teriilet, és a
zsiros ételek langra kaphatnak.
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+ Grillezés kozben zarja be a siit6 ajtajat.
Soha ne grillezzen nyitott siit6ajtoval. A
forré feliiletek égési sériiléseket okoz-
hatnak!

A grill legfontosabb tulajdonsagai

+ Alehet6 legjobban hasonlé vastagsagu
és sllyu ételeket készitsen a grillhez.

+ Helyezze a grillezendd darabokat a grill-
rdcsra vagy a drétracsos grilltalcara ugy
elosztva, hogy ne Iépje tul a fit6test mé-
reteit.

+ A grillezendé darabok vastagsagatdl fiig-
gben a tablazatban megadott siitési id6k
valtozhatnak.

+ Csusztassa a grillracsot vagy a drotra-
csos grilltalcat a suitében a kivant szintre.
Ha a grillracson stt, csusztassa a siit6-
talcat az alsé polcra, hogy 0sszegyljtse
az olajat. A siit6talcat, amelyet becsusz-
tat, ugy kell méretezni, hogy a teljes grill-
feliiletet lefedje. El6fordulhat, hogy ez a
talca nem tartozéka a terméknek. Tegyen
egy kis vizet a siit6talcaba a konnyebb
tisztitas érdekében.

Grill tablazat

Etel Hasznéalando tartozék | Polcpozicié Homérséklet (°C) *  |Siitési id6 (perc) (kb.)
Halak Grill rdcs 4-5 250/max 20..25

Csirke darabok Grill racs 4-5 250/max 25..35
Ej;gc’gb;‘;rfg;’gzg Grill récs 4 250/max 25..35

Béranyborda Grill racs 4-5 250/max 20..25

Steak - (hiiskockak) | Grill racs 4-5 250/max 25..30

Borjuszelet Grill récs 4-5 250/max 25..30

Piritott kenyér Grill récs 4 250/max 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

fog miikodni.

Az ételdarabokat a teljes grillezési idé 1/2-a utan forditsa meg.

* Ha a grill hémérsékletét a terméken nem lehet bedllitani, akkor a grill funkcié a maximalis h6mérsékleti értéken

8.1.4 Tesztelt ételek

« Az ebben a f6zési tablazatban szereplé
atelek az EN 60350-1 szabvany szerint
késziiltek, hogy megkdnnyitsék a termék
vizsgdlatat az ellen6rz6 intézetek szama-
ra.

Grill

+ Af6z6 tablazatban ajanlott ételeket
egyetlen talcan f6zze meg.

F6z6 tablazat a teszt ételekhez

Etel Hasznalandé tartozék | Polcpozicio

Homeérséklet (°C) Siitési id6 (perc) (kb.)

Hasgombac (borju-

hus) - 12 mennyiség Grill récs 4

250/max 25..35

Piritott kenyér Grill récs 4

250/max 1..3

Minden grillezett ételt ajanlott 5 percig elémelegiteni.

A siitési id6 kétharmadanal forditsa meg a készilé ételeket.

Joghurt

Joghurt elkészitése;

1. Vegye ki a tartozékokat és az oldalsé
racsokat (ha vannak) a f6z6zénabdl.

2. Helyezze ajoghurtos edényt a f6z6z6-
na aljara.

3. Ajoghurt elkészitése utan hagyja leg-
alabb 12 6ran at pihenni a hiitészek-
rényben.
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9 Karbantartas és tisztitas

9.1 Altalanos tisztitasi informaciok

Altalanos figyelmeztetések

+ Atermék tisztitasa el6tt varja meg, amig
a termék lehdl. A forro feliiletek égési sé-
riiléseket okozhatnak!

+ Ne alkalmazza a tisztitdszereket kdzvet-
leniil a forré feliiletekre. Ez maradandé
foltokat okozhat.

+ A terméket minden mivelet utan alapo-

san meg kell tisztitani és meg kell szari-

tani. igy az ételmaradékoknak kdnnyen
tisztithatdknak kell lennitik, és meg kell
akadalyozniuk, hogy a termék késdébbi uj-
rafelhasznalasakor ezek a maradékok el-
égjenek. igy a késziilék élettartama meg-
hosszabbodik, és a gyakran felmeriil6é
problémak csdkkennek.

A tisztitdshoz ne hasznaljon g6ztisztitd

termékeket.

+ Egyes moso- vagy tisztitdszerek karosit-
jak a felliletet. Alkalmatlan tisztitdszerek:
fehéritészer, ammoniat, savat vagy klori-
dot tartalmazé tisztitoszerek, géztisztito-
szerek, vizk6olddk, folt- és rozsdaeltavoli-
ok, csiszold tisztitdszerek (krémtisztitok,
surolépor, surolokrém, csiszold és karco-
16 surolészer, drét, szivacsok, szennyez6-
dést és tisztitoszer-maradékot tartalma-
26 tisztitokendo).

« A minden haszndlat utani tisztitdshoz
nincs sziikség specidlis tisztitéanyagra.
Tisztitsa meg a késziilék, meleg vizzel és
puha ruhaval vagy szivaccsal, majd
ronggyal tordlje szarazra.

« Ugyeljen arra, hogy a tisztitas utan telje-
sen torolje le a visszamaradt folyadékot,
és azonnal tisztitsa meg a f6zés kdzben
szétfroccsend ételeket.

+ Ne mossa a késziilék egyetlen alkatré-
szét sem mosogatdgépben, hacsak a
haszndlati Utmutaté mdasként nem ren-
delkezik.

A fézb6lapokhoz:

+ Az olyan savas szennyez&dések, mint a
tej, a paradicsompaszta és az olaj mara-
dando foltokat okozhatnak a f6zélapo-
kon és a f6z6lapzdénak alkatrészein, a f6-

z6lap leh(tése utan azonnal tisztitsa meg
a kifolyt folyadékokat a féz6lap kikapcso-
lasaval.

+ A magas hémérsékleten hasznalt wok ti-
pusu égok szine megvaltozhat. Ez nor-
malis jelenség.

+ Egyes edények mozgatdsa fémnyomokat
okozhat az edénytartokon. Ne csusztas-
sa a serpeny6ket és edényeket a fellile-
ten.

+ Mivel a f6z6lapok kozvetleniil érintkez-
nek a tlizzel, és magas hémérsékletnek
vannak kitéve, a szinvaltozas és a szin-
vesztés idével normalis. Ez nem okoz
problémat a f6z6lap hasznalata kozben.

Inox - rozsdamentes feliiletek

* Ne hasznaljon savas vagy klortartalmu
tisztitoszereket a rozsdamentes vagy in-
ox felliletek és fogantyuk tisztitdsdhoz.

+ Arozsdamentesinox fellilet idével meg-
véltoztathatja a szinét. Ez normalis jelen-
ség. Minden mivelet utan tisztitsa meg a
rozsdamentes vagy inox feliiletre alkal-
mas tisztitoszerrel.

+ Tisztitsa meg puha szappanos ruhaval és
inox feliiletekre alkalmas folyékony (nem
karcold) tisztitoszerrel, ligyelve arra, hogy
egy irdnyban torolje at.

« Azonnal, varakozas nélkdl tavolitsa el a
vizk8-, olaj-, keményité-, tej- és fehérjefol-
tokat az liveg- és inox fellletekrdl. A fol-
tok hosszu idé alatt rozsddsodhatnak.

+ A feliiletre permetezett/felhordott tiszti-
toszereket azonnal meg kell tisztitani. A
feliileten hagyott csiszolé tisztitdszerek a
feliilet kifehéredését okozzak.

Zomancozott feliiletek

+ A siitotér tisztitasa el6tt a siitének ki kell
hdlnie. A forré fellileteken torténé tiszti-
tas tlizveszélyt okoz és karositja a zo-
mancfeliiletet.

+ Minden haszndlat utan tisztitsa meg a
zomancfeliileteket mosogatdszerrel, me-
leg vizzel és puha ruhdval vagy szivacs-
csal, majd szaraz ruhaval szaritsa meg
Oket.
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+ Ha a termék rendelkezik egyszeri g6z-
tisztitasi funkcidval, akkor kdnnyedén el-
tavolithatja a kisebb, nem makacs szeny-
nyez6déseket gézzel. (Lasd: ,Egyszer(
gbztisztitas”.)

+ Makacs foltok esetén hasznélhaté a ter-
mék markajanak weboldalan ajanlott su-
16- és grilltisztitd. Ne hasznaljon kiilsé su-
t6tisztitét. Ha a feliilet er6sen szennye-
zett, enyhén nedvesitse meg, és dvatosan
tisztitsa meg puha sortéjli kefével vagy
surolodrottal. Kerdlje a tulzott nyomas al-
kalmazasat.

Katalitikus feliiletek

+ A féz6tér oldalfalai csak zomancozott

vagy katalitikus falakkal borithatdk. Ez

modellenként valtozik.

A katalitikus falak vildgos matt és poro-

zus felliletGek. A siité katalitikus falait

nem szabad tisztitani.

A katalitikus feliiletek porézus szerkeze-

tiknek kdszonhet6en magukba szivjak

az olajat, és akkor kezdenek el fényleni,
amikor a feliilet olajjal telitédik, ebben az
esetben ajanlott ezen alkatrészek cseré-
je.

Uvegfeliiletek

« Uvegfeliiletek tisztitasakor ne hasznéljon
kemény fémkapardkat és csiszolé tiszti-
téanyagokat. Ezek kdrosithatjak az liveg-
feliiletet.

+ Tisztitsa meg a késziiléket mosogatoé-
szerrel, meleg vizzel és egy specialisan
tivegfeliiletekre alkalmas mikroszalas ru-
hdaval, majd szaritsa meg szaraz mikrosz-
alas ruhaval.

*+ Ha a tisztitds utdn mosdészer maradva-
nyok maradnak rajta, torodlje le hideg viz-
zel, majd tiszta és szdraz mikroszalas ru-
haval tordlje szarazra. A maradék tisztito-
szer a kovetkezd alkalommal karosithatja
az livedfeliiletet.

+ Az livegfeliileten |év6 beszaradt marad-
vanyokat semmiképpen sem szabad fo-
gazott késsel, drétgyapjuval vagy hason-
16 karcold eszkozokkel letisztitani.

+ Az livegfeliileten |1évé kalciumfoltokat
(sdérga foltok) a kereskedelemben kapha-
t6 vizk6oldo szerrel, vizk6oldo készit-
ménnyel, példaul ecettel vagy citromlével
tavolithatja el.

+ Ha a feliilet er6sen szennyezett, vigye fel
a tisztitoszert a foltra egy szivaccsal, és
varjon sokaig, amig megfelel6en hatni
kezd. Ezutan nedves ruhaval tisztitsa
meg az lUvegfeliiletet.

+ Az livegfeliileten [év6 elszinezédések és
foltok normalisak és nem hibak.

Mianyag alkatrészek és festett feliiletek

+ A m(anyag alkatrészeket és a festett fe-
lileteket mosogatdszerrel, meleg vizzel
és puha ruhaval vagy szivaccsal tisztitsa
meg, majd szdraz ruhaval szaritsa meg.

+ Ne hasznaljon keményfém kapardkat és
suroldszereket. Ezek karosithatjak a feli-
leteket.

« Ugyeljen arra, hogy a termék alkatrészei-
nek illesztései ne maradjanak nedvesek
és tisztitoszerrel. Ellenkezd esetben kor-
rézié léphet fel ezeken az illesztéseken.

9.2 Tisztito tartozékok

Ne tegye a termék tartozékait mosogatoé-
gépbe, hacsak a hasznalati Utmutaté mas-
ként nem rendelkezik.

9.3 A fdézdlap tisztitasa
A gazégok tisztitasa
1. Miel6tt megtisztitana a f6z6lapot, vegye

le az edénytartokat, a gdzégék fedelét
és az égofejeket.

2. Tisztitsa meg a fé6z6lapot a tisztitassal
kapcsolatos informacidk kozott taldlha-
16 utasitasok szerint, a feliilettipusnak
megfeleléen (zomancozott, iveg, inox,
stb.).

3. Az ég6kamrat tisztitsa meg mososzeres
vizbe aztatott ruhdval, vagy nem karco-
16, puha kefével. Gy6z8djon meg rola,
hogy nincs ételmaradék az égében.

4. Tisztitsa meg a szikragyujto- és héele-

meket (gyujtéval és héelemmel rendel-
kez6 modellek) egy jél kicsavart ruhdval.
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Majd szaritsa meg egy tiszta ruhaval.
Ugyelje arra, hogy a szikragyjt6 és a
héelem teljesen szaraz legyen.

5. Tisztitsa meg a gazégok fedelét és a
gazégbket mososzeres vizzel minden
hasznalatot kdvetéen, majd szaritsa
meg 6ket.

6. Allandé szennyez6dések esetén tartsa
az égo6 fedelét és az égbket mosdszeres
vagy meleg, szappanos vizben legalabb
15 percig. A nem fémes részeket tisztit-
sa meg nem karcold kefével.

7. Hasznalja a Quick&amp;Shine tisztito-
szereket a siitd belsejében és a grillra-
csokon, illetve a zomancozott fellilete-
ken, valamint a hivatalos szerviz altal
ajanlott termékeket az tartds szennye-
z6dések esetén a zomancozott gazégd
fedeleken.

8. Az égbk fedele ne érintkezzen agressziv
tisztitoszerekkel, példaul olyanokkal,
amiket a siit6 belsejében hasznal, vizké-
oldékkal, mivel ez elszinez6dést okoz-
hat.

9. Az edénytartékat minden haszndlatot
kovetben tisztitsa meg mosdszerrel és
nem karcold, puha kefével, majd szarit-
sa meg Oket.

10.Ha a gazégobk fedelét és az edénytarto-
kat nedvesen hasznalja, a hé miatt allan-
do vizkélerakodas keletkezhet. Haszna-
lat el6tt ellenérizze, hogy valéban meg-
szaradtak.

11.Helyezz vissza az égéfejeket, az égéfe-
jek fedelét és az edénytartot.

12.Az edénytartok felhelyezésekor ligyeljen
arra, hogy azok az égdkkel kozpontosak
legyenek. Tlis modelleknél illessze az
égblemez csapjait az edénytartok csap-
szegei kozé.

Az égok osszeszerelése

1. Az égok tisztitasat kovetden az alkatré-
szeket az abran lathaté mdédon helyezze
el.

2. Helyezze fel az égéfejet és gy6z6djon
meg rola, hogy a szikragyujton athalad
(4). Forgassa el az égéfejet jobbra és
balra, gy6z6djon meg réla, hogy megfe-
lel6en illeszkedik az égé kamraba.

3. Helyezze fel az égé fedelét az égéfejre.

1 Egéfej fedele
2 Egéfej

3 Eg6 kamra

4

Szikranyilas (gyujtéval rendelkezé modellek)

9.4 A kezel6panel tisztitasa

+ A gombvezérlési panelek tisztitasakor a
panelt és a gombokat nedves, puha ruha-
val tordlje at, majd szdraz ruhdval torolje
szarazra. A panel tisztitdsahoz ne tavolit-
sa el az alatta |évé gombokat és tomité-
seket. A kezel6panel és a gombok meg-
sériilhetnek.

+ A gombbal vezérelhetd inox panelek tisz-
titdsa sordn ne hasznaljon inox tisztito-
szereket a gomb koriil. A gomb kordili jel-
zések torlésre kerilhetnek.

+ Tisztitsa meg az érint6képernyds kezels-
paneleket nedves, puha ruhaval, majd
szaritsa meg szaraz ruhaval. Ha a termék
rendelkezik gomb zar funkcidval, a vezér-
I6panel tisztitasa el6tt allitsa be a gomb
zérat. Ellenkez6 esetben el6fordulhat a
gombok helytelen érzékelése.

9.5 Asiitoé belsejének tisztitasa

(fozotér)

Kdvesse az "Altalanos tisztitasi informaci-
Ok " szakaszban leirt tisztitasi Iépéseket a
siité feliilettipusainak megfelel6en.
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A siit6 oldalfalainak tisztitasa

A f6z6tér oldalfalai csak zomancozott vagy
katalitikus falakkal borithatdék. Ez modellen-
ként valtozik. Ha van katalitikus fal, olvassa
el a "Katalitikus feliiletek" cim( részt.

Ha az On terméke drétpolcos modell, az ol-
dalfalak tisztitasa el6tt tavolitsa el a drét-
polcokat. Ezutan végezze el a tisztitast az
"Altalanos tisztitasi informaciok" szakasz-
ban leirtak szerint, az oldalfalfeliilet tipusa-
nak megfeleléen.

Az oldals6 drétpolcok eltavolitasa:

1. Tavolitsa el a drétpolc elejét az oldalfa-

lon az ellenkez6 irdnyba torténd huzas-
sal.

2. Huzza maga felé a drotpolcot, hogy tel-
jesen eltavolitsa.

3. A polcok visszahelyezéséhez a polcok
eltavolitasakor alkalmazott eljarast kell
megismételni a végétdl az elejéig.

9.6 Easy Steam tisztitas

Lehetdvé teszi a siit6 belsejében 1évé g6z

és a siit6 belsd felliletein lecsapddé viz-

cseppek altal felpuhitott (nem hosszu ideig

megmarado) szennyezddések konny tisz-

titasat.

1. Tavolitson el minden kiegészit6t a siit6-
bél.

2. Ontson 300 ml vizet a talcaba, és he-
lyezze a siit 2. polcara.

Ne haszndljon desztillalt vagy sz(rt
vizet. Csak haszndlatra kész vizet
hasznaljon. Viz helyett ne hasznal-

jon gyulékony, alkoholos vagy szi-
lard részecskés oldatokat.

3. Allitsa a siit6t EasySteam tisztitas
tizemmddba, és mlkodtesse 100 °C-on
25 percig.
Azonnal nyissa ki az ajtét, és nedves szi-
vaccsal vagy ruhaval t6rdlje at a siit6 belse-
jét. Az ajto kinyitasakor g6z szabadul fel.
Ez égési sériilések veszélyét rejti magaban.
Legyen o6vatos, amikor kinyitja az ajtét.
Makacs szennyez&dések esetén tisztitsa
meg a terméket mosogatdszerrel, meleg
vizzel és puha ruhaval vagy szivaccsal,
majd szaraz ruhaval szaritsa meg.

Az egyszer( géztisztitas funkcid-
@ ban varhat6an a hozzdadott viz el-
parolog és lecsapddik a siité belse-
jében és a siitdajton, hogy felpuhit-
sa a siitében keletkezett konny
szennyezd&déseket. A siit6ajton
képz6dott paralecsapddas a siitéaj-
16 kinyitasakor kdrbecsopoghet.
Amint kinyitja a siit6 ajtajat, torolje
le a paralecsapddast.
A siit6 belsejében lecsapddé paralecsapo-
das utan técsa vagy nedvesség keletkezhet
a slit6 alatti medencecsatornaban. Ezt a
medencecsatornat hasznalat utan nedves
ruhaval tordlje le, majd szaritsa meg.

I

9.7 A siitéajté tisztitasa

A siit6 ajtajat és az ajtolivegeket eltavolit-
hatja a tisztitdshoz. Az ajtok és ablakok el-
tavolitasat a "A siit6ajté eltavolitasa" és
"Az ajto belsé livegének eltavolitasa" cimu
fejezetek ismertetik. Miutan eltavolitotta az
ajté belsé lvegeit, tisztitsa meg azokat mo-
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sogatoszerrel, meleg vizzel és puha ruhaval
vagy szivaccsal, majd szaraz ruhaval szarit-
sa meg. A siit6livegen esetlegesen képz6-
dé vizkébmaradvanyok esetén tordlje at az
liveget ecettel, majd oblitse le.

Ne haszndljon durva surolészere-

@ ket, fémkapardkat, drétgyapotot
vagy fehérité anyagokat a siitéajtd
és az liveg tisztitdsahoz.

A siitéajto eltavolitasa

1. Nyissa ki a siit6 ajtajat.

2. Nyissa ki a jobb és bal oldali elsé ajto

zsanéraljzataban lévd kapcsokat az ab-
ran lathaté moédon lefelé nyomva.

3. A zsanértipusok a terméktipustol fliggé-
en (A), (B), (C) tipusok. A kovetkezé ab-
rdk az egyes zsanértipusok nyitasat mu-
tatjak.

4. (A) tipusu zsanér a normal ajtétipusok-
nal talalhato.

s

(B) tipusti zsanér a lagyan zarédo ajtéti-

pusoknal talalhaté.
ﬁ

6. a (C) tipusu zsanér puhan nyilé/zar6do
ajtétipusoknal taldlhato.

7. Allitsa a siité ajtajat félig nyitott allasba.

>

8. Huzza felfelé az eltavolitott ajtdt, hogy
kioldja azt a jobb és a bal zsanérbdl, és
vegye ki.

Az ajté visszahelyezéséhez az elta-
@ volitaskor alkalmazott eljarast kell

megismételni a végétdl az elejéig.

Az ajto felszerelésekor ligyeljen ar-

ra, hogy a zsanéraljzaton lévé klip-
szek zarodjanak.

9.8 A siit6ajté belsé livegének el-
tavolitasa

A termék ellils6 ajtajanak belsé livege tisz-

titas céljabol eltavolithato.

1. Nyissa ki a slit6 ajtajat.

1 Gomb
Keret
3 Profil
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5. Ismételje meg a miveletet a belsd liveg-
panel (2) eltavolitdsahoz. Az ajto Ujra-
csoportositasahoz vezet6 elsé |épés a
belsé livegpanel (2) visszahelyezése.

6. Az dbranak megfelel6en ugy helyezze el
az livegpanelt, hogy beleilleszkedjen a
mianyag vdjatba.

. B Maskilonben az Givegpanel nem
2. A feny abraknak megfelelogn egyszerre fog teljesen beiilni és rezgésnek
nyomja be a gombokat (1) és hizza a

profilt (3) maga felé, hogy el tudja tavoli- vagy torésnek lehet kitéve.
tani az elsé ajto tetejére rogzitett profilt.

B

1
2
3
7. Alegbelsé livegpanel (1) visszahelyezé-
] Legbelsé iivegpanel sekor ugyeljen”ral, hogy a panell n){omta-
Y tott fele a belsé livegpanel felé nézzen.
2 Belsé livegpanel*
3 Kiilsé iivegpanel 8. Fontos, hogy a legbelsé livegpanel alsé
* A termék tipusatl fiiggéen véltozik. Lehet, sarkai beleilleszkednek a miianyag véja-
hogy az On termékén nem érhet6 el. tokba.

3. Az abranak megfeleléen enyhén emelje Maskilonben az Gvegpanel nem
meg a legbelsd livegpanelt “A” irdanyba fog teljesen beiilni és rezgésnek
as hizza ki “B” irdnyba. vagy torésnek lehet kitéve.

4. Amennyiben az 6n terméke fel van sze- 9. Kérjik ne felejtse el visszahelyezni az
relve belsé lvegpanellel; Hizza meg ko- Uvegtartd 6sszekotd elemeket a réseik-
zépen az livegtarto 6sszekotd elemeket be.

az dbranak megfelelen, hogy elvalasz-
sza 6ket az livegpanelektdl.

10.Végll nyomja be a profilon a gombokat,
hogy Ujra beleilleszkedjenek a réseikbe.

9.9 Asiitélampa tisztitasa

Abban az esetben, ha a siit6térben [évo si-
t6lampa livegajtdja szennyezddik; tisztitsa
meg mosogatoszerrel, meleg vizzel és pu-
ha ruhaval vagy szivaccsal, majd szaraz ru-
haval szaritsa meg. A siitélampa meghiba-
sodasa esetén a siitélampat a kovetkez6
szakaszok szerint cserélheti ki.

4 Uvegtarté dsszekéts elem*

* A termék tipusatol fliggéen valtozik. Lehet,
hogy az On termékén nem érheté el.
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A sitélampa cseréje rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipust modell-

Altalanos figyelmeztetések rél van szd, huzza ki az abran lathato

« Az dramiités veszélyének elkeriilése ér- modon, és cserélje ki egy Ujjal.
dekében a sitélampa cseréje elétt va-
lassza le a késziiléket az elektromos ha-
|6zatrol és varja meg, amig a suté kihdl. A
forro feliiletek égési sériiléseket okozhat-
nak!

« Ez a siit6 40 W-nal kisebb teljesitményd,
60 mm-nél kisebb magassagu, 30 mm-
nél kisebb atmérojl izzélampaval vagy
60 W-ndl kisebb teljesitmény(i, G9-es fog- 4. Szerelje vissza az lvegfedelet.
lalatd halogénlampéval mdkédik. A lam-  Ha a siit6je négyzet lampaval rendelkezik,
pak 300 °C feletti h6mérsékleten torténé 1

. Vélassza le a terméket az elektromos

miikodésre alkalmasak. A slitélampak a halézatrol.
hivatalos szervizekt6l vagy az engedéllyel ) . o
rendelkez6 technikusoktél szerezhet6k 2. Vegye ki a drétpolcokat a leirasnak
be. Ez a termék G energiaosztalyt Iampét megfelelGen.
tartalmaz. TF
+ A ldmpa helyzete eltérhet az abran latha-
totél.
+ Atermékben hasznalt ldmpa nem alkal-
mas otthoni helyiségek vilagitasara. A
ldampa célja, hogy segitse a felhasznalot
az élelmiszeripari termékek megjelenité-
sében. 3. Emelje fel a ldmpa védéiivegét egy csa-
- Az ebben a termékben hasznalt [ampak- varhuzéval. Elészor tévolitsa el a csa-
nak ellen kell llniuk a szélséséges fizikai vart, ha van csavar a termék négyzet
korilményeknek, példaul az 50 °C feletti alakd lampajan.
hémérsékletnek. 4. Ha az On siitélampaja az alabbi abran
Ha a siit6je kerek lampaval rendelkezik, lathat6 (A) tipusu, forgassa el a siit6-
1. Vélassza le a terméket az elektromos lampat az abran lathato médon, és cse-
halézatrol. rélje ki egy Ujjal. Ha a (B) tipusi modell-

rél van sz6, hizza ki az abréan lathato

2. Vegye le az livegfedelet az ramutatd madon, és cserélie ki egy Uijal.

jardsaval ellentétes irdnyban elforgatva.

.

N

4/

=,

3. Ha az On siit6lampaja az alabbi dbran
lathaté (A) tipusu, forgassa el a siité- 5. Szerelje vissza az livegfedelet és a drét-
lampat az dbran lathaté modon, és cse- polcokat.
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10 Hibaelharitas

Ha a probléma az ebben a szakaszban leir-
tak kovetése utan is fennall, forduljon a for-
galmazdhoz vagy hivatalos szervizhez. So-
ha ne prébalja meg sajat maga megjavitani
a késziiléket.

A suté mikodése kdzben g6z keletkezik.

+ Normalis, hogy m(k&dés kdzben gbz jele-

nik meg. >>> Ez nem hiba.

F6zés kozben vizcseppek jelennek meg

« Af6zés soran keletkez6 g6z a terméken
kivili hideg feliiletekkel érintkezve lecsa-
podik, és vizcseppeket képezhet. >>> Ez
nem hiba.

A termék melegedése és hiitése kozben

fémhangok hallatszanak.

« A fém alkatrészek melegitéskor kitagul-
hatnak és hangokat adhatnak ki. >>> Ez
nem hiba.

A termék nem mukodik.

« A biztositék hibas vagy kiégett lehet. >>>
Ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

+ A késziiléket nem szabad a (féldelt) kon-
nektorba dugni. >>> Ellendrizze, hogy a
késziilék be van-e dugva a konnektorba.

+ (Havan id6zit6 a késziiléken) A kezel6-
panelen lévé gombok nem mikodnek.
>>> Ha a termék nyomdgomb zarral ren-
delkezik, a nyomégomb zar engedélyezve
lehet, tiltsa le a nyomégomb zarat.

A siit6é lampaja nem vilagit.

* A siit6 lampdja meghibasodhatott. >>> m
Cserélje ki a siité lampajat.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

A siité nem melegit.

+ El6fordulhat, hogy a siité nincs bedllitva
egy adott siitési funkciora és/vagy hé-
mérsékletre. >>> Allitsa be a siit6t egy
adott sttési funkciéra és/vagy hémérsék-
letre.

+ Az idézitével ellatott modellek esetében
az idé nincs bedllitva. >>> Allitsa be az
idét.

+ Nincs dram. >>> Gy6z6djon meg arrdl,
hogy a halézati aramellatas mikaodik, és
ellendrizze a biztositékokat a biztositék-
dobozban. Sziikség esetén cserélje ki,
vagy kapcsolja fel 6ket.

Nincs gyujté szikra.

+ Nincs dram. > > > Ellendrizze a biztosité-
kokat a biztositékdobozban.

Nincs gaz.

+ Af6 gazszelep zarva van. > > > Nyissa ki
a gazszelepet.

+ A gazcs6 hajlitott. > > > Szerelje be meg-
felel6en a gazcsovet.

Tovabbi informacidk a hasznalati Gt- [M(szaki informaciok a 2023/826 EU-rendelet szerinti alacsony fogyasztasu

mutatéhoz: tizemmaédokrol
Méd ARAMFOGYASZTAS (WATT) IDOSZAK (PERC)*
Le 0,3

Készenlétben Iévo

Készenléti izemmad informéacioés
vagy éllapotkijelzéssel

Halbzati készenlét

*: Az az id6tartam, amely utan a berendezés automatikusan készenléti, kikapcsolt vagy hal6zati készenléti dllapotba

keril percekben, percekre kerekitve.
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