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figure 1.+ 1. &bra * 1. obraz + figura 1. « 1. skica * 1. obrézek * 1. slika

EN H SK RO SRB-MNE (74 HR-BIH
figure 1. 1. abra 1. obraz figura 1. 1. skica 1. obrazek 1. slika
. . carcasa dinotel  [KuciSte od nerdajuceg . .
1. stainless cover  [rozsdamentes burkolat| nehrdzavejuci kryt inoxidabil telika nerezovy kryt nehrdajuci omot
2. LCD display LCD kijelzé LCD displej afisaj LCD LCD displej LCD displej LCD zaslon
3. baking space stotér priestor pecenia corgﬁ;%imﬁ?tul prostor pecnice pecici prostor prostor pecnice
4. view window betekint6ablak okienko vizor prozor okénko prozor za gledanje
5. lid fedél veko capac poklopac viko poklopac
6. vent szell6zényilés vetraci otvor orificiul de ventilatie |  ventilacioni otvor vétraci otvor odusak
7. | bread making pan kenyérsiitd st pekac na chlieb oald pentru paine | posuda za pecenje formirﬂgbp:éeni tepsijakiﬁhp;eéenje
8. control panel kezel6panel ovladaci panel panoul de control kontrolna ploca ovladaci panel upravijacka ploca
9. | bread making pan kenyérsiitd st nadoba na chlieb oald pentru péine | posuda za pecenje formirz}szaeéeni tepsijakﬁh;;eéenje
10. kneading lever dagasztokar hnetacie rameno brat de framéntare mesad ée;tr:eéanje hnétaci rameno ruka za gnjeCenje
1. hook kampo hacik carlig kuka hak kuka
12 measuring spoon mérSkanal odmeriavacia lyzica | linguré de masurat | kasika za merenje | odméma IZice (malé | mjerna Zlicica (mala
' (small and big) (icsi és nagy) (malé a velka) (mica si mare) (mala i velika) a velka) i velika)
13. measuring cup mérépohar odmerka cupd de masurat merna ¢asa odmérny Salek posuda za mjerenje




figure 2. + 2. dbra 2. obraz « figura 2. « 2. skica * 2. obrazek * 2. slika

EN H SK RO SRB-MNE (4 HR-BH
figure 2. 2. abra 2. obraz figura 2. 2. skica 2. obrazek 2. slika
. be- kikapcsolas ) " . ; " e zapnuti a vypnuti, | ukljucenje-iskljucenie,
14. | switch on/off, pause sziinet za- a vypnutie, pauza | pornire/oprire, pauza |  uklj.-isklj., pauza pauza pauza
15. baking colour siitési szin farba pecenia culoarea de coacere nivo pecenja barva kiirky boja pecenog kruha
16. time left hatralévs ido zostavajlci ¢as timpul ramas preostalo vreme zbyvajici cas preostalo vrijeme
17 number of program | kivalasztott program Cislo zvoleného numarul programului broj odabranog ¢islo zvoleného broj odabranog
' selected széma programu selectat programa programu programa
18. weight of bread kenyér tomege hmotnost chleba greutatea painii masa- veli¢ine hleba | hmotnost chleba masa kruha
19. | program selection | program kivalasztas vyber programu psrzﬁrc;mii odabir programa volba programu izbor programa

figure 3. + 3. &bra ¢ 3. obraz * figura 3. « 3. skica * 3. obrazek * 3. slika figure 4. + 4. dbra + 4. obraz  figura 4. « 4. skica * 4. obrazek * 4. slika

<4

figure 5. + 5. &bra * 5. obraz « figura 5. « 5. skica * 5. obrazek * 5. slika figure 6. + 6. &bra * 6. obraz « figura 6. « 6. skica * 6. obrazek * 6. slika
- \

50 cm

figure 7.+ 7. &bra + 7. obraz « figura 7. « 7. skica
+ 7. obrazek + 7. slika
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(eN) BREAD MAKER

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS
READ THE INSTRUCTION MANUAL CAREFULLY BEFORE USE AND RETAIN IT FOR LATER
REFERENCE!

WARNINGS

1.
2.

Before using the product, please read the following instruction manual and keep it for later
reference. The original description was written in Hungarian language.

This device can only be used by people with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, as well as by children from the age of 8, only if they
are under supervision or they receive relevant instructions for safe use of the device and
understand the dangers arising from their use. Children must not play with the device.
Children over the age of 8 may only clean or perform user maintenance on the device under
supervision.

Keep children under the age of 8 away from the device and its power cord!

Make sure that the device has not been damaged during transport!

Do not use where flammable vapors or explosive dust may be released! Do not use it in
flammable or explosive environments!

Do not put anything on top of the device!

Place the device on a solid, horizontal surface!

Observe the minimum placement distances indicated in Figure 7! Take into account the safety
regulations valid in the respective country!

The device must not be connected to a program switch, time switch or separate remote control
systems, etc. used together, which can turn it on independently

. Can only be used in dry indoor conditions! Protect from humid environments (e.g. bathroom,

swimming pool)!

. DO NOT use the device near a bathtub, sink, shower, swimming pool or sauna!

. Unplug the appliance and let it cool down before moving or cleaning it.

. Pull the power cable out of the outlet by the plug, not the cord.

. Do not place the device on or near an electric or gas stove or other heat sources.

. It can only be operated under continuous supervision!

. Do not operate near children without supervision!

. The appliance may only be switched on with the bread pan that is perfectly in place and filled

according to the recipe.

. The maximum amount of flour that can be loaded is 500 g. The maximum amount of yeast or

baking powder that can be used: 2 small measuring spoons (accessory).

. Do not touch the device when it is under power! Do not touch the rotating mixing paddle.
. The lid must only be opened by its side tabs!
. BEWARE! When opening, hot air and steam may escape from the oven!
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. If you notice any abnormality (e.g. you hear an unusual noise from the device or you smell a

burning smell), switch it off immediately and unplug it!

. Protect from dust, moisture, sunlight and direct heat radiation!

. Never touch the device and the connection cable with wet hands!

. Check that the power cord and plug do not come into contact with water or other liquids!

. Unwind the connection cable completely!

. It may only be connected to a 230V~ / 50Hz grounded wall socket!

. Do not use an extension cord or splitter to connect the device!

. The power cable must not come in touch with a hot surface!

. Place the device in such a way that the plug is easily accessible and can be pulled out!

. Guide the connection cable in such a way that it cannot accidentally pull out or hang from the

edge of the table!

. The device’s heating elements / heated surfaces are still warm for some time after switching

offl

. Switch off the device by unplugging it after each use! Let the device cool down, clean it, and

then store it in a dry, cool place!

. Due to continuous improvements, technical data and design may change without prior notice.
. The current user manual can be downloaded from the website www.somogyi.hu.

. We are not responsible for any typographical errors, and we apologize.

. Only private use is allowed, not industrial!

i’f Caution! Hot surface! Hot air or steam can escape from the ventilation hole next to the

sign! Do not touch the lid as it may heat up during use!

A Caution: Risk of electric shock! Do not attempt to disassemble of modify the unit or its

accessories. In case any part is damaged, immediately power off the unit and seek the
assistance of a specialist.

@ If the mains connection cable is damaged, it can only be replaced by the manufacturer, its

repair service provider or a similarly qualified person!

COMMISSIONING

1.
2.
3

4.

Before installation, carefully remove packaging, and make sure not to damage the unit or
the power cord. If you find any damage, the unit must not be operated!
Set the device on a solid, level surface.

. The ideal environment for preparing the recipes enclosed: -10 - 40 °C temperature;

relative humidity (RH) <95%

Observe the minimum placement distance shown in Figure 7! Observe the requirements
effective in the country of use.

Make sure that all parts are available!



6. Remove the bread making pan from the appliance by turning it to the left and lifting it out.

7. Remove the kneading lever from its shaft.

8. Do not clean it in a dishwasher.

9. Use dishwashing liquid and hand wash the bread making pan, kneading lever, hook,
measuring cup and measuring spoon. Rinse with clean water and dry the washed parts!

10. Put it back in its place and secure the bread making pan by turning it to the right! Put the
kneading lever back on its shaft.

11. Plug the unit into a standard grounded wall socket. Now the unit is ready for operation!
The appliance switches on in the default state: program 1, 750 g weight, medium colour.

12. Select program 14 and start it. This is a 10-minute baking program with which you can
sterilise the factory appliance. You may sense a mild smoke odour which is not harmful
and disappears quickly. At the end of the program, switch the appliance off by unplugging
the plug and allow it to cool down before using it again.

CLEANING, MAINTENANCE

Cleaning of the appliance house

1. Before cleaning, unplug the device from the power supply.

2. Let the device cool down!

3. Clean the outside of the device with a slightly damp cloth. Do not use aggressive cleaning
agents! Water must not get inside the device or on the electrical components!

4. Do not submerge the device in water!

Cleaning of parts

Parts must be cleaned after each use!

Do not clean it in a dishwasher.

Use dishwashing liquid and hand wash the bread making pan, kneading lever, hook,

measuring cup and measuring spoon. Do not scrape non-stick surfaces (bread making

pan, kneading lever)

Rinse with clean water and dry the washed parts!

Put it back in its place and secure the bread making pan by turning it to the right! Put the

kneading lever back on its shaft.

STORAGE
After cleaning, place all parts in the bread making pan. Store in a dry, cool place.

o~
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TROUBLESHOOTING

Error observed

Possible cause of the error

Possible resolution of the error

The bread maker does not
mix the flour, it does not
work

Check the mains connection

Start the appliance by pressing
the “Start/Stop’ (14) button

Check if a delay is set

If the display flashes *’, then a
delayed start is set.

The appliance has
malfunctioned

Contact an authorised service
shop.

Unusual noise

There is hard material or
crumbs in the pan

Remove these foreign materials
from the pan

The pan is not exactly in
place

Correct the position of the pan

Unusual smell

Damaged power cord

Keep the power cord away from
hot surfaces

Something is touching the
heating filament

After it has cooled down, clean
the heating filament

The display shows ‘EQ0’

The temperature inside the
product is below -10 °C

The product can be used at
temperatures from -10°C to 40°C.

The display shows ‘E01’

When switched on, the
temperature inside the
product is over 50 °C

Cool the room/product with a
fan or air conditioner so that the
temperature is below 40 °C

The display shows ‘EEE’

Contact an authorised service

or ‘HHH' Sensor error shop.

Too much water added Add less water
The bread is partly raw | The ingredients were added -

in the wrong amounts Follow the recipe

DISPOSAL

Waste equipment must be collected and disposed separately from household waste
because it may contain components hazardous to the environment or health. Used
mm= or waste equipment may be dropped off free of charge at the point of sale, or at any
distributor which sells equipment of identical nature and function. Dispose of product
at a facility specializing in the collection of electronic waste. By doing so, you will
protect the environment as well as the health of others and yourself. If you have any
questions, contact the local waste management organization. We shall undertake the
tasks pertinent to the manufacturer as prescribed in the relevant regulations and shall
bear any associated costs arising.




(H) KENYERSUTO

FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK . o
OLVASSA EL FIGYELMESEN ES ORIZZE MEG A KESOBBI FELHASZNALASHOZ!

FIGYELMEZTETESEK

1. A termék hasznalatba vétele elott, kérjik, olvassa el az alabbi hasznalati utasitast és
Orizze is meg. Az eredeti leirds magyar nyelven kész(lt.

2. Ezt a készuléket azok a személyek, akik csokkent fizikai, érzékelési vagy szellemi

képességekkel rendelkeznek, vagy akiknek a tapasztalata és a tudasa hianyzik, tovabba

gyermekek 8 éves kortdl csak abban az esetben hasznalhatjak, ha az felligyelet mellett
torténik, vagy a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozé utmutatast kapnak, és
megértik a hasznalatbol eredd veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a kész(ilékkel.

Gyermekek kizarélag 8 éves kortdl, és csak feligyelet mellett vegezhetik a készulék

tisztitasat vagy felnasznaldi karbantartasat.

A 8 évnél fiatalabb gyermekeket tartsa tavol a készUléktdl és annak halozati

csatlakozovezetékétol!

Bizonyosodjon meg réla, hogy a készulék nem sérilt meg a szallitas soran!

Tilos ott hasznalni, ahol gyulékony g6z vagy robbanasveszélyes por szabadulhat fel! Ne

hasznalja gyulékony vagy robbanasveszélyes kornyezetben!

Akészulék tetejére ne tegyen semmit!

Akésziléket kizardlag szilard, vizszintes feliletre helyezze!

Tartsa be a 7. abran feltlintetett minimalis elhelyezési tavolsagokat! Vegye figyelembe a

mindenkori orszagban érvényes biztonsagi eldirasokat!

9. A készilléket nem szabad olyan programkapcsoloval, id6kapcsoloval vagy kulonallo
tavvezérelt rendszerekkel stb. egyltt hasznalni, amelyek onalloan bekapcsolhatjak a
késziléket )

10. Csak szaraz beltéri korlilmények kozott hasznalhatd! Ovja pérés kornyezettdl (pl.
flrdészoba, uszoda)!

11. A készilléket TILOS firdkad, mosddkagylo, zuhany, Uszémedence vagy szauna
kozelében hasznalni!

TR 4

w

mozgatja vagy tisztitja.

13. Atapkabelt ne a vezetéknél, hanem a csatlakozodugdnal fogva huzza ki a konnektorbdl.

14.Ne helyezze a késziléket elektromos vagy gazsutbre, mas héforrasra vagy annak
kozelébe.

15. Csak folyamatos felligyelet mellett iizemeltethetd!

16. Tilos gyermekek kozelében feligyelet nélkul miikodtetni!

17. Csak a tokéletesen a helyére illesztett, és a recept szerint feltoltott kenyérsitd Usttel
szabad bekapcsolni a késziléket.

18. Maximalisan betdltheté liszt mennyisége 500 g. A maximalisan hasznalhat6 élesztd vagy
sutépor mennyisége: 2 kis mérékanal (tartozék).

19. Ne nydljon a készulékbe amikor az &ram alatt van! Ne érintse meg a forgd keverélapatot!

8



20. Afedelet csak annak oldalso fuleinél fogva szabad felnyitni!

21. VIGYAZZ! A felnyitaskor a stitétérbdl forrd levegd, g6z aramolhat kil

22. Ha barmilyen rendellenességet észlel (pl. szokatlan zajt hall a késztilékbdl, vagy égett
szagot érez) azonnal kapcsolja ki és dramtalanitsa!

23. Ovja portdl, paratol, napsutéstol és kozvetlen hésugarzastol!

24. Akészuléket és a csatlakozokabelt vizes kézzel soha ne érintse meg!

25. Ellendrizze, hogy a tapkabel és a csatlakozodugd ne érjen vizhez vagy mas folyadékhoz!

26. A csatlakozokabelt teljesen tekerje le!

27. Csak 230V~ / 50Hz feszilltséq(i foldelt fali csatlakozdaljzatba szabad csatlakoztatni!

28. Ne hasznaljon hosszabbitdt vagy elosztot a készulék csatlakoztatasahoz!

29. Atapkabel ne érjen forré felulethez!

30. A késziiléket ugy helyezze el, hogy a csatlakozodugd konnyen hozzéférhetd, kihtizhatd
legyen!

31. Ugy vezesse a csatlakozokabelt, hogy az véletlentl ne huzddhasson ki, illetve ne l6gjon
le az asztal szélérdl!

32. Akészlilék flitbelemei / fiitdtt fellletei a kikapcsolast kdvetéen még egy ideig melegek!
hagyja kih(ilni, tisztitsa meg, majd szaraz, h(ivos helyen téroljal

34. A folyamatos tovabbfejlesztések miatt mliszaki adat és a design elézetes bejelentés
nélkil is valtozhat.

35. Az aktualis hasznalati utasitas letolthetd a www.somogyi.hu weboldalrdl.

36. Az esetleges nyomdahibakért felelésséget nem vallalunk, és elnézést kérlnk.

37. Csak magancelu felhasznalas engedélyezett, ipari nem!

Vigyazat! Forro feliilet! A jel melletti szell6z6nyilasbol forrd levegd, géz aramolhat kit
Ne érintse meg a fedelet, mert az hasznalat kozben felmelegedhet!

ﬁ Aramiitésveszély! Tilos a késziilék vagy tartozékainak szétszerelése, atalakitasal Barmely
rész megsérilése esetén azonnal aramtalanitsa és forduljon szakemberhez.

Q Ha a halozati csatlakozovezeték megseértl, akkor a cserét kizarolag a gyarto, annak javitd
Y4 szolgaltatja vagy hasonloan szakképzett személy végezhetiell

UZEMBE HELYEZES

1. Uzembe helyezés elétt dvatosan tavolitsa el a csomagoldanyagot, nehogy megsertse a
készUléket vagy a csatlakozovezetéket. Barmilyen serilés esetén tilos izembe helyeznil

2. Allitsa a készuléket szilard, vizszintes felliletre!

3. Az idedlis kornyezet a mellékelt receptek elkésziteséhez: -10 - 40 °C hémérséklet; relativ
paratartalom (RH) <95%

4. Tartsa be a 7. abran feltiintetett minimalis elhelyezési tavolsagokat! Vegye figyelembe a
mindenkori orszagban érvényes biztonsagi eldirasokat!

5. Ellendrizze, hogy minden alkatrész rendelkezésre alll
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6. Vegye kia készilékbdl a kenyérsitd Ustt, annak balra forgatasaval és kiemelésével.

A dagasztokart vegye le a tengelyérdl.

Mosogatdgépben tisztitani tilos!

Mosogatoszerrel, kézzel mosogassa el a kenyérsutd Ustot, a dagasztokart, a kampdt, a

mérGpoharat és a mérkanalat. Oblitse le tiszta vizzel és tordlie sz&razra az elmosogatott

alkatrészeket!

10. Tegye vissza a helyére és rogzitse a kenyérsitd Ustot annak jobbra forgatasavall Tegye
vissza a tengelyére a dagasztokart.

11. Csatlakoztassa a késziiléket szabvanyos foldelt fali csatlakozéaljzatba! Ezzel a kész(lék
tzemkész. Akészlilék alapallapotban kapcsol be: 1-es program, 750 g témeg, kdzepes szin.

12. Vélassza ki a 14-es programot és inditsa el. Ez egy 10 perces sutési program, amivel

sterilizélhatja a gyari készuléket. Enyhe flstszagot érezhet, ami nem kéros és hamar elillan.

rrrrr

mielGtt ismét hasznalja.

TISZTITAS, KARBANTARTAS

Kész(ilékhaz tisztitdsa

2. Hagyja kihdini a készuleket!

3.Enyhén nedves ruhaval tisztitsa meg a késziilék klsejét. Ne hasznaljon agressziv
tisztitbszereket! A készulék belsejébe, az elektromos alkatrészekre nem kertlhet viz!

4. Akészuléket tilos vizbe meriteni!

Alkatrészek tisztitasa

1. Minden hasznalat utan meg kel tisztitani az alkatrészeket!

2. Mosogatogépben tisztitani tilos!

3. Mosogatoszerrel, kézzel mosogassa el a kenyérsité Ustot, a dagasztokart, a kampét, a
mérépoharat és a mérékanalat. Ne surolja a tapadasmentes fellletet (kenyérsitd Ust,
dagasztokar)

4. Oblitse le tiszta vizzel és tordlje szérazra az elmosogatott alkatrészeket!

5. Tegye vissza a helyére és rogzitse a kenyérsuto dstot annak jobbra forgatasavall Tegye vissza
a tengelyére a dagasztokart.
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TAROLAS

Tisztitas utan minden alkatrészt helyezzen el a kenyérsuto Ustben. A késziléket szaraz, hlivos

helyen taroljal
HIBAELHARITAS

Hibajelenség

A hiba lehetséges oka

A hiba lehetséges megoldasa

Akenyérsiitd nem keveri
a lisztet, nem mikodik

Ellendrizze a halozati
csatlakozast

Inditsa el a késziléket a “Start/
Stop” (14) gomb megnyomasaval

Ellendrizze, hogy be van-e
allitva késleltetés

Ha a kijelzon “" villog, akkor

késleltetett inditas van beallitva

Meghibasodott a készllék

Forduljon szakszervizhez!

Az Ustben kemény anyag
vagy morzsa van

Tavolitsa el ezeket az idegen
anyagokat az Ustbdl

Valami hozzaér a fitészalhoz

Szokatian zaj Nincs pontosan a helyén az | Pontosan tegye a helyére az

ust ustot

Sérllt a halozati vezeték fT;rrtg ?etI%Yge?(tg?lozatl vezeteket a
Szokatlan szag

Miutan kih(lt, tisztitsa meg a
flitdszalat

Akijelz6 "E00"-t mutat

Atermék belsejében a
hémérséklet -10 °C alatti

Aterméket -10 °C - 40 °C
hémérsékleten tudja hasznalni.

Akijelz6 “E01"-et mutat

Bekapcsolaskor a termék
belsejében a hdmérséklet
50 °C feletti

Hiitse le helyiséget / terméket
ventilatorral vagy klimaval, hogy
40 °C alatt legyen a hémérséklet

Akijelz6 “EEE’-t vagy
"HHH’-t mutat

Szenzorhiba

Forduljon szakszervizhez!

Akenyér részben nyers

Tul sok vizet adagolt

Kevesebb vizet adagoljon

Az Osszeteviket hibas
mennyiségben adagolta

Kovesse a receptet

ARTALMATLANITAS

A hulladékka valt berendezést elkllonitetten gydijtse, ne dobja a haztartasi hulladékba,
mert az a kornyezetre vagy az emberi egészségre veszélyes oOsszetevoket is

mm= tartalmazhat! A hasznalt vagy hulladékka valt berendezés téritésmentesen atadhato
a forgalmazas helyén, illetve valamennyi forgalmazonal, amely a berendezéssel
jellegében és funkcidjaban azonos berendezest értékesit. Elhelyezheti elektronikai
hulladék atvételére szakosodott hulladékgyjtd helyen is. Ezzel On védi a kormnyezetet,
embertarsai és a sajat egészségét. Kérdés esetén keresse a helyi hulladékkezeld
szervezetet. A vonatkozO jogszabalyban elBirt, a gyartéra vonatkozd feladatokat
vallaliuk, az azokkal kapcsolatban felmeril6 koltségeket viseljiik. Tajékoztatas a
hulladékkezelésrol: www.somogyi.hu.



(s) PEKAREN CHLEBA

DOLEZITE BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA
POZORNE SI PRECITAJTE TENTO NAVOD NA OBSLUHU A USCHOVAJTE HO PRE
BUDUCE POUZITIE!

UPOZORNENIA

1.
2,

Pred pouzitim vyrobku si pozorne precitajte tento navod na pouZitie a starostlivo si ho
uschovajte. Tento navod je preklad originalneho navodu.

Spotrebi¢ nie je urCeny na pouzivanie osobami so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, vratane deti od
8 rokov, pouzivat ho mdzu len pokial im osoba zodpoveda za ich bezpecnost, poskytuje
dohlad alebo ich pouCi o bezpeCnom pouzivani spotrebica a pochopia nebezpecenstva pri
pouzivani vyrobku. Deti by mali byt pod dohladom, aby sa so spotrebi¢om nehrali. Cistenie
alebo UdrZbu vyrobku mézu vykonat deti starSie ako 8 rokov len pod dohladom.

Spotrebic a jeho sietovy pripojovaci kabel drzte mimo dosahu deti mladSich ako 8 rokov!
Skontroluite, ¢i sa pristroj pocas prepravy neposkodil!

Nepouzivajte tam, kde sa mozu uvolfiovat horfavé vypary alebo vybusny prach! NepouZivajte
ho v horfavom alebo vybusnom prostredi!

Na spotrebic nepolozte ziadny predmet!

Spotrebi¢ umiestnite vylucne na pevnu, vodorovnu plochul

DodrZiavajte minimalne vzdialenosti uvedené na 7. obrazku! Berte ohlad na bezpecnostné
pokyny, ktoré mozu byt danym Statom Specifické!

Pristroj je zakazané pouzivat spolu s takym programovym, ¢asovym spinacom alebo
samostatnym systémom na dialkového ovladanie, atd., ktory méze samostatne zapnut
pristroj.

. Len na ynutorné pouzitie! Chrarite pred vinkym prostredim (napr. kupelfia, plavaren)!
. Je ZAKAZANE pouZivat pristroj v blizkosti vane, umyvadla, sprchy, bazénu alebo sauny!
. Pred premiestiiovanim alebo Cistenim vytiahnite pripojovaci kabel z elektrickej siete a

nechajte spotrebi€ vychladnut.

. Pri odpojeni zo sietovej zasuvky netahajte napajaci kabel, vytiahnite pripojovaciu vidlicu.

. Neumiestriujte pristroj na elektrickl alebo plynovu platfiu, int zdroj tepla alebo do ich blizkosti.
. Pristroj prevadzkuite len pod stalym dozorom!

. Neprevadzkujte v blizkosti deti bez dozoru.

. Spotrebi¢ zapinajte iba s nddobou na chlieb, ktora je dokonale na svojom mieste a naplnena

podla receptu.

. Maximalne mnozstvo muky je 500 g. Maximalne mnozstvo drozdia alebo prasku do peciva,

ktoré je mozné pouZit: 2 malé odmerky (prisluSenstvo).

. Nedotykajte sa zariadenia, ked je pod prudom! Nedotykajte sa rotujlicej mieSacej lopatky!

. Veko sa mdze otvérat iba za bo¢né uska!

. POZOR! Pri otvoreni méze z pristroja unikndt' hortci vzduch a paral

. Ak poCas pouZivania zistite akukolvek poruchu (napr. zvySeny hluk alebo citite zviastny

zapach), okamzite vypnite pristroj a odpojte ho od elektrickej siete!
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. Chranite pred prachom, parou, priamym sineénym a tepelnym Ziarenim!

. Ohrievaca a pripojovacieho kabla sa nikdy nedotykajte mokrou rukou!

. Skontrolujte, ¢i napéjaci kabel a pripojovacia vidlica nesiahaju do vody alebo inej tekutiny.

. Pripojovaci kabel rozmotaijte po jeho celej dlzke!

. Pripojte len do uzemnenej zasuvky s napatim 230 V~/ 50 Hz!

. Pri pripojeni pristroja do elektrickej siete nepouZivaijte prediZovaci privod alebo rozbocovac!
. Sietova Sndra sa nesmie dotykat horuceho povrchul

. Pristroj umiestnite tak, aby bol zabezpeceny jednoduchy pristup k zastrcke a aby bolo mozné

napajaci kabel kedykolvek jednoducho vytiahnut!

. Privodny kabel umiestnite tak, aby sa ani nahodou nevytiahol zo zasuvky, a aby nevisela z

okraja stolal

. Vlyhrievacie prvky / ohrievacie plochy su este urcity ¢as hortce aj po vypnuti pristrojal
. Pristroj vypnite po kazdom pouZiti a vytiahnite pripojovaci kabel zo sietovej zasuvky! Pristroj

nechajte vychladnut, skladujte na suchom, chladnom mieste!

. Z dovodu priebezného vyvoja technické Udaje a dizajn vyrobku sa mdzu zmenit aj bez

oznamenia vopred.

. Aktualny navod na pouzitie si moZete stiahnut z webovej stranky www.somogyi.sk.
. Zapripadné chyby v tlaci nezodpovedame a ospravedifiujeme sa za ne.
. Len na domace ucely, priemyselné pouZitie je zakézané!

f E Pozor! Horuci povreh! Pri otvoreni méZe z pristroja uniknut” hortci vzduch a paral

Nedotykajte sa veka, pretoze sa mdze pocas pouzivania zohriat!

A Nebezpecenstvo tirazu pradom! Rozoberat, prerabat pristroj alebo jeho stcast je prisne

zakazané! V pripade akéhokolvek poSkodenia pristroja alebo jeho suéasti okamZite ho
odpojte od elektrickej siete a obratte sa na odborny servis!

@ Ak sa poSkodi pripojovaci kabel, vymenu zverte vylucne vyrobcovi, spinomocnenej osobe

vyrobcu, alebo inému odbornikovi!

UVEDENIE DO PREVADZKY

1.

w o

Pred uvedenim do prevadzky opatrne odstrante baliaci material, aby sa neposkodil pristroj
alebo jeho privodny kébel. V pripade akéhokolvek poSkodenia je zakézané pristroj uviest
do prevadzky!

Pristroj postavte na pevny, vodorovny povrch!

Idealne prostredie na pripravu prilozenych receptov: -10 - 40 °C relativna teplota; relativna
vihkost (RH) <95%

Dodrziavajte minimaine vzdialenosti uvedené na 7. obrazku! Berte ohfad na bezpecnostné
pokyny, ktoré mdzu byt danym Statom Specifické!

Skontrolujte, €i su k dispozicii vietky diely!
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6. Nadobu na chlieb vyberte z pristroja oto¢enim dolava a zdvihnutim.

LY

7
8
9

. Odstrarite hnetacie rameno z hriadela.

. Neumyvajte v umyvacke riadul

. Nadobu na chlieb, hnetacie rameno, hacik, odmerku a odmeriavaciu lyzicu umyte

prostriedkom na umyvanie riadu. Oplachnite &istou vodou a umyté ¢asti utrite dosuchal

10. Nadobu na chlieb vratte na svoje miesto a zaistite otocenim doprava. Nasadte hnetacie
rameno spat na jeho hriadel.

11. Pristroj pripojte do normalizovanej uzemnenej nastennej pripojovacej zasuvky! Tymto
je pristroj pripraveny na pouZitie. Pristroj sa zapne v zakladnom stave: program 1,
hmotnost 750 g, farba stredna.

12. Zvolte program 14 a spustite ho. Je to 10 minutovy program pecenia, ktory mozete pouzit

na sterilizaciu pristroja. MoZete citit mierny zapach dymu, ktory nie je Skodlivy a rychlo sa

rozptyli. Na konci programu vypnite pristroj vytiahnutim zastrcky a pred dalSim pouzitim
ho nechajte vychladnut.

CISTENIE, UDRZBA

Cistenie pristroja

1. Pred Cistenim pristroj odpojte od elektrickej siete vytiahnutim kabla zo zasuvky.

2. Nechajte pristroj vychladnut.

3. Pristroj poutierajte zvonka mierne vlhkou utierkou. NepouZivajte agresivne Cistiace
prostriedky! Dbajte na to, aby sa do vnutra pristroja a na elektrické suciastky nedostala
voda!

4. Je zakézané pristroj ponorit do vody!

Cistenie suciastok

1. Casti pristroja sa musia po kazdom pouZiti vyCistit!

2. Neumyvajte v umyvacke riadul

3. Nadobu na chlieb, hnetacie rameno, hacik, odmerku a odmeriavaciu lyzicu umyte

prostriedkom na umyvanie riadu. Nedrhnite neprifnavy povrch (nadobu na chlieb, hnetacie

rameno).

Oplachnite Cistou vodou a umyté Easti utrite dosucha!

Nadobu na chlieb vratte na svoje miesto a zaistite otocenim doprava. Nasadte hnetacie

rameno spat na jeho hriadel.

o~
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SKLADOVANIE

Po vycisteni vioZte vSetky Casti do nadoby na chlieb. A készuléket szaraz, hiivos helyen taroljal

RIESENIE PROBLEMOV

Problém

Mozna pricina

Riesenie problému

Pristroj muku nemiesa,
nefunguje

Skontrolujte sietové pripojenie

Spustite pristroj stlacenim tladidla
“Start/Stop” (14)

Skontroluite, ¢i je nastavené
omeSkanie

Ak na displeji blika “” , je
nastaveny odloZeny $tart

Chybny pristroj

Obratte sa na servis!

V nédobe je tvrdy material alebo
omrvinky

Odstrarite tieto cudzie materialy
z nadoby

NieCo sa dotyka vykurovacieho
telesa

Nezvycajny hluk : , .
Nespravne nasadena nadoba m?gsﬁgu nasadte presne na svoje
Poskoden siefory kebel | 608 d2le Mo
NezvyCajny zapach

Po vychladnuti vyCistite
vykurovacie teleso

Na displeji sa zobrazi
"EQ0”

Teplota vo vnutri pristroja je pod
-10°C

Vyrobok mézete pouzivat pri
teplote -10°C - 40°C

Na displeji sa zobrazi

Pri zapnuti je teplota vo vnutri

Ochladte miestnost / vyrobok
ventilatorom alebo klimatizacnym

Chlieb je Ciastotne
surovy

‘E01” pristroja nad 50°C zariadenim tak, aby bola teplota
nizSia ako 40 °C
h‘f&fggggiﬁﬂbﬁz' Chybny senzor Obrétte sa na servis!
Pridali ste vela vody Pridajte menej vody

Suroviny ste pridali v
nespravnom mnozstve

Nasleduite recept

ZNEHODNOCOVANIE

Vyrobok nevyhadzujte do bezného domového odpadu, separujte oddelene, lebo moze
obsahovat suciastky nebezpeéné na Zivotné prostredie alebo aj na fudské zdravie! Za
mmm (Celom spravnej likvidacie vyrobku odovzdajte ho na mieste predaja, kde bude prijaty
zdarma, respektive u predajcu, ktory predava identicky vyrobok vzhfadom na jeho raz
a funkciu. Viyrobok moZete odovzdat aj miestnej organizacii zaoberajucej sa likvidaciou
elektroodpadu. Tym chranite Zivotné prostredie, fudské a teda aj vlastné zdravie.
Pripadné otazky Vam zodpovie Vas predajca alebo miestna organizacia zaoberajlca
sa likvidaciou elektroodpadu.
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APARAT DE FACUT PAINE

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA
CITITI MANUALUL CU ATENTIE SI PASTRATI L INTR-UN LOC ACCESIBIL PENTRU
UTILIZARE ULTERIOARA!

ATENTIONARI
1. Va rugam sa cititi si sa pastrati urmatoarele instructiuni inainte de a utiliza produsul.

2,

Instructiunile originale sunt in limba maghiara.

Acest aparat trebuie utilizat numai de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau lipsite de experienta si cunostinte, precum si de catre copii cu varsta
de 8 ani si peste, daca sunt supravegheati sau instruiti cu privire Ia utilizarea fn siguranta
a aparatului si daca inteleg pericolele implicate. Copiil nu trebuie s3 se joace cu aparatul.
Copiilor cu varsta de peste 8 ani trebuie sa li se permita curatarea sau intretinerea aparatului
de catre utilizator numai sub supraveghere.

Tineti copiii cu varsta sub 8 ani departe de aparat si de cablul de alimentare al acestuia.
Asigurati-va ca aparatul nu a fost deteriorat in timpul transportului.

Nu utilizati in locuri in care se pot degaja vapori inflamabili sau praf exploziv! Nu utilizati in
atmosfere inflamabile sau explozive!

Nu asezati nimic deasupra aparatului!

Asezati aparatul numai pe o suprafata solida si plana!

Respectati distantele minime indicate in figura 7. Respectati normele de siguranta in vigoare
in tara dumneavoastral

Aparatul nu trebuie sé fie utilizat impreuna cu un comutator de program, un comutator de timp
sau cu sisteme separate de telecomanda etc. care pot porni aparatul in mod independent

. Utilizati numai in conditii de interior uscat! A se pastra departe de mediile umede (de exemplu,

bai, piscine).

. Este INTERZISA utiizarea in apropierea unei cazi, chiuvete, dusuri, piscine sau saune!
. Deconectati aparatul scotand stecherul si lasati-| sa se riceascé inainte de a-l muta sau de

a-| curata.

. Deconectati cablul de alimentare de la priza prin fisa, nu prin cablul.
. Nu asezati aparatul pe sau in apropierea unui cuptor electric sau cu gaz sau a unei alte surse

de caldura.

. Operati numai sub supraveghere permanenta.

. Nu operati in apropierea copillor fara supraveghere!

. Aparatul trebuie ponit numai cu tava de copt complet introdusa si umpluta conform refetei.

. Cantitatea maxima de faina care poate fi incarcata este de 500 g. Cantitatea maximé de

drojdie sau praf de copt care poate fi folosita: 2 lingurite de masura mici (incluse).

. Nu atingeti aparatul atunci cand este sub tensiune. Nu atingeti paleta de amestecare rotatival
. Capacul trebuie sa fie deschis numai prin clapele sale laterale!

. Cénd deschideti capacul, aerul cald si aburul pot iesi din cavitatea cuptorului!

. Daca observati orice anomalie (de exemplu, daca auziti un zgomot neobisnuit de la aparat

sau simtiti un miros de ars), opriti si deconectati imediat alimentarea cu energie electrica!
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. Pastrati-| departe de praf, umiditate, lumina soarelui si caldura directa!

. Nu atingeti niciodata aparatul sau cablul de conectare cu méinile umede.

. Asigurati-va ca cablul de alimentare si stecherul nu ating apa sau alte lichide.

. Desfasurati complet cablul de conectare!

. Conectati aparatul numai la o priza de perete cu impamantare de 230V~ / 50Hz!

. Nu folositi prelungitoare sau benzi de alimentare pentru a conecta aparatul!

. Nu lasati cablul de alimentare sd atinga o suprafata fierbinte!

. Pozitionati aparatul astfel incét fisa sa fie usor accesibila si sa poata fi scoasa!

. Conduceti cablul de alimentare astfel incét s& nu poata fi scos accidental sau sa atdme de

marginea mesei.

. Elementele de incalzire/suprafetele incalzite ale aparatului sunt inca calde pentru un timp

dupa ce a fost oprit!

. Dupé fiecare utilizare, opriti aparatul prin scoaterea din priza! Lasati aparatul sa se raceasca,

curatati- si depozitati-| intr-un loc uscat si racoros!

. Datorit |mbunatat|r||or continue, datele tehnice si designul se pot modifica fara notificare

prealabila.

. Instructiunile de utilizare actuale pot fi descarcate de pe www.somogyi.ro.
. Nu ne asumam nicio réspundere pentru eventualele erori de imprimare, si ne cerem scuze.
. Numai pentru uz privat, fara utilizare industriala!

langa semn! Nu atingeti capacul, deoarece se poate incalzi in timpul utilizari

f E Atentie! Suprafata fierbinte! Aerul cald si aburul pot iesi prin orificiul de ventilatie de

A Pericol de electrocutare! Niciodata nu demontati, modificati aparatul sau componentele

|ui! In cazul deteriorarii oricarei parti al aparatului intrerupeti imediat alimentarea aparatului
si adresatj-va unui specialist!

@ in cazul in care cablul de conectare la retea este deteriorat, inlocuirea trebuie efectuata

numai de catre producator, de catre furnizorul sau de servicii de reparatii sau de catre o
persoana cu calificare similara!

PUNEREA iN FUNCTIUNE
1.

w o

inainte de utilizare, indepartati cu atentie materialul de ambalare pentru a evita deteriorarea
aparatului sau a cablului de conectare. Nu utilizati daca este deteriorat in vreun fel!
Asezati aparatul pe o suprafaté solida si plana.

Mediul ideal pentru prepararea retetelor furnizate este: temperatura -10 - 40 °C; umiditate
relativa (RH) <95%.

Respectati distantele minime de amplasare indicate in figura 7! Respectati normele de
siguranta in vigoare in tara dumneavoastra.

Verificati daca toate componentele sunt disponibile!
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6. scoateti tava de péine din aparat, intorcand-o spre sténga si ridicand-o.

7. Scoateti bratul de framéntare de pe axul sau.

8. Nu curatati in masina de spalat vase!

9. Spalati manual cu detergent de vase tava de copt, dispozitivul de aluat, carligul, cana de
masurat si lingura de masurat. CIatiti cu apa curata si uscati piesele spalate!

10. 1 Puneti tava de péine la loc si fixati-o prin rotirea ei spre dreapta. Puneti bratul pentru
aluat inapoi pe axul sau.

11. Conectati aparatul la o priza de perete standard cu impaméntare! Aparatul este acum
gata de utilizare. Aparatul porneste in starea implicita: programul 1, greutate 750 g,
culoare medie.

12. Selectati programul 14 si porniti-|. Acesta este un program de coacere de 10 minute pentru
a steriliza aparatul din fabrica. Veti simti un usor miros de fum, care nu este daunator si
va disparea rapid. La sfarsitul programului, opriti aparatul scotand stecherul din priza si
|asati-| sa se raceasca inainte de a-l folosi din nou.

CURATARE, INTRETINERE

Curétarea carcasei echipamentului

1. Deconectati aparatul scotand stecherul inainte de curatare.

2. Lasati aparatul sa se raceascal

3. Curatati partea exterioara a aparatului cu o c&rpa usor umeda. Nu folositi agenti de curatare
agresivi! Nu introduceti apa in interiorul aparatului sau pe componentele electrice!

4. Nu scufundati aparatul in apa!

Curdtarea componentelor

Piesele trebuie sa fie curatate dupa fiecare utilizare!

Nu curatati in masina de spalat vase!

Spalati manual cu detergent de vase tava de copt, bratul de aluat, carligul, cana de masurat i

lingura de masurat. Nu frecati suprafata antiaderenta (tava de péine, bratul de aluat).

CIatiti cu apa curaté si stergeti partile spalate!

Puneti tava de péine la loc si fixati-o prin rotirea ei spre dreapta! Asezati bratul de aluat inapoi

pe axul sau.

o~
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DEPOZITAREA
Dupa curatare, asezati toate piesele in tava pentru péine. A készlléket szaraz, hiivos helyen
taroljal

DEPANARE
Defectiune Cauza posibila a erorii Posibila solutie la eroare
i , Porniti aparatul prin apasarea
s do o o Verificati conexiunea de retea butonului "Start/Stop” (14)
nua$a|rrr]18est2 Cgcftgirt):me Verificati daca este setatd | Daca pe afisaj clipeste ":", este
nu functioneaza intarzierea setata o pornire intarziata
’ Dispozitivul a functionat , - AT
defectuos f)ontactatl un service specializat!
In tava se gasesc materiale | Indepartati aceste materiale straine
Zgomot neobisnuit | dure sau firimituri. din tava
Tava nu este chiar la locul lui | Puneti tava exact la locul lui
Cablu de alimentare Tineti cablul de alimentare departe
, - deteriorat de suprafetele fierbinti
Miros neobisnut Dupa racire, curatati elementul de
Ceva atinge tija de incalzire n cglzire P VI

- <nene | 1€mperatura din interiorul Produsul poate fi utilizat la temperaturi
Afisajul arata "E00 produsului este sub -10 °C [ cuprinse intre -10 °Csi 40 °C.

Réciti incaperea/produsul cu un
ventilator sau un aparat de aer
conditionat pentru a mentine
temperatura sub 40 °C.

Cand este pornit, temperatura
Pe afisaj apare "E01" |din interiorul produsului este
mai mare de 50 °C

Pe afisaj apare "EEE" , , .
sau "HHH" Eroare de senzor Contactati un service profesionist!

Prea multa apa adaugata Utilizati mai putina apa
Dozarea incorecta a
ingredientelor

Painea este partial
cruda

Urmati reteta

ELIMINARE
Colectati in mod separat echipamentul devenit deseu, nu-l aruncati in gunoiul menajer,
pentru ca echipamentul poate contine si componente periculoase pentru mediul inconjurator

mmm sau pentru sdnatatea omuluil Echipamentul uzat sau devenit deseu poate fi predat
nerambursabil la locul de vanzare al acestuia sau la tofj distribuitorii care au pus in circulatje
produse cu caracteristici si functionalitati similare. Poate fi de asemenea predat la punctele
de colectare specializate in recuperarea deseurilor electronice. Prin aceasta protejati mediul
inconjurator, sanatatea Dumneavoastra si a semenilor. In cazul in care avefj intrebari, va
rugam sa luati legatura cu organizatiile locale de tratare a deseurilor. Ne asumam obligatiile
prevederilor legale privind producatorii si suportam cheltuielile legate de aceste obligatji.

19



(SRBYMNE) MINI PEKARA

BITNE BEZBEDNOSNE ODREDBE
PAZLJIVO PROCITAJTE | SACUVAJTE ZA DALJU UPOTREBU!

NAPOMENE

1.
2,

Pre prve upotrebe radi bezbednog i tacnog rada pazljivo procitajte i proucite ovo uputstvo.
Sacuvajte uputstvo! Originalno uputstvo je pisano na madarskom jeziku.

Ovaj uredaj nije predviden za upotrebu licima sa smanjenom mentalnom ili psihofizickom
moguénoScu, odnosno neiskusnim licima ukljucujuci i decu, deca starija od 8 godina smeju
da rukuju ovim uredajem samo u prisustvu odrasle osobe ili da su upucena u bezbedno
rukovanje i svesna su svih opasnosti pri radu. Deca se ne smeju igrati sa ovim proizvodom.
Korisnicko odrZavanje Cis¢enje ovog proizvoda deca starija od 8 godina smeju da vrse samo
u prisustvu odrasle osobe.

Decu mladu od 8 godina drZite dalje od uredaja i prikljunog kabela!

Uverite se da uredaj nije oStecen prilikom transportal

Zabranjena upotreba u prostorijama gde mogu biti prisutni zapaljivi gasovi, teCnosti ili praSine!
Ne koristite ga u blizini zapaljivih materijalal

Ne stavijajte nista na uredaj!

Uredaj se sme koristiti samo na suvoj ravnoj i Cvrstoj podlozi!

Drzite se mera opisanih u tacci 7! Uzmite u obzir i uvek se pridrzavajte lokalnih, nacionalnih
propisa!

Uredaj je zabranjeno povezati sa tajmerom ili drugom elektronikom koja omogucava
eventualan samostalan rad ovog uredaja!

. Upotrebljivo samo u suvim zatvorenim prostorijamat Stitite ga od pare (primer kupatilo, sauna)!
. Uredaj je ZABRANJENO koristiti u blizini kada, umivaonika, tusa, bazena ili sauna!
. Pre pomeranja ili ¢iScenja uredaja, izvucite prikljucni kabel iz zida i ostavite da se uredaj

ohladi.

. Prikljucni kabel se izvlaci iz zida drzanjem za utikaC a ne za kabel.
. Uredaj ne postavite ne vrele povrSine kao Sto su Sporeti i slicno, uredaj ne postavijajte u

blizinu vrelih predmeta.

. Upotrebljivo samo uz konstantan nadzor!
. Zabranjena upotreba u prisustvu dece bez nadzora!
. Uredaj se iskljucivo sme koristiti i uklju¢iti sa pravilno postaviienom posudom za pecenje i

napunjenom prema receptu.

. Maksimalna koli¢ina bradna 500 g. Maksimalna koli¢ina kvasca ili praska za pecivo: dve male

kaSike za merenje (kaSika u priboru).

. Ne gurajte ruku u uredaj dok je ukljuéen! Ne dodiruijte vrelu lopaticu!

. Poklopac se sme otvoriti samo drzanjem za uSice sa strane!

. PAZLJIVO! Nakon otvaranja poklopca iz dela pecnice moze da izlazi vreo vazduh i vrela para!
. Ukoliko primetite neke nepravilnosti pri radu (primer: Cudan zuk, neprijatan miris, dim), odmah

ga iskljucite iz struje!

. Uredaj Stitite od praSine, pare, direktnog uticaja sunca i direktne toplote!
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. Uredaj i prikljucni kabel ne dodirujte mokrim, viaznim rukama!

. Budite pazljivi, da prikljucni kabel ne dodiruje vodu ili druge tecnosti!

. Prikljuéni kabel odmotajte do kraja!

. Uredaj se sme ukljuéivati samo u uzemljenu zidnu uticnicu 230V~ / 50Hz!!

. Ne koristite produzne kablove i razdelnike za prikljucenje uredaja!

. Prikljucni kabel drZite dalje od vrelih predmetal

. Uredaj tako postavite da prikljucni kabel uvek bude lako dostupan!

. Prikljucni kabel tako postavite da se slucajno ne izvuce i da ne visi sa stolal

. Vreli delovi uredaja i nakon iskljucenja ostaju vreli neko vreme!

. Nakon svake upotrebe iskljucite uredaj i izvucite ga iz struje! Ostavite uredaj da se ohladi,

oCistite ga i skladistite na suvom tamnom mestul

. Zbog konstantnog unapredenja, tehnicki podaci i izgled mogu biti promenjeni bez prethodne
najave.
. Aktuelno uputstvo za upotrebu mozete pronaci na adresi www.somogyi.hu.

. Za eventualne Stamparske greske ne odgovaramo i unapred se izvinjavamo.
. Dozvoljeno za upotrebu samo u privatne svrhe, nije za profesionalnu upotrebul

vazduh li vrela para! Ne dodirujte poklopac koji u toku rada moZe biti vreo!

i'i Paznja! Vrele povrsine! Iz otvora oznacenim ovom nalepnicom moZe da izlazi vreo

A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno rastavijati uredaj i njegove delove prepravijati!

U slucaju bilo kojeg kvara ili oStecenja, odmah iskljucite uredaj i obratite se struénom licu!

@ Ukoliko se osteti prikljucni kabel, zamenu moze da izvrsi samo ovlas¢eno lice uvoznika ili

sliéna kvalifikovana osobal!

PUSTANJE U RAD

1.
2
3.
4

5.

Pre upotrebe paZljivo odstranite ambalazu da ne bi oStetili uredaj ili prikljuéni kabel.
OSteceni uredaj je zabranjeno koristiti!

. Uredaj postavite na suvu i ravnu podlogu!

Idealne okolnosti za priloZene recepte: -10 - 40 °C; relativna vlaznost vazduha (RH) <95%

. Ne postavljajte ga blizu ¢oskova, drzite se mera opisanih na skici 7! Uzmite u obzir i uvek

se pridrZavajte lokalnih, nacionalnih propisa!
Proverite da li su svi delovi na brojul
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6. Okretanjem na levu stranu, posudu za peéenje izvadite iz uredaja.

7. Lopaticu za meSanje skinite sa osovine.

8. Zabranjeno pranje u sudo masini!

9. Deterdzentom za posude i sunderom rucno operite posudu za pecenie, lopaticu za meSanje,
kuku, ¢aSu i kaSiku za merenje. Oprane delove isperite tekuc¢om vodom i osusite ih krpom!

10. Vratite posudu i fiksirajte je okretanjem u desnu stranu! Na osovinu vratite mesac.

11. Uredaj ukljucite u standardnu uzemljenu uticnicu, ovim je uredaj spreman za rad. Ureda
u osnovnom poloZaju prekidac uklj.: 1 program, 750 g sastojaka, srednji nivo.

12. Odaberite program 14, ovo je jedan kratak program pecenja od 10 minuta. Ovim se
sterilizuje uredaj koji ste izvadili iz fabricke kutije i sastavili. Moguca je pojava blagog
mirisa dima, to je normalna pojava i brzo nestaje. Nakon zavrSetka programa izvucite
uredaj iz struje i ostavite da se ohladi pre sledece upotrebe.

CISCENJE | ODRZAVANJE

CiSCenje uredaja

1. Pre CiSCenja, iskljucite uredaj iz struje!

2. Ostavite da se uredaj ohladi!

3. Kuciste uredaja oCistite blago nakvasenom krpom. Nemojte koristiti agresivna hemijska
sredstva! Voda ne sme da dospe u uredaj ili na elektricne komponente!

4. Uredaj je zabranjeno potapati u vodul

CiScenje delova uredaja

Nakon svake upotrebe treba ocistiti sastavne delove!

Zabranjeno prati u masini za sudove!

Deterdzentom za posude i sunderom operite posudu za pecenje, lopaticu, kuku, memu

casu i kasiku za merenje (posuda za pecenje, lopatica za mesanje)

Oprane delove isperite vodom i osusite ih krpom!

Vratite posudu za pecenie i fiksirajte je okretanjem u desnu stranu! Na osovinu vratite

lopaticu za meSanje.

SKLADISTENJE
Nakon CiS¢enja sve delove stavite u posudu za pecenje. Uredaj skladistite na suvom tamnom
mestul

o~

22



OTKLANJANJE GRESAKA

Greska

Mogudi razlozi greske

Resenje za odklanjanje greske

Uredaj ne mesi

Proverite mrezno napajanje

Pokrenite uredaj sa “Start/Stop”
(14) tasterom

Nesto dodiruje grejac

; Proverite da li je mozda tajmer | Ako na displeju trepti “:” tajmer
sastojke podesen je aktiviran
Uredaj se pokvario Obratite se strunom licu!
U posudi e suva tvrda materija Odstrgmtg strana tele iz posude
" za pecenje
Cudan zvuk Posudu postavite pravilno na
Posuda nije pravilno na mestu svoje mesto
. o Prikljucni kabel drZite dalje od
. - Mrezni kabel je oStecen vrelih povrina
Cudan miris

Nakon Sto se ohladio, oCistite
grejac

Displej pokazuje "E00”

Unutar uredaja je temperatura
ispod 10 °C

Uredaj se moze koristiti u
opsegu temperature 10°C -
40°C.

Displej pokazuje “E01”

Nakon ukljucenja je
temperatura unutar uredaja
iznad 50 °C

Ohladite prostoriju / Uredaj
ohladite ventilatorom ili klimom
da temperatura bude ispod 40 °C

Displej pokazuje “EEE”
ili "HHH"

GresSka senzora

Obratite se struénom licu!

Hleb se samo
delimi¢no ispekao

Dodali ste previse vode

Stavite manje vode

Sastojke ste stavili u nepravilnoj
razmeri

Sastojke stavite prema receptu

ODLAGANJE

Uredaje kojima je istekao radni veka sakupljajte posebno, ne meSajte ih sa komunalnim
otpadom, to otecuje Zivotnu sredinu i moze da narusi zdravlje ljudi i zivotinja! Ovakvi se
== redaji mogu predati na reciklazu u prodavnicama gde ste ih kupili ili prodavnicama koje
prodaju slicne proizvode. Elektronski otpad se moZe predati i odredenim reciklaznim
centrima. Ovim 8titite okolinu, svoje zdravlje i zdravlje svojih sunarodnika. U slucaju
nedoumica kontaktirajte vase lokalne reciklazne centre. Prema vaze€im propisima
prihvatamo i snosimo svu odgovornost.
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(t2) DOMACI PEKARNA CHLEBA

DULEZITE BEZPECNOSTNi POKYNY. L
TYTO POKYNY SI POZORNE PRECTETE A USCHOVEJTE PRO DALSi POUZITI!

BEZPECNOSTNi UPOZORNENI

1.
2,

10.
1.
12.
13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.
. UPOZORNENI! Pfi otevirani spotfebice mize z pe€iciho prostoru proudit horky vzduch, paral

Pfedtim, nez zacnete spotfebiC pouzivat, si pozorné pfectéte tento navod k pouzivani a
uschovejte si jej. Pivodni popis byl vyhotoven v madarském jazyce.

Tento pfistroj mohou osoby, které maji snizené fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti,
nebo které nemaji zkuSenosti a potfebné védomosti, dale déti od 8 let, pouzivat pouze v
pfipadé, kdy je zajistén odpovidajici dohled nebo kdyz byly takové osoby pouceny o pouzivani
zafizeni a pochopily mozna nebezpeCi spojena s bezpeCnym pouzivanim. Je zakazano,
aby si se zafizenim hraly déti. Cisténi pfistroje nebo béznou uZivatelskou Udrzbu smi déti
provadét vyhradné pod dohledem.

Déti mladsi 8 let nesmi mit pfistup ke spotfebici a napajecimu kabelu spotfebice!
Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoSlo k poskozeni spotfebice!

Spotiebi¢ je zakazano pouzivat v mistech, na kterych se miize uvoliovat hoflavy plyn nebo
vybusny prach! Nepouzivejte v prostfedi, kde hrozi nebezpeci ohné nebo vybuchu!

Na horni ¢ast spotrebiCe nepokladejte zadné predméty!

Spotiebic pokladejte vyhradné na pevnou, vodorovnou plochu.

Pfi umistovani dodrzujte miniméini vzdalenosti uvedené na obréazku ¢. 7! Berte na zfetel
bezpe€nostni predpisy aktuainé platné v dané zemi.

SpotfebiC je zakazano pouZivat s takovymi programovymi, Casovanymi spina¢i nebo
samostatné oviadanymi dalkovymi systémy, které by mohly pfistroj samostatné zapnout.
Spotfebi¢ je uréen vyhradné k pouZivani v suchych interiérech! Nevystavuite viivim prostfedi
s vysokou relativni vihkosti vzduchu (napf. koupelna, bazén)!

Spotrebic je ZAKAZANO pouzivat v blizkosti vany, umyvadla, sprchy, plaveckeho bazénu
nebo sauny!

Pfedtim, neZ budete spotfebic pfemistovat nebo Cistit, spotiebi¢ nechte vychladnout a odpojte
je] Z elektrické sité.

Napajeci kabel odpojujte ze zasuvky ve zdi uchopenim za zastrcku, nikoli uchopenim za
samotny kabel.

Spotfebi¢ nepokladejte na elektricky nebo plynovy sporak, jiny zdroj tepla, ani do blizkosti
takovych zdroju.

Spotfebic je dovoleno provozovat vyhradné pod neustalym dohledem!

SpotfebiC je zakazano provozovat v pfitomnosti déti bez dohledul

Spotfebic je dovoleno zapinat vyhradné v pfipadé, kdy je pe€ici nadoba s napini podle receptu
spravné umisténa na svém miste.

Maximalni mnoZstvi mouky: 500 g. Maximalni mnoZstvi drozdi nebo prasku na peceni: 2
malé odmérmné IZice (v pfisluenstvi).

Nedotykejte se spotrebiCe, je-li zapnuty do elektrické sité! Nedotykejte se pohybujiciho se
hnétaciho ramene!

Viko je dovoleno otevirat vyhradné uchopenim postrannich uchytu!
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. Zjistite-li jakoukoli anomalii (napf. uslySite nezvykly zvuk vychazejici ze spotfebi¢e nebo

ucitite pach spaleniny), spotfebi¢ okamzité vypnéte a odpojte z elektrické sité!

. Chrarite pfed prachem, vihkem, sluneénim zafenim a pusobenim zdroju bezprostiedné

salajiciho teplal

. Spotrebice ani napajeciho kabelu se nikdy nedotykejte vihkyma rukama!

. Zkontrolujte, aby napéjeci kabel a zastrcka nebyly v kontaktu s vodou nebo jinou tekutinou!

. Napéjeci kabel odmotejte v celé délce.

. Spotfebi¢ je dovoleno zapojovat vyhradné do uzemnéné zasuvky ve zdi s napétim 230V~ / 50Hz!
. K zapojeni spotebiCe nepouZivejte prodiuzovaci kabel ani rozbocovac!

. Napajeci kabel nesmi piijit do kontaktu s horkymi plochami!

. Spotfebi¢ umistujte tak, aby zastrcku napajeciho kabelu bylo mozné vzdy snadno vytahnout

Ze zasuvky elektrické sité.

. Napéjeci kabel pokladejte vzdy tak, aby nebylo mozné nahodné vytazeni kabelu ze zasuvky

elektricke sité, respektive aby kabel nevisel z okraje stolu.

. Topné prvky/zahfivané plochy spotfebiCe zlstavaji po vypnuti spotfebice jesté po néjakou

dobu teplé.

. PoskonCeni pouzivani spotfebi¢ vzdy vypnéte odpojenim zastrcky napajeciho kabelu ze zasuvky

ve zdil Spotfebi¢ nechte vychladnout, vyCistéte jej a potom uloZte na suché a chladné misto.

. Technické parametry a design se mohou z divodu neustalého vyvoje ménit i bez

pfedchazejiciho oznameni.

. Aktualni verze navodu k pouzivani je ke stazeni na webovych strankach www.somogyi.hu.
. Neneseme odpovédnost za pfipadné chyby v tisku a za tyto se pfedem omlouvame.
. UrCeno k pouzivani pouze v domécnosti, neni ureno do primyslovych provozu!

proudit horky vzduch, para! Nedotykejte se vika spotfebice, protoze se mlze béhem

f Upozornéni! Horka plocha! Z ventilatniho otvoru vedle vystrazného oznaceni mize

pouzivani zahfivat!

A Nebezpeci Urazu proudem! Rozebirat, pfedélavat pfistroj nebo jeho soucast je pfisné

zakazano! V pipadeé jakéhokoli poskozeni pfistroje nebo jeho soucasti okamZité jej odpojte
od elektrické sité a obratte se na odborny servis!

@ V pfipadé poSkozeni sitového napajeciho kabelu smi vyménu provadét vyhradné vyrobce,

jeho odborny servis nebo podobné odborné vyskolena osoba!

UVEDENi DO PROVOZU

1.

Predtim, nez spotfebiC uvedete do provozu, opatné odstrafite obalovy materidl tak,
abyste neposkod|l| spotrebi¢ nebo napéjeci kabel. V pfipadé jakéhokoli poskozeni je
zakazano spotrebi¢ uvadét do provozul

Spotfebi¢ umistéte na pevnou, vodorovnou plochu!

Idealni prostfedi pro pfipravu pfilozenych receptu: teplota -10 az 40 °C; relativni vihkost
vzduchu (RH) <95%

Pfi umisténi dodrzujte minimalni vzdalenosti uvedené na obrazku Cislo 7! Berte na zfetel
bezpec€nostni pfedpisy aktualné platné v dané zemi!

Zkontrolujte, zda mate k dispozici vSechny dily.
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6. Ze spotrebiCe vyjméte pecici nadobu tak, ze ji otoCite doleva a vytahnete.

7. Zosy sejméte hnétaci rameno.

8. Je zakazano Cistit v mycce nadobi!

9. Pedici nadobu, hnétaci rameno, hak, odmérny Salek a odmérnou IZici umyvejte ruéné, s
pouZitim prostfedku na myti nadobi. Umyté dily oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha.

10. Pecici nadobu vratte zpatky na misto a pfipevnéte tak, Ze ji otoCite smérem doprava.
Vratte zpatky na osu hnétaci rameno.

11. Spotrebi¢ zapojte do standardni uzemnéné zasuvky ve zdi. Nyni je spotfebi¢ pfipraven
k pouzivani. Spotfebi¢ se zapina v zakladnim nastaveni: 1. program, hmotnost 750 g,
stfedni barva karky.

12. Zvolte program Cislo 14 a spustte spotfebiC. To je 10 minutovy pegici program, kterym
provedete sterilizaci nového spotfebice. MuZete citit mimy zapach koufe, to vSak neznamena
zavadu spotfebice a tento jev brzy odezni. Po skonCeni programu spotfebic vypnéte, odpojte
ze zasuvky ve zdi a prredtim, nez budete spotebiC opét pouZivat, jej nechte vychladnout.

CISTENI A UDRZBA

Cisténi krytu spotebice

1. Pred Cisténim spotrebic odpojte od zdroje napajeni odpojenim ze zasuvky ve zdi.

2. SpotfebiC nechte vychladnout.

3. Mimé navinenou utérkou oCistéte povrch spotfebiCe. Nepouzivejte agresivni Cistici
prostiedky. Do vnitfnich ¢asti spotfebice, ani na elektrické soucastky se nesmi dostat vodal

4. Spotfebi je zakazano ponofovat do vody!

Cisténi jednotlivych dild

Vsechny dily je nutné po pouziti vyCistit.

Je zakazano Cistit v mycce nadobi!

Nadobu na peceni, hnétaci rameno, hak, odmérny Salek a odmérnou IZici umyvejte

rucné, s pouzitim prostfedku na myti nadobi. Nepfilnavou plochu pfi ¢isténi neposkrabejte

(nadoba na peceni chleba, hnétaci rameno)

Umyté dily oplachnéte Cistou vodou a vytfete do sucha.

Nadobu na peceni umistéte zpatky na misto a zajistéte otoCenim smérem doprava.

Hnétaci rameno umistéte zpatky na osu.

ULOZENi SPOTREBICE
Po vycisténi vioZte vSechny dily do pecici nadoby. Spotfebi¢ ukladejte na suché a chladné
misto!

o~
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ODSTRANENi ZAVAD

Popis zavady

Mozna priCina zavady

Mozné Feseni pro odstranéni zavady

Pekarna nepromichava
mouku, nefunguje.

Zkontrolujte sitové napajeni.

Spustte spotfebi¢ stisknutim
tladitka “Start/Stop” (14).

Zkontrolujte, zda je nastavena
funkce odloZeného startu
peceni.

Pokud na displeji blika symbol

", je nastaven Casove posunuty
start.

Spotiebi¢ je poskozeny.

Kontaktujte odborny servis!

V pecici nadobé se nachazi
tvrda latka nebo drobky.

Odstranite z pecici nadoby cizi
|atky.

vyobrazen napis "E00".

nizsi, nez-10 °C .

Nezvykly hluk. Pecici nadoba neni spravné | Pedici nadobu umistéte pfesné
umisténa. na misto.
Napajeci kabel pokladejte v
Napajeci kabel je poSkozeny | dostate¢né vzdalenosti od
Nezvykly zapach. horkych ploch.
Néjaky pfedmét se dotyka Nechte spotfebiC vychladnout a
topného viakna. potom vyCistéte topné viakno.
Na displeji je Teplota uvnitf spotfebice je SpotfebiC Ize pouzivat pfi

teploté -10 °C az 40 °C..

Na displeji je
vyobrazen napis “E01”.

Po zapnuti je ve spotfebii
teplota vy33i, nez 50 °C .

Zchladte mistnost / spotebic
pomoci ventilatoru nebo
klimatizace, aby teplota byla
niz8i, nez 40 °C.

Na displeji je
vyobrazen napis “EEE’
nebo "HHH".

Chyba senzoru

Kontaktujte odborny servis!

Pfidali jste velké mnoZstvi vody.

Pfidavejte méné vody.

Chléb,je Castecne Ingredience nebyly davkovany ,
Syrovy. V6 SprAVNem pomeru. Postupujte podle receptu.
LIKVIDACE

Pfistroje, které jiz nebudete pouzivat, shromaZdujte zviast a tyto nevhazujte do béZného
komunalniho odpadu, protoze mohou obsahovat latky nebezpetné pro Zivotni prostiedi
mmm nebo Skodlivé lidskému zdravi! Nepotfebné nebo nepouZzitelné pristroje mizete zdarma
odevzdat v misté distribuce, respektive u vech takovych distributorti, kiefi se zabyvaji
prodejem zafizeni, ktera maji stejné parametry a funkci. Odevzdat mizZete i na shémych
mistech urenych ke shromazdovani elektronického odpadu. Tak chranite Zivotni prostfedi,
své zdravi a zdravi ostatnich. V pfipadé jakéhokoli dotazu kontaktujte mistni organizaci
zabyvajici se zpracovavanim odpadu. Ulohy pedepsané pfislusnymi pravnimi pfedpisy
vztahujicimi se na vyrobce vykonavame a neseme s timto spojené pripadné naklady.
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PEKAC KRUHA

VAZNE SIGURNOSNE UPUTE ]
PAZLJIVO PROCITAJTE UPUTE PRIJE UPORABE | SACUVAJTE IHZA DALJNJU UPORABU!

UPOZORENJA

1.
2,

Prije uporabe proizvoda procitajte sliedece upute za uporabu i saCuvajte ih za kasnije.
lzvorni opis napisan je na madarskom jeziku.

Ovaj uredaj mogu koristiti osobe sa smanjenim tjelesnim, osjetilnim ili mentalnim
sposobnostima, ili nedostatkom iskustva i znanja, kao i djeca starija od 8 godina, samo ako
su pod nadzorom ili su dobili odgovarajuce upute radi sigurne uporabe uredaja i razumiju
opasnosti koje proizlaze iz njihove uporabe. Djeca se ne smiju igrati s uredajem. Djeca starija
od 8 godina smiju Cistiti ili odrZavati uredaj samo pod nadzorom.

Drzite djecu mladu od 8 godina dalje od uredaja i njegovog kabela za napajanie!

Provjerite da se uredaj nije otetio tijekom transporta!

Ne smije se koristiti na mjestima gdje se mogu osloboditi zapaljive pare ili eksplozivna prasina!
Nemoijte ga koristiti u zapaljivom ili eksplozivnom okruzenjul

Ne stavijajte nista na uredaj!

Uredaj postavijajte samo na ¢vrstu, vodoravnu povrsinu!

Pridrzavajte se minimalnih razmaka postavljanja navedenih na slici 7! Uzmite u obzir
sigurnosne propise koji vrijede u doti¢noj zemlji!

Uredaj ne smije biti spojen na programski prekidac, vremenski prekidac ili odvojene sustave
daljinskog upravijanja itd. koje se koriste zajedno, koji mogu samostalno ukljuciti uredaj.

. Moze se koristiti samo u suhim zatvorenim uvjetima! Zastitite od vlaznih okruzenja (npr.

kupaonica, bazen)!

. NEMOJTE koristiti uredaj u blizini kade, umivaonika, tusa, bazena ili saune!

. Iskljucite uredaj iz struje i pustite ga da se ohladi prije nego $to ga premjestite ili oCistite.

. lzvucite kabel za napajanje iz utiénice drzeci utika¢, a ne kabel.

. Ne postavljajte uredaj na ili blizu elektricnog ili plinskog Stednjaka ili drugog izvora topline.

. MoZe se koristiti samo pod stalnim nadzorom!

. Ne koristite u blizini djece bez nadzoral

. Aparat se smije ukljuciti samo ako je posuda za kruh savrSeno postavliena i napunjena prema

receptu.

. Maksimalna koli¢ina brasna koja se moze staviti je 500 g. Maksimalna koli¢ina kvasca il

praSka za pecivo koju moZete koristiti: 2 male mjerne Zlicice (pribor).

. Ne dirajte uredaj dok je pod strujom! Ne dirajte rotirajucu lopaticu za mijeSanje.

. Poklopac se smije otvarati samo bocnim jeziccimal

. OPREZ! Prilikom otvaranja, vruci zrak i para mogu izaci iz pe¢nice!

. Ako primijetite bilo kakvu abnormalnost (npr. Cujete neobi¢an zvuk iz uredaja ili osjetite miris

paljevine), odmah ga iskljucite i izvucite utikac!

. Zastitite od praSine, vlage, sunCeve svjetlosti i izravnog toplinskog zracenja!
. Nikada ne dirajte uredaj i prikljucni kabel mokrim rukama!
. Provjerite da kabel za napajanje i utikac ne dolaze u kontakt s vodom ili drugim tekucinamal
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. Potpuno odmotajte prikljucni kabel!

. Smije se prikljuéiti samo na 230V~ / 50Hz uzemljenu zidnu utiénicu!

. Nemojte koristiti produzni kabel ili razdjelnik za spajanje uredajal

. Kabel za napajanje ne smije dodirivati vrucu povrsinu!

. Postavite uredaj tako da utikaC bude lako dostupan i da se moZze jednostavno izvucil

. Vodite prikljucni kabel tako da se ne moze slucajno izvudi ili visjeti s ruba stolal

. Grijaci elementi / grijane povrsine uredaja jos su neko vrijeme topli nakon iskljucivanjal

. Nakon svake uporabe iskljucite uredaj tako da ga izvucete iz struje! Ostavite uredaj da se

ohladi, oCistite ga, a zatim ga spremite na suho i hladno mjesto!

. Zbog stalnih poboljSanja, tehnicki podaci i dizajn mogu se promijeniti bez prethodne najave.
. Aktualni korisnicki priruénik moze se preuzeti s web stranice www.somogyi.hu

. Ne snosimo odgovormost za bilo kakve tiskarske pogreske i ispricavamo se.

. Dopustena je samo privatna uporaba, nikako industrijskal

f E Oprez! Vruéa povrsina! Vruéi zrak i para mogu izlaziti iz ventilacijskog otvora pored

znaka! Nemojte dodirivati poklopac jer se moze zagrijati tijekom upotrebe.

A Opasnost od strujnog udara! Zabranjeno je rastaviti, modificirati uredaj ili njegov pribor! U

slu¢aju o3tecenja bilo kog dijela proizvoda, odmah ga iskljuCite iz struje i obratite se strutnoj
osobi!

@ Ako je mrezni prikljucni kabel ostecen, smije ga zamijeniti samo proizvodac, njegova

servisna sluzba ili sliéno kvalificirana osobal

PUSTANJE U RAD

1.
2,
3

4.

oo

Prije instalacije paZljivo uklonite materijal za pakiranje kako ne biste ostetili uredaj ili spojni
kabel. Nemojte pustati u rad u sluaju ostecenja!
Postavite uredaj na Cvrstu, vodoravnu povrsinul

. ldealno okruzenje za pripremu prilozenih recepata: -10 - 40 °C temperatura; relativna

vlaznost (RH) <95%
Pridrzavajte se minimalnih razmaka postavijanja prikazanih na slici 7! Uzmite u obzir
sigurnosne propise koji vrijede u doti¢noj zemlji!

Provjerite jesu li svi dijelovi dostupni!

lzvadite posudu za kruh iz uredaja tako da je okrenete ulijevo i podignete van.
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7. Uklonite ruku za mijeSanje s njezine osovine.

8. Ne smije se prati u perilici posuda!

9. Posudu za kruh, ruku za mijeSenje, kuku, mjeru posudu i mjernu Zlicu ru¢no operite
tekucinom za pranje posuda. Isperite Cistom vodom i osusite oprane dijelove.

10. Vratite na mjesto i uCvrstite posudu za kruh okretanjem udesno. Vratite ruku za mijeSanje
na njezinu os.

11. UKljuCite uredaj u standardnu uzemljenu zidnu utiénicu. Uredaj je sada spreman za
upotrebu. Uredaj se ukljuCuje u standardnom stanju: program 1, tezina 750 g, srednja
boja kruha.

12. Odaberite program 14 i pokrenite ga. Ovo je 10-minutni program pecenja koji moZete
koristiti za sterilizaciju tvornickog uredaja. MoZete osjetiti blagi miris dima, koji nije Stetan
i brzo se rasprsi. Na kraju programa iskljucite uredaj izvlatenjem utikaca i ostavite da se
ohladi prije ponovne uporabe.

CISCENJE, ODRZAVANJE

Ciscenje kuciste aparata

1. Prije CiS¢enja iskljucite uredaj iz struje.

2. Ostavite uredaj da se ohladi!

3. Vanjski dio uredaja oCistite blago navlazenom krpom. Nemojte koristiti agresivna sredstva
za Ciscenje! Voda ne smije dospjeti u uredaj ili na elektricne komponente!

4. Ne potapajte uredaj u vodu!

Ciscenje dijelova

Dijelovi se moraju oCistiti nakon svake uporabe!

Ne smije se prati u perilici posuda!

Posudu za kruh, ruku za mijeSanje, kuku, mjernu posudu i mjernu Zlicu rucno operite

tekuéinom za pranje posuda. Nemojte ribati neljepljivu povrsinu (posuda za pedenje

kruha, ruka za mijeSenje)

Isperite Cistom vodom i osusite oprane dijelove.

Vratite na mjesto i ucvrstite posudu za kruh okretanjem udesno. Vratite ruku za mijeSenje

na njezinu os.

o~

SKLADISTENJE )
Nakon ¢iS¢enja sve dijelove stavite u posudu za kruh. Cuvajte uredaj na suhom i hladnom
mjestul
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RJESAVANJE PROBLEMA

Fenomen kvara Moguéi uzrok kvara Moguce rjesenje kvara
- . Pokrenite uredaj pritiskom na
Aparat za pecenje Provjerite mreZnu vezu tioku “Start/Stop” (14).
kruha ne mijeSa Provjerite je li postavljen Ako na zaslonu treperi ",
brasno, ne radi odgodan rad postavljen je odgodan rad
Uredaj se pokvario Obratite se stru¢noj sluzbi!
U kotlu ima tvrdog materijalaili | Uklonite te strane materijale iz
Neobi¢na buka mrvica kotla
Kotao nije to¢no na mjestu Postavite kotao tono na mjesto

Kabel za napajanje drZite
podalje od vrucih povrsina
Nakon $to se ohladi, o€istite
grija¢i element

, Proizvod mozete Koristiti na
Na zaslonu se Temperatura unutar proizvoda temperaturama od -10°C do

prikazuje "E00". je ispod -10 °C priting

Mrezni kabel je oStecen

Neobi¢an miris
Nesto dodiruje grijaci element

Ohladite prostoriju/proizvod
Kada se ukljuci, temperatura | ventilatorom ili klima uredajem

Zaslon prikazuje "E01" unutar proizvoda je iznad 50 °C |tako da temperatura bude ispod

40°C
iZ”q'T_Ilcl)_lnHerlkaZUJe "EEE" Kvar senzora Obratite se stru¢noj sluzbi!
Kruh e dielomino Dodato je previe vode Dodajte manje vode
sirovJ ) Dodali ste sastojke u krivoj Sliiedite recent
koligini ) P
RASPOLAGANJE

Uredaji koji se odlazu u otpad se trebaju izdvojeno prikupljati, odvojeno od otpada iz
kucanstva, jer mogu u sebi sadrzati komponente koje su opasne po okoli$ i ljudsko

mmm zdravlje! Koriteni ili uredaji koji se odlazu u otpad se besplatno mogu odnijeti na
mjesto njihove distribucije, odnosno kod takvog distributera koji vrsi prodaju uredaja
istih karakteristika i funkcije. Mogu se odloZiti i na deponijima koji su specijalizirani za
odlaganje elektronskog otpada. Ovime Vi Stitite Va$ okoli§, VaSe i zdravlje drugih ljudi.
Ukoliko imate pitanja, obratite se lokalnoj organizaciji za odlaganje otpada. Prihvatamo
na sebe zakonom odredene obveze koje su propisane za proizvodace i sve troskove
koji su u vezi s tim..
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(eN) BREAD MAKER

FEATURES

« 15 programs, e.g., quick baking, gluten-free, whole wheat or yoghurt making e baking dish capacity: 900 g e choice of bread size: 500g, 750g, 900g
* 710 W output  60-minute keep-warm function e 15 minute blackout memory e fingerprint-proof stainless steel surface » accessory measuring cup,
measuring spoon

FUNCTION BUTTONS AND DISPLAY
Features of the buttons and display of the appliance (Figure 2):

MENU You can select one of the 1 - 15 programs, which also appears on the display (17.)
You will find the recipes for the programs at the end of the operating instructions).
LOAF You can set the baking weight (500g / 750 g / 900 g) for the following programs: 1-9, 13.
COLOUR You can select the color of the bread by selecting Light/Medium/Dark for the following programs: 1-10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE You can start the selected program with this button (START).
If you press the button briefly during operation, the operation stops temporarily (PAUSE), the time left flashes; you can then add
more ingredients. Briefly press the button again to restart the operation and the countdown of the time left.
If you keep the button pressed for more than 3 seconds in operation or PAUSE mode, the program stops (STOP).

+]- You can increase or decrease the time left that belongs to the selected program with the +/- buttons, if you want the food to
be ready after the time set in this way. You can set the time by using the +/ - buttons. If you reach the minimum time and press
the - button, the maximum set time will be displayed and will decrease from there. Similarly, if you press the '+’ button to reach
the maximum set time and press the ‘+ button again, the minimum set time will be displayed and will increase from there.
For example, if you are preparing the ingredients for a loaf of bread at 7pm and you want it to be ready by 7am, set the time
left to 12:00.

Working phases: The different programs of the bread maker include different working phases, such as kneading or baking. The name of the current
working phase flashes on the display. See the working phases in Table 1 at the end of the operating instructions.

SOUND SIGNALS

A short sound signal can be heard in the following cases:

- when connecting to a power source

- when pressing the push buttons

- at the end of programs

You will hear a long sound signal during kneading, warning you that you can now add more ingredients to the dough.
An intermittent sound signal is heard when the ‘keep warm’ function ends.

BLACKOUT MEMORY

If the appliance is running a baking program and switches off, e.g., due to a blackout, it remembers the operation for 15 minutes and resumes it after it
is under current again. In the event of a blackout lasting longer than 15 minutes, it forgets the program currently running and switches on in the default
state. (program 1, 750 g weight, medium colour)

USEFUL ADVICE BEFORE BREAD BAKING

Flour: Not all flours are suitable for baking bread with the perfect consistency. Use bread flour for the best results.

Yeast powder: Please do not substitute the prescribed yeast powder with baking powder or baking soda in recipes. Use only yeast powder within its

expiry date.
Egg and sugar: These two ingredients make the baked bread more colourful and darker. If you add too much of these, it can lead to the bread burning.
If the recipe calls for it, beat the egg in e.g., a measuring cup, and add it to the mixture.

Correct flour-water ratio: Different flours, even of the same brand and type, but also of different manufacturers, may have different water absorption

capacities. Therefore, check the consistency of the dough you are about to knead at the beginning of the kneading process.

Perfect flour-water ratio: After 5 minutes of kneading, the dough will separate from the sides of the dish and
form a ball. It is not sticky to the touch. The top of the bread baked from this will be domed and the texture
will be elastic with medium-sized holes.

Too much water: After kneading for 5 minutes, the dough is sticky, soft, does not ball up and does not
separate from the sides of the dish. The top of the bread baked from it has a flat and rough surface, the
texture is inelastic, with large holes.

It is recommended to add a tablespoon of flour to the dough and check the result after 5 minutes of
kneading.
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Too little water: After 5 minutes of kneading, there is dry flour at the bottom of the dish, the dough does not
ball up. The top of the bread baked from it is flat and rough, with a dense texture and small holes.

It is recommended to add a tablespoon of water to the dough and check the result after 5 minutes of
kneading.

BREAD BAKING

Bl

10.

1.
12.
13.

Disconnect the bread maker by pulling out the mains plug.

Remove the bread making pan from the baking space by tuming it to the left and lifting it out.

Place the kneading arm on the shaft. (Figure 3)

Put the ingredients listed in the recipe, first water, egg, butter, then flour and other dry ingredients, into the bread making pan, and the yeast powder
at the end. (Figure 4) It is IMPORTANT that the yeast powder does not come into contact with water or other wet ingredients, and that it does not
come into contact with salt or sugar, as this may reduce or prevent the yeast from working.

Put the pan back in the baking space and turn it to the right, until it stops in place. Close the lid.

Connect the bread maker to the mains.

Select the program for the recipe, the weight and colour of the bread, possibly change the time left to delay the start of the program (see: description
of the +/- buttons)

It is IMPORTANT that, for a delayed start program, you consider the use of eggs, as they may spoil after a long delay. Cover the yeast with flour
during delayed start, so that its activity is not reduced by the time the machine starts mixing the ingredients.

Press the START/STOP/PAUSE button to start the program. The time left counts down. If you have chosen a delayed start, ‘Reservation’ will appear
on the display.

When the countdown shows 0:00, the appliance gives a sound signal, and the 1-hour keep warm function starts. If this also expires, the program
will end, or by pressing the START/STOP/PAUSE button for at least 3 seconds we can stop it immediately.

Disconnect the device by pulling out the mains plug.

Caution, it is hot! Remove the bread making pan with the bread. (Figure 5)

Shake slightly, then remove the freshly baked bread from the bread making pan, e.g., tip it out from it. If the kneading lever bakes into the bread
and is difficult to get it out, use the hook as shown in Figure 6.

PROGRAMS, RECIPES
For the programs and the corresponding recipes, see Table 2 at the end of the operating instructions.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
power supply: ... 220-240 V~ 50 Hz
output.......ceveeee .T10W

baking dish capacity:
environment temperature
for operation:... 10°C-40°C
for storage: .. .-10°C-50°C
diMeNnSIoNS: ........cveververrevereniens 280 x 290 x 325 mm
KENYERSUTO
JELLEMZOK

+ 15 program, pl. gyorssiités, gluténmentes, teljes kidrlés(, vagy éppen joghurtkészités ¢ siitedény kapacitasa: 900 g * kenyérméretvalasztasi
lehet6ség: 500g, 750g, 900g * 710 W teljesitmeény « 60 perces melegentartd funkcié « 15 perc ramsziinet-memoéria * ujjlenyomatmentes
rozsdamentes fellilet  tartozék mérGpohar, mérékanal

FUNKCIOGOMBOK ES KIJELZ(
Akészilék gombjainak és kijelz6jének jellemzdi (2. abra):

Kivélaszthatja az 1 - 15 program egyikét, mely a kijelzén is megjelenik (17.)
A programokhoz tartozé recepteket a hasznalati utasitas végén talalja.

LOAF Beallithatja sitési témeget (500g / 750 g / 900 g) a kdvetkez6 programoknal: 1-9, 13.
COLOR Kivélaszthatja a kenyér szinét a Light/Medium/Dark (vilagos/kdzepes/s6tét) kivalasztasaval a kdvetkezd programoknal:
1-10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE Ezzel a gombbal elindithatja a kivalasztott programot (START).

Ha mikodés kdzben réviden megnyomja a gombot, akkor a mivelet atmenetileg leéll (PAUSE), a hatralévé idé villog;
ekkor tovabbi hozzavalokat adhat az 6sszetevékhdz. A gomb Ujbdli révid megnyomasara a miivelet és a hatralévd idé
visszaszamlalasa folytatodik.

Ha mikddés vagy PAUSE allapotban t8bb, mint 3 masodpercig nyomva tartja a gombot, akkor a program leéll (STOP).
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+/- Akivalasztott programhoz tartozé hatralévo idét novelheti vagy csokkentheti +/- gombokkal, ha szeretné, hogy az étel
az igy bedllitott id6 mulva legyen kész. Az id6t a + / - gombokkal &llithatja. Ha eléri a minimalis id6t és "~" gombot nyom,
akkor a maximalis bedllithato idd jelenik meg, és onnan csokken tovabb. Ugyanigy, ha "+” gombot nyomva eléri a maximalis
beallithato id6t és tovabbi "+” gombot nyom, akkor a minimalis bedllithatd ido jelenik meg, és onnan nd tovabb.
Ha példaul este 7-kor bekésziti a hozzavalokat egy kenyérhez, és azt szeretné, hogy az reggel 7-re kész(iljon el, akkor allitsa
a hatralévé idét 12:00-ra.

Munkafézisok A kenyérsiité kiilonboz6 programjaihoz kiilénbdz6 munkafazisok tartoznak, pl. dagasztas vagy siités. Az éppen folyé munkafazis neve
villog a kijelzdn. A munkafézisokat lasd az 1. tablazatban a hasznalati utasitas végén.

HANGJELZESEK

Révid hangjelzés hallhaté a kévetkez6 esetekben:

- dramforrashoz csatlakoztataskor

- a nyomégombok megnyomasakor

- a programok végén

Hosszu hangjelzés hallhaté a dagasztas kdzben, ami figyelmeztet arra, hogy most lehet még tovabbi hozzavalokat adni a tésztahoz.
Szaggatott hangjelzés hallhat6, amikor a "melegen tartas” funkcio véget ér.

ARAMSZUNET-MEMORIA

Amennyiben a kész(ilék egy stitési programot hajt végre és pl. ramsziinet miatt kikapcsol, akkor 15 percig megjegyzi az éppen végzett miveletet
és folytatja, amit Gjra aramot kap. 15 percnél hosszabb aramsziinet esetén elfelejti az éppen végrehajtott programot, és alapallapotban kapcsol be.
(1-es program, 750 g témeg, kdzepes szin)

HASZNOS TANACSOK KENYERSUTES ELOTT

Liszt: Nem minden liszt alkalmas tokéletes allagu kenyér siitéséhez. Hasznaljon kenyérlisztet a legjobb eredmény érdekében.

Porélesztd: Kérjiik a receptekben ne helyettesitse az elgirt porélesztét siitéporral vagy szédabikarbonaval. Csak a lejérati idején belli porélesztét
hasznaljon.

Tojas és cukor: Ez a két 6sszetevd szinesebbé, stétebbé teszi a megsiilt kenyeret. Amennyiben tlladagolja ezeket, az akar a kenyér megégéséhez
is vezethet. Ha a recept szerint kell, a tojést verje fel pl. a mérépoharban, és igy adja a keverékhez.

Megfelel6 liszt-viz arany: A kiilonbdz6 liszteknek, akar az azonos markajd, tipust, de mas gyartasinak is eltérd lehet a vizfelvev képessége. Ezért
a dagasztas elején ellendrizze, hogy milyen allagli az éppen bedagasztott tészta.

y Tokéletes liszt-viz arany: 5 perc dagasztés utén a tészta elvalik az edény oldalatél, gémbolyddik. Tapintasa
‘Il nem ragacsos. Az ebbdl siitgtt kenyér teteje dombord lesz, texturéja rugalmas, kdzepes porusu.

Tul sok a viz: 5 perc dagasztas utén a tészta ragacsos, puha, nem gémbolyddik, nem valik el az edény
falatol. Az ebbdl siitott kenyér teteje lapos és durva fellilet(], a texturaja rugalmatlan, nagy pdrusu.
Javasoljuk, hogy adjon a tésztahoz egy evékanal lisztet, majd 5 perc dagaszias utan ellenérizze az
eredményt.

Tul kevés a viz: 5 perc dagasztas utan az edény aljan szaraz liszt taldlhatd, a tészta nem gémbdlyddik.
Az ebbdl siitott kenyér teteje lapos és durva felliletd, a texturaja s(ird, kis porusu.

Javasoljuk, hogy adjon a tésztahoz eqy evékanél vizet, majd 5 perc dagasztés utan ellendrizze az
eredményt.

. Vegye ki a kenyérsiitd Ustot a sttétérbdl, annak balra forgatasaval és kiemelésével.

. Adagasztokart tegye a tengelyre. (3. abra)

. Arecept szerinti hozzavalokat, eldszor a vizet, tojast, vajat, ezutén a lisztet és egyéb szaraz dsszetevoket tegye a kenyérsiito listbe, és
legvégtil a porélesztét! (4. abra) FONTOS, hogy a porélesztd ne érintkezzen vizzel, vagy egyéb nedves dsszetevkkel, és ne érintkezzen a soval,
cukorral, mert ez csokkentheti vagy megakadalyozhatja az éleszté mikddését.

5. Tegye vissza siitétérbe az iistot és forgassa jobbra, Utkdzésig a helyére. Csukja le a fedelet.

1.
2
3
4
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. Csatlakoztassa a halézathoz a kenyérsiitét.

. Valassza ki a recepthez tartozé programot, a kenyér tomegét, szinét, esetleg médositsa a héatralévd idét a program késleltetett inditdsahoz
(Iasd: +/- gombok magyarazatanal) FONTOS, hogy késeltetett inditasi program esetén fontolja meg a tojas hasznalatat, mert az hosszabb
késleltetés esetén megromolhat. Az éleszt6t késleltetett inditaskor takarja be liszttel, hogy annak aktivitasa ne csdkkenjen, mire a gép elkezdi
0Osszekeverni az dsszeteviket.

8. Nyomja meg a START/STOP/PAUSE gombot a program elinditasahoz. A hatralévd idd visszaszamol. Ha késleltetett inditast valasztott, akkor

a kijelz6n megjelenik a "Reservation” felirat.

9. Amint a visszaszamlald 0:00-t mutat, a készilék hangjelzést ad, elindul az 1 éra id6tartamu melegen tartas. Ha ez is lejér, akkor befejezédik a

program, vagy a START/STOP/PAUSE gomb legalabb 3 mésodperces nyomva tartasaval azonnal leallithatjuk.

10. Aramtalanitsa a késziléket a csatlakozddugd kihizasaval.

11. Vigyazz, forrd! Vegye ki a kenyérsiitd Ustdt a kenyérrel egy(itt. (5. abra)

12. Kissé razza meg, majd vegye ki a frissen siilt kenyeret a kenyérsiitd Ustbdl, pl. boritsa ki belSle. Ha a dagasztokar belesiil a kenyérbe és

nehezen jon ki, hasznalja a kampét a 6. abra szerint.

~N o

PROGRAMOK, RECEPTEK
Aprogramokat és a hozzajuk tartozo recepteket lasd a 2. tablazatban a hasznalati utasitas végén.

MUSZAKI ADATOK
tapellatas: .
teljesitmény ..
sttéedény kapacitasa
kémyezeti hémérséklet

..220-240 V~ 50 Hz

mikbdéshez:... 10°C-40°C
tarolashoz.... .-10°C-50°C
készillek mérete: ........ccoc.veevvvvnnee 280 x 290 x 325 mm

(sK) PEKAREN CHLEBA

CHARAKTERISTIKA

+ 15 programov, napr. rychle pecenie, bezgluténovy, celozmny alebo priprava jogurtu « kapacita: 900 g » moznost vybrat rozmer chleba: 500g, 750g,
900g * 710 W vykon + 60 mindtova funkcia udrziavania tepla * 15 minitova pamat pre vypadok pridu ¢ povrch z nehrdzavejlicej ocele bez odtlackov
prstov « odmeriavacia lyZica a odmerka je prisluSenstvom

TLACIDLA FUNKCIi A DISPLEJ
Charakteristika tlacidiel a displeja (2. obr.):

MENU Mbzete vybrat jeden z 1 - 15 programov, kiory sa objavi aj na displeji (17.)
Recepty na programy néjdete na konci ndvodu na pouZitie.

LOAF MbZete nastavit hmotnost’ pecenia (500g / 750 g / 900 g) pri nasledujucich programoch: 1-9, 13.

COLOR Mbdzete vybrat farbu chleba pomocou Light/Medium/Dark (svetly/stredny/tmavy) pri nasledujlcich programoch: 1-10, 13,
14

START/STOP/PAUSE  Tymto tlacidlom méZete spustit zvoleny program (START).
Ak pocas prevadzky kratko stlacite tlacidlo, tak Ukon sa docasne zastavi (PAUSE), zostavajlci Cas blika; teraz mézete k
prisadam pridat dalSie prisady. Opatovnym kratkym stlacenim tlacidla sa obnovi prevadzka a odpocitavanie zostavajlceho
casu.
Ked podrzite tlacidlo viac ako 3 sekundy v reZime prevadzky alebo PAUSE, tak program sa zastavi (STOP).

+/- Zvysny €as pre zvoleny program mdzete zvysit' alebo znizit' pomocou tlacidiel +/- , ak chcete, aby bolo jedlo hotové po
takto nastavenom Case. Cas mdZete nastavit pomocou tlacidiel + / - . Ak dosiahnete minimélny ¢as a stlacite tlacidlo -,
zobrazi sa maximalny ¢as, ktory je mozny nastavit a odtial sa mdze dalej znizovat. Rovnakym spdsobom, ak dosiahnete
maximalny nastaveny ¢as stlacenim tlaidla "+" a opatovnym stlaéenim tlacidla "+", zobrazi sa minimalny nastaveny Cas, ktory
sa odtial zvy3uje.
Napriklad, ak pripravite suroviny na chlieb o 19:00 a chcete, aby bol hotovy do 7:00, nastavte zostavajuci ¢as na 12:00.

Pracovné fazy: Rozne programy pekarne maju rozne pracovné fazy, napr. miesenie alebo pecenie. Na displeji blika nazov aktualnej pracovnej fazy.
Pracovné fazy najdete na konci navodu na pouzitie v tabufke ¢. 1.

ZVUKOVE SIGNALY

V nasledujucich pripadoch mozete pocut kratky zvukovy signal:

- pripojenie k zdroju elektriny

- stlaCenie tlacidiel

-na konci programu

Pocas miesenia mozete pocut dlhy zvukovy signdl, ktory upozorfiuje na to, Ze mozete pridat dalSie prisady.
Po ukonéeni funkcie ,udrziavanie teploty” zaznie preruSovany zvukovy signal.
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PAMAT PRE PRIPAD VYPADKU PRUDU

Ak zariadenie vykonava program pecenia a napr. vypne sa v dosledku vypadku pradu, potom si na 15 minat pamata operéciu, ktord prave vykonal,
a pokraCuje, ked prad bude opat zapnuty. V pripade vypadku pradu na viac ako 15 minut, zabudne prave vykonany program a zapne sa v zakladnom
stave. (program 1, hmotnost 750 g, stredna farba)

UZITOCNE RADY PRED PECENIM CHLEBA

Muka: Nie kazda muka je vhodna na pecenie chleba s dokonalou Struktdrou. Na dosiahnutie najlepSieho vysledku pouzite chlebovd miku.

Praskové drozdie: Prosime, predpisané drozdie v prasku v receptoch nenahradzajte praskom do peciva alebo jedlou sddou. Pouzivaite iba praskové
drozdie do datumu spotreby.

Vajcia a cukor: Tieto dve prisady urobia upeceny chlieb farebnej$im a tmavsim. Ak ich predavkujete, mdZe to dokonca viest k pripaleniu chleba. Ak to
recept vyZaduje, rozSfahame vajicko, napr. v odmerke a tak pridajte do zmesi.

Spravny pomer muky a vody: Rzne miky, dokonca aj rovnaké znacky alebo typu, ale rdznej vyroby, mozu mat rézne schopnosti absorbovat vodu.
Preto si na zaiatku miesenia skontrolujte konzistenciu cesta, ktoré ste miesili.

[T !

‘Il Dokonaly pomer muky a vody: po 5 minttach miesenia sa cesto oddeli od stien misy a stane sa gufovitym.
Na dotyk nie je lepkavy. Vrch upeéeného chleba bude vypukly a textira bude pruzna a stredne pdrovita.

Prili$ vela vody: po 5 mindtach miesenia je cesto lepkavé, mékké, nie je gulaté, neoddeluje sa od steny
misy. Vrch upeceného chleba ma rovny a drsny povrch, textara je nepruzna a ma velké pory.
Odporticame do cesta pridat lyzicu muky a potom po 5 minttach miesenia skontrolovat vysledok.

Prili$ malo vody: po 5 mindtach miesenia je na dne misky sucha muka, cesto nie je gulaté. Vrch upeceného
chleba ma plochy a drsny povrch, textira je hustd a ma malé pory.
Odporicame do cesta pridat lyZicu vody a potom po 5 minutach miesenia skontrolovat vysledok.

PECENIE CHLEBA

1. Opojte pekaren od elektrickej siete vytiahnutim sietovej vidlice.

2. Nadobu na chlieb vyberte z priestoru na pecenie otoéenim dolava a zdvihnutim.

3. Nasadte hnetacie rameno na hriadel. (3.0br.)

4. Vlozte suroviny podrfa receptu, najprv vodu, vajce, maslo, potom miku a ostatné suché prisady a nakoniec drozdie v prasku do nadoby na

chlieb! (4. obr.) JE DOLEZITE, aby sa droZdie v prasku nedostalo do kontaktu s vodou alebo inymi mokrymi prisadami a aby neprislo do kontaktu

s0 solou alebo cukrom, pretoze to méze znizit alebo znemoznit Ucinnost drozdia.

Nadobu na chlieb vlozte spét do priestoru na pecenie a otacajte doprava az na doraz. Zatvorte veko.

Pekaren zapojte do elektrickej siete.

Zvolte program pre recept, hmotnost a farbu chleba, resp. zmefite zostavajuci ¢as, aby ste odloZili spustenie programu (pozri vysvetlenie

tlacidiel: +/-)

E DOLEZITE, aby ste zvazili pouzitie vajicka v pripade programu odlozeného Startu, pretoze sa mdze pri dlh§om oneskoreni pokazit. Pri

odloZzenom $tarte zasypte drozdie mukou, aby sa jeho aktivita nezniZila, kym stroj nezacne mieSat suroviny.

Na spustenie programu stlacte tlacidlo START/STOP/PAUSE. Zostavajlci ¢as sa odpogita. Ak ste zvolili odlozeny Start, na displeji sa zobrazi

napis "Reservation”.

10. Akonahle ¢asovac odpocitavania dosiahne 0:00, pristroj pipne, spusti sa 1 hodinové udrzZiavanie teploty. Ak aj tato uplynie, program sa ukongi
alebo ho mozete okamzite zastavit stlacenim a podrzanim tlacidla START/STOP/PAUSE aspofi na 3 sekundy.

11. Opojte pekaren od elektrickej siete vytiahnutim sietovej vidlice.

12. Pozor, horice! Vyberte nadobu na chlieb spolu s chlebom. (5. obr.)

13. Trochu potraste, potom €erstvo upeceny chlieb vyberte z nadoby, napr. vyvratte z nadoby. Ak sa hnetacie rameno zasekne v chlebe a je tazké
ho vytiahnut, pouZite hak, ako je znazornené na obrazku €. 6.

© o Noo

PROGRAMOK, RECEPTEK
Programy a ich zodpovedajlice recepty najdete v tabufke 2 na konci navodu na pouZitie.

36



TECHNICKE UDAJE
napajanie:.
vykon: .......

kapacita nadoby: ...
teplota prostredia
prevadzkova:... 10°C-40°C
skladovacia: .-10°C-50°C
rozmery pristroja: 280 x 290 x 325 mm

APARAT DE FACUT PAINE

CARACTERISTICI
automatski se podeSava visina gornje ploe u zavisnosti od debljine hrane koja se priprema * nelepljiva grejna povrsina « lako iSc¢enje ¢ gumene nozice
+ zadtita od pregrevanja * dimenzija grejne ploce: 230x145 mm

TASTE FUNCTIONALE $I AFISAJ
Caracteristicile butoanelor si ale afisajului (figura 2):

MENU Putetl selecta unul dintre cele 1 pana la 15 programe, care sunt afisate si pe display (17.)
Retetele pentru fiecare program sunt prezentate la sfarsitul instructiunilor de utilizare.
LOAF Puteti seta greutatea de coacere (500 g/ 750 g / 900 g) pentru urmatoarele programe: 1-9, 13.
CULOARE Puteti alege culoarea péinii prin selectarea Luminos/Mediu/lnchis pentru urmatoarele programe: 1-10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE Apasati acest buton pentru a porni programul selectat (START).
Dac apasati scurt butonul in timpul functiondrii, operatiunea va fi opritd temporar (PAUSE), timpul ramas va clipi si veti putea
adauga mai multe ingrediente. Daca apasati din nou scurt butonul, operatiunea va reporni si numaratoarea inversa a timpului
ramas.
Daca butonul este apésat timp de mai mult de 3 secunde in modul de functionare sau PAUSE, programul se opreste (STOP).

+/- Folositi butoanele +/- pentru a méri sau a micsora timpul ramas pentru programul selectat, daca doriti ca mancarea sa fie gata
dupa timpul setat. Utilizati butoanele + / - pentru a regla ora. Daca ajungeti la timpul minim si apdsati butonul ", se va afisa
timpul maxim setat si va scadea de acolo. De asemenea, daca apasati butonul ,+” pentru a ajunge la timpul maxim reglabil i
apasati din nou butonul ,+”, va fi afisat timpul minim reglabil si va creste de acolo.
De exemplu, daca pregatiti ingredientele pentru o péine la ora 19:00 si doriti ca aceasta sd fie gata la ora 7:00, setati timpul
ramas la 12:00.

Faze de lucru: Diferite programe din masina de facut péine au diferite faze de Iucru, cum ar fi frdméntarea sau coacerea. Denumirea fazei de lucru

curente clipeste pe afisaj. Consultati tabelul 1 de la sfarsitul instructiunilor de utilizare pentru fazele de lucru.

SEMNALE SONORE
In urmatoarele cazuri se aude un semnal sonor scurt:
- atunci cand este conectat la o sursa de alimentare
- cand sunt apasate butoanele
- la sféarsitul programelor
in timpul framantérii se aude un semnal sonor lung pentru a va avertiza c& acum puteti adauga mai multe ingrediente in aluat.
Se aude un semnal sonor intermitent atunci cand se incheie functia de ,mentinere la cald”.

PAUZA DE ALIMENTARE -MEMORIE

Daca aparatul ruleaza un program de coacere si se opreste, de exemplu, din cauza unei pene de curent, acesta retine operatiunea tocmai efectuata
timp de 15 minute si continua, dupd ce este reactivat. In cazul unei pene de curent de peste 15 minute, acesta uita programul care tocmai a fost executat
si porneste in starea implicita (programul 1, greutate 750 g, culoare medie).

SFATURI UTILE INAINTE DE COACEREA PAINII

Faind: Nu toate fainurile sunt potrivite pentru coacerea painilor de consistentd perfectd. Folositi féina de paine pentru cele mai bune rezultate.

Va rugam sa nu inlocuiti drojdia pudra necesara in retet cu praful de copt sau bicarbonatul de sodiu. Folositi doar drojdia pudrd in termenul de
valabilitate.

Oud si zahar: aceste dou ingrediente fac péinea mai neagra si mai colorata. Daca se supradozeazd acestea, se poate ajunge chiar la arderea painii.
Dac reteta o cere, bateti oul, de exemplu intr-o cand de masurat, si adaugati-| la amestec.

Raportul corect intre faind si apd: Fainuri diferite, chiar si de aceeasi marca sau tip, dar de fabricatie diferita, pot avea capacitéti diferite de absorbtie
a apei. Prin urmare, verificati conS|stenta aluatului pe care 1 framantat| la inceputul procesului de framantare.

Raport perfect faind/apa: dupd 5 minute de framantare, aluatul se desprinde de pereii tavii si devine
| rotund. Nu este lipicios la atingere. Painea coapta din acest aluat va avea un varf convex, o textura supla
si 0 porozitate medie.
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Prea multa apa: dupd 5 minute de framantare, aluatul este lipicios, moale, nu se dospeste si nu se desprinde
de pe perefii vasului. Painea coapta din acest aluat are un varf plat si aspru, o texturd aspra si pori mari.
Se recomanda s& addugati o lingura de faind in aluat si s verificati rezultatul dupd 5 minute de framéntare.

Prea putind apd: dupa 5 minute de framantare, pe fundul bolului este faing uscata si aluatul nu se face
rotund. Partea superioard a painii coapte din acest aluat este platé si aspré, iar textura este densé, cu
pori mici.

Se recomandd s& addugati o lingura de apd in aluat si s verificafi rezultatul dupd 5 minute de fréméntare.

FUNCTIA PAINE

1.
2
3.
4

Noo

10.
1.
12.

Deconectati aparatul de facut péine de la sursa de alimentare, tragand de stecher.

. Scoateti tava de péine din cuptor, intorcénd-o spre sténga si ridicand-o.

Asezati bratul de aluat pe ax. (figura 3).

. Sepuningredienteleconformretetei, maiintaiapa, ouale, untul, apoiféinasicelelalteingredienteuscateintavade péine, iarlafinal drojdiapudra! (figura4).

Este IMPORTANT ca drojdia sub forma de pudrd sa nu intre in contact cu apa sau cu alte ingrediente umede si nici cu sarea sau zahdrul, deoarece
acestea pot reduce sau impiedica drojdia s& actioneze. .

Puneti tava fnapoi in cuptor si intoarceti-o spre dreapta pana cand se bate la loc. Inchidei capacul.

Conectati masina de fécut paine la reteaua electrica.

S/electati programul pentru retetd, greutatea painii, culoarea sau modificati timpul rémas pentru a intérzia inceperea programului (vezi butoanele
+/-

Este IMPORTANT sa aveti in vedere utilizarea oulor atunci cand folositi un program de pornire intérziatd, deoarece acestea se pot strica dacé
intérzie mai mult. Cand folositi pornirea intérziata, acoperiti drojdia cu faind, astfel incat activitatea acesteia sd nu fie redusa pand in momentul in
care aparatul incepe sa amestece ingredientele.

Apésati butonul START/STOP/PAUSE pentru a incepe programul. Timpul rdmas va incepe numéaratoarea inversa. Daca a fost selectata o pornire
intrziata, pe afisaj va aparea ,Reservation”.

De indata ce cronometrul cu numdratoare inversa indica 0:00, aparatul va emite un semnal sonor si va incepe ciclul de incalzire de 1 ora. Cand
acest timp s-a scurs, programul se va incheia sau poate fi oprit imediat prin ap&sarea si mentinerea apasat a butonului START/STOP/PAUSE timp
de cel putin 3 secunde.

Opriti alimentarea prin deconectarea fisei de alimentare.

Atentie fierbinte! Scoateti tava de péine cu péine (figura 5).

Se agitd usor, apoi se scoate painea proaspat coaptd din tava de péine, de exemplu se rastoarnd. Daca cérligul de aluat cade in péine si iese cu
dificultate, folositi crligul asa cum se arata in figura 6.

PROGRAMOK, RECEPTEK
Consultati tabelul 2. de la sférsitul instructiunilor de utilizare pentru programele si retetele corespunzatoare acestora.

DATE TEHNICE

alimentare:...

220-240 V~ 50 Hz

putere: ......... 110w
capacitatea vasului de CUPLOF: ........rveeermrreeerrrnerrcersrneeeneons 900¢
temperatura ambianta
pentru functionare: . 10°C-40°C
pentru depozitare .-10°C-50 °C
dimensiuni: ........cceeevveeeens 280 x 290 x 325 mm

38



(SRBYMNE) MINI PEKARA

OSOBINE

« 15 programa, primer brzo pecenje, bezglutensko, integraino, ili na primer hleb sa jogurtom e kapacitet posude za pecenje: 900 g e odabir velicine
hleba: 500g, 750g, 900g e snaga 710 W e program za 60 minutno odrzavanje toplote ¢ 15 minuta memorije u slu¢aju nestanka struje  povrsina od
nerdajuceg Celika bez otisaka prstiju e u priboru mema ¢asa i kaSika za merenje

FUNKCIJSKI TASTERI | DISPLEJ

Osobine displeja i tastera za kontrolu (2. skica):
Odabir programa 1 - 15 koji se moze pratiti i na displeju (17.)
Recepte za pojedine programe moZete videti na kraju ovog uputstva.

LOAF Podesavanje koli¢ine za pecenje (500g / 750 g / 900 g) kod programa: 1-9, 13.

COLOR Odabir boje hleba Light/Medium/Dark (svetlo/srenje/tamnije) kod programa: 1-10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE Ovim tasterom mozete pokrenuti odabrani program (START).
Ako se u toku pecenja na kratko pritisne ovaj taster, proces se moze na kratko zaustaviti (PAUSE), preostalo vreme trepti; u
ovom slu€aju moZzete dodati dodatne sastojke. Ponovnim kratkim pritiskom proces i odbrojavanje se nastavija.
Ako se u toku procesa ili PAUZE pritisne taster duZe od 3 sekunde program se zaustavija (STOP).

+/- Mozete povecati ili smanijiti preostalo vreme za izabrani program pomocu dugmadi +/- ako Zelite da jelo bude spremno
nakon ovako pode$enog vremena. MoZete podesiti vieme pomocu dugmadi + / -. Ako dostignete minimalno vreme i pritisnete
taster ,—*, bice prikazano maksimalno vreme koje se moze podesiti i nastavice da se smanjuje. Na isti nacin, ako dostignete
maksimalno podesivo vreme pritiskom na taster ,+" i ponovo pritisnite taster ,+”, prikazuje se minimalno vreme koje se moze
podesiti i odatle se povecava.
Na primer, ako pripremite sastojke za veknu hleba u 19 ¢asova i zelite da bude gotova do 7 ujutru, podesite preostalo vreme na

:00.

Faze rada: Razliciti programi pekaca hleba imaju razlicite faze rada, npr. mesenje ili pecenje. Naziv trenutne radne faze treperi na displeju. Pogledajte
tabelu 1 na kraju uputstva za upotrebu za faze rada.

ZVUCNI SIGNALI

Kratki zvuéni signal se moZe €uti u sledecim slucajevima:

- prilikom priklju¢enja na strujnu mrezu

- prilikom pritiska tastera

-na kraju programa

Duzi zvuéni signal se moZe ¢uti u toku meSanja koji ukazuje na to da se sada mogu dodati dodatni sastojci.
Isprekidani zvuni signal se moZze Cuti na kraju programa za ,odrzavanje temperature”.

MEMORIJA U SLUCAJU NESTANKA STRUJE

U slu€aju da u toku procesa pripreme nestane struja, uredaj ¢e da pamti proces gde je stao, ova memorija traje 15 minuta u slucaju da se strija vrati
u ovom roku proces pripreme se nastavlja. Ako ne nastanak struje duzi od 15 minuta memorija se gubi i uredaj ¢e se postaviti u osnovni polozaj.
(1-program, masa 750 g, srednja boja)

KORISNI SAVETI PRE PECENJA HLEBA

Brasno: Nije svako brasno pogodno za pecenje hleba sa savr$enom teksturom. Za najbolje rezultate koristite bradno za hieb.

Suvi kvasac: Molimo vas da propisani kvasac u prahu u receptima ne zamenjujete praSkom za pecivo ili sodom bikarbonom. Koristite samo kvasac
u prahu u roku trajanja.

Jaje i Secer: Ova dva sastojka ¢ine peceni hleb Sarenijim i tamnijim. Ako se predozira ovim, to moze ¢ak dovesti do sagorevanja hleba. Ako je potrebno
prema receptu, umutiti jaje, npr. u posudu za merenje i tako dodati u smesu.

Odgovarajuci odnos vode i brasna: Razliita brasna, ¢ak i ona iste marke ili tipa, ali razliite proizvodnje, mogu imati razliite sposobnosti upijanja
vode. Zato na poCetku mesenja proverite konzistenciju testa koje ste upravo zamesili.

BT

Savreni odnos bradna i vode: nakon 5 minuta mesenja testo se odvaja od stranice posude i pocinje
‘I dobijati loptasti oblik. Na dodir nije lepljivo. Gomji deo hleba pecen iz ovakve smese bice okruglo, tekstura
¢e biti fleksibilna sa porama srednje veli¢ine.

PreviSe vode: nakon 5 minuta mesenja testo ostaje lepljivo, ne odvaja se od zidova posude. Gornji deo
hleba pecen iz ovakve smese bice pljosnat i grub, tekstura nece biti fleksibilna sa velikim porama.
Preporucujemo da u ovom slucaju dodate kaSiku bracna u smesu i nakon 5 minuta mesenja proverite
rezultat.
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Premalo vode: nakom 5 minuta mesenja na dnu posude ostaje suvo brasno, testo ne dobija loptasti oblik.
Gornji deo hleba pecen iz ovakve smese bice pljosnat i grub, tekstura e biti gusta sa sitnim porama.
Preporucujemo da u ovom slucaju dodate kaSiku vode u smesu i nakon 5 minuta mesenja proverite
rezultat.

PECENJE HLEBA

. Mini pekaru izvucite iz struje.
Okretanjem u levu stranu izvadite posudu za pecenje.
Lopaticu stavite na osovinu. (3. skica)
Prema receptu, u posudu prvo stavite vodu, jaje, maslac, potom suve materije, bradno itd. a na kraju suvi kvasac! (4. skica) BITNO, da suvi kvasac
prilikom postavijanja ne dode u dodir sa vodom, solju ili $e¢erom odnosno drugim vlaZnim sastojcima to moZe da smanji intenzitet rada kvasca.
Posudu za pecenje vratite na mesto i zabravite ga okretanjem na desnu stranu. Zatvorite poklopac.
Mini pekaru prikljucite u struju.
Prema receptu odaberite odgovarajuci program, po potrebi podesite masu hleba, boju, po Zelji podesite tajmer kada Zelite da hleb bude ispecen
(pogledaite: objadnjenjke za taster +/-)
BITNO, razmislite upotrebu jaja prilikom kori§¢enja programa za kasnije ukljucenje da se jaje ne bi pokvarilo do pocetka procesa pecenja, u ovom
slu€aju postavljeni kvasac pokrijte sa malo suvog bradna.
Za pokretanje programa pritisnite taster START/STOP/PAUSE. Preostalo vreme se odbrojava. Ako ste izabrali odlozeni pocetak, na displeju ¢e se
prikazati "Reservation”.
10. Cim tajmer dostigne 0:00, uredaj ¢e se oglasiti zvuénim signalom, pokrece se odrzavanje temperature u trajanju od sat vremena. Kada i ovo vreme

istekne program se zavrSava, ili se odmah moZe prekinuti drzanjem tastera 3 sekunde START/STOP/PAUSE.

11. Uredaj iskljucite iz struje izvlaCenjem utikaca iz strujne utinice.
12. Pailjivo, vrelo! Uklonite posudu za hleb sa hiebom. (5. skica)
13. Malo protresite, potom izvadite sveze peceni hleb iz posude, na primer izvrnite hleb iz posude. Ukoliko se lopatica zaglavi u hlebu, za vadenje
lopatice koristite prilozenu kuku prema skici 6.

Bl
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PROGRAMI, RECEPTI
Programe i pridruzene recepte pogledajte u tabeli 2 na kraju ovog uputstva.

TEHNICKI PODACI
napajanje:.

..220-240 V~ 50 Hz

kapacitet posude za pecenje

radna temperatura

P21 110 N 10°C-40°C

za skladiStenje: .-10°C-50°C
AIMENZIJE: ..ovvvvvveeerrrrecrrrricnens 280 x 290 x 325 mm

(t2) DOMACi PEKARNA CHLEBA

SPECIFIKACE

« 15 program(, napf. rychlé peceni, bezlepkovy, celozmny chléb nebo pfiprava jogurtu e kapacita peici nadoby: 900 g e volba velikosti bochniku: 500
9,750 g, 900 g e prikon 710 W e funkce udrzovani teploty po dobu 60 minut e funkce paméti v pfipadé vypadku el. proudu po dobu 15 minut e nerezova
plocha, bez zanechavani otiski prstd e v prisludenstvi odmérny Salek, odmérna Izice

TLACITKA VOLBY FUNKCI A DISPLEJ
Specifikace tladitek a displeje spotfebice (2. obrazek):

MENU Volba jednoho z 15 programu, ktery bude vyobrazen na displeji (17)
Recepty k jednotlivym programim najdete na konci navodu k pouzivani.
LOAF Nastaveni hmotnosti k peceni (500 g/ 750 g / 900 g) v pfipadé programu: 1 az 9, 13.
COLOR MoZnost volby barvy kirky: Light/Medium/Dark (svétla/stredni/tmava) u nasleduijicich programd: 1 az 10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE Timto tlaCitkem spustite zvoleny program (START).
Pokud béhem provozu pekamy kratce stisknete tlacitko, docasné prerusite dany program (PAUSE), na displeji bude blikat
zbyvajici ¢as; v takovém pfipadé miZzete pfidat dalSi suroviny. Opétovnym kratkym stisknutim tlacitka znovu spustite dany
program a znovu se spusti odpocitavani zbyvajiciho Easu.
Jestlize béhem provozovani pekarny nebo ve stavu PAUSE pridrZite tlacitko stisknuté po dobu déle nez 3 vtefin, program se
zastavi (STOP).

+/- Zbyvajici Cas naleZejici ke zvolenému programu mizete zvysit nebo snizit tiacitky +/-, pokud si pfejete, aby pokrm byl hotovy
v predem nastaveném ¢ase. Cas nastavite tlaitky +/ -. Pokud bude dosazeno minimalniho €asu a stisknete tlacitko ™", bude
vyobrazenmaximalnénastavitelny¢as, ktery sebude déle snizovat. Stejné takv pfipadé, kdyz postisknutitlacitka+*bude dosazeno
maximalné nastavitelného asuatlacitko "+" znovu stisknete, bude vyobrazen maximainé nastavitelny ¢as, ktery se bude zvySovat.
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Pokud napriklad vecer v 7 hodin pfipravite suroviny potfebné k peceni chleba a chiéb chcete mit hotovy rano v 7 hodin, pak
zbyvajici ¢as nastavte na ¢as 12:00.

Pracovni faze: K riznym programdm peceni chleba v pekarné nalezi riizné pracovni faze, napf. hnéteni nebo peceni. Oznaceni pravé probihajici
pracovni faze bude blikat na displeji. Pracovni faze jsou uvedeny v tabulce €islo 1, na konci navodu k pouzivani.

ZVUKOVA SIGNALIZACE

V/ nésledujicich pfipadech vydava spotfebi¢ zvukovou signalizaci:

- zapojeni do zdroje napéjeni

- stisknuti tlaCitek

- ukonceni programu

Béhem hnéteni je vydavan dlouhy zvukovy signal, coz upozorfiuje na to, Ze do tésta Ize nyni pfidat dalSi suroviny.
PreruSovany zvukovy signal upozoriuje na ukonceni funkce "udrzovani teploty”.

FUNKCE PAMETI V PRIPADE VYPADKU DODAVKY PROUDU

Jestlize spotfebi¢ pravé vykonava program peceni a napr. z divodu vypadku dodavky proudu se vypne, pak si po dobu 15 minut zapamatuje pravé
provadény Ukon a bude pokragovat v pfipadé obnoveni dodavky proudu. V pfipadé vypadku dodavky proudu delsi nez 15 minut spotfebi¢ pravé
provadény program zapomene a zapne se Ve stavu zakladniho nastaveni. (1. program, hmotnost 750 g, stfedni zabarveni kirky)

UZITECNE RADY PRED PECENIM CHLEBA

Mouka: Ne vSechny typy mouky jsou vhodné k peceni chleba s dokonalou konzistenci. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl pouzivejte mouku uréenou
k peceni chleba.

Susené drozdi: NepouZivejte v receptech misto pfedepsaného sudeného drozdi pradek na peceni nebo jedlou sodu. PouZivejte vyhradné susené
droZdi s neproSlou expiracni dobou.

Vejce a cukr: Tyto dvé suroviny dodavaji peenému chlebu lepsi a tmavsi barvu. Pokud pouZijete vétsi mnoZzstvi téchto surovin, mize dojit ke spaleni
peceného chleba. Pokud je v receptu uvedeno pouZiti vajec, vejce nejprve rozkvedlejte napf. v odmérce a teprve potom pfidejte do dané smési.
Spravny pomér mouky a vody: Rizné druhy mouky, pfestoze jsou stejné znacky a typu, ale také v pfipadé jiného vyrobce mohou mit odli$nou
schopnost absorpce vody. Proto na zaGatku hnéteni zkontrolujte, jakou konzistenci ma pravé uhnétené tésto.

¢ Dokonaly pomér mouky a vody: po 5 minutach hnéteni se tésto bude oddélovat od stény nadoby a zacne
'l se zakulacovat. Na omak nebude lepit. Chieba peceny z takového tésta bude mit zakulaceny povrch,
pruznou konzistenci a stfedné velké pory.

Prili$ velké mnoZstvi vody: po 5 minutach hnéteni bude tésto lepivé, mékké, nebude se zakulacovat a
nebude se oddélovat od stény nadoby. Chiéb upeceny z takového tésta bude mit plochy a hruby povrch,
nepruznou texturu a velké pory.

Doporucujeme do tésta pfidat polévkovou IZici mouky, potom po 5 minutéch hnéteni tésto zkontrolujte.

Pfili§ malé mnoZstvi vody: po 5 minutach hnéteni bude na dné nadoby sucha mouka, tésto se nebude
zakulacovat. Chléb upeceny z takového tésta bude mit plochy a hruby povrch, hustou texturu a malé pdry.
Doporucujeme do tésta pfidat polévkovou IZici vody, potom po 5 minutéch hnéteni tésto zkontrolujte.

PECENi CHLEBA

Pekarnu chleba odpojte od napajeni vytazenim ze zasuvky ve zdi.

Z peciciho prostoru vyjméte nadobu na peceni tak, ze nadobu otoite smérem doleva a vytahnete.

Hnétaci rameno umistéte na osu. (3. obrazek)

Do nadoby na peceni viozte suroviny podle receptu, nejprve vodu, vejce, maslo, potom mouku a dalsi suché ingredience, nakonec susené drozdi

(4. obrazek). JE DULEZITE, aby drozdi nepfilo do kontaktu s vodou nebo jinymi vihkymi ingrediencemi, dale se soli a cukrem, protoZe to m(ize

snizovat nebo zamezovat funkénosti drozdi.

5. Nadobu na peceni vlozte zpatky do peciciho prostoru a otocte smérem doprava, az na doraz. Zavrete viko.

6. Pekarnu zapojte do elektrické sité.

7. Zvolte program k danému receptu, hmotnost a barvu bochniku chleba, pfipadné upravte zbyvajici Cas peceni ke spusténi posunutého Casu
programu (viz: popis ke tlacitkim +/-)

oo~
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8. JE DULEZITE, abyste v pfipadé programu s posunutym ¢asem spusténi zvazili pouziti vajec, protoZe se v pripadé delSi doby prodleni mohou
zkazit. V pfipadé posunutého Casu spusténi programu drozdi prikryjte moukou, aby nedoslo ke snizeni aktivity drozdi, nez spotfebi¢ zane
ingredience promichavat.

9. Stisknéte tlacitko START/STOP/PAUSE pro spusténi programu. Zaéne odpocitavani zbyvajiciho ¢asu. Pokud jste zvolili spusténi s prodienim,
bude na displeji vyobrazen népis "Reservation”.

10. Jakmile bude na displeji odpogitavani vyobrazen ¢as 0:00, spotfebi¢ vyda zvukovy signal a bude spusténa funkce udrzovani teploty v trvani 1
hodiny. Po uplynuti této doby bude program ukoncen, nebo miZzete program ihned vypnout pfidrzenim tlacitka START/STOP/PAUSE po dobu
alespon 3 vtefin.

11. Spotfebi¢ odpojte od zdroje napajeni odpojenim napajeciho kabelu ze zasuvky ve zdi.

12. Pozor, horké! Vyjméte nadobu na peceni, véetné chleba. (5. obrazek)

13. Nadobu mimé protfepejte, potom vyjméte Cerstvé upeceny chléb z pecici nadoby, napf. vyklopenim. Jestlize se do chleba zapeklo hnétaci
rameno a jde jen ztézka vytahnout, pouZzijte hak podle pokynt na obrazku ¢islo 6.

PROGRAMY, RECEPTY
Programy a pfisluSné recepty najdete ve 2. tabulce na konci ndvodu k pouzivani.

TECHNICKE UDAJE
NAPEIENI ..o ereeeessssssses s essssss st 220-240 V~ 50 Hz
prikon...

kapacita p
okolni teplota

Pro Provozovani: ...............
pro uskladnéni:

10°C-40°C
.-10°C-50°C
280 x 290 x 325 mm

PEKAC KRUHA

KARAKTERISTIKE

+ 15 programa, npr. brzo pecenje, bez glutena, od cjelovitih Zitarica ili pravijenje jogurta * kapacitet posude za pecenje: 900 g « izbor veli¢ine kruha:
500 g, 750 g, 900 g * snaga 710 W « funkcija odrzavanja topline 60 minuta « memorija nestanka struje 15 minuta + povrsina od nehrdajuceg Celika bez
ofisaka prstiju * mjerna posuda, mjerna Zli¢ica ukljuceni

FUNKCIONALNE TIPKE | ZASLON
Karakteristike tipki i zaslona uredaja (slika 2):

MENU MoZete odabrati jedan od programa 1 - 15. koji se takoder pojavijuje na displeju (17.)
Recepte za programe pronaéi cete na kraju korisnickog priruénika.
LOAF Mozete podesiti teZinu pecenja (500g / 750g / 900g) za sliedece programe: 1-9, 13.
COLOR MoZete odabrati boju kruha odabirom Svijetlo/Srednje/Tamno za sljedece programe: 1-10, 13, 14.

START/STOP/PAUSE Koristite ovu tipku za pokretanje odabranog programa (START).
Ako tijekom rada nakratko pritisnete tipku, rad ¢e se priviemeno zaustaviti (PAUSE), preostalo vrijeme Ce treptati; tada mozete
dodati dodatne sastojke sastojcima. Ponovnim pritiskom na tipku ponovno se pokrece rad i odbrojavanje preostalog vremena.
Ako drzite pritisnutu tipku dulje od 3 sekunde u radu ili stanju PAUSE, program se zaustavlja (STOP).

+/- Mozete povecatiili smanijiti preostalo vrijeme za odabrani program pomocu tipki +/- ako Zelite da jelo bude spremno nakon ovako
podesenog vremena. Vrijeme moZete postaviti tipkama +/-. Ako dosegnete minimalno vrijeme i pritisnete tipku “~”, prikazat ¢e se
maksimalno vrijeme koje se moze postaviti i nastavit ¢e se smanjivati od tog trenutka. Na isti nacin, ako dosegnete maksimalno
podesivo vrijeme pritiskom natipku “+"iponovno pritisnete tipku “+”, prikazuje se minimalno podesivo vrijemeiodtamo se povecava.
Na primjer, ako spremate sastojke za kruh u 19 sati i Zelite da bude gotov do 7 ujutro, postavite preostalo vrijieme na 12:00 sati.

Faze rada: Razliciti programi pekaca kruha imaju razlicite faze rada, npr. mijeSenje ili pecenje. Naziv aktualne faze rada treperi na zaslonu. Pogledajte
tablicu 1 na kraju korisnickog priruénika za faze rada.

GLASOVNI SIGNALI

Kratki zvuéni signal se Cuje u sliede¢im slucajevima:

- kada se spaji na izvor napajanja

- kada se pritisnu tipke

- na kraju programa

Tijekom mijeSenja tjestenine Cuje se dugi zvucni signal koji vas upozorava da tada mozete dodati jo$ sastojaka u tijesto.
Isprekidani zvuni signal Cuje se kadase zavrsi funkcija “odrzavanje topline”.

MEMORIJA NESTANKA STRUJE

Ako uredaj izvrSava program pecenja i npr. iskljucuje se zbog nestanka struje, pamti operaciju koju je upravo izvrsio do 15 minuta i nastavlja, ¢im
ponovno dobiva napajanje. U slucaju nestanka struje dulieg od 15 minuta, zaboravlja trenutno izvrSeni program i ukljuCuje se u zadanom stanju.
(program 1, tezina 750 g, srednja boja)

KORISNI SAVJETI PRIJE PECENJA KRUHA
Brasno: Nije svako bradno prikladno za pecenje kruha savrene teksture. Koristite bradno za kruh za najbolje rezultate.
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Kvasac u prahu: Molimo vas da propisani kvasac u prahu u receptima ne zamjenjujete praskom za pecivo ili soda bikarbonom. Koristite samo kvasac
u prahu unutar roka trajanja.

Jaja i Secer: ova dva sastojka Cine peceni kruh Sarenijim i tamnijim. Ako ih predozirate, to Cak moze dovesti do zagorevanja kruha. Ako je potrebno
prema receptu, umutite jaje, npr. u posudici za mjerenje i tako dodajte u smjesu.

Adekvatan omjer bradna 1 vode: Razlicita bradna, Cak i ona iste marke ili tipa, ali razliite proizvodnje, mogu imati razli¢ite sposobnosti upijanja vode.
Stoga na poCetku mijeSenja provjerite gustocu tijesta koje ste upravo zamijesili.

« SavrSen omijer bradna i vode: nakon 5 minuta gnjeenja tijesto se odvaja od stijenke posude i postaje
'l okruglo. Nije liepljivo na dodir. Gomiji dio kruha pecen od ovoga bit ¢e konveksan, a tekstura e biti
fleksibilna i srednjeg pora.

PreviSe vode: nakon 5 minuta gnjecenja tijesto je ljepljivo, mekano, ne uvija se, ne odvaja se od stijenke
posude. Gornja strana kruha pecenog od ovoga ima ravnu i hrapavu povrsinu, tekstura je nesavitljiva i
ima velike pore.

Preporu¢amo da u tijiesto dodate Zlicu bra$na i nakon 5 minuta mijeSenja provjerite rezultat.

Premalo vode: nakon 5 minuta gnje€enja na dnu posude ostaje suho bra3no, tijesto se ne oblikuje u
kuglice. Gornji dio kruha pecen od ovoga ima ravnu i hrapavu povrsinu, gustu teksturu i male pore.
Preporucamo da u tjiesto dodate Zlicu vode i nakon 5 minuta mijeSenja provjerite rezultat.

PECENJE KRUHA

1. Iskljucite peka¢ kruha iz uticnice.

2. lzvadite posudu za kruh iz pecnice tako da je okrenete ulijevo i podignete van.

3. Postavite ruku za mijeSenje na osovinu. (Slika 3) .

4. Stavite sastojke po receptu, prvo vodu, jaja, maslac, zatim bra$no i ostale suhe sastojke i na kraju kvasac u prahu! (Slika 4) VAZNO je da kvasac
u prahu ne dode u kontakt s vodom ili drugim mokrim sastojcima, te da ne dode u kontakt sa solju ili Secerom jer to moZe smanijiti ili onemoguciti
djelovanje kvasca.

5. Vratite kotli¢ u pekac i okrenite na desno dok ne stane. Zatvorite poklopac.

6. Spojite pekat kruha na elektricnu mrezu.

7. Odaberite program za recept, tezinu i boju kruha, te eventualno promijenite preostalo vrijieme za odgodu pocetka programa (pogledajte objasnjenje
tipki +/-) VAZNO je da razmislite o koristenju jajeta u sluéaju programa odgodenog pocetka jer se moze pogorsati s duljom odgodom. Kvasac pri
odgodenom startu prekrijte braSnom kako se njegova aktivnost ne bi smanijila dok stroj ne pogne mijeSati sastojke.

8. Pritisnite tipku START/STOP/PAUSE za pocetak programa. Preostalo vrijieme se odbrojava. Ako ste odabrali odgodeni pocetak, na zaslonu ¢e
se prikazati “Rezervacija”.

9. Cim mijera¢ vremena dosegne 0:00, uredaj se oglaSava zvuénim signalom i po€inje 1-satno odrzavanje topline. Ako i to istekne, program se
zavrSava il ga mozete odmah zaustaviti pritiskom i drzanjem tipke START/STOP/PAUSE za najmanje 3 sekunde.

10. Iskljucite uredaj iz uticnice.

11. Oprezno, vruce je! Izvadite posudu za kruh s kruhom. (Slika 5)

12. Malo protresite, pa izvadite peceni kruh iz posude za kruh, npr. prosuijte ga. Ako se rucica za mijeSenje zaglavi u kruhu i tesko izlazi, upotrijebite

kuku kao to je prikazano na slici 6.

PROGRAMI, RECEPTI
Pogledaijte tablicu 2 na kraju korisniCkog priru¢nika za programe i njima odgovarajuce recepte.

TEHNICKI PODACI

220-240 V~ 50 Hz

710W
900 g
sobna temperatura
P2 N -0 10°C-40°C
za skladistenje: .-10°C-50°C
veli¢ina uredaja: .........oc..... 280 x 290 x 325 mm
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EN H SK RO SRB-MNE CZ HR-BIH

Preheat Elémelegités Predhrievanie Preincalzire Predgrejanje Predehfivani Predgrijavanje
. ) - ) Amestecare, Zani ) I MijeSanje,
Stir Keverés, dagasztés | MieSanie, hnetenie frAmantare MeSanje, mesenje | Miseni, hnéteni gnjecenie
Rest Pihentetés Odpocivanie Repaus ,Da odmori” Qdpocinuti Odmaranje
Ferment Kelesztés Kysnutie Dospire Dizanje testa Kynuti Valienje
Bake Sités Pecenie Coacere Pecenje Peceni Pecenje
: S 5 P OdrZzavanje s a SR
Warm Melegen tartds | UdrZiavanie tepla | Pastrarea caldurii femperature UdrZovani teploty | Odrzavanje topline
; " Sfarsitul ' o )
End Program vége Koniec programu programului Kraj programa | Ukon&eni programu |  Kraj programa

1. Soft / Fehér kenyér / Biely chlieb / Paine alba /

Beli hleb / Bily chiéb / Bjeli kruh Small spoon Big spoen
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 160 ml 240 ml 290 ml
butter / vaj / maslo / unt/ maslac / méslo / maslac 2Bigspoon | 2Bigspoon | 3Bigspoon
tablesalt / s6 / sof / sare / so / siil / sol 1/2 Small spoon [ 1/2 Small spoon| 1 Small spoon
sugar / cukor / cukor / zahar / $ecer / cukr / $ecer 1Bigspoon | 2Bigspoon | 3 Bigspoon
milkpowder / tejpor / mlieko v prasku / lapte praf / mleko u prahu / suSené miéko / mliieko u prahu | 2 Big spoon | 3 Bigspoon | 5 Bigspoon
flour / liszt / maka / faind / bradno / mouka / bradno 3009 4009 4759
yeastpowder / poréleszt6 / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac / 1 Small spoon | 1 Small spoon | 1 Small spoon
susené drozdi / kvasac u prahu

2. Sweet / Edes tészta / Sladké cesto / Dulce / Slatko testo /

Sladké tésto / Slatko tjesto Small poon Bl spoon
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 160 ml 240 ml 310 ml

butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2Bigspoon | 2Bigspoon | 3Bigspoon

tablesalt / s6 / sol / sare / so / sl / sol 1/2 Small spoon | 1/2 Small spoon| 1 Small spoon

sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer 4 Big spoon | 6Bigspoon | 6 Bigspoon

milkpowder / tejpor / mlieko v prasku / lapte praf / mleko u prahu / suSené miéko / mlijeko u prahu | 2 Bigspoon | 3 Bigspoon | 4 Bigspoon
flour / liszt / maka / faind / bradno / mouka / bradno 3009 4009 500 g

yeastpowder / poréleszt6 / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /

susené drozd / kvasac u prahu 1 Small spoon | 1 Small spoon | 1 Small spoon

3. Natural sourdough / Oregtészta / Staré cesto / Maya / Staro testo /

Kvaskové tésto / Prirodno kiselo tijesto SRS e
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 160 ml 200 ml 240 ml
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / $ecer 1Bigspoon | 1Bigspoon | 2Bigspoon
milkpowder / tejpor / mlieko v prasku / lapte praf / mleko u prahu / suSené miéko / mliieko u prahu | 2 Bigspoon | 3 Bigspoon | 4 Bigspoon
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 1Bigspoon | 1Bigspoon | 2 Bigspoon
tablesalt / s6 / sol / sare / so / sl / sol 1/2 Small spoon 3/4 Small spoon| 1 Small spoon
flour / liszt / mdka / faind / braSno / mouka / bradno 2759 3509 400 g

yeastpowder / poréleszté / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /

susené drozd / kvasac u prahu 1/3 Small spoon [ 1/3 Small spoon | 1/3 Small spoon
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4. French Bread / Francia kenyér / Franctizsky chlieb / Péine frantuzeasca /

Francuski hleb / Francouzsky chléb / Francuski kruh Smallspoon Big spoon
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 200 ml 260 ml 320ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon

tablesalt / s6 / sol / sare / so / stl / sol

1/2 Small spoon

1/2 Small spoon

1/2 Small spoon

milkpowder / tejpor / mlieko v praSku / lapte praf / mleko u prahu /

susené miéko / miijieko u prahu 2 Big spaon 3 Big spoon 4 Big spoon
flour / liszt / mdka / faind / bra$no / mouka / bradno 300g 4009 5009
yeastpowder / poréleszté / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /
susené drozdi / kvasac u prahu 1 Small spoon 1 Small spoon | 1+1/4 Small spoon
5. Whole-wheat / Teljes kidrlésti / Celozrnny / Integrala / .
0d celog zra / Celozrnny chléb / Kruh od cjelovitih zrna — e
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 210 ml 280 ml 340 ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
tablesalt / s6 / sol / sare / so / sl / sol 1/2 Small spoon | 1 Small spoon | 1+1/2 Small spoon
flour / liszt / maka / faina / braSno / mouka / bradno 150¢g 2009 250¢g
wholewheatflour / teljes kiérlésti liszt / celozmna muka / féina integrald /
bra$no od celog zra / celozrmna mouka / bradno od cjelovitih zma 1509 Mg 209
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / $ecer 2 Big spoon 3 Big spoon 4 Big spoon
yeastpowder / porélesztd / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /
susené drozdi | kvasac u prahu 1 Small spoon | 1+1/4 Small spoon | 1+1/2 Small spoon
6. Quick / Gyors / Rychly / Rapid / Brzo / !
Rychlé peceni / Brzi Small spoon Big spoon
500 g 750 g 900 g
(40-50 °C) water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 180 ml 240 ml 300 ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
tablesalt / s6 / sof / sare / so / stil / sol 1/2 Small spoon | 1/2 Small spoon | 1/2 Small spoon
flour / liszt / mdka / faind / braSno / mouka / bradno 2809 3759 4509
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer 1 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
milkpowder / tejpor / mlieko v prasku / lapte praf / mleko u prahu / ' . )
susené migko / miijeko U prahu 2 Big spoon 3Bigspoon | 4Big spoon
yeastpowder / poréleszté / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /
susené drozdi / kvasac u prahu 2 Small spoon 3 Small spoon 4 Small spoon
7. Sugar-free / Cukormentes / Bez cukru / Fara zah / '
Bez Secera / Bez cukru / Bez Secera Sl spocn Elg spoon
500 g 750 g 900g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 120 ml 180 ml 240 ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
tablesalt / s6 / sof / sare / so / stil / sol 3/4 Small spoon | 1 Small spoon | 1+1/4 Small spoon
flour / liszt / maka / faind / bradno / mouka / bradno 280 g 3759 450 g
egg / tojas / vajce / ou / jaje / vejce / jaje 1 1 1
Xylitol / xilit / xilitol / Xylitol / xilitol / xilit / ksilit 3 Big spoon 4 Big spoon 5 Big spoon
milkpowder / tejpor / mlieko v présku / lapte praf / mleko u prahu / ! . ’
suSené miéko / mlijeko u prahu 2 Big spoon 3 Big spoon 4 Big spoon
yeastpowder / poréleszté / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /
susené drozdi / kvasac u prahu 1 Small spoon 1 Small spoon 1 Small spoon
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8. Multigrain / Sokmagvas / Viaczrnny / Multigraunte /

Sa puno semena / Seminkovy chléb / Visesjemeni Sl spocn Blg spoon
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 120 ml 170 ml 210ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
tablesalt / s6 / sof / sare / so / stil / sol 1/2 Small spoon | 3/4 Small spoon | 1 Small spoon
whglegvheatﬂour/teljes kidrlés( liszt / celozmna muka / faind integrala / 50g 75g 100g
ra$no od celog zrna / celozrna mouka / bradno od cjelovitih zma
oatmeal / zabpehely / O\geer;?] <\e’/|3ﬁ>kéyk§/ fIUIigitladriec :vaz | ovsene pahuljice / 50g 75g 100g
flour / liszt / mdka / faind / bra$no / mouka / bradno 2009 2509 3009
egg/ tojas / vajce / ou / jaje / vejce / jaje 1 1 1
yeastpowder / porélzzzétgn/édé?ég(iﬁ }/kelr::;g l/J cFI)rrt;jﬁllije praf / suvi kvasac / 1 Small spoon 1 Small spoon 1 Small spoon
e e o
500 g 750 g 900 g
milk / tej / mlieko / lapte / mleko / mléko / 120 ml 180 ml 240 ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon 2 Big spoon 3 Big spoon
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer 2 Big spoon 3 Big spoon 4 Big spoon
flour / liszt / maka / faina / braSno / mouka / bradno 280 g 3754 450 g
tablesalt / s6 / sof / sare / so / sl / sol 1/2 Small spoon | 3/4 Small spoon | 1 Small spoon
egg / tojas / vajce / ou / jaje / vejce / jaje 1 1 1
milkpowder / tergL é g]nl:éelr(r?l é;lkgr/afnklﬁ e/klgpiltep gﬁz I mleko u prahu / 2 Big spoon 3Big spoon 5 Big spoon
yeastpowder/poréI(:szétéin/éd(rj(;(%g(ifi )/kelr:::g l/J (Fj)rr(;jr(]jlije praf / suvi kvasac / 1 Small spoon 1 Small spoon 1 Small spoon
10. Cake / Torta / Torta / Tort / 5 '
Torta / Dort / Torta mall spoon Big spoon
egg / tojas / vajce / ou / jaje / vejce / jaje jaje 4
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 100 g
sugar / cukor / cukor / zahar / $ecer / cukr / Secer 1509
cakeflour / siiteményliszt / mika pre kolace / faina pentru prajituri / bradno za kolace / mouka na moucniky / brasno za tortu 3809
tablesalt/ s6 / sol / sare / so / sul / sol 1 Small spoon
baking soda / szodabikarbéna / jedla soda / praf de copt / soda bikarbona / jedla soda / soda bikarbona 359

(EN) This program bakes the dough / (H) Ez a program megsiti a tésztat. / (SK) Tento program upecie cesto. / (RO) Acest program coace aluatul. /
(SRB) ovaj program ¢e da ispece testo / (CZ) Tento program upece tésto. / (HR-BIH) Ovaj program pece tijesto.

11. Raw dough / Nyers tészta / Surové cesto / Aluat crud /

Presno testo / Syrové tésto / Sirova tjestenina Smallspoon

Big spoon

water / viz/ voda / apa / voda / voda / voda 280 ml
butter / vaj/ maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon
egg/ tojas / vajce / ou / jaje / vejce / jaje 2

tablesalt/ s6 / sol / sare / so / siil / sol

1+1/3 Small spoon

sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer

1 Big spoon

flour / liszt / mika / faina / bragno / mouka / bragno

4 measuring cup (13) / mérépohar (13) / odmerka (13) / cana de masurare (13) / mema ¢a$a
(13) / odmérny $alek (13) / mjerne cade (13)

mije$a tijesto, ali ga ne pece.

(EN) The program mixes the dough but does not bake it. / (H) A program dsszekeveri a tésztat, de nem siiti meg. / (SK) Program cesto zmiesa, ale
neupecie. / (RO) Programul amesteca aluatul, il framanta, dar nu il coace. / (CZ) Program promicha tésto, ale tésto neupece. / (HR-BIH) Program
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12. Leaven dough / Kelt tészta / Kysnuté cesto /

Naraslo testo / Kynuté tésto / Stara tjestenina Smallspoon Big spoon
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 240 ml
butter / vaj/ maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2 Big spoon
tablesalt / s6 / sol / sare / so / stil / sol 1+1/2 Small spoon
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer 1 Big spoon

3 measuring cup (13) / mérépohar (13) / odmerka (13) / cana de masurare

flour / liszt / mika / féina / brasno / mouka / brasno (13) / mema caga (13) ] odmémy Salek (13) / mjere cade (13)

yeastpowder / poréleszté / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac
| suSené drozdi / kvasac u prahu

(EN) The program mixes the dough, ferments it but does not bake it. / (H) A program dsszekeveri a tésztat, megkeleszti, de nem siiti meg. / (SK)
Program zmiesa cesto, necha ho nakysntt, ale neupecie. / (RO) Programul amesteca aluatul, il framéntd, dar nu fl coace. / (SRB) program ce da izmesi
testo ali nece da pece / (CZ) Program promicha tésto, necha jej vykynout, ale tésto neupece. / (HR-BIH) Program mijesi tijesto, dize ga, ali ga ne pece.

1+1/2 Small spoon

13. Gluten-free / Gluténmentes / Bezgluténovy / Fara gluten /

Bezglutensko / Bezlepkovy chléb / Bez glutena Small spaon Big spoon
500 g 750 g 900 g
water / viz / voda / apa / voda / voda / voda 120 ml 180 ml 240 ml
butter / vaj / maslo / unt / maslac / méslo / maslac 2+1/2 Big spoon 3 Big spoon 3+1/2 Big spoon
tablesalt / s6 / sol / sare / so / sl / sol 1/2 Small spoon | 1 Small spoon | 1+1/2 Small spoon

vegetable oil / nvényi olaj / rastlinny olej / ulei vegetal / bilino ulje /

rostlinng olej / bijno ulje 2 Big spoon 2+1/2 Big spoon 3 Big spoon

gluten free flour / gluténmentes liszt / bezgluténova muka / faina fara gluten / 140 210 280
bezglutensko bradno / bezlepkova mouka / bradno bez glutena / 9 g 9
comnflour / kukoricaliszt / kukuriéna muka / mélai / kukuruzno bradno / 140g 210g 2809

kukufiéna mouka / kukuruzno bradno

yeastpowder / porélesztd / drozdie v prasku / drojdie praf / suvi kvasac /

susené drozdi / kvasac u prahu 1 Small spoon | 1+1/4 Small spoon | 1+1/2 Small spoon

14. Bake / Siités / Pecenie / Coacere / Pecenje / Peceni / Pecenje

(EN) If you are already experienced enough in baking bread, you can bake any type of dough you have prepared with this bake
program 12 right away. The baking time can be adjusted in 1-minute increments between 10 minutes and 1 hour 10 minutes.

(H) Amennyiben mér elég tapasztalattal rendelkezik a kenyérsiitést illetden, a 12-es programmal elkészitett tetsz8leges kelttésztat ezzel a Siités
programmal rogtén meg is siitheti. A siitési idd 1 perces Iépésekben allithatd 10 perc és 1 dra 10 perc kozott.

(SK) Ak uz méte dostatok skisenosti s pecenim chleba, mdzZete s tymto programom pecenia ihned upiect akékolvek kysnuté cesto pripravené s
programom 12. Cas pecenia je mozné nastavit v 1 mindtovych intervaloch od 10 mindt do 1 hodiny 10 mindt.

(RO) Daca aveti deja suficientd experienta in coacerea painii, puteti coace imediat orice fel de aluat pe care I-afi pregatit cu programul 12 cu acest
program de coacere. Timpul de coacere poate fi setat in trepte de 1 minut, de la 10 minute la 1 ord si 10 minute.

(SRB) Ako vec imate dovoljno iskustva u pecenju hleba, moZete odmah ispeci bilo koje dizano testo pripremljeno programom 12. Vreme pecenja se
moze podesiti u koracima od 1 minuta izmedu 10 minuta i 1 sati 10 minuta.

(CZ) Pokud méte s pecenim chleba jiz dostatecné zkuSenosti, jakékoli kynuté tésto pfipravené pomoci programu 12 miZzete v programu Peceni
ihned upéct. Dobu peceni Ize nastavit po 1 minutovych intervalech v rozmezi 10 minut a 1 hodiny a 10 minut.

(HR-BIH) Ako ve¢ imate dovoljno iskustva u pecenju kruha, bilo koje dizano tijesto pripremljeno programom 12 moZete odmah ispeci ovim programom
( Pecenje ). Vrijeme pecenja se moze podesiti u koracima od 1 minute izmedu 10 minuta i 1 sati 10 minuta.

15. Yogurt / Joghurt / Jogurt / iaurt /

JogurtlJogurtlJogurt Small spoon Big spoon
milk / tej / mlieko / lapte / mleko / mléko / 350 ml
yogurt / joghurt / jogurt / iaurt / jogurt / jogurt 50 ml
sugar / cukor / cukor / zahar / Secer / cukr / Secer 3 Big spoon

(EN) The default preparation time is 8 hours, adjustable in 10-minute increments from 5 hours to 13 hours. / (H) Az alapértelmezett elkészitési idd 8
ora, mely 10 perces |épésekben 5 dra és 13 6ra kozott allithatd. / (SK) Predvoleny ¢as pripravy je 8 hodin, ktory je mozné upravit v 10 mintovych
intervaloch medzi 5 a 13 hodinami. / (RO) Timpul de pregatire implicit este de 8 ore, care poate fi ajustat in trepte de 10 minute, de la 5 ore la 13
ore. / (SRB) Podrazumevano vreme pripreme je 8 sati, koje se moze podesiti u koracima od 10 minuta izmedu 5 i 13 sati. / (CZ) Standardni doba
pripravy je 8 hodin, kterou méizete v 10 minutovych intervalech nastavit na dobu 5 az 13 hodin. / (HR-BIH) Zadano vrijeme pripreme je 8 sati, koje se
moze podesiti u koracima od 10 minuta izmedu 5 i 13 sati.
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Producer / gyértd / vyrobca / producator / proizvodac / vyrobce / proizvoda¢ / producent:
SOMOGYI ELEKTRONIC® « H - 9027 + Gy, Gesztenyefa (it 3. - www.somogyi.hu

Distribitor: SOMOGYI ELEKTRONIC SLOVENSKO s. . 0.
UL. gen. Klapku 77, 945 01 Komémo, SK « Tel.. +421/0/35 7902400 + www.somogyi.sk

Distribuitor: S.C. SOMOGYI ELEKTRONIC SR.L.
J12/2014/13.06.2006 C.U.I.: RO 18761195
Cluj-Napoca, judetul Cluj, Roméania, Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2, Cod postal: 400337
Tel.: +40 264 406 488, Fax: +40 264 406 489  www.somogyi.ro

Uvoznik za SRB: ELEMENTA d.o.0.
Jovana Mikica 56, 24000 Subotica, Srbija * Tel:+381(0)24 686 270 « www.elementa.rs
Zemlja uvoza: Madarska * Zemlja porekla: Kina * Proizvodac: Somogyi Elektronic Kft.

Uvoznik za HR: ZED d.o0.0.
Industrijska c. 5, 10360 Sesvete, Hrvatska ¢ Tel: +385 1 2006 148 « www.zed.hr
Uvoznik za BiH: DIGITALIS d.o.0.
M.Spahe 2A/30, 72290 Novi Travnik, BiH « Tel: +387 61 095 095 « www.digitalis.ba
Proizvoda¢: Somogyi Elektronic Kft, Gesztenyefa ut 3, 9027 Gyor, Madarska
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