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NIMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

To avoid the risk of serious injury when using your kitchen machine,
basic safety precautions should be followed, including the following.

READ ALL INSTRUCTIONS, SAFEGUARDS, AND WARNINGS
BEFORE OPERATING KITCHEN MACHINE.

1. Do not immerse the motor unit in water nor rinse it under the tap.

2. Before you connect the appliance to the power, make sure that the
voltage indicated on the bottom of the appliance corresponds to the local
power voltage.

3. Do not use the appliance if the power cord, the plug, protecting cover,
rotating sieve or any other parts are damaged or has visible cracks.

4. Ifthe power cord is damaged, you must have it replaced by a service
center authorized , or similarly qualified persons to avoid a hazard.

5. This appliance can be used by persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and if they understand the hazards involved.

6. Children shall not play with the appliance.

7. This appliance shall not be used by children. Keep the appliance and its
cord out of reach of children.

8. Never let the appliance run unattended.

9. Remove the beater, whisk or dough hook from your kitchen machine
before washing.

10. Be careful if hot liquid is poured into the bowl, as it can be ejected out of
the appliance due to a sudden steaming.

11. This appliance is intended for household use only.
12. There is a potential injury from misuse. Please handle it with care.

13. Do not touch acidic food or soak in acidic solution for stirring
accessories.



NIMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

& Caution:

1. Always switch off and unplug the appliance if it is left unattended, and
before assembling, disassembling, cleaning and changing
accessories, or approaching parts that move in use.

In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of the thermal
cut-out, this appliance must not be supplied through an external
switching device, such as a timer, or connected to a circuit that is
regularly switched on and off by the utility.

3. Always switch off the appliance by turning the knob to off(0) position.

4. Always wait until the moving parts stop running after switching off,
and then unplug the appliance before lifting the arm of the stand, or
opening, disassembling or removing the parts of any of the
accessories from the stand.

5. Do not exceed total 1000g ingredient the accessories (bowl).
Follow the quantities, processing time and speed when using the
kitchen machine tools, as indicated in the user manual.

6. Thoroughly clean the parts that come into contact with food before
you use the appliance for the first time. Refer to the instructions and
table for cleaning given in the user manual.

7. Never use any accessories or parts from other manufactures that
does not specifically recommend. If you use such accessories or
parts, your guarantee becomes invalid.

8. Let hot ingredients cool down before processing them. Do not add
ingredients 60 C hotter than ambient temperature.

9. Always let the appliance cool down to room temperature after each
batch that you process.

SAVE THESE INSTRUCTION.
THIS UNIT IS INTENDED FOR HOUSEHOLD USE ONLY.



Kitchen machine

Tool connector

Arm release button

Speed selector (Rotary knob)

@— Bow lid (Optional)
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Bowl (4.0L) Dough hook  Whisk  Beater

[ECHNICAL DATA OF THE PRODUCT

Product name Model No. Rated voltage Rated frequency | Rated power

KITCHEN MACHINE MJ-KM6001W 220-240V~ 50-60Hz




UINSTRUCTIONS FOR USE

Kitchen machine

45

Always make sure mixer is
unplugged and setting control
is set to OFF(0).

Tilt mixer head up.

Place bowl in bowl base and turn
clockwise until bowl locks into
place.

Insert attachment onto output
shaft and press upward as far
as possible. Turn the attachment
counterclockwise, hooking
attachment over pin on shaft.

Slide the bowl lid.

Plug mixer into wall outlet.
Select desired speed.

O

When finished, rotate speed
control to Off(0). Unplug from
outlet.

Press up on mixer release button.
Tilt mixer head up.

Remove attachment by pressing
attachment upward as far as
possible. Turn the attachment
clockwise and pull to remove.

Remove attachment by turnning
the attachment counterclockwise
and pull to remove.
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UINSTRUCTIONS FOR USE

Before first use

Before you use the kitchen machine and accessories for the first time, thoroughly clean the
parts that come into contact with food. You can only plug in and switch on the appliance after
you correctly assemble the accessories.

Auto stop

Your kitchen machine will be automatically tured off after 15 minutes of continuous
operation. This can avoid potential safety problems due to prolonged usage.

Mixing bowl tools
‘} Note

1. Before switching on your kitchen machine, make sure the knob is at O position and then
attach the whisk, beater or dough hook.

2. Up to 5009 of flour plus other ingredients can be processed in the bowl.

3. Follow the recommended quantities, processing time and speed as indicated in user
manual. Do not exceed the suggested processing speed to avoid damage to the
machine.

Before you start , make sure that you pick the desired attachment from following and
assemble according to user manual.

Name Purpose

* For making green onion Chinese pancake
1 Hook | *Suggested processing speed: 2
* 1134g water, 15759 flour, some green onion and little salt, 10 min.

 For making cake, cookies, pie, pastry, mashed potato,
Beater | pasta dough, gluten free bread, and cold butter
» Suggested processing speed:1-4

.  For making egg white, cream, meringues, mousses, and soufflés
Whisk | . syggested processing speed:6

0




UINSTRUCTIONS FOR USE

% Tip

To avoid splashing, always increase speed gradually.

Whisk: before whisking egg whites or cream, make sure that the bowl and the whisk
are dry and free from grease.

Kneading: use the dough hook to knead yeast dough for bread and pizzas.

You need to adjust the amount of liquid to form the dough according to the humidity
and temperature condition.

If you want to re-knead the dough with your kitchen machine, press the dough down to
the bottom of the bowl to avoid the dough wrapping on the tool. Make sure that you
re-knead the dough within the recommended speed.

Recipes: Bread dough (Hook)

Ingredient:
* 500qg flour * 50g olive ail * 1 teaspoon salt
1 teaspoon sugar °7g yeast * 260ml warm water

1. Add all the dry ingredients to the bowl and turn the rotary knob to speed 1.

2. Pour in the water and then the oil.

3. Switch to speed 2 and continue kneading until one smooth dough ball is formed.
4. Grease a bowl with vegetable oil.

5. Put the dough ball to this bowl and cover it with cling film.

6. Let it rise for 1 hour until it is doubled in size.

7. Remove the air from the raised dough.

8. Fold it into a log shape and fit it into a loaf pan.

9. Cover it and let it rise in the tray for 1 hour.

10. Bake at 180°C for 40 minutes.

Recipe: Cake batter (Beater)

Ingredient:

*3eggs *150gbutter *150 g castorsugar < 150gflour < 3g baking powder
1. Cut the butter into cubes of 2 cm.

2. Put the cubes with sugar in the bowl and mix them with speed 1.

3. Gradually increase the speed from 1 to 4.

4. Add the eggs one by one and keep mixing with speed 4 until you receive consistency.
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5. Fold in baking powder and flour to the mixture and mix with speed 4 until allthe
ingredients are well mixed.

6. Put the batter into a 30 cm long aluminum tin.
7. Place it in the middle of the oven.
8. Bake it for 30-40 minutes at the temperature of 180°C.
Pie pastry (Beater)
Ingredient:
* 3409 cups all-purpose flour, plus extra for rolling
» 2279 cold unsalted butter, cut into 2 cm inch cubes
* 1 teaspoon salt * 1 teaspoon sugar * 6 to 8 tablespoon ice water
1. Put all the dry ingredients to the bowl and turn the rotary knob to speed
2. Add the cold butter into the dry ingredients and gradually increase the speed from 1 to 3.
Gough doest o togaher add 4 lile mor water and M i for & longer e, Do ot
add too much water. Otherwise, it will make the crust tough.
4. Form the dough into the shape you want and wrap it with plastic wrap.
5. Keep it in the refrigerator for at least 1 hour and up to 2 days.

6. Rest the dough in the room temperature for a few minutes before rolling and baking.

7. Bake it for 25-30 minutes at the temperature of 180°C.

Recipes: Meringue (Whisk)
Ingredient:
* 4 egg whites * 1 cup (200 grams) superfine or caster sugar
1. Whisk the egg whites with speed 6 until soft peaks are formed.
2. Gradually add the sugar while processing with speed 4 until firm peaks are formed.
3. Spoon the meringue onto a baking tray which is covered with baking paper.
4. Preheat your oven to 105°C and place the tray with the meringue in the center of the oven.
5. Bake the meringues for approximately 1-1.5 hours until they are dry and crisp.
6. Turn off the oven and dry the meringues in the oven for 1.5 hours.



WABNORMALITY ANALYSIS AND HANDLING

Abnormality Handling

1. In case of abnormalities such as abnormal noises, smell, smoke, etc., you should
immediately cut off power and stop use.

2. If the product cannot work, please check if the power supply is connected, if the
switch is put to the ON position and if fittings are installed in place.

3. If the product still cannot work after checks mentioned above, please consult the
designated repair centre for maintenance.

If your appliance does not work,check;
e Thatitis plugged in correctly.
e That the accessories are correctly locked.

e That the safety cover is present and locked when the high-speed outlet is not
used.

* That the multi-function head is locked in a horizontal position.

Your appliance comes with a microprocessor that controls and analyses the
operationg power. If the load becomes too high, your appliance will stop auto-
matically. To restart your appliance, turn the rotary button to the "0" position and
remove some of your ingredients. Allow your appliance to cool down for a few
minutes. You can the select the desired speed to complete your preparation.

[ICLEANING AND MAINTENANCE

& Caution:

* Before you clean the appliance, unplug it.

« Refer to the table for infomation on cleaning the parts with water, dishwashing
machine and or moist cloth.

1. Clean the main unit with a moist cloth.

2. Clean the other parts in hot water(<60°C) with some washing-up liquid or in a
dishwasher (refer to the table).

3. Store the appliance and accessories in a dry place after cleaning.



[ CLEANING AND MAINTENANCE
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Environmental protection

The appliance must not be disposed of with regular household waste.
At the end of its service life, the appliance must be properly delivered
to a collection point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By Collection and recycling of old appliances,

B you are making an important contribution to the conservation of our
natural resources and provide for environmentally sound and healthy
disposal.
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FONTOS MEGJEGYZES: Kérjiik, a késziilék hasznalata elétt figyelmesen
olvassa végig ezt a haszndlati utmutatét. Az itmutatédt 6rizze meg késébbi

hasznalatra.



'FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

A sulyos sérulések elkerllése érdekében a konyhai robotgép
hasznalata k6zben ajanlott az alabbi biztonsagi évintézkedések
betartasa.

A KONYHAI ROBOTGEP HASZNALATA ELOTT OLVASSAEL A
MEGADOTT UTASITASOKAT, BIZTONSAGI
OVINTEZKEDESEKET ES FIGYELMEZTETESEKET.

1. Ne meritse a motort tartalmazé egységet vizbe, és ne tegye
foly6 csapviz ala.

2. Miel6tt csatlakoztatja a készuléket a fali aljzathoz, ellenérizze,
hogy a helyi aramforras megfelel-e a készllék aljan jelzett
halozati tapfeszultségnek.

3. Ne hasznalja a készuléket ha a halézati vezeték, a dugvilla
vagy a véddéboritas, a forgo sz(ir6 vagy barmely mas rész sérilt
vagy lathatéan repedezett.

4. Ha a haldzati vezeték sérult, a veszélyek megelbzése
érdekében azt egy felhatalmazott szerviz kozpontban vagy
hasonldéan szakképzett szerelbvel cseréltesse.

5. Ezt a készuléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képesseégl vagy tapasztalati és tudashianyos személyek csak
akkor hasznalhatjak, ha felugyelet mellett hasznaljak azt vagy
utasitast kaptak a készUllék biztonsagos hasznalatarél és a
veszeélyekrol.

6. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

7. A készuléket gyermekek nem hasznalhatjak. A készuléket és a
tapkabelét tartsa gyermekektdl tavol.
8. MUkddés kdzben ne hagyja a készuléket fellgyelet nélkdl.

9. Tisztitas el6tt tavolitsa el a készulékbdl a keverdlapatot, a
habveré6t vagy a dagasztokart.

10. Ugyeljen ha forro vizet tolt a keverdtalba, mert az a hirtelen
felcsapo g6z kovetkeztében kifuthat a talbol.

1



'FONTOS BIZTONSAGI UTASITASOK

11.
12.

13.

a

A készulék csak haztartasi hasznalatra szolgal.

A nem megfelel6 hasznalattal sérulést okozhat. Legyen
korultekint6 a készulék hasznalata soran.

Ne helyezzen a készulékbe savas tartalmu élelmiszereket, és a
keverd kiegészitbket ne aztassa savas hatasu oldatba.

Figyelem:

. Ha a készuléket fellgyelet nélkul hagyja, valamint

0sszeszerelés, szétszerelés, tisztitas és a tartozékok cseréje,
vagy a mozgo alkatrészek érintése el6tt, azt mindig kapcsolja
ki és huzza ki a halézati vezetéket a fali aljzatbdl.

. A h6védd kapcsolo elallitodasa miatti veszélyek megel6zése

érdekében a készuléket tilos kulsd kapcsolo berendezésre,
példaul idézitére, vagy a szolgaltato altal rendszeresen be- és
kikapcsolt aramkorre csatlakoztatni.

. A készuléket mindig a teker6gomb "OFF" (Kl) / O allasba

forditasaval kapcsolja ki.

. Kikapcsolas utan mindig varja meg, amig a mozgé alkatrészek

leallnak, és az allvany karjanak felemelése, a keverétal
felnyitasa, szétszerelés vagy alkatrészek eltavolitasa el6tt
hidzza ki a haldzati vezetéket a fali aljzatbdl.

. Ne Iépje tul az 6sszesen 1000 g mennyiségu Osszetevét a

kever6talban. A konyhai robotgép hasznalata soran tartsa be
a hasznalati utmutatéban megadott mennyiségeket,
feldolgozasi id6t és keverési sebességet.

. EIs6 hasznalat elétt alaposan tisztitsa meg az élelmiszerekkel

kozvetlendl érintkezésbe kerul6 tartozékokat. A tisztitassal
kapcsolatban tekintse meg az utmutatoban talalhato tisztitasi
tablazatot.



& Figyelem:

7. Soha ne hasznaljon mas gyartoktdl szarmazé tartozékokat
vagy alkatrészeket, amelyeket nem kifejezetten a készulék
gyartoja ajanlott. Az ilyen tartozékok vagy alkatrészek
hasznalata a jotallas érvénytelenitését vonja magaval.

8. Feldolgozas elb6tt varjon, amig az 0sszetevok lehllnek. Ne
helyezzen a keverétalba 60 °C-nal magasabb hémérsékleti
0sszetevoOket.

9. Minden feldolgozott adag utan varjon, amig a készulék vissza
nem hil szobahdmérsékletre.

ORIZZE MEG EZT AZ UTMUTATOT. ,
A KESZULEK CSAK HAZTARTASI HASZNALATRA
ALKALMAS.



I TARTOZEKOK MEGNEVEZESE
)

Eszkdz csatlakozé

Kar kiold6 gomb

Sebességszabalyoz6 (teker6gomb)

@ Keverétal fedél (opcid)

D

Keverétal (4,0 literes) Dagaszté  Habverd Keveré
kar

FATERMEK MUSZAKI ADATAI

Termék neve Modellszam Tapfeszultség = Frekvencia @ Felvett teljesitmény

KONYHAI ROBOTGEP,  MJ-KM6001W 220-240V~ 50-60Hz 600W




[HASZNALATI UTASITASOK

Konyhai robotgép

-
o
e — Vi

Mindig ellenérizze, hogy a Haijtsa fel a keveréfejet.
készlilék ki legyen hiuzva és a gombot.
kapcsold OFF / O allasban legyen.
Helyezze be a keverétalat a talpba Helyezze a tartozékot a kimeneti CsUsztassa fel a keverdtal fedelét.
és forditsa el az ora jarasaval tengelyre és nyomja a helyére
egyez6 iranyba, amig a helyére (itkézésig. Forditsa el a tartozékot
nem rogziil. az 6ra jarasaval ellentétes iranyba,

hogy beakadjon a tengelyen 1év6

csapszegbe.

®
5

Csatlakoztassa a haldzati Ha végzett, forditsa a
vezetéket a fali aljzathoz. Vélassza sebességszabalyoz6 teker6gombot
ki a kivant keverési sebességet. OFF (KI)/O &llasba. Huzza ki a

késziiléket.
Nyomja felfelé a keverd kioldd Vegye ki a tartozékot tgy, hogy Vegye ki a tartozékot az éra
gombot. Hajtsa fel a keverdfejet. teljesen felfelé nyomja. Forditsa el jarésaval ellentétes iranyba

a tartozékot az ora jarasaval elforgatva és kifelé hizva.

egyez6 iranyba, és hizza ki a

L helyérél.
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| HASZNALATI UTASITASOK

Els6é hasznalat el6tt

A konyhai robotgép és a tartozékok elsé hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg az
élelmiszerekkel kozvetlenul érintkezésbe kerll6 részeket. A készuléket csak akkor
csatlakoztassa a fali aljzathoz és kapcsolja be, ha a tartozékokat megfeleléen
allitotta 6ssze.

Automatikus leallitas
A konyhai robotgép 15 percnyi folyamatos mikodés utan automatikusan kikapcsol.

Ez a tul hosszu ideig tarté hasznalat miatti biztonsagi problémak megelézését
szolgalja.

Keverotal eszkozok
% Megjegyzés

1. A konyhai robotgép bekapcsolasa el6tt ellenérizze, hogy a tekerégomb O

allasban van-e, majd csatlakoztassa a keverélapatot, a habverét vagy a
dagasztodkart.

2. A kever6talban egyszerre legfeljebb 5009 liszt plusz a tovabbi 6sszetevik
dolgozhatok fel.

3. Kdvesse az utmutatéban megadott mennyiségeket, feldolgozasi id6t és
sebességet. A készlilék megdvasa érdekében ne Iépje tul a javasolt
feldolgozasi sebességeket.

Inditas el6tt Ugyeljen a megfeleld tartozék kivalasztasara és annak behelyezésére
az utasitadsoknak megfeleléen.

Név Cél

« Zdldhagymas kinai palacsintahoz

Dagaszto | < Javasolt feldolgozasi sebesség: 2

kar 11349 viz, 1575g liszt, némi zdldhagyma és kevés so, 10
perc.

» Kevert tésztakhoz, linzerekhez, pitéhez, silt tésztakhoz,
Kever§ burgonyapuréhez, tésztahoz, glutén mentes kenyérhez és
lapét hideg vajhoz

Javasolt feldolgozasi sebesség: 1-4

* Tojasfehérjéhez, krémekhez, habcsdkhoz, habokhoz és
@ Habveré felfujtakhoz
« Javasolt feldolgozasi sebesség: 6

6



RHASZNALAT UTASITASOK

% Tipp
» A kifrdccsenés megelézése érdekében mindig csak fokozatosan névelje a
sebességet.

* Habverd: tojasfehérje vagy krémek felverése elétt ellendrizze, hogy a keverétal
és a habver§ szaraz és zsiradéktél mentes legyen.

» Dagasztas: az éleszt6t tartalmazé nehéz, siirl kenyér és pizza tésztak
dagasztasahoz hasznalja a dagasztokart.

» A tészta dsszeallitdsahoz fontos a megfelel6 mennyiségl viz hozzaadasa az
adott paratartalomhoz és kdrnyezeti h6mérséklethez igazodva.

» Ha a konyhagéppel kivanja Ujradagasztani a tésztat, akkor nyomkodja le a
tésztat a keverétal aljaba, hogy az ne tekeredjen fel a dagasztdkarra. Ugyeljen,
hogy a tészta dagasztasat megfeleld sebességfokozaton végezze.

Receptek: Kenyértészta (Dagasztokar)

Osszetevék:
* 500 g liszt * 50 g olivaolaj -« 1 kiskanal s6
« 1 kiskanal cukor 7 g élesztd » 260 ml langyos viz

1. Helyezze a szaraz dsszetevOket a keverétalba és allitsa a teker6gombot
1-es fokozatra.

2. Toltse hozza a vizet, majd az oliva olajat.

. Kapcsoljon 2-es fokozatra és folytassa a tészta dagasztasat, amig egy
egyenletes gombdcot nem kap.

. Kenjen ki egy talat ndvényi zsiradékkal.

. Helyezze bele a tésztat és takarja le.

. Varjon 1 6ran at, amig a tészta megkel, az eredeti kétszeresére nem né.
. Nyomkodja ki a leveg8 buborékokat a megkelt tésztabdl.

. Hajtogassa henger alakura és helyezze be egy kenyérsiité formaba.

. Takarja le és hagyja tovabbi egy 6ran at kelni a stit6formaban.

0. Stisse 180°C-on 40 percig.

w
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Recept: Kevert tészta (Keverdlapat)

Osszetevok:
* 3tojas + 150 gvaj <150 g porcukor =150 gliszt < 3 g sutépor

1.
2.

6.
7.
8.

Vagja a vajat vagy margarint 2 cm-es kockakra.

Helyezze a vajat a cukorral a keverétalba és keverje 6ssze 1-es
fokozaton.

. Fokozatosan novelje a sebességet 1-rél 4-es fokozatra.
. Egyesével adja hozza a tojasokat és folytassa a keverést 4-es fokozaton,

amig el nem éri a kivant allagot.

. Adagolja a tésztahoz a suitéport és a lisztet, majd folytassa a keverést

négyes fokozaton, amig az dsszetevok jol el nem vegyllnek.
Toltse a tésztat egy 30 cm hosszu sutéformaba.

Helyezze a suté kdzepére.

Susse 180°C-on 30-40 percig.

Pitetészta (Keverdélapat)
Osszetevok:
* 340 g liszt, plusz a sodrashoz
» 227 g hideg, nem sézott vaj, 2 cm-es kockakra vagva
* 6-8 nagykanal jeges viz < 1 kiskanal sé + 1 kiskandl cukor

1.

(¢}

Helyezze a szaraz 6sszetevbket a keverétalba és allitsa a teker6gombot
1-es fokozatra.

. Adja hozza a hideg vajat vagy margarint a szaraz 6sszetevékhoz és

fokozatosan ndvelje a sebességet 1-rél 3-as fokozatra.

. Adja hozza a keverékhez a jeges vizet kanalanként, amig jol nyujthaté

tésztat nem kap. Ha a tészta nem all 6ssze, adjon hozza még egy kevés
vizet, vagy keverje hosszabb ideig. Ne adjon hozz4 tul sok vizet.
Kllénben a tészta tul tomény lesz.

. Alakitsa a tésztat a kivant formara, majd takarja le miianyag foéliaval.
. Helyezze legalabb 1 érara (de legfeljebb 2 napra) hiitészekrénybe.
. Sodras és sutés el6tt varjon, amig a tészta szobahémérsékletre nem

lagyul.

. Susse 180°C-on 25-30 percig.



Receptek: Habcsok (Habvero)
Osszetevék:
* 4 tojas fehérje 200 g finom kristalycukor vagy porcukor
1. Verje fel a tojasok fehérjét 6-os fokozaton, amig finom hab csucsok nem
jonnek létre.

2. Fokozatosan adja hozza a habhoz a cukrot, kdzben folytassa a felverést
4-es fokozaton, amig kemény hab csucsok nem jonnek létre.

3. Kanallal adagolja a habcsoékot egy sutélapra és sutépapirra.

4. Melegitse el8 a sutét 105°C-ra, majd helyezze a siutblapot a sutdé
kbzepére.
5. A habcsoékokat kortilbelll 1/masfél éran at siisse ropogdsra.

6. Kapcsolja ki a sutét és hagyja a habcsékokat a sutében kiszaradni ugy
masfél éran at.

MOKODES ES HELYREALLITASA

Rendellenes miikddés helyreallitasa

1. Rendellenes miikddés esetén, példaul zajos miikddés, kellemetlen szag, fust stb.
észlelése esetén azonnal fejezze be a készllék hasznalatat és huzza ki azt a fali
aljzatbal.

2. Ha a készulék nem mikadik, ellenérizze, hogy az csatlakoztatva lett-e a fali
aljzatba, a kapcsold ON (BE) allasban van-e, és a tartozékok megfelel6en
illeszkednek-e a helyukre.

3. Ha a készulék tovabbra sem mikodik, forduljon a kijeldlt szerviz kbézponthoz.

Ha a késziilék nem miikodik, ellendrizze a kovetkezoket:
* A halbzati vezetéket csatlakoztatta a fali aljzathoz.
* A tartozékok megfeleléen rogzitve lettek a helylikon.

* Ha a nagysebességi kimenet nincs hasznalatban, akkor annak biztonsagi boritasa
régzitve van a helyén.

» A multi funkcios fej vizszintes helyzetben rogzitve van.

A készulék mikroprocesszorral rendelkezik, amely szabalyozza és elemzi a
szlkséges uUzemi teljesitményt. Tul nagy terhelés esetén a készilék automatikusan
kikapcsol. A készulék ujrainditasahoz forditsa el a teker6gombot O allasba és vegye
ki az 6sszetevBk egy részét a keverétalbol. Varjon néhany percet, amig a készulék
lehdl. Ez utan valassza ki a kivant sebességet és fejezze be a miiveletet.
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[ISZTITAS ES KARBANTARTAS

A Figyelem:

* Tisztitas el6tt huzza ki a halézati vezetéket a fali aljzatbdl.

* A kilénb6z6 alkatrészek vizben, mosogatégépben vagy nedves ronggyal
torténd tisztitasaval kapcsolatban lasd a tisztitasi tablazatot.

1. A készllék f6egységét nedves ronggyal térdlje tisztara.

2. A tovabbi részeket meleg vizben (<60°C) mosogatészerrel tisztitsa meg, vagy
helyezze mosogatdgépbe (lasd a tablazatban).

3. A készlléket és a tartozékokat tisztitas utan szaraz helyen tarolja.

[MISZTITAS ES KARBANTARTAS

XV@V

v
Xv v vV
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A terméket tilos a haztartasi hulladékokkal egyutt hulladékba helyezni.
A készllék élettartamanak a végén a készuléket egy megfeleld,
elektromos és elektronikus berendezések Ujrahasznositasaval
foglalkozé gyUljt6helyre kell eljuttatni. A régi készulékek gydlijtésével

B jclent6s mértékben hozzajarulhat a természetes eréforrasok
megovasahoz és a hulladékok kdrnyezetbarat médon térténd
elhelyezéséhez.

Importélja: SOMOGY| ELEKTRONIC
H-9027 Gy6r, Gesztenyefa ut 3.
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KUCHYNSKY ROBOT
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DOLEZITA POZNAMKA: Pred pouzitim zariadenia si pozorne preé&itajte
tento navod na pouzivanie. Uschovajte si tento navod pre neskorSie pouzitie.



'DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Aby ste predisli vaznym zraneniam, pri pouzivani kuchynského robota
sa odporuca dodrziavat nasledujuce bezpecnostné opatrenia.

PRED POUZiVANIM KUCHYNSKEHO ROBOTA S| PRECITAJTE
POKYNY, BEZPECNOSTNE OPATRENIA A VAROVANIA.

1.

10.

Neponarajte jednotku s motorom do vody ani pod tecucu vodu z
vodovodu.

Pred pripojenim zariadenia do elektrickej zasuvky skontrolujte,
Ci napatie miestnej elektrickej siete zodpoveda sietovému
napatiu, uvedenému na spodnej strane spotrebica.

Zariadenie nepouZzivajte, ak napajaci kabel, zastrCka alebo
ochranny kryt, rotujuci filter alebo akékolvek iné Casti su
poskodené alebo viditelne prasknuté.

Ak je napajaci kabel poSkodeny, nechajte ho vymenit v
autorizovanom servise alebo odborne kvalifikovanému
mechanikovi, aby ste predisli moznému nebezpecenstvu.
Toto zariadenie mdzu pouzivat osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom skusenosti a znalosti iba pod dohfadom alebo v
pripade, ak boli poucené o bezpeCnom pouzivani spotrebica a
moznych nebezpecenstvach.

Deti sa nesmu hrat’ so spotrebiCom.

Deti nesmu pouzivat tento spotrebic. Spotrebi€ a jeho napajaci
kabel uchovavajte mimo dosahu deti.

Pocas prevadzky nenechavaijte spotrebi¢ bez dozoru.

Pred Cistenim spotrebi€a vyberte z neho miesaciu lopatku,
metlu alebo hak na cesto.

Pri nalievani horucej vody do misy budte opatrni, pretoze v
dosledku vzniku pary méze obsah z nadoby vytiect.



-ZPECNOSTNE POKYNY

12.

13.

1. Spotrebi€ je urCeny pre pouzivanie len v domacnosti.

Nespravne pouzivanie spotrebi¢a méze spbsobit’ zranenie. Pri
pouzivani zariadenia budte opatrni.

Do spotrebi€a nevkladajte potraviny s kyslym obsahom a
mieSacie prislusenstvo nenamocte do kyslého roztoku.

Upozornenie:

.V pripade, ak spotrebiC nechavate bez dozoru alebo pred

montazou, demontazou, Cistenim a vymenou prislusenstva
alebo dotykanim sa pohyblivych Casti, ho vzdy vypnite a
napajaci kabel vytiahnite zo zasuvky.

. Aby sa prediSlo nebezpecenstvam v dosledku vypnutia

spinaca tepelnej ochrany, je zakazané pripajat’ zariadenie k
externému spinanému zariadeniu, ako je napriklad ¢asovac,
alebo do obvodu, ktory dodavatel elektriny pravidelne zapina
a vypina.

. Zariadenie vypnite vzdy otoCenim otoného gombika do

polohy ,OFF* (VYP).

. Po vypnuti vzdy poCkajte, kym sa pohyblivé Casti zastavia, a

pred zdvihnutim ramena stojana, otvorenim mieSacej nadoby,
rozobratim alebo odstranenim Casti vzdy vytiahnite napajaci
kabel zo zasuvky.

. Neprekracujte celkové mnozstvo ingrediencii 1000 g v

mieSacej nadobe. Pri pouzivani kuchynského robota
dodrziavajte mnozstva, €as spracovania a rychlost’ mieSania
uvedené v navode na pouZzivanie.

. Pred prvym pouzitim dokladne ocistite prislusenstvo, ktoré

prichadza do priameho kontaktu s potravinami. Pri Cisteni si
pozrite tabulku Cistenia v navode.



& Upozornenie:

7. Nikdy nepouzivaijte prislusenstvo alebo diely od inych
vyrobcov, ktoré nie su vyslovne odporucané vyrobcom tohto
zariadenia. Pouzitie takéhoto prislusenstva alebo dielov
spbdsobi stratu zaruky.

8. Pred spracovanim pockajte, kym ingrediencie vychladnu. Do
mieSacej nadoby nedavajte suroviny teplejsie ako 60°C.

9. Po kazdej spracovanej porcii poCkajte, kym zariadenie
vychladne na izbovu teplotu.

UCHOVAJTE TENTO NAVOD. 3
ZARIADENIE JE URCENE LEN PRE POUZIVANIE V
DOMACNOSTI.



[NAZVY PRISLUSENSTIEV

Kuchynsky robot

Zasuvka pre nadstavce

Tlacidlo uvolnenia ramena

Oto¢ny gombik regulatora otacok

@ Kryt nadoby (volitelny)

D

Miesacia nadoba (4,0 litrova) Hak na cesto Metla MieSacia lopatka

Nazov produktu Cislo modelu Napajacie napatie | Frekvencia Prikon

KUCHYNSKY ROBOT |  MJ-KM6001W 220-240V~ 50-60Hz 600W




[NAVODY NA POUZIVANIE

Kuchynsky robot

-
VS
e — Vi

Vzdy skontrolujte, Ci je zariadenie UvolTiovacie tlacidlo mieSacej Nadvihnite mieSaciu hlavu.
odpojené od elektrickej siete a €i je hlavy zatlacte hore.
vypina¢ v polohe OFF/0.
VloZte mieSaciu nadobu do Nasadte prislusenstvo na vystupny Posurite veko na mieSaciu nadobu.
zakladne a otocte ju v smere hriadel a zatlacte ho na doraz.
hodinovych rugiciek, kym OtoCte nastavec proti smeru
nezapadne na miesto. hodinovych ruciciek, aby zapadol

do kolika na hriadeli.

@
V&

Zapojte napajaci kabel do Po dokonceni miesania ovladac
elektrickej zasuvky. Zvolte rychlosti otocte do polohy OFF
pozadovanu rychlost mieSania. (VYP)/0. Zariadenie odpojte od

elektrickej siete.
Uvolfiovacie tla€idlo mieSacej Vyberte prislusenstvo tak, Ze ho Vyberte prisluSenstvo oto¢enim
hlavy zatlacte hore. Nadvihnite zatlacite celkom nahor. Otocte proti smeru hodinovych ruciciek a
miesaciu hlavu. prislusenstvo v smere hodinovych potiahnutim smerom von.

ruciciek a vytiahnite ho.

.
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JINAVGDY NA POUZIVANIE

Pred prvym pouzitim

Pred prvym pouzitim kuchynského robota a prisluSenstva dokladne o istite Casti,
ktoré prichadzaju do priameho kontaktu s potravinami. Zapojte zariadenie do
elektrickej zasuvky a zapnite ho az po spravnom zloZeni prisluSenstva.

Automatické zastavenie
Kuchynsky robot sa automaticky vypne po 15 minutach nepretrzitej prevadzky. Toto
ma zabranit’ bezpe¢nostnym problémom v désledku dlhodobého pouZivania.

MieSacia nadoba
% Poznamka
1. Pred zapnutim kuchynského robota sa uistite, ¢i oto¢ny gombik je v polohe O,
potom pripojte mieSaciu lopatku, metlu alebo hak na cesto.

2.V miske mdzete naraz spracovat maximalne 500 g muky plus dalSie
ingrediencie.

3. Dodrzujte mnoZzstva, ¢as spracovania a rychlost uvedené v navodoch. V
zaujme ochrany vasho zariadenia neprekracujte odporucanu rychlost
spracovania.

Pred spustenim robota nezabudnite vybrat vhodny nastavec a vlozte ho podla
pokynov.

Nazov Ucel

* Na Cinske palacinky so zelenou cibulkou

Hak na » Odporuc¢ana rychlost spracovania: 2

cesto * 1134 g vody, 1575 g muky, trochu zelenej cibulky a trochu
soli, 10 minut.

* Na mieSané cestoviny, linecké cesto, kolace, zapekané

@ Lopatka cestoviny, zemiakovu kasu, rezance, bezlepkovy chlieb a
studené maslo

» Odporuc¢ana rychlost spracovania: 1-4

» Na vajecné bielky, krémy, pusinky, peny a oblatky
Metla i ; :
» Odporuc¢ana rychlost spracovania: 6




JNAVGDY NA POUZIVANIE

L

Tipy
Rychlost zvySujte vzdy len postupne, aby ste zabranili striekaniu.
Metla: pred Slahanim vaje¢nych bielkov alebo smotany skontrolujte, ¢i misa a
metla su suché a bez tuku.
Hnietenie: pouzite hdk na cesto na miesenie tazkého, hustého cesta na chlieb
a pizzu, ktoré obsahuje drozdie.
Na zostavenie cesta je dblezité pridat spravne mnozstvo vody podla danej
vihkosti a teploty okolia.
Ak chcete cesto znovu premiesit pomocou kuchynského robota, zatlacte cesto
na dno misky tak, aby sa nezrolovalo na hak. Dbajte na to, aby ste cesto miesili
spravnou rychlostou.

Recepty: Chlebové cesto (hak na cesto)

Ingrediencie:
* 500 g muky * 50 g olivového oleja  « 1 lyzicka soli
1 lyZi€ka cukru <7 g drozZdia » 260 ml vlaznej vody

1. Vlozte suché ingrediencie do mieSacej nadoby a nastavte otocny gombik
na stupen 1.

2. Pridajte vodu a potom olivovy olej.

3. Prepnite na rychlost 2 a pokraCujte v mieseni cesta, kym neziskate
rovnomernu gulu.

4. \Vymazte misku rastlinnym olejom.
5. Vlozte do nej cesto a prikryte ho.

6. PocCkajte 1 hodinu, kym cesto vykysne, zdvojnasobi svoju pévodnu
velkost.

7. Z vykysnutého cesta vytlacte vzduchové bubliny.

8. Zlozte ho do tvaru valca a vlozte do formy na pecenie chleba.
9. Prikryte ho a nechajte eSte hodinu kysnut' v pekadi.

10. Pecte 40 minut pri 180°C.



Recept: Cesto na kola¢ (lopatka)
Ingrediencie:
* 3 vajcia * 150 g masla « 150 g pradkového cukru
* 150 g muky * 3 g prasku do peciva

A WODN -

. Maslo alebo margarin nakrajajte na 2 cm kocky.

. Do misky vlozZte maslo a cukor a mieSajte pri rychlosti 1.

. Postupne zvysujte rychlost zo stupria 1 na stupen 4.

. Pridavajte vajcia po jednom a pokracujte v mieSani pri rychlosti 4, kym

dosiahnete pozadovanu konzistenciu cesta.

. Do cesta pridajte prasok do peciva a muku, potom pokracujte v mieSani

na rychlosti Styri, kym sa ingrediencie dobre premiesaju.

. Cesto vylejte do 30 cm dlhej zapekacej misy.
. Vlozte do stredu rury.
. Pecte 30-40 minut pri 180°C.

Recept: Kolacové cesto (lopatka)
Ingrediencie:
* 340 g muky plus na valkanie
» 227 g studeného nesoleného masla nakrajaného na 2 cm kocky
* 6-8 lyzic fadovej vody -« 1 lyZicka soli < 1 lyzi¢ka cukru

1.

Vlozte suché ingrediencie do mieSacej nadoby a nastavte oto€ny gombik
na stupen 1.

. K'suchym ingredienciam pridajte studené maslo alebo margarin a

postupne zvysujte rychlost z 1 na 3.

. Po lyZiciach pridavajte do zmesi ladovu vodu, kym ziskate vlane cesto.

Ak sa cesto nespoji, pridajte eSte trochu vody alebo miesajte dihSie.
Nepridavajte prili§ vela vody, inak bude cesto prili§ husté.

. Cesto vytvarujte do pozadovaného tvaru, potom ho prikryte plastovou

féliou.

. Vlozte do chladnicky aspori na 1 hodinu (ale nie viac ako 2 dni).
. Pred valkanim a pe€enim pockajte, kym cesto zmakne na izbovu teplotu.
. Pecte 25-30 minut pri 180°C.



Recept: Pusinky (metla)
Ingrediencie:
4 bielka -« 200 g jemného krystalového cukru alebo praskového cukru
1. Bielka Slahajte pri rychlosti 6, kym sa nevytvoria makké penové vrcholy.

2. Do peny postupne pridavajte cukor a Slahajte na rychlosti 4, kym sa
nevytvoria tuhé vrcholy.

. Lyzicou davkujte pusinky na plech s papierom na pecenie.
. Predhrejte ruru na 105°C, potom vlozte plech na pec€enie do stredu rury.
. Pusinky pecte asi 1 / hodinu a pol do chrumkava.

[20N¢) B - NN OV]

. Vypnite rdru a nechajte pusinky vysusit' v rure asi hodinu a pol.

[PORUCHY A RIESENIE

Naprava poruchy

1.V pripade zistenia abnormalnej prevadzky, ako je hluéna prevadzka, neprijemny
zapach, dym atd'., okamzite prestarite zariadenie pouZivat a odpojte ho zo
Zz4asuvky.

2. Ak spotrebi¢ nefunguje, skontrolujte, €i je zapojeny do elektrickej zasuvky, Ci je
vypinac v polohe ON a ¢&i je prisluSenstvo spravne nasadené.

3. Ak zariadenie stale nefunguje, kontaktujte uréené servisné stredisko.

Ak spotrebi¢ nefunguje, skontrolujte nasledovné:

« Ci je napajaci kabel pripojeny do elektrickej zasuvky.

« Ci je prislugenstvo spravne zaistené na mieste.

» Ked sa vysokorychlostny vystup nepouziva, Ci je jeho bezpecnostny kryt zaisteny
na mieste.

« Ci je multifunkéna hlava upevnena v horizontalnej polohe.

Zariadenie obsahuje mikroprocesor, ktory riadi a analyzuje pozadovany prevadzkovy
vykon. Ak je zatazenie prili§ vysoké, spotrebi¢ sa automaticky vypne. Ak chcete
spotrebi€ restartovat, otocte otoény gombik do polohy 0 a vyberte ¢ast ingrediencii z
mieSacej nadoby. Pockajte niekolko minut, kym spotrebi¢ vychladne. Potom zvolte
pozadovanu rychlost a dokongite operaciu.



| CISTENIE A UDRZBA
& Upozornenie:

* Pred Cistenim spotrebica odpojte jeho napajaci kabel zo sietovej zasuvky.
* Pozrite si tabulku Cistenia pre Cistenie réznych €asti vo vode, v umyvacke riadu
alebo vlhkou handri¢kou.

1. Hlavnu jednotku spotrebica utrite vihkou handri¢kou.

2. Ostatné Casti odistite v teplej vode (<60°C) s Cistiacim prostriedkom alebo ich
vlozte do umyvacky riadu (pozri tabulku).

3. Po odisteni spotrebiCa a prisluSenstva ich odlozte na suché miesto.

D =
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Ochrana zivotného prostredia

Spotrebi¢ sa nesmie likvidovat’ s beznym domovym odpadom. Po
skonceni zivotnosti musi byt spotrebic riadne odovzdany do zberného
miesta na recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Zberom
a recyklaciou starych spotrebiCov mozete vyrazne prispiet k

B chovaniu prirodnych zdrojov a ekologicke;j likvidacii odpadu.

| ZARUKA A SERVIS

Zarucna doba je 1 (Jedan) roky od datumu zakupenia produktu pouzivatelom.
Zaruku na zariadenie potvrdzuje pokladniény doklad a zaruc€ny list, na ktorom je
uvedeny datum nakupu, nazov pristroja a datum zaruky. Prosime, tieto dokumenty
si uschovaijte pocCas elej doby zaruky.

Distributor: Somogyi Elektronic Slovensko s.r.o.
Ul. gen. Klapku 77, 945 01 Komarno, SK
Tel.: +421/0/ 35 7902400 » www.somogyi.sk
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ROBOT DE BUCATARIE
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
MJ-KMB001W
CUPRINS

INSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA
DESCRIEREA ACCESORIILOR .........oooooioeeooeeeeeeeeeeeeeeeeoeeeeeeeeeeeeee
SPECIFICATIILE TEHNICE ALE PRODUSULUI
INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE
RETETE oo
FUNCTIONARE DEFECTUOASA S| RECUPERARE
CURATARE S| INTRETINERE
SCHEMA DE CIRCUIT

NOTA IMPORTANTA: V& rugam sa cititi cu atentie aceste instructiuni inainte
de a utiliza aparatul. Va rugam sa pastrati acest manual pentru consultari
ulterioare.



BINSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

Pentru a evita ranirea grava, trebuie respectate urmatoarele masuri de
siguranta atunci cand utilizati robotul de bucatarie.

CITITI INSTRUCTIUNILE, MASURILE DE SIGURANTA S| AVERTIS-
MENTELE INAINTE DE A UTILIZA ROBOTUL DE BUCATARIE.

1. Nu scufundati unitatea motorului in apa si nu o puneti sub apa
de la robinet.

2. Tnainte de a conecta aparatul la o priza de perete, verificati
daca sursa de alimentare locala corespunde tensiunii de
alimentare de la retea indicate pe partea inferioara a aparatului.

3. Nu utilizati aparatul daca cablul de alimentare, fisa sau capacul
de protectie, filtrul rotativ sau orice alta piesa este deteriorat
sau vizibil crapat.

4. Daca cablul de alimentare este deteriorat, solicitati inlocuirea
acestuia de catre un centru de service autorizat sau de catre un
tehnician cu calificare similara pentru a preveni pericolele.

5. Acest aparat nu ar trebui sa fie utilizat de persoane cu
capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau cu lipsa de
experienta sau cunostinte, cu exceptia cazului in care acestea
sunt supravegheate sau instruite cu privire la utilizarea in
siguranta a aparatului si la pericolele implicate.

6. Copiii nu au voie sa se joace cu dispozitivul.

7. Dispozitivul nu trebuie utilizat de copii. Tineti aparatul si cablul
de alimentare departe de copiii.

8. Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.

9. Tnainte de curatare, scoateti paleta de amestecare, telul sau
carligul de malaxare din aparat.

10. Aveti grija cand turnati apa fierbinte in bolul de amestecare,
deoarece aceasta se poate varsa din bol din cauza cresterii
bruste a aburului.



BINSTRUCTIUNI IMPORTANTE DE SIGURANTA

11. Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic.

12. Utilizarea necorespunzatoare poate provoca raniri. Aveti grija
cand utilizati aparatul.

13. Nu introduceti alimente acide in aparat si nu inmuiati accesoriile
de amestecare in solutii acide.

& Avertisment:

1. Atunci cand lasati aparatul nesupravegheat si inainte de a
asambla, dezasambla, curata si inlocui accesoriile sau de a
atinge piesele in miscare, opriti intotdeauna aparatul si
deconectati cablul de alimentare de la priza de perete.

2. Pentru a preveni pericolele datorate intreruperilor termice,
aparatul nu trebuie sa fie conectat la un dispozitiv de
comutare extern, cum ar fi un temporizator, sau la un circuit
care este pornit si oprit in mod regulat de catre furnizorul de
Servicii.

3. Intotdeauna opriti aparatul prin rotirea butonului de control n
pozitia "OFF".

4. Dupa oprire, asteptati intotdeauna pana cand toate piesele in
miscare s-au oprit si deconectati cablul de alimentare de la
priza de perete inainte de a ridica bratul suportului, de a
deschide bolul de amestecare, de a dezasambla sau de a
scoate piese.

5. Nu depasiti un total de 1000 g de ingrediente in bolul de
mixare. Atunci cand utilizati robotul de bucatarie, respectati
cantitatile, timpii de procesare si vitezele de amestecare
specificate in instructiunile de utilizare.

6. Inainte de prima utilizare, curétati bine toate accesoriile care
intra in contact direct cu alimentele. Consultati tabelul de
curatare din acest manual pentru instructiuni de curatare.
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& Figyelem:

7. Nu utilizati niciodata accesorii sau piese de la alti producatori
care nu sunt recomandate in mod specific de catre
producatorul aparatului. Utilizarea unor astfel de accesorii sau
piese va anula garantia.

8. Asteptati pana cand componentele se racesc inainte de a le
prelucra. Nu puneti in bolul de amestecare ingrediente cu o
temperatura mai mare de 60C.

9. Asteptati pana cand aparatul se raceste la temperatura
camerei dupa ce fiecare lot a fost procesat.

PASTRATI ACEST MANUAL.
APARATUL ESTE DESTINAT EXCLUSIV UZULUI
CASNIC.



[ DENUMIREA ACCESORIILOR

Robot de bucatarie
Conector pentru aparate
Butonul de eliberare a bratului
Controlul vitezei (butonul de derulare)
@— Capacul bolului de amestecare (optiune)
Bol de amestecare (4,0 litri) Malaxor Tel Mixer
brat

WSPECIFICATIILE TEHNICE ALE PRODUSULUI

Denumirea produsului

Numarul modelului Tensiune

Frecventa

Putere de intrare

ROBOT DE BUCATARIE

MJ-KM6001W

220-240V~

50-60Hz

600W




FINSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Robot de bucatarie

s
VS

Asigurati-va intotdeauna ca Apasati in sus butonul de eliberare Intoarceti capul mixerului in sus
aparatul este scos din priza si ca a mixerului.
Tntrerupatorul se afla in pozitia
OFF/O.
Introduceti bolul de amestecare in Asezati dispozitivul de fixare pe Glisati capacul bolului de
baza si rotiti- in sensul acelor de arborele de iesire si impingeti-l in amestecare in sus.
ceasornic pana cand se blocheaza pozitie pana cand se opreste. Rotiti
in pozitie. accesoriul in sens invers acelor de

ceasornic pentru a angaja stiftul pe

ax.

(@ B3E
oo
Q
Conectati cablul de alimentare la Cand ati terminat, rotiti butonul de Scoateti capacul bolului de
priza de perete. Selectati viteza de control al vitezei pe OFF/O. amestecare.
amestecare dorita. Scoateti aparatul din priza.
Apésati in sus butonul de eliberare indepértati accesoriul impingandu-| Scoateti accesoriul prin rotirea
a mixerului. Rabatati capul de pana sus. Rotiti accesoriul in acestuia in sens invers acelor de
amestecare. sensul acelor de ceasornic si ceasornic si tragerea lui spre
L scoateti-l. exterior.
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VINSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

inainte de prima utilizare

Tnainte de a utiliza robotul de bucétarie si accesoriile sale pentru prima datd, curatati
bine toate piesele care intra in contact direct cu alimentele. Conectati aparatul la
priza de perete si porniti-l numai dupa ce accesoriile au fost asamblate corect.

Oprire automata
Robotul de bucatarie se va opri automat dupa 15 minute de functionare continua.
Aceasta pentru a preveni problemele de siguranta cauzate de utilizarea excesiva.

Instrumente pentru bolul de amestecare
% Comentariu

1. Tnainte de a porni robotul de bucétarie, verificati dacd butonul de rulare este in
pozitia O si apoi conectati paleta de amestecare, telul sau bratul de
amestecare.

2. Bolul de amestecare poate procesa pana la 500 g de faina plus ingrediente
suplimentare la un moment dat.

3. Respectati cantitétile, timpii si vitezele de procesare indicate in instructiuni.
Pentru a proteja aparatul, nu depasiti vitezele de procesare recomandate.

Tnainte de a incepe, asigurati-va c& accesoriul corect este selectat si introdus in
conformitate cu instructiunile.

Denumire Scop
* Pentru cléatite chinezesti cu ceapa verde
Carlig * Viteza de procesare recomandata: 2
malaxor | < 11349 apa, 15759 faina, cateva cepe verzi si putina sare,
10 min.

* Pentru aluat amestecat de linzer, placinta, clatite, piure de
cartofi, paste fainoase, paine fara gluten si unt rece
* Viteza de procesare recomandata: 1-4

Paleta de
amestecare

* Viteza de procesare recomandata: 6

@ Whisk * Pentru albusuri, creme, meringi, spume




L

Sfat
Cresteti intotdeauna viteza treptat pentru a preveni varsarea.

Tel: Tnainte de a bate albusurile sau cremele, asigurati-va ca bolul de
amestecare si telul sunt uscate si fara grasime.

Framantarea aluatului: utilizati bratul de framantare pentru a framéanta aluaturi
grele si dense pentru paine si pizza care contin drojdie.

Atunci cand se amesteca aluatul, este important sa se adauge cantitatea
potrivitd de apa in functie de umiditate si de temperatura ambianta.

Daca doriti sa refaceti aluatul cu ajutorul robotului de bucétarie, presati aluatul
pe fundul bolului de mixare, astfel incat sa nu se rostogoleasca pe bratul de
aluat. Asigurati-va céa aluatul este framéantat la viteza corecta.

Retete: aluat de paine (Brat de malaxare)

Ingrediente:
* 500 g faina * 50 g ulei de masline < 1 lingurita de sare.
* 1 lingurita de zahar « 7 g drojdie * 260 ml apa calduta

1. Puneti ingredientele uscate in bolul de amestecare si rotiti butonul
mixerului la viteza 1.

2. Se adauga apa si apoi uleiul de masline.

3. Treceti mixerul la viteza 2 si continuati sa framantati aluatul pana cand
obtineti o bild de aluat neteda.

4. Se unge un bol cu grasime vegetala.
5. Se pune aluatul in ea si se acopera.

6. Asteptati timp de 1 ora pana cand aluatul a crescut de douéa ori mai mare
decat dimensiunea sa initiala.

7. Se storc bulele de aer din aluatul crescut.

8. Se impatureste in forma de cilindru si se asaza intr-o tava de paine.
9. Se acopera si se lasa sa creasca in tava de copt inca o ora.

10. Coaceti la 180°C timp de 40 de minute.



Reteta: Aluat amestecat (Paleta de amestecare)

Ingrediente:

*3o0ua 150 gunt «150 g zahar pudra

* 150 g faina -« 3 g praf de copt

1. Se taie untul sau margarina in cuburi de 2 cm.

Puneti untul si zaharul intr-un bol si amestecati la viteza 1.

3. Cresteti treptat viteza de la viteza 1 la viteza 4.

4. Adaugati ouale pe rand si continuati sd amestecati la viteza 4 pana cand
ajungeti la consistenta dorita.

5. Adaugati praful de copt si faina in aluat si continuati sa amestecati la
viteza patru pana cénd ingredientele sunt bine combinate.

6. Se toarna aluatul intr-o tava de copt de 30 cm.
7. Se aseaza in centrul cuptorului.
8. Coaceti la 180°C timp de 30-40 de minute.

Aluat de placinta (castron de amestecare)

Ingrediente:

* 340 g faina, plus pentru rulat

» 227 g unt rece, nesarat, taiat in cuburi de 2 cm

* 6 - 8 linguri mari de apa cu gheatéd < 1 linguritéd de sare < 1 lingurita de zahar

1. Puneti ingredientele uscate in bolul de amestecare si rotiti butonul
mixerului la viteza 1.

2. Adaugati untul rece sau margarina la ingredientele uscate si cresteti
treptat viteza de la viteza 1 la viteza 3.

3. Adaugati apa cu gheata in amestec, lingura cu lingura, pana cand obtineti
un aluat bine intins. Daca aluatul nu se strénge,ﬂmai adaugati putina apa
sau mai mult timp. Nu adaugati prea multa apa. In caz contrar, aluatul va
fi prea gros.

4. Se modeleaza aluatul in forma dorita si se acopera cu folie de plastic.

5. Se pune la frigider pentru cel putin 1 ora (dar pana la 2 zile).

6. Asteptati pana cand aluatul s-a inmuiat la temperatura camerei inainte de
a-l intinde si coace.

7. Se coace la 180°C timp de 25-30 de minute.



Retete: Bezea (Tel)

Ingrediente:

* 4 albusuri de ou * 200 g zahér granulat fin sau zahar pudra

1. Bateti albusurile de ou la viteza 6 pana cand se formeaza varfuri fine de
spuma.

2. Adaugati treptat zaharul la spuma, continuénd sé bateti la viteza 4 pana
cand se formeaza varfuri tari.

3. Se asaza cu lingura bezeaua pe o foaie de copt si héartie de copt.

4. Preincalziti cuptorul la 105°C si asezati foaia de copt in mijlocul
cuptorului.

5. Se dau la cuptor bezelele pana cand devin crocante, aproximativ 1 ora/ o
ora si jumatate.

6. Opiriti cuptorul si se lasa meringile sa se usuce n cuptor timp de
aproximativ o ora si jumatate.

PFUNCTIONARE ANORMALA S| RESTAURARE

Restabilirea functionarii anormale

1. In cazul unei function&ri anormale, cum ar fi functionarea zgomotoasa, miros
neplacut, fum etc., opriti imediat utilizarea aparatului si scoateti-l din priza.

2. Daca aparatul nu functioneaza, verificati daca este conectat la priza de perete,
daca intrerupatorul este Tn pozitia ON si daca accesoriile sunt corect introduse.

3. Daca aparatul continua sa nu functioneze, contactati un centru de service
desemnat.

Daca dispozitivul nu functioneaza, verificati urmatoarele:
« Cablul de alimentare este conectat la priza de perete.

* Accesoriile sunt fixate Tn mod corespunzator la locul lor.

« In cazul In care iesirea de mare viteza nu este utilizata, capacul de siguranta al
acesteia este fixat In pozitie.

« Capul multifunctional este fixat In pozitie orizontala.

Dispozitivul are un microprocesor care controleaza si analizeaza puterea de
functionare necesara. In cazul unei sarcini excesive, unitatea se va opri automat.
Pentru a reporni aparatul, rotiti butonul de control pe O si scoateti o parte din
ingrediente din bolul de amestecare. Asteptati cateva minute pentru ca aparatul sa
se radceasca. Selectati apoi viteza dorita si finalizati operatiunea.



[CURATARE §1 INTRETINERE

A Atentie:

» Deconectati cablul de alimentare de la priza de perete inainte de curatare.

« Consultati tabelul de curatare pentru curatarea diferitelor piese in apa, In
masina de spalat vase sau cu o carpa umeda.

1. Stergeti unitatea principala cu o carpa umeda.
2. Curatati celelalte piese in apa calda (<60°C) cu detergent de vase sau puneti-le in
masina de spalat vase (a se vedea tabelul).

3. Depozitati aparatul si accesoriile intr-un loc uscat dupa curatare.

[CURATARE $!INTRETINERE

mm Mﬂ
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Protectia mediului

Produsul nu trebuie eliminat impreuna cu deseurile menajere. La
sfarsitul duratei de viata a produsului, acesta trebuie sa fie trimis la un
punct de colectare adecvat pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice. Prin colectarea aparatelor vechi, puteti contribui in mod

mmmm semnificativ la conservarea resurselor naturale si la eliminarea
ecologica a deseurilor.

[GARANTIE $I SERVICE

Perioada de garantie este de 1 (un) ani de la data achizitionarii de catre
utilizator.

Garantia aparatului este dovedita prin chitanta si tichetul de garantie, care
indica data achizitiei, numele aparatului si data garantiei. Va rugam sa pastrati
aceste documente pe intreaga perioada de garantie.

Distributor: S.C. SOMOGYI| ELEKTRONIC S.R.L.
J12/2014/13.06.2006 C.U.l.: RO 18761195

Cluj-Napoca, judetul Cluj, Romania,

Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2, Cod postal: 400337
Tel.: +40 264 406 488 « Fax: +40 264 406 489
WWW.Somogyi.ro
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KUCHYNSKY ROBOT

.

[/ _— ==
UZIVATELSKA PRIRUCKA
MJ-KM6001W
OBSAH
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DULEZITA POZNAMKA: Pfed pouzitim vyrobku si pfiru¢ku peclivé proététe.
Schovejte si ji pro budouci pouziti.



UDULEZITE BEZPEENOSTNi POKYNY

Abyste se vyhnuli riziku vazného zranéni pfi pouzivani kuchyriského
robota, je tfreba dodrzovat zakladni bezpe€nostni opatfeni, vCetné
nasledujicich.

PRED POUZITIM KUCHYNSKEHO ROBOTA SI PRECTETE
VSECHNY POKYNY, BEZPECNOSTNi OPATRENiI A VAROVANI.

1. Neponofujte motorovou jednotku do vody a ani ji neoplachujte pod
kohoutkem.

2. Pred pfipojenim spotfebiCe k napajeni se ujistéte, ze napéti uvedené na
spodni strané spotiebiCe odpovida mistnimu napajecimu napéti.

3. Nepouzivejte spotiebic, pokud jsou napajeci kabel, zastrcka, ochranny kryt,
rotacni sito nebo jakékoli jiné ¢asti poSkozené nebo maji viditelné praskliny.

4. Pokud je napdjeci kabel poskozen, musite jej nechat vyménit
autorizovanym servisnim stfediskem nebo podobné kvalifikovanymi
osobami, aby se pfedeslo riziku nebezpedi.

5. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo osoby
s nedostatecnymi zkuSenostmi a znalostmi, pokud maiji nad sebou dozor
nebo pokud byly prosSkoleny ohledné bezpetného pouzivani spotiebie
a chapou mozna rizika.

Déti si se zafizenim nesmi hrat.

7. Tento spotiebi¢ nesmi pouzivat déti. Spotfebic a jeho kabel uchovavejte
mimo dosah déti.

Nikdy nenechavejte pfistroj spustény bez dozoru.

9. PFed omyvanim z kuchyriského robota sundejte Sleha¢, metlu nebo hacek
na tésto.

10. Budte opatrni, pfi nalévani horké kapaliny do nadoby, protoze mize byt
nahlym napafenim prudce vypusténa ze spotfebice.

11. Tento spotfebi€ je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti.

12. V dusledku nespravného pouziti hrozi riziko zranéni. Zachazejte s nim
opatrné.

13. Nedavejte jej do kontaktu s kyselymi potravinami a ani jej nenamacejte do
kyselého roztoku pro michaci pfisluSenstvi.

1



PDULEZITE BEZPEENOSTNi POKYNY

& Varovani:

1. Spotfebi€ vzdy vypnéte a odpojte, pokud jej ponechavate bez dozoru,
a také prfed montazi, demontazi, ¢isténim a vymeénou pfislusenstvi
nebo pred pfistupem k souCastem, které se pfi provozu pohybuiji.

2. Aby se predeslo nebezpeci zplisobenému neimyslnym resetovanim
tepelného vypinace, nesmi byt tomuto spotfebici dodavan proud
externim spinacim zafizenim jako ¢asovacg, a nesmi byt pfipojen
k obvodu, ktery je pravidelné zapinan a vypinan pojistkami.

3. Spotrebi¢ vzdy vypnéte otoCenim knofliku do polohy VYP(0).

4. Po vypnuti vzdy pockejte, az se pfestanou pohyblivé ¢asti hybat,

a pfed zvednutim ramene stojanu nebo otevienim, demontazi nebo

odstranénim Casti jakéhokoli pFisluSenstvi ze stojanu spotiebi¢
nejdfive odpojte.

5. Nepiekracujte celkovy obsah 1000 g pfisad v pfisludenstvi (misce).
P¥i pouzivani kuchyriskych robot( dodrZzujte mnozstvi, dobu
zpracovani a rychlost, jak jsou uvedeny v uzivatelské pfirucce.

6. Pred prvnim pouzitim spotfebi¢e dukladné vycistéte Casti, které
pfichazeji do styku s potravinami. Pfectéte si pokyny a tabulku pro
Cisténi uvedené v uzivatelske pfirucce.

7. Nikdy nepouzivejte zadné pfisluSenstvi nebo dily od jinych vyrobcu,
nimi nejsou vyloZzené doporuceny. Pokud pouZijete takové
pfisluSenstvi nebo dily, vase zaruka propadne.

8. Pfed zpracovanim nechte horké pfisady vychladnout. Nepfidavejte
pfisady o 60°C teplejsi, nez je okolni teplota.

9. Po kazdé varce, kterou zpracovavate, nechte spotfebi¢ vzdy
vychladnout na pokojovou teplotu.

TYTO POKYNY SI USCHOVEJTE.
TATO JEDNOTKA JE URCENA POUZE PRO
POUZITIi V DOMACNOSTI.



Kuchyrisky robot

Nastrojovy konektor

Tlagitko uvolnéni paky

Voli¢ rychlosti (oto¢ny knoflik)

Viko misky (volitelné)

5

Miska (4,0 1) Hagek  Metla  Slehad
na tésto

Nazev produktu Model &. Jmenczv!te Jmenovita Jme’nowty
napeéti frekvence vykon
KUCHYNSKY ROBOT | MJ-KM6001W 220-240V~ 50-60Hz 600W
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Kuchynsky robot

-
V&
Vzdy se ujistéte, Ze je micha¢ Stisknéte tlacitko pro uvolnéni Naklorite hlavu michace
odpojen a ovladaci spina¢ michace. smérem nahoru.
v poloze VYP(0).
Umistéte misku do zakladny Nasadte nastavec na vystupni Posurite viko misy.
misky a otacejte ve sméru hfidel a zatlacte co nejvice nahoru.
hodinovych ruci¢ek, dokud Otocte nasadu proti sméru
miska nezapadne na misto. hodinovych ruci¢ek a pfipojte
nasadu k ¢epu na hrideli.
O
Zapojte micha¢ do zasuvky. Po dokonéeni otocte volicem
Vyberte poZzadovanou rychlost. rychlosti do polohy VYP(0).
Odpojte ze zasuvky.
Stisknéte tlagitko pro uvolnéni Odstrarite nastavec zatladenim Odstraiite pfidavné zafizeni jeho
michaée. Naklofite hlavu michage nastavce nahoru co nejvice to jde. otocenim proti sméru hodinovych
smérem nahoru. Ototte nastavec ve sméru hodinovych rucicek a vytazenim jej odstrarite.
L rucicek a vytazenim jej vyjméte.
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" NAVOD K POUZITI
Pred prvnim pouzitim
Pfed prvnim pouzitim kuchyriského robota a jeho prfisluSenstvi diikladné vycistéte

Casti, které prichazeji do styku s potravinami. Spotfebi¢ mizete zapojit a zapnout
pouze po spravné montazi prislusenstvi.

Automatické zastaveni

Kuchyrisky pfistroj se automaticky vypne po 15 minutach nepfetrZitého provozu.
Tim Ize predejit moznym bezpe&nostnim problémim zplsobenym delSim
pouzivanim.

Nastroje michaci misy
‘} Poznamka

1. Pfed zapnutim kuchynského pfistroje se ujistéte, ze knoflik je v nulové poloze,
poté pfipojte metlu, Slehac nebo hacek na tésto.

2. V misce Ize zpracovat az 500 g mouky a dalS$ich ingredienci.
3. Dodrzujte doporu€ena mnozstvi, dobu zpracovani a rychlost, jak je uvedeno

v uzivatelskeé pfiru€ce. NeprekracCujte navrhovanou rychlost zpracovani, aby
nedos$lo k poskozeni robota.

NeZ zalnete, ujistéte se, Ze jste vybrali pozadovany nastavec z nasledujiciho
navodu a sestavte jej podle navodu k obsluze.

Nazev Ucel

* Pro pfipravu €inské palacinky z jarni cibulky
1 Hacek * Doporucgena rychlost zpracovani: 2
* 11349 vody, 1575g mouky, trochu jarni cibulky a trochu soli, 10 min.

; * Pro pfipravu dort(, suSenek, kolacl, peciva, bramborové kase, tésta
Slehac na t&stoviny, bezlepkového pediva a studeného masla

* Doporucena rychlost zpracovani: 1 - 4

¢ Pro vyrobu vaje€ného bilku, smetany, snéhovych pusinek, mousse

* Doporuc&ena rychlost zpracovani: 6




[NAvop K PouziTi

% Tip

Abyste se vyhnuli cakancum, vZdy zvysujte rychlost postupné.

Slehag: pred $lehanim bilk( nebo smetany se ujistéte, Ze miska a $lehac¢ka jsou suché
a nemastné.

Hnéteni: hacek na tésto pouzijte k hnéteni tésta na chléb a pizzu.

Je tfeba upravit mnozstvi tekutiny, aby se tésto vytvofilo podle vihkosti a teplotnich
podminek.

Pokud chcete tésto znovu uhnist kuchyriskym pfistrojem, zatlacte té€sto na dno misy,
aby se nepfilepilo k robotu. Ujistéte se, Ze tésto date na doporuc€ené rychlosti prohnist
jesté jednou.

Recepty: Chlebové tésto (hacek)

Ingredience:
*500 g mouky * 50 g olivového oleje < 1 IziCka soli
* 1 1zicky cukru 7 g drozdi * 260 ml teplé vody

1. Pfidejte vSechny suché ingredience do misy a oto¢te otocnym knoflikem na
rychlost 1.
2. Pridejte vodu a pak olej.

3. Prepnéte na rychlost 2 a pokraCujte v hnéteni, dokud se nevytvofi jedna
hladka kulicka tésta.

4. Promastéte misku rostlinnym olejem.

5. Vlozte kuli¢ku tésta do misky a zakryjte ji plastovou félii.

6. Nechte ji kynout 1 hodinu, dokud nenabyde dvojnasobného objemu.

7. Odstrante z nakynutého tésta vzduch.

8. Zabalte ho do tvaru valce a vlozte jej do bochnikové panve.

9. P¥ikryjte ho a nechte jej hodinu kynout.

10. Pe¢eme pfii 180°C 40 minut.

Recept: Tésto na dort (Slehac)

Ingredience:
* 3 vejce +150g masla ¢ 150 g ricinového cukru * 150 g mouky
* 3g prasku do peciva
Nakrajejte maslo na kostky o velikosti 2 cm.
Do misky dejte kostky s cukrem a promichejte je na rychlosti 1.
Postupné zvysujte rychlost z 1 na 4.
Pfidejte vejce jedno po druhém a pokracujte v michani rychlosti 4, dokud
nedosahnete soumérné konzistence.
6
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5.

6.
7.
8.

Pridejte do smési prasek do peliva a mouku a promichejte na rychlosti 4,
dokud vSechny ingredience nejsou dobfe promichany.

Vlozte té&sto do 30 cm plechu na peceni.

Umistéte jej do stfedu trouby.

Peceme 30-40 minut pfi teploté 180°C.

Tésto na kolace (Slehac)
Ingredience:

» 340 g univerzalni mouky a troSku navic pro valeni

2279 studeného nesoleného masla nakrajeného na 2cm krychlicky

1 1ZiCka soli * 1 1Zi€ky cukru * 6 az 8 IZic ledové vody

1.

2.
3.

4.
5.
6.

7.

Vlozte vSechny suché ingredience do misy a otoc¢te oto€nym knoflikem pro
spudténi rychlosti.

Do suchych surovin pfidejte studené maslo a postupné zvysuijte rychlost z 1 na 3.
Do smési postupné pridavejte Izicky ledové vody, dokud se nevytvofi drobivé
tésto. Pokud tésto nedrzi pohromadé, pfidejte trochu vody a michejte jej
del$i dobu. Nepfidavejte pfilis vody. Jinak bude mit tésto tvrdou karku.
Tésto vytvarujeme do pozadovaného tvaru a zabalime do folie.

Uchovavejte v chladni¢ce alespofi 1 hodinu, maximalné 2 dny.

Pfed valcovanim a pec€enim tésto nékolik minut nechte dychat na pokojové
teploté.

Peceme 25-30 minut pfi teploté 180°C.

Recepty: Snéhové pusinky (Slehac)

Ingredience:

* 4 vajecné bilky * 1 hrnek (200 gramu) velmi jemného nebo ricinového cukru

1.

Bilky se michaji na rychlosti 6, dokud se nevytvofi jemné vrcholky.
Postupné pfidavejte cukr b€hem zpracovani rychlosti 4, dokud se nevytvori
pevnéjsi vrcholky.

Snéhovou pusinku nabereme IZiCkou a polozime na plech, ktery pfikryjeme
papirem na peceni.

Predehfejeme troubu na 105°C a vlozime plech se snéhovou pusinkou do
stfedu trouby.

Snéhové pusinky peteme pfiblizné 1-1,5 hodiny, dokud nejsou suché

a kfupavé.

Troubu vypneme snéhové pusinky suSime v troubé 1,5 hodiny.



WANALYZA VAD A NASLEDNE ZACHAZENI

Zachazeni s vadami

1. V pfipadé vad, jako jsou abnormalni zvuky, zapach, kour atd., byste méli
okamzité odpoijit napajeni a prerusit provoz.

2. Pokud produkt nefunguje, zkontrolujte, zda je pfipojen napajeci zdroj, zda je
spina¢ uveden do zapnuté polohy a zda je spravné instalovano prislusenstvi.

3. Pokud produkt po vy$e uvedenych kontrolach stale nefunguje, obratte se na
dané servisni stfedisko.

Pokud vas spotiebi¢ nefunguje, zkontrolujte:
e Ze je spravné zapojen.
e Ze je prislugenstvi spravné uzaméeno.
e Pokud se vysokorychlostni zasuvka nepouziva, musi byt bezpecnostni kryt
pfipojen a zajistén.
* Ze je multifunk&ni hlava zajiténa ve vodorovné poloze.

Spotfebi€ je vybaven mikroprocesorem, ktery fidi a analyzuje provozni vykon.
Pokud je zatizeni pfFili§ vysoké, spotfebi¢ se automaticky zastavi. Chcete-li
zarizeni restartovat, oto¢te oto€nym spinatem do polohy ,0“ a odstrarnte nékteré
prisady. Nechte spotfebi¢ nékolik minut vychladnout. Pro dokon&eni pfipravy
muZzete zvolit pozadovanou rychlost.

| CISTENI A UDRZBA
& Varovani:

* Pfed Cidténim spotfebi€ odpojte ze zadsuvky.

« Informace o €isténi dild vodou, my¢kou nadobi nebo vihkym hadfikem
naleznete v tabulce.

1. Hlavni jednotku ocistéte vihkym hadfikem.

2. Ostatni ¢asti oCistéte v horké vodé (<60°C) s trochou myciho prostfedku nebo
v my&ce na nadobi (viz tabulka).

3. Spotfebi€ a pfislusenstvi po vycisténi skladujte na suchém misté.
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Ochrana zivotniho prostredi

Spotrebi¢ se nesmi likvidovat s béznym domovnim odpadem.

Na konci své Zivotnosti musi byt spotfebi¢ fadné dodan na sbérné

misto pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni. Sbhérem
—T recyklaci starych spotfebi¢l vyznamné pfispivate k zachovani

nasich pfirodnich zdroju a zajiStujete ekologicky Setrnou a zdravou

likvidaci.
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UWAGA: Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy uwaznie przeczytaé
niniejszg instrukcje i zachowac jg na przysztosé.



-UKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Aby unikng¢ ryzyka powaznych obrazen podczas korzystania z robota
kuchennego, nalezy przestrzega¢ podstawowych srodkéw ostroznosci,
w tym ponizszych.

PRZED UZYCIEM URZADZENIA PRZECZYTAJ WSZYSTKIE
INSTRUKCJE, ZABEZPIECZENIA | OSTRZEZENIA.

10.
11.

12.

Nie zanurzaj modutu silnika w wodzie ani nie ptucz go pod biezgcg woda.

Przed podigczeniem urzgdzenia do zasilania upewnij sie, ze napiecie wskazane
na spodzie urzgdzenia odpowiada napieciu w gniazdku zasilania.

Nie uzywaj urzagdzenia, jesli kabel zasilajgcy, wtyczka, ostona, obracajgce
sie sito lub inne cze$ci sg uszkodzone lub majg widoczne peknigcia.

Jesli przewdd zasilajgey jest uszkodzony, nalezy go wymienic w
autoryzowanym centrum serwisowym lub przez podobnie wykwalifikowang
osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

Urzadzenia mogg uzywac¢ osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
percepcyjnych lub umystowych, oraz nieposiadajgce odpowiedniego
dosdwiadczenia i wiedzy pod warunkiem, ze sg one nadzorowane lub zostaty
pouczone na temat bezpiecznego uzytkowania oraz sg swiadome zwigzanego
z tym ryzyka.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem ani go uzywac. Urzgdzenie i jego
kabel nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.

Nigdy zostawiaj uruchomionego urzgdzenia bez nadzoru.

Przed czyszczeniem wyjmij mieszadto do mieszania, mieszadto do ubijania
oraz hak do ugniatania ciasta z robota.

Zachowaj ostroznos¢ podczas nalewania gorgcego ptynu do misy, poniewaz
moze doj$¢ do nagtego wyrzutu pary.

Urzadzenie przeznaczone jest tylko do uzytku domowego.

Istnieje ryzyko obrazen w wyniku niewtasciwego uzycia. Z produktem nalezy
obchodzi¢ sie ostroznie.

Nie nalezy dotyka¢ kwasnej zywnosci ani moczy¢ akcesoriow
mieszajgcych w kwasnym roztworze.



-UKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

& Uwaga:

1.

Zawsze wytgczaj i odtgczaj urzadzenie, jesli jest pozostawione
bez nadzoru, oraz przed montazem, demontazem, czyszczeniem
i zmiang nasadek, lub zblizaniem sie do czesci ruchomych.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, w przypadku niezamierzonego
zresetowania wytgcznika termicznego, urzgdzenia nie nalezy
podtgczaé za pomocg zewnetrznego wtgcznika (np. wtgcznika
czasowego) ani podigczac¢ do obwodu, ktory jest regularnie
wigczany i wytgczany przez urzgdzenie zasilajgce.

Zawsze wytgczaj urzgdzenie, ustawiajgc pokretto na pozycji
wytgczonej (0).

Zawsze poczekaj, az ruchome czesci przestang dziata¢ po
wytgczeniu, a nastepnie odtgcz urzagdzenie przed

odniesieniem ramienia stojaka lub otwarciem, demontazem
ub wyjeciem czeéci jakichkolwiek akcesoriéw ze stojaka.

Nie nalezy przekracza¢ maksymalnego ciezaru sktadnikow,
wynoszgcego 1 kg, w akcesoriach (misce). Przestrzegaj ilosci,
czasu i predkosci przetwarzania podczas korzystania z narzedzi
robota kuchennego, jak wskazano w instrukcji obstugi.

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia dokfadnie wyczysc
czesci, ktore majg kontakt z zywnoscig. Zapoznaj sie z
instrukcjami i tabelg czyszczenia podanymi w instrukcji obstugi.

Nigdy nie uzywaj akcesoriow ani czesci innych producentow,
jesli nie jest to wyraznie zalecane. W przypadku uzycia takich
akcesoridow lub czesci gwarancja traci waznosc.

Gorgce sktadniki nalezy przed przetworzeniem pozostawi¢ do
ostygniecia. Nie dodawaj sktadnikow o 60 °C cieplejszych niz
temperatura otoczenia.

Przed kazdym ponownym uruchomieniem pozostaw urzadzenie
do ostygniecia | osiggniecia temperatury pokojowe;.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE. URZADZENIE PRZEZNACZONE
WYLACZNIE TYLKO DO UZYTKU DOMOWEGO.

2



Kitchen machine )

Tool connector

Arm release button
Speed selector (Rotary knob)
@— Bowl lid (opcjonalne)
Bowl (4,0 1) Dough hook Whisk  Beater
\\ J
Robot kuchenny

[Tool connector — wat do umocowania nasadki; Arm release button — przycisk do odblokowania
ramienia; Speed selector (rotary knob) — regulator predkosci obrotéw (pokretto); Bowl lid —
pokrywa; Bowl — misa; Dough hook — hak do ugniatania ciasta; Whisk — mieszadfo do ubijania;

Beater — mieszadto do mieszanial

Nazwa produktu Nr modelu Napiecie Czestotliwos¢ Moc
zZnamionowe zZnamionowa | znamionowa
ROBOT KUCHENNY MJ-KM6001W 220-240V ~ 50-60 Hz 600 W




Robot kuchenny

p
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Zawsze upewnij sig, ze mikser jest Naciénij przycisk, by odblokowa¢ ramie. Podnie$ ramie urzadzenia do gory.
odtgczony, a regulator ustawiony jest
na pozycji wytgczonej (0)
5—4
4 O
&Lz misg do otworu w podstawie W16z nasadke na wat wyjsciowy i Wsun pokrywe miski.
i przymocuj jg zgodnie z ruchem dociénij maksymalnie do gory.
wskazowek zegara, az do Przekre¢ nasadke w kierunku
momentu zatrzasniecia. przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, aby doszto do
przymocowania do watu
(+9)
E L
il ] I
3
Podtacz urzadzenie do Po zakoriczeniu przekreé regulator
gniazdka $ciennego. predkosci na pozycje wytaczong (0).
Wybierz predkos¢. Odtacz od gniazdka.
Nacignij przycisk, aby odblokowaé Przytrzymaj nasadke i przycisnij jg Zdejmij misg, obracajac ja w kierunku przeciwnym
ie. Podnies * d A maksymalnie do gory. Przekre¢ jq do mchu 'wskazéwek zegara, a nastegpnie pociagnij,

|('jam|e';. odnie$ ramie urzadzenia 2godnie z ruchem wskazowek zegara i aby wyjaé z podstawy.

\ 0 gory. pociagnij, aby zdjgé.
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Przed pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem robota kuchennego i jego akcesoriéw, nalezy doktadnie
wyczysci¢ czesci, ktére majg kontakt z zywnoscig. Urzgdzenie mozna poditgczyc i
wigczy¢ dopiero po prawidtowym zamontowaniu akcesoriow.

AUTOMATYCZNY WYLACZNIK

Robot kuchenny automatycznie wytgczy sie po 15 minutach ciggtej pracy.
Pozwala to unikng¢ potencjalnych problemow zwigzanych z
bezpieczenstwem spowodowanych diugotrwatym uzytkowaniem.

Narzedzia do naczynia do miksowania

L Wwazne

1. Przed witgczeniem robota upewnij sie, ze pokretto znajduje sie na pozycji O.
Nastepnie zamocuj mieszadto do ubijania, mieszadto do mieszania lub hak do

ugniatania ciasta.

2. W naczyniu miksujgcym mozna opracowac do 500 g maki w jednej dawce, plus

inne skfadniki.

3. Przestrzegaj zalecanych ilosci, czasu i predkosci przetwarzania, jak
wskazano w instrukcji obstugi. Nie przekraczaj sugerowanej predkosci
przetwarzania, aby unikngé uszkodzenia urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem, upewnij sie, ze wybrate$ odpowiednig nasadke, nastepnie
zmontuj jg zgodnie z instrukcjg obstugi.

Typ
nasadki

Cel uzycia

Hak do
3_ ugniatania

* Do przygotowania chinskich nalesnikéw z zielong cebulka.
* Sugerowana predkos¢ przetwarzania: 2

* 1134 ml wody, 1,58 kg maki, troche zielonej cebulki i szczypta soli,
10 min.

Mieszadto * Do przygotowania ciast, ciastek, plackéw, puree ziemniaczanego,
dq . ciasta na makaron, pieczywa bezglutenowego i zimnego masta
mieszania » Sugerowana predkos¢ przetwarzania: 1-4

Mieszadto do * Do przygotowania blgfrek, smletany,' b.ezy, musow i sufletow
Ubijania » Sugerowana predkos¢ przetwarzania: 6




L  WSKAZOWKI

* Aby unikng¢ rozpryskiwania, zawsze zwiekszaj predkos¢ stopniowo.

* Ubijanie: przed ubiciem biatek lub smietanki upewnij sie, ze miska i
mieszadto sg suche i wolne od ttuszczu.

* Ugniatanie: hakiem do ciasta wyrabiaj ciasto drozdzowe na chleb i pizze.

* Nalezy dostosowac ilo$¢ ptynéw do uformowania ciasta w zaleznosci od
wilgothosci i warunkow temperaturowych.

* Jesli chcesz ponownie zagnies¢ ciasto za pomoca robota, docisnij ciasto do
dna misy, aby unikng¢ zawijania si¢ ciasta na haku. Upewnij sie, ze
ponownie zagniatasz je z zalecang predkoscig.

Przepis: Ciasto chlebowe (Hak do ugniatania)
Skfadniki:
+ 500 g maki * 50 g oliwy z oliwek * 1 tyzeczka soli
1 tyzeczka cukru « 7 g drozdzy * 260 ml cieptej wody
1. Dodaj wszystkie suche sktadniki do miski i ustaw stopien predkosci 1.

2. Wlej wode, a nastepnie olej.

3. Przetagcz na predkosc¢ 2 i kontynuuj ugniatanie, az utworzy sie jedna gtadka
kulka ciasta.

4. Nasmaruj miske olejem roslinnym.

5. Umiesc¢ ciasto w misce i przykryj je folig spozywcza.

6. Pozostaw na 60 minut do momentu, az podwoi swojg objetosé.
7. Usunh powietrze z wyrosnietego ciasta.

8. U6z je w ksztatt bochenka i wtéz do formy do wypiekania chleba.
9. Przykryj forme i odstaw na 60 minut do wyrosniecia.

10. Piecz w temperaturze 180 °C przez 40 minut.

Przepis: Masa na ciasto (Mieszadto do mieszania)
Sktadniki:

* 3 jajka * 150 g masta * 150 g drobnego cukru « 150 g maki * 3 g proszku do pieczenia
1. Pokréj masto w kostke o wielkosci 2 cm.

2. Wt6z pokrojone masto i cukier do miski, a nastepnie wymieszaj z predkoscig 1.

3. Stopniowo zwigkszaj predkosé od 1 do 4.

4. Dodawaj jajka pojedynczo i mieszaj z predkoscig 4 do momentu uzyskania
jednolitej konsystenciji.



WANALIZA NIEPRAWIDLOWOSCI | OBSLUGA

5. Do masy deajk roszek do pieczenia oraz make i mieszaj z predkosciag
4, az wszystkie sktadniki bedg dobrze wymieszane.

6. Ciasto przetéz do aluminiowej foremki o dtugosci 30 cm.
7. Umiesc jg na srodku piekarnika.
8. Piecz 30-40 minut w temperaturze 180 °C.
Przepis: Korpus z kruchego ciasta (Mieszadto do mieszania)
Sktadniki:
* 340 g maki uniwersalnej, plus dodatkowa porcja do rozwatkowania ciasta
» 227 g zimnego niesolonego masta, pokrojonego w 2 cm kostki
1 fyzeczka soli * 1 tyzeczka cukru ¢ 6 do 8 tyzek lodowatej wody
1. Umies¢ wszystkie suche skfadniki w misce i ustaw stopien predkosci 1.

2.Dodaj zimne masto do suchych sktadnikoéw i stopniowo zwiekszaj predkos¢ od 1
do 3.

3. Dodawaj po 1 tyzce wody naraz, az utworzy sie kruche ciasto. Jesli ciasto sie
nie trzyma, dodaj troche wiecej wody i mieszaj jeszcze przez chwile. Nie
dodawaj za duzo wody. W przeciwnym razie ciasto zrobi sie twarde.

4. Uformuj ciasto w dowolny ksztatt i zawin w folie.
5. Przechowuj w lodéwce przez co najmniej godzine i maksymailnie 2 dni.

6. Pozostaw ciasto na kilka minut w temperaturze pokojowej, a nastepnie
rozwatkuj.

7. Piecz w temperaturze 180 °C przez okoto 25-30 minut.

Przepisy: Bezy (Mieszadto do ubijania)
Sktadniki:
* 4 biatka jajek ¢ 1 szklanka (200 graméw) drobnego cukru.
1. Ustaw predkosc 6 i ubij z biatek delikatng sztywng pianke.

2. Stopniowo dodawaj cukier, przetwarzajgc z predkoscig 4, do momentu
utworzenia sztywnej pianki.

3. Bezy wykfadaj tyzkg na blache wytozong papierem do pieczenia.
4.Rozgrzej piekarnik do 105 °C i umies¢ blache z bezami na $rodku piekarnika.



RAWIDLOWOSCI | OBSLUGA
5. Piecz bezy przez ok. 1 do 1,5 godziny, az bedg suche i kruche.

6. Wyltgcz piekarnik i susz bezy w piekarniku przez 1,5 godziny.

Obstuga nieprawidtowosci

1. W przypadku nieprawidtowosci, takich jak nietypowy hatas, zapach, dym itp.,
Nalezy natychmiast odigczy¢ zasilanie i zaprzestac¢ uzytkowania.

2. Jesli produkt nie dziata, sprawdz, czy zasilanie jest podtgczone, regulator jest
ustawiony w pozycji wigczonej (ON), a osprzet jest prawidtowo zamontowany.

3. Jesli produkt nadal nie dziata po wykonaniu wyzej wymienionych krokow,
skontaktuj sie z wyznaczonym centrum serwisowym w celu przeprowadzenia
konserwacji.

Jesli urzadzenie nie dziata, sprawdz:
e Czy jest podtgczone prawidtowo.
e Czy akcesoria sg prawidtowo zamocowane.

¢ Czy ostona zabezpieczajgca jest zamontowana, gdy gniazdo zasilania o
wysokiej predkosci nie jest uzywane.

* Czy gtowica wielofunkcyjna jest zablokowana w pozycji poziome;j.

Twoje urzgdzenie jest wyposazone w mikroprocesor, ktéry kontroluje i analizuje
moc roboczg. Jesli fadunek stanie sie zbyt wysoki, urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie. Aby ponownie uruchomic urzgdzenie, ustaw pokretto w pozycji
,0” 1 wyjmij cze$¢ sktadnikdw. Pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez kilka
minut. Nastepnie wybierz predkos¢, aby dokonczyé przygotowanie.

1 CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

A Uwaga:

* Przed czyszczeniem urzgdzenia odtgcz je od gniazdka sieciowego.

* Informacje dotyczgce czyszczenia czesci woda, wilgotng szmatkg lub w
zmywarce znajdujg sie w tabeli.

1. Wyczysc¢ gidwnag czesé wilgotng szmatka.
2. Pozostate czesci umyj w gorgcej wodzie (<60 °C) z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn lub w zmywarce (patrz tabela).

3. Po wyczyszczeniu urzadzenie i akcesoria przechowuj w suchym miejscu.
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