HASZNALATI UTMUTATO

HAUSER®

e ctr on i

FAGYLALTKESZITO
IM-140

TISZTELT VASARLO!

Kdszonjuk bizalmat, hogy HAUSER gyart-
manyu haztartasi késziléket vasarolt.
A készilék a legujabb miszaki fejlesztés
eredménye, egyike a gyartd esztétikus, igé-
nyesfelépitésliésjomindséglikészilékeinek.
A tervezésnél a biztonsagra nagy figyelmet
forditottak. A megbizhaté miikddés alapfel- HAuSERY
tétele a szakszer(i hasznalat, ezért kérjuk,

hogy Uizembe helyezés elétt figyelmesen ol-

vassa el a hasznalati Utmutatot, 6rizze meg,

hogy segitségére lehessen!

Minéségi tanusitvany

Mint importal6 és forgalmazd (AVEX Zrt., 2440 Szazhalombatta, Csenterics S. u. 3.)
tanusitjuk, hogy a HAUSER IM-140 tipusu fagylaltkészit6 az alabbi m{iszaki adatok-

nak felel meg:

Halozati feszultség: 230V ~50 Hz
Teljesitmény: 12W

Zajszint: 65 dB

Erintésvédelmi osztaly: 1.
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Biztonsagi tudnivalok

A készllék hasznalata el6tt kérjik, figyelmesen olvassa el a tajékoztatot!
Az alapvet6 biztonsagi elbirasokat a sajat érdekében mindig be kell tartania!
A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata balesetveszélyes!
A készllék csak haztartasi hasznalatra alkalmas!
Miutan eltavolitotta a csomagolast, gy6z6djon meg réla, hogy a készilék nem sérdilt!
Amennyiben a készuléken sérulést lat, ne hasznalja, vigye szervizbe!
A csomagoldanyagokat tartsa tavol kisgyermektél, mert veszélyes!
Hasznalat kzben ne mozgassa a készuléket!
Elektromos aramités veszélyének elkertilése érdekében TILOS a készliléket fur-
dékad, mosdd, mosogato kdzvetlen kdzelében hasznalni, valamint

— a készlléket vizbe vagy mas folyadékba martani,

— sérult vezetékkel hasznalni,

— mechanikai sérllés esetén hasznalni!
Hasznalat el6tt ellendrizze, hogy a haldzati fesziltség megegyezik a készulék cim-
kéjén jelzettel, s hogy otthoni fali csatlakozdja jél foldelt!
A készulék csak feliigyelet mellett hasznalhaté!
Olyan helyre tegye a késziiléket, ahol azt a kisgyermek nem éri el!
A készuléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja!
Hasznalata kisgyermek kozelében fokozott elévigyazatossagot igényel!
Kisgyermek a készliléket csak felligyelet mellett hasznalhatja.
Szellemileg fogyatékos- sérlilt vagy tapasztalattal nem rendelkezé emberek csak
akkor hasznalhatjak a késziléket, ha az értik felel8s személy felligyeli ket illetve
megértette vellk a késziilék biztonsagos hasznalatat!
Hasznalaton kivil és tisztitas el6tt hizza ki a csatlakozét az elektromos halézatbél!
Ne érintse meg a készllék forro részeit!
Ne hagyja a készliléket felligyelet nélkil, amig aram alatt van!
Hasznalaton kivil mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a késztléket!
A rdévid vezeték megakadalyozza a személyes sériléseket, mint példaul a veze-
tékbe vald belegabalyodast, illetve keresztll esést. Hosszabbité kaphatdé barme-
lyik szakkereskedésben, gondos kérultekintés utan hasznalhaté a készilékhez.
A vezetéknek elektromos besorolas ala kell tartoznia, vagy AC230V jeldlést kell
tartalmaznia; harom drétosnak és foldeltnek kell lennie; el kell rendezni annak
megfeleléen, hogy ne fusson keresztlil sz6nyegen vagy asztalon, ahonnan a gyer-
mekek kdnnyen magukra ranthatjak, vagy véletlenil eleshetnek benne.
Keérjuk, vegye figyelembe, hogy a hosszabbitéhoz val6 csatlakozassal a készlilék
automatikusan bekapcsolhat és mikddésbe Iéphet.
A készllékhez csak a gyarté altal mellékelt kiegésziték hasznalhatdak.
Tilos a késztiléket a szabadban mikddtetni!
Ha véletlendl leejtette a készliléket, nézesse meg szakszervizben szakemberrel.
Az elektromos csatlakozdvezetéket ne akassza tlizhely, munkalap folé! A késziilék ne érint-
kezzen forro fellilettel, valamint ne helyezze gaz vagy elektromos sutd, tlizhely kézelébe!
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Az elektromos csatlakozévezeték ne érjen forro felllethez!

Ne hagyja a késztiléket forro felllet (pl.: f6z8lap) kézelében!

Ne tegye kdzvetlen napfény vagy héforrasok kdzelébe!

Csak akkor kapcsolja be a késziiléket, miutan a forgdlapatot beszerelte! A kisze-
relés el6tt meg kell varni, amig a forgélapat megall! Tilos hasznalat kdzben a forgd
lapathoz nyuini!

A m(ik6dé készilék kézelében ne hagyjon semmilyen targyat (edény, terits, evé-
eszkoz stb.)!

Tilos a készulékkel festéket és oldoszereket, vegyszereket keverni a tliz és robba-
nasveszély miatt!

A nyers hozzavaldkat tartalmazé fagylaltot egy héten belil el kell fogyasztani!

A nyers vagy félig nyers tojast tartalmazo6 fagylaltot nem szabad gyerekeknek, id&-
seknek, betegeknek illetve terhes néknek fogyasztani.

A fagylaltgépet mindig 6vatosan érintse meg, nehogy a fagytél megsériljon a bére!
Soha ne hasznaljon fém kanalat a fagylalt kiszedéséhez!

Ne lyukassza ki a készuléket, és ne melegitse fell

Barmiféle (kivéve a gyarto altal javasolt) kiegészit6 hasznalata sérulést okozhat!
Hasznalat k6zben ne kisérelje meg kivenni az ételt a készulékbdl!

Soha ne tegyen a készlilékbe olyan fagylaltot, amit mar el6tte részben vagy telje-
sen lefagyasztott!

A késziléket ne rakja asztal vagy pult szélére, mert kisgyermek altal igy kénnyen
elérhetd és leverhetd. Figyeljen arra is, hogy a lel6gé vezeték asztal vagy pult szé-
Ién balesetveszélyes!

A készuléket vizszintes, stabil fellleten hasznalja!

Aramtalanitaskor tAmassza meg a fali csatlakozo aljzatot egyik kezével, majd a csat-
lakozé dugoéndl fogva huzza ki a vezetéket!

A gyartg, illetve forgalmazdé nem vallal felelésséget a nem rendeltetésszer( hasz-
nalatbol eredd karokért, illetve az illetéktelen személy altali javitasért!

A meghibasodott késziiléket (beleértve a halozati csatlakozovezetéket is) csak
szakember javithatja! A belsé sérilés aramutést okozhat!

Sérult vezeték cseréjét csak szakszerviz végezheti, mivel a vezeték cseréje speci-
alis eszkdzdket igényel.

Ha a készulék mikodésében hibat észlelne, forduljon a szakszervizhez segitségért!
Soha ne prébalja meg otthon megjavitani a késziiléket! Ebben az esetben a jotal-
Ias elveszti érvényességeét!

Soha ne szerelje szét a készuléket! Ez kiszamithatatlan kdvetkezményekkel jarhat!
Ne hasznaljon nem gyari alkatrészt, mert sérulést okozhat!

Nedves kézzel soha ne probalja a készlléket feszlltségmentesiteni, a dugaljbdl
a dugot kihazni!

A csatlakoz6zsinér sérilése aramutést okozhat!

Csak otthoni hasznalatra, haztartasi célokra hasznalja!

A készilék mikddéséhez nem szabad kilsé id6ézité kapcsolot, vagy kulén tavve-
zérld rendszert hasznaini.
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Ne hasznaljon er@s tisztitdszert, karcold suroldszert a késziilék tisztitasahoz!
Ugyeljen arra, hogy fréccsend vizzel a készlilék ne érintkezzen, és nedves kézzel
ne érintse meg a készlléket!

A készulék részei

Motorhaz

Fedd

Lapat

Keverd tal
Be/kikapcsol6 gomb

aokrwdN=

Beilizemelés

Gondosan tavolitsa el a csomagoléanyagot a készilékrél!

Tisztitsa meg a készlilék részeit (lasd kés6bb)!

Hasznalat el6tt tegye be nyolc 6rara a kever6 talat a fagyasztoba!

Készitse eld a fagylalt alapot (Iasd receptotletek), majd hiitse le a hiitészek-
rényben!

i N

Mikodtetés

1. Helyezze a motorhazat a fedére, és nyomja 6ssze, amig beugrik a helyére!

2. Helyezze a lapatot a helyére, a motor tengelyére!
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3. Vegye ki a fagyasztébdl a keverd talat!
4. Helyezze a fedét a keverd talra, majd sz’oritsa ra az éramutatoé jarasaval ellen-
tétes iranyban, amig beugrik a helyére! Igy nem tud elmozdulni a fedé.

=8

A\

5. Csatlakoztassa a késziléket az elektromos halézatral
Figyelmeztetés: Mindig gy6z6djon meg rola, hogy a halézati fesziltség meg-
egyezik a késziiléken jelzettel!

6. Mindig kapcsolja be a készuléket, miel6tt a fagyi alapot beledntené a keveré
talba, nehogy hirtelen odafagyjon a tal belsejéhez!

7. A csuszdan keresztll 6ntse bele a talba a fagyi alapot!

Figyelmeztetés: A keverd tal tetejétél minimum 4 cm-re lehet a fagyi alap, mert
a keverés soran megndvekedik a térfogata.

8. Hagyja a készlléket miikddni, amig el nem éri a fagylalt alap a kivant halmaz-
allapotot! Ez nagyjabdl 15-30 percet vehet igénybe, de bizonyos tipusu fagy-
laltok révidebb id6 alatt is elkészilnek.

Figyelmeztetés:

* A keverés soran ne allitsa le és inditsa el Ujra a készlléket, mert a fagylalt
alap gyorsan odafagy a kever§ talhoz, és megakadalyozza a lapat forgasat!

» Ha a fagylalt alap tul sir(vé valik, a forgasirany megvaltozik, annak érdeké-
ben, hogy a motor ne melegedjen tul.

» Abban az esetben, ha a motor mégis tulmelegszik, a készlilék automatikusan
kikapcsol. Ebben az esetben kapcsolja ki a készlléket, huzza ki az elektromos
halézatbdl, és hagyja leh(ilni a motort!

9. Kapcsolja ki a készlléket, és az dramutato jarasaval ellentétes irdnyban csa-
varja el a fedelet, és mar talalhatja is a fagylaltot!

A fagylaltnak kanalazhaté allagunak kell lennie. Ezt kiszedheti egy talba, és
berakhatja a fagyasztéba is, ha formazni is szeretné a fagylaltot!

Javaslat:

* Hagyja a kever6 talat a fagyasztoban, igy barmikor készithet fagylaltot!

* Helyezze egy milanyag zacskodba a kever6 talat, miel6tt berakja a fagyaszté-
ba! A nyilassal felfelé helyezze a talat a fagyasztéba!

*  Gy6z8djon meg rola, hogy a keverd tal szaraz-e miel6tt betenné a fagyasztébal
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* Akeverd talat -18 °C-on kell lehlteni, a hasznalat el6tt 8 6rara!

* Alegjobb eredmény érdekében hiitse le a fagylalt 6sszetevéket!

» Az alkohol hozzaadasa meggatolja a fagylaltalap megfagyasat.

+ Afagylalt dllaga fugg az alapanyagok zsirtartalmatol: minél magasabb a zsir-
tartalom (pl. csak tejszinbél késziil), annal krémesebb allagu lesz a kész fagy-
lalt, minél vizesebb az alap (pl. tej, szorp, citromlé), annal higabb lesz az elké-
szilt fagylalt allaga. Az elkészilt fagylaltot elfogyasztasa el6tt mindig tegye be
a mélyhitébe.

Tisztitas

Mindig kapcsolja ki és aramtalanitsa a készuléket a tisztitas elétt!

Soha ne legyen vizes a vezeték az elektromos csatlakozg, illetve a motor!

Ne tegye a készlléket illetve annak részeit a mosogatdgépbe!

Ne hasznaljon surolészert, aluminium dorzsoélét illetve egyéb dérzsdlé anyagot
a tisztitdshoz!

* Keverd tal:
Hagyja, hogy a tal elérje a szobahdmérsékletet, mielbtt elkezdi tisztitani!
Mossa ki a tal belsejét, aztan szaritsa meg alaposan! Ne meritse vizbe!

* Lapat:
Tavolitsa el a lapatot a motor tengelyérél!
Mossa le, és szaritsa meg!

* Fedé:
Mossa le, majd alaposan szaritsa meg!

* Motorhaz
Toérolje at puha ronggyal, majd szaritsa meg!
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Recept otletek

Bananfagyi

Hozzavaldk: Torje egyenletes péppé a banant, majd adja hozza
* 1 db nagy banan a tejet, a tejszint a cukrot, és keverje 0ssze alaposan!
* 200 ml lefolozott tej A készulék bekapcsolasa utan (a lapat forog) ontse
* 100 ml habtejszin a keverétalba a keveréket, és hagyja megfagyni a ki-
* 50 g cukor vant halmazallapotig!

Fagyasztott malnas joghurt

Osszetevék Préselie 6ssze a malnat, és sziirje le a magoktol! Ont-
» 200 g friss malna se hozza a joghurtot és a cukrot, majd keverje dssze!
* 100 g cukor A készulék bekapcsolasa utan (a lapat forog) ontse

* 200 ml natdr joghurt a keverdtalba a keveréket, és hagyja megfagyni a ki-
vant halmazallapotig!

Csokoladés-menta fagyi

Osszetevék Ontse a tejet és a cukrot egy labasba, és lassu tiizdn
* 200 ml lef6l6zott tej melegitse fel, hogy a cukor elolvadjon, majd hagyja ki-
* 50 g cukor hilni! Keverje a tejbe a tejszint és a mentaaromat!

* 200 ml habtejszin A készlilék bekapcsolasa utan (a lapat forog) ontse a
* Néhany csepp keverdtalba a keveréket, és amikor elkezd megfagyni,
* mentaaroma adja hozza a reszelt csokoladét! Ezutan hagyja meg-

» 50 g reszelt csokoladé fagyni a kivant halmazallapotig!

Eperfagyi

Osszetevék Torje egyenletes péppé az epret és adja hozza a tob-
» 250 g friss eper bi alapanyagot! A késziilék bekapcsolasa utan (a lapat
* 100 g cukor forog) dntse a keverétalba a keveréket, és hagyja meg-
* 100 ml habtejszin fagyni a kivant halmazallapotig!

« Fél citrom leve
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Citromos sorbet

Osszetevék Ontse a vizet és a cukrot egy labasba, és lassu tiizdn

» 175 g cukor forralja egy percig, majd hagyja kihdlni a keveréket! Ez-

e 175 ml viz utan adja hozza a narancs levét és a citromlét!

* Fél narancs leve Verje fel a tojasfehérjét, majd keverje a citromos Iéhez!

* 100 ml citromlé A készlilék bekapcsolasa utan (a lapat forog) ontse a

» Egy kisméret( tojas keverétalba a keveréket, és hagyja megfagyni a kivant
fehérje halmazallapotig!

Sodé alapu vaniliafagyi

Osszetevék Tegye a tojas sargakat és a cukrot egy Uvegtalba és

» 2 tojas sargaja a verje fel 6ket! Egy labasban

* 50 g cukor lassu t(izon forralja fel a tejet, majd o6ntse a felvert

* 200 ml lefolozott tej tojasokra, és keverje ¢ssze! Ontse vissza a labasba

* 200 ml habtejszin a keveréket, és lassu tizon folytonos kevergetés mel-

* Néhany csepp lett melegitse, amig 6sszes(irlisddik, és a kanal hatul-
vaniliaaroma jan egy vékony réteget formaz! Ne forralja fel! Vegye le

a labast a tizrél és hagyja kihdlni a keveréket! Ezutan
keverje bele a tejszint és a vanilia aromat! A készulék
bekapcsolasa utan (a lapat forog) éntse a keverétalba
a keveréket, és hagyja megfagyni a kivant halmazal-
lapotig!

Hauser ajanlata

A tokéletes édesség elkészitéséhez ajanljuk a HAUSER gofrisiitéket a HAUSER
IM-140-es fagylaltgép mellé!
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1+1 EV EXTRA GARANCIA HAUSER TERMEKERE!

+1 év extra
GARANCIA

60 napon beliil
kizdrélag a weboldalunkon

regisztralt termékekre

Informaciok, regisztracio:

www.hauser.eu

Regisztralja be ujonnan vasarolt Hauser termé-
két honlapunkon (www.hauser.eu) a vasarlast
kovetd 60 napon belll és a kotelez6en el8irt
1 év jotallason tal +1 évvel ajandékozzuk meg.
Regisztraljon és vegye igénybe kibdvitett ga-
rancidnkat, specialis vev8szolgalatunkat ahol
termékével kapcsolatban kaphat b&vebb felvila-
gositast, tanacsokat, recepteket, vagy toltse le
védett internetes tartalmainkat.

Tovabbi hasznos informacidkért és a garancia
részleteiért latogasson el a www.hauser.eu
weboldalra.

Megfelel6ségi Nyilatkozat:

C€

Ez a termék az Eurdpai K6zosség EMC 2004/108/EC; LVD 2006/95/EC;
RoHS 2002/95/EC iranyelveiben megszabott kdvetelményeket telje-
siti. Ez az On 4ltal vasarolt HAUSER termék a hasznalati atmutato-

ban talalhaté miszaki jellemz&knek megfelel.

Elektromagneses mezék (EMF)

Ez a készllék megfelel az elektromagneses mez8&kre (EMF) vonatkozé szabva-
nyoknak. Amennyiben a hasznalati utmutatoban foglaltaknak megfelel6en tzemel-
tetik, a tudomany mai allasa szerint a készlilék biztonsagos.

IM-140_manual_HU 2011v1.indd 9
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Az elektromos berendezés a kdrnyezetre veszélyes hulladéknak minésilé alkat-
részeket tartalmazhat. Ezeket ne gydjtse a kommunalis hulladékkal egyutt, mert
a telepulési szilard hulladék kdzé kerllve jelentésen szennyezheti a kdrnyezetet!
Az elhasznalt elektromos készulékeke gydjtése elkllonitve torténik, hasznalja
az erre létrehozott visszavételi és begydijtési rendszert!

Uj késziilék vasarlasakor, 2005. augusztus 13-a utan, az elhasznalt elektro-
mos berendezést a vasarlas helyszinére is visszaviheti.

Az ilyen médon begylijtdétt berendezéseket, szakszerli szétbontas utan,
az erre szerz6dott cégek a megfeleld moédon semmisitik meg.

A kornyezet unokdaink oroksége, megovasa mindnyajunk kézos érdeke
és feleléssége, segitse On is ezt a térekvést!

10
www.hauser.eu

IM-140_manual_HU 2011v1.indd 10

2011.11.04.

16:15:16



MANUAL DE UTILIZARE

HAUSER®

e ctr on i

APARAT DE iNGHETATA
IM-140

STIMATI CUMPARATORI!

Va multumim pentru incredere, ca ati cumparat
un aparat electrocasnic marca HAUSER!
Aparatul este rezultatul celei mai recente dez-
voltari tehnice, unul dintre aparatele estetice,
cu o constructie exigenta si de buna calitate
ale producétorului. In cursul proiectarii s-a
acordat o atentie deosebita fiabilitatii. Condi-
tia de baza a functionarii fiabile este utilizarea HauseR)
corecta, prin urmare va rugam ca inaintea pu-

nerii in functiune cititi cu atentie instructiunile

de utilizare si pastrati-le, pentru a va putea fi

oricand de folos.

Certificat de calitate

In calitate de importator si distribuitor (AVEX Zrt., 2440 Szazhalombatta, Csen-
terics S. u. 3.) certificam ca aparatul de inghetata HAUSER IM-140 corespunde
urmatoarelor specificatii tehnice:

Tensiune de alimentare: 230V ~50 HZ
Putere: 12 W
Nivel de zgomot: 65 dB

Clasa de protectie la atingere: |l
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Instructiuni de siguranta

In interesul Dvs. trebuie s& respectati intotdeauna instructiunile de sigurant& fun-
damentale!
Utilizarea incorecta a aparatului poate produce accidente!
Tnaintea utilizarii cititi cu atentie instructiunile de utilizare!
Aparatul este apt numai pentru utilizare casnica!
n vederea evitarii electrocutérii este INTERZIS:

- scufundarea aparatului in apa sau alte lichide,

- utilizarea cu cablul deteriorat,

- utilizarea in cazul unor deteriorari mecanice!
Aparatul nu poate fi Iasat fara supraveghere in timpul functionarii!
Utilizarea in apropierea unui copil mic necesita o precautie deosebita!
Persoane cu deficienta mintald, handicapate sau care nu dispun de experienta
necesara nu pot utiliza aparatul decat daca persoana responsabila pentru ele le
supravegheaza, respectiv le-a facut inteleasa utilizarea aparatului in conditii de
siguranta!
Cand aparatul nu este utilizat, sau Thaintea curatarii scoateti stecherul din priza!
Deteriorarile interioare pot cauza electrocutare!
Aparatul poate fi folosit numai cu accesoriile anexate de producator!
Este interzisa utilizarea aparatului in aer liber!
Nu atarnati cordonul electric deasupra plitei sau blatului! Aparatul sa nu se atinga
de suprafete fierbinti, si nu-l plasati inh apropierea plitei cu gaz sau electrice!
Nu asezati aparatul la marginea mesei sau blatului, deoarece astfel poate fi usor
ajuns si dat jos de catre copii mici! Tineti seama si de faptul ca, cordonul electric
atarnat peste marginea mesei sau blatului poate cauza accidente!
Nu porniti aparatul decat dup& ce ati montat paleta rotativa! inaintea demontérii
trebuie asteptat pana ce paleta rotativa se opreste! Este interzisa atingerea paletei
rotative Tn timpul functionarii!
Nu Iasati nici un fel de obiecte (vase, fata de masa, tacamuri, etc.) langa aparatul
in functiune! Utilizati aparatul pe o suprafata orizontala, stabila!
Este interzisa amestecarea de vopsele, diluanti sau substante chimice datorita
pericolului de incendiu si de explozie!
Nu lasati aparatul in apropierea unor suprafete fierbinti (de ex. plita)!
Producatorul, respectiv distribuitorul nu-si asuma nici o raspundere pentru conse-
cintele utilizarii incorecte sau repararii de catre persoane neautorizate!
Daca din intdmplare ati scapat aparatul, apelati la un service specializat pentru
examinarea de catre persoane autorizate!
Deteriorarile interioare pot produce electrocutare!
Reparatia aparatului defectat (inclusiv a cablului de conectare la retea) poate fi
efectuata numai de catre specialisti!
Utilizarea oricaror accesorii (in afara celor recomandate de producator) pot cauza
electrocutare!
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Cordonul de alimentare sa nu se atinga de suprafete fierbinti!

Nu incercati sa scoateti alimentele din aparat in timpul functionarii!

Nu utilizati aparatul cu temporizator sau cu orice alte mijloace care pot produce
pornirea/oprirea automata a aparatului!

Nu introduceti niciodata in aparat inghetata congelata deja anterior total sau partial!
Inghetata continand ingrediente crude trebuie consumat intr-o saptamana!
Copiii, persoane in varsta, bolnavi sau femei gravide sa nu consume inghetata
care contine oua crude sau semicrude!

Atingeti intotdeauna cu precautie aparatul de inghetata, pentru a evita ca gerul sa
va provoace leziuni cutanate!

Nu folositi linguri metalice pentru scoaterea inghetatei!

Nu scoateti inainte de timp bolul din congelator, deoarece nu va fi apt pentru con-
gelarea inghetatei!

Nu gauriti si nu Incalziti aparatul!

Producatorul, respectiv distribuitorul nu-gi asuma nici o raspundere pentru prejudi-
ciile produse datorita utilizarii Tn mod neconform destinatiei!

Partile componente ale aparatului

Carcasa motorului
Capac

Paleta

Bol de congelare
Buton pornire/oprire

abrowN=

Punerea in functiune

Indepartati cu grija ambalajul de pe aparat!

Curatati partile componente ale aparatului (vezi mai jos)!

Tnaintea utilizarii introduceti bolul de congelare in congelator!

Pregatiti compozitia de inghetata (vezi sugestiile de retete), apoi raciti-o in
frigider!

PN~
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Operare

1. Asezati carcasa motorului pe capac si apasati-o pana ce intra la loc

2. Montati paleta la locul ei, pe axa motorului!

&

e
&

3. Scoateti bolul de congelare din congelator!
4. Asezati capacul pe bolul de congelare, apoi strangeti-l in sens contrar acelor
de ceasornic, pana ce sare la loc! Astfel capacul nu se poate disloc

5. Conectati aparatul la reteaua electrica!
Atentie: De fiecare data convingeti-va ca tensiunea de alimentare este identica
cu cea indicata pe aparat!

6. Porniti aparatul inainte de a turna compozitia de inghetata in bolul de congela-
re, pentru a nu se lipi brusc prin inghetare de interiorul bolului!

7. Turnati prin jgheab compozitia de inghetata in bol!
Atentie: compozitia de inghetata poate fi la minimum 4 cm de capacul bolului
de congelare, deoarece in cursul congelarii Ti creste volumul!

8. Lasati aparatul sa functioneze pana cand compozitia de inghetata ajunge la
consistenta dorita! Aceasta necesita aproximativ 15-30 minute, dar anumite
tipuri de inghetata se prepara si in timp mai scurt!
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Atentionare:

« Tn cursul congelarii nu opriti si nu porniti din nou aparatul, deoarece compo-
zitia deinghetata se lipeste rapid de bolul de congelare si impiedica rotirea
paletei!

» Daca compozitia de inghetata devine prea densa, se schimba directia de
rotire pentru ca motorul sa nu se supraincalzeasca!

+ In cazul daca motorul totusi acestea se supraincalzeste, aparatul se opreste
automat. In acest caz decuplati aparatul, scoateti cordonul din priza si l&sati
motorul sa se raceascal

9. Opriti aparatul, rotiti capacul in sens orar, si inghetata este gata pentru servi-
re! Inghetata trebuie s& fie de o consistenta care s& permitd consumarea cu
lingurita! O puteti scoate intr-un castron si pune in congelator daca doriti sa si
formati inghetata!

Recomandare:

» Lasati bolul de congelare in congelator, astfel oricand puteti prepara inghetata!

* Puneti bolul de congelare intr-o punga de plastic ihainte de a-l introduce in
congelator! Asezati bolul in congelator cu deschizatura in sus!

» Convingeti-va ca bolul de congelare este uscat inainte de a-I pune in conge-
lator!

* Bolul de congelare trebuie racit la o temperatura de -18 °C inaintea folosirii,
timp de 8 ore!

* Pentru obtinerea celor mai bune rezultate raciti ingredientele din care veti pre-
para inghetata!

* Adaugarea alcoolului impiedica inghetarea compozitiei de inghetata!

Curatare

Opriti si deconectati intotdeauna aparatul Tnainte de curatare!

Cablul si mufa acestuia, respectiv motorul sa nu fie niciodata umed!

Nu introduceti aparatul, respectiv piesele acestuia Tn masina de spalat vase!

Nu folositi substante de frecare, spirale de aluminiu pentru frecat, respectiv alte
materiale abrazive pentru curatare!

Bolul de congelare

Tnainte de a incepe curétarea, asteptati pana cand bolul atinge temperatura camerei.
Spalati interiorul bolului, apoi uscati-I bine! Nu-I scufundati in apa!

15
www.hauser.eu

IM-140_manual_RO 2011v1.indd 15 2011.11.08. 16:23:40



Paleta
Demontati paleta de pe axa motorului!
Spalati, apoi uscati paleta!

Capacul
Spalati-l, apoi uscati-I total!

Carcasa motorului
Se sterge cu o carpa moale, apoi se lasa sa se usuce.

Sugestii de retete
inghetata de banana

Ingrediente: Zdrobiti banana pana devine pasta, apoi adaugati lap-

* 1 buc. banana mare tele, frisca si zaharul, si amestecati bine compozitia!

* 200 ml lapte degresat Dupa pornirea aparatului (paleta se invarte) turnafi

* 100 ml frigca lichida amestecul in bolul de congelat si lasati sa inghete
pentru batut pana ce va avea consistenta dorita!

* 50 g zahar

laurt cu zmeura congelata

Ingrediente: Zmeura se preseaza apoi se strecoara pentru a inde-
* 200 g zmeura parta sdmburii. Se adauga iaurtul si zaharul, apoi se

proaspata amesteca. Dupa pornirea aparatului (paleta se invarte)
* 100 g zahar turnati amestecul in bolul de congelat si lasati sa in-
e 200 mliaurt ghete pana ce va avea consistenta dorital

inghetata de ciocolata cu menta

Ingrediente: Laptele si zaharul se toarna intr-o cratita si se incal-
» 200 ml lapte degresat zeste la foc mic pentru ca zaharul sa se dizolve, apoi
* 50 g zahar se lasa sa se raceasca. Se adauga frisca si aroma de
* 200 ml frigca lichida menta la lapte, si se amesteca. Dupa pornirea apara-

pentru batut tului (paleta se invarte) turnati amestecul in bolul de
» Cateva picaturi de aro- congelat si cand incepe sa inghete, adaugati ciocola-

ma de menta ta razuita. Dupa aceasta lasati sa inghete pana ce va
+ 50 g ciocolata razuita avea consistenta dorita.
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inghetata de capsuni

Ingrediente: Zdrobiti capsunii pana ce obtineti o pasta omogena,
* 200 g de capsuni apoi adaugati celelalte ingrediente. Dupa pornirea

proaspeti aparatului (paleta se invarte) turnati amestecul in bolul
* 100 g zahar de congelat si lasati sa inghete pana ce va avea con-

* 100 ml frigca lichida sistenta dorita!
pentru batut
* Zeama unei jumatati de lamaie

Serbet cu lamaie

Ingrediente: Apa si zaharul se toarna intr-un castron si se fierbe

* 175 g zahar la foc mic timp de un minut, apoi se lasa amestecul

* 175 ml apa sa se raceasca. Dupa aceasta se adauga zeama de

* Zeama unei jumatati portocala si de lamaie. Se bate albusul si se adauga la
de portocala zeama cu lamaie. Dupa pornirea aparatului (paleta se

* 100 ml zeama de invarte) turnati amestecul in bolul de congelat si lasati
lamaie sa inghete pana ce va avea consistenta dorita!

* Un albus de ou mic

inghetata de vanilie pe baza de sodou

Ingrediente: Galbenusurile si zaharul se pun intr-un castron de sti-
» 2 galbenusuri de ou cla si se bat. Se fierbe laptele intr-o cratita la foc mic,
* 50 g zahar se toarna peste galbenusurile batute si se amesteca.
* 200 ml lapte degresat Amestecul se toarna Tnapoi Tn cratitd si se Tncalzeste
* 200 ml frigca lichida la foc mic, cu amestecare continua, pana se ingroa-

pentru batut sa, si formeaza un strat subtire pe dosul lingurii. Nu se
» Cateva picaturi de aro- fierbe! Se ia cratita de pe foc si amestecul se lasa sa

ma de vanilie se raceasca. Dupa aceasta se adauga frisca si aroma

de vanilie. Dupa pornirea aparatului (paleta se invarte)
turnati amestecul in bolul de congelat si lasati sa in-
ghete pana ce va avea consistenta dorital
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RECOMANDAREA HAUSER

Pentru prepararea unor delicatese perfecte va recomandam aparatele pentru go-
fri HAUSER langa aparatul de inghetata HAUSER IM-140!

Declaratie de conformitate

Acest produs indeplineste cerintele stabilite in directivele Uniunii Eu-
ropene: EMC 2004/108/EC; LVD 2006/95/EC; RoHS 2002/95/EC .
Produsul HAUSER cumparat de dumneavoastra corespunde carac-
teristicilor tehnice prezentate in instructiunile de utilizare.

Campuri electromagnetice (EMF)

Acest aparat corespunde cerintelor stabilite de standardele referitore la campurile
electromagnetice (EMF).

In cazul in care folositi aparatul conform celor cuprinse in instructiunile de folosire,
potrivit nivelului actual al cunostintelor stiintifice, aparatul poate fi folosit cu siguranta.

Instalatia electrica are componente care fac parte din categoria reziduurilor
periculoase asupra mediului Tnconjurator. Acestea nu le adunati impreuna cu
gunoiul menajer, deoarece ajungand intre reziduurile solide ale localitatii, pot
polua in mod considerabil mediul inconjurator. Colectarea aparatelor electrice
uzate se face separat, de aceea folositi sistemul de preluare si colectare
infiintat. Dupa data de 13 august 2005, cu ocazia cumpararii aparatelor noi,
puteti preda la locul cumpararii aparatele electrice uzate. Instalatiile astfel
preluate, dupa ce au fost demontate de specialisti, sunt prelucrate in mod
corespunzator de intreprinderi care au contractat aceasta activitate.

Mediul inconjurator este mostenirea nepotilor nostri, protejarea lui
este interesul si responsabilitatea noastra a tuturora. Sprijiniti si _
Dumneavoastra aceasta tendinta!

Contribuiti si Dumneavoastra la aceste eforturi!
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NAVOD NA POUZITI

HAUSER

e ctr on

iIM-140
Zmrzlinovac

Dékujeme Vam za davéru, kterou jste
prokazali zakoupenim vyrobku typu HAUSER.
Tento pfistroj je vysledkem nejnovéjsiho
technického vyzkumu. Splfiuje  v8echny
poZadavky kvality a estetiky. Pri jeho
navrhovani se kladl maximalni ddraz na jeho
bezpecnost. Aby pristroj bezpecné fungoval,
je ddlezité s nim odborné zachéazet. Pfed jeho
uvedenim do provozu, si pozorné prectéte

navod k pouZiti. Ten dobre uschovejte, abyste ’
Jej v pripadé potreby mohli znovu pouZit. ‘//

Technické parametry

Jako dovozci (HAUSER ELEKTRO CZ s.r.o., Brod nad Dyji 219, 691 81
Bfezi u Mikulova, Ceska republika), potvrzujeme, Ze vyrobek splfiuje smérnice
EU o uvadéni vyrobku na trh a je opravnén pouzivat znacku CE.

HAUSER IM-140 zmrzlinova¢ odpovida nasledujicim technickym parametrim:

Napajeni: AC 230V/50Hz
Vykon:

Trida dotykové ochrany:

Hluénost: 65 dB

Zemé plvodu: Cina

Vyrobce si vyhrazuje pravo na nepodstatné zmény od puvodniho provedeni.



Bezpecénostni pokyny

Pied prvnim pouzitim si pozorné prec¢téte navod k pouziti do konce a
dodrzujte ho.

Ve vlastnim zajmu vzdy dodrzujte zakladni bezpeénostni pokyny.

Pii nespravném pouzivani pfistroje hrozi nebezpedéi urazu.

Preltéte si ndvod k obsluze.

PFistroj pouzivejte podle navodu.

Nepouzivejte pfistroj ve vihkém prostredi.

Nepouzivejte pFistroj na volném prostranstvi.

Nepokladejte pfFistroj na horka mista, napf. na sporak.

Nepouzivejte pfistroj v pfitomnosti hoflavin.

Pokud pfistroj pouziva dit&, nebo je v jeho blizkosti, je tfeba zvysit pozornost.
Pri Cisténi pristroje zafizeni odpojte od elektrické sité.

Pfistroj nikdy neponofujte do vody.

Pokud je pfistroj zapnuty, nesahejte rukou do nadoby.

Do nadoby nedavejte kromé surovin na zmrzlinu zadné jiné pfedméty (varecky,
IZice atd.).

Pristroj neistéte hrubozrnnym Cisticimi prostfedky ani materialem, ktery miize
povrch poSkrabat.

Pouzivejte pouze originalni pfisluSenstvi dodavané vyrobcem. Pouzitim
neoriginalniho pfisluSenstvi mize dojit k Urazu.

Pristroj se nesmi pouZivat s poSkozenym napajecim kabelem.

V pfipadé poruchy se nepokousejte opravit pfistroj sami. Hrozi nebezpedi Urazu a
dojde ke ztraté zaruky.

Opravu porouchaného pfistroje (v€etné napétového kabelu) svéfte
autorizovanému servisu.

Spotiebi€ neni ur€en pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi, nebo s nedostatkem zkusenosti a
znalosti, pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytuje dohled
nebo je nepoucila o pouzivani spotfebice.

Déti by mély byt pod dohledem, aby se zajistilo, Ze si se spotfebi¢em nebo
obalovym materialem nehraji.

PFistroj neni uréen pro pramyslové vyuziti.

Neodbornym zachazenim mizete pfistroj pokazit a na takovy druh zavady se
zéruka nevztahuje.

Spotfebi€ neni uréen pro provoz prostfednictvim externiho ¢asovace nebo
samostatného systému dalkového ovladani.



Pied spusténim pristroje do provozu

Vycistéte vdechny &asti pfistroje.

Pfed pouzitim viozte chladici misu na min. 8 hodin do mraznicky.
Pfipraveny zmrzlinovy zaklad (viz. Recepty) dejte zchladit do lednice.

Provoz

Nasadte motor(1) na kryt(2).

Nasadte michaci lopatku(3).

Vyndejte z mrazni¢ky chladici misu(4).

Nasadte motor na chladici misu, otacejte ji ve sméru
hodinovych ruci¢ek dokud miska nezapadne na misto.
DalSim mirnym pootoenim ve sméru hodinovych
ru€iCek motor zajistite.

Zapojte pfistroj do elektrické sité.

Vzdy zapnéte pfistroj dfive nez do néj viozite
zmrzlinovy zaklad, nebot zmrzlinova smés muze ®
pfimrznout na dno nadoby.

Pomalu vlijte zmrzlinovou smés do pfistroje.

Nechte pfistroj pracovat, dokud zmrzlinova hmota
nezhoustne.

PFiblizna doba pfipravy je mezi 15 - 30 minutami.
Vypnéte pfistroj a toenim nadoby proti sméru
hodinovych rugi¢ek odmontujte nddobu od motoru.
Zmrzlinu mazete vybrat, pfelozit do vilastni misy a vlozit
do mraznicky.

Cisténi

Pred cisténim vzdy odpojte pfistroj od elektrické sité.

Motor pretfete vihkou utérkou, nikdy ho neponofujte do vody.

Chladici misu, lopatky a vi¢ko pfed kazdym pouzitim oCistéte bé&znymi Gisticimi
prostfedky.

Casti pristroje nemyjte v my&ce nadobi.

UPOZORNENI:

Zmrzlinova smés nesmi prekrocit hranici 4 cm pod okrajem nadoby, protoze
béhem michani a zmrazovani se hmota zvétsuje.

Béhem provozu pristroj nevypinejte a znovu nezapinejte. Zmrzlinova hmota
pfimrzne na dno nadoby a prilepi se na lopatky, coz mtize zplsobit zlomeni
lopatky.



Dbejte na to, aby zmrzlinova hmota nebyla pFili§ husta, tim se muze
zpusobit prehiati motoru.

Pokud se motor piehieje, pristroj se automaticky vypne. Vypnéte pristroj,
odpojte napét'ovy kabel od elektrické sité a nechte pfristroj vychladnout.

RECEPTY:

Bananova zmrzlina

1 ks velky banan

200ml nizkotu¢né mléko

100ml Slehacky

509 cukr

Banan rozmackejte na kasi, pfidejte mléko, Slehacku, cukr a smichejte je. PFistroj
zapnéte, vlijte smés do pfistroje a nechte pfistroj pracovat.

Malinovo jogurtova zmrzlina

200g Cerstvych malin

100 g cukr

200ml bily jogurt

Pres sitko pretlacte maliny, aby se seminka oddélily a pfidejte ostatni suroviny.
Pristroj zapnéte, vlijte smés do pfistroje a nechte pfistroj pracovat.

Citronova zmrzlina

175 g cukr

175 ml voda

$tava z pal pomerance

100 ml citrénové Stavy

jeden bilek z malého vejce

Vlijte vodu s cukrem do hrnce a na mirném ohni nechte vafit jednu minutu, pak ji
nechte vychladnout. Pfidejte pomerancovou a citronovou Stavu. Nakonec vlozte
bilek z vejce a dokonale smés vymichame. PFistroj zapnéte, vlijte smés do
pfistroje a nechte pfistroj pracovat.



Vanilkova zmrzlina

2 Zloutky

50 g cukru

200 ml nizkotuéné mléko

200 ml Slehacky, par kapek vanilkového aroma

Dejte do nadoby Zloutky s cukrem a vymichame je. Nechte pomalu sevfit mléko,
nalijte ho do Zloutkové smési a dokonale ji rozmichejte. Smés nalijte zpét do
hrnce a pfi stalém michani nechte ohfat, dokud se hmota nespoji. Smés nesmi
vafit. Dejte smés dold z ohné a nechte ji vychladnout. Potom smés smichejte se
Slehackou a vanilkovym aroma. PFistroj zapnéte, vlijte smés do pfistroje a nechte
pfistroj pracovat.

Zaruéni podminky

Zaruka je poskytovana na bezchybnou funkénost po dobu 24 mésiclu od data
zakoupeni vyrobku spotfebitelem, v pfipadé pronajmu produktu nebo splatkového
prodeje zacCina zaru¢ni doba dnem zacatku pronajmu nebo dnem splatkového
nakupu.

Zaruka se vztahuje na zavady zpusobené chybou vyroby nebo vadou materialu.
Zaruka se nevztahuje na poskozeni zplsobené pouzivanim vyrobku v rozporu s
navodem k obsluze, nespravnym pouzivanim, mechanickym poskozenim (v€etné
poSkozeni v pribéhu pfepravy), pfipojenim vyrobku na jiné nez predepsané
sitové napéti, Zivelnou pohromou, zasahem blesku, zasahem do vnitiniho
zapojeni vyrobku uzivatelim, také v pfipadé Uprav nebo oprav provedenych
osobami, které na takovy ukon nemaji opravnéni od vyrobce nebo dovozce
pfistroje a po uplynuti dvouleté zaruéni doby.

Vyrobek je uréen k pouziti v domacnosti. Neni uren pro profesionalni pouZiti. Pfi
pouzivani jinym zpisobem nemuze byt uplatnéna zaruka.

Bezplatny zarucni servis je poskytovan pouze v pfipadé predlozeni dokladu o
koupi. V pfipadé neopravnéné reklamace (pouzivani pfistroje v rozporu s
navodem, nespravna manipulace s pfistrojem apod.) Bude odesilateli u¢tovan
manipulacni poplatek ve vysi 250 K¢ na pokryti nakladd spojenych s pfijetim do
servisu, vybalenim, otestovanim, vydanim a doruenim reklamovaného vyrobku
zpét odesilateli.

PFi vybéru produktu je tfeba zvazit, jaké funkce od vyrobku pozadujete. Pokud
Vam nebude vyrobek v budoucnu vyhovovat, tato skute¢nost neni divodem k
reklamaci.

Zaruéni reklamace se uplatiiujte v misté nakupu pfristroje!



Informace pro uzivatele o likvidaci pouzitého
elektrického zarizeni

Tento symbol na produktech a / nebo na pfilozenych

dokumentech nebo obalech znamena, zZe pouzité elektrické a

elektronické zafizeni se nesmé&ji misit s komunalnim odpadem.

Pro spravné zachazeni, obnovu a recyklaci odevzdejte tyto

vyrobky na ur€ena sbérna mista, kde budou pfijaty bez poplatku,

B ncbo odevzdejte v mistnim maloobchodé, pokud si objednate

podobny novy vyrobek. Spravna likvidace téchto produktd

pomuze uSetfit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnim dopadim na

lidské zdravi a prostfedi, které mohou jinak vzniknout z nespravného zachazeni s

prosim vase mistni Ufady. V pfipadé nespravného odvozu odpadu mohou byt
uplatnény pokuty v souladu se statni legislativou.

Informace o likvidaci v zemich mimo EU
Tento symbol plati pouze v Evropské unii. Pokud si pfejete zlikvidovat tento

nebo prodejce a informujte se o spravné metodé likvidace.

Pro blizSi informace o vyrobcich znacky HAUSER
navstivte nasi stranku www.hauserelektro.cz



NAVOD NA POUZITIE

HAUSER

e ctr on

iIM-140
Zmrzlinovac

Dakujeme Vam za déveru, ktoru ste
preukézali  zakupenim  vyrobku typu
HAUSER. Tento pristroj je vysledkom
najnovsieho technického vyskumu.  Splfia
vSetky poZiadavky kvality a estetiky. Pri jeho
navrhovani sa kladol maximalny déraz na
Jjeho bezpecnost. Aby pristroj bezpecne
fungoval, je dblezit¢é s nim odborne
zaobchadzat. Pred jeho uvedenim do
prevadzky si pozorne precitajte navod na
pouZitie. Ten dobre uschovajte, aby ste ho v J

pripade potreby mohli opétovne pouZit.

Hausery

Technické parametre

Ako dovozcovia (HAUSER ELEKTRO CE, s.r.o., Komarnanska cesta 1,
940 64 Nové Zamky), potvrdzujeme, Ze vyrobok spifia smernice EU o uvadzani
vyrobkov na trh a je opravneny pouzivat znatku CE. HAUSER IM-140
zmrzlinova¢ zodpoveda nasledujucim technickym parametrom:

Napajanie: AC 230V/50Hz
Vykon:

Trieda dotykovej ochrany:

Hluénost: 65 dB

Krajina pévodu: Cina

Vyrobca si vyhradzuje pravo na nepodstatné zmeny od povodného vyhotovenia.



Bezpeénostné pokyny

Pred prvym pouzitim si pozorne preitajte navod na pouzitie do konca a
dodrzujte ho.

Vo vlastnom zaujme vzdy dodrzujte zakladné bezpecnostné pokyny.

Pri nespravnom pouzivani pristroja hrozi nebezpecenstvo trazu.

Precitajte si navod na obsluhu.

Pristroj pouZzivajte podla navodu.

Nepouzivajte pristroj vo vlhkom prostredi.

Nepouzivajte pristroj na volnom priestranstve.

Neukladajte pristroj na horuce miesta, napr. na sporak.

Nepouzivajte pristroj v pritomnosti horlavin.

Ak pristroj pouziva dieta, alebo je v jeho blizkosti, treba zvysit pozornost.

Pri Cisteni pristroja zariadenie odpojte od elektrickej siete.

Pristroj nikdy neponarajte do vody.

Nikdy nesiahajte rukou do nadoby, ked je pristroj zapnuty.

Do nadoby nedavajte okrem surovin na zmrzlinu ziadne iné predmety (varesky,
lyZice atd.).

Pristroj necistite hrubozrnnymi C&istiacimi prostriedkami ani materidlom, ktory
moZze posSkrabat povrch.

Pouzivajte len originalne prislusenstvo dodavané vyrobcom. Pouzitim
neoriginalneho prisluS§enstva moéze dojst k urazu.

Pristroj sa nesmie pouzivat s poSkodenym napajacim kablom.

V pripade poruchy sa nepokuSajte opravit’ pristroj sami. Hrozi nebezpelenstvo
Urazu a dojde k strate zaruky.

Opravu pokazeného pristroja (vratane napatového kébla) zverte autorizovanému
servisu.

Spotrebi€¢ nie je ureny na pouzivanie osobami (vratane deti) so zniZenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenosti a vedomosti, pokial im osoba zodpovedna za ich bezpecnost
neposkytuje dohlad alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebica.

Deti by mali byt pod dohladom, aby sa zaistilo, ze sa so spotrebicom alebo
obalovym materialom nehraju.

Pristroj nie je ureny na priemyselné vyuZitie .

Neodbornym zaobchadzanim mdZete pristroj pokazit a na takyto druh zavady sa
zéruka nevztahuje.

Spotrebi€ nie je ur€eny na prevadzku prostrednictvom externého Casovaca alebo
samostatného systému dialkového ovladania.



Pred spustenim pristroja do prevadzky

Vycistite vSetky €asti pristroja.

Pred pouzitim viozte chladiacu misu na min. 8 hodin do mraznicky.
Pripraveny zmrzlinovy zaklad (vid. Recepty) dajte schladit do chladnicky.

Prevadzka

Nasadte motor(1) na kryt(2).

Nasadte mieSaciu lopatku(3).

Vyberte z mrazni€ky chladiacu misu.

Nasadte motor na chladiacu misu(4), otacajte fou v
smere hodinovych ruciiek az kym miska nezapadne na
miesto. Dal§im miernym pootogenim v smere
hodinovych ruciciek motor zaistite.

Zapojte pristroj do elektrickej siete.

Vzdy zapnite pristroj skér ako don vlozite zmrzlinovy
zaklad, lebo zmrzlinova zmes méze primrznat na dno
nadoby.

Pomaly vlievajte zmrzlinovu zmes do pristroja.

Nechajte pristroj pracovat, kym zmrzlinova hmota
nezhustne.

Priblizna doba pripravy je medzi 15 — 30 minatami.
Vypnite pristroj atofenim nadoby proti smeru
hodinovych ruciciek odmontujte nadobu od motora.
Zmrzlinu moZete vybrat, preloZit do vlastnej misy a
vlozit do mraznicky.

Cistenie

Pred Cistenim vZdy odpojte pristroj od elektrickej siete.

Motor pretrite vihkou utierkou, nikdy ho neponarajte do vody.

Chladiacu misu, lopatky a vrchnak pred kazdym pouzitim ocistite s beznymi
Cistiacimi prostriedkami.

Casti pristroja neumyvajte v umyvacke riadu.

UPOZORNENIE:

Zmrzlinova zmes nesmie prekrogit’ hranicu 4 cm pod okrajom nadoby, lebo
pocas mieSania a zmrazovania sa hmota zvacsuje.

Pocas prevadzky pristroj nevypinajte a znova nezapinajte. Zmrzlinova
hmota primrzne na dno nadoby a prilepi sa na lopatky, o moéze spoésobit’
zlomenie lopatky.



Dbajte na to aby zmrzlinovda hmota nebola prili§ husta, tym sa moéze
sposobit’ prehriatie motora.

Ak sa motor prehreje, pristroj sa automaticky vypne. Vypnite pristroj,
odpojte napiat'ovy kabel od elektrickej siete a nechajte pristroj vychladnut'.

RECEPTY:

Bananova zmrzlina

1 ks velky banan

200ml nizkotuéné mlieko

100ml Sfahacky

509 cukor

Banan roztlacte na kasu, pridajte mlieko, Sfahacku, cukor a zmie&aijte ich. Pristroj
zapnite, vlejte zmes do pristroja a nechajte pristroj pracovat.

Malinovo jogurtova zmrzlina

200g Cerstvych malin

100 g cukor

200ml biely jogurt

Cez sitko pretlacte maliny aby sa semiaCka oddelili a pridajte ostatné suroviny.
Pristroj zapnite, vlejte zmes do pristroja a nechajte pristroj pracovat.

Citronova zmrzlina

175 g cukor

175 ml voda

Stava z pol pomaranca

100 ml citrénovej Stavy

jeden bielok z malého vajca

Vlejte vodu s cukrom do hrnca a na miernom ohni nechajte varit jednu minutu,
potom ju nechajte vychladnut. Pridajte pomaran€ovu a citrénovu Stavu. Nakoniec
vlozte bielok z vajca a dokonale zmes vymieSajte. Pristroj zapnite, vlejte zmes do
pristroja a nechajte pristroj pracovat.



Vanilkova zmrzlina

2 Zltky

50 g cukru

200 ml nizkotuéné mlieko

200 ml Srahacky, par kvapiek vanilkovej aromy

Dajte do nadoby Zitky s cukrom a vymies$ajte ich. Nechajte pomaly zovriet mlieko,
nalejte ho do Zitkovej zmesi a dokonale ju rozmie$ajte. Zmes nalejte spat do
hrnca a pri stalom mieSani nechajte zohriat, kym sa hmota nespoji. Zmes nesmie
zovriet. Dajte zmes dole z ohfia a nechajte ju vychladnut. Potom zmes zmie3ajte
so Slahackou a vanilkovou arémou. Pristroj zapnite, viejte zmes do pristroja a
nechajte pristroj pracovat.

Zaruéné podmienky

Zaruka je poskytovana na bezchybnu funkénost po dobu 24 mesiacov od datumu
zakupenia vyrobku spotrebitelom, v pripade prenajmu vyrobku alebo splatkového
predaja zacina zaruéna doba dfiom zacliatku prenajmu alebo dfiom splatkového
nakupu.

Zaruka sa vztahuje na zavady spdsobené chybou vyroby alebo chybou materialu.
Zaruka sa nevztahuje na posSkodenia zapri€inené pouzivanim vyrobku v rozpore
s ndvodom na obsluhu, nespravnym pouzivanim, mechanickym poskodenim
(vratane poSkodenia v priebehu prepravy), pripojenim vyrobku na iné nez
predpisané sietové napatie, Zivelnou pohromou, zasahom blesku, zasahom do
vnutorného zapojenia vyrobku uZivatelom, taktieZ v pripade Uprav alebo oprav
vykonanych osobami, ktoré na takyto ukon nemaju opravnenie od vyrobcu alebo
dovozcu pristroja a po uplynuti dvojro€nej zaru¢nej doby.

Vyrobok je ur€eny na pouzivanie v domacnosti. Nie je ur€eny na profesionalne
pouzitie. Pri pouzivani inym spdsobom zaruka neméze byt uplatnena.

Bezplatny zaru€ny servis je poskytovany iba v pripade predlozenia dokladu
o kupe. V pripade neopravnenej reklamacie (pouzivanie pristroja v rozpore s
navodom, nespravna manipulacia s pristrojom a pod.) bude odosielatelovi
uctovany manipulaény poplatok vo vySke 10€ na pokrytie ndkladov spojenych
s prijatim  do servisu, vybalenim, otestovanim, vydanim a doru€enim
reklamovaného vyrobku spat odosielatelovi.

Pri vybere vyrobku je potrebné zvazit, aké funkcie od vyrobku pozadujete. Ak
Vam nebude vyrobok v buducnosti vyhovovat, tato skutoCnost nie je dévodom na
reklamaciu.

Zaruéna reklaméacia sa uplatiiujte v mieste nakupu pristroja!



Informacie pre uzivatelov o likvidacii pouzitého elektrického

zariadenia

Tento symbol na produktoch a/alebo na prilozenych
dokumentoch alebo obaloch znamena, ze pouzité elektrické a
elektronické zariadenia sa nesmu mieSat s komunalnym
odpadom. Pre spravne zaobchadzanie, obnovu a recyklaciu
odovzdajte tieto produkty na urCené zberné miesta, kde budu
prijaté bez poplatku, alebo odovzdajte v miesthom maloobchode
v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok. Spravna

likvidacia tychto produktov poméze usSetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym
negativnym vplyvom na fudské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut z
nespravneho zaobchadzania s odpadom. Pre blizSie informacie o vaSom
najblizSom zbernom mieste kontaktujte prosim vase miestne urady. V pripade
nespravneho odvozu odpadu mdzu byt uplatnené pokuty v sulade so Statnou

legislativou.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurdpskej inie
Tento symbol plati iba v Eurdpskej unii. Ak si prajete zlikvidovat tento produkt
mimo Eurdpskej unie, pre bliZzSie informacie kontaktujte vase miestne urady
alebo predajcu a informujte sa o spravnej metdde likvidacie.

Pre bliZSie informacie o vyrobkoch znacky HAUSER

navstivte nasu stranku www.hauserelektro.sk
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