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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carefully before using the product and keep it as a reference for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models will be
identified in the manual.

Explanation of symbols

Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.
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Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

Made in TURKEY
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This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety instructions that will
help protect from risk of personal
injury or property damage. Failure to
follow these instructions shall void
any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the
user manual, product labels and

other relevant documents and
parts should be also given.

Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and



gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the
kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

e (Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

e (heck all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

e (all the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

¢ Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

e |f the product has a failure, it
should not be operated unless it
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is repaired by an Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

e Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

e Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!

e Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

e The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

¢ |f the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
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supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.



Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers

to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
model.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that it is balanced before
placing food on it (Please see the
following fi




Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven’s heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
baking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Product must be placed directly
on the floor. It must not be placed
onto a base or a pedestal.
WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water, but switch off the
appliance and then cover flame
e.g. with a lid or a fire blanket.
CAUTION: The cooking process
has to be supervised. A short
term cooking process has to be
supervised continuously.
WARNING: Danger of fire: Do not
store items on the cooking
surfaces.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

To prevent gas leakage ensure
that the gas connection is sound.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.



e This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrpoSES.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.

¢ The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with EU WEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
end of its service life. Take it to the collection center
for the recycling of electrical and electronic equipment.
Please consult your local authorities to learn about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

e Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes. Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.
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F General information

Overview

10 11

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Lower part 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

1 2 3 4 5 6 7
Normal burner Rear left
Rapid burner Front left
Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right
Function knob
Thermostat lamp
Thermostat knob

~N o Ol B~ W NN =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on
your product.

1. User manual
2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big roasts.
3. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.

4.  Placing the wire shelf and tray onto the

telescopic racks properly

(This feature is optional. It may not exist on
your product.)

Telescopic racks allow you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, make sure that the pins at the
rear section of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray.
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Technical specifications

Voltage / frequen 220-240 V ~ 50 Hz

Category of gas product Cat | 2H

Total gas consumption 7.9 kW :
y#@g6 ]
 Bums,. . 0

OVEN/GRILL
Main oven Multifunction oven

Grill power consumption

" Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan
assisted heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prioritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of 9 documentation accompanying it are obtained
he product. in laboratory conditions in accordance with
relevant standards. Depending on operational

Figures in this manual are schematic and may and environmental conditions of the product,
not exactly match your product. these values may vary.
Injector table

Position hob zone | 2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
Rear left Front left Front right Rear right

Go0/smbasr  jO2 0 B (68 0 V9
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and gas
installation for the product is under customer’s

responsibility.

The product must be installed in accordance
ith all local gas and/or electrical regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do not

‘ DANGER:

have it installed.
Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained under
the appliance, we recommend that this appliance is
mounted on a solid base and that the feet do not sink
into any carpet or soft flooring.

The kitchen floor must be able to carry the weight of
the appliance plus the additional weight of cookware
and bakeware and food.

If the range is placed on a base, measures have to be
taken to prevent the appliance slipping from the base.
The appliances must not be installed behind a
decorative door in order to avoid overheating.

[ e

[

65 mm min
«———————

(*} 750 mm min

400 mm min
o
(633
3
E]
2
=

e |t can be used with cabinets on either side but in
order to have a minimum distance of 400mm
above hotplate level allow a side clearance of
65mm between the appliance and any wall,
partition or tall cupboard.

e |tcanalso be used in a free standing position.
Allow a minimum distance of 750 mm above the
hob surface.

e () If acooker hood is to be installed above the
cooker, refer to cooker hood manufacturer'
instructions regarding installation height (min
650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1, i.e.
it may be placed with the rear and one side to
kitchen walls, kitchen furniture or equipment of
any size. The kitchen furniture or equipment on
the other side may only be of the same size or
smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance must
be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against overbalancing
by using the supplied two safety chains on your oven.
Fasten hook (1)by using a proper peg to the kitchen
wall (6) and connect safety chain (3) to the hook via
the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmliy fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

D O A~ wWw N

Stability chain to be as short as practicable to
avoid oven tilting forward and diagonal to avoid
oven side tilting.
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Cooker stability chain for cookers not designed with
bracket engagement slot.

Room ventilation

All rooms require an openable window, or equivalent,
and some rooms will require a permanent vent as well.
The air for combustion is taken from the room air and
the exhaust gases are emitted directly into the room.
Good ventilation is essential for safe operation of your
appliance.

Rooms with doors and/or windows which open
directly to the outer environment

The doors and/or windows that open directly to the
outer environment must have a total ventilation
opening of the dimensions specified in the table below
which is based on the total gas power of the appliance
(total gas power consumption of the appliance is
shown in the technical specification table of this user
manual). If the doors and/or windows do not have a
total ventilation opening corresponding to the total gas
consumption of the appliance as specified in the table
below, then there must definitely be an additional fixed
ventilation opening in the room to ensure that the total
minimum ventilation requirements for the total gas
consumption of the appliance is achieved. The fixed
ventilation opening can include openings for existing
airbricks, extraction hood ducting opening dimension
etc.

Total gas min. Ventilation
consumption (kW) opening (cm?)

Rooms that do not have openable doors and/or
windows that open directly to the outer
environment

If the room where the appliance is installed does not
have a door and/or a window that opens directly to the
outer environment, other products shall be sought that
definitely provide a fixed nonadjustable and non-
closable ventilation opening which meets the total
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minimum ventilation opening requirements for the total
gas consumption of the appliance as indicated in the
above table.Also the appropriate building regulations
advise should be followed.

Where a room or internal space contains more than
one gas appliance, additional ventilation area shall be
provided on top of the requirement given in the table
above. Size of additional ventilation area shall be
appropriate to regulations of other gas appliances.
There should also be a minimum clearance of 10mm
on the bottom edge of the door that opens to the inner
environment in the room where the appliance is
installed.You must ensure that items such as carpets
and other floorcoverings etc., do not affect the
clearance when the door is closed.

The cooker may be located in a kitchen, kitchen/diner
or a bed-sitting room, but not in a room containing a
bath or a shower. The cooker must not be installed in
a bed-siting room of less than 20m°.,

Do not install this appliance in a room below ground
level unless it is open to ground level on at least one
side.

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to refrigerators
or freezers. The heat emitted by the product
will increase the energy consumption of
cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor. It
must not be placed onto a base or a pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry or
move the product. The door, handle or hinges
get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated in
the "Technical specifications” table. Have the
grounding installation made by a qualified electrician
while using the product with or without a transformer.
Our company shall not be liable for any damages that
will arise due to using the product without a grounding
installation in accordance with the local regulations.



DANGER
The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualified

person. The product's warranty period starts
only after correct installation.

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised persons.

DANGER:
The power cable must not be clamped, bent or
rapped or come into contact with hot parts of

the product.

A damaged power cable must be replaced by
a qualified electrician. Otherwise, there is risk
of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the data
specified on the type label of the product. The rating

plate is either seen when the door or the lower cover is

opened or it is located at the rear wall of the unit
depending on the unit type.

Power cable of your product must comply with the
values in "Technical specifications" table.

Power cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
hob).

DANGER:

Before starting any work on the electrical
installation, disconnect the product from the
mains supply.

There is the risk of electric shock!

Connect the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas supply
system only by an authorised and qualified
person or technician with licence.

Risk of explosion or toxication due to

Manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out
by unauthorised or unlicensed persons.

unprofessional repairs!

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

(Gas adjustment conditions and values are stated
on labels (or ion type label).

9 Your product is equipped for natural gas (NG).

Natural gas installation must be prepared before
installing the product.

There must be a pipe (Piping advised to be
buyed from a licensed installer), must comply
with local gas standard, at the outlet of the
installation for the natural gas connection of your
product and the tip of this pipe must be closed
with a blind plug. Service Representative will
remove the blind plug during connection and
connect your product by means of a straight
connection device (coupling).

Make sure that the natural gas valve is readily
accessible.

If you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:

The gas hose must not be clamped, bent or
trapped or come into contact with hot parts of
the product.

There is the risk of explosion due to damaged
gas hose.

Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking vessels
to move. This dangerous situation can be
avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product is
level by adjusting the four feet at the bottom by
turning left or right and align level with the work
top.

Final check

1.
2.
3.

4,

Check electrical functions.

Open gas supply.

Check gas installations for secure fitting and
tightness.

Ignite burners and check appearance of the flame.

Flame must be blue and have a regular shape.
If the flame is yellowish, check if the burner

cap is seated securely or clean the burner.

Future Transportation

Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton. If you do not have the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.
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e To prevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
oven door to the side walls.

e Secure the caps and pan supports with adhesive

tape.

Do not use the door or handle to lift or move the

product.

Do not place any objects onto the product and
move it in upright position.

Check the general appearance of your product
or any damages that might have occurred

during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy
The following information will help you to use your
appliance in an ecological way, and to save energy:

Use dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is advised in the user manual or
cooking instructions.

Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf.
Cook more than one dish one after another. The
oven will already be hot.

You can save energy by switching off your oven a
few minutes before the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

Defrost frozen dishes before cooking them.

Use pots/pans with cover for cooking. If there is
no cover, energy consumption may increase 4
times.

Select the burner which is suitable for the bottom
size of the pot to be used. Always select the
correct pot size for your dishes. Larger pots
require more energy.

Initial use
First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1.

Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.
Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then
switch it off. Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4. Select the highest grill power; See How fo operate
the electric oven, page 19.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the

oven.

Close the oven door.

Select the highest grill power; see How to operate

the grill, page 22.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Tum off your grill; see How to operate the grill,
page 22

w

Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is quite
normal. Ensure that the room is well ventilated
to remove the smoke and smell. Avoid directly
inhaling the smoke and the smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

Before frying foods, always dry them well and
gently place into the hot oil. Ensure complete
thawing of frozen foods before frying.

Do not cover the vessel you use when heating oil.

Place the pans and saucepans in a manner so
that their handles are not over the hob to prevent
heating of the handles. Do not place unbalanced
and easily tilting vessels on the hob.

Do not place empty vessels and saucepans on
cooking zones that are switched on. They might
get damaged.

Operating a cooking zone without a vessel or
saucepan on it will cause damage to the product.
Turn off the cooking zones after the cooking is
complete.

As the surface of the product can be hot, do not
put plastic and aluminum vessels on it.

Such vessels should not be used to keep foods
either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in saucepans
and pans. Thus, you will not have to make any
unnecessary cleaning by preventing the dishes
from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that they
are centered on the cooking zone. When you
want to move the saucepan onto another cooking
zone, lift and place it onto the cooking zone you
want instead of sliding it.

Gas cooking

Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that they
will not extend the bottom of the vessel and
center the vessel on saucepan carrier.
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Using the hobs

oy,

Moo =

Normal burner 18-20 cm
Rapid burner 22-24 cm
Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the lowest
cooking power. In turned off position (top), gas is not
supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1.

Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame symbol.
» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjustit to the desired cooking power.
Turning off the gas burners

Turn the knob to off (upper) position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

After the gas ignites, keep the knob pressed for
3-5 seconds more to engage the safety system.
If the gas does not ignite after you press and
release the knob, repeat the same procedure by
keeping the knob pressed for 15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not ignited
within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!




[ How to operate the oven

General information on baking, roasting
and grilling

WARNING
Hot surfaces cause burns!
Product may be hot when it is in use. Never

touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the hot
oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door as
steam may escape.

Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal plates
or aluminum vessels or heat-resistant silicone
moulds.

e Make best use of the space on the rack.

e Place the baking mould in the middle of the shelf.

e Select the correct rack position before turning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lemon juice and
black pepper before cooking will increase the
cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when compared to roasting the
same size of meat without bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking time.

e Let meat rest in the oven for about 10 minutes
after the cooking time is over. The juice is better
distributed all over the roast and does not run out
when the meat is cut.

e Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they quickly

get brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetables with high water
content such as tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the wire
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desired level in the oven. If you are grilling on
the wire shelf, slide the baking tray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

/A

How to operate the electric oven
Select temperature and operating mode

—

Function knob

2 Thermostat knob

1. Set the Function knob to the desired operating
mode.

2. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp stays

on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to off
(upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)

It is important to place the wire shelf onto the side rack
correctly. Wire shelf must be inserted between the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wire shelf to the front section of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.
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Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

O,

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

This function must be used for easy
steam cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

]
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Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Full grill
v

Grill+Fan
NA

o

Booster

=

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of the
grilling time.

Grilling effect is not as strong as in
FuII Grill
Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.
e Set the desired temperature.
e Tum the food after half of the
grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired temperature
after selecting this function.
Temperature light turns on and
oven is heated.

e Light turns off after the heating
process is completed. Now
select the desired function to
cook your food.



Cooking times table

Baking and roasting

he timings in this chart are meant as a guide.
imings may vary due to temperature of food,

hickness, type and your own preference of
cooking.

9 1st rack of the oven is the bottom rack.

“ Cooking level number - Rack position Temperature (°C) Cooking time

Macnmad loeee o= 4 0 0 5 1 g

| leaen Ol ] LF ] 3} 180 | X4

: Leg of Lamb

One level

One level

25 min. 220, then

25 min. 250/max,

(**) In a cooking that requires preheating, preheat at the beginning of cooking until the thermostat lamp turns off.
Tips for baking cake

If the cake is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.

If the cake is wet, use less liquid or lower the
temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry

If the pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

If the pastry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the tray.

If the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of sauce you have used for the pastry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
browning.

Cook the pastry in accordance with the mode
and temperature given in the cooking table. If
he bottom part is still not browned enough,

place it on one lower rack next time.

Tips for cooking vegetables

If the vegetable dish runs out of juice and gets
too dry, cook it in a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

If a vegetable dish does not get cooked, boil the
vegetables beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven.
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How to operate the grill Switching off the grill
P 9 1. Turn the Function knob to Off (top) position.

WARNING
Close oven door during grilling. Foods that are not suitable for grilling
Hot surfaces may cause burns!

carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Cooking times table for grilling
Grilling with electric grill

Sliced chicken 2535 min.

%. 30 min”
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the product is
cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains supply
before starting maintenance and cleaning
works.

There is the risk of electric shock!

DANGER:
Allow the product to cool down before you
clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use. In
this way it will be possible to remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
burning the next time the appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

e Always ensure any excess liquid is thoroughly
wiped off after cleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain acid or
chloride to clean the stainless or inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paying attention to sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that they
are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention to
place the saucepan carriers so that the burners
are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

To clean the side wall

(This feature is optional. It may not exist on your

product.)

1. Remove the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall.

2. Remove the side rack completely by pulling it

Catalytic walls

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner side walls (A) and/or the rear wall (B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surface.
Catalytic walls of the oven should not be cleaned.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
(steam and carbon dioxide
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Easy Steam Cleaning

It ensures easy cleaning because the dirt (having

waited not for too long) is softened with the steam that

forms inside the oven and the water drops condensing

on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the oven tray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning mode and
run at 100°C for 25 minutes.

4. Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

Clean oven door
To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipe it with a dry cloth.
mzon't use any harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers for cleaning the oven door.
hey could scratch the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them down as illustrated in the figure.

1 2 3

1 Front door
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2 Hinge
3 Oven

3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to install
he door. Do not forget to close the clips at the
hinge housing when reinstalling the door.

Removing the door inner glass

(This feature is optional. It may not exist on your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

1 Tab
2 Frame
3 Profile



As illustrated in the figures above, press on the tabs (1)

and pull the profile (3) towards yourself simultaneously
to remove the profile attached to the upper side of the

front door.
2 B

Innermost glass panel

Inner glass panel*

Outer glass panel

(It may not exist on your product.)
As illustrated in the figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction ‘A" and pull it out in
direction 'B".

If your product is equipped with an inner glass panel;
Pull the glass holder connecting elements in the
middle as illustrated in the figure to free them from the
glass panels.

* L N —

4 Glass holder connecting element*

*

(It may not exist on your product.)

Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2). The first step to regroup the door is
reinstalling inner glass panel (2).

As illustrated in the figure, place the glass panel so
that it is inserted to the plastic slot.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration

and break.

When installing the innermost glass panel (1), make
sure that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

It is important that the lower corners of the innermost
glass panel are seated into the plastic slots.

Otherwise the glass panel will not seat
completely and may get exposed to vibration
and break.

Please remember to place the glass holding
connecting parts into their slots.

Finally, press on the tabs of the profile to make them
seat into their slots again.
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Replacing the oven lamp

DANGER:
Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains

and cooled down in order to avoid the risk of
an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licence.

mPosition of lamp might vary from the figure.

he lamp used in this appliance is not suitable
or household room illumination. The intended
purpose of this lamp is to assist the user to
see foodstuffs.

he lamps used in this appliance have to
ithstand extreme physical conditions such as

emperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.
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2. Turn the glass cover counter clockwise to remove
it,

3. 0f your oven lamp is of type (A) shown in the figure
below, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B), pull and remove it as shown

Install the glass cover.



B Troubleshooting

It is normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

*  When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault.

e The mains fuse is defeot"iive or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Oven lamp is defective. S>> Replace oven lamp.
e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary, replace
or reset the fuses.

e No current, >>> Check fuses in the fuse box.

.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.

e (Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properfy.

i

e Bumers are dirty. >>> Clean burner components.

e Bumers are wet. >>> Dry the burmer components.

e Bumer cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.

e Gas valve s closed. >>> Open gas valve.

e Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder,
Consult the Authorised Service Agent or
echnician with licence or the dealer where you
have purchased the product if you can not

remedy the trouble although you have

implemented the instructions in this section.

Never attempt to repair a defective product
yourself.
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A termék hasznélatbavétele el6tt kérjik, olvassa el alaposan a haszndlati (itmutat6t!

Kedves Vésarlonk!

Koszonjilk, hogy Beko terméket vasarolt. Bizunk benne, hogy nagyszer(i eredményeket érhet el a csticsmindségii és
modern technoldgidval kész(ilt termék segitségével. Ezért kérjlik, a készillék hasznalatba vétele el6tt olvassa végig a
hasznalati itmutat6t és minden hozzakapcsolddo dokumentumot. Ezeket ne dobja ki, mert a jov6ben még sziiksége
lehet rajuk. Ha a terméket tovabbadja, kérjiik, a jelen haszndlati (tmutatét is adja at a termék (j tulajdonosanak.
Figyelien oda a haszndlati Utmutatdban 16v6 figyelmeztetésekre és informacidkra.

Ne feledje, hogy a haszndlati (tmutatdban t6bb modell leirasa is szerepelhet. Az egyes modellek kozti kiilénbségekre
kiilon felhiviuk a figyelmet.

Jelmagyarazat

A hasznalati itmutatdban az alabbi szimbélumokat hasznaljuk:

Fontos informacié vagy hasznos tipp a
hasznalatra vonatkozoan.

Figyelmeztetés a személyi sérlilést vagy
vagyoni kart okozo veszélyes helyzetre.

Aramiités veszélye.

Tz kialakulasanak veszélye.

Forrd feliilet.

B B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY
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t Fontos biztonsagi és kirnyezetvédelmi utasitasok és

figyelmeztetések

A fejezetben talalhato biztonsagi
utasitasok segitenek a sértilések
elkeriiléseben. Ezen utasitasok
figyelmen Kivill hagyasa a garancia
elvesztését eredmeényezheti.

Altalanos biztonségi utasitasok

e A keészliléket csak abban az
esetben hasznalhatjak 8 év alatti
gyermekek és csokkent fizikai,
érzekszervi vagy mentalis
képessegekkel rendelkezl vagy
tapasztalatlan emberek,
amennyiben megfeleld
feliigyeletet vagy a készillék
biztonsagos hasznalatara
vonatkozo utasitasokat kapnak és
megértik a termékkel kapcsolatos
veszelyeket.

Ne hagyja, hogy a gyermekek a
termekkel jatszanak. A tisztitast
és a felhasznaloi karbantartast a
gyermekek csak felligyelet mellett
vegezhetik el.

e Akészilléket nem hasznalhatja
csOkkent fizikai, érzekelési, illetve
mentalis képesseégl vagy hianyos
tapasztalatokkal és ismeretekkel
rendelkez0 személy (a
gyermekeket beleértve) kivéve
megfeleld utasitasok vagy
feligyelet mellett.

Gyermekek felligyelet mellett sem
jatszhatnak a kesziilekkel.
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Ha a terméket atadja mas
szemeély részére személyes
hasznalatra, vagy eladasra kertll,
gy6z6djon meg rdla, hogy atadja a
kekikonyvet, termék cimkéket €s
mas, a termekhez tartozo
dokumentumokat.

Soha ne helyezze a termeéket
szényegre. Ellenkezb esetben a
termek alatt 1évé légaramlas
megsz(inik, mely az elektromos
alkatrészek tulmelegedeseét
eredmeényezheti. Ez a termék
meghibasodasat okozhatja.

Az izembe helyezést és a javitast
minden esetben Képzett
Szereldnek kell elvégeznie. A
gyartd nem vallal felel6sséget
azokert a karokert, melyek
képzetlen személy altal végzett
javitasi munkak kovetkeztében
jonnek Iétre és érvénytelenithetik
a garanciat. Az lizembe helyezés
el6tt alaposan olvassa at a
hasznalati utmutatot.

Ne mikddtesse a berendezést, ha
az meghibasodott, vagy lathato
sérlilés van rajta.

Biztositsa, hogy a termek
funkcidgombjai minden hasznalat
utan ki legyenek kapcsolva.



Biztonsagi tudnivalok gazzal valo
munkahoz

A gazlizem(i berendezéseken
csak szakképzett, engedéllyel
rendelkez0 személy dolgozhat.
Beszerelés elttt ellendrizze, hogy
a helyi szolgaltatas feltételei
(nyomas €s a gaz tipusa),
valamint a berendezés bedllitasa
kompatibilisek legyenek.

A berendezés nem csatlakozik
égesterméket elvezetd eszkozhoz.
A berendezés nem csatlakozik
égesterméket elvezetd eszkozhoz.
Beszerelését és csatlakoztatasat
az érvényben lévl beszerelési
szabalyozasok szerint kell
elvégezni. Kilonosen figyeljen a
szell6zéssel kapcsolatos
kovetelményekre, lasd Uzembe
helyezes elott, oldal 14

A gazlizem(i siit6 hasznalatakor
ho, nedvesség s égeéstermékek
keletkeznek az adott helyiségben.
Biztositsa a konyha megfelel6
szellbzését, kilondsen, ha a
készllék hasznalatban van: tartsa
nyitva a természetes szell6z6
nyilasokat, vagy szereljen fel egy
mechanikus szell6ztetd
berendezést (mechanikus elszivo).
A berendezés huzamosabb ideig
tartd intenziv hasznalata esetén
lehet, hogy nagyobb meértékii
szellbztetésre van sziikség.

e A gazizem( berendezések és
rendszerek megfelel6 miikodesét
rendszeresen ellendrizni kell. A
szabalyozot, a toml6t és annak
rogzitit rendszeres id6kozonkent
kell ellendrizni és szlikség esetén
a gyarto altal megadott
id6kozonkent cserelni kell Oket.

e A gazégoket rendszeresen
tisztitsa. A langnak kéknek kell
lennie, és egyenletesen kell égnie.

e A gazberendezések esetében
szlikséges a megfeleld égés. Ha
az €gés nem megfeleld, az
szénmonoxid (CO) keletkezésehez
vezethet. A szénmonoxid szintelen,
szagtalan és rendkiviil mergezo
gaz, amely még kis adagokban is
halalos.

e A helyi gazszolgaltatotol kérje el a
veszhelyzetben hivhato
telefonszamokat és a gazszag
esetén szlikséges biztonsagi
intézkedesek listajat.

Mit tegyen, ha gazszagot érez

e Ne hasznaljon nyilt tiizet, és ne

dohanyozzon! Ne hasznaljon

elektromos gombokat (pl.
lampagombok, ajtocsengd, stb.)

Ne hasznaljon telefont

(mobiltelefont sem). Robbanas és

gazmergezes veszely!

Nyissa ki az ajtokat €s ablakokat.

Zarjon el minden csapot a

gazkészlilékeken és a gazorakon.
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Ellendrizze a csoveket és
csatlakozokat, hogy megfelelGen
szorulnak-e. Ha még mindig érzi
a gazszagot, hagyja el a lakast.
Figyelmeztesse a szomszedokat.
Hivja ki a tlizoltokat. A lakdson
kivil talalhato telefonkésziileket
hasznaljon.

Ne adja meg Ujra az ingatlan,
amig mondjak ez biztonsagosan
megtehetd.

Elektromos biztonsag
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A termék meghibasodasa esetén
fel kell fliggeszteni annak
hasznalatat, és hivatalos
szervizzel kell megjavittatni.
Aramiités kockazata all fenn!

A terméket mindig a "M(iszaki
specifikaciokban" meghatarozott
fesziiltség es védelm( foldelt
konnektorhoz/vezetékhez
csatlakoztassa. A kesziileket
képzett villanyszereld altal
készitett foldelt konnektorral
hasznalja. A terméket
transzformatorral €s anélkiil is
hasznalhatja. Vallalatunk nem
vallal felel6sseget az olyan jelleg
karokért, melyek abbol erednek,
hogy a terméket nem a helyi
el6irasok szerint foldelte.

Soha ne tisztitsa Ugy a terméket,
hogy vizet 6nt ra! Aramiités
kockazata all fenn!

Soha ne érintse meg a dugot
nedves kézzel! Soha a ne

kabelnél fogva hizza a ki a dugat,
hanem mindig magat a dugot
fogja meg.

A terméket beszerelés,
karbantartas, tisztitas és javitas
soran ki kell huzni.

Amennyiben a termék tapkabele
megsertlt, a veszélyek elkerlilése
érdekében azt csak a gyarto,
annak szervizkozpontja vagy
hasonldan képzett személyek
cserélhetik Ki.

A készliléket ugy kell beszerelni,
hogy az teljesen levalaszthato
legyen a rendszerrdl. A
levalaszthatosagot halozati
csatlakozodugoval, vagy az
elektromos berendezésbe épitett
kapcsoloval kell biztositani, a
szerelési szabalyozasoknak
megfelelGen.

Hasznalat kdzben a siit6 hatso
felilete felforrosodik. Biztositsa,
hogy a gaz/elektromos
csatlakozasok ne érjenek hozza a
hatso fellilethez, ellenkez(
esetben ezek megsériilhetnek.

A tapkabelt soha ne csiptesse a
s(itd ajtaja és annak haza kozeé,
illetve soha ne vezesse el forrg
fellletek felett. Ellenkez6 esetben
a kabel szigetelése elolvadhat, ez
pedig révidzarlatot és tlizet
okozhat.



Az elektromos berendezéseken
csak szakképzett €s engedellyel
rendelkez0 személy dolgozhat.
Meghibasodas esetén kapcsolja ki
a készilléket, és huzza ki a
konnektorbol. Ennek
elvégzesehez kapcsolja le a
biztositékot.

Gy6zGdjon meg rdla, hogy a
biztositék teljesitménye megfelel-
e a terméknek.

Termékbiztonsag

FIGYELEM: A késziilek és annak
alkatrészei hasznalat kozben
felforrosodhatnak. Ugyeljen arra,
hogy ne érintse meg a sité
melegitd részeit. Tartsa a 8 évnél
fiatalabb gyerekeket tavol a
termektdl, vagy folyamatosan

feligyeljen rajuk annak kozelében.

Ne hasznalja a terméket, ha
alkohol és/vagy drogok befolyasa
alatt all.

Ha az ételekben alkoholos italokat
hasznal, legyen ovatos. Az alkohol
magas homersekleten elparolog,
és tlizet okozhat, forro
feliletekkel érintkezve ugyanis
meggyullad.

Soha ne helyezzen gyulékony
anyagokat a termek kozelébe,
mivel hasznalat kozben a termék
oldala is felmelegedhet.

Hasznélat soran a késziilek
felforrosodik. Ne érintse meg a
s(itd6 melegitd részeit.

Tartson minden szell6zényilast
szabadon.

A siit6ben soha ne melegitsen
lezart konzervet vagy
befGttestiveget. A
tartalyban/(ivegben keletkezé
nyomas azok szétrobbanasat
okozhatja.

Ne helyezzen kozvetlenll a siit6
aljara stitGtalcakat, edényeket
vagy alufoliat. A felgyilemld ho
karosithatja a sitd aljat.

A siitGajtd livegének tisztitdsahoz
ne hasznaljon durva
suroloszereket vagy fém dorzsit,
mivel ezek az (iveg karcolodasat
okozhatjak.

A késziilek tisztitasahoz ne
hasznaljon gOztisztitot, mivel az
aramitést okozhat.
(Modellenként elterd.)

A siit6racs és a talca megfeleld
felhelyezése a tartora

Nagyon fontos, hogy a siitéracsot
és/vagy talcat megfeleloen
helyezze fel a tartora. A
s(itdracsot vagy talcat csusztassa
be a 2 sin kdzé és gy6zdjon meg
rla, hogy egyensulyban van-e
mielGtt felhelyezi ra az élelmiszert
(Kerjik, tekintse meg a kovetkez
abrat)./Paragraph
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Soha ne haszndlja a s(it6t, ha az
eliilsd (ivegajtd nincs a helyén,
vagy torott.

A siit6 fogantydja nem
torolkozészarito. Ne akasszon
torolkozot, keszty(it vagy hasonld
textil termeket a fogantylra,
amikor a grill funkcio van
bekapcsolva a nyitott ajto mellett.
Ha a forr¢ sitébe ételt tesz be,
vagy ételt vesz ki belle, minden
esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Helyezze a s(itGpapirt a kondér
aljara vagy a stité edényre (tepsi,
rostély stb.) az étellel egyitt, majd
tegye elémelegitett stitdbe.
Tavolitsa el a sitGpapir kilogo,

felesleges részeit ugy, hogy a
papir ne érintkezzen a s(t6 forro
részeivel. Soha ne haszndlja a
stitGpapirt a sttépapir dobozan
jelzett hdmeérsékletet meghaladd
s(itési hbmérsekleten. Ne tegye a
stitGpapirt kozvetlendl a sitd
aljara.

FIGYELEM: Miel6tt egét cserél, az
aramUtés megeldzese érdekeben
gy6z6djon meg rdla, hogy a
késziiléket kikapcsolta.

A készliléket nem szabad
dekorativ ajtd moge telepiteni a
tuimelegedés elkerillése
érdekében.

A készliléket kdzvetlendl a
padlora kell helyezni. Ne alljon
semmiféle talapzaton vagy
emelvényen.

FIGYELEM: Soha ne hagyja
Orizetlendl a sit6t, ha a f6z6lapon
zsirral vagy olajjal 6z, mert az
tlizveszélyes lehet. SOHA ne
probalja a langokat vizzel eloltani,
hanem kapcsolja ki a kész(léket
és fedje be a langokat egy fedovel
vagy egy t(izallo ruhaval.
VIGYAZAT: A f6zési folyamatot
feligyelni kell. Egy rovid
id6tartamu fozési folyamatot
folyamatosan feltigyelni kell.
FIGYELEM: Tiizveszely: Ne
taroljon semmilyen targyat a
s(itofellleteken.



A termék kigyulladasanak elkertilése
érdekeben:

Ugyeljen arra, hogy a dugo
megfelelGen illeszkedjen a
konnektorba, hogy ne
képzddhessenek szikrak.

Ne hasznaljon seérilt, elvagott
vagy hosszabbito kabeleket.
Mindig csak az eredeti kabelt
haszndlja.

Ugyeljen arra, hogy a termék
dugdjat és a konnektort ne értje
folyadék vagy nedvesseg.

A gazszivargas elkertilése
érdekében (gyeljen arra, hogy a
gazcsatlakozas megfeleld legyen.

Rendeltetés

Ez a termék kizarolag otthoni
hasznalatra készllt. Kereskedelmi
hasznalata nem engedélyezett.

A készlilék csak fozeshez
hasznalhatd. Egyéb célokra, pl. a
szoba f(itése, nem hasznalhato.
A termék nem hasznalhato a
tanyérok melegitésére a grill alatt,
nem akaszthato térlérongy,
konyharuha stb. a fogantyura
szaritas céljabdl, és nem
hasznalhato flitésre.

A gyarto nem vallal felel6sséget a
nem megfeleld hasznalatbol vagy
kezelésbdl eredd karokért.

A sit6 élelmiszerek
felolvasztasara, sitésere és
grillezésére alkalmas.

Biztonsagi eldirasok gyermekekre
nézve

FIGYELEM: A hozzaférhetG reszek
hasznalat kozben
felforrosodhatnak. A
kisgyermekeket tartsa tavol a
berendezéstol!

A csomagoloanyag a
gyermekekre nézve veszélyes
lehet. Tartsa tavol a gyermekektdl
a csomagoldanyagot. Kerjik, a
csomagolds valamennyi részét a
kornyezetvédelmi szabvanyoknak
megfelelGen selejtezze le.

A villannyal és/vagy gazzal
m(ikodd termékek veszélyesek a
gyermekekre. Tartsa gyermekeit
tavol a terméktdl, amikor az
tizemel, és ne hagyja, hogy
jatsszanak azzal.

Ne helyezzen olyan targyakat a
készillék folé, amelyeket a
gyerekek esetleg meg akarnak
erinteni.

Ha az ajtd nyitva van, ne tegyen
ra nehéz targyat és ne engedje
ratiini a gyermeket. Felborulhat
vagy elromolhat a zsaner.
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A régi termék leselejtezése

A WEEE-iranyelvnek valé megfelelés és a hul-
ladék termék megsemmisitése:

A termék megfelel az uniés WEEE-irdnyelv
(2012/19/EV) kovetelményeinek. A terméken
megtaldlhato az elektromos és elektronikus hulladékok
besorolasara vonatkozo szimbélum (WEEE).

A terméket magas mindségi alkatrészekbdl és
anyagokbdl dllitottak el, amelyek ismételten
felhasznalhatdk és alkalmasak az Ujrahasznositasra. A
hulladék terméket annak élettartamanak végén ne a
szokasos haztartasi vagy egyeéb hulladékkal egyiitt
selejtezze le. Vigye el azt egy az elektromos és
elektronikus berendezések Ujrahasznositasara
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szakosodott begy(jtéhelyre. A begy(ijtbhelyek kapcsan
kérjik, tajékozddjon a helyi hatésagokndl.

Az RoHS-iranyelvnek valé megfelelés:

Az On éltal megvasérolt termék megfelel az uniés
RoHS-iranyelv (2011/65/EU) kdvetelményeinek. A
termék nem tartalmaz az iranyelvben meghatdrozott
karos vagy tiltott anyagokat.

A csomagoldanyag kidobasa

e A csomagoléanyagok veszélyt jelentenek a
gyermekek szaméra. Ezért a csomagoléanyag
gyermekektdl tavol tartandd. A termék
csomagoldanyaga Ujrahasznositott anyagokbdl
készill. Selejtezze le ezeket ennek megfelelGen.
A csomagoldanyagot ne haztartasi hulladékként
kezelje.



B Altalanos tajékoztato

Attekintés
10 11
9
8
1 Eliils6 ajto 7 Féz6mez6
2 Fogo 8 Ventillator-motor (lemezacél mogott)
3 Als6 rész 9 Lampa
4 Télca 10 Grill melegité elem
5 Slitéracs 11 Polc elhelyezése
6 Vezérlbpanel

1 2 3 4 5 6 7
Normal égé Bal hatulsé
Gyors g6 Bal eliilsé
Kiegészits ég6 Jobb ellilsd
Normal ég6 Jobb hatulsd
Funkcié gomb
Termosztat ldmpa
Termosztat szabdlyozd kapcsold

~N o Ol B~ W NN =
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A csomag tartalma
tartozékok a modell fiiggvényében
altozhatnak. Az On készlilékében nem
alalhaté meg valamennyi, jelen kézikonyvben
bemutatott tartozék.
1. Haszndlati Gtmutaté
2. Sitdtalca

Sliteményekhez, fagyasztott ételekhez és
sliltekhez hasznalhato.

3. Sitéréacs
Siitéshez, illetve a siitésre vagy f6zésre keriilg
ételek kivant szintre torténd helyezéséhez
hasznalhatd.
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4.  Aslt6réacs és a tilca megfelel§ felhelyezése
a teleszkdpos tartéra
(Ez a funkci6 opcionéalis. Nem biztos, hogy
elérhet6 az On késziilékén.)
A teleszkdpos tartok a talcak és a sitéracs
konny( behelyezését és kivételét teszik lehetdveé.
Amikor a talcat és a siitéracsot a teleszkdpos
tartéval haszndlja, gy6z6djon meg rdla, hogy a
teleszkdpos tartdk hatso részén talalhato tik a
sitéracs és a tdlca pereménél legyenek.




Miiszaki adatok

Feszilltség/frekvencia 220-240 V ~ 50 Hz

A géztermék kategdridja Cat| 2H
Osszes gazfogyasztas 7.9 kW :
Gézrézsak

Teljesitmény

Teljesitmény

SUTO/GRILL
F6 siité Tobbfunkcids stitd

Grill aramfogyasztas

" Alapvetd tudnivalk: Az elekiromos stk energiacimkéjén kdzolt informécidkat az EN 60350-1 / IEC
60350-1 szabvany alapjan adtuk meg. Ezeket az értékeket standard terhelés mellett alsd és felsé melegités
vagy ventildtoros melegités (ha van) mellett adtuk meg.
Az energiahatékonysagi besorolast a kdvetkez6 prioritassal hataroztuk meg attél fliggéen, hogy az adott
termék rendelkezik-e az adott funkcidval. 1-F6zés gazdasagos ventilatorral, 2- Turbd lassu siités, 3- Turbo
s(ités, 4- Ventilatoros alsé/felsé melegités, 5-Also és felsd melegités.

gép mliszaki adatai minGség fejlesztése A gép cimkéin vagy a dokumentumokon
érdekében eldzetes értesités nélkill 9 feltiintetett értékek laboratdriumi koriilmények
megvaltozhatnak. kozott kerliltek meghatdrozasra, a vonatkozo
- — — szabvanyok szem elGtt tartasa mellett. A
Jelen,hasznalah qtasﬂaspan tala/llhato értékek miikédési koriiményekts| fiiggben az értékek
csak példaadatok, igy elképzelhetd, hogy nem eltéréek lehetnek.
legyeznek szaz szdzalékban az on gépénél
megadott értékekkel.
Injektor tablazat

A f6z6lap 2 kW 2.9 kW 1 kW 2 kW
bedllitdsa Bal hétulsé Bal eliils6 Jobb eliilsé Jobb hatulsé

Go0/smbasr  jO2 0 B (68 0 V9
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Kl Beszerelés

A termék kizardlag képzett szakember, a hatalyban
Iévg torvényeknek megfeleléen helyezheti lizembe.
Ellenkez6 esetben a garancia érvényét vesztheti. A
gyarté nem vallal felelésséget azokért a karokért,

melyek képzetlen személy altal végzett javitasi munkak

kovetkeztében jonnek Iétre és érvénytelenithetik a
garanciat.

hely biztositasa, valamint az elektromos és
gazcsatlakozasok kialakitasa az tigyfél

kotelessége.

\!ESZELY:
Uzembe helyezéshez a készliléket a helyi gdz
és/vagy elektromos szabvanyoknak

megfelelden kell csatlakoztatni.

VESZELY:
A beszerelés el6tt szemrevételezéssel
ellendrizze a termék sértetlenségét. Ha a

termék sériilt, ne szerelje azt be.
A sériilt termékek balesetveszélyesek
lehetnek.

Uzembe helyezés eldtt

Gy6z6djdn meg rdla, hogy a készilék alatt a
levegdnyilasok szabadon vannak, ajanljuk, hogy a
készilléket szildrd talajon tarolja, hogy labai ne
stillyedjenek sz6nyeg vagy puha padlézat felliltébe.
A konyha padldjanak el kell birnia késziilék stlyat és

ezen felll a f6z6- és stit6edények és az ételeket sulyat.

£

£
=T E T
= i
= - |
E 65mmmin ! r~ 65 mm min
% — - —j .«

e Barmely oldali szekrénnyel is hasznalhatd, de a
minimum 400 mm s(itlap feletti tavolsag

megtartasahoz hagyjon 65mm helyet a kész(ilék
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és a fal, valaszfal vagy magas konyhaszekrény
kozott.

e Szabadondllé helyzetben is hasznalhaté. A
s(it6lap felett minimum 750 mm szabad helyet
hagyjon.

e (") Haaszagelszivot a siitd folé kell elhelyezni,
akkor tekintse meg a szagelszivo gyartoja altal
megadott utasitasokat a siit6tdl valé minimalis
tavolsagot illetéen (min. 650 mm).

o Akészilék els6 osztalyba tartozd eszkoz, tehat a
hétulso, egyetlen alkalmas oldaldval kell
elhelyezni a konyhafal, butor vagy egyéb
berendezés mellett. Bltor vagy egyéb felszerelés,
mely a masik oldalan kap helyet, csak azonos
vagy kisebb méret(i lehet.

e Akészilék mellett elhelyezett minden
készilléknek hdallénak kell lennie (min. 100 °C).

Biztonsagi lanc

A készliléket az instabilitas elkerlilése érdekében a

hozza adott két lanccal rogziteni kell.

Egy megfelel6 csapszeg hasznalataval rogzitse a

kampot (1) a konyha falahoz (6) és a

reteszel@szerkezeten keresztll (2) csatlakoztassa a

biztonsagi lancot (3) a kampohoz.

Stabilitdsi kampd

Reteszel6szerkezet

Biztonsagi lanc

Alancot rogzitse er6sen a siité hatuljahoz.
A slit6 hétulja

A konyha fala

D O B~ wWw NN =

Célszer(ien rovidre dllitott stabilizalé lanc a
St el6re boruldsanak megeldzésére, illetve
4tlos rogzités a siitd oldalra délésének
megakaddlyozasara.




A siit6khoz tervezett sitd stabilizald lanchoz nem
tartozik kapcsolddé horonykar.

Szelloztetés

Minden szobaban kell, hogy legyen nyithatd ablak vagy
ezzel egyenérték(, és néhany szobdban allando
szellfz6 is szilkséges. Az égéshez szlikséges levegl a
szobahdl szarmazik, és a kibocsatott gazok kdzvetlen(il
a szobdba tavoznak. Késziiléke biztonsagos
miikddéséhez a j6 szell6zés elengedhetetien.
Kozvetlendil kiltérre nyilé ajtéval és/vagy ablakkal
rendelkezd szobdk

Azoknak az ajtoknak és/vagy ablakoknak, amelyek
kozvetlen(l kiiltérre e nyilnak rendelkeznilik kell az
alabbi tablazatban megadott méret(i szell6z6nyilassal,
amely a készlilék teljes gazfogyasztasan alapul (@
készillék teljes gazfogyasztasa ezen hasznalati
Utmutaté miiszaki adatainak tablazataban talalhatd).
Amennyiben az ajtok és/vagy ablakok nem
rendelkeznek a készillék teljes gazfogyasztasanak
megfeleld, az alabbi tblazatban megadott méret(
szell6z6nyildssal, akkor a szobaban mindenképpen
lennie kell egy tovabbi dllandé szell6zényilasnak annak
érdekében, hogy a készillék gazfogyasztasahoz tartozd
minimélis teljes szelldzési kdvetelmények teljestiljienek.
Az dllando szell6z6nyilas lehet meglévé szell6z6tégla
vagy paraelszivo csatorna nyildsa, stb.

Teljes gazfogyasztds | A szell6z6nyflas
(kW) minimélis mérete
(cm?)

Kozvetlendil kiltérre nyilé ajtéval és/vagy ablakkal
rendelkez6 szobdk

Amennyiben a szoba, amelyben a készillék telepitésre
ker(il nem rendelkezik kdzvetlen(il kiltérre nyil6 ajtéval
és/vagy ablakkal, olyan mas termékeket kell keresni,
melynél minden korlilmények kozott biztositott egy
allando, nem dllithatd és nem elzarhaté szell6zényilas,
amely megfelel a fenti tablazatban megadott, a

készillék gazfogyasztasahoz tartozd minimalis teljes
szell6zési kdvetelményeknek. Emellett kbvetni kell a
megfeleld épitési eldirasokat is.

Ha egy szoba vagy belsé terilet tobb, mint egy
gazkészilléket tartalmaz, tovabbi szell6zési lehetdséget
kell biztositani a fenti tabldzat dltal meghatdrozott
kovetelményen feliil. A tovabbi szell6z6feliletek
méreteinek a tobbi gazkészlilék eldirasainak kell
megfelelnitik.

A készlilék telepitési helyére a beltérre nyild ajtonak az
alsd szélénél is kell hagyni egy legalabb 10 mm széles
rést. Ugyeljen arra, hogy olyan targyak, mint példaul
sz6nyegek vagy mas padldburkolatok ne takarjak ezt a
rést, amikor az ajtd zarva van.

A tlizhelyet konyhdban, étkezés konyhaban,
halészobaban is el lehet helyezni de olyan helyiségben
nem, ahol flird6kad vagy zuhany van. Ne helyezze a
tlizhelyet 20 négyzetméternél kisebb méret(i
halgszobaba.>.

Ne szerelje a késziiléket a foldszintnél mélyebben
fekvd helyiségbe, ha az legalabb egyik oldalon nem
nyilik a f6ldszintre.

Uzembe helyezés és csatlakoztatas
A terméket a beszerelésre vonatkozo jogszabalyok
szerint szerelhetd be és csatlakoztathato.

Ne helyezze a késziiléket hiitGszekrény vagy
mélyh(itd mellé. A készlilék altal leadott hé a
hitékészlilékek esetében fokozott
energiafelhasznalast eredményez.

Legalabb két ember vigye a terméket.
A készilléket kdzvetlendl a padidra kell helyezni.
Ne alljon semmiféle talapzaton vagy emelvényen.

termék emelésére és/vagy szdllitasara az
ajtot vagy a foganty(t ne hasznélja. Az ajto, a
ogantyl vagy a pantok megsériilhetnek.

Elektromos csatlakoztatas

A terméket a "M(iszaki specifikaciok" tablazatban leirt
biztositékkal védett, foldelt konnektorhoz
csatlakoztassa. A késziiléket képzett villanyszerel6 dltal
készitett foldelt konnektorral hasznalja. A terméket
transzformatorral és anélkill is hasznalhatja. Cégiink
nem vallal felelésséget a termék (az orszagdban
érvényes jogszabalyoknak megfeleld) foldelés nélkil
hasznalatabdl eredd karokeért.
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VESZELY:

A terméket csak szakképzett személy
csatlakoztathatja a halézathoz. A termék
garancidlis ideje a helyes beszerelés utan
kezdddik csak el.

A gyarté nem vallal felelésséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy altal
végzett javitasi munkak kdvetkeztében jonnek
étre.

VESZELY:
A vezetéket nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék

forr részeivel.

A sarlilt vezetéket csak szakképzett szereld
cserélheti ki. Ellenkez esetben dramiités,
rovidzarlat vagy t(iz veszélye dll fenn!

A hdldzati adatoknak és a terméken taldlhato
tipustablazat adatainak meg kell egyeznilik. A
tipustablazat a kész(ilék tipusatdl fliggen az ajtd vagy
az alsd boritas kinyitasaval lathatd vagy a kész(ilék
hatoldalan taldlhato.

A vezetéknek meg kell felelnie a "M(iszaki adatok"
tabldzatban feltiintetett értékeknek.

beszerelést kévetGen a dugd legyen knnyen
elérhetd (ne legyen a f6z6lap folott).

VESZELY:

Miel6tt barmilyen elektromos beszerelgsi

munkat végezne, csatlakoztassa le a terméket

a f6 dramforrésrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!
Csatlakoztassa a kabelt az konnektorba.
Raccordement au gaz

VESZELY:

A terméket csak hivatalos vagy szakképzett
személy csatlakoztathatja a gazforrasra.

A nem megfeleld javitdsok robbanés vagy
gazmérgezés veszélyét hordozhatjak
magukban!

A gyarté nem vallal felelésséget azokért a
karokért, melyek egy képzetlen személy altal
végzett javitasi munkak kdvetkeztében jonnek
étre.

VESZELY:
Miel6tt barmilyen beszerelési munkat végezne
a gazkésziiléken, zérja le a gazt.

Robbandsveszgly all fenn!
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e Acimkék (vagy ion tipust cimkék) a gazbedllitas
feltételeit és értékeit is tartalmazzak.

9 A termék foldgdzzal hasznalhatd.

e Atermék lizembe helyezése el6tt végezze el a
foldgaz csatlakoztatasat.

e  Afdldgaz kivezet§ nyildsanak rugalmas cséhoz
kell csatlakoznia, a cs6 végének pedig dugasszal
kell zarodnia. A szerel6 a dugaszt a
csatlakoztatds soran eltavolitja, és terméket
egyenes csatlakozd eszkdzzel (cs6kotés) latja el.

e (Gy6z6djon meg rdla, hogy a féldgaz szelep
hozzéférhetd.

e Haterméket a késébbiekben mas tipust gazzal
kivanja haszndlni, keresse fel a hivatalos szervizt
az dtalakitds miatt.

VESZELY:

A gézcsovet nem szabad beszoritani,
meghajlitani, és nem érintkezhet a termék
forr részeivel.

A sériilt gazcsG robbandsveszélyes lehet.

e Tolja a késziiléket a konyha faldhoz.

e Asiit6 I4bainak bedllitdsa
A hasznalat soran fellépd rezgések az edények
mozgasat okozhatjak. A veszélyes helyzetek a
termék kiegyenstlyozasaval és vizszintes
helyezésével elkeriilhetdk.
A sajat biztonsaga érdekében keérjlik, a labak
aljan talalhaté csavarok jobbra és balra torténg
forgatasaval szintezze be a készilléket, és a
szintet a munkalap szintjébe dllitsa be.

Utolsd ellendrzés

1. Ellendrizze az elektromos funkcidkat.

2. Zarja el a gazellatast.

3. Ellendrizze a gazberendezést, hogy illeszkedik-e

megfelelden.
4. Gyuijtsa be az égbket és ellendrizze a langokat.

A langnak kéknek és szabdlyos alakinak kell
6 lennie. Ha a ldng sargas szini, ellendrizze,

hogy a gazégd feddlapja megfelelGen van-e

elhelyezve, vagy tisztitsa meg az égét.

A régi termék leselejtezése

o Orizze meg a termék eredeti csomagoldsat, és
abban szdllitsa a terméket. Jarjon el a
csomagolason feltlintetett utasitasok szerint. Ha
a termék eredeti csomagoldsa mar nincs meg,
akkor csomagolja a terméket buborékfdliaba
vagy vastag kartondobozba, majd zérja azt le
szigszalaggal.



e Annak megel6zésére, hogy a siitd grill és a
talcéja ne okozzon kart a s(it§ ajtajaban,
helyezzen egy 1-1,5 cm méret(i kartonpapirt a
s(it belsd ajtajara, ami a talcakkal egy szintben
van. A siit6 ajtajat ragassza az oldalsd falaihoz.

e Afejeket és az edénytartokat ragasztészalaggal

rogzitse.

A termék emelésére és szallitasara az ajtét vagy

a fogantylt ne hasznalja.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termékre,
és allitsa fiiggbleges helyzetbe.

Szemrevételezéssel ellendrizze, hogy a
erméken nem keletkeztek-e sériilések a

szallitas soran.
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I Elkészités

Energiatakarékossagi tippek

A kdvetkez6 informaciok segitenek Onnek késziiléke

kornyezetkiméld, energiatakarékos mddon vald

haszndlataban:

e Haszndljon s6tét szinii zomancos tepsit, mert az
jobban vezeti a meleget,

e Ha ezt ajanlja a felhaszndldi kézikdnyv vagy a
szakacskonyv, stités el6tt melegitse el6 a
tanyérokat.

e Siités kdzben ne nyitogassa a sitd ajtajat.

e Amikor csak lehetséges prébaljon meg minél
t6bb ételt egyszerre megsiitni a siitéhen. A
s(itést gy is elvégezheti, hogy egyszerre két
edényt helyez a grillracsra. )

e Siisson tobb ételt egymas utan. Igy a kovetkezé
étel behelyezésekor a siit6 mar meleg lesz.

e Azzal is energiat takarithat meg, ha a siitési id6
letelte el6tt néhany perccel kikapcsolja a sit6t.
Ne nyissa ki a siitd ajtajat.

e Siités el6tt olvassza ki a mirelit ételt.

e Asiitedényeket feddvel hasznalja. Amennyiben
az edénynek nincs fedele, az energiafogyasztas a
négyszeresére néhet.

e Qlyan lapot valasszon, mely a legjobban megfelel
az edény alsé méretének. Mindig a megfeleld
edényméretet valassza . A nagyobb edények
tobb energidt igényelnek.

Elsd hasznalat
A késziilék elsd tisztitasa

Egyes tisztitdszerek karosithatjdk a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,

stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

1. Tavolitson el minden csomagoléanyagot.
2. Tordlje le a készliléket egy nedves ruhdval vagy
szivaccsal, majd szaraz ruhaval.
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Els6 bekapcsolas

Kapcsolja be a készliléket koriilbelll 30 percre, majd
kapcsolja ki. Ennek kdvetkeztében a felliletrdl leég
minden gyartasi reziduum és réteg.

FIGYELMEZTETES

Aforrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrg f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

Elektromos siitd

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
sUt6hdl.

2. Csukja be a sit6 ajtajat.

3. Valassza ki a Statikus poziciét.

4. Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd Az
elektromos stitd haszndlata, oldal 21.

5. Jarassa a siit6t kb. 30 percig.

6. Kapcsolja ki a siit6t; lasd Az elektromos stitd
haszndlata, oldal 21

Grillsiitd

1. Vegyen ki minden siit6talcat és grillracsot a
sUtebal.

2. Csukja be a s(t6 ajtajat.

3. Allitsa a grillt a legmagasabb fokozatra; lasd A
grillsiitd mikddtetese, oldal 24.

4. Jarassa a siit6t kb. 30 percig.

5. Kapcsolja ki a grillt; 1asd A grillsiitd miikddtetése,
oldal 24

mikor elsd alkalommal miikodteti, néhany
Oran at fiist és szag képzddhet. Ez teliesen
normalis. A flist és szag eltdvolitasahoz

gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség
megfelelén szell6zik. Keriilje a kilép6 flist és
szag kozvetlen belégzését.




B A foz6lap hasznalata

A fozéssel kapcsolatos altalanos
informaciok

Maximum az edény egyharmadaig
t6ltson olajat. Olaj melegitésekor soha
na hagyja azt drizetlenl. A

tdlmelegitett olaj tlizveszélyes lehet. Az
esetleges tlizet sose prébélja vizzel
kioltani! Ha az olaj langra kapna, fedje
le t(izallo lepeddvel vagy nedves
ruhaval. Ha biztonsagosan meg tudja
tenni, kapcsolja ki a f6z6lapot, majd
azonnal hivja a tlizoltokat.

e Az életek siitése eldtt mindig szaritsa meg Gket,
és mindig dvatosan helyezze Gket az olajba. A
s(ités el6tt mindig ellendrizze, hogy a fagyasztott
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e.

e QOlaj melegitésekor soha ne fedje le az edényt.

e Azedényeket és a serpenydket gy helyezze a
f6z6lapra, hogy a foganty(t ne a f6z6lap felett
legyenek, mert a f6z6lap feletti fogantytk
felforrésodhatnak. Soha ne helyezzen instabil
vagy kénnyedén felborulé edényeket a f6z6lapra.

e Soha ne helyezzen (ires edényeket vagy
serpenyGket a bekapcsolt f6zési zonakra. Ezek
megsérllhetnek.

e Af6zési zonak edény vagy serpenyd nélkili
hasznalata a késziilék sérlilését okozhatja. A
f6zés befejezése utan kapcsolja le f6zési zonakat.

e Mivel a termék felillete forré marad, soha ne
helyezzen ra mlianyag vagy aluminium
edényeket.

Az ilyen edények az élelmiszerek tarolasahoz
sem hasznalhatok.

e Kizardlag lapos fenekii serpenyGket és edényeket
hasznaljon.

e Mindig megfelelé mennyiségi élelmiszert
helyezzen az edényekbe és a serpenydkbe.
Ezaltal elkerilhetdvé valik az élelmiszerek
kifutasa miatt szilkséges tisztitas.

Soha ne fedje le a f6zési zondkon lév6 edényeket
és serpenyGket.

A serpenyGket mindig a f6zési zéna kozepére
helyezze. Ha a serpeny6t egy masik f6zési zonara
kivanja athelyezni, emelje fel és helyezze 4t egy
masik f(itési zéndra. Soha se csusztassa.

e Azedény méretének és a langnak egyforma
méretlinek kell lennie. A gazlangot tgy dllitsa be,
hogy ne nydljon tul az edény aljan és a gdzrozsa
az edény vagy a serpenyd kdzepénél legyen.

A fozoélapok hasznalata

1 Normal g6 18-20 cm

2 Gyors ég6 22-24 cm

3 Kiegészits ég6 12-18 cm

4 Normal ég6 18-20 cm megtaldlhaté az égéknek
megfeleld méretli edények atmérdjének listaja.

A nagy lang szimbdlum a legmagasabb f6zési

teljesitményt jelzi, mig a kisebb lang szimbélum a

legkisebb f6zési teljesitményt jelzi. Elzart pozicidban

(fels6), nem aramlik gaz a rézsakhoz.

A gazégok begyujtasa

1. A begylijtas kdzben tartsa lenyomva a gombot.

2. Forgassa el jobbra, a nagy lang szimbdlum

iranyaba.

» A gaz a szikra IétrejGttekor gyullad be.

3. Allitsa be a kivant f6zési teljesitményt.

A gazégok kikapcsolasa

Allitsa a melegen tarté zéna gombjat OFF (fels6)

pozicidba.
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Gazelzaro biztonsagi rendszer (termikus kom-
ponenssel rendelkezd modellek esetén)

1

Amennyiben folyadék kerill
az égokre, a hiztonsdgi
mechanizmus bekapcsol, és
ledllitia a gazégok
gazaramlast.

1. A gaz biztonsagos
elzarasa

Nyomija be a gombot, majd a begyujtashoz
forgass el jobbra a gombot.

A gdz begyUjtasa utan, a biztonsagi rendszer
bekapcsolasahoz 3-5 masodpercig tartsa
lenyomva a gombot.

Amennyiben a gomb megnyomasa és
elengedése utan a gaz nem gyullad be, a gomb
megnyomasaval és 15 masodpercig térténd
lenyomva tartasaval ismételje meg a fent
miiveletet.

VESZELY:
Ha 15 masodpercig nem gyullad be az g6,
engedje el a gombot.

Varjon legaldbb egy percet, miel6tt djra
megprébélja. Gézfelhalmozddas és
robbandsveszgly!
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[ A siité miikodtetése

Altalanos informacio siitésrdl, roston
siitésrdl és grillezésrol

FIGYELMEZTETES
A forrd felliletek égési sériilést okozhatnak!

A késziilék hasznalat kdzben felforrésodhat.
Soha ne érjen hozza a forrg f6z6lapokhoz, a
slit6 bels6 részéhez, a flit6elemekhez stb. A
gyermekeket tartsa tavol!

Ha a forrd siit6be ételt tesz be, vagy ételt vesz
ki beléle, minden esetben hasznaljon hdallo
keszty(it.

VESZELY:
A slitGajtét dvatosan nyissa ki, mivel g6z
avozhat.

A kidramld g6z megégetheti kezét, arcat
és/vagy szemét.

Tippek siitéshez
e Megfelel6 teflon bevonatt fém-, aluminium

edényt vagy hdallo szilikon stitéformat hasznaljon.

e Haszndlja ki megfelelGen a racs felliletét.

e Helyezze a siit6format a racs kdzepére.

e Valassza ki a megfeleld sin poziciot a s(itd vagy
grill bekapcsolasa el6tt. Amig a siit6 forrd, ne
valtoztassa meg a racs pozicidjat.

e Tartsa csukva a sitGajtot.

Tippek roston siitéshez

e Haaz egész csirkét/pulykat vagy nagydarab
husokat siités eldtt bekeni (pl. citromlével és

feketeborssal), akkor a javul a siitési teljesitmény.

e Acsontozott his siitéséhez képest az azonos
méretd, csontos hus stitése kortlbelll 15-30
perccel tovabb tart.

e A hus vastagsaganak minden centiméterére
korilbelll 3-5 perc s(itési id6 szamolando.

e Hagyja a hist a siit6ben 10 perccel a siitési id6
lejarta utan. A citromlét egyenletesen oszlassa €l
igy nem folyik ki, amikor elvagja a hust.

e Ahalat h6allé talban, a kdzéps6, vagy also racsra
helyezze.

Tippek grillezéshez

Ha halat, szarnyast vagy egyéb hust grillez, gyorsan

megpirul, ropogodssa valik és nem szdrad ki. A

husszeletek, saslikok és kolbaszok, tovabba a nagy

viztartalmu z6ldségek, mint pl. a paradicsom és a

hagyma kifejezetten jol grillezhetok.

e Helyezze el a grillezni kivant ételeket a grillracson
vagy a grillracsos stit6tepsiben (igy, hogy az

ételek altal elfoglalt hely ne haladja meg a
melegitd méretét.

e (slsztassa a grillracsot vagy a tepsit a siitébe a
kivant szintre. Ha a grillezéshez grillracsot
haszndl, cstsztassa a sitétepsit az alsé sinre a
kicsopog6 zsir felfogasara. A kénnyebb
tisztithatdsag érdekében dntson vizet a
slit6tespibe.

A grillezéshez nem alkalmas
élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,
ami birja a magas hét.

Ne helyezze az ételt tll hétra a grill
hatso részébe. Ez a legforrdbb felilet,

itt a zsiros étel meggyulladhat.

Az elektromos siitd hasznalata

Valassza ki a homérsékletet és a miikodési
modot

1 Funkcié gomb

2 Termosztat szabdlyozd kapcsold

1. Allitsa a funkcié gombot a kivant lizemmédra.

2. Allitsa a hémérséklet gombot a kivant
hémérsékletre.

» A sit6 felmelegszik a bedllitott hmérsékletre és

megtartja azt. Melegités alatt a hémérsékletjelz6

lampa ég.

Az elektromos siitd kikapcsolasa

Forditsa a funkcid szabalyozdgombot és a hémérséklet

gombot kikapcsolt dllasha (felsd).

Sin pozicidk (grillracsos modellek esetében)
Fontos, hogy megfeleléen helyezze a grillracsot a
sinekbe. A grillrdcsot az illusztralt médon helyezze a
sinek kozg.

A grillracs ne fesziiljon a siité hatso falanak. A
megfeleld grillezési teljesitmény érdekében prébdlja a
grillrdcsot a sin ellils@ részére cstsztatni.
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Miikodési modok

Az it lathatd miikodési médok sorrendie eltérhet az On

kész(ilékén lathato elrendezéstdl.

FelsG és alsé melegités

Also és felsd melegités aktiv. Az ételt
alulrdl és fellilrél egyszerre melegiti.
Alkalmas példaul tortak, édes
tésztak, vagy sitemények és raguk
stit6formdban valo sitéséhez. Siités
csak egy talcaval.

Alsé melegités

O,

Csak az alsé melegités aktiv.
Alkalmas pizza készitéséhez és az
ételek alulrdl torténd piritasara.

Ezt a funkcidt kell hasznalni a gézzel
torténd konnyd tisztitashoz is.

Légkeveréses alsé/felsd siités

%
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Felsd és alsé melegités, valamint
ventildtor (a hatso falban) be van
kapcsolva. A ventillatornak
kdszonhetben a forrd levegd gyorsan
és egyenletesen oszlik el a siitében.
Siités csak egy talcaval.

Teljes grill

A%

Grill+Lé
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A s(it6 tetején taldlhato nagy grill
miikddéshen van. Alkalmas nagyobb
darab husok grillezésére.

e Grillezéshez tegyen nagyobb
vagy kizepes méret(i adagokat
megfeleld magassagba a grill
melegitd ald.

e Allitsa maximumra a
hémérsékletet.

e Agrillezési idd felénél forditsa
meg az ételt.

keverés

A grillezési teljesitmény nem annyira

erds, mint teljes grill funkcid esetén

e Tegyen kisebb vagy kozepes
méret(i adagokat megfeleld
magassagban a grill melegit6
ala, hogy meg tudja siitni vele.

e Akivant hmérséklet bedllitasa.

e Agrillezési idd felénél forditsa
meg az ételt.

Ezzel a funkcidval a siitd rovid id6
alatt felforrésithato; siitésre nem
alkalmas.

e Afunkcid kivdlasztasa utan
valassza ki a kivant
hémérsékletet. Ha a siit6 elérte
a kivant héfokot, a hmérséklet
jelz6fény felvillan.

e Afelmelegités végeztével a
jelz6fény elalszik. Ezutan
valassza ki az étel
elkészitéséhez kivant funkciot.



Siitési id6tablazat

Siités és roston siités

tablazatban feltiintetett id6zitések
(tmutatoként szolgalnak. Az id6 bedllitasa
ligghet az étel hémérsékletétdl, vastagsagatdl,

tipusatdl és az On f6zési szokésaitd|.

9 Az els6 sin a siit6 alsé sinje.

_ Tepsik szdma - A sin helyzete Hémérséklet ( °C ) Siitési id6 (kb.
érték percekben)
készlilt stitemeények _
=)

o
“Sienénytésda | Egy s =y
=

()

lampaja kialszik.

Tippek siitemény siitéshez

e Tl széraz siitemény esetén 10 -kal ndvelje a
hémérsékletet és csokkentse a sitési idGt.

¢ Nedves siitemény esetén kevesebb folyadékot
hasznaljon és csokkentse a hémérsékletet 10 -
kal.

e Amennyiben a siitemény teteje tul s6tét, helyezze
a talcat egy alacsonyabb szintre, cstkkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

e Amennyiben a siitemény kiviil megfelelGen
megsiilt, de bellil nem teljesen, kevesebb
folyadékot hasznaljon, csokkentse a
hémérsékletet és novelje a siitési id6t.

Tippek tésztasiitéshez

e Til széraz tészta esetén 10 -kal ndvelje a
hémérsékletet és csokkentse a sitési id6t. Kenje
be a tészta rétegeit tejbdl, olajbdl, tojashdl és
joghurtbdl allé keverékkel.

e Amennyiben a tészta elkészitése tul sokdig tart,
figyelien oda, hogy a tészta vastagsaga ne legyen
nagyobb, mint a talca mélysége.

e Amennyiben a tészta felsd oldala megpirul, de a
belsd része nem f6 meg rendesen, gy6z6djon
meg rola, hogy megfelel6 mennyiségli szdszt

hasznalt-e a tészta elkészitéséhez. Egyenletesen
oszlassa el a keveréket a tésztarétegek kozott és
a tészta tetején, hogy egyenletesen piruljon.

tésztat a siitési tablazathan megjeldlt mdd és
hémérséklet szerint siisse. Ha az alsé rész
még mindig nem pirult meg rendesen,
legkézelebb helyezze egy szinttel lejjebb.

Tippek zoldségsiitéshez

Amennyiben a zéldségtal kezd kiszaradni és
megbarnulni, a talca helyett inkabb fedeles
serpeny6t hasznaljon a siitéshez. A lezart
edények jobban megdrzik a leveket.
Amennyiben a zoldségek nem fének meg
rendesen, a s(itést megel6zGen f6zze meg Gket
vagy a konzerves termékekhez hasonléan
készitse el Gket, majd utana tegye be Gket a
sitdbe.
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A grillsiité miikodtetése A grill kikapcsolasa
9 1. Forditsa a funkcidgombot Ki allasba (felsd).

FIGYELMEZTETES
Grillezés kdzben csukja be a siitdajtot. A grillezéshez nem alkalmas
A forrd fellilet égési sérlilést okozhat!

élelmiszerek grillezése tlizveszélyes
lehet. Csak olyan élelmiszert grillezzen,

A grill bekapcsolasa

1. Allitsa a funkci6 szabdlyozét a kivant grill jelhez. ;c\llmithrja a mag'flts ITTI hét il

2. Ezutan adja meg a kivant grillezési hémérsékletet. h? 93’?22%32 E g Iu f a t?)t? fgrll..l

3. Hasziikséges, melegitse €l6 a s(itét koriilbelll 5 . atso reszebe. £z a leglorrobb feiu e,
percre. itt a zsiros étel meggyulladhat.

» A hémérséklet jelz6 fény kigyullad.

Siitési idd tablazat grillezéshez

Grillezés elektromos grillel
| Elomisser ] Siltes szint Siltési 1d6 (kb.

Toast kenyér
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Karbantartas és tisztitas

Altalanos tajékoztato

A termék rendszeres tisztitasaval megnd a termék
élettartama és cstkkennek a gyakran eldforduld
problémak.

A vezérlopult tisztitasa

A vezérliGpult és a gombok tisztitdsahoz haszndljon
nedves rongyot, majd a tisztitast kévetben téroljon
szdrazra minden felliletet.

VESZELY:
Karbantartds és tisztitas el6tt valassza le a
késziiléket a tapellatdsrol.

Ezzel dramiitésnek teszi ki magat!

VESZELY:
Hagyja hogy a késziilék kih(ilién miel6tt
hozzakezd a tisztitdsahoz.

Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

e Minden haszndlat soran alaposan tisztitsa meg a
terméket. llyen mddon kdnnyebben eltavolithatdk
a f6zési szennyezddések, ezdltal elkeriilheti, hogy
kovetkezd hasznalatkor raégjenek a felliletre.

e Atermék tisztitdsahoz nincs szlikség specidlis
eszkdzokre. A termék tisztitdsahoz mosdszeres
vizbe aztatott puha ruhdt vagy szivacsot
hasznaljon, majd torolje szarazra terméket.

e Atisztitds utdn minden esetben tordlje le a
felesleges folyadékot, és a nagymennyiségben
kiomlott folyadékot pedig azonnal térdlje le.

e Arozsdamentes acél vagy inox felliletek, tovabba
a fogantyl tisztitdsahoz soha ne hasznaljon savat
vagy klort tartalmazo tisztitdszereket. Ezen részek
tisztitasahoz egy mososzerbe aztatott puha ruhat
hasznaljon, és figyeljen, hogy mindig egy iranyba
tordlje a fellletet.

Egyes tisztitdszerek karosithatjdk a feliiletet.
Ne haszndljon durva tisztitdszereket,

stroldport/-krémet vagy éles targyakat.

késziilék tisztitdsahoz ne hasznaljon
g6ztisztitot, mivel az dramiitést okozhat.

A fozélap tisztitasa

Gaztiizhelyek

1. Tavolitsa el és tisztitsa meg az edénytartokat és a
gazrézsakat.

2. Tisztitsa meg a tlizhelyet.

3. Helyezze vissza a gdzrozsakat, és gy6z6djon meg
réla, hogy megfelelden vannak-e visszahelyezve.

4. Afels6 racsok felszerelésekor tgy tegye fel az
edénytartokat, hogy a gazrozsak kézépen
legyenek.

vezérlépanel tisztitdsahoz ne tavolitsa el a
ezérlégombokat.
vezérlépanel megsériilhet!

A siitd tisztitasa

Az oldalfalak tisztitasa

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd

az On kész{ilékén.)

1. Azoldalsé keret elilsé részének eltavolitdsahoz
hizza azt el az oldalfaltdl.

2. Huzza meg maga felé, és vegye ki teljesen az
oldalsé keretet.

Katalitikus falak

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On kész{ilékén.)

A s(it6 belsd falfelllete (A) és/vagy a hatso fala (B)
katalitikus anyaggal van bevonva. A katalitikus fal
enyhén matt szin(i és porézus feliilet(l. A siité
katalitikus falat nem szabad tisztitani. A katalitikus
falak pordzus feliilete a kifolyt olaj elnyelésével és
konvertalasaval (g6zzé és szén-dioxiddd)

Goztisztitas konnyen
Konny( tisztitast biztosit, mivel a s(itd belsejében
képz6d6 goz fellazitia a szennyezGdést (amely nem tul
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régi) és a vizcseppek lecsapddnak a siité belsd

felliletein.

1. Minden tartozékot tavolitson el a s(it6bdl.

2. Ontsdn 500 ml vizet a siit6 télcdra és helyezze be
a talcat a sité masodik polcara.

3. Kapesolja a siitt gdztisztitas kdnnyen (izemmddra
és lizemeltesse 100°C-on 25 percig.

4. Nyissa ki az ajtdt és egy nedves szivaccsal vagy
ruhaval tordlje ki a siitd belsd felileteit.

5. A makacs szennyez6dés eltavolitdsahoz
hasznaljon mosdszeres vizet, puha ruhat vagy
szivacsot, majd t6rolje szarazra a siit6t.

Az siit6ajtd oldalfal tisztitdsahoz mosdszeres vizbe
aztatott puha ruhat vagy szivacsot hasznaljon, majd
torélje szarazra terméket.

@A stitdajté tisztitdsahoz ne hasznaljon ers
stroldszereket vagy éles kaparokat. Ezek
megsérthetik a felliletet, és az liveg
tonkremehet.

A siito ajtajanak eltavolitasa

1. Nyissa ki az ajtét (1).

2. Nyomija le és nyissa ki az eliilsG ajto jobb és bal
oldalan taldlhaté zsanérokat (2), az abran lathato
madon.

1 2 3
1 EllilsG ajto
2 Zsanér
3 Sit6
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3. Csukja be félig az eliilsé ajtot.
4. Tavolitsa el az elillsé ajtot felfelé huzva, mig
kienged a jobb és bal oldali zsanérokbdl.

Az ajtd visszaszereléséhez forditott sorrendben
6 végezze el a fenti miiveleteket. Ugyelien ra,

hogy visszacsukja a zsanérndl talalhatd

kapcsokat az ajtd visszahelyezése utan.

Az ajto belso iivegének eltavolitasa

(Ez a funkci6 opciondlis. Nem biztos, hogy elérhetd
az On kész{ilékén.)

Az ajto belsd (vegpanelje a tisztitas érdekében
eltavolithato

1 Gomb
2 Keret
3 Profil



A fenti abraknak megfelel6en egyszerre nyomja be a
gombokat (1) és hiizza a profilt (3) maga felé, hogy el
tudja tavolitani az els6 ajto tetejére rogzitett profilt.

2 B

Legbels6 livegpanel

Belsd livegpanel*

Kiilsg tivegpanel

(Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)
Az dbranak megfeleléen enyhén emelje meg a

* W N —

legbelsd (ivegpanelt ‘A" irdnyba s huizza ki 'B" iranyba.

Amennyiben az 6n terméke fel van szerelve belsé
lvegpanellel;

Hlzza meg kozépen az lvegtartd 6sszekdtd elemeket
az dbranak megfelel6en, hogy elvalassza Gket az

4 (vegtartd dsszekots elem*

* (Nem biztos, hogy elérhetd az On késziilékén.)
Ismételje meg a miiveletet a belsé Uvegpanel (2)
eltavolitasahoz. Az ajtd Ujracsoportositasahoz vezetd
els@ 1épés a belsd livegpanel (2) visszahelyezése.

Az dbranak megfelel6en dgy helyezze el az livegpanelt,
hogy beleilleszkedjen a mijanyag vajatba.

Maskiilonben az iivegpanel nem fog teljesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

g gp Y/ gyeljen
ra, hogy a panel nyomtatott fele a belsd (ivegpanel felé
nézzen.

Fontos, hogy a legbelsé (vegpanel alsd sarkai
beleilleszkednek a miianyag véjatokba.

Mask(ilonben az iivegpanel nem fog teljesen
belilni és rezgésnek vagy torésnek lehet kitéve.

Kérjlk ne felejtse el visszahelyezni az livegtarto
0sszekotd elemeket a réseikbe.

Végil nyomja be a profilon a gombokat, hogy Ujra
beleilleszkedjenek a réseikbe.
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A siito lampajanak cseréje

VESZELY:

A slit6 lampajanak cseréje el6tt, az dramiités

elkeriilése érdekében gy6z6dijon meg réla,
hogy a termék ki van-e hizva a konnektorbdl

és a megfelelden lehlilt-e.
Aforrd fellilet égési sérlilést okozhat!

2. Az (iveg burkolat eltavolitashoz forgassa az
oramutatd jarasaval ellentétes iranyba a burkolatot.

slit6 egy specidlis elektromos lampat
hasznal, mely egészen 300 °C-os
hémérsékletet is kibir. Tovabbi részletekért
tekintse meg a MUiszaki adatok, oldal 13 cim(i
fejezetet. Lampat a Hivatalos Szervizektd|
vasarolhat.

ldmpa helyzete eltérhet az dbran lathatd
pOZICIOO!.

késziilékben haszndlt ldAmpa nem alkalmas a
hdzban torténd megvilagitdsra. A ldmpa célia,
hogy lathatd legyen az étel.

késziilékben haszndlt ldmpaknak extrém
kornyezeti hatasoknak kell ellenalniuk, mint pl.
az 50 °C hémérséklet.

Amennyiben a siitéje kor alaku lampaval
rendelkezik:
1. Huzza ki a készliléket a konnektorbdl.
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Ha azonsiit6jeazalabbiabranlathatd (A)
tipustlampadval van
felszerelveakkorazabranlathatomaddonforgatassalta
volitsa el éscseréljeki. Ha (B)
tipustiakkorazabranlathatomddonhuzzakiéstavolits

Tegye vissza az liveg burkolatot.



B Hibaelharitas

o Afthizosito kiégett vagy lekapcsolddott. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.

Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biziositékot.
e Akésziilék nincs bedugva a (foldelt) konnektorba. >>> Ellendrizze a dugasz csatlakozasdt.

e Asit6lampa meghibdsodott. >>> Cserélje ki a stitdldmpdt.
e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a
biztositekdobozban. Sziikség szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositekot.

e Nincs bedllitva funkcio és/vagy hémérséklet. >>> Allitson be funkcidt és hémérsékleti értéket a
Funkcio és/vagy Homérsekletbedllitd gombbal.

e Nincs dramellatés. >>> Ellendrizze, hogy van-e dram. Ellendrizze a biztositékokat a

biztositékdobozban. Sziikség Szerint cserélje ki vagy kapcsolja vissza a biztositékot.

e Nincs dram. >>> Ellendrizze a biztositékokat a biztositékdobozban.

e Af6 gazcsap le van zarva. >>> Nyissa meg a gdzcsapot.
e Agazes6 meg van hajolva. >>> Szerelje fel megfelelden a gdzcsovet.

e A gazégok beszennyezdtek. >>> Tiszlitsa meg a gdzégoket.

o Agazégok nedvesek. >>> Szdritsa meg a gdzégdlket.

e Agazégd fed6lapja nincs megfelelGen felrakva. >>> Rakja fel megfelelden a gdzégd feddlapyat.
e Agazesap el van zérva. >>> Nyissa meg a gdzcsapot.,

e Agazpalack tires (LPG hasznélata esetén). >>> Cserélje ki a gdzpalackot.

mennyiben az ebben a fejezetben leirt
utasitasokat betartva sem tudja megsziintetni
2 hibajelenséget, vegye fel a kapcsolatot a
Hivatalos Szervizzel vagy a kereskeddvel, akitdl
a terméket vasarolta. Soha ne kisérelje meg

maga megjavitani a hibas késziiléket.
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