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Áttekintés 

2 
Lágyított üveg

 Serpenyő tartó  

A tartozékok a modell függvényében változhatnak. 
Az Ön készülékében nem található, jelen 
kézikönyvben bemutatott tartozék. 

1. Használati útmutató
2. Kávéfőző  átalakító

Kávéfőzőkhöz használható. 

3 
4 

Az. alaplemez borítása 
Vezérlő  panel  

1 
2 

Gyors égő Bal hátulsó 
Normál égő Bal elülső 

2 
3 
4 

3 4
Kiegészítő égő Jobb elülső 
Normál égő Jobb hátulsó 

1 
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A főzéssel kapcsolatos általános 
információk 

Maximum az edény egyharmadáig 
töltsön olajat. Olaj melegítésekor soha na 
hagyja azt őrizetlenül. A túlmelegített olaj 
tűzveszélyes lehet. A       z            esetleges tüzet 
sose próbálja vízzel kioltani! Ha az olaj 
lángra kapna, fedje le tűzálló lepedővel 
vagy nedves ruhával. Ha biztonságosan 
meg tudja tenni, kapcsolja ki a főzőlapot, 
majd azonnal hív' a a tűzoltókat. 

• Az életek sütése előtt mindig szárítsa meg őket, és 
mindig óvatosan helyezze őket az olajba. A sütés 
előtt mindig ellenőrizze, hogy a fagyasztott 
élelmiszerek teljesen felolvadtak-e. 

• Olaj melegítésekor soha ne fedje le az edényt. 
• Az edényeket és a serpenyőket úgy helyezze a 

főzőlapra, hogy a fogantyút ne a főzőlap felett 
legyenek, mert a főzőlap feletti fogantyúk 
felforrósodhatnak. Soha ne helyezzen instabil vagy
könnyedén felboruló edényeket a főzőlapra. 

• Soha ne helyezzen üres edényeket vagy
serpenyőket a bekapcsolt főzési zónákra. Ezek
megsérülhetnek. 

•

• 

A főzési zónák edény vagy serpenyő nélküli 
használata a készülék sérülését okozhatja. A főzés 
befejezése után kapcsolja lefőzési zónákat. 

Mivel a termék felülete forró marad, soha ne helyezzen 
rá műanyag vagy alumínium edényeket. 
Az ilyen edények az élelmiszerek tárolásához sem 
használhatók.

• Kizárólag lapos fenekű serpenyőket és edényeket 
használjon. 

• Mindig megfelelő mennyiségű élelmiszert 
helyezzen az edényekbe és a serpenyőkbe. Ezáltal 
elkerülhetővé válik az élelmiszerek kifutása miatt 
szükséges tisztítás. 
Soha ne fedje le a főzési zónákon lévő edényeket 
és serpenyőket. 
A serpenyőket mindig a főzési zóna közepére 
helyezze. Ha a serpenyőt egy másik főzési zónára 
kívánja áthelyezni, emelje fel és helyezze át egy 
másik fűtési zónára. Soha se csúsztassa.

Gázon történő főzés 
• Az edény méretének és a lángnak egyforma 

méretűnek kell lennie. A gázlángot úgy állítsa be, 
hogy ne nyúljon túl az edény alján és a gázrózsa 
az edény vagy a serpenyő közepénél legyen.

A főzőlapok használata 

1 4 

2 

1 Gyors égő  18-22 cm 
2 Normál égő 14-20 cm 
3 Kiegészítő égő 12-18 cm 

3 

4 Normál égő 14-20 cm megtalálható az égőknek 
megfelelő méretű edények átmérőjének listája. 

A nagy láng szimbólum a legmagasabb főzési teljesítményt 
jelzi, míg a kisebb láng szimbólum a legkisebb főzési 
teljesítményt jelzi. Elzárt pozícióban (felsó), nem áramlik gáz a 
rózsákhoz. 
A gázégők begyújtása 
1 . A begyújtás közben tartsa lenyomva a gombot. 
2. Forgassa el jobbra, a nagy láng szimbólum irányába. 

 A gáz a szikra létrejöttékor gyullad be.
3. Állítsa be a kívánt főzési teljesítményt. 

A gázégők kikapcsolása
Állítsa a melegen tartó zóna gombját OFF (felsó1 
pozícióba. 
Gázelzáró biztonsági rendszer (termikus 
komponenssel rendelkező modellek esetén) 

1 Amennyiben folyadék kerül 
az égőkre, a biztonsági 
mechanizmus bekapcsol, 
és leállítja a gázégők 
gázáramlást. 

1 . A gáz biztonságos 
elzárása 

• Nyomja be a gombot, majd a begyújtáshoz 
forgassa el jobbra a gombot. 

• A gáz begyújtása után, a biztonsági rendszer 
bekapcsolásához 3-5 másodpercig tartsa 
lenyomva a gombot. 

• Amennyiben a gomb megnyomása és elengedése 
után a gáz nem gyullad be, a gomb 
megnyomásával és 15 másodpercig történő 
lenyomva tartásával ismételje me g a fenti 
műveletet.

Ha 15 másodpercig nem gyullad be 
az égő, engedje el a gombot.
 Várjon legalább egy percet, mielőtt 
újra megpróbálja. 
Gázfelhalmozódás és 
robbanásveszély! 
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