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ELEKTROMOS SUTO

Tisztelt Vasarlonk!

Csatlakoztatasi
utasitasok

Adattabla

Dﬂ K&szdNjUuk vasarlasat. Bizunk benne, hogy
hamarosan megbizhatonak fogja talalni
termékeinket. A készUulék egyszerlbb

hasznalatanak érdekében mellékeltUk ezt a kdnnyen
érthetd hasznalati utasitast.

A hasznalati utasitds segitségére lesz a készulék
megismerésében. Kérjuk olvassa at figyelmesen a készulék
elsé hasznalata el&tt.

Kérjuk gy6z&édjdon meg rola, hogy a készulék sértetlen
allapotban érkezett-e meg Onhdz. Amennyiben
szallitasi sérulést vesz észre, vegye fel a kapcsolatot

az értékesitdvel vagy a terlleti raktarral, ahonnan az
arut szallitottak. A telefonszédmot megtaldlja a szamlan
vagy a szallitélevélen. Sok 6romet kivanunk Uj haztartasi
készUléke hasznalata soran!

A készuléket a mellékelt utasitasok »Az elektromos
halozatra torténd csatlakoztatds« részében foglaltaknak,
illetve az érvényes eldirdsoknak és szabvanyoknak
megfeleldéen kell csatlakoztatni.

A csatlakoztatdst csak szakember végezheti.

A készulék alap-adatait tartalmazo tabla a sutd széléhez
van erdsitve és akkor lathato, ha kinyitjuk a sUté ajtajat.

438980



0868t

TARTALOM

FONTOS - OLVASSA EL A KESZULEK HASZNALATA ELOTT .cooocueceeerecreereeanens 5
Biztonsagi figyelmMeEzZtet@SEK .. ..o
FIGYRIMEZEETESEK ..o
A KESZUIEK reNAIEEIESE ..o

A KESZULEK LEIRASA ....ooecreeteceee e eese s e ssssssesssssssasss s s s ssssss s assssnsasssssnsanen
HULOVENTIHATON oo
JEIFENYEK oo e
PrOGIAMIOIA oottt ettt

YN U 1
A sUtS elsd hasznalata elOtt ...
FONtoS fIgYeIMEZEEtESEK (..o
ElektroniKus ProgramOra ... e
A NAPI IS DEAITASA ..o
A sUtd mikodtetése idozités nélkul
A sUtd mikodtetése iddzitéssel i,

A stopper bedllitdsa ...

A DEAIIAS KIJEIZESE ..o
EQY DEAIIEAS tOFI@SE ..o

A SULE MUKOALETESE ...t

A SULE MUKOAEST MO e
Szintek (Modelltdl fUGGOEN) e
Teleszkdpos kintzhatd sinek (modelltdl fuggden) e, 17
SUtd-tartozékok (Modelltd] FUGGOEN) ..o 17

ETELKESZITES .evucucueectcueeessessessessesssssssssssssseesssssssessssssesssssssesssssssessnsasssssssassessssasssanen 18
TS ZEASULES .ot 18
HUS SULBSE ettt 23
GIillEZES €S PIIMEAS oot 25
B G ZES .o 28
IIOIVASZEAS oot 29

TISZTITAS ES KARBANTARTAS .....ccoeveerrereerecnnennne T 30
THSZEIEAS ettt 31
Karbantartds (Modelltd] fUGOOEN) ... et 32
A készUlék alkatrészeiNneK CSEIEI ..o 34

SPECIALIS FIGYELMEZTETESEK ES HIBAUZENETEK ....cveeeueurenereesesseanesseeanes 36
OO et 36

BESZERELESI ES CSATLAKOZTATASI UTASITASOK .....ocoeucureneeerrcssesssecnssseeans 38
FONtos fIgyelMEZtet@SEK ..o 38
BESZEICIES ... et 38
Elektromos cSatlakKOZEatas ..o 39

MUSZAKI JELLEMZOK .....curreureerenreseesseestssssessssssesssssssssssssesssssssessssasssssssassessssassesanen 41
ADATEADIA ..t 41



FONTOS - OLVASSA EL A KESZULEK

HASZNALATA ELOTT

Biztonsagi
figyelmeztetések

* A nyolc éven fellUli gyerekek, valamint a csdkkent
fizikalis, érzékszervi és szellemi képessegekkel bird
szemeélyek, illetve azok, akik nem rendelkeznek
megfeleld tudassal és tapasztalattal, a készUléket csak
megfeleld fellgyelet mellett hasznalhatjak, vagy abban
az esetben, ha megfelel® Utmutatast kaptak a készulék
biztonsagos hasznalatat illetbéen és megértették a
készUlék hasznalataval jard veszélyeket. Ne engedjuk a

gyerekeknek, hogy jatsszanak a készUlékkel. Ne engedjuk,

hogy a gyerekek fellUgyelet nélkul tisztitsak a készuléket,
illetve karbantartasi munkakat végezzenek rajta.
FIGYELMEZTETES: A készUlék és bizonyos részei
haszndlat kdzben erésen felmelegedhetnek. Ugyeljen ra,
hogy ne érjen hozza a futdelemekhez. A 8 évnél fiatalabb
gyerekeket allandod fellugyelet alatt szUkséges tartani.
FIGYELMEZTETES: Az izzd cseréje eldtt gyédzadjon meg
rola, hogy a készulék aramtalanitva van-e, igy elkerUlheti
az aramuteés veszélyet.
A sUtdjato Uvegének tisztitasara ne hasznaljon erds
tisztitoszereket vagy éles fém kaparot, mert ezek
megsérthetik a felUletet. Az ilyen sértlések miatt az Gveg
el is torhet.
A készulék tisztitdsara ne hasznaljon gdztisztitot vagy
nagynyomasu tisztitot, mert ezek hasznalata aramutést
okozhat.
* A készUlék nem vezérelhetd kulsé programoraval vagy
specialis tavvezérldvel.
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Figyelmeztetések

« A készUlék csatlakoztatdsat csak a szerviz vagy arra felhatalmazott szerelé végezheti
el.

« A készUléken végzett nem szakszer( bevatkozasok vagy javitdsok esetén fennall a
komoly sérulések, illetve a készUlék karosodasanak veszélye. A javitdsokat csak a
szerviz, vagy arra felhatalmazott szereld végezheti el.

* Ha a készUlék kozelében alld mas készllékek csatlakozo kabelei becsipddnek a sttd
ajtajaba, megsérllhetnek és rovidzarlatot okozhatnak. Ezért Ugyeljink ra, hogy az
egyéb készUlékek csatlakozo kabelei megfeleld tavolsagra legyenek.

o A készUlék kizardlag fézési célokra szolgal, ne hasznalja semmilyen egyéb célra, pl.
helyiségek melegitésére.

* Legyen kuldndsen eldvigyazatos, ha a sUtdben készit ételt. A magas hdmeérséklet miatt
a tepsik, a racs és a sutd belsd tere igen felforrosodhat, ezért hasznaljon véddkesztyt.

« A sUto falait ne fedje be alufolidval és ne tegyen tepsiket a sUtd aljara. Az alufdlia
akadalyozza a levegd dramlasat a sUtdben, gatolja a stUtést és tdnkre teszi a zomancot.

« A sUtd ajtaja mUkddés kdzben erdsen felmelegedhet. A nagyobb biztonsdg érdekében
egy harmadik Uveg is beépitésre kerllt, ami csdkkenti a sutdajto kilsé Uvegének
hémeérsékletét (csak egyes modelleknél).

* Az ajto csuklopantjai tulterhelés esetén karosodhatnak. Soha ne helyezzen nehéz
edényeket a nyitott sUtdajtora, illetve ne tdmaszkodjon ra a sttd belsejének
tisztitdsakor. A sUtd tisztitdsa eldtt tavolitsa el az ajtot (Iasd A std ajtajanak
eltavolitdsa és visszahelyezése fejezetet). A nyitott ajtéra nem szabad ralépni vagy
raulni (gyerekek).

A terméken vagy a csomagolason taldlhaté szimbdlum azt jelzi, hogy a termék

nem kezelheté haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az

elektromos és elektronikai készililékek Ujrahasznositasara szakosodott megfelelé

begylijté helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba
helyezésérél, segit megelézni azokat, a kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt
potencidlis kedvezétlen kdvetkezményeket, amelyeket ellenkezé esetben a termék nem
medgdfelelé hulladékkezelése okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatdsra van sziiksége a
termék uUjrahasznositdsara vonatkozéan, kérjiik, Iépjen kapcsolatba a helyi
6nkormanyzattal, a haztartasi hulladékok kezelését végzé szolgalattal vagy azzal a
bolttal, ahol a terméket vasarolta.

A készlilék rendeltetése A készulék hagyomanyos, haztartdsban vald ételkészitésre
vald és nem hasznalhatd mas célokra. Az egyes hasznalati
modok részletesen bemutatdsra kertlnek a hasznalati
utasitasban.



A KESZULEK LEIRASA

Az dbrdn a modellek egyike 1adthatd. Mivel a termékcsoport, amelyre ezek az utasitdsok
vonatkoznak, kuldnféle tulajdonsdgokkal rendelkezik, az utasitdsokban olyan funkciok leirdsa
és olyan kiegésziték is lehetnek, amelyekkel az On késziléke nem rendelkezik.

1. Vezérlo panel
2. Sutéajto-fogantyu
3. Sutéajtod

1 Be/kikapcsolds gomb és mikodési mod 4 SUto jelfény. Ez a jelfény akkor vilagit
valasztd gomb amikor a stté felmelegszik; amint a

2 Programora bedllitott héfok elérésre kerult, a jelfény

3 Hoéfok-vaélasztd gomb kialszik. (csak egyes modelleknél)
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Hlitéventilator

Jelfények

Programora

(egyes modelleknél)

A készulék beépitett hitéventilatorral rendelkezik, amely
hiti a készUlék hazat és a vezérld panelt.

Piros jelfény
A sUtd melegedése kdzben vildgit; amint a stté eléri a
bedllitott h&éfokot, a jelfény kialszik.

Vilagité gombok

(egyes modelleknél)

Egy-egy gomb akkor vildgit, amikor egy funkcio
kivalasztasra kerult. Az ilyen készulékeken nincs sarga
jelfény.

A napi id6 beallitasa alapfeltétele a készulék mUkddésenek.
A sUté mUkddtetése csak akkor lehetséges, ha a napi idé
beadllitasra kerult.



A SUTO

A slité elsé hasznalata .
elétt

Fontos .
figyelmeztetések

VegyUnk ki valamennyi tartozékot a sttébdl és tisztitsuk meg
Oket meleg viz és tisztitdszer segitségével. Ne hasznaljunk
surolészereket.

Amikor a sttét els alkalommal melegitjlk fel, specidlis »Uj
készUlék« szagot fogunk érezni; ezért alaposan szelléztessUk ki
a helyiséget a stté melegedése kdzben.

Hasznaljunk sotét, fekete szilikonnal bevont vagy zomancozott
tepsiket, mert ezek kilondsen jol vezetik a hét.

Csak akkor melegitstk elé a stutét, ha a recept vagy a
hasznalati utasitas tabldzatai szerint erre szUkség van.

Az Ures sUt6 felmelegitése sok energidt igényel; ezért nem
kevés energidt takarithatunk meg, ha tébbfajta stiteményt
sUtlnk egymas utan, mivel a stté mar meleg.

A sUtét mar korllbeldl tiz perccel a sttés tervezett vége

elétt kikapcsolhatjuk. gy energidt takarithatunk meg és
kihasznalhatjuk az fennmaradd hét.

Megjegyzés: A sUtés befejeztével a hiitéventildtor ledll. Ha

az ételt a sttdben hagyjuk, g6z képzddhet, ami lerakddik a
sUtd elsd lapjan és ajtajan. A nedvesség lecsapddasat ugy
elézhetjuk meg, ha a programvalasztd gombot »vildgitas«
pozicidba allitjuk. igy a hitéventildtor tovabbra is mikadik, hiti
a sutst, ezzel pedig megeldzi a para-lecsapddast.
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ELEKTRONIKUS
PROGRAMORA

A Funkciovalasztd gomb

1 Sutd késleltetett inditasa
2 SUtd mUkddésének vége
3 Stopper

4 1do kijelzése

5 Ora

A napi idé beadllitasa

Valassza ki az idé-bedllitasokat az (A) gomb tdbbszori
egymas utadni megnyomasaval. A kivalasztott jel villogni
fog a kijelzén. A funkcid beallitdsdhoz forgassa el az (A)
gombot, majd nyomja meg a valasztas jovahagyasadhoz.
Az dra ezutdn automatikusan atvalt az idé kijelzésére. A
beallitdsok ikonjai tovabbra is vilagitani fognak.

Az (A) gomb minden egyes megnyomasat roévid
hangjelzés kiséri.

A bedllitott funkcio toérléséhez nyomja meg és tartsa
benyomva 2 masodpercig az (A) gombot.

Ha az id& kijelzéjének jele (4) villog (a készulék elsd
alkalommal toérténd bekapcsoldsat kdovetden, vagy
aramszUnet utan), nyomja meg az (A) gombot és tartsa
benyomva 2 masodpercig, amig a villogas le nem all.
Ezutdn az (A) gomb tdbbszéri egymas utani
megnyomasaval valassza ki az id6 kijelzéjét (4). Ha a
kivalasztds megtortént, az idd kijelzdje villogni fog.

Az id6 bedllitdsdhoz forgassa el az (A) gombot.

A beadllitast az (A) gomb ismételt megnyomasaval
hagyhatja jova. Ha semmilyen gomb nem kerul
megnyomasra, a beallitds néhany masodperc elteltével
automatikusan mentésre kerul.



A siité miikédtetése
id6ézités nélkul

A siité miikédtetése

id6zitéssel

o A készUlék elsé alkalommal torténd bekapcsoldsat
koévetden, vagy aramszUnet utan az idé kijelzé jele (4)
villogni fog.

* A sUté mukodtetéséhez ilyenkor nyomja meg az (A)
gombot és tartsa benyomva 2 masodpercig. Az idd
kijelz&é villogdsa ekkor leall.

¢ Ha semmilyen id6zités nem kerUlt bedllitdsra, a sttd
korlatozasok nélkul hasznalhatd.

A programora kétféle modon hasznalhatd a sttd

mukddésének programozasara:

< A mikodés végének beadllitasa - a sUtd muikodése a
beadllitott idépontban leall.

* A késleltetett inditas beallitasa - a sUté automatikusan
mukddésbe 1ép, illetve ledll a beallitott idépontban.

A miikddés végének bedllitasa

Ez az Uzemmod lehetdveé teszi annak az idépontnak a
bedllitdsat, amikor azt szeretnénk, hogy a stté mikddése
ledlljon. A leghosszabb beallithato idétartam az aktualis
idéponttol szamitva 15 dra.

* Ellenérizze, hogy pontosan be van-e dllitva az ¢radn a
napi idé.

o Az (A) tdbbszori egymas utdni megnyomasaval valassza
ki a (2) ikont. Ekkor az ikon villogni kezd.

e Az (A) gomb elforgatasaval allitsa be a mikddési idd
végét.

* Hagyja jova a beadllitast az (A) gomb Ujboli
megnyomasaval. Az dra ezutdn visszaall a napi idd
kijelzésére. A sUtd mukddésének vege ikon kigyullad.

* Kapcsolja be a sutét (a mikddési mod és a héfok
bedllitdsdhoz hasznalja a sUtd gombijait). A sttd
mukddésbe 1ép és a bedllitott sttési idd végeén kikapcsol.

*« Amikor az dra eléri a mUkddési idd végének bedllitott
idépontjat, a sttd kikapcsol, amit szaggatott hangjelzés
is kisér. A hangjelzés az (A) gomb megnyomasaval
kapcsolhatd ki; egyébként pedig 1 perc elteltével kapcsol
ki automatikusan. llyenkor a (2) ikon villog. A fézés
folytatdsdhoz nyomja meg az (A) gombot és tartsa 2
masodpercig benyomva, majd ha szUkséges, allitson be
Uj sutési idoét.
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A stopper beallitasa

Késleltetett inditas bedllitasa

Ez az Uzemmod lehetdve teszi a sutd mukodése kezdeti

idépontjanak (sttés kezdete) és végének (sltés vége)

bedllitasat.

A sUtés végének idépontja maximum 12 draval

késleltethetd az aktudlis id6hoz képest; a sttés idétartama

pedig maximalisan 3 6ra lehet.

* Ellenérizze, hogy pontosan be van-e dllitva az ¢radn a
napi idé.

o A sutés kezdetének bedllitdsa: Az (A) gomb
megnyomasaval valassza ki az (1) ikont. Forgassa el
az (A) gombot a sutés kezdetének bedllitdsahoz és a
gomb megnyomasaval hagyja jova a beadllitast. A sttd
mukddési idejének vége ikon (2) villogni kezd.

« A sUtés végének bedllitdsa: Forgassa el az a (A)
gombot a sltés végének bedllitdsahoz és a gomb
megnyomasaval hagyja jova a beallitast.

* Az 6ra ezutan visszaadll a napi idd kijelzésére. Az(1) és a
(2) ikon kigyullad.

* Az idézités megvarja a bedllitott sUtési idé kezdetét.

«+ Allitsa be a sttét - a mikodési mod és a héfok
bedllitdsdhoz hasznalja a sUtd gombijait.

o A sUtd a bedllitott idépontban Iép mikddésbe és a
bedllitott idépontban kapcsol ki.

« Amikor az ¢ra eléri a mUkodési idd végének bedllitott
idépontjat, a sutd kikapcsol, amit szaggatott hangjelzés
is kisér. A hangjelzés az (A) gomb megnyomasaval
kapcsolhatd ki; egyébként pedig 1 perc elteltével kapcsol
ki automatikusan. llyenkor a (2) ikon villog. A fézés
folytatasahoz nyomja meg az (A) gombot és tartsa 2
masodpercig benyomva, majd ha szikséges, allitson be
Uj sttési idoét.

Az dra stopperként is hasznalhatd, ami hangjelzést ad a
bedllitott idétartam elteltével.

A stopper funkcié csak olyankor valaszthato ki, amikor
nincs idézités beprogramozva.

e Az (A) gomb tébbszéri egymas utdni megnyomasaval
valassza ki a (3) ikont. Ekkor az ikon villogni kezd.

* Forgassa el az (A) gombot az idétartam bedllitdsahoz,
aminek elteltével szeretné, hogy a stopper
figyelmeztesse. A leghosszabb beallithatd idétartam 3
ora.

* A bedllitdst az (A) gomb Ujbodli megnyomasaval
hagyhatja jova. Az éra ezutdn visszaall a napi idd
kijelzésére és kigyullad a (3) ikon.



A beadllitas kijelzése

Egy beallitas torlése

A siité miikédtetése

* Amikor a beadllitott idétartam eltelik, szaggatott
hangjelzés lesz hallhatd. A hangjelzés az (A) gomb
megnyomasaval kapcsolhatd ki; egyébként pedig 1 perc
elteltével kapcsol ki automatikusan.

Az (A) gomb megnyomasaval ellenérizhetd, be van-e
allitva valamilyen idézités. Az idé kijelzéjén ekkor egy
idére a bedllitott érték lesz lathatd, majd pedig ismét az
aktualis napi idd.

A bedllitds az (A) gomb megnyomasaval és 2
masodpercig torténd benyomva tartasaval torolhetd. A
torolt funkcid jele kikapcsol.

A sUtd a be/kikapcsolas és mikddési mod gomb és a
hoéfok-beadllitd gomb segitségével mikodtethetd.

Megjegyzés: A széles grill vagy a ™~ grill 7 muUkodési
maodok hasznalatakor a hé&éfok-bedllitd gombot allitsuk az

e
3

e modokhoz sziikséges pozicidba % | Y
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A siité miikédési
modjai

© sits vilagitas
Egyes modellek két bels6 lampaval rendelkeznek: egy
a sUtd hatso falanak felsd részén, egy pedig a jobb
oldalfal kdzepén taldlhatd. A sutd vildgitds dGnmagaban
is kivalaszthatd, barmely mas funkcio kivalasztasa nélkul.
Minden mas mUkoddési mod bekapcsoldsa esetén a sttd
vilagitdsa automatikusan bekapcsol, amikor a mikoddési
modon kivalasztjuk.

— Felsé / alsé flités
A sUtd also és felsd égdi egyforman és egyenletesen
melegitik a sutd belsejét. Tésztat és hust csak egy szinten
sUthetunk.

vy

Széles grill
E muUkodési mod esetében a felsd égd és az infra €96
egyidében mukaodik. A sttd felsd faldba integralt infra
égd kdzvetlenul sugdrozza a meleget. A melegitd
hatds ndvelése érdekében, vagy a sttdracs optimalis
kihasznaladsa érdekében a felsd égoét is bekapcsolhatjuk.
Ez a mUkodési mod idedlis kisebb husszeletek, példaul
steakek, sultek, borda stb. készitéséhez.

Grill
Csak az infra égd mUkddik (amelyik Széles grill mddban
is mUkodik, a felsé egdvel egyutt). Ez a mikddési mod
megfeleld kiseblb mennyiségl melegszendvics, grillkolbasz
készitésekor, vagy egyszerlen kenyérpiritashoz.

¥ Grill & légkeverés
Ebben a mikddési modban az infra €96 és a ventilator
mUkodik. Optimalis nagyobb husdarabok vagy szarnyasok
grillezéséhez egy szinten. Ez a mUkoddési mod szintén
megfeleld ételek piritdsdhoz.



2 Forrs levegé és alsé égé

E muUkodési mod esetében az alsé g6 és a forrd
levegd-ventilator mikodik egyiddben, ami kuldndsen
pizza sutéséhez megfeleld. Emellett hasznalhatjuk
nagy nedvességtartalmu, nehéz tésztak, gylimolcsods
sttemények, kelt tésztak, vajas tésztak, turds lepény
készitésére.

Forro levegd
Ennél a mdkodési modnal a kerek €96 és a ventilator
mUkodik. , A sttd hatso falan [évd ventildtor keringeti a
forrd levegdt a sult vagy tészta korul. E mikoddési mod
megfelelé husok vagy tésztdk tdbb szinten torténd
sUtéséhez. A sttési héfokot alacsonyabbra kell allitanunk,
mint a hagyomanyos mukddési modok esetében.

Yo Kiolvasztas
E mUkodési mod esetében a levegd barmely égé
bekapcsoldsa nélkul kering, csak a ventildtor mukodik.
Fagyasztott élelmiszerek lassu kiolvasztdsakor hasznaljuk.

Alsé égob és ventilator
Ennél a mdkoddési moédnal az alsd égd és a ventilator
mukodik egyszerre. Alacsony kelt tésztak sttésekor vagy
gyumolcsok és zoldségek befézésekor hasznalhato.
Hasznaljuk a legalsd sutési szintet és lapos tepsit, hogy a
meleg levegd szabadon keringhessen az étel felsé része
koral.

< Felsd és alsé égé, ventilatorral
A felsd és az alsd €gd is mUkddik, mig a ventildtor lehetéveé
teszi a forrd levegd egyenletes dramlasat a sttdben. Ez a
mukddési mod idedlis mindenféle tészta sutésére, ételek
kiolvasztasara vagy zoldségek és gyimolcsdk szaritdsara.
Mieldtt az ételt az eldémelegitett sttdbe helyeznénk, varjuk
meg, amig a jelfény (sttd muikddését jelzd ldampa) kialszik.
A jobb eredmény érdekében csak egy szinten susstink
- ha két szinten sutlnk, az eredmény gyengébb lesz. A
sUtét eld kell melegiteni. Hasznaljuk alulrdl a masodik és
negyedik szintet. A h&éfokot allitsuk alacsonyabbra, mint a
hagyomanyos sutés esetében.
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Szintek (modelltél
fuggdben)

- ® Als6 ég6 / Aqua Clean
A hét csak a sUtd aljan lévd égd sugarozza. Valasszuk
ezt a mUkddési mddot, ha alaposablban meg szeretnénk
sUtni az étel aljat (pl. nedves, gyUumodlccsel toltott
sttemény). A hoéfok-valasztd gomb segitségével allitsuk
be a hdmérsékletet. Az also €égd a sutd tisztitdsakor
is hasznalhatd. Részletek a »Tisztitds és karbantartds«
fejezetben olvashatok.

« A tartozékok (racs, lapos és mély tepsik) négy szinten
helyezheték el a sttében.

e A sutdk szamozdsa mindig alulrol kezdddik (az egyes
szintek hasznalata az aldbbi sttési tablazatokban
szerepel).

* A sinek lehetnek huzalbdl készultek vagy teleszkoposak
(modelltdl fuggden). Huzalbol készult sinek esetében
a racsot és a tepsiket mindig a két szomszédos huzal
kozotti szlkebb résbe kell behelyezni.



Teleszképos kihtuzhaté
sinek (modelltdl
fuggdben)

Suté-tartozékok
(modelitél fliggben)

A teleszkopos (kihlzhatd vagy behuzhatd) sinek a
masodik, harmadik és negyedik szinteken helyezkednek el.
Harom szinten taldlhatok meg a suté jobb és bal falan.

A kihlzhatd szintek részei (modelltdl fiuggden):

- harom részben kihuzhato sin,

- egy teljesen és két részben kihuzhatd sin, vagy
- harom teljesen kihlizhato sin.

A A teleszkdpos kihtizhato sinek és a slité egyéb
tartozékai felforrésodhatnak, ezért a suté
hasznalatakor viseljiink konyhai kesztydit.

* A rdacs, a sUtétepsi vagy a csepp talca behelyezéséhez
elészdr huzzuk ki a kivant szint teleszkopos sinjeit.

* HelyezzUk a racsot vagy a tepsit a kihuzhato sinre és
kézzel toljuk be a sUtdbe. A sUtd ajtajat csak akkor
csukjuk be, ha a teleszkodpos sinek teljesen visszatolt
allapotban vannak.

A racs, amelyen az ételt tartalmazd edény, vagy az étel
kozvetlenul elhelyezhetd.

A A racson és a sineken egy biztonsagi (itk6z6 keriilt
elhelyzésre. A sint ahhoz, hogy teljesen ki lehessen
huzni, enyhén fel kell emelni, amikor az Utk6z6h6z
ér.

A lapos tepsi tésztak és sitemeények sttésére hasznalhatd

A mély tepsi hus és nedves tésztak sttésére hasznalhato,
de csepp talcaként is szolgalhat.

Hacsak nem hasznaljuk a grillt, csepp talcaként
hasznalva a mély tepsit, azt nem szabad az elsé
szinten hasznalni.
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ETELKESZITES

Tésztasiités « Tésztdkhoz haszndliuka — , @ vag & miksdési
modokat. (A sUtd mUkddése a kivalasztott mddban a
modellté! fligg).

* SUtemények készitésekor mindig tavolitsuk el a
zsirszUrét.

Utasitasok

e Tésztak sUtésekor mindig tartsuk be a tésztasutésre
vonatkozo tablazatban taldlhatd, szintekre, a héfokra
és a sttési iddre vonatkozo utasitdsokat. Ne bizzunk a
mas stték hasznalata soran szerzett tapasztalainkban. A
sUtési tablazatban szerepld értékek kimondottan erre a
sUtére kerultek meghatarozasra és ellendrzésre.

* Ha a sUtési tablazatban nem taldlhatd meg valamilyen
tipusu tészta, keressink egy hasonld tipusut és
alkalmazzuk az arra vonatkozo informacidkat.

Tésztaslités also és felsé égé hasznalata mellett

o A tésztat csak egy szinten sUssUk.

« Az alsé / felsd égdk kombinacioja kuldndsen alkalmas
kulonféle tipusu tésztdk, kenyér és hus sttésére.

o Sotét szinlG sttdedényeket hasznaljunk, mert a vildgosak
visszaverik a hét, ami gyengébb sttési (piritasi)
eredményekhez vezet. Az edényeket mindig a racson
helyezzUk el, kivéve ha a tartozék-tepsit hasznaljuk, ez
esetben tavolitsuk el a racsot.

* Az elémelegitéssel lerdvidithetd a sutési idé. Az ételt
csak akkor helyezzlk a sutébe, ha az mar elérte a
bedllitott héfokot, azaz ha a jelfény (sttéd mUkodését
jelzé ldampa) kialudt.

@

Tésztasltés forrd levegd hasznalataval
TésztasUtéshez kitlinden megfelel a forrd levegd
hasznalata abban az esetben, ha egyidében tdbb szinten
szeretnénk sutni, kUldndsen ha aprostteményt készitlink
lapos tepsikben.

Javasolt az elémelegités, valamint a masodik és a

harmadik sinek hasznalata. Ez a mod megfeleld nedves

tésztak és gylimolcsok stitemények sttésére is (ebben az
esetben csak egy szinten susstnk).

« A héfokot adltaldban alacsonyabbra kell dllitani, mint az
also/felsd égdk kombinaciojaval torténd stités esetében
(lasd a tésztasutésre vonatkozd tablazatot is).

» Egyidében kulonféle tipusu sitemeényeket is stthetlnk,
ha az azok sutéséhez szlkséges héfok kdzel azonos.




* A sUtési idd valtozhat, még azonos tepsik esetében is.
Ha egyiddben tébb tepsiben sttunk - két vagy akar
harom szinten, a sUtési iddé minden tepsi esetében
kUldnbdzhet. Egy vagy két tepsit lehet, hogy elébb ki
kell vennunk (ezt altaldban a felsd tepsi).

* Ha lehetséges, az aprosttemeényeket azonos
vastagsagura és magassagura készitstik. Az egyenetlen
méretll tésztdk egyenetlentl stinek!

* Ha tobbféle tipusuy tésztat sttlink egyidben, a sttdben
jelentds mennyiségl para képzddik, ami a sutd ajtajan
csapodik le.

Tésztasltési tippek

Teljesen elkésziilt mar a tészta?

Szurjunk egy fa palcikat a tésztaba ott, ahol a legmagasabb .
Ha a palcikan kihdzasa utan nincsenek tészta-nyomok, a
sUtemeény elkészUlt. Kapcsoljuk ki a sttdt és hasznaljuk fel a
fennmarado hot.

A tészta szétfolyt

EllendrizzUk a receptet. Legkdzelebb hasznaljunk
kevesebb folyadékot. Tartsuk be a keverési / dagasztasi
idot, kuldndsen ha erre haztartasi készulékeket hasznalunk.

A tészta tul vildagos

Legkdzelebb hasznaljunk sotét szinl tepsit, és helyezzUk egy
szinttel lejjebb, vagy a sttés vége felé kapcsoljuk be az alsd
égotis.

A nedves toltelékkel készllt tészta (pl. turdslepény) nem
silt at teljesen

Legkdzelebb csdkkentstk a héfokot és ndveljuk meg a
sutési idot.

Megjegyzések a tésztasitési tablazathoz:

* A héfok vonatkozasaban két érték kerult feltUntetésre:
egy alsd és eqgy felsd. El6szor az alsd hdfokot
alkalmazzuk; ha a tészta nem pirult meg kell6képpen,
legkdzelebb ndveljik a héfokot.

o A sUtési idodk becsult értékek és szadmos korulmény
szerint kulénbdzhetnek.

« A vastag betlvel nyomtatott érték jeldli a
legmegfelelbb mikddési modot a héfok-tdblazatban
az adott tipusu tészta esetében.

< A *jeldlés azt jelenti, hogy a sutét eld kell melegiteni a
kivalasztott megfeleld mUikddési mddban.

* SUtépapir hasznalata esetén gydzddjunk meg roéla, hogy

magas héfoknak is ellenall-e.
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Tésztasltési tablazat kombinalt felsé és alsé égé vagy forrd levegé miikddési mdédban -
amikor csak egy szinten siitiink

Tészta tipusa Szint Héfok (°C) Szint Héfok (°C) Sutési
(alulrdl) - (alulrdl) (O] id6 (perc)
Edes tésztak
Marvanykalacs, kuglof 1 160-170 1 150-160 50-70
Négyszogletes alaku kalacs 1 160-170 1 150-160 55-70
Formaban készult kaldcs 1 160-170 2 150-160 45-60
Formaban sult turdslepény 1 170-180 2 150-160 65-85
GyUumolcsds, vajas sitemény 1 180-190 2 160-170 50-70
Sr{fe’?t‘;‘lcsos sutemeny 1 170-180 2 160-170 60-70
Piskotatészta* 1 170-180 2 150-160 30-40
Sutemény cukormazzal 2 180-190 2 160-170 25-35
tGéySt';ErawélcsOs kalacs, kevert 2 170-180 2 150-160 45-65
Meggyes sutemeény 2 180-200 2 150-160 35-60
Piskotatekercs* 2 180-190 2 160-170 15-25
Kelt tészta 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (kelt tészta) 2 180-200 2 160-170 35-50
Karacsonyi kalacs 2 170-180 2 150-160 45-70
Almas pite 2 180-200 2 170-180 40-60
Sutében sult fank 1 170-180 2 150-160 40-55
S6s tésztak
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Kenyér 2 190-210 2 170-180 50-60
Zsemle* 2 200-220 2 180-190 30-40
Aproésutemények
;/Sﬁissjf;tznyek . 2 160-170 2 150-160 15-25
Habcsok * 2 160-170 2 150-160 15-28
Kelt tészta 2 180-190 2 170-180 20-35
Felfujt sitemény 2 190-200 2 170-180 20-30
Krémmel toltott sitemény 2 180-190 2 180-190 25-45
Felfujtak
Rizsfelfujt 1 190-200 180-190 35-50
Francia sajtfelfujt 1 190-200 180-190 40-50
Fagyasztott tésztak
Almas, turods pite 2 180-200 2 170-180 50-70
Tardslepény 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Ef‘ﬁ%e””* keszitett sult 2 200-220 2 170-180 20-35
Krokett 2 200-220 2 170-180 20-35

Megjegyszés: A szint szama arra a szintre vonatkozik, ahol a kisebb sttéedényeket vagy
tepsiket el kell helyezni, illetve a lapos tepsire. A mély tepsit nem szabad az elsé szinten

elhelyezni.




Bedllitasok tablazata a meleg levegé és alsé égé hasznalataval készulé tésztakhoz

Tészta tipusa Szint (alulrdl) Héfok (°C) Sutési idé (perc)
®

Turodslepény (7509 turd) 2 150-160 65-80

- vajas tészta

Pizza * - kelt tészta 2 200-210 15-20

Quiche Loraine - vajas 2 180-200 35-40

tészta kéreggel

Almas pite dntettel - kelt 2 150-160 35-40

tészta

GyUumolcsos kalacs, kevert 2 150-160 45-55

tészta

Almas pite - leveles tészta 2 170-180 45-65
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Tésztastési tablazat felsé és alsé égé ventilatorral miikédési médhoz

Tészta tipusa Szint (alulrél) Héfok (°C) Sitési idé (perc)
*
Edes tésztak
Marvanykalacs, kuglof 1 150-160 50-60
Négyszogletes alaku kalacs 1 150-160 55-65
Formaban készult kaldcs 1 150-160 45-55
Formaban sult turoslepény 1 150-160 65-75
GyUumolcsds, vajas sutemény 1 160-170 45-65
GyUmolcsds stitemeény 1 160-170 55-65
Ontettel
Piskotatészta* 1 150-160 25-35
SUtemeény cukormazzal 2 160-170 25-35
GyUumolcsos kalacs, kevert 2 150-160 45-60
tészta
Meggyes sUtemény 2 150-160 30-40
Piskotatekercs* 2 160-170 15-23
Kelt tészta 2 150-160 25-35
Hefezopf (kelt tészta) 2 160-170 35-45
Kardcsonyi kalacs 2 150-160 45-65
Almas pite 2 160-170 50-60
SUtében sult fank 1 150-160 35-45
Sos tésztak
Quiche Lorraine 1 170-180 45-55
Pizza* 2 190-200 20-25
Kenyér 2 170-180 50-60
Zsemle* 2 180-190 15-20
Aprésutemények
Vajas tészta - 2 150-160 15-25
aprosutemeények *
Habcsok * 2 150-160 15-25
Kelt tészta 2 160-170 18-23
Felfujt sitemény 2 170-180 20-30
Kréemmel toltott sitemeény 2 170-180 20-30
Fagyasztott tésztak
Almas, turds pite 2 170-180 50-70
Tardslepény 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30

Megjegyzés: A szint szédma arra a szintre vonatkozik, amelyiken a kisebb edényeket vagy

tepsiket el kell helyezni.




Hus slitése

. L. L1 - , IO P
« Hussttéshez haszndljuka — és  ®  mukodési

modokat.

« A vastag betlvel nyomtatott adat jelenti az adott
hustipusnak leginkabb megfeleld mikddési modot.

* Hussutéskor javasolt a zsirszlrd hasznalata (modelltél
fuggden).

Edényhasznalati tippek

« A hust sUthetjuk zomancozott, edzett Uveg, agyag vagy
ontottvas edényben.

« A rozsdamentes acél tepsi hasznalata kevésbé javasolt,
mert visszaveri a hét.

« Ha a sultet lefedjuk, az szaftosabb marad, a stté pedig
kevésbé szennyezddik.

» Nyitott tepsiben a hus elébb megpirul.

Megjegyzések husslitéshez

* A hussutési tablazat a javasolt h&éfokokat, szinteket és
sUtési iddket jeldli. Mivel a sttési idd jelentds mértékben
flugg a hus tipusatdl, tdmegétdl és mindségétdl, a
javasolt értékek modositasra szorulhatnak.

e HuUs, szdrnyas és hal sUtében vald sttése 1 kg felett
gazdasdgos.

* Hussutéskor dntstnk elegendd folyadékot az edénybe
- igy megakadalyozhatjuk, hogy a zsir és a hus leve
raégjen. Ez azt jelenti, hogy hosszabb ideig torténd
sUtés esetén a hust néhanyszor ellenérizntnk kell és
szUkség esetén potolnunk kell a folyadékot.

o Korulbelul a sttési idd felénél forditsuk meg a sultet,
kuldndsen ha tepsiben sutjuk. A jobb sttési eredmény
érdekében a sutést elején a hus felsd részét forditsuk
lefelé.

* Nagyobb darab husok stUtésekor para képzddhet a
sUtében, ami a sUtd ajtajan csapddik le. Ez természetes
jelenség, ami nem befolydsolja a sUtd mikddését. A
sUtés befejeztével toroljuk szarazra az ajtot és az Uveget.

o A paraképzddés megakadalyozasa érdekében ne
hagyjuk az ételeket a sUtében kihudini.
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HussUtési tablazat kombinalt felsé és alsé ég6 vagy forrd levegé miikddési médban -

amikor csak egy szinten siitiink

Hus tipusa Témeg Szint Héfok Szint Héfok Sutési idé

Q) (alulrdl) C) (alulrél) °C) (perc)
— ®

Marha

Marhasult 1000 2 190-210 2 180-190 100-120

Marhasult 1500 2 190-210 2 170-180 120-150

Steak, kdzepesen sult 1000 2 200-210 2 180-200 30-50

Steak, jol atsult 1000 2 200-210 2 180-200 40-60

Sertés

B&ros sertéssult 1500 2 180-190 2 170-180 140-160

Dagadd 1500 2 190-200 2 170-180 120-150

Dagadd 2000 2 180-200 2 160-170 150-180

Lapocka 1500 2 190-200 2 160-170 120-140

Sertéstekercs 1500 2 190-200 2 160-170 120-140

Kotlett 1500 2 180-200 2 160-170 100-120

Daralt husbol készult

sult 1500 2 200-210 2 170-180 60-70

(sertés v. marhafasirt)

Borju

Borjutekercs 1500 2 180-200 2 170-190 90-120

Borju bélszin 1700 2 180-200 2 170-180 120-130

Barany

Barany bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120

Birka vesepecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 120-130

Vadhus

Nyul bélszin 1500 2 190-200 2 180-190 100-120

Oz/szarvas bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120

Vaddiszno pecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 100-120

Szarnyas

Csirke, egész 1200 2 190-200 2 180-190 60-80

Csirke 1500 2 190-200 2 180-190 70-90

Kacsa 1700 2 180-190 2 160-170 120-150

Liba 4000 2 160-170 2 150-160 180-200

Pulyka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240

Hal

Egész hal 1000 2 190-200 2 170-180 50-60

Hal felfujt 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Megjegyzés: A javasolt szint a mély tepsire vonatkozik; kisebb edényeket az elsé vagy a
masodik szinten lévé racson kell elhelyezni (a mély tepsit ne helyezzuk az elsé szintre).




Grillezés és piritas

* Husok grillezésekor kuldndsen figyelmesnek kell
lenntnk. A magas héfok és az infra €égé miatt a racs és a
sUtd tobbi része igen felforrosodik; hasznaljunk konyhai
keszty(t és speidlis huscsipeszt.

* A megszurt husbol (pl. kolbaszbol) forrd zsir spriccelhet
ki. Ennek elkertlésére hasznaljunk huscsipeszt.

* Husok grillezésekor feltgyeljuk allanddan a folyamatot.
A magas héfok miatt a hus hamar odaéghez!

* Ne hagyjuk a gyerekeket a grill kdzelében.

« Az infra égdvel torténd sutés javasolt grillkolbdszok,
husok és halak (steak, borda, lazacfilé, stb.) piritdsahoz
és zsirmentes elkészitéséhez vagy kenyérpiritdshoz.

Tippek a grill funkcié hasznalatdhoz

* A grill hasznalata kézben a sttdajtd legyen mindig zarva.

* A grillezésre vonatkozd sutési tablazat jelzi a javasolt
hoéfokot, szintet és sttési idét. Mivel a sutési idd
jelentés mértékben flugg a hus tipusatdl, tdmegéetdl
és mindségétdl, a javasolt értékek modositasra
szorulhatnak.

* Hussutéskor javasolt a zsirsz(Urd hasznalata (modelltdl
fuggden).

* Az infra égét (Széles grill és Grill mUkoddési modok) 5
percig el kell melegiteni.

* Ha a racson sutunk, javasolt bekenni egy kis olajjal, hogy
a hus ne ragadjon ra.

« HelyezzUk el a vékony husszeleteket a racson és tegytk
a negyedik szintre.

* Ebben az esetben helyezzUk a csepp talcaként szolgald
tepsit az elsé vagy a masodik szintre, hogy dsszegyUjtse
a csopogsd zsirt és huslét.

* A grillezett hust a sutési id6 felénél meg kell forditani. Az
elsé oldalt stUssuk valamivel tovabb, mint a masodikat.

* Ha nagyobb darab husokat (csirke, hall) grilleztink a
racson, helyezzik a radcsot a masodik szintre, a csepp
talcat pedig az elsére.

* A vékonyabb szelet husokat csak egyszer kell
megforditani, mig a vastagabbakat tobbszdr. A hus
forgatdsahoz hasznaljun huscsipeszt, hogy ne veszitstink
tul sok szaftot.

« A sotétebb hus jobban és hamarabb fog megpirulni,
mint a sertés vagy borju.

e A grill hasznalata utdn mindig tisztitsuk meg a sutét és
a tartozékait, hogy a szennyezddés a sttd kdvetkezd
hasznalatakor ne égjen ra.
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Slités forgényarson

(egyes modelleknél)

* A forgonyars-készlet egy levehetd nyéllel rendelkezé
forgdnyarsbol és két csavaros, a hus régzitésére
szolgald villabol all.

* A forgdnyars hasznalatakor, elészdr helyezzik el a
tartokeretet alulrél a harmadik szinten. HUzzuk a nyarsra
a befliszerezett hust és szurjuk bele a rogzitd villdkat
mindkét oldalrdl, hogy biztonsdgosan rogziteni tudjuk.
Ezt kdvetden hizzuk meg a csavarokat a villdkon.

* HelyezzUk ra a fogantyut a forgdonyars elsé részére. A
nyars hegyes végét akasszuk a sttd hatso falanak jobb
oldaldn 1évé, forgd zsaluval védett nyilasba. A nyars elsé
részét helyezzUk a tartdokeret legalsd részére.

* HelyezzUk be az elsd szintre a mély tepsit, ami
ez alkalommal csepp talcaként funkcional, és
megakadalyozza, hogy a husbdl a zsiradék és a szaft a
st aljdra csdpodgjdN.

» Kapcsoljuk be a »Széles grill« mikddési modot a
forgdnyars hasznalatdhoz

o A sUtdajtd bezdrdsa eldtt vegyUk le a nyars fogantyujat.

o Az infra égé muikodését termosztat kontrollalja; valamint
csak akkor mukodik, ha a stutd ajtaja zarva van.



Shtési tablazat - széles grill

Etel tipusa Téomeg Szint (alul- Héfok Héfok Sutési idé
(¢)) rél) (§(®) (§{®)] (perc)
™ ey
Hus és kolbaszok
4 bélszin-szelet, gyengén atsult 180g/db 4 szint 'v,v - 14-16
4 bélszin-szelet, kbzepesen sult " 4 "', = 16-20
4 bélszin-szelet, jol atsult “ 4 "vv - 18-21
4 sertésszelet 4 "‘v - 19-23
4 kotlett 4 "‘v - 20-24
4 borjusteak 4 '\ - 19-22
6 barany kotlett 100g/db 4 ‘,‘ - 15-19
8 grillkolbasz 100g/db 4 ‘,‘ - 114
3 db fasirozott 200g/db 4 ‘,‘ - 9-15
1/2 csirke 6009 2 . 180-190 25 (loldal)
20 (2. old.)
Hal
Lazac szeletek 600 3 'v,V - 19-22
4 pisztrang 200g/db 2 - 170-180 45-50
Piritott kenyér
6 szelet fehér kenyér / 4 "‘v - 15-3
4 szelet kenyér kevert lisztbol / 4 "‘v - 2-3
Melegszendvics / 4 ‘,‘ - 3,5-7
Hus / szarnyas*
Kacsa* 2000 2 210 150-170 80-100
Csirke* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Sertéssult 1500 2 - 150-160 90-120
Sertéslapocka 1500 2 - 150-160 120-160
Sertés pecsenye 1000 2 - 150-160 120-140
Roastbeef / marha steak 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinirozott z6ldség **
Karfiol, kelkdposzta 750 2 - 210-230 15-25
Sparga 750 2 - 210-230 15-25

Megjegyzés: a szint a rdcsra vonatkozik, amelyen a hust elhelyezzik; a hus / szarnyas részben a szint a

mély talcadra vonatkozik, migy a csirke esetében a racsra.

Ha a hust tepsiben sutjuk, éntstnk bele elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le; a sttési folyamat

felénél forditsuk meg a hust. Ha a racson grilleztnk hust, helyezztk el a mély tepsit a masodik szinten,

igy csepp tdlcaként funkcional (lasd grill funkcid hasznalatdra vonatkozo tippeket).

Javaslat: A pisztrangot toroljuk szarazra papirtorld segitségével. Tegylnk a belsejébe egy kis

petrezselymet, sot, fokhagymat. Kivulrél olajozzuk meg és helyezzUk a racsra. Ne forditsuk meg a

grillezés soran.

* Ez a tipusu hus a forgonyarson is elkészithetd (ldsd a forgdnyars hasznalatara vonatkozo

utasitdsokat).

** A zoldségeket eldszor félig megfézzik, majd besamel martassal ledntjuk és reszelt sajttal

megszorjuk. Hasznaljuk a kisebb Uvegtepsit és a racson helyezzik el.
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Sitési tablazat - grill

Etel tipusa Témeg (g) | Szint (alul- Héfok Hé6fok Siitési idé

roly (§() () (perc)
¢ F

Husok és kolbaszok

2 marhasteak, ol atsult 180g/kom 4 szint % - 18-21

2 kotlett 4 4 - 20-22

2 sertés steak 180g/kom 4 14 18-22

4 grillkolbasz 100g/kom 4 |4 - 114

4 melegszendvics 4 3 - 5-7

Piritott kenyér 4 13 3-4

3 pisztrang - racson 200g/kom 2 - 160-170 40-50

Csirke - racson 15009 2 - 160-170 60-80

Sertéslapocka - mély tepsi 15009 2 - 150-160 120-160

Bef6zés

Befézéshez hasznaljuk az alsé égé + ventilator miikodési

modot

A szokdsos modon készitslk eld a tartositani kivant

élemiszert és az Uvegeket. Hasznaljunk hagyomanyos

beféttes Uvegeket gumi tomitéssel és Uveg fedéllel. Ne
hasznaljunk csavaros vagy fém fedell Uvegeket vagy
fémdobozokat. Az Uvegek legyenek lehetdleg azonos
méretliek, ugyanazzal az élelmiszerrel toltve és szorosan

lezdrva. Egyszerre maximum 6 db egyliteres Uveg fér a

sttdbe.

e Csak friss élelmiszert hasznaljunk.

« Ontsunk kordlbelal egy liter forrd vizet (koralbeldl
70°C) egy mély tepsibe, hogy a sutd nedvességi foka
megfeleld legyen. Helyezzik el az Uvegeket a sutdben
gy, hogy ne érintkezzenek sem a suté falaval, sem
egymassal (lasd az dbrat). A gumi tomitéseket hasznalat
elétt be kell nedvesiteni.

* HelyezzUk a mély tepsit az Uvegekkel alulrél a masodik
szintre. A befézés sordn Ggyeljlunk az Uvegekre; addig
fézzUk, amig az Uvegek tartalma el nem kezd forrni -
ekkor buborékok jelennek meg az Uvegben. Tartsuk be
az alabbi befézési tablazatban javasolt fézési iddket.



Befézési tablazat

60 perc

Befézendd étel Mennyiség * A buborékok Pihentetési idé
megjelenése (a sutében)
T=170-180°C, utan (perc)
forrasig
(perc)
Gylumolcs
Eper 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 25
Csonthéjas gytimolcsok 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 30
Almapuré 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 35
Vegetables
Savanyu uborka 6x1 liter kb. 40 do 55 kapcsoljuk ki 30
Bab, sargarépa 6x]1 liter kb. 40 do 55 allitsuk 120°C-ra, 30

Id6tartamok: a tablazatban megadott idétartamok hozzavetdlegesek. A tényleges
idétartam fugghet a helyiség hédmérsékletétdl, az Gvegek mennyiségétdl, a gyumolcsdk
és zoldségek mennyiségétdl és hofokatdl, stb. A sttd kikapcsolasa eldtt (gyimolcsdk)
vagy a héfok alacsonyabbra allitasa el6tt (zoldségek) gydzédjink meg rdla, hogy valdban
|dthatoak buborékok az Gvegekben.
Fontos: Nézzuk figyelmesen, mikor jelennek meg a buborékok az elsé Gvegben.

Kiolvasztas

* A sUtében dramlo levegd felgyorsithatja a fagyasztott
ételek kiolvasztdsanak folyamatat. Ehhez allitsuk a sttét

a »Kiolvasztas« opcidra.

/\ Ha a héfok-beallité gombot véletlenil aktivaltuk,
a suté jelfénye vilagitani fog, de az égék nem
miikédnek.

* Kiolvasztasra alkalmas élelmiszerek a nehéz vagy
vajas krémmel toltott sitemeények, mas sitemények és
tésztak, kenyér, zsemle és gyorsfagyasztott gylimaolcsok.
* Higiéniai okokbdl a husok és szarnyasok sutében vald
kiolvasztdsa nem javasolt. Ha lehetséges, forditsuk meg
az ételt vagy keverjuk meg tébbszdr, hogy egyenletesen
olvadjon ki.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A készUulék tisztitdsdra ne hasznaljunk géztisztitdt vagy magas nyomasu tisztitokat.
Mieldtt elkezdenénk tisztitani a sUtdt, dramtalanitsuk és hagyjuk kihdini.

A st elsé része

Tisztitsuk meg a fellleteket folyékony, sima felUletek tisztitdsara valo tisztitdszer és puha
ruha segitségével. A tisztitdszert tegyUk a ruhara és toroljuk le a szennyezddéseket; majd
Oblitstik le vizzel. Ne hasznaljuk a tisztitdszert kdzvetlenll a fellleteken. Ne hasznaljunk
suroldszereket, éles targyakat, vagy acélszivacsot, mert azek megkarcolhatjdk a
készuléket.

Aluminium felliletek

Az aluminium fellleteket enyhe, az ilyen tipusu fellletek tisztitdsara valo tisztitdoszer
segitségével tisztitsuk. A tisztitdszert tegylk nedves ruhara és tisztitsuk meg a fellletet,
majd éblitstk le vizzel. Ne hasznaljuk a tisztitoszert kdzvetlenll az aluminium feltleten.
Ne hasznaljunk suroldszereket vagy surold szivacsokat. A felUletnek nem szabad
kdzvetlenUl érintkezni a sUtdtisztitd szerekkel.

Rozsdamentes acél elsé lapok

(egyes modelleknél)

A fellletet enyhe tisztitdszer (szappanos viz) és puha szivacs segitségével tisztitsuk,
ami nem karcolja meg a felUletet. Ne hasznaljunk suroldszereket vagy olddszer-alapu
tisztitoszereket. Ezen utasitdsok be nem tartdsa esetén a felllet megsérulhet.

Lakkozott és miianyag felliletek

(egyes modelleknél)

Puha ruha és sima, lakkozott fellletek tisztitasara alkalmas kimélé tisztitoszer
segitségével tisztitsuk meg a gombokat és az ajtd fogantyujat. Hasznalhatunk specialis,
ilyen tipusu fellUletek dpolasara valo tisztitdszereket is, ez esetben tartsuk be a termék
gyartdjanak utasitasait.

FIGYELEM: A felsorolt felUletek soha nem szabad, hogy sutétisztitd spraykkel
érintkezzenek, mivel azok megsérthetik az aluminium részeket.



Tisztitas

Ssaté

o A sUtoét tisztithatjuk hagyomanyos modon
(tisztitoszerek, sutd spray), de csak akkor, ha nagyon
szennyezett és kuldbndsen makacs szennyezédésekrol
van szo.

* A sUtd rendszeres tisztitasdra (minden egyes hasznalat
utdn) a kovetkezd folyamat javasolt: forgassuk el a
mUkadési méd kivalasztasa gombot *® pozicidba.
Allitsuk a héfok-vélasztd gombot 70°C-ra. Ontsiink
0,6 liter vizet egy tepsibe és tegylk a legalsd
szintre. Harminc perc elteltével zomancra rakédott
ételmaradékok feloldodnak, igy konnyedén letordlhetdek
egy nedves ruha segitségével.

Makacs szennyezédések esetén ligyeljlink a

kovetkezdbkre:

Tisztitas eldtt a sUtd ki kell hogy huljon.

* A sUtét és tartozékait minden egyes hasznalat utan
tisztitsuk meg, hogy a szennyezddés ne tudjon raégni.

* A zsiradék eltavolitdsanak legegyszerlbb modja, hogy
szappanos vizzel attoroljuk amig a stté még meleg.

« Kulondsen makacs szennyezddések eltavolitdsara
hasznaljuk a hagyomanyos sutétisztitokat. Ezutdn
toroljuk at a sutdt alaposan tiszta vizzel és tavolitsuk el a
tisztitoszert.

* Soha ne hasznaljunk suroldszereket és —eszkdzdket, Ugy
mint erds szivacsok, folteltdvolitok, stb.

* A lakkozott, rozsdamentes acél, cinkelt és aluminium
felUletek soha nem szabad, hogy érintkezzenek a
sUtotisztitd szerekkel, mivel azok kart, illetve elszinezéddést
okozhatnak. Ugyanez vonatkozik a termosztat szenzorjara
(ha a suté rendelkezik hlisszondaval és programaoraval) és a
felsd részen taldlhato égodkre.

* Tisztitdszerek vasarlasakor vegyUk figyelembe a
kérnyezetvédelmi szempontokat és tartsuk be a gyartdk
utasitasait.

Praktikus tipp

¢ Nagyobb, zsirosabb husok sttése esetén javasolt azokat
alufdlidba vagy sutézacskoba csomagolni, hogy a
zsiradék ne frocskolje dssze a sutd belsd falait.

* Ha hust grillezink a racson, helyezzlnk ald egy csepp
talcat.
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Karbantartas
(modelitél fliggden)

A siité felsé faldnak tisztitdasa (egyes modelleknél)

* Hogy a suté felsé falanak tisztitdsa kbnnyebb legyen,
egyes készUlékeknél a felsd infra égd lehajthato.

« Az ég6 lehajtdsa elétt a készuléket dramtalanitani
szUkséges, a biztositék eltavolitdsaval vagy a fékapcsold
kikapcsolasaval.

* Az égdnek hidegnek kell lennie; egyébként égésveszély all
fenn!

* Ne hasznaljuk az égdét leeresztett dllapotban!

A sUté tisztitdsa eldtt vegyUk ki beldle a tepsiket, a racsot
és a sineket. Ezutan huzzuk a vizszintes égét magunk
felé. Huzzuk az ég6t addig, amig a keresztrud ki nem
ugrik a jobb és bal oldali tartoibdl (lasd az abrat). A
tisztitast kdvetden helyezzUk vissza az égdt ugyanezt a
folyamatot kovetve: a keresztrudat vissza kell helyezni a
két tartdkonzolba.

Tartozékok
A tartozékokat (tepsik, racs, stb.) meleg viz és altalanos
tisztitoszer segitségével tisztitsuk.

Special is zomanc-bevonat

A sUtd, az ajtd belsd oldala és a tepsik specidlis zomanc-
bevonattal rendelkeznek, ami sima és ellenalld felllet.

Ez a specidlis bevonat kdnnyebb tisztitast tesz lehetdve
szobahdmeérsékleten.

A teleszkdpos kihlizhatoé sinek eltavolitasa

A sUté belsé falainak konnyebb tisztithatdsdga érdekében

a kihuzhato teleszkdpos sinek kivehetéek a sttébdl.

* Fogjuk meg a sinracsot az also részén és forditsuk
befelé; ezutan emeljik ki a feltl elhelyezkedd lyukakbol.

* A rdcsot és a teleszkopos sineket szokvanyos
tisztitoszerekkel tisztitsuk.

* A teleszképos kihlzhatd sineket ne mosogassuk
mosogatdgépben.

A Ne probaljuk beolajozni a teleszképos kihtizhaté
sineket!

A tisztitdst kovetden egyszerlien helyezzik vissza a sinracsot
- forditott sorrendben kdvetve az utasitdsokat.



dbral

dbra 2

j}ﬁ' .

o

adbra 4

A sinrdacs kivétele

A sUtd kdnnyebb tisztithatdosdga érdekében a sinracs

eltavolithato.

* Fogjuk meg a racsot az also részén és forditsuk befelé;
ezutan emeljlk ki a feldl elhelyezked® lyukakbol.

* A racsot hagyomanyos tisztitdszerekkel tisztitsuk.

o A tisztitast kdvetden egyszerlien akasszuk vissza a
racsot a lyukakba és huzzuk lefelé.

A BELSO AJTOUVEG ELTAVOLITASA - CSAK A PREMIUM
TELJES UVEGAJTORA VONATKOZIK

Az ajtd Uvege a belsd oldalrdl is tisztithato, de az ajtot
eldszor le kell venni (Iasd a sUté ajtajanak eltavolitasa és
visszahelyezése részt).

* Emelje fel enyhén az ajto jobb és bal oldalan taladlhato
réogzitéket (1-es jeldlés a rogzitén) és hluzza dket az
Uvegtdl elfelé (2-es jeldlés) (lasd 1. dbra).

* Tartsa az ajté Uvegét az alsd részénél fogva, enyhén
emelje meg ugy, hogy mar ne érintkezzen a rogzitével
és vegye ki (2. abra).

* A harmadik belsé Uveg (csak egyes modelleknél)
eltdvolitdsahoz emelje azt fel és vegye ki. Tavolitsa el az
Uvegen elhelyezett tomitéseket is. (3. dbra).

* Az ajtd visszahelyezéséhez kodvesse a fenti [épéseket
forditott sorrendben.
Megjegyzés: Az liveg visszahelyezésekor ligyeljen ra,
hogy a (félhold alaku) jel6lések az ajtén és az Givegen
egyvonalban legyenek (4. dbra).
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adbra 3

A készulék
alkatrészeinek cseréje

A SUTO AJTAJANAK ELTAVOLITASA ES ATHELYEZESE
EGYTENGELYU CSUKLOPANT ESETEN (modelltsl
fluggben)

Hagyomanyos zarodas

* Nyissa ki teljesen a stté ajtajat és forgassa el teljesen
hatra a dugaszokat - az ajtd hagyomanyos bezardsara
vonatkozik (1. dbra).

* Lassan csukjuk be az ajtot, amig a bilincsek a
tartokhoz nem nyomaodnak. Korulbelul 15°-nal (a zart
ajtépoziciohoz viszonyitva) huzzuk az ajtét enyhén
felfelé és huzzuk ki mindkét zsanértartobol (3. dbra).

« Az ajtot az utasitadsokat forditott sorrendben
végrehajtva helyezhetjuk vissza. 15°-0s szdgben
helyezzUk az ajtét a zsanértartdkba a készulék elsd
oldalan és nyomjuk lefelé és elére, amig helyUkre nem
csusznak

« Ezutdn nyissuk ki teljesen az ajtot és forgassuk a rogzitd
bilincseket eredeti helyzetlUkbe. Lassan zarjuk be az
ajtot és ellendrizzuk, hogy megfelelden zarddik-e. Ha
az ajté nem nyilik és zarodik megfelelden, ellendrizzlk,
hogy a zsanér rovatkak megfelelden a fekszenek-e a
zsanértartokban.

Figyelem

Mindig gy6z&djunk meg arrdl, hogy a zsanér-kapcsok
stabilan fekszenek-e a tartoikban, amikor az ajtot
visszahelyezzUk. Ha nem igy van, a f&é zsanér, amelyet egy
erds rugd mukodtet kilazithatd az ajtod felszerelése vagy
levétele kdzben barmikor. Fizikai sérulés veszélye.

A sUt6 izzéjanak aljzata és foglalata aram alatt van.
Aramiités veszélye!

A sUtd izzojanak cseréje eldtt dramtalanitsuk a készuléket
a biztositékok eltavolitdsaval vagy a fékapcsold
kikapcsolasaval.



Sité izzé

(egyes modelleknél)

A sUtdizzo cserélhetd alkatrésznek tekinthetd és nem

vonatkozik r& a garancia. Cseréljuk ki az izzoét egy, az

aladbbi jellemzdkkel rendelkezé Ujra: E 14 foglalat, 230 V, 25

W, 300°C.

* Csavarozzuk ki az Uveg fedelet az dramutato jarasaval
ellenkezd irdnyba, cseréljuk ki az izzot és helyezzik
vissza a fedelet.

A készUllékhez hasznalt izzok specidlisak, csak haztartasi

készulékekben hasznalhatok. Nem alkalmasak helyiségek
megvildgitasara.
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SPECIALIS FIGYELMEZTETESEK ES

HIBAUZENETEK

A garancialis idé alatt barmilyen javitast csak a gyarté altal meghatalmazott szerel6k

végezhetnek el.

A javitds megkezdése eldtt a készuléket dramtalanitani kell a biztositék eltavolitasaval
vagy az elektromos kabel fali aljzatbdl vald kihtzasaval.

A nem megfeleld személyek részérdl torténd beavatkozasok és javitasok dramutést vagy
révidzarlatot okozhatnak; tehat ne prébalkozzunk magunk ilyen tevékenységekkel. Az
ilyen feladatokat bizzuk szakemberre.

A készulék mukodésében tapasztalt kisebb hibak és problémak esetén ellendrizzik a
kovetkezd utasitdsokat, hogy vajon el tudjuk-e haritani ezek okait sajat magunk.

Fontos

Amennyiben a garancialis idé alatt a szakszerviz
szereldjének latogatdsa szUkséges olyan okbdl, ami a
készulék nem megfeleld hasznalata miatt kdvetkezett
be, a javitas koltségeit a felhasznaldnak kell viselnie. A
hasznalati utasitast olyan helyen taroljuk, ahol mindig
kdnnyen megtaldljuk; ha a készuléket mas személyeknek
adjuk tovabb, adjuk oda a hasznalati utasitast is.

A kovetkezdkben altaldnos problémak megoldasara
vonatkozo tandcsokat olvashatunk.

A szenzorok nem
valaszolnak, a kijelzd
lefagyott

- Aramtalanitsuk a siitét par percre (tavolitsuk el a biztositékot
vagy kapcsoljuk ki a fékapcsolét); ezutan csatlakoztassuk Ujra
az elektromos haldzatra és kapcsoljuk be a stutét

A 6 biztositék
egymas utan
tobbszdr kimegy

* Vegyiik fel a kapcsolatot a szervizzel!

A sutd belsd
vildgitdsa nem
mukodik

* Az izzécsere folyamata »A készlilék alkatrészeinek cseréje«
fejezetben keriilt ismertetésre

A sUtd nem
melegszik fel...

* Medfeleléen kerUlt kivalasztadsra a héfok és a mikddési mod?
* Be van zarva a sUtéajto?

A tészta nem sul at...

« Eltavolitottuk a zsirszlrét?
» Betartottuk a »Tészta sUtése« részben foglalt utasitasokat?
» Kovettiik a sutési tablaban Iévé utasitasokat?

A programora irrealis
szamokat mutat
vagy kontrollalatlanul
kapcsol be és ki

* A programodra muikddése esetén dramtalanitsuk a készUléket
néhany percre (tavolitsuk el a biztositékot vagy kapcsoljuk ki a
fékapcsolot); ezutdn csatlakoztassuk ujra és allitsuk be a napi
ido6t.




A programora
kijelzéje villog

» Aramkimaradas volt, vagy a sttét éppen most csatlakoztattuk
az elektromos haldzatra. Minden beallitott idé kitorlédott.

« Allitsuk be a napi idét a készilék mikdodéséhez.

* A programora altal vezérelt mikodés (automata muikddés)
utan a suté kikapcsol, a napi id6 kerul kijelzésre és egy ideig
hangjelzés is hallhaté. VegyUk ki az ételt s sttébdl és forgassuk
el a mikodési moéd-valasztd gombot kiinduld helyzetbe.
Valasszuk a »Manualis moéd« funkcidt, hogy lehetéveé tegyik a
stté hagyomanyos moédon vald hasznalatat (iddzités nélkal).

A mUkddés jelféenye
nem vilagit...

* Aktivaltuk a szUkséges vezérldket?

* Nem ment ki a haldzati biztositék?

* Megfeleléen van beallitva a h6fok-valasztd és a mikoddési mod-
valaszté gomb?

Ha a probléma a fenti utasitdsok betartdsa mellett is
fennall, vegyUk fel a kapcsolatot a szervizzel. Az olyan
hibak elharitdsa, amelyek a készUlék nem megfeleld
csatlakoztatdsa vagy hasznalata miatt Iéptek fel, nem
képezi a garancia targyat. llyen esetekben a javitas
koltségeit a felhasznald viseli.
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BESZERELESI ES CSATLAKOZTATASI

UTASITASOK

Fontos
figyelmeztetések

« A készUlék bekotését csak képzett szakember végezheti el.

« Az elektromos dramkdrnek tartalmaznia kell egy, az érintkezék kozott legaldblb 3 mm-
es tavolsdggal rendelkezd omnipolaris kapcsolodt, amely ha szlUkséges, elvalasztja a
készuléket a fovezetéktdl. Erre megfelelnek az LS-kapcsoldk, biztositékok.

« A készUlék csatlakoztatdsdhoz haszndljunk gumi-bevonatu elektromos kabelt
(HO5RR-F tipusu zold-sarga foldeld kabel), PVC-szigetelt vezetéket (HO5VV-F tipusu
z6ld-sarga foldeld kabel), vagy ezekkel egyenértékd, illetve ezeknél jobb mindségu
vezetéket.

* A tlzhely melletti butorok furnér, ragasztott vagy mulianyag felllete hékezelt kell hogy
legyen (>75°C). Ha a furnér nem héallo, deformalodhat.

« A csomagoldanyagokat (mUanyag fdlia, habszivacs, stb.) a gyerekektdl tavol kell
tartani, mivel szdmukra veszélyforrast jelenthet. A kisebb darabokat lenyelhetik, a félia
pedig fulladasveszélyt jelent.

Beszerelés * A konyhabutor furnérjat vagy mas tipusu burkolatat,
amelybe a készulék beépitésre kertl hdalld ragasztoval
(100°C) kell kezelni, ellenkezd esetben a burkolat
deformalodhat.

* A készUlék beszerelése elétt tavolitsuk el annak a
konyhai, butorelemnek a hatso falat amelybe a készUlék
beépitésre kerul, a kivagas teljes hosszaban.

* A beszerelési kivdgas mérete az dbran jelzettnek
megfelelé kell hogy legyen.

* A konyhai butorelem also lapja (max. 530 mm) mindig
révidebb kell hogy legyen, mint az oldalso falak, hogy a
megfeleld légkeringés biztositott legyen.

» Libellds szintezével egyenlitsuk ki a konyhai butorelemet,
amelybe a készulék beépitésre kerult.

* A butorelemet, amelybe a készuléket beépitjuk,
védeni kell elmozdulds ellen, pl. a szomszédos konyhai
elemekhez vald réogzitéssel.

* Toljuk a készuléket a konyhai elembe annyira, hogy a
sUtd keretének lyukaiban taldlhatd csavarok a konyhai
elem oldals¢ falaihoz illeszkedjenek.

o A készUlék rogzitésekor tgyeljink arra, hogy
a csavarokat ne huzzuk meg tulsdgosan,
mert megsérthetjik a butort vagy a készulék
zomancbevonatat.
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Elektromos
csatlakoztatas

A készulék elektromos csatlakoztatdsat csak

szakember végezhetil A nem megfeleld csatlakoztatas
miatt a készUulék egyes részei kdrosodhatnak vagy
tdnkremehetnek; ilyen eseteklben a garancia nem érvényes.

* Csavarhuzo segitségével nyissuk ki a csatlakozo
kapcsokat, a fedélen lathato dbranak megfelelden.

* A feszUltséget (230 V N-en keresztll) szakember kell
hogy ellendrizze, megfeleld mérémUszer segitségével!

* A csatlakozo hidakat a halézati csatlakozasnak
megfelelden kell elhelyeznil

« Csatlakoztatas elétt gydzddjunk meg rola, hogy az
adattablan feltlntetett feszlltség megfelel-e az aktualis
haldzati feszUltségnek.

* Az elektromos kabel hossza legalabb 1,5 méter kell hogy
legyen, igy a készuléket azeldtt csatlakoztathatjuk, hogy
a falhoz tolnank.
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* Az elektromos vezeték hosszat aszerint kell igazitani,
hogy amennyiben terhelés éri, a foldeld kabelen késébb
jelentkezzen a feszUltség, mint a feszUltség alatti
vezetékeken.

Folyamat

* Egy csavarhuzo segitségével nyissuk ki a csatlakozo
termindl fedelét a készulék hatsd részén. A fedélen
jelzett modon lazitsuk ki a két kapcsot.

« A haldzati vezetéket a feszultség-mentesitd
berendezésbe kell vezetni, amely védi a kdbelt
a kihuzastol. Amennyiben még nincs felszerelve
feszUltség-mentesitd berendezés, ugy szereljuk fel, hogy
az egyik végén a csatlakozo terminal hazaba szoruljon.

« Ezt kdvetden csatlakoztassuk a készUléket az dbrakon
jelzett utasitdsoknak megfeleléen. Ha a haldzati
feszUltség kuldnbdzik, a csatlakozd hidakat ki kell
cserélni.

* Erdsitstk fel a feszUltség-mentesitdt és zarjuk le a
fedelet.

Vezetékek szinei

L1, L2, L3 = kUlso, feszlltség alatti vezetékek. A vezeték
szine altaldban fekete, fekete, barna.

N = neutralis vezeték, dltaldban kék.

Gydzédjunk meg roéla, hogy az N-vezeték megfelelben
van-e csatlakoztatva!

PE = védd vagy foldeld vezedék, altaldban zold-sérga.



MUSZAKI JELLEMZOK

Adattabla

XXXXXX — XXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX XXXX
XXXXXX XXXX XXXX

XXXX
XXXXXX ' H EEEN

XXXXXX

A BCD E F G

Szériaszam

Kod

Modell

Tipus

Védjegy

MUszaki informaciok
Medfeleléségi jeldlések

G T mOoOOm>

FENNTARTJUK MINDEN OLYAN VALTOZTATAS
JOGAT, AMELY NEM BEFOLYASOLJA A KESZULEK
FUNKCIONALITASAT.

A készulék hasznalati utasitdsa megtalalhatd honlapunkon
is: www.gorenje.com / < http:/www.gorenje.com />
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