


Elektromos siito

Tisztelt Vasarlonk! E]E Koszonjlk vasarlasat. Bizunk benne, hogy hamarosan
megbizhatonak fogja talalni termékeinket. A késziilék
egyszeriibb hasznalatanak érdekében mellékeltiik ezt

a koénnyen értheté hasznalati utasitast.

A hasznalati utasitas segitségére lesz a készulék
megismerésében. Kérjlk olvassa at figyelmesen a készllék elsé
hasznélata elétt.

Keérjik gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék sértetlen allapotban
érkezett-e meg Onhéz. Amennyiben széllitasi sériilést vesz
észre, vegye fel a kapcsolatot az értékesitével vagy a terileti
raktarral, ahonnan az arut szallitottak. A telefonszamot megtalalja
a szamlan vagy a szallitélevélen. Sok 6rémet kivanunk Uj
haztartasi késziléke hasznalata soran!

Csatlakoztatasi A késziiléket a mellékelt utasitasok »Az elektromos halozatra

utasitasok torténd csatlakoztatas« részében foglaltaknak, illetve az
érvényes elbirasoknak és szabvanyoknak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

A csatlakoztatast csak szakember végezheti.

Adattabla A késziilék alap-adatait tartalmazo tabla a stté széléhez van
er@sitve és akkor lathatd, ha kinyitjuk a sité ajtajat.
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+ Akészilék elektromos halézatra t6rténé csatlakoztatasat csak a szerviz szakembere vagy mas
szakképzett szerel6 végezheti el.

* Anem hozzaértdk altal végeztt beavatkozasok és javitasok komoly testi sériléseket okozhatnak
és karosithatjak a készlléket. A javitasokat csak a szerviz szakemberei vagy mas képzett
szerel6k végezhetik el.

» Af6zés soran a felforrésodott zsir vagy olaj langra lobbanhat — ez égés- és tlizveszélyes; ezért
a fézési folyamat allando felligyelete elkerllhetetlen.

» Figyelem: az égésveszély igen nagy, féként kisebb gyerekek és gyerekek esetében, akik
nincsenek tudatdban a veszélynek. Ezért tartsuk tavol a gyerekeket a készuléktdl és csak
a nagyobb gyerekeknek engedjik meg, hogy megfeleld felligyelet mellett hasznaljak a
késziiléket.

+ Figyelem: égésveszély. A fiit6elemek, a siitd és a tartozékok egyes részei hasznalat k6zben
erdsen felmelegednek, ezért mindig hasznaljunk konyharuhat vagy keszty(it, ha megérintjik
ezeket és az égési sérilések elkerlilése érdekében legyiink elévigyazatosak.

+ A készllék kdzelében elhelyezett mas késziilékek elektromos kabelei megsérilhetnek, ha
azokat pl. becsipi a siit6 ajtaja, ami révidzarlatot is okozhat. Ezért tigyeljiink arra, hogy az ilyen
készulékek elektromos kabelei megfelel6 tavolsagban legyenek a sitétél.

» Legylnk kuléndsen elévigyazatosak a sité hasznalata kozben. A magas héfok miatt a tepsik, a
sitéracs és a siit6 belseje igen felforrésodhatnak, ezért hasznaljunk védékesztydt.

» Akészilék tisztitasara ne hasznaljunk géztisztitét vagy magas nyomasu tisztitokat, mert az
aramutést okozhat.

» MUkodés kdzben a siitd ajtaja felmelegszik. A maximalis biztonsag érdekében egy harmadik
liveg is beépitésre kerilt (egyes modellek esetében), ami csokkenti az ajtd kllsejének felileti
hémérsékletét).

+ Asitd belsejét ne fedjik be alufdliaval, illetve ne helyezzink tepsiket vagy mas edényeket a
sutd aljara. Az alufélia megakadalyozza a levegd keringését a sutdében, ezaltal gatolja a sutési
folyamatot és karositja a zomancot.

» Asit6ajté csukldpantjai terhelés alatt megsérilhetnek. Ne helyezzliink nehéz edényeket a
sutéajtora és ne tamaszkodjunk ra a suté tisztitasa kdzben. Tisztitas elétt tavolitsuk el a sutd
ajtajat (lasd a Sutdajto eltavolitasa és visszahelyezése fejezetet). Ne Uljink vagy alljunk a
sutéajtora — ez kilondsen vonatkozik a gyerekekre.

» Akészilék a vonatkozé biztonsagi szabvanyok figyelembe vételével késziilt. Ennek ellenére
nem javasolt, hogy csokkent fizikai vagy mentalis képességii, vagy megfelel6 tapasztalatokkal
és tudassal nem rendelkez6 személyek felligyelet nélkul hasznaljak. Ugyanez vonatkozik a
készllék kiskortak részérél torténd hasznalatara is.

ﬁ A terméken vagy a csomagolason talalhaté szimboélum azt jelzi, hogy a termék nem
kezelhet6 haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az elektromos
NN és elektronikai késziilékek ujrahasznositasara szakosodott megfelel6 begydijté
helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit
megel6zni azokat, a kérnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezétlen
kovetkezményeket, amelyeket ellenkez6 esetben a termék nem megfelel6 hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a termék ujrahasznositasara
vonatkozéan, kérjiik, lépjen kapcsolatba a helyi onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzo szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.
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A késziilék rendeltetése

Siitéajté-kapcsolo

Hiitéventilator

A hiitéventilator
miikédése

A készllék hagyomanyos, haztartasban valé ételkészitésre valo
és nem hasznalhaté mas célokra. Az egyes hasznalati médok
részletesen bemutatasra kerlilnek a hasznalati utasitasban.

(egyes modelleknél)
A kapcsold kikapcsolja a sité melegitését és a ventilatort, amikor

a sUtéajtot mikddeés kdzben kinyitjuk; ha az ajtét bezarjuk, a
melegités folytatddik.

A készulék beépitett hlitéventilatorral rendelkezik, amely
hiti a készllék hazat és a vezérl6 panelt.

A suté kikapcsolasat kdvetden a hitéventilator tovabb mikddik
még egy ideig, hogy tovabb hitse a készlléket.

Az abran a modellek egyike lathat6. Mivel a termékcsoport, amelyre ezek az utasitasok vonatkoznak,
kulonféle tulajdonsagokkal rendelkezik, az utasitasokban olyan funkcidk leirasa és olyan kiegésziték
is lehetnek, amelyekkel az On késziiléke nem rendelkezik.

1. Vezérld panel
2. Sutéajto-fogantyu
3. Sutéajto




Vezérl6 egység — érintésre reagalé vezérlés

bake bake

sertéssult marhasilt szarnyas - egész BV e sult burgonya

14:00
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sertéssult tanacsok mennyiség sultségi szint

14:08
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« Z06ld vagy narancssarga mez6 jelzi a kivalasztott
beallitast.

« A menuben ujjunk fel vagy le, illetve jobbra vagy balra
csusztatasaval mozoghatunk.

* Az aktualis menire vonatkoz6 informaciok eléréséhez
nyomjuk meg az INFO (D) gombot.

Be/ki

Gyerekzar

A Vissza a fémenulbe
B Suté vilagitas

c Ora

D INFO

A siit6 vezérlése

E SIMPLEbake

F AVTObake

G PRObake

H MYbake

| Tovabbi beallitasok

J Vissza az el6z6 menibe
Sitési beallitasok/

K valtoztatasok
Osszesitése
Felhasznaléi receptek

L elmentése és
szerkesztése

M Mikodés kezdete/vége

Beallitasok jévahagyasa
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Els6 hasznalat elott

Fontos figyelmeztetések

A késziilék bekapcsolasa

» Tavolitsunk el a siitébél minden tartozékot és tisztitsuk meg
Oket meleg vizzel és normal tisztitdszerrel. Ne hasznaljunk
suroloszereket.

» Amikor a siit6 els6 alkalommal melegszik fel, jellegzetes
»Uj« szagot bocsat ki. Ezért a készulék elsé hasznalatakor
szell6ztessuk ki alaposan a helyiséget.

« Hasznaljunk sétét, fekete szilikon-, vagy zomancbevonatu
tepsiket, mert ezek igen jol vezetik a hét.

« Csak akkor melegitsik el6 a sutét, ha az a jelen hasznalati
utasitas recept-tablazata szerint sziikséges.

+ Az lres siité melegitése sok energiat igényel. igy energiat
takarithatunk meg azzal, ha tdbbféle tésztat vagy tobb pizzat
sutlink egymas utan, hiszen a sité ilyenkor mar eleve meleg.

« AsUtét a stési folyamat vége el6tt koriilbelll 10 perccel
mar kikapcsolhatjuk, igy a felgyllemlett hé kihasznalasaval
energiat takarithatunk meg.

Miutan a késztiléket elsé alkalommal csatlakoztattuk a halézatra,

a kijelz6 kigyullad. A CLOCK (6ra) és a LANGUAGE SELECTION
(nyelvvalasztas) menii jelenik meg (lasd a Nyelvvalasztas és az Ora
beallitasa fejezeteket). Az ON/OFF szenzor érintésével ( O] )
kapcsoljuk be a készuléket. Akijelzén a napi id6 lesz lathato. A
fémenii menyitdsahoz érintslik meg a kijlez6t.

SIMPLEbake ~ AUTObake PRObake Mybake TOVABBI




Nyelvvalasztas

Az Ora beadllitasa

Lz Qs &

NEDERLAND S

B Cl Al [T -

Ha a kijelz6n megjelend lUzenetek nyelve nem megfelel§
szamunkra, meg is valtoztathatjuk. A fémenuben valasszuk

ki a CLOCK (6ra) kijelz6t. Erintsiik meg a ( el ) ) jelet a nyelv
beadllitdsahoz. Ekkor megjelenik a nyelvek listaja, amelyben le-
és felfelé is mozoghatunk. Vélasztasunkat a ( 4 ) jel érintésével
erdsithetjik meg.

Ebben a meniben allithatjuk be a kdvetkezdket is:

- akijelz6 szine (z6ld vagy narancs),

- hangjelzés hangereje (hangos, normal, kikapcsolva),

- akijelzésre keriil6 els6 menii: SIMPLEbake, AUTObake,
PRObake, MYbake, vagy a fémenu.

e Q) [ 3

4544 AT — LA

201D

A napi id6ét akkor kell beallitanunk, amikor a késziiléket el6szor
csatlakoztatjuk az elektromos hal6zatra, vagy ha hosszabb ideig
(tébb, mint egy hét) volt kikapcsolva. Az 6rat a CLOCK (6ra) jel
érintésével allithatjuk be. Allitsuk be az érakat, perceket, napot,
honapot, évet. A beallitasta (<7 ) jel érintésével hagyhatjuk
jova.

329435



SEY6CE

A siité vezérlése

SIMPLEbake

11:20

Ha 5 masodpercen belll nem érintjuk meg a kijelzét, a fény
automatikusan kialszik és a kijelzén az 6ra lesz lathaté (az 6ra
kijelz6-Uzemmddban az energia-felhasznalas korilbelll 3 wattal
magasabb, mint a készlilék kikapcsolt allapotaban).

A siitében valo6 ételkészités kétféle modon lehetséges:
A)SUTES AZ ETEL TIiPUSANAK KIVALASZTASAVAL —

SIMPLEbake in AUTObake

B)SUTES A MUKODESI MOD KIVALASZTASAVAL - —
PRObake

A) SUTES AZ ETEL TiPUSANAK KIVALASZTASAVAL

SIMPLEbake bake bake bake

sertéssult [UEGEE szarnyas - egész sult hal sult burgonya

T O 1400 @

A A filmszalag jobbra és balra is gorgetheto.

Ez a modszer ételek egyszeri sutésére szolgal, az étel
mennyiségének, atsiltségi fokanak, és a sutési id6é végének
automatkus bedllitasaival. A program a leggyakrabban készitett



AVTObake

Ebben az Gzemmaddban el8szor ki kell valasztanunk az étel
tipusat ahhoz, hogy a mennyiség, atsliltségi fok és a sutési

id6 beallitasa automatikus legyen. A programban 65 fotéval
ellatott recept kézul valaszthatunk. A recepteket professzionalis
szakacsok és taplalkozasi szakértdk ellendrizték.

A sutés megkezdése

bake = AUTObake bake bake

sertéssult tanacsok mennyiség sultségi szint vége

¢! B ¢ 14:26 @ @  sTART

« Erintsiik meg a valasztott ételtipust egy, az elére beallitott
értékeket a kivalaszott szinben (z6ld vagy narancs) kijelz6é
menu megnyitasahoz.

» Beirhatjuk sajat mennyiség, atsiltségi szint és siités végének
idépontja vagy késleltetett inditas beallitasainkat (lasd az
1d6zit6 funkcidk részt).

A Barmely kivalasztott étel esetében érintsiik meg a

képet a készités folyamatanak leirasahoz; ha
megeérintjiik a »tippek« mezét, a valasztott recepthez
sziikséges hozzavalok és siitési modok jelennek meg.

+ Erintsiik meg a manualis beallitasok jelet ( E )a
program altal automatikusan valasztott beallitasok
megjelenitéséhez.

» Ha nem vagyunk elégedettek a kijelzett beallitasokkal, meg is
valtoztathatjuk azokat (a beallitasokon eszk6zolt valtozasok
nem kerllnek folyamatosan mentésre). (lasd az |d6zit6
funkciok és a Sutés tobb Iépésben — STEPbake részeket).

» Asltési folyamat elinditasahoz érintsiik meg a START jelet.
(Rovid sipolas lesz hallhato.)
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AUTObake

1.0kg | NORMAL

sertéssult tanacsok mennyiség sUltségi szint

B O 1428 ©

« Valamennyi beallitas lathato a kijelzdn. Az utolso keret mutatja
a slté hoéfokat és az eltelt sutési id6t.

» Az aktuadlis beallitasok sutés kdzben torténd
megvaltoztatasahoz nyomjuk meg a ( @ ) jelet - ekkor
megjelennek a héfok és a hatralévé id6 beallitasara
szolgalé csuszkak. Amikor a sutés folyamata végetért,
folyamatos hangjelzés lesz hallhatd, amit a kijelz6 (7 )
érintésével kapcsolhatunk ki. Egy perc elteltével a hangjelzés
automatikusan kikapcsol.

+ Az 6ra kijelz6jén valtakozni fog az ORA és a siité aktualis
HOFOKA

Megjegyzés:

A SIMPLEbake és az AUTObake programokban talalhaté egyes

ételeknél szerepel az elémelegités funkcid ( SSS ).

- A START jel érintését kdvetben a kdvetkez6 figyelmeztetés
jelenik meg a kijelzén: “AZ ELOMELEGITES FOLYAMATA
MEGKEZDODIK”. MEG NE HELYEZZE BE AZ ETELT.”

- Az elébmelegitést kdvetéen révid hangjelzés lesz hallhatd
és a kijelz6n a kovetkezd lizenet jelenik meg: “AZ
ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT, HELYEZZE BE
AZ ETELT.” — Ezt kdvetSen a program folytatja a siitési
folyamatot a kivalasztott beallitasokkal.

A Ha az elémelegités funkcié be van allitva, a késleltetett
inditas funkcié hasznalata nem lehetséges.



PRObake

B) SUTES A MUKODESI MOD MEGVALASZTASAVAL

bake bake PRObake bake
ER 15
T—— 16C

rendszer hémérséklet

{} steebake  O: 14:30 @ Q@ sTarT

Ezt az lzemmodot barmilyen tipusu és mennyiség étel
elkészitéséhez hasznalhatjuk. Ennél az izemmaodnal manudlisan
véalaszthatjuk meg a melegitési rendszert, a héfokot, az
idétartamot, a siités idejének végét, és az elémelegitést.

A Valamennyi suitési paraméter és beallitas
megvaltoztathato6 a siités kozben is.

A sité mikodése a kovetkez6 modokon lehetséges:

Fels6 / alsé fiités

A sit6 also és fels6 égéi egyforman és egyenletesen
melegitik a sutd belsejét. Tésztat és hust csak egy szinten
stthetlink.
Gyari héfok-beallitas: 200°C.

Széles grill

E miikédési mod esetében a felsd égé és az infra
ég6 egyidében mikddik. A sité felsé falaba integralt infra égé
kozvetlenlll sugarozza a meleget. A melegité hatas névelése
érdekében, vagy a stitéracs optimalis kihasznalasa érdekében a
fels6 égét is bekapcsolhatjuk. Ez a miikddési maéd idealis kisebb
husszeletek, példaul steakek, stltek, borda stb. készitéséhez.
Gyari héfok-beallitas: 240°C.

Grill
Csak az infra égé miikddik (amelyik Széles grill médban
is mlkodik, a felsé égével egyltt). Ez a mikddési mod megfeleld
kisebb mennyiségli melegszendvics, grillkolbasz készitésekor,
vagy egyszerlen kenyérpiritashoz.
Gyari héfok-beallitas: 240°C.
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Grill & légkeverés

Ebben a miikédési modban az infra ég6 és a ventilator
mikodik. Optimalis nagyobb husdarabok vagy szarnyasok
grillezéséhez egy szinten. Ez a mikddési méd szintén megfeleld
ételek piritasahoz.

Gyari héfok-bedllitas: 170°C.

Forré levego és alsé égoé

E mikddési mod esetében az als6 égb és a
forré leveg6-ventilator mikédik egyidében, ami kilénésen
pizza sutéséhez megfelel6. Emellett hasznalhatjuk nagy
nedvességtartalmu, nehéz tésztak, gylimolcsos sitemények, kelt
tésztak, vajas tésztak, turds lepény készitésére.
Gyari héfok-beallitas: 200°C.

Forré leveg6
Ennél a mikoédési mdédnal a kerek égé és a ventilator

mikodik. , A suitd hatso falan 1évé ventilator keringeti a forrd
levegét a silt vagy tészta korll. E miikddési méd megfeleld
husok vagy tésztak tobb szinten torténd sutéséhez. A sitési
héfokot alacsonyabbra kell allitanunk, mint a hagyomanyos
mikodési médok esetében.

Gyari héfok-beallitas: 160°C.

S Alsé égb és ventilator

Ennél a mikddési modnal az alsé égé és a ventilator
mikodik egyszerre. Alacsony kelt tésztak stutésekor vagy
gyumolcsok és zoldségek befézésekor hasznalhatd. Hasznaljuk
a legalso sutési szintet és lapos tepsit, hogy a meleg levegd
szabadon keringhessen az étel fels6 része koril.

Gyari héfok-beallitas: 160°C.

! Alsé égo6 / Aqua Clean
A hét csak a sité aljan 1évé égé sugarozza. Valasszuk

ezt a miikddési médot, ha alaposabban meg szeretnénk sitni az
étel aljat (pl. nedves, gylimdlccsel toltott sitemény).

Az alsé ég6 a suté tisztitasakor is hasznalhatd. Részletek a
»Tisztitas és karbantartas« fejezetben olvashatdk.



Fels6 égé

A hét csak a suté felsé falan elhelyezett ég6
sugarozza. Ezt a miikédési modot akkor valasszuk, ha az étel
tetejét szeretnénk alaposabban megsiitni (pl. piritas esetén).
Gyari héfok-beallitas: 150°C.

Elémelegités ( 333 )

- Ezt a funkciét olyan ételek elkészitésénél hasznalhatjuk,
amelyek esetében a sités megkezdéséhez mar meleg sutére
van szilkség. Erintsiik meg a ( 335 ) jelet az elémelegités
funkcié bekapcsolasahoz.

- A START jel érintését kdvetSen a kdvetkezb figyelmeztetés
jelenik meg a kijelzén: “AZ ELOMELEGITES FOLYAMATA
MEGKEZDODIK”. MEG NE HELYEZZE BE AZ ETELT.”

- Az elébmelegitést kdvetéen révid hangjelzés lesz hallhatd
és a kijelz6n a kovetkezd lizenet jelenik meg: “AZ
ELOMELEGITES BEFEJEZODOTT, HELYEZZE BE
AZ ETELT.” — Ezt kévetden a program folytatja a siitési
folyamatot a kivalasztott beallitasokkal.

/\ Ha az elémelegités funkcié be van allitva, a késleltetett
inditas funkcié hasznalata nem lehetséges.

A siité6 hofokanak bake bake = PRObake bake
kivalasztasa / beallitasa

B | -
. T

rendszer hémérséklet

{} sterbake  O- 14:30 @ @ sTART

» Az égok kivalasztasat kdvetden érintsiik meg a kijelzét a sité
héfokanak beallitdsahoz (30 és 275°C kozott — a valasztott
sutési rendszertdl figgéen — 5°C-os lépésekben).

» Az ég6-kombinacid, valamint a héfok beallitasat kovetéen
érintsiik meg a START jelet a suités megkezdéséhez, vagy
vélasszunk a tovabbi beallitdsok kozll (lasd az 1dézitd
funkciok részt).

» AKkijelz6n valamennyi beadllitas lathato. Az utolsé keret mutatja
a sutd héfokat és az eltelt sutési id6t.
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Id6zité funkciok

A sités idétartamanak beallitdsa

Ebben a program-maédban beallithatjuk a stité mikodési idejét
(sUtési idd).

A leghosszabb lehetséges beallitas 10 6ra, vagy 24 6ra,
amennyiben a beallitott h6fok 120°C-nal alacsonyabb.

+ Erintsiik meg azt a mez6t, amelyen az é6ra jele lathat ( Q) )az
id6zitd funkcidk / sitési id6 beallitasok megjelenitéséhez.

« Allitsuk be a kivant siitési idét. A siités végének idépontja
ennek megfeleléen keril kijelzésre.

bake bake PRObake bake
[ —E)8) SF T e e
n 16 ~1 |7 & N AR A

rendszer hémérséklet idétartam vége

{3 stepbake -O: 14:30 @ Q@  START

» Asiité bekapcsolasahoz nyomjuk meg a START jelet.

AUTCbake
OBy 1.0k | NORMAL

sertéssilt tanacsok mennyiség sultségi szint

14:37 @

» Ahatralévé sutési idé a megfelel6 mezében kerll kijelzésre.
Amikor ez az id6 eltelik, a stit6 miikédése automatikusan
leall (sUtés vége). Folyamatos hangjelzés lesz hallhatd, amit
a kijelzd érintésével kapcsolhatunk ki. Egy perc elteltével a
hangjelzés automatikusan kikapcsol.



Siités tobb lépésben
- STEPbake

Késleltetett inditas bedllitdsa — a siités idétartamanak és a
siitési idé végének kombinacidja

Ebben az izemmddban meghatarozhatjuk a siités folyamatanak
idétartamat (suitési id6) és azt az idépontot, amikor szeretnénk
befejezni a sltés folyamatat (a siités végének idépontja). Ez az
idépont maximum 24 éraval lehet késébbi az aktualis napi idénél.

* Ellenérizziik, hogy megfelelé-e az aktualis id6 beallitasa az
oran.

« Allitsuk be a siitési idét (lasd a Siitési id6 beallitasa részt). Az
aktualis id6 és a sutési idé 6sszege automatikusan kijelzésre
kerlil. Allitsuk be a siités végének idejét.

» Asutd bekapcsolasahoz érintsik meg a START jelet. A sutd
varni fog a sutési folyamat kezdetére. A megfelel§ (beallitott)
idépontban a suté automatikusan mikédésbe Iép, majd a
sutés végének beallitott idépontja utan a sité mikoddése leall.
Folyamatos hangjelzés lesz hallhatd, amit a kijelz6 (<7 )
érintésével kapcsolhatunk ki. Egy perc elteltével a hangjelzés
automatikusan kikapcsol.

Megjegyzés: ebben az lizemmaodban a kdvetkez6 is beallithato:

Melegen tartas (SSS)

- A melegen tartas funkcio a sutési folyamat vége utan
kapcsolhaté be. Miutan a beallitott id6tartam eltelik, rovid
hangjelzés lesz hallhaté. Ezutan a sité a kdvetkez6 3 6ran
keresztll 70°C-on tartja a héfokot.

A STEPbake funkcié a PRObake rendszer kiegészitéseként

is hasznalhat6. Ez a funkcié lehetévé teszi valamennyi beallitas
manualis kivalasztasat. Egy sutési folyamaton belil maximum
harom kllénb6z8, egymast kdveté Iépés kombinalhatd. Az
ég6k, a héfok és a sutési id6 kivalasztasaval pontosan sajat
izlésiinknek megfeleléen készithetjik el ételeinket.

bake bake PRObake bake

160 | 130~
ooh[|.5m ooh39m “1=7

=2l here)

aY o

lépés 1 lépés 2 lépés 3 vége

14:40 @ Q@  START
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A siités folyamatanak
befejezése

Tovabbi funkciok

* Aharom egymast kdvet6 Iépés (1. 1épés, 2. Iépés, 3. lIépés)
megjelenitéséhez érintsiik érintsiik meg a STEPbake mezét.

» Az ég6-kombinacid, a héfok és a sités idétartamanak
beallitasahoz érintsiik meg az 1. 1épés mezét.

» Ha bizonyos id6 mulva szeretnénk megvaltoztatni a beallitasok
kombinaciojat, tegyuink ugyanigy a 2. és a 3. Iépések
vonatkozasaban is. (LEPES HOZZAADASA).

» Asiitdé bekapcsolasahoz érintsiik meg a START jelet. A
sutdé azonnal mikddésbe 1ép, az 1. [épéshez meghatarozott
beallitasokkal. Miutan az 1. |épéshez meghatarozott sitési
id6 eltelt, a 2., majd a 3. Iépés kapcsol be, amennyiben
meghataroztunk ilyeneket. A sutd a beallitott idépontban fogja
befejezni a sutés folyamatat. Ekkor folyamatos hangjelzés lesz
hallhatd, amit a kijelz6 érintésével kapcsolhatunk ki. Egy perc
elteltével a hangjelzés automatikusan kikapcsol.

A sutében vald ételkészités folyamata két modon fejezhetd be:

» Asitdé mikiudésének leallitdsahoz nyomjuk meg a STOP jelet.
Ekkor megjelenik a beallitasok menu, ahol megvaltoztathatjuk
a paramétereket, majd a START jel érintésével Uj sitési
folyamatba kezdhetiink.

Biztonséagi okokbdl a suté bizonyos sutési idd elteltével
automatikusan kikapcsol:

A 10 6ra elteltével, amennyiben a beallitott h6fok
magasabb, mint 120°C;

/\ 24 6ra elteltével, amennyiben a bedllitott héfok
alacsonyabb, mint 120°C.

Tovabbi funkcidk beallitasahoz érintsitk meg a TOVABBI mez6t.

bake bake bake bake TOVABBI

tanyérok

tisztitas kiolvasztas  gyors melegités melegités melegitése

3 O 09:56 @

& Tisztitas

Az elére bedllitott héfok 70°C. Toltstink 0.6 | vizet egy tepsibe
és helyezziik be a legalso szintre. 30 perc elteltével a sitd
zomancozott falaira lerakddott ételmaradékok megpuhulnak és
koénnyen letérélhetdk egy puha ruha segitségével.



*b Kiolvasztas

Ebben az Gzemmaddban a levegé az ég6k mikoédése nélkdl
kering csak a ventilator van bekapcsolva. Ezt a funkciot
fagyasztott ételek lassu kiolvasztasara hasznalhatjuk.

) Gyors elémelegités

» Ezt a funkciét akkor hasznalhatjuk, ha a lehet® leggyorsabban
szeretnénk elémelegiteni a sutét a kivant héfokra. Ez a funkcio
nem alkalmas ételek stésére.

* Amikor a sit6 felmelegedett a kivant héfokra, a melegitési
folyamat befejezédik. Ekkor folyamatos hangjelzés lesz
hallhatd, amit barmely gomb érintésével kikapcsolhatunk. Egy
perc elteltével a hangjelzés automatikusan kikapcsol.

« Asité ekkor készen all a tovabbi sitésre, a kivalasztott
rendszer (pl. ég6-kombinacid) szerint.

» Elére beallitott héfok: 160°C, max. megengedett héfok: 275°C.

SSS Melegen tartas

» Ezt a funkciét a mar elkészlilt ételek melegen tartasara
hasznalhatjuk.

» SUltés kozben is bekapcsolhatd. Ebben az esetben a késziilék
a sutési program befejezése utan harom éran keresztil 70°-on
tartja a héfokot.

2 Tanyérok melegitése

» Ezt a funkciét az étkészlet (tanyérok, csészék) felmelegitésére
hasznalhatjuk talalas el6tt, igy az étel tovabb marad meleg
amikor mar az asztalon van.

» El6re bedllitott héfok: 60°C max. megengedett héfok: 80°C.

O siité vilagitas

» Asutd vilagitads automatikusan bekapcsol, ha kinyitjuk a
készllék ajtajat (ajtd kapcsold) vagy ha bekapcsoljuk a siitét.

» Egyes modellek két izzéval rendelkeznek a sitétér
megvilagitasara: az egyik a hatso falon fellil, mig a masik a
jobb oldalfal kozepén talalhaté. A ( O ) jel érintésével a siité
vilagitasa szlikség szerint ki- vagy ismét bekapcsolhaté.

® Gyerekzar

» Ezt a funkciot a siitd véletlen mikddtetésének
megakadalyozasara hasznalhatjuk (gyerekbiztonsag).

» A funkcié bekapcsolasahoz nyomjuk meg a ( ). gombot
és tartsuk néhany masodpercig benyomva. Ekkor rovid
hangjelzés lesz hallhaté és kigyullad a megfelelé gomb.

« llyenkor valamennyi funkcié blokkolva van, kivéve a BE/
KIKAPCSOLAS és a GYEREKZAR funkcidk.

» Agyerekzar feloldasahoz érintsiik meg ismét a ( ® )-
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G EImentett bedllitisok
- MYbake

Stopper-figyelmeztetés

Ezt a funkcidt akkor hasznalhatjuk — a stité mikodéseéts|

fuggetlendl is — amikor figyelmeztetést szeretnénk egy

el6zetesen beallitott id6pontban. A stopper visszaszamlaléja
maximum 8 érara allithato be.

- Afigyelmeztetés beallitasahoz érintsik meg elészor az
ORA jelet, majd a (8 ) jel érintésével allitsuk be az
idétartamot,majd a (&7 ). jel érintésével hagyjuk jova a
beallitast. Az 6ra kijelz6jén valtakozva az 6ra és a stopper
lesz lathato.

- Astoppert idé elétt az ORA jel érintésével kapcsolhatjuk ki. A
stopper torléséhez érintsiik meg a ( @ ) jelet.

A felhasznal6 recepjeinek elmentése és szerkesztése

Ez a program lehetévé teszi, hogy ételeinket ugy készitsiik

el, ahogyan szeretnénk, mindig ugyanazokon a Iépéseken
keresztll és ugyanazokkal a beallitasokkal. Az altalunk kialakitott
kovetkez6 alkalommal, amikor sziikségiink van ra. it. A memdria
programban étel-kategoriak allnak rendelkezésre

(hus, hal, z6ldség, kenyér, stb.) és minden kategdériaban
maximum 15 étel és elkészitésik leirasa menhetd el.
Elmenthetjik kedvenc receptjeinket a SIMPLEbake vagy az
AUTObake programokbdl, vagy barmely ételt, amelyhez magunk
hataroztuk meg a legjobb elkészitési folyamatokat a PRObake
és a STEPbake funkcidkban.

) @

r

gwer tzuiop U
asdfgh jk I éa
iy xcvbnm,
< O 1447 7

o A( Q& ) jel érintésére. Valamennyi programban egy beviteli
billenty(izet jelenik meg.

Az egyes betlk érintésével kivalaszthatjuk az ételnek adni
kivant nevet, ami felll kerul feltlintetésre. Minden egyes név
maximum 16 karaktert tartalmazhat. Ha szikséges, egy-egy
karaktert a jobb felsé sarokban talalhatd (& ) jel érintésével
torolhetiink. A bevitt nevet a( &7 ).

jel érintésével hagyhatjuk jova. (® ).



Sajat receptek hasznalata

bake bake bake MYbake

felfujtak és .
2 A he kemény, zsemle
hal & kagylo zéldsegetelek ratinirozott Y, 0
¥ & e itelek pizza

1452 O

A A filmszalag balra és jobbra is gorgetheté.

Szintek  Atartozékok (racs, lapos és mély tepsik) négy szinten
helyezhetdk el a sitében.

- N * Asiték szamozasa mindig alulrél kezd6dik (az egyes szintek
g = hasznalata az alabbi sutési tablazatokban szerepel).

!'& 4 - 4 _’:’j » Asinek lehetnek elnyuijtottak, huzalbdl késziltek vagy

‘ ‘ Z - » ,Z j teleszkdposak (modelltél figgben). A teleszképos (kihtizhato
} ' ; ; \' vagy behuzhaté) sinek a masodik, harmadik és negyedik
‘\/ \' szinteken helyezkednek el. Huzalbdl készult sinek esetében

a racsot és a tepsiket mindig a két szomszédos huzal k6z6tti
szlikebb résbe kell behelyezni.
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Teleszkopos kihuzhaté
sinek (modelltél
fiiggben)

Kénnyen tiszithato

betétek (modellt6l
fiiggben)

A teleszkdpos (kihuzhaté vagy behuzhatd) sinek a masodik,
harmadik és negyedik szinteken helyezkednek el. Harom szinten
talalhatdk meg a siit6 jobb és bal falan.

A kihizhaté szintek részei (modelltél fligg&en):

- harom részben kihizhato sin,

- egy teljesen és két részben kihuzhaté sin, vagy
- harom teljesen kihdzhato sin.

A A teleszkopos kihuzhato sinek és a siité egyéb
tartozékai felforrésodhatnak, ezért a siité
hasznalatakor viseljiink konyhai kesztyiit.

» A racs, a sut6tepsi vagy a csepp talca behelyezéséhez
el6szor huzzuk ki a kivant szint teleszkopos sinjeit.

» Helyezzik a racsot vagy a tepsit a kihizhato sinre és kézzel
toljuk be a sutébe. A siitd ajtajat csak akkor csukjuk be, ha a
teleszkdpos sinek teljesen visszatolt allapotban vannak.

A konnyen tisztithaté betétek megakadalyozzak, hogy a zsiradék
kozvetlenil a sit6 falara froccsenjen.

A konnyen tisztithaté betétek a kovetkezéképpen

helyezhetok el:

» Vegylk ki a huzal vagy teleszképos sineket (lasd A
teleszkdpos vagy huzal sinek eltavolitasa részt).

» Csatlakoztassuk a (racsos vagy teleszkdpos) sineket a
kdénnyen tisztithato betéthez (A), majd a kett6t egyltt akasszuk
a lyukakba és huzzuk lefelé.

A teleszképos (teljesen kihuzhato) sinek és a kdnnyen tisztithatd
betétek elhelyezésekor a kapcsot helyezziik a siité belsé falainak
alsé nyilasaiba és a sineket helyezzik ezekbe a kapcsokba. A
kapcsok a sinek rogzitésére szolgalnak.



Siit6-tartozékok
(modelltél fiiggben)

\ B >

\
-

Az livegtalca ételek siitésére szolgal, de talalé edényként is
hasznalhaté.

A racs, amelyen az ételt tartalmazo edény, vagy az étel
kdzvetlenul elhelyezhetd.

A lapos tepsi tésztak és slitemények sutésére hasznalhato

A mély tepsi hus és nedves tésztak sitésére hasznalhato, de
csepp talcaként is szolgalhat.

A Hacsak nem hasznaljuk a grillt, csepp talcaként
hasznalva a mély tepsit, azt nem szabad az els6 szinten
hasznalni.

A sut6 tetejének belsd fala katalitikus réteggel van bevonva,
amelyet csak szakember szerelhet fel vagy tavolithat el.
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Zsirsziiré (modelltél
fiigg6en)

Etelkészités

A sutd hatso falan talalhato zsirsziré védi a ventilatort, a kerek
ég6t és a sutét a szennyezddéstél, kiildndsen a zsirtdl. Hus
siitésekor javasolt a zsirsz(ir6 hasznélata, mig sitemények
készitésekor mindig tavolitsuk el a szlrét! Ha siitemény-készités
kézben a sz(ir6 bent van, a siitési eredmény gyenge lesz. filter
lahko pri pe€enju potic povzrodi slabe rezultate.

|
‘ ‘
\

Tésztasiités

+ Tésztakhoz hasznaljuk a 4, I vag . miikddési médokat.
(A sité mikodése a kivalasztott modban a modelltél fligg).
» Sutemények készitésekor mindig tavolitsuk el a zsirszirét.

Utasitasok

» Tésztak sutésekor mindig tartsuk be a tésztasutésre
vonatkozo tablazatban talalhato, szintekre, a héfokra és
a sutési idére vonatkozé utasitasokat. Ne bizzunk a mas
slték hasznalata soran szerzett tapasztalainkban. A siitési
tablazatban szereplé értékek kimondottan erre a siitére
kerlltek meghatarozasra és ellenérzésre.

* Ha a sltési tablazatban nem talalhaté meg valamilyen tipusu
tészta, keresslink egy hasonl6 tipusut és alkalmazzuk az arra
vonatkozé informacidkat.

: Tésztasiités also és fels6 ég6 hasznalata mellett
» Atésztat csak egy szinten sussuk.

* Az also / fels6 égék kombinacioja kiildndsen alkalmas
kilonféle tipusu tésztak, kenyér és hus sitésére.

» Sotét szinl sutéedényeket hasznaljunk, mert a vildagosak
visszaverik a hét, ami gyengébb sutési (piritasi) eredményekhez
vezet. Az edényeket mindig a racson helyezzik el, kivéve ha a
tartozék-tepsit hasznaljuk, ez esetben tavolitsuk el a racsot.

» Az elémelegitéssel lervidithetd a sitési id6. Az ételt csak
akkor helyezziik a siitébe, ha az mar elérte a beallitott héfokot,
azaz ha a jelfény (suté mikodését jelzd lampa) kialudt.

Tésztasiités forr6 leveg6 hasznalataval
Tésztasutéshez kitlinéen megfelel a forrd levegd

hasznalata abban az esetben, ha egyidében t6bb szinten

szeretnénk sutni, kiilénésen ha aprésuteményt készitlink lapos

tepsikben.

Javasolt az elémelegités, valamint a masodik és a harmadik

sinek hasznalata. Ez a méd megfeleld nedves tésztak és



gylimolcsok stiitemények sutésére is (ebben az esetben csak egy

szinten sussink).

» Ahbfokot altalaban alacsonyabbra kell allitani, mint az alsé/
fels6 égék kombinacidjaval torténd siités esetében (lasd a
tésztasiitésre vonatkozo tablazatot is).

» Egyidében kilonféle tipusu siteményeket is slthetlink, ha az
azok sitéséhez szikséges héfok kdzel azonos.

« Astésiid6 valtozhat, még azonos tepsik esetében is. Ha
egyidében tébb tepsiben sitink — két vagy akar harom
szinten, a sutési idé minden tepsi esetében kulénbdzhet. Egy
vagy két tepsit lehet, hogy elébb ki kell venniink (ezt altalaban
a felsd tepsi).

* Ha lehetséges, az aprositeményeket azonos vastagsagura
és magassagura készitsiik. Az egyenetlen méretl tésztak
egyenetlenul sulnek!

» Ha tobbféle tipusu tésztat sutlink egyiében, a sitében jelentés
mennyiségi para képzdédik, ami a sité ajtajan csapddik le.

Tésztasutési tippek

Teljesen elkésziilt mar a tészta?

Szurjunk egy fa palcikat a tésztaba oft, ahol a legmagasabb . Ha

a palcikan kihtizasa utan nincsenek tészta-nyomok, a sitemény
elkészilt. Kapcsoljuk ki a sutét és hasznaljuk fel a fennmarado hét.

A tészta szétfolyt

Ellendrizzuk a receptet. Legkdzelebb hasznaljunk kevesebb
folyadékot. Tartsuk be a keverési / dagasztasi id6t, kiilonésen ha
erre haztartasi készlilékeket hasznalunk.

A tészta tul vilagos
Legkdzelebb hasznaljunk sétét szinl tepsit, és helyezziik egy
szinttel lejjebb, vagy a siités vége felé kapcsoljuk be az alsé égét is.

A nedves toltelékkel késziilt tészta (pl. turéslepény) nem siilt
at teljesen
Legkdzelebb cstkkentsiik a héfokot és ndveljiik meg a sutési id6t.

Megjegyzések a tésztasiitési tablazathoz:

» Ahéfok vonatkozasaban két érték kerdlt feltlintetésre: egy als6
és egy fels6. Elészor az alsé héfokot alkalmazzuk; ha a tészta
nem pirult meg kell6képpen, legkdzelebb ndveljik a héfokot.

« Asutési id6k becstlt értékek és szamos koriulmény szerint
kilénbozhetnek.

« Avastag betiivel nyomtatott érték jeldli a legmegfelel6bb
mikodési médot a héfok-tablazatban az adott tipusu tészta
esetében.

* A*jel6lés azt jelenti, hogy a sutét eld kell melegiteni a
kivalasztott megfelel6 mikodési médban.
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» Sltépapir hasznalata esetén gy6z6djink meg réla, hogy
magas héfoknak is ellenall-e. t6roljik szarazra az ajtét és az
Uveget.

» Aparaképz6dés megakadalyozasa érdekében ne hagyjuk az
ételeket a sutében kihini.

Hussiitési tablazat kombinalt felsé és als6 égé vagy forré levegé miikodési médban - amikor
csak egy szinten siitiink

Hus tipusa Tomeg Szint Héfok Szint Héfok Siitési id6
(9) (alulrol) (°C) (alulrol) (°C) (perc)
|
Marha
Marhasiilt 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Marhastilt 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Steak, kdzepesen siilt 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Steak, jol atsilt 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Sertés
Boros sertéssult 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Dagad6 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Dagadé 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Lapocka 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Sertéstekercs 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlett 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
gZﬁgSh:S£ZL::;ZS‘;:;)S“'t 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Borju
Borjutekercs 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Borju bélszin 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Barany
Barany bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Birka vesepecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Vadhus
Nyul bélszin 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Oz/szarvas bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Vaddiszn6 pecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Szarnyas
Csirke, egész 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Csirke 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kacsa 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Hal
Egész hal 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Hal felfujt 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Megjegyzés: A javasolt szint a mély tepsire vonatkozik; kisebb edényeket az elsé vagy a masodik
szinten lévé racson kell elhelyezni (a mély tepsit ne helyezziik az elsé szintre).



Beallitasok tablazata a meleg leveg6 és als6 ég6 hasznalataval késziilé tésztakhoz

Tészta tipusa Szint (alulrél) Héfok (°C) Sitési id6 (perc)
Turéslepény (750g turd) 2 150-160 65-80

- vajas tészta

Pizza * - kelt tészta 2 200-210 15-20
Quiche Loraine — vajas tészta 2 180-200 35-40
kéreggel

Almas pite Ontettel — kelt tészta 2 150-160 35-40
Gylmolcsos kalacs, kevert tészta 2 150-160 45-55
Almas pite — leveles tészta 2 170-180 45-65

Megjegyzés: A szint szama arra a szintre vonatkozik, amelyiken a kisebb edényeket vagy tepsiket

el kell helyezni.

Hus siitése

» Hussutéshez hasznaljuk a ==, és 2. mikddési moédokat.

» Avastag betlivel nyomtatott adat jelenti az adott hustipusnak
leginkabb megfelelé miikddési modot.

» Hussutéskor javasolt a zsirsziir6 hasznalata (modelltél
figgben).

Edényhasznalati tippek

» Ahust sithetjik zomancozott, edzett liveg, agyag vagy
ontéttvas edényben.

* Arozsdamentes acél tepsi hasznalata kevésbé javasolt, mert
visszaveri a hét.

» Ha a sliltet lefedjik, az szaftosabb marad, a siité pedig
kevésbé szennyezédik.

* Nyitott tepsiben a hus el6bb megpirul.

Megjegyzések hussiitéshez

* Ahussutési tablazat a javasolt héfokokat, szinteket és sutési
id6ket jeldli. Mivel a sitési id6 jelentés mértékben fligg a
hus tipusatdl, tomegétdl és minéségétdl, a javasolt értékek
maodositasra szorulhatnak.

* Hus, szarnyas és hal suitében valo sutése 1 kg felett
gazdasagos.

» Hussutéskor ontsiink elegendd folyadékot az edénybe — igy
megakadalyozhatjuk, hogy a zsir és a hus leve raégjen. Ez
azt jelenti, hogy hosszabb ideig torténd sutés esetén a hust
néhanyszor ellenériznlnk kell és sziikség esetén potolnunk
kell a folyadékot.

» Korilbelll a sutési id6 felénél forditsuk meg a siiltet,
kiléndsen ha tepsiben sutjuk. A jobb sltési eredmény
érdekében a sutést elején a hus felsé részét forditsuk lefelé.

* Nagyobb darab husok sutésekor para képzédhet a sutében,
ami a sutd ajtajan csapddik le. Ez természetes jelenség, ami
nem befolyasolja a sité mikddését. A siités befejeztével
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Hussiitési tablazat kombinalt fels6 és als6 égé vagy forré leveg6é miikodési médban - amikor

csak egy szinten siitiink.

Hus tipusa Tomeg Szint Hoéfok Szint Hoéfok Siitési id6
(9) (alulrol) (°C) (alulrol) (°C) (perc)
-
Marha
Marhastilt 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Marhastilt 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Steak, kdzepesen siilt 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Steak, joI atsult 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Sertés
Boros sertésslt 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Dagadd 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Dagadé 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Lapocka 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Sertéstekercs 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlett 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
(ZZ?gsh:Srzglr:szazsuilrtt)su“ 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Borju
Borjutekercs 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Borju bélszin 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Barany
Barany bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Birka vesepecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Vadhus
Nyul bélszin 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Oz/szarvas bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Vaddiszn6 pecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Szarnyas
Csirke, egész 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Csirke 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kacsa 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Hal
Egész hal 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Hal felfujt 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Megjegyzés: A javasolt szint a mély tepsire vonatkozik; kisebb edényeket az elsé vagy a masodik
szinten |évé racson kell elhelyezni (a mély tepsit ne helyezzik az elsé szintre).




Grillezés és piritas

Husok grillezésekor kiléndsen figyelmesnek kell lennlink. A
magas héfok és az infra €g6 miatt a racs és a sutd tobbi része
igen felforrésodik; hasznaljunk konyhai keszty(it és speialis
hascsipeszt.

A megszurt husbal (pl. kolbaszbal) forro zsir spriccelhet ki.
Ennek elkeriilésére hasznaljunk huscsipeszt.

Husok grillezésekor felligyeljik allandéan a folyamatot. A
magas héfok miatt a his hamar odaéghez!

Ne hagyjuk a gyerekeket a grill kbzelében.

Az infra égével torténd sutés javasolt grillkolbaszok, husok és
halak (steak, borda, lazacfilé, stb.) piritdsahoz és zsirmentes
elkészitéséhez vagy kenyérpiritashoz.

Tippek a grill funkcié hasznalatahoz

.

.

A grill hasznalata kézben a siit6ajto legyen mindig zarva.

A grillezésre vonatkozd sitési tablazat jelzi a javasolt héfokot,
szintet és sutési id6t. Mivel a sttési id6 jelentés mértékben
fligg a hus tipusatdl, tomegétdl és minéségétdl, a javasolt
értékek modositasra szorulhatnak.

Hussutéskor javasolt a zsirsz(ir6 hasznalata (modelltél
figgben).

Az infra égét (Széles grill és Grill mikddési modok) 5 percig
el6 kell melegiteni.

Ha a racson situnk, javasolt bekenni egy kis olajjal, hogy a
hus ne ragadjon ra.

Helyezzik el a vékony husszeleteket a racson és tegyik a
negyedik szintre.

Ebben az esetben helyezziik a csepp talcaként szolgald tepsit
az els6 vagy a masodik szintre, hogy 6sszegyljtse a cs6p6gd
zsirt és huslét.

A grillezett hust a sutési id6 felénél meg kell forditani. Az elsé
oldalt slissuik valamivel tovabb, mint a masodikat.

Ha nagyobb darab husokat (csirke, hall) grilleziink a racson,
helyezzik a racsot a masodik szintre, a csepp talcat pedig az
elsére.

A vékonyabb szelet hisokat csak egyszer kell megforditani,
mig a vastagabbakat tobbszor. A hus forgatasahoz hasznaljun
huscsipeszt, hogy ne veszitsiink tul sok szaftot.

A sététebb hus jobban és hamarabb fog megpirulni, mint a
sertés vagy borju.

A grill hasznalata utan mindig tisztitsuk meg a sutét és

a tartozékait, hogy a szennyezddés a sutd kdvetkezd
hasznalatakor ne égjen ra.
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Siités forgonyarson
(egyes modelleknél)

.

A forgonyars-készlet egy leveheté nyéllel rendelkezé
forgonyarsbdl és két csavaros, a hus rogzitésére szolgalo
villabdl all.

A forgonyars hasznalatakor, el6szor helyezzik el a tartokeretet
alulrél a harmadik szinten. Huzzuk a nyarsra a befliszerezett
hust és szurjuk bele a régzitd villakat mindkét oldalrdl, hogy
biztonsagosan rogziteni tudjuk. Ezt kdvetéen huzzuk meg a
csavarokat a villdkon.

Helyezziik ra a fogantyut a forgényars elsé részére. A nyars
hegyes végét akasszuk a sitd hatso falanak jobb oldalan 1évé,
forgé zsaluval védett nyilasba. A nyars elsé részét helyezzik a
tartokeret legalso részére.

Helyezziik be az elsé szintre a mély tepsit, ami ez alkalommal
csepp talcaként funkcional, és megakadalyozza, hogy a
hasbdl a zsiradék és a szaft a sutd aljara csopogjon.
Kapcsoljuk be a »Széles grill« 5 miikédési modot a
forgdényars hasznalatahoz«

A slt6ajtoé bezarasa elétt vegyik le a nyars fogantyujat.

Az infra ég6 miikddését termosztat kontrollalja; valamint csak
akkor mikadik, ha a sutd ajtaja zarva van.



Sitési tablazat — széles grill

Etel tipusa Tomeg | Szint (alulrél) Héfok Hoéfok Siitési id6
(@) (°C) (°C) (perc)
| |
Hus és kolbaszok
4 bélszin-szelet, gyengén atsiilt | 180g/db 4 240 - 14-16
4 bélszin-szelet, kdzepesen slilt “ 4 240 - 16-20
4 bélszin-szelet, jol atsiilt “ 4 240 - 18-21
4 sertésszelet “ 4 240 - 19-23
4 kotlett 4 240 - 20-24
4 borjusteak 4 240 - 19-22
6 barany kotlett 100g/db 4 240 - 15-19
8 grillkolbasz 100g/db 4 240 - 11-14
3 db fasirozott 200g/db 4 240 - 9-15
1/2 csirke 6009 2 - 180-190 25 (1.oldal)
20 (2. old.)
Hal
Lazac szeletek 600 3 240 - 19-22
4 pisztrang 200g/db 2 - 170-180 45-50
Piritott kenyér
6 szelet fehér kenyér / 4 240 - 1,5-3
4 szelet kenyér kevert lisztbdl / 4 240 - 2-3
Melegszendvics / 4 240 - 3,5-7
Hus / szarnyas*
Kacsa* 2000 2 210 150-170 80-100
Csirke* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Sertéssiilt 1500 2 - 150-160 90-120
Sertéslapocka 1500 2 - 150-160 120-160
Sertés pecsenye 1000 2 - 150-160 120-140
Roastbeef / marha steak 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinirozott z6ldség **
Karfiol, kelkaposzta 750 2 - 210-230 15-25
Sparga 750 2 - 210-230 15-25

Megjegyzés: a szint a racsra vonatkozik, amelyen a hust elhelyezziik; a hus / szarnyas részben a
szint a mély talcara vonatkozik, migy a csirke esetében a racsra.
Ha a hust tepsiben siitjik, 6ntsiink bele elegend6 folyadékot, hogy a hus ne égjen le; a sitési
folyamat felénél forditsuk meg a hust. Ha a racson grilleziink hust, helyezziik el a mély tepsit a
masodik szinten, igy csepp talcaként funkcional (lasd grill funkcié hasznalatara vonatkozo tippeket).
Javaslat: A pisztrangot troljuk szarazra papirtorl6 segitségével. Tegyunk a belsejébe egy kis
petrezselymet, sot, fokhagymat. Kivilrél olajozzuk meg és helyezzik a racsra. Ne forditsuk meg a

grillezés soran.

* Ez a tipusu hus a forgényarson is elkészithetd (lasd a forgényars hasznalatara vonatkozo

utasitasokat).

** A zbldségeket el6szor félig megfézzik, majd besamel martassal ledntjuk és reszelt sajttal

megszorjuk. Hasznaljuk a kisebb Uvegtepsit és a racson helyezzik el.
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Siitési tablazat - grill
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Etel tipusa Tomeg (g) | Szint (alulrél) Hoéfok Héfok Sitési id6

(°C) (°C) (perc)
Husok és kolbaszok
2 marhasteak, jol atsult 180g/kom 4 240 - 18-21
2 kotlett 4 240 - 20-22
2 sertés steak 180g/kom 4 240 18-22
4 grillkolbasz 100g/kom 4 240 - 11-14
4 melegszendvics 4 240 - 5-7
Piritott kenyér 4 240 3-4
3 pisztrang — racson 200g/kom 2 - 160-170 40-50
Csirke - racson 15009 2 - 160-170 60-80
Sertéslapocka — mély tepsi 15009 2 - 150-160 120-160

hudsszondaval
— 10aC =

" sUtS @ a o
husszonda rendszer hémerseklet ~ mMaghdmerséklet

O)

« Ebben a programozasi modban beallithatjuk az étel kivant
héfokat. A beadllitas 30 és 99°C kdzotti tartomanyban
lehetséges.

* Ahusszondaval térténd sutés idealis nagy, csont nélkili husok
készitéséhez. Ez az ételkészitési méd nem megfeleld csirke-
vagy nyulhushoz.

Javasolt maghémérséklet:
Sertéssiilt - 85°C

Marhasiilt - 80°C

Borjusiilt - 75°C

Fillet Mignon - 40-50°C

A siités folyamata husszonda hasznalataval

» Csatlakoztassuk a husszonda dugaszat az aljzatba és szurjuk
a szondat a husba. Az aljzat a sutétér bal oldali falanak felsd
sarkaban talalhaté. Az aljzatot egy fém dugasz védi, amit el
kell tavolitani, illetve a sttés végén vissza kell helyezni.

» +Valasszuk ki a kivant égé-kombinaciot és a megfelel§
héfokot.

» Asité bekapcsolasahoz érintsik meg a START jelet. A



Befézés

husszonda ekkor mérni kezdi a héfokot az étel magjaban.

» Asutés folyamata soran a sitési héfok és a maghémérséklet
barmikor megvaltoztathatd. measuring the temperature in the
core of the chunk of food.

* Amikor a beallitott maghémérséklet elérésre keriilt, a siité
mikodése leall és hangjelzés lesz hallhatd, ami azt jelzi, hogy
a sutési folyamat véget ért.

« Kapcsoljuk ki a sutét, tavolitsuk el a szondat az ételbdl és
huzzuk ki az aljzatbdl. Az aljzatba helyezziik vissza a fém
dugaszt.

A Ugyeljiink ra, hogy a hiisszonda ne érintkezzen az
égovel a siité miikodése kozben. Csak ilyen tipusu
siitohoz valé husszondat hasznaljunk.

Bef6zéshez hasznaljuk az als6 égo + ventilator miikodési

moédot

A szokasos modon készitsiik el6 a tartdsitani kivant élemiszert

és az Uvegeket. Hasznaljunk hagyomanyos beféttes tvegeket

gumi tdmitéssel és lveg fedéllel. Ne hasznaljunk csavaros vagy

fém fedelli Givegeket vagy fémdobozokat. Az livegek legyenek

lehet6leg azonos méretiiek, ugyanazzal az élelmiszerrel téltve és

szorosan lezarva. Egyszerre maximum 6 db egyliteres lGveg fér

a sutébe.

» Csak friss élelmiszert hasznaljunk.

« Ontsiink kériilbellil egy liter forré vizet (koriilbeliil 70°C)
egy mély tepsibe, hogy a suté nedvességi foka megfeleld
legyen. Helyezziik el az tivegeket a sutében ugy, hogy ne
érintkezzenek sem a sutd falaval, sem egymassal (lasd az
abrat). A gumi témitéseket hasznalat el6tt be kell nedvesiteni.

» Helyezzik a mély tepsit az livegekkel alulrél a masodik
szintre. A bef6zés soran lgyeljink az Uvegekre; addig
fézzlk, amig az livegek tartalma el nem kezd forrni — ekkor
buborékok jelennek meg az livegben. Tartsuk be az alabbi
bef6zési tablazatban javasolt f6zési idoket.
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Befézési tablazat

Befézendo étel Mennyiség A buborékok Pihentetési id6
T=170-180°C, forréisig megjelenése utan (a siitében)
(perc)
(perc)

Gyiimolcs

Eper 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 25
Csonthéjas gyiimolcsok 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 30
Almapiré 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 35
Vegetables

Savanyu uborka 6x1 liter kb. 40 do 55 kapcsoljuk ki 30
Bab, sargarépa 6x1 liter kb. 40 do 55 allitsuk 120°C-ra, 30

60 perc

Idétartamok: a tablazatban megadott idétartamok hozzavetélegesek. A tényleges idétartam fligghet
a helyiség hémérsékletétdl, az iivegek mennyiségétdl, a gyimolcsok és zoldségek mennyiségétol
és héfokatdl, stb. A siitd kikapcsolasa el6tt (gyimdlcsok) vagy a héfok alacsonyabbra allitasa el6tt
(z6ldségek) gy6zédjink meg réla, hogy valéban lathatéak buborékok az tivegekben.

Fontos: Nézzuk figyelmesen, mikor jelennek meg a buborékok az elsé Givegben.

Kiolvasztas

» AsUtében keringd leveg6 felgyorsithatja a fagyasztott in
élelmiszerek kiolvasztasanak folyamatat. .
» Akiolvasztasra alkalmas élelmiszerek kozé tartoznak a nehéz,
vagy vajas krémmel toltétt sitemények, tortak, tésztak, kenyér,
zsemle és gyorsfagyasztott gyiimalcs.
« Higiéniai okokbdl hust és szarnyast ne olvasszunk ki sutében.
Ha lehetséges, forditsuk meg vagy keverjiik fel az ételt tébb
alkalommal, hogy a kiolvasztas egyenletesebb legyen.



A készllék tisztitasara ne hasznaljunk géztisztitét vagy magas nyomasu tisztitdkat. Miel6tt
elkezdenénk tisztitani a sitdt, aramtalanitsuk és hagyjuk kihdlni.

A siitd elsé része
Tisztitsuk meg a fellileteket folyékony, sima fellletek tisztitasara valo tisztitdszer és puha ruha
segitségével. A tisztitdszert tegylk a ruhara és toroljuk le a szennyezédéseket; majd dblitsik le

vizzel. Ne hasznaljuk a tisztitdszert kozvetleniil a fellleteken. Ne hasznaljunk suroloszereket, éles

targyakat, vagy acélszivacsot, mert azek megkarcolhatjak a készuléket.

Aluminium feliiletek

Az aluminium fellleteket enyhe, az ilyen tipusu fellletek tisztitasara valo tisztitoszer segitségével
tisztitsuk. A tisztitoszert tegylk nedves ruhara és tisztitsuk meg a feliletet, majd 6blitsik le vizzel.
Ne hasznaljuk a tisztitészert kdzvetlenul az aluminium fellleten. Ne hasznaljunk surolészereket
vagy surolé szivacsokat. A fellletnek nem szabad kdzvetlenll érintkezni a siitétisztitdé szerekkel.

Rozsdamentes acél els6 lapok

(egyes modelleknél)

A fellletet enyhe tisztitdszer (szappanos viz) és puha szivacs segitségével tisztitsuk, ami nem
karcolja meg a felliletet. Ne hasznaljunk suroldszereket vagy oldoszer-alapu tisztitdszereket.
Ezen utasitasok be nem tartasa esetén a felllet megsérilhet.

Lakkozott és miianyag felliletek

(egyes modelleknél)

Puha ruha és sima, lakkozott feliiletek tisztitasara alkalmas kimél6 tisztitdszer segitségével
tisztitsuk meg a gombokat és az ajto fogantyujat. Hasznalhatunk specialis, ilyen tipusu feluletek
apolasara vald tisztitoszereket is, ez esetben tartsuk be a termék gyartdjanak utasitasait.

FIGYELEM: A felsorolt fellletek soha nem szabad, hogy sutétisztitdé spraykkel érintkezzenek,
mivel azok megsérthetik az aluminium részeket..
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Tisztitas

Suté

.

A sutét tisztithatjuk hagyomanyos médon (tisztitoszerek, siité
spray), de csak akkor, ha nagyon szennyezett és kiilondsen
makacs szennyez&édésekrél van szé.

A sutd rendszeres tisztitasara (minden egyes hasznalat utan)
a kévetkez6 folyamat javasolt: Ontsiink 0,6 liter vizet egy
tepsibe és tegylk a legalso szintre. Nyomjuk meg a

( $ ). gombot, majd a start/stop gombot. Harminc perc
elteltével zomancra rakodott ételmaradékok feloldédnak, igy
kdénnyedén letérolhetéek egy nedves ruha segitségével.

Makacs szennyezédések esetén ligyeljiink a kovetkezbkre:
Tisztitas el6tt a sitd ki kell hogy hiljén.

A sitét és tartozékait minden egyes hasznalat utan tisztitsuk meg,
hogy a szennyez6dés ne tudjon raégni.

A zsiradék eltavolitasanak legegyszeribb maédja, hogy szappanos
vizzel attoroljik amig a sité még meleg.

Kuléndsen makacs szennyez&dések eltavolitasara hasznaljuk a
hagyomanyos sttétisztitokat. Ezutan toroljik at a sutét alaposan
tiszta vizzel és tavolitsuk el a tisztitdszert.

Soha ne hasznaljunk surolészereket és —eszkozoket, ugy mint
erds szivacsok, folteltavolitok, stb.

A lakkozott, rozsdamentes acél, cinkelt és aluminium fellletek
soha nem szabad, hogy érintkezzenek a sttétisztitd szerekkel,
mivel azok kart, illetve elszinezédést okozhatnak. Ugyanez
vonatkozik a termosztat szenzorjara (ha a siit6é rendelkezik
husszondaval és programoraval) és a felsé részen talalhaté
égbkre.

Tisztitdszerek vasarlasakor vegyuk figyelembe a
kérnyezetvédelmi szempontokat és tartsuk be a gyarték
utasitasait.

Katalitikus réteg (egyes modelleknél)

.

A katalitikus zomanc puha és érzékeny a fémekre; igy nem
javasolt suroloszerek és éles targyak hasznalata.

A katalitikus zomanc fegyorsitja a zsir és egyéb
szennyez®&dések lebomlasat. A sités utan megmaradé
kisebb foltok altalaban lebomlanak a siité kdvetkez6
hasznalataig. A foltok altalaban 220°C feletti h6fokon tlinnek el
teljesen, mig alacsonyabb héfokon csak részben.

A katalitikus részek ontisztito ereje idével gyengul. Néhany
éves rendszeres hasznalat utan javasolt a réteg cseréje.

Praktikus tipp

.

Nagyobb, zsirosabb husok sitése esetén javasolt azokat
aluféliaba vagy sut6zacskoba csomagolni, hogy a zsiradék ne
frocskolje 6ssze a sutd belsd falait.

Ha hust grillezlink a racson, helyezziink ala egy csepp talcat



Karbantartas (modelitél
fiiggben)

A siit6 felso falanak tisztitasa (egyes modelleknél)

» Hogy a siit6 felsé falanak tisztitasa kdnnyebb legyen, egyes
késziilékeknél a felsd infra égé lehajthato.

» Az ég6 lehajtasa el6tt a készililéket aramtalanitani sziikséges,
a biztositék eltavolitasaval vagy a fékapcsol6 kikapcsolasaval.

» Az égének hidegnek kell lennie; egyébként égésveszély all fenn!

» Ne hasznaljuk az égét leeresztett allapotban!

A suté tisztitasa el6tt vegylk ki bel6le a tepsiket, a racsot és a
sineket. Ezutan huzzuk a vizszintes égét magunk felé. Huzzuk
az ég6t addig, amig a keresztrud ki nem ugrik a jobb és bal oldali
tartéibol (lasd az abrat). A tisztitast kbvetden helyezziik vissza az
ég6t ugyanezt a folyamatot kdvetve: a keresztrudat vissza kell
helyezni a két tartékonzolba.

Tartozékok
A tartozékokat (tepsik, racs, stb.) meleg viz és altalanos
tisztitdszer segitségével tisztitsuk.

Zsirsziiré (csak egyes modelleknél)

A zsirszir6t minden egyes hasznalat utan tisztitsuk meg puha
kefe, meleg viz és tisztitdszer segitségével, vagy mosogassuk
mosogatégépben.

Konnyen tisztithato betétek (csak egyes modelleknél)

A kdénnyen tisztithaté betéteket minden egyes hasznalat
utan utan tisztitsuk meg puha kefe, meleg viz és tisztitdszer
segitségével, vagy mosogassuk mosogatogépben.

Special is zomanc-bevonat

A slité, az ajté belsé oldala és a tepsik specialis zomanc-
bevonattal rendelkeznek, ami sima és ellenallé felllet.
Ez a specidlis bevonat kénnyebb tisztitast tesz lehetévé
szobahémérsékleten.

A teleszkopos kihuzhato sinek eltavolitasa

A siit6 belsé falainak kdnnyebb tisztithatésaga érdekében a

kihuzhato teleszképos sinek kivehetéek a stitébél.

» Fogjuk meg a sinracsot az alsé részén és forditsuk befelé;
ezutan emeljik ki a felul elhelyezked6 lyukakbdl.

» Aracsot és a teleszkopos sineket szokvanyos tisztitdszerekkel
tisztitsuk.

» Ateleszkopos kihuzhato sineket ne mosogassuk
mosogatdgépben.

A Ne probaljuk beolajozni a teleszkopos kihtizhaté sineket!

Atisztitast kbvetben egyszerlien helyezzik vissza a sinracsot —

forditott sorrendben kdévetve az utasitasokat.

329435



SEY6CE

abra 1

abra 2

abra 3

A sinracs kivétele

A siit6é kdnnyebb tisztithatésaga érdekében a sinracs

eltavolithato.

» Fogjuk meg a racsot az also részén és forditsuk befelé;
ezutan emeljik ki a felil elhelyezkedd lyukakbol.

» Aracsot hagyomanyos tisztitoszerekkel tisztitsuk.

» Atisztitast kovet6en egyszerlien akasszuk vissza a racsot a
lyukakba és huzzuk lefelé.

Az ajté bels6 livegének eltavolitasa (csak a teljesen livegbdl

késziilt Premium ajté esetében)

Az ajto Uvege belllrél is megtisztithatd, de ehhez az liveget

elészor el kell tavolitani.

» Vegylk le a sit6 ajtajat (Iasd a sitd ajtajanak levételérdl és
visszahelyezésérdl szolo részt),

» Tartsuk az ajtoéliveget az alsé szélénél, huzzuk évatosan
magunk felé és kissé emeljik fel, de ne tulsagosan! Maximum
10 mm-re, annyira, hogy az liveg-régzité nyelve kimozduljon a
résbél (1. abra).

» Vegylk ki az Gveget (a 3. sz. nyil iranyaba).

» Emeljlk ki a belsé harmadik liveget (csak egyes modelleknél)
ugy, hogy elészor tavolitsuk el az Gveg-régziték csavarjait és
emeljik fel az Gveget (2. abra). Tisztitas elétt tavolitsuk el a
rogzitéket.

» Helyezziik vissza az ajtét a fenti Iépések forditott sorrendben
valé elvégzésével.

Megjegyzés: Helyezzlk az lveget a résbe és toljuk elére (3.
abra)



abra 2

A siit6ajto levétele és visszahelyezése biitykds zsanérral

* Nyissuk ki teljesen a siit6 ajtajat. Emeljik fel az als6 zsanér-
tartékat mindkét oldalon fliggbleges helyzetbe és kapcsoljuk
Oket a felsé zsanértartok kapcsahoz.

» Csukjuk be félig a sutbajtot és huzzuk 6vatosan kifelé.
Helyezzik vissza az ajtét forditott sorrendben.

» Félig zart helyzetben (korllbelll 60°-o0s szbgben) tegyik a
helyére az ajtét, nyomjuk a siité felé, ekdzben nyissuk ki
teljesen. Ugyeljiink a bemetszésekre az alsé zsanértartokon,
amelyek egybe kellene hogy essenek az elsé oldal als6
szélének rovatkaival. Amikor az ajto teljesen nyitott helyzetben
van, tavolitsuk el a kapcsokat a felsé zsanértartokrol és
forditsuk vissza vizszintes helyzetbe

A siit6ajto levétele és visszatétele egytengelyii zsanérral
Nyissuk ki teljesen a siitéajtot és forgassuk el a rogzité
bilincseket hatrafelé (1. abra).

» Lassan csukjuk be az ajtét, amig a bilincsek a tartokhoz
nem nyomddnak. Korilbelil 15°-nal (a zart ajtdpozicidhoz
viszonyitva) huzzuk az ajtét enyhén felfelé és huzzuk ki
mindkét zsanértartébdl (2. abra).

» Az ajtét az utasitasokat forditott sorrendben végrehajtva
helyezhetjik vissza. 15°-0s szdgben helyezziik az ajtét a
zsanértartokba a készulék elsé oldalan és nyomjuk lefelé és
elére, amig helylkre nem csusznak

» Ezutan nyissuk ki teljesen az ajtét és forgassuk a rogzitd
bilincseket eredeti helyzetikbe. Lassan zarjuk be az ajtét és
ellenérizziik, hogy megfeleléen zarodik-e. Ha az ajté nem
nyilik és zarodik megfeleléen, ellendrizziik, hogy a zsanér
rovatkak megfeleléen a fekszenek-e a zsanértartokban.

Figyelem

Mindig gy6zédjunk meg arrdl, hogy a zsanér-kapcsok stabilan
fekszenek-e a tartoikban, amikor az ajtét visszahelyezziik. Ha
nem igy van, a f6 zsanér, amelyet egy erés rugdé miikodtet
kilazithaté az ajté felszerelése vagy levétele kézben barmikor.
Fizikai sérllés veszélye.
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Ajtézar (egyes
modelleknél)

!

A késziilék

alkatrészeinek cseréje

» Asitdajto zarral van felszerelve, ami megakadalyozza,
hogy kinyiljon amig a zarat ki nem nyitjuk. Az ajtézarat ugy
nyithatjuk ki, ha a hivelykujjunkkal jobbra toljuk és ezzel
egyidében kifelé huzzuk az ajtét.

* Ha az ajtét becsukjuk, a zar automatikusan visszaugrik eredeti
helyzetébe.

Megjegyzés: Ha a késziilékhez ajtdzar is tartozik, erbsitsik a
vezérl6 panel ala, a zar hasznalati utasitasanak megfeleléen.

A siit6 izzéjanak aljzata és foglalata aram alatt van.
Aramiités veszélye!

A sutd izzojanak cseréje el6tt aramtalanitsuk a késziiléket a
biztositékok eltavolitasaval vagy a f6kapcsold kikapcsolasaval.

Siit6 izz6

(egyes modelleknél)

A sit6izz6 cserélhet6 alkatrésznek tekinthet és nem vonatkozik

ra a garancia. Cseréljik ki az izz6t egy, az alabbi jellemzdkkel

rendelkezé ujra: E 14 foglalat, 230 V, 25 W, 300°C.

» Csavarozzuk ki az liveg fedelet az 6ramutato jarasaval
ellenkezd iranyba, cseréljik ki az izzét és helyezzlk vissza a
fedelet.



A garancialis id6 alatt barmilyen javitast csak a gyart6 altal meghatalmazott szerel6k

végezhetnek el.

A javitas megkezdése el6tt a készlléket aramtalanitani kell a biztositék eltavolitasaval vagy az
elektromos kabel fali aljzatbol valo kihuzasaval.

A nem megfeleld személyek részérél torténd beavatkozasok és javitasok aramitést vagy révidzarlatot
okozhatnak; tehat ne prébalkozzunk magunk ilyen tevékenységekkel. Az ilyen feladatokat bizzuk

szakemberre.

A készllék mikodésében tapasztalt kisebb hibak és problémak esetén ellendrizzik a kdvetkez6
utasitasokat, hogy vajon el tudjuk-e haritani ezek okait sajat magunk.

Fontos

Amennyiben a garancialis id6 alatt a szakszerviz szerel6jének
latogatasa szlikséges olyan okbdl, ami a készilék nem megfelel
hasznalata miatt kvetkezett be, a javitas koltségeit a felhasznalénak
kell viselnie. A hasznalati utasitast olyan helyen taroljuk, ahol

mindig konnyen megtalaljuk; ha a késztiléket mas személyeknek
adjuk tovabb, adjuk oda a hasznalati utasitast is. A kévetkez&kben
altalanos problémak megoldasara vonatkozo tanacsokat
olvashatunk.

A szenzorok nem
reagalnak, a kijelzé
lefagyott

+ Aramtalanitsuk a siit6t néhany percre (tavolitsuk el a biztositékot vagy
kapcsoljuk ki a fékapcsolot); ezutan csatlakoztassuk ismét az elektromos
halézatra és kapcsoljuk be a sutét.

A f6 biztositék

* Hivjunk szerel6t!

tobbszor kimegy

A slt6 belsd » Az izz6 cseréjének folyamata “A készlilék tartozékainak cseréje” részben
vilagitasa nem kerlt leirasra.

mUkodik

A slté nem » Megfelel6en kerllt kivalasztasra a héfok és a mikodési méd?

melegszik fel * A siit6ajté zarva van?

A tészta nem sl at

« Eltavolitottuk a zsirszirét?
« Betartottuk a » Tésztasutés« részben foglalt utasitasokat?
« Betartottuk a sutési tablazatban foglalt utasitasokat?

A héfok-kijelz hibat
jelez (F1, F2, stb.)

« Hiba lépett fel az elektronikus modul miikddésében. Aramtalanitsuk a siit6t
néhany percre (tavolitsuk el a biztositékot vagy kapcsoljuk ki a fékapcsolét);
ezutan csatlakoztassuk ismét az elektromos haldzatra és éllitsuk be az orat.

Ha a probléma a fenti utasitasok betartasa mellett is fennall,
vegyuk fel a kapcsolatot a szervizzel. Az olyan hibak elharitasa,
amelyek a készllék nem megfelel6 csatlakoztatasa vagy
hasznalata miatt Iéptek fel, nem képezi a garancia targyat. llyen
esetekben a javitas koltségeit a felhasznalé viseli.
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Beszerelési és csatlakoztatasi utasitasok

Fontos figyelmeztetések

* Akészilék bekotését csak képzett szakember végezheti el.

» Az elektromos aramkdérnek tartalmaznia kell egy, az érintkezék kézott legalabb 3 mm-es
tavolsaggal rendelkez6 omnipolaris kapcsoldt, amely ha szikséges, elvalasztja a készlléket a
févezetéktdl. Erre megfelelnek az LS-kapcsolok, biztositékok.

* A készllék csatlakoztatdsahoz hasznaljunk gumi-bevonatl elektromos kabelt (HO5RR-F tipusu
z06ld-sarga foldeld kabel), PVC-szigetelt vezetéket (HO5VV-F tipusu zold-sarga foldel6 kabel),
vagy ezekkel egyenértékd, illetve ezeknél jobb mindségl vezetéket.

» Atlizhely melletti batorok furnér, ragasztott vagy miianyag feliilete hékezelt kell hogy legyen
(>75°C). Ha a furnér nem hé4all6, deformalodhat.

« A csomagoldanyagokat (mlanyag folia, habszivacs, stb.) a gyerekektdl tavol kell tartani, mivel
szamukra veszélyforrast jelenthet. A kisebb darabokat lenyelhetik, a félia pedig fulladasveszélyt
jelent.

Beszerelés « A konyhabutor furnérjat vagy mas tipusu burkolatat, amelybe
a késziilék beépitésre keril héallo ragasztéval (100°C) kell
kezelni, ellenkezé esetben a burkolat deformalédhat.

» Akészilék beszerelése el6tt tavolitsuk el annak a konyhai,
butorelemnek a hatsé falat amelybe a készllék beépitésre
kerdl, a kivagas teljes hosszaban.

» Abeszerelési kivagas mérete az abran jelzettnek megfeleld
kell hogy legyen.

» Akonyhai butorelem alsé lapja (max. 530 mm) mindig
rovidebb kell hogy legyen, mint az oldalsé falak, hogy a
megfeleld Iégkeringés biztositott legyen.

» Libellas szintezével egyenlitsik ki a konyhai butorelemet,
amelybe a késziilék beépitésre kerdlt.

» Abutorelemet, amelybe a késziiléket beépitjik, védeni kell
elmozdulas ellen, pl. a szomszédos konyhai elemekhez valo
rogzitéssel.

» Toljuk a késziiléket a konyhai elembe annyira, hogy a sité
keretének lyukaiban talalhato csavarok a konyhai elem oldals6
falaihoz illeszkedjenek.

» AkészUlék rogzitésekor Ugyeljlink arra, hogy a csavarokat ne
huzzuk meg tulsagosan, mert megsérthetjik a butort vagy a
készllék zomancbevonatat.




Elektromos
csatlakoztatas

A készllék elektromos csatlakoztatédsat csak szakember
végezheti! A nem megfelel6 csatlakoztatds miatt a késziilék
egyes részei karosodhatnak vagy tonkremehetnek; ilyen
esetekben a garancia nem érvényes.

Csavarhuzo segitségével nyissuk ki a csatlakozé kapcsokat, a
fedélen lathatd abranak megfeleléen.

A feszlltséget (230 V N-en keresztiil) szakember kell hogy
ellenérizze, megfelelé mérémiszer segitségével!

A csatlakozo hidakat a haldzati csatlakozasnak megfelel6en
kell elhelyezni!

Csatlakoztatas el6tt gy6z6djlink meg réla, hogy az adattablan
feltlintetett fesziltség megfelel-e az aktualis halézati
feszlltségnek.

Az elektromos kabel hossza legalabb 1,5 méter kell hogy
legyen, igy a késziiléket azel6tt csatlakoztathatjuk, hogy a
falhoz tolnank.
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» Az elektromos vezeték hosszat aszerint kell igazitani,
hogy amennyiben terhelés éri, a foldel6 kabelen késébb
jelentkezzen a feszlltség, mint a fesziiltség alatti vezetékeken.

Folyamat

» Egy csavarhlzé segitségével nyissuk ki a csatlakozo terminal
fedelét a késziilék hatso részén. A fedélen jelzett médon
lazitsuk ki a két kapcsot.

* Ahaldzati vezetéket a feszlltség-mentesité berendezésbe
kell vezetni, amely védi a kabelt a kihizastél. Amennyiben
még nincs felszerelve fesziltség-mentesité berendezés,
ugy szereljik fel, hogy az egyik végén a csatlakozé terminal
hazaba szoruljon.

» Ezt kdvetben csatlakoztassuk a késziiléket az abrakon
jelzett utasitasoknak megfeleléen. Ha a halozati fesziiltség
kilénbozik, a csatlakozo hidakat ki kell cserélni.

» Er6sitsiik fel a feszultség-mentesitét és zarjuk le a fedelet.

Vezetékek szinei

L1, L2, L3 = kiilsé, feszlltség alatti vezetékek. A vezeték szine
altalaban fekete, fekete, barna.

N = neutralis vezeték, altalaban kék.

Gydz6djlnk meg réla, hogy az N-vezeték megfeleléen van-e
csatlakoztatval

PE = védé vagy foldeld vezedék, altalaban zold-sarga.



Miszaki jellemzék

Adattabla
XXX — XXXX XXXX XXXX
XXXX
XXXXXX
XXXXXX ;&g XXXX XXXX
XXXXXX
XXXXXX ' L - HEE
| !
A BCD E F G

A Szériaszam

B Ka&d

C Modell

D Tipus

E Védjegy

F Muszaki informaciok

G Megfeleléségi jeldlések

FENNTARTJUK MINDEN OLYAN VALTOZTATAS
JOGAT, AMELY NEM BEFOLYASOLJA A KESZULEK
FUNKCIONALITASAT.
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