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Rated power: 1I500W
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BlEORTANT SAFEGUARDS

1.This appliance is for household use only. Do not use outdoors.

2.This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.
Children shall not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made by children without supervi-
sion.

3. Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance

4.This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:

-Staff kitchen areas in shops, of ce and other working environ-
ments;

-Farm houses;

-By clients in hotels, motels and other residential type environ-
ments;

-In bed and breakfast type environments;

5. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agentor similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

6. Please turn off and unplug the appliance before cleaning,
maintenance or relocation and whenever it is not in use.

7.The surfaces are liable to get hot during use.

8. Do not immerse any part of the appliance in water or other
liquid.

9. Never immerse the housing, which contains electrical com-
ponents and the heating elements, in water nor rinse under
the tap. decreased suf ciently.



lEORTANT SAFEGUARDS

10.Do not let any water or other liquid enter the appliance to
prevent electric shock.

11.Always put the ingredients to be fried in the basket, to
prevent it from coming into contact with the heating
elements.

12.Do not cover the air inlet and the air outlet openings while
the appliance is operating.

13.Do not fill the pan with oil as this may cause a fire hazard.

14 .Never touch the inside of the appliance while it is operat-
ing.

15.Keep the mains cord away from hot surfaces.

16.Never connect this appliance to an external timer switch or
separate remote-control system in order to avoid a hazard-
ous situation.

17.During hot air frying, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet open-
ings.Also becareful of hot steam and air when you remove
the pan from the appliance.

18.Immediately unplug the appliance if you see dark smoke
coming out of the appliance. Wait for the smoke emission
to stop before you remove the pan from the appliance.

19.& Please pay attention to scald where there is a high tem-

perature symbol.

The appliance must not be disposed of with regular
household waste. At the end of its service life, the
appliance must be properly delivered to a collection

point for the recycling of electrical and electronic
equipment. By Collection and recycling of old appli-
ances, you are making an important contribution to
the conservation of our natural resources and pro-

vide for environmentally sound and healthy disposal.
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The product is subject to the actual product and configuration.

Fried basket
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Thermostat knob
Main unit 7[
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Fried barrel
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Fried barrel

\ Inner barrel
. /“J Outer barrel




Model Voltage Frequency Power

MF-TN35D 220-240V~ 50/60Hz 1500W

Preparation

1.The product should be stably placed on a flat table (Figure 1), so that the
power cord has a sufficient length to be plugged into the socket, and the air
around the product should be kept in circulation, and should not be close to
flammable items.
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u Figure 1 Lj

2.According to different configurations install the barrel assembly (Figure 2),
then push it into the Main unit (Figure 3).
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Figure 2
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Tips For Fried basket
When assembling Fried basket and fried barrel,the sound of metal duckles proves
that the assembly is in place.

Figure 3

3.Before placing ingredients, preheat the machine for 3-5 minutes, the cooking
effect will be better.

Instructions

1.After the machine is powered on, adjust the temperature knob to the 200 C
position and the time knob to 3-5 minutes to complete the warm-up operation
of the machine.

2 After the preheating is completed,
hold the top of the machine with
one hand, and pull the barrel out
by holding the handle of the
barrel with the other hand.The
barrel must be placed on a —p
stable table.

3.Put the ingredients on the
bakware in the fried barrel.

4 Push the fryer into the machine, select the corresponding cooking
temperature and time by the knob, and cook and heat the ingredients.

Note: When the drum is not fully advanced, the micro-switch is not triggered, the
machine is in the state of power off the barrel, and it will not work. At this time,
you only need to fully push the drum.



5.After the timer “ding”, the heating is completed. When
the food is ready, unplug it. Take out the fryer

carefully, lay it flat on the table, and then use the
auxiliary tools (such as chopsticks) to remove the
cooked food.

Tips For Timer
If you set the scale within 30 degrees(about 10

mins) from the OFF position,roll to more than
30 degrees and then adjust to the required scale.

— —

Handle with care and remember to lay it flat on the table to avoid being
burned by steam or dumping the fryer, or burned by oil or hot food. In
the process of removing food, it is recommended to use auxiliary tools
(such as chopsticks) to assist.

A This button is only used to pull out or insert the inner barrel when

it is cold. When cooking, the button and its surrounding are very
hot , please don't touch !

Settings
This table below helps you to select the basic settings for the ingredients you
want to prepare.

Menus Temperature (°C ) Time(min.)
Defrost 80 5-10
Frozen fries 180 15-17
Chicken wing 180 15-19
Chicken legs 180 20-24
Meat 200 10-14
Shrimp 180 8-12
Fish 180 13-17
Cake 180 8-10

Note: Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ
in origin, size, shape as well as brand, we cannot guarantee the best setting
for your ingredients.




The first use requires 10 minutes of dry burning. A small amount of white
smoke or odor may appear during the dry burning process, which is normal.
Do not panic.

Before the product works, please check whether the bakeware or fried basket is
in place to avoid malfunction.

If you find that the product is malfunctioning, please stop using it and contact
our service department immediately.

Please use the bakeware or fried basket and fried barrel together in the whole
machine, and avoid using them separately.

After using, unplug the power plug and allow the air fryer to cool completely
before moving.

[B€iEahing and maintenance

Please clean the air fryer to prevent it from being burned.

After using, please clean the bakeware or fried blue and fried barrel in time to
avoid the damage of the coating due to the erosion of food residue oil.

Do not use strong abrasive cleaners to prevent damage to the machine and
your health.

Use a soft, clean cloth to wipe the air fryer. Please do not use an over-wet cloth
to clean the air fryer, to prevent water from entering the air fryer, which may
cause short circuit and fire.

Please do not use other cleaning equipment such as a dishwasher to clean the
air fryer, otherwise it may cause damage and affect the use.

Use neutral detergent or clean water to clean the frying pans and drums.

Please do not use hard and sharp items (such as wire balls, blades, etc.) to
clean the bakeware or fried basket and fried barrel to prevent scratching t



BEaicr | Warranty Details Changes to Warranty card invalidates the warranty |
Stamp | |
Model No. Product: |
l | l Serial No. Date of expiry of warranty: |
e
I || Customer Details To be filled in upon purchase
| Customers |
|| Name&Address Date of purchase
| | Tel.No./Email I
i i o be filled in case of warranty repair
_,| Service Histor To be filled f
| Job no. Date | Job no. Date | Job no. Date
| ! I
L _ _ _ _ b _ _ - ______.a

Midea offers the owner of this producta ONE YEAR WARRANTY, from the date of purchase,
against all manufacturing defects in material and workmanship. The warranty card to be
presented to authorized service centers / distributors along with the purchase invoice to claim
the warranty.

The warranty does not cover;

1) Damage due to mishandling or fire and becomes invalid if repair has been attempted by
unauthorized persons.

2) Any failure to follow the instructions as mentioned in the user manual.

3) Fluctuation in voltage or any modifications/adjustments made to comply with local electrical,
safety and technical standards.

4) Damages caused by fire, accident or any natural disaster, damage due to mishandling,
wear & tear, voltage fluctuations.
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IEGNTGS BIZTONSAGI UTASITASOK

1. A készulék csak haztartasi hasznalatra alkalmas. Ne
hasznalja a készuléket a szabadban.

2. Ezt a készlléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
csOkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességl vagy
tapasztalati és tudashianyos személyek csak akkor hasznal-
hatjak, ha feligyelet mellett hasznaljak azt vagy utasitast
kaptak a készulék biztonsagos hasznalatardl és a veszély-
ekrél. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
készUlék tisztitasat és karbantartasat gyermekek nem
végezheti feligyelet nélkdl.

3. Gyermekek a készulékkel nem jatszhatnak.

4. A készllék haztartasi célu vagy hasonlo felhasznalasra
szolgal, mint példaul:

- Személyzeti étkezdk Uzletekben, irodakban és mas munka-
kornyezetben;

- Vidéki hazakban;

- Szallodak, motelek vendégei szamara vagy mas lakas célu
kornyezetben,;

- Reggeliz6 helyeken.

5. Ha a készulék tapkabele megsérult, azt a veszélyhelyzetek
megel6zése érdekében a gyartéval, vagy a gyarté szerviz
szolgalataval, vagy mas hasonldéan képzett szakemberrel
kell cseréltetni.

6. Tisztitas, karbantartas vagy athelyezés elétt, valamint
hasznalaton kivil mindig kapcsolja ki a készuléket és huzza
ki a tapkabelt a fali aljzatbadl.

7. A készulék felllete hasznalat kdzben felforrosodhat.

8. A készulék részeit ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.



BEBNTGS BIZTONSAGI UTASITASOK

9.

10.

11.

12.

13.
14.

15.
16.

17.

18.

19.

Az elektromos alkatrészeket és fitd tartozékokat tartal-
mazo6 burkolatot soha ne meritse vizbe vagy oblitse le folyo
viz alatt.
Az aramuteés elkerulése érdekében ugyeljen, hogy ne
jusson be viz vagy mas folyadék a készulék belsejébe.
A sutni kivant ételeket mindig a kosarba helyezze be, hogy
azok ne keruljenek kozvetlen érintkezésbe a flito
tartozékokkal.
Ne zarja el a bearamlo és kiaramlé levegd utjat a készulék
mikodése kdzben.
Ne toltsdn olajat a sUtéedénybe, mert azzal tizet okozhat.
Ne nyuljon a készulék belsejébe a készulék mikodeése
kozben.
A tapkabelt tartsa tavol mas forr¢ fellletektdl.
Soha ne csatlakoztassa a készuléket kulsé id6zit6
kap-csolora vagy kulsé tavvezérlé rendszerre, mert azzal
veszelyes helyzeteket idézhet eld.
A forrolevegds sltés kozben a kiaramlo levegbvel forrd gbéz
tavozhat a szell6zényilasokon. Kezeit és arcat tartsa
biztonsagos tavolsagban a forré géztél és a
szell6zbnyilasoktdl. Szintén Ugyeljen a felcsapd forrd gbzre
amikor az edényt kiemeli a készulekbdl.
Ha sird fust tavozik a készulékbdl, azt azonnal huzza ki a
fali aljzatbél. Mielétt kivenné az edényt a készllékbél,
varjon amig a fust megszinik.

Ugyeljen a magas hémérséklet szimbolummal jelzett
helyekre, mert azok érintése égési sérulést okozhat.



IEGNTOS BIZTONSAGI UTASITASOK
A terméket tilos a haztartasi hulladékokkal egyutt
hulladékba helyezni. A készulék élettartamanak a
végen a készuléket egy megfeleld, elektromos és

mmmm €'cktronikus berendezések ujrahasznositasaval
foglalkozé gyujtéhelyre kell eljuttatni. A régi
készulékek gyljtésével jelentés mértékben hozza-
jarulhat a természetes er6forrasok megdévasahoz és a
hulladékok kdrnyezetbarat modon torténd elhely-
ezéseéhez.



A készUlék tartozékai az adott tipustol és konfiguraciotol fuggéen
valtozhatnak.

Sutékosar

Id6zit6 gomb

Termosztat gomb

Féegyseég 7[

Talp

Sitéedény

Sitélap

e Levehet6
o N fogantyu
Sitéedény
\ Bels§ edény
. /“U Klls6 edény




Wiliamossagi jellemzok

Modell Tapfeszultség Frekvencia |Felvett teliesitmeny
MF-TN35D 220-240V~ 50/60Hz 1500W
Elékészités

1. A terméket helyezze egyenes, sik fellletre (1. dbra) ugy, hogy a tapkabel
elérjen a fali aljzatig, a készllék koril ne legyen elzarva a leveg6 utja, és ne
legyenek gyulékony anyagok a készlilék kozelében.
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2. Az adott Osszeallitastol figgéen allitsa 6ssze az edény szerkezetet (2. abra),
majd azt helyezze be a készlilékbe (3. abra).
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2. abra
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Tippek a sutékosar hasznalatahoz

A sltékosar és a siitbedény dsszeallitasakor a fém kattanas jelzi, hogy a
szerkezet a helyén van.

3. abra

Az GsszetevOk behelyezése el6tt melegitse elS a késziléket Ugy 3-5 percen at.
Igy jobb lesz a sutés hatékonysaga.

Utasitasok

1. A készllék bekapcsolasa utan allitsa a hdmérséklet szabalyozé gombot 200
°C-ra, az id6zit6 kapcsolét pedig 3-5 percre, hogy a készllék elémelegitése
megtorténjen.

2 Az eldmelegités utan a készllék
fedelét tartsa meg az egyik
kezével, masik kezével pedig
emelje ki az edényt a tartalybdl a
fogantyu segitségével. Az edényt
stabil fellletre helyezze le. g

3.Helyezze az 6sszetevbket a
sttéedényben a sitdlapra.

4 Helyezze be a sutéedényt a készllékbe, valassza ki a megfelel§ sutési
hémérsékletet és allitsa be az idézitét, majd fézze és melegitse az dsszeteviket.

Megjegyzés: Ha a dob nincs teljesen benyomva, akkor a mikrokapcsolé nem
aktivalédik, igy a késziilék kikapcsolt allasban marad és nem fog Gzemelni.
Nyomja be teljesen a dobot.



5. Az id8zitd hangjelzése utan a melegités befejez6dott.

Ha az étel elkészilt, huzza ki a késziléket a fali aljzatbdl.

Ovatosan emelje ki a siitéedényt, helyezze stabil
fellletre, és a kiegészité eszkdzokkel vegye ki az
edénybdl az elkésziilt ételt.

”

Tippek az id6zit6é beallitasahoz

Ha a kikapcsolt (OFF) helyzethez képest 30 fokkal
forditja el az id6zitét (kb. 10 perc), ha tovabb forditja,
beallithatja a megfeleld id6t.

o
[

—

—

A készulék haszndlata soran legyen korultekintd, azt mindig sik feluleten
helyezze el és figyeljen a készulékbdl kiaramlé gbzre vagy a sutéedény
felboritéasara, a kioml6 olajra és a forrd ételekre, mert azok égési séruléseket
okozhatnak. Az ételek eltavolitasa soran ajanlott kiegészité eszkdzoket

(csipeszt, fogot) hasznalni.

& Ez a gomb szolgal a belsd edény kiemelésére vagy behelyezésére,

amikor az hideg. F6zés kézben ez a gomb és a kérnyezete rendkivil

forro, ezért ilyenkor ne érjen hozza !
Beallitasok

A kovetkez6 tablazat segit az alap beallitasok kivalasztasaban az elkésziteni

kivant ételekhez.

Hoémérséklet (°C) 1d6 (perc)
Leolvasztas 80 5-10
Fagyasztott siltburgonya 180 15-17
Csirke szarny 180 15-19
Csirkecomb 180 20-24
Husok 200 10-14
Rak 180 8-12
Hal 180 13-17
Sitemény 180 8-10

Megjegyzés: A megadott beallitasok csak ajanlasok. Mivel az egyes
OsszetevOk eredete, mérete, alakja és tipusa eltéré lehet, ezért nem mindig

ezek a beallitasok a leginkabb megfeleléek.
7



Els6 hasznalat el6tt 10 percen at égesse ki a készulék belsejét tresen. llyenkor
kis mennyiségi fehér fust tavozhat a készlilékbdl és enyhe szag érezhetd, ami
normalis.

Ez nem a termék hibas miikédését jelzi.

A készllék bekapcsolasa el6tt ellenérizze, hogy a sitélap vagy a sutékosar a
helyén van-e.

Ha rendellenes miikddést tapasztal, fejezze be a készlilék hasznalatat és
azonnal vegye fel a kapcsolatot a szerviz részleglnkkel.

A sltblapot a sitdkosarat és a sitéedényt csak egyltt hasznalja a készlilékben,
ne hasznalja azokat kulon-kulon.

Hasznalat utan huzza ki a késziléket a fali aljzatbdl, és miel6tt athelyezné a
tarolasi helyére, varjon amig teljesen ki nem hdl.

IiSEtitas ¢s karbantartas

Rendszeresen tisztitsa ki a forrolevegds siitét, hogy ne égjen ra a szenny -
ezbdés.

Hasznalat utan id6ben tisztitsa meg a sutblapot vagy a sutékosarat és a
sutéedényt, hogy az ételekbdl visszamaradt zsiradék ne karosithassa a
fellleteket.

Kerulje az agressziv surold hatasu tisztitoszerek hasznalatat, mert azok
karosithatjak a késziiléket és az On egészségét is.

Puha, tiszta ronggyal t6rdlje tisztara a forrolevegés sutét. A forrélevegds siitd
tisztitdsara ne hasznaljon tulzottan megnedvesitett rongyot, mert azzal viz
kerulhet a készulék belsejébe, ami révidzarlatot és tizet okozhat.

Kerulje a készllék tisztitasat mas berendezésekben, mint példaul mosoga-
tégépben, mert az karosithatja a fellleteket és befolyasolhatja a megfeleld
mikodeést.

A sutblap és a sutékosar vagy a sutéedeény tisztitasa soran kertlje a kemény és
éles targyak hasznalatat (fémsurolok, penge stb.), mert azok megkarcolhatjak
azok fellletét.
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EERENREBEZPECNOSTNE POKYNY

~ W

1. Spotrebic je ur€eny na pouzivanie len v domacnosti. Spot-
re-bi¢ nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a

starSie, osoby so zniZzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
dusevnymi schopnostami alebo s nedostatkom skusenosti a
znalosti, ak su pod dohladom alebo boli pouené o bez-
pecnom pouzivani spotrebiCa a suvisiace nebezpecenstva.
Deti sa so zariadenim nesmu hrat. Cistenie a Gudrzbu za-ria-
de-nia nesmu vykonavat deti bez dozoru.

. Deti sa so zariadenim nesmu hrat.
. Spotrebic je ur€eny na pouzivanie v domacnosti alebo na

podobné ucely, ako napriklad:

- Zamestnanecké jedalne v obchodoch, kancelariach a
inych pracovnych prostrediach;

- Na chatach;

- Pre hosti hotelov, motelov alebo inych ubytovacich pries-
to-rov;

- V prostredi typu nocfah s ranajkami.

. Ak napdjaci kabel spotrebica je poSkodeny, musi ho

vymenit vyrobca, servisné oddelenie vyrobcu alebo iny
podobne kvalifikovany odbornik, aby sa predislo vzniku
nebezpecdia.

. Pred Cistenim, udrzbou alebo premiestriovanim, a ked sa

spotrebi€ nepouziva, vzdy ho vypnite a odpojte napajaci
kabel zo zasuvky.

. PoCas prevadzky sa povrch spotrebi¢a moze zohriat.
. Neponarajte Casti zariadenia do vody alebo inych tekutin.



IBBEEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

9.

10.
11.
12.
13.
14.
15.

16.

17.

18.

19. /&\

Nikdy neponarajte kryt s elektrickymi komponentmi a
vyhrievacim telesom do vody ani ho neoplachujte pod
teCucou vodou.

Aby ste predisli urazu elektrickym prudom, dbajte na to,
aby sa do zariadenia nedostala voda ani iné tekutiny.
Potraviny uréené na pecCenie vzdy vlozte do koSa tak, aby
neprisli do priameho kontaktu s vyhrievacim telesom.
PocCas prevadzky spotrebic¢a neblokujte ventilacné otvory
pre prichadzajuci a odchadzajuci vzduch.

Do nadoby nenalejte olej, pretoZze by mohol spdsobit
poziar.

Ked je zariadenie v prevadzke, nesiahajte do vnutra spotre
bi¢a.

Udrzujte napajaci kabel mimo dosahu inych horucich povr-
chov.

Nikdy nepripajajte spotrebi€ k externému ¢asovému
spinacu alebo externému systému s dialkovym ovladanim,
pretoze to moze spbésobit nebezpecné situacie.

Pri teplovzdusnom vareni mézZe horuca para unikat cez
prieduchy s unikajucim vzduchom. UdrZujte ruky a tvar v
bezpecnej vzdialenosti od horucej pary a vetracich otvorov.
Pri vyberani nadoby zo spotrebic¢a davajte pozor aj na
horucu paru.

Ak zo zariadenia vychadza husty dym, okamzite ho od-poj-
te zo zasuvky. Pred vybratim nadoby zo spotrebi¢a poc¢-kaj-
te, kym prestane dymit.

Davajte pozor na miesta oznacené symbolom vysokej
teploty, pretozZe ich dotyk méze spbdsobit popaleniny.



IBBEEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

Vyrobok sa nesmie likvidovat’ spolu s domovym odpa-
dom. Na konci zZivotnosti zariadenia je potrebné za-ria-
de-nie odovzdat’ na vhodné zberné miesto na
recyklaciu elektrickych a elektronickych zariadeni.
Zberom starych spotrebiCov mbzete vyrazne prispiet

k zachovaniu prirodnych zdrojov a ekologickej
likvidacii odpadu.



EBESiusenstva vyrobku

PrisluSenstvo zariadenia sa mo6ze liSit v zavislosti od konkrétneho
modelu a konfiguracie.

Fritovaci k6s

Gombik ¢asovaca

Gombik termostatu

Hlavna JednotkaTK

Podstavec — =

Nadoba na
fritovanie

Plocha na pecenie

Odnimatelna
rukovat’

B2 2=

(D)}

Miska na fritovanie

e

Vnutorna nadoba

. /“J VonkajSia nadoba




Model Napajacie napatie]  Frekvencia Prikon
MF-TN35D 220-240V~ 50/60Hz 1500W
Priprava

1. Vyrobok umiestnite na rovny, plochy povrch (obrazok 1) tak, aby napajaci
kabel dosiahol k zasuvke v stene, aby cesta vzduchu okolo zariadenia nebola
blokovana a v blizkosti zariadenia sa nenachadzal ziadny horfavy material.

U obrazok 1 LJ

2. V zavislosti od konkrétnej zostavy poskladajte zostavu nadob (obrazok 2) a
potom ju vlozZte do zariadenia (obrazok 3).
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obrazok 2
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Bi&Vod na pouzivanie

Tipy na pouzivanie fritovacieho kosa

Pri zostavovani fritovacieho ko$a a vonkaj$ej nadoby kovové cvaknutie
signalizuje, Ze zostava je na svojom mieste.

obrazok 3

Pred vlozenim ingrediencii predhrejte zariadenie na 3-5 minut. Tym sa zlepS§i
ucinnost pecenia.

Pokyny

1. Po zapnuti pristroja nastavte ovladac teploty na 200 °C a ¢asovac na 3-5
minut, aby sa pristroj predhrial.

2.Po predhriati jednou rukou uchopte
veko spotrebia a druhou rukou
vyberte nadobu s rukovatou z
vonkajSej nadoby pomocou
rukovate. Umiestnite nadobu na
stabilny povrch. =)

3.Suroviny v koSi dajte na plochu
na pecenie.

4 VloZte nadobu na pecenie do fritézy, zvolte vhodnu teplotu pecenia a nastavte
Casovac, potom ingrediencie varte a zohrievajte.

Poznamka: Ak nadobka nie je uplne vtlaCena, mikrospinac sa neaktivuje, takze
zariadenie zostane vypnuté a nebude fungovat. Vtlacte nadobku Uplne nadol.



5. Po pipnuti ¢asovacda je ohrev dokonceny. Ked je jedlo
hotové, odpojte spotrebi¢ zo zasuvky. Opatrne nadvih-

nite nadobu na pecenie, poloZte ju na stabilny povrch a Q

pomocou pridavnych nastrojov vyberte pripravené jedlo
z nadoby.

Tipy na nastavenie ¢asovaca

Ak otocite ¢asovac o 30 stupnov z polohy OFF (asi 10
minut), a ak ho otocCite dalej, mozete nastavit
pozadovany cas.

— —

Pri pouzivani spotrebi¢a budte opatrni, vZdy ho postavte na rovny povrch
a davajte pozor na paru vychadzajucu zo spotrebi¢a alebo prevratenie
nadoby, rozliaty olej a horuce jedlo, pretoze mézu spdsobit’ popaleniny.

Pri odstraniovani jedla sa odporuca pouzit dalSie nastroje (pinzety, klieste).

& Toto tladidlo sluzi na vyberanie alebo vloZenie vnutornej nadoby,

ked je studena. Polas varenia je toto tlacidlo a jeho okolie extrémne
horuce, preto sa ho pocas tejto doby nedotykajte!

Nastavenia
Nasledujuca tabulka vam pomoze pri vybere zakladnych nastaveni pre jedla,
ktoré chcete pripravit’.

Menu Teplota (°C) Cas (minuty)
Rozmrazovanie 80 5-10
Mrazené hranolky 180 15-17

Kuracie kridla 180 15-19
Kuracie stehna 180 20-24
Maso 200 10-14
Krevety 180 8-12
Ryba 180 13-17
Zéakusky 180 8-10

Poznamka: Uvedené nastavenia su len odporu€aniami. Kedze povod, velkost,
tvar a typ kazdého ingredientu sa mézu lisit, tieto nastavenia nie su vzdy
najvhodnejsie.



Pred prvym pouzitim vypalte vnutro zariadenia po¢as 10 minut. V tomto
pripade mdze zo zariadenia uniknut malé mnozstvo bieleho dymu a citit mierny
zapach, €o je normalne.

To neznamena poruchu produktu.

Pred zapnutim spotrebi¢a skontrolujte, ¢i je plocha na pecenie a ké$ na svojom
mieste.

Ak spozorujete abnormalnu Cinnost, prestarite zariadenie pouzivat a okamzite
kontaktujte naSe servisné oddelenie.

Plochu na pecenie, k6S a nadobu na fritovanie pouzivajte v spotrebici iba spolu,
nepouzivajte ich oddelene.

Po pouziti odpojte spotrebi¢ zo sietovej zasuvky a pockajte, kym Uplne
vychladne, az potom ho preneste na miesto uskladnenia.

Teplovzdu$nu fritézu pravidelne Cistite, aby sa na fu nepripalili necistoty.
Plochu na pecenie, k6§ a nadobu na fritovanie po pouziti v€as ocistite, aby
mastnota, ktora zostala z jedla, nepoSkodila ich povrchy.

Vyhnite sa pouzivaniu agresivnych abrazivnych Cistiacich prostriedkov, pretozZe
mdzu poskodit zariadenie aj vade zdravie.

Teplovzdusnu fritézu utrite makkou, ¢istou handrickou. Na Cistenie teplo-
vzdusnej fritézy nepouzivajte prili§ mokru handric¢ku, pretoze voda sa méze
dostat dovnutra zariadenia a sposobit’ skrat a poziar.

Necistite spotrebi€ v inom zariadeni, ako je napr. umyvacka riadu, pretoZe to
mdze poskodit povrchy a ovplyvnit spravnu prevadzku.

Pri Cisteni plochy na pecenie, koSa a fritovacej nadoby nepouZzivajte tvrdé a
ostré predmety (kovové Skrabky, ¢epele a pod.), pretoze mézu poskriabat
ich povrch.



Zaru€na doba je 1 (Jedan) roky od datumu zakupenia produktu pouzivatefom.
Zaruku na zariadenie potvrdzuje pokladni¢ny doklad a zaruény list, na ktorom je
uvedeny datum nakupu, nazov pristroja a datum zaruky. Prosime, tieto doku-
menty si uschovajte pocas elej doby zaruky.

Distributor: Somogyi Elektronic Slovensko s.r.o.
Ul. gen. Klapku 77, 945 01 Komarno, SK
Tel.: +421/0/ 35 7902400 » www.somogyi.sk
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

FRITEUZA

Tensiune:220-240V~

Putere de intrare:1500W
Frecventa:50/60Hz
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[RSHRGETIONI iMPORTANTE DE SIGURANTA

1.

2.

~ W

Aparatul este destinat exclusiv uzului casnic. Nu utilizati
aparatul in aer liber.

Acest aparat ar trebui sa fie utilizat de catre copii cu varsta
de 8 ani si peste, numai daca acestia sunt supravegheati
sau au fost instruiti cu privire la utilizarea in siguranta a
aparatului si la pericole. Copii nu au voie sa se joace cu
aparatul. Curatarea si intretinerea aparatului trebuie sa fie
efectuate de catre copii cu varsta de 8 ani si peste, numai
sub supraveghere.

. Copiii nu au voie sa se joace cu dispozitivul.
. Aparatul este destinat uzului casnic sau unor utilizari simi-

lare, cum ar fi:

- Cantine pentru personalul din magazine, birouri si alte
medii de lucru;

- In casele din mediul rural;

- Pentru oaspetii din hoteluri, moteluri sau alte medii
rezidentiale;

- Zone de mic dejun.

. Tn cazul in care cablul de alimentare al aparatului este

deteriorat, acesta trebuie inlocuit de catre producator sau
de catre departamentul de service al producatorului sau de
catre alti tehnicieni cu calificare similara pentru a preveni
situatiile periculoase.

. Intotdeauna opriti aparatul si deconectati cablul de alimen-

tare de la priza de perete inainte de a curata, de a efectua
lucrari de intretinere sau de a muta aparatul, precum si
atunci cand nu il utilizati.

. Suprafata aparatului poate deveni fierbinte in timpul utiliza-

ril.

. Nu scufundati parti ale aparatului in apa sau alte lichide.



IRSERUCTIUNI imPORTANTE DE SIGURANTA

9. Nu scufundati niciodata carcasa care contine componen-
tele electrice si accesoriile de incalzire in apa si nu o clatifi
sub jet de apa.

10. Pentru a evita socurile electrice, aveti grija sa impiedicati
apa sau alte lichide sa patrunda in interiorul aparatului.

11. Asezati intotdeauna alimentele care urmeaza sa fie gatite
in cos, astfel incat sa nu intre in contact direct cu acceso-
rile de incalzire.

12. Nu blocati intrarea si iesirea aerului atunci cand aparatul
este in functiune.

13. Nu turnati ulei in vasul de gatit, deoarece acest lucru poate
provoca un incendiu.

14. Nu introduceti mana in interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza.

15. Tineti cablul de alimentare departe de alte suprafete
fierbinti.

16. Nu conectati niciodata aparatul la un intrerupator cu tempo-
rizator extern sau la un sistem extern de telecomanda,
deoarece acest lucru poate provoca situatii periculoase.

17.In timpul gatitului cu aer cald, aburul fierbinte poate scapa
prin orificiile de ventilatie impreuna cu aerul evacuat.
Pastrati mainile si fata la o distantad de siguranta fata de
aburul fierbinte si de orificiile de ventilatie. De asemenea,
aveti grija la aburii fierbinti care se ridica atunci cand
scoateti vasul de gatit din aparat.

18. Daca aparatul scoate un fum gros, scoateti-l imediat din
priza. Asteptati pana cand fumul s-a indepartat inainte de a
scoate vasul din aparat.

19. & Acordati atentie zonelor marcate cu simbolul de tem-
peratura ridicata, deoarece atingerea acestora poate provo-
ca arsuri.



IRSERUCTIUNI imPORTANTE DE SIGURANTA

Nu aruncati produsul la deseurile menajere. La
sfarsitul duratei de viata a produsului, acesta trebuie
sa fie trimis la un punct de colectare adecvat pentru

mmmm '€CiClarea echipamentelor electrice si electronice.
Prin colectarea aparatelor vechi, puteti contribui in
mod semnificativ la conservarea resurselor naturale
si la eliminarea ecologica a deseurilor.



[ABEEsorii pentru dispozitiv

Accesoriile pentru dispozitivul dvs. pot varia in functie de model
si de configuratie.

Bol albastru
Butonul ,L
temporizator / )
Butonul
termostatului
Unitatea
principala Platou de
copt
Baza —= E\\_._:
Tava de copt
Maner
\ detasabil

(D)}
Platou de copt
\ Vas interior

Vas exterior




E€aracteristici electrice

Model Tensiune Frecventa Putere de intrare
MF-TN35D 220-240V~ 50/60Hz 1500W
BifiStructiuni de utilizare
Pregatire

1. Asezati produsul pe o suprafata plana si de nivel (figura 1), astfel incéat cablul
de alimentare sa ajunga la priza de perete, calea aerului din jurul aparatului sa

nu fie obstructionata si sa nu existe materiale inflamabile in apropierea aparatu-
lui.

U Figura 1 LJ

2. In functie de asamblare, instalati structura vasului (figura 2) si introduceti-o in
aparat (figura 3).

- o
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Figura 2
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BifStructiuni de utilizare

Sfaturi pentru utilizarea vasului albastru pentru cuptor

Atunci cand bolul albastru si vasul de copt sunt asamblate, un clic metalic indica
faptul ca structura este la locul ei.

Figura 3

Preincalziti cuptorul timp de aproximativ 3-5 minute Thainte de a introduce
ingredientele. Acest lucru va imbunatati eficienta gatitului.

Instructiuni

1. Dupa pornirea aparatului, setati butonul de control al temperaturii la 200°C
si comutatorul de temporizare la 3-5 minute pentru a preincalzi aparatul.

2.Dupa preincalzire, tineti capacul
aparatului cu o mana, iar cu
cealaltd méana ridicati vasul din
recipient cu ajutorul manerului.
Asezati vasul pe o suprafata
stabila. e

3.Se asaza ingredientele Tn vasul
de copt pe tava de copt.

4.Introduceti vasul de copt in cuptor, selectati temperatura de coacere adecvata
si setati cronometrul, apoi gatiti si incalziti ingredientele.

Nota: Daca tamburul nu este apasat complet, microcomutatorul nu va fi activat,

iar aparatul va ramane in pozitia oprit si nu va functiona. Apasati tamburul

complet in jos.



5. Dupa ce cronometrul emite un semnal sonor, incalzirea
este completa. Cand méncarea este gata, deconectati

aparatul de la priza de perete. Ridicati cu grija vasul de Q

copt, asezati-l pe o suprafata stabila si folositi
accesoriile pentru a scoate alimentele gatite din vas.

Sfaturi pentru setarea temporizatorului
Daca rotiti temporizatorul cu 30 de grade (aproximativ
10 minute) din pozitia OFF, puteti seta timpul dorit
prin rotirea acestuia in continuare.

— —

Folositi intotdeauna aparatul cu grija, asezati-l intotdeauna pe o suprafata
plana si aveti grija la aburul care iese din aparat sau la rasturnarea vasului
de gatit, la uleiul varsat si la alimentele fierbinti, care pot provoca arsuri.
Atunci cand se indeparteaza alimentele, se recomanda utilizarea unor
instrumente suplimentare (clesti, pensete).

& Acest buton este utilizat pentru a ridica sau a introduce vasul interior

atunci cand acesta este rece. In timpul gatitului, acest buton si
imprejurimile sale sunt extrem de fierbinti si nu trebuie atinse !

Setari
Tabelul urmator va va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru felurile de
mancare pe care doriti sa le preparati.

Meniu Temperatura (°C) Timp (min)
Dezghetare 80 5-10
Cartofi préjiti congelati 180 15-17
Aripi de pui 180 15-19
Pulpa de pui 180 20-24
Carne 200 10-14
Crab 180 8-12
Peste 180 13-17
Patiserie 180 8-10

Nota: Setarile indicate sunt doar recomandari. Deoarece originea, dimensiunea,
forma si tipul de ingrediente pot varia, este posibil ca aceste setari sa nu fie
intotdeauna cele mai potrivite.



Tnainte de prima utilizare, incingeti interiorul aparatului timp de 10 minute, in
stare goala. Acest lucru poate provoca o mica cantitate de fum alb si un miros
usor, ceea ce este normal.

Tnainte de a porni aparatul, verificati daca tava de copt sau bolul albastru este
la locul sau.

Daca observati o functionare anormal&, nu mai utilizati aparatul si contactati
imediat departamentul nostru de service.

Folositi tava de copt, vasul albastru si vasul de copt numai impreuna in aparat,
nu le folositi separat.

Dupa utilizare, scoateti aparatul din priza de perete si asteptati pana cand
acesta se raceste complet inainte de a-l muta la locul de depozitare.

[€iitare si intretinere

Curatati regulat friteuza cu aer cald pentru a evita arderea murdariei pe dispozi-
tiv.

Dupa utilizare, curatati din timp tava de prajire sau vasul albastru si vasul
pentru a preveni deteriorarea suprafetelor de catre reziduurile de grasime de la
alimente.

Evitati utilizarea de detergenti abrazivi agresivi, deoarece acestia pot deteriora
aparatul si sdnatatea dumneavoastra.

Folositi o carpa moale si curata pentru a curata friteuza cu aer cald. Nu folositi
o carpa prea umeda pentru a curata friteuza cu aer cald, deoarece acest lucru
ar putea face ca apa sa patrunda in interiorul aparatului, provocand un scurtcir-
cuit si un incendiu.

Evitati sa curatati aparatul in alte aparate, cum ar fi masinile de spalat vase,
deoarece acest lucru poate deteriora suprafetele si poate afecta buna function-
are.

Evitati sa folositi obiecte dure si ascutite (freze metalice, lame etc.) atunci cand
curatati tava de copt si vasul albastru sau vasul de copt, deoarece acestea le
pot zgaria suprafetele.



Perioada de garantie este de 1 (un) ani de la data achizitionarii de catre
utilizator.

Garantia aparatului este dovedita prin chitanta si tichetul de garantie, care
indica data achizitiei, numele aparatului si data garantiei. Va rugam sa pastrati
aceste documente pe intreaga perioada de garantie.

Distributor: S.C. SOMOGYI| ELEKTRONIC S.R.L.
J12/2014/13.06.2006 C.U.l.: RO 18761195

Cluj-Napoca, judetul Cluj, Romania,

Str. Prof. Dr. Gheorghe Marinescu, nr. 2, Cod postal: 400337
Tel.: +40 264 406 488 « Fax: +40 264 406 489
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