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NAVOD K POUZITI

Pred prvnim pouzitim

o Odstrarite vSechny ndlepky a veskeré obaly.

« Otevrete viko stisknutim tlacitka pro otevreni vika - obr. 1 a stisknutim zépadek viko sejméte - obr. 2.

o Vyjméte odmérku.

« Zvednéte rukojet nadoby do vodorovné polohy, aZ se ozve ,CVAKNUTI a rukojet zapadne
na misto - obr. 3.

« Vyjméte lopatku stisknutim tlacitka pro uvolnéni lopatky - obr. 4.

« Vyjméte nadobu.

o Chcete-li vyjmout otocny kruh, zvednéte klipy smérem ven a poté jej vyjméte.

« Vyjméte odnimatelny filtr - obr. 6.

e V3echny odnimatelné ¢asti Ize myt v mycce - obr. 7 nebo pomoci neabrazivni houbicky
a myciho prostfedku.

« Podstavec spotfebice Cistéte vihkou houbictkou a mycim prostfedkem - obr. 8.

o Nez vratite vSechny casti zpét na misto, peclivé je osuste.

« Lopatku umistéte zpét do jeji polohy, aZ se ozve , CVAKNUTI* - obr. 9.

o Chcete-li vratit zpét otocny kruh, umistéte jej na okraj nddoby, vycentrujte a zatlacte dolu,
az se ozve ,CVAKNUTI".

o Pfi prvnim pouZiti mlze spotrebi¢ vydavat neskodny zapach. To nema Zadny vliv na jeho
pouzivani a zapach brzy vymizi.

POZNAMKA:

« Podstavec nikdy neponorfujte do vody nebo jiné kapaliny.

« Pfi prvnim pouZiti nového spotfebice doporucujeme pro dosazeni co nejlepsich vysledku
vybrat recept, ktery se pfipravuje nejméné 30 minut.



Pfiprava pokrmu
Abyste predesli poskozeni vaseho spotrebice, dodrzujte mnozstvi pfisad a tekutin uvedena
v ndvodu a v knize receptu.

U Zadného receptu nikdy neptekracujte maximdlni hladinu uvedenou na odnimatelné
lopatce - obr. 10. Pfi vareni jidla nenechdvejte odmérku uvniti nddoby.

o Otevfete viko - obr. 1.

« Vyjméte odmérku z naddoby.

e Umistéte jidlo do nadoby, rovhomérné jej rozmistéte a dbejte na to, abyste dodrzeli
maximalni mnoZstvi (viz Tabulka ¢asd vafeni na str. 14 aZ 16) - obr. 10.

« Olej pridejte do jidla odmérkou (1 odmérka Actifry Genius = 14 ml) - obr. 11, rovnomérné jej
rozprostrete (viz Tabulka ¢asti vareni na str. 14 az 16).

« Uvolnéte rukojet a zcela ji sklopte do jejiho uloZeni - obr. 12.

e Zaviete viko - obr. 13.

« Nikdy nenechdvejte spotfebi¢ v chodu, je-li prazdny.

e Nikdy nddobu nepfepliiujte vétsSim mnoZstvim potravin, neZ je doporuceno. DodrZujte
doporué¢end mnozstvi.

« Tento spotiebi¢ neni vhodny pro recepty s vysokym obsahem tekutin (napf. polévky,
omacky...).

« Nikdy nezapinejte spotiebic, pokud je nadoba prazdna.

Zahdjeni vareni

o Otevrete viko - obr. 1.

o Umistéte jidlo do nddoby a neprekracujte maximalni mnozstvi (viz Tabulka ¢asu vareni)
a znacku Grovné Maxi na lopatce pro tekuté recepty - obr. 10.

 Pripravte si ingredience dle pokynt v knize receptu. Vlozte ingredience do nddoby dle pokynu
v receptu.

« Uvolnéte rukojet a zcela ji sklopte do jejiho uloZeni - obr. 12.

e Zavrete viko - obr. 13.

e Zapojte spotiebic do elektrické zasuvky. Spotrebic vyda 2 pipnuti a na obrazovce se zobrazi
00 - obr. 14.

2 zpusoby nastaveni doby vareni:
Automaticky rezim vareni:
9 reZimu vareni automaticky upravi teplotu vareni a to, zda se lopatka otaci dle typu vybraného
pokrmu. .
o Zvolte Funkéni rezim 8 - obr. 15.
 Pro volbu rezimu vareni stisknéte tlacitko +, dokud se nezobrazi poZzadovany rezim 1 az 9 —obr. 16.
o Stisknéte tlacitko start Pl - obr. 17.
« Upravte dobu vareni stisknutim tlacitka +/-.
Poznamka: Upravte dobu vareni po spusténi spotfebice.
 Pfi pouZiti automatického rezimu vareni se fidte pokyny v knize receptl, kam umistit jidlo
v nadobé.
Poznamka: U rezimu 2, 3, 4, 5, 7, 8 a 9 se lopatka na zac¢atku vareni neotdci.



 Chcete-li rezim vafeni zastavit nebo zrusit, podrzte tlacitko Pl po dobu 2 sekund
a na displeji se zobrazi 00 (obr. 14).

1. Hranolky, napf. bramborové 6. Kufe, napf. palitky

hranolky, zeleninové hranolky,
americké brambory, ...

. Snacky v trojbalu, napt. kufeci
nugetky, kréalovské krevety
v trojobaly, ...

. Snacky obalované v tésticku,
napf. cibulové krouzky
obalované v tésticku,

a kfidélka, ...

. Wok*, napf. smazend ryze

s krevetami, duSené hovézi
maso, restovand zelening, ...

. Mezinarodni kuchyné®, napt.

jehnéci tajine, kebab, ...

kalamarové krouzky
obalované v tésticky, ...

9. Dezerty, napf. jablkovy
a hruskovy kompot,
karamelizované orechy, ...

4. Zavitky, napf. pecivo jako
samosa, jarni zavitky, ...

5. Masové a zeleninové kulicky, ...

*Programy pro jidla pfipravované najednou.

Manudlni rezim:

« Nastavte vareni v minutach pomoci tlacitka +/- (viz Tabulka ¢ast vareni na str. 14 az 16).

« Poté nastavte teplotu vareni stisknutim tlacitka teplota/¢asovac - obr. 18 a pozadovanou
teplotu nastavte pomoci tlacitka +/- (viz Tabulka ¢ast vafeni na str. 14 az 16).

o Stisknéte start.

POZNAMKA:

« Zobrazi se zvoleny ¢as a zahdji se odpocitavani minut po minuté. Cas je zvolen a zobrazen
v minutdch. Pouze ¢as pod 1 minutu se zobrazi v sekundéch.

 Spotfebic Ize pozastavit. Jednoduse stisknéte tlacitko Il. Stisknutim tla&itka P> znovu spustite
vareni.

« Cas Ize kdykoli béhem vafeni zménit pomoci tlacitek +/- - obr.17.

 V piipadé chyby nebo pro vymazéni zvoleného ¢asu podrzte tlacitko Pl po dobu 2 sekund
a znovu zvolte cas.



Odlozeny start

Odlozeny start Ize nastavit pomoci jednoho z 9 automatickych rezimd vareni nebo manudlniho

rezimu:

— Zapojte spottebic¢ do zasuvky. )

— Stisknéte na 3 sekundy tlacitko teplota/Casovac. Zobrazi se piktogram @ a easovat bude
blikat 0:00.

- Nastavte ¢as odlozeného startu pomoci tlacitek +/- (Intervaly: 10 minut) (maximalné
9 hodin).

— Stisknéte start a ¢asova¢ odlozeného startu zacne odpocitavat. Vareni se zahdji, jakmile
casovac odloZzeného startu dosdhne 0:00.

Funkce udrzovani teploty

« Po dokonceni vareni, pokud po 3 minutach neprovedete Zadnou akci, se automaticky spusti
rezim udrZovani teploty @ (kromé reZimu 1 — Hranolky).

« Po 30 minutdch udrzovani teploty se spotfebic zastavi.

o Chcete-li deaktivovat funkci udrzovani teploty, stisknéte soucasné tlacitka + a — na delsi dobu
(3 sekundy).

o Chcete-li znovu aktivovat funkci udrzovani teploty, stisknéte soucasné tlacitka + a — na delsi
dobu (3 sekundy).

Vyjmuti pokrmu

Kdyz oteviete viko, spotiebic pfestane fungovat. Chcete-li znovu spustit vafeni, zaviete

viko a stisknéte tlacitko PL.

KdyZ nechdte viko oteviené déle nez 2 minuty, spotfebic se resetuje.

« Jakmile je vateni dokonéeno, casovac pipne.

o Otevfete viko - obr. 1.

« Zvednéte rukojet, az uslysite ,cvaknuti“ pfi zapadnuti do sprdvné polohy a vyjméte nadobu
-obr. 19 a 20.

o Ihned podavejte.

o Abyste predesli jakémukoli riziku popdleni, nedotykejte se vika ani Zadné jiné casti, pouze
chladnych dotykovych oblasti: rukojeti nadoby a tlacitka pro otevreni vika.




TIPY NA VARENI V ACTIFRY GENIUS

« Nepridavejte stl na hranolky, dokud jsou hranolky v nddobé. Stl pfidejte az po vyjmuti
hranolk(i z nadoby.

« KdyZ do pristroje ActiFry pridavate susené bylinky a kofeni, smichejte je s trochou oleje nebo
tekutiny. Pokud je zkusite nasypat pfimo do nadoby, budou jen rozfoukdany horkovzdusnym
systémem.

« Vyrazné barevné kofeni mize lehce znecistit lopatku a ¢asti spotfebice. Jednad se o normdini
jev.

« VSechny suroviny pfipravujte ve stejné velkych kouscich, abyste zajistili, Ze se vSechny uvafi
ve stejnou dobu.

e Zeleninu, zejména kofenovou, pfipravujte na malé kousky, aby se provafila.

o Pokud v receptech ActiFry pouzijete cibuli, je lepsi ji nakrajet na tenké platky, nez nasekat
na kosticky, protoZe se lépe vafi. Pfed pfidanim do nddoby kolecka cibule oddélte a poté
promichejte, aby byly rovnomérné rozmistény.

Pouze pro automaticky rezim vareni:

o U vybranych reZimu vareni by mély byt ingredience umistény do nddoby tak, jak je uvedeno
v knize receptl ActiFry Genius. To zajistuje spravnou aroven vareni pro kazdou surovinu. Ty,
které vyzaduji delsi dobu varent, jsou vkladany do horni poloviny nadoby. Ty, které vyZaduiji
kratsi dobu vareni, jsou umistovany vedle rukojeti.



TIPY NA PRIPRAVU HRANOLKU

TIPY NA PRIPRAVU HRANOLKU V ACTIFRY GENIUS
(pouze pro Velkou Britanii)

Pro dosazeni co nejlepsich vysledku s vasim pristrojem
ActiFry doporucujeme dodrZzovat nase doporuceni
ohledné typu brambor a oleje, které se maji pouzit.

Jakou odridu brambor bych mél(a) pouzit?

Obecné doporucujeme pouZivat brambory, které byly doporuceny k pfipravé hranolku.
V mnoha supermarketech vam informace na obalu prozradi, které odrudy jsou vhodné pro
vyrobu hranolkd. Pro dobré vysledky doporucujeme odridy jako King Edward a Maris Piper.
Kdyz jsou brambory cerstvé sklizené, maji vy33i obsah vody, doporucujeme hranolky pfipravovat
o par minut déle.

Kde bych mél(a) brambory skladovat?

Nejlepsi misto pro skladovéni brambor je v tmavém sklepé nebo chladné skfirice (mezi 6 a 8 °C),
mimo dosah svétla.

Jak bych mél(a) brambory pfipravit pro pfistroj ActiFry?

Chcete-li dosdhnout co nejlepsich vysledkd, musite zajistit, aby se hranolky neslepovaly.
S ohledem na to omyjte celé brambory a poté je nakrdjejte na hranolky pomoci ostrého noze
nebo hranolkovace. Hranolky by mély mit stejnou velikost, aby se usmazily sou¢asné. Nakrajené
brambory omyjte ve velkém mnozstvi studené vody, dokud nebude ¢ird, aby se odstranilo co
nejvice skrobu. Hranolky diikladné osuste cistou vysoce savou utérkou. Hranolky musi byt pred
vloZenim do pfistroje ActiFry dokonale suché, jinak nebudou kiupavé. Chcete-li zkontrolovat,
zda jsou dostatecné suché, polozte na né tésné pred varenim papirovou kuchyriskou utérku.
Pokud je na papirové utérce jakdkoliv vihkost, znovu je osuste. Pamatujte, Ze doba pfipravy
hranolkd se bude lisit dle hmotnosti hranolki a davky pouzitych brambor.

Jak bych mél(a) brambory nakrdjet?

Velikost hranolku ovliviiuje, jak je kiupavy nebo mékky. Cim tenci hranolky, tim kfupavéjsi
budou, a naopak tlustsi hranolky budou uvnitf mék¢i. Hranolky si muzete nakrdjet na
nasledujici tloustku a délku dle svého vkusu:

Tloustka: Americky styl: 8x8 mm / Tenké: 10x10 mm / Standardni: 13x13 mm.
Délka: Az cca 9 cm.

V pfistroji ActiFry je maximalni doporucend tloustka hranolku 13x13 mm a délka do 9 cm.

Jaky typ oleje mohu pouzit?

V pfistroji ActiFry muZete pouZit Sirokou Skélu oleji:

« Standardni oleje: olivovy olej, hroznovy olej, kukuficny olej, podzemnicovy (arasidovy) olej,
slunecnicovy olej, s6jovy olej*

e Ochucené oleje: oleje obohacené aromatickymi bylinkami, ¢esnekem, chilli, citronem...

« Specidlni oleje: liskovy*, sezamovy™...

(*varte dle pokynu vyrobce)



CASY VARENI

Casy vareni jsou uvedeny jako pfiblizné a mohou se li3it v zavislosti na sezonnosti potravin, jejich
velikosti, pouZitém mnozstvi, individudlnich chutich a také napéti. Uvedené mnoZstvi oleje mlize
byt zvyseno v zdvislosti na vasi chuti a potfebach. Pokud chcete hranolky kfupavéjsi, mizete k dobé
vareni pfidat par minut navic.

Brambory
Pocet Doba vafeni | Doba vareni
Typ Mnozstvi | odmérek Genius Genius
oleje 1,2 kg* (min) | 1,7 kg* (min)
7509 12 1 26-28 25-27
hcefSt‘l’ké Cerstve | 10009 3/4 1 30-34 28-30
ranol
10010 mm | (ranoky 1500 1 1 36-38
17009 1 1 42-44
MrazZené Mrasené 7509 Zadna 1 26-28 23-25
hranolk . N
13x13 m};n (hranolky)™ | 1200g | Zadna 1 - 36-38

* Cerstvé sklizené brambory mohou vyzadovat delsi dobu vafeni, aby byly kiupavéjsi
a dozlatova opecené.
** Pro dosazeni co nejlepsich vysledkt doporucujeme pouzivat mrazené hranolky bez povlaku
z tésta z pSeni¢né mouky, protoZe ty byvaji méné kfupavé a tésto muze béhem vareni
odpadnout (podrobnosti najdete v seznamu ingredienci na obalu).

Maso - dribez
Chcete-li maso ochutit, nevahejte do oleje pfimichat kofeni (papriku, kari, smés bylinek, tymian,
bobkovy list atd.).

Pocet Resim Doba vareni Doba vareni
Typ Mnozstvi | Actifry V:F ni Genius Genius
odmérek € 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
Cerstvé
nebo 7509 Zadna 2 1315 10-12
mrazené
Kufecinugetky | corgve | 12009 | Zadna 2 - 1315
Mrazené | 1200g | Zadna 2 - 1517
Kufeci pali¢ky Cerstvé 4-6 Zadna 6 20-25 20-22
Cerstva 6 Zadna 6 20-25 18-20
Kureci prsa
(bez kosti) . . S
Cerstva 9 Zadna 6 - 22-24
Mrazené 7509 1 5 16-18 1415
Masové koule
MraZzené | 1200g 11/2 5 - 18-20




Pokrmy z ryze a zeleniny

Pocet Resi Doba vareni Doba vareni
Mnozstvi | odmérek V:FZe":i Genius Genius
oleje 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
Mrazené | 750g Zadna 7 16-18 14-16
Ratatouille* "
Mrazené | 1000g Zadna 7 - 23-25
Kufeci stir-fry |\ osene | 10009 | Zadna 6 - 22-24
se zeleninou
Mrazené 6509 Zadna 220°C 16-19 1214
Paélla* ~
Mrazené | 1000g Zadna 220°C - 1517

* MrazZené produkty nejsou k dispozici ve vSech zemich.

Ryby - drobni jedli korysi a mékkysi

Pocet Doba vareni Doba vareni
Mnoizstvi | Actifry Genius Genius
odmérek 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
Kalamary 300g B 3 1113 10-12
obalované Mrazené Zadna
v tésticku 500g 3 - 1113
Kralovské B 30049 . 3 1113 8-10
krevety Cerstvé Zadna
(syrové) 450 g 3 - 8-10
Zelenina
2 . Doba vareni
Mnozstvi (Rt /ﬁctlfry Genius
odmérek
7509 1 +150 ml vody 7 25-30 20-25
Cukety Prouzky
12009 1+ 150 ml vody 7 - 25-30
6509 1 +150 ml vody 7 18-22 15-18
Papriky Prouzky
12009 1 +150 ml vody 7 - 20-25
. . 650 g 1 7 10-15 10-15
Zampiony | Ctvrtky
10009 1 7 - 16-18
. 650 g 1+ 150 ml vody 7 13-16 1214
Rajcata Ctvrtky
10009 1+ 150 ml vody 7 - 1517
5009 1 220°C 1216 12-14
Cibule Platky
7509 1 220°C - 18-20




Ovoce

Doba vareni | Doba vareni

Pocet odmérek

Mnozstvi e Genius Genius
) 1,2 kg* (min) | 1,7 kg* (min)
5 1+ 1 odmérka cukru 9 5-6 5-6
Banany Platky
7 1+ 1 odmérka cukru 9 - 5-6
. 1000g 2 odmérky cukru 9 10-12 8-10
Jahody Ctvrtky
15009 2 odmeérky cukru 9 - 10-12
3 1+ 1 odmérka cukru 9 10-12 8-10
Jablka Pulky
5 1+ 2 odmérky cukru 9 - 10-12
Cerstvy 1 2 odmérky cukru 9 10-15 10-12
(oloupany
Ananas P
a nakrajeny .
na kousky) 2 2 odmérky cukru 9 - 1517

SNADNE CISTENI

Cisténi spotiebice
Spotiebi¢ nikdy neponofujte do vody nebo jiné kapaliny. NepouZivejte Zddné korozivni

nebo abrazivni istici prostfedky. Odnimatelny filtr je nutné pravidelné ¢istit. Aby vase
vyjimatelnd nddoba vydrZela déle, nikdy nepouZivejte Zadné kovové ndcini.

K cisténi jakékoli ¢dsti spotfebice nedoporucujeme pouzivat jiny istici prostiedek nez
prostiedek na myti nddobi.

o Pfed cisténim nechte spotrebic zcela vychladnout.

o Otevrete viko stisknutim tlacitka - obr. 1 a stisknutim zapadek viko sejméte - obr. 2.

« Zvednéte rukojet nadoby, a7 se ozve ,CVAKNUTI, abyste mohli nadobu vyjmout - obr. 3.

* Vyjméte nadobu.

» Vyjméte lopatku stisknutim tlacitka pro uvolnéni lopatky - obr.4.

 Vyjméte odnimatelny filtr - obr. 6.

e Chcete-li vyjmout otocny kruh, zvednéte klipy smérem ven a poté jej vyjméte.

e V3echny odnimatelné casti Ize myt v mycce - obr. 7 nebo pomoci neabrazivni houbicky
a myciho prostredku.

» Podstavec spotiebice Cistéte vihkou houbickou a trochou myciho prostfedku - obr. 8. Nez
vrdtite vSechny ¢asti zpét na misto, peclivé je osuste.

« Zarutujeme, 7e odnimatelna nadoba SPLNUJE PREDPISY, pokud jde o materidly pfichazejici
do styku s potravinami.

e Pokud se jidlo pfilepi nebo pfipdli na nddobu nebo lopatku, nechejte je pred ¢isténim
namocené v teplé vodeé.



PAR TIPU V PRIPADE PROBLEMU...

Spottebic¢ nefunguje.

Spotfebi¢ neni spravné zapojen.

Ujistéte se, Ze je spotfebic spravné
zapojen do sitové zasuvky.

Jests jste nestiskli tlacitko P/II.

Stisknéte tlagitko P/IL.

Stiskli jste tlacitko /1l ale
spotfebi¢ nefunguje.

Zavrete viko.

Spotfebic se nezahfiva.

Zavolejte na zakaznickou linku
731010 111, Pondéli az patek
8:00-17:00 h

Lopatka se neotdci.

Vrezimech vafeni 2,3,4,5,7,8
a 9 se lopatka na zacatku vareni
neotadi.

Restartujte pomoci manudliniho
rezimu, abyste zkontrolovali
otaceni lopatky. Pokud se neotdci,
zkontrolujte, zda je viozena ve
spravné poloze. V opacném
pfipadé zavolejte na zakaznickou
linku nize:

731010 111, Pondéli aZ patek
8:00-17:00 h

Lopatka neziistava na
svém misté.

Lopatka nezapadla do spravné
polohy.

Zméite polohu lopatky, aZ se ozve
,CVAKNUTI" - obr. 12.

Jidlo nebylo uvareno
rovnomeérné.

NepoutZili jste lopatku.

Dejte ji na své misto.

Jidlo/hranolky nebyly nakrajeny
rovnomérné.

V3echny potraviny/hranolky
nakrdjejte na stejnou velikost.




Hranolky nejsou
dostatecné kiupavé.

NepouZivate odridu brambor,
ktera se doporucuje pro
hranolky.

Zvolte odridu brambor, kterd se
doporucuje pro hranolky, jako jsou
Maris Piper nebo King Edward.

Brambory jsou nedostate¢né
omyté a/nebo nejsou zcela
osusené.

Brambory dlouze omyvejte, abyste
odstranili Skrob, pred varenim je
scedte a velmi dukladné osuste.
Musi byt zcela suché.

Hranolky jsou pfili3 silné.

Nakrdjejte je vice na tenko.
Maximalni rozméry hranolku jsou
13x13 mm.

Neni dostatek oleje.

Zvyste mnoizstvi oleje (viz Tabulka
Casl vareni na str. 14 az 16).

Filtr je ucpany.

Vycistéte filtr.

Hranolky se pfi vareni
lamou.

MnoZstvi je pfilis velké.

Snizte mnoZstvi brambor a upravte
dobu vareni.

Ingredience zlstavaji na
sténdach nadoby.

Nadoba obsahuje pfilis mnoho
jidla.

Dodrzujte maximalni mnoZstvi

uvedend v Tabulce ¢asu vareni.

Umistéte otocny kruh na misto.
Snizte mnoZzstvi jidla.

Maximalni Groven prekrocena.

Snizte mnoZstvi.

Tekutiny uréené na vareni
unikly do podstavce
spotfebice.

Vadné nadoba nebo lopatka.

Zkontrolujte, zda je lopatka
spravné umisténa, v opacném
pripadé zavolejte na zakaznickou
linku nize.

Maximalni Grover byla
prekrocena.

Dodrzujte maximalni Groveri.
NepouZivejte pfistroj ActiFry
k pripravé receptt s vysokym
obsahem tekutin.

LCD displej nefunguje.

Spotftebic neni zapojen do
zasuvky.

Zapojte spotiebic.

Viko je oteviené.

Zavrete viko.

Na LCD displeji se zobrazi
«Er» (chyba).

Spotrebi¢ nefunguje spravné.

Odpojte spotiebic, vyckejte 10
sekund, spotfebic znovu zapojte

a stisknéte tlacitko P/IL

Pokud se na LCD displeji stale
zobrazuje Er, podivejte se do
tabulky chybovych kodi na str. 19.

Spotrebic je abnormalné
hlu¢ny.

Mate podezieni, Ze je problém
ve zpUsobu fungovani motoru
spotrebice.

Zavolejte na zékaznickou linku
nize.




Mate-li jakékoli problémy s produktem nebo dotazy, zavolejte nejprve nasemu tymu pro
vztahy sezakazniky, ktery vam poskytne odbornou pomoc a radu:

Zakaznicka linka: 731 010 111, Pondéli az patek 8:00 - 17:00 h
nebo nds kontaktujte prostfednictvim nasich webovych stranek: www.tefal.cz

TABULKA CHYBOVYCH KODU: E.

Zkontrolujte, zda jsou viechny
odnimatelné ¢asti nasazeny a
spravné umistény (vystupni mfizka
ventilace nadoby a odnimatelny filtr,
nadoba, viko).

E. 1 nebo 2 Ventilator nefunguje. Zkontrolujte, zda ve vyjimatelnych
&astech nejsou Zadné cizi predméty.
Po kontrole, Ze se v otvorech ventilace
nenachdzeji Zadné cizi
predméty, pokud porucha pretrvava,
zavolejte na zdkaznickou linku. str. 19
Tato chyba se muze Pred ope‘tovnymvsp%', tenim N
- . .. | ponechejte spotiebi¢ po dobu jedné
objevit, pokud byl spotfebic AN, P e
E3 : hodiny pfi okolni teploté vyssi nez
skladovén po dlouhou dobu o MNP
i DiiliE nizké teplotd 15 °C. Pokud porucha pretrvava,
PP plote. zavolejte na zakaznickou linku. str. 19
24 V&3 spotiebi¢ ma poruchu Zavolejte na zdkaznickou linku niZe.
’ teplotniho ¢idla. str. 19
nget[ Voot d?[nao i'teje Kontaktujte svého dodavatele
E.5 prilis nizké. MuZe dojit ke o
. o elektfiny.
zméné vykonu vareni.
Napéti vasi domaci
sité je prilis vysoké;
£ z bezpecnostnich divodu Kontaktujte svého dodavatele

by mél byt vas spotfebic
chranén pfed nebezpecim
prehfati.

elektfiny.




1 Zakladia 12 Odnimatelna nadoba m
2 Tlacidlo na otvorenie veka 13 Odnimatelny filter

3 Veko 14 Cas varenia

4  Zobrazovacie okno 15 Teplota

5 Digitalny ovladaci panel 16 Odlozeny start

6  Odmerka 17 UdrZiavanie teploty

7  Tlacidlo na uvolnenie lopatky 18 Rezim funkcie na vyber

8  Odnimatelna miesacia lopatka predprogramovaného rezimu varenia
9  Odnimatelny otocny prstenec 19 Manudlny rezim

10 Tlacidlo na uvolnenie rukovate nadoby 20 Spustenie/pozastavenie varenia

11 Rukovat nddoby 21 ReZimy varenia

POKYNY NA POUZITIE

Pred prvym pouzitim

o Odstrante vietky ndalepky a vietky obaly.

« Otvorte veko stlacenim tlacidla na otvaranie veka — Obr. 1 a po stlaceni zapadiek veko
vyberte — Obr. 2.

« Vyberte davkovaciu odmerku.

e Zdvihnite rukovat nddoby do vodorovnej polohy, kym nebudete pocut ,KLIKNUTIE, ked sa
rukovdit zaisti — Obr. 3.

 Po stlaceni uvolfiovacieho tlacidla vyberte lopatku — Obr. 4.

e Vyberte nadobu.

o Ak chcete vybrat otocny prstenec, vytiahnite spony smerom von a potom ho zdvihnite.

« Vyberte odnimatelny filter — Obr. 6.

o V3etky odnimatelné casti je mozné umyvat v umyvacke riadu — Obr. 7 alebo ich mozete
vycistit pomocou neabrazivnej hubky s prostriedkom na umyvanie riadu.

 Telo spotrebica vycistite vihkou Spongiou a prostriedkom na umyvanie riadu — Obr. 8.

« Predtym, ako v3etko vloZite spét na miesto, starostlivo povrchy osuste.

e Lopatku umiestnite spdt, pri zaisteni musite pocut ,KLIKNUTIE“ — Obr. 9.

e Ak chcete vymenit otocny prstenec, umiestnite ho na okraj nadoby, vycentrujte ho na
nddobe a zatlacte ho, pri zaisteni musite pocut ,KLIKNUTIE®.

o Pri prvom pouZiti méZe spotrebi¢ vytvarat neSkodny zapach. Zapach nema Ziadny vplyv na
pouzivanie spotrebica a ¢oskoro zmizne.

POZNAMKA:

« Nikdy nepondrajte zakladriu do vody alebo inej kvapaliny.

e Pri prvom poutziti — pre zaistenie tych najlepsich vysledkov varenia, vim odporaéame
pripravit recept, ktory sa vari 30 minut alebo dlhsie.



Priprava jedla

Aby ste predisli poskodeniu spotrebica, dodrZiavajte mnoZzstva ingrediencii a tekutin, ktoré
s uvedené v navode a v knihe receptov.

Pri_Ziadnom z receptov neprekracujte maximdlnu Groveni uvedend na odnimatelnej
lopatke - Obr. 10. Pocas varenia jedla nenechdvajte odmerku vo vnatri nddoby.

o Otvorte veko — Obr. 1.

o Vyberte odmerku z vnatra nddoby.

« VioZte jedlo do varnej nddoby, rovnomerne ho rozlozte a dbajte na to, aby ste dodrzali
maximalne mnoZstva (pozrite tabulky varenia na str. 14 az 16) — Obr. 10.

e Pomocou odmerky pridajte do jedla olej (1 odmerka Actifry Genius = 14 ml) — Obr. 11,
rovnomerne ho rozotrite (pozrite tabulky na varenie na str. 14 az str. 16).

e Odomknite rukovdt a zatlacte ju spat do jej uloZzenia — Obr. 12.

« Zatvorte veko — Obr. 13.

« Nikdy nepouZivajte spotrebic, ked je prazdny.

o Nikdy nevkladajte do varnej nddoby nadmerné mnozstva ingrediencii. DodrZiavajte odporicané
mnozstva.

« Tento spotrebic nie je vhodny pre recepty s vysokym obsahom tekutin (napriklad na
varenie polievok, omacok...).

« Nikdy nezapinajte spotrebic, ak je varna nadoba prazdna.

Spustenie varenia

o Otvorte veko — Obr. 1.

« VloZte potraviny do varnej nadoby a neprekracujte maximdlne mnozstvo (pozrite tabulku
Casov varenia) a znacku drovne Maxi na lopatke pre tekuté recepty — Obr. 10.

 Pripravte si ingrediencie podla pokynov v knihe receptov. Prisady vloZte do varnej nddoby
podla pokynov uvedenych v recepte.

« Uvolnite rukovdt a Gplne ju spustite do jej uloZenia — Obr. 12.

o Zatvorte veko — Obr. 13.

e Zapojte spotrebic¢ do elektrickej zasuvky. Spotrebi¢ vyda 2 zvukové signdly a na displeji sa
zobrazi 00 — Obr.14.

2 sposoby nastavenia ¢asu varenia:
Automaticky rezim varenia:
9 reZimov varenia automaticky nastavi teplotu varenia a to, ¢i sa lopatka otaca podia
zvoleného typu jedla.
o Vyberte rezim funkcie @— obr. 15.
 Privybere reZimu varenia stlacajte tlacidlo +, kym sa nezobrazi poZadovany rezim 1 az 9 — Obr. 16.
« Stlacte tlacidlo start - obr. 17.
o Stlacenim tlacidla +/- nastavte ¢as varenia.
Upozornenie: Po spusteni spotrebi¢a nastavte ¢as varenia.
e Pri pouzivani automatického reZzimu varenia postupujte podla pokynov v knihe receptov,
jedlo umiestnite do nadoby tak, ako je uvedené.
Upozornenie: Pri rezimoch 2, 3, 4, 5, 7, 8 a 9 sa lopatka na zaciatku varenia neotdaca.



« Ak chcete zastavit alebo zrusit rezim varenia, stla¢te a podrzte tlagidlo Pl stlacené
2 sekundy, na displeji sa zobrazi 00 (Obr. 14).
1. Chipsy a hranolceky, napriklad
=1 zemiakové lupienky, zeleninové
lupienky, pecené zemiaciky, ...

6. Kuracie maso, napriklad
stehna a kridla, ...

7. Wok*, napriklad vyprézana
ryza s krevetami, dusené
hovddzie mdso, vyprazana
zelening, ...

2. Obcerstvenie v strihanke,
napriklad kuracie nugetky,
obalované krevety, ...

8. Medzindrodna kuchyia®,
napriklad jahfacie tajine,
kebab, ...

3. Cibulové krazky v cesticku,
kalamare v cesticku, ...

9. Dezerty, napriklad
komp6t z jablk a hrusiek,
karamelizované orechy, ...

4. Rolky, napriklad pecivo ako
samosa, jarné rolky, ...

5. Mdsové a zeleninové gulky, ...

*Programy pre jedla pripravované naraz.

Manudlny rezim:

« Nastavenie varenia v mindtach pomocou tlacidla +/- (pozrite tabulku varenia na str. 14 az
str. 16).

e Nasledne nastavte teplotu varenia stlacenim tlacidla teploty/¢asovaca - Obr. 18
a poZadovanu teplotu nastavte pomocou tlacidla +/- (pozrite tabulku varenia na str. 14 az
str. 16).

o Stlacte tlacidlo Start.

POZNAMKA:

« Zobrazi sa zvoleny &as a zaéne sa odpoditavanie po minatach. Cas sa nastavuje a zobrazuje
v minatach. V sekunddch sa zobrazi iba ¢as zostavajici do 1 minaty.

 Spotrebi¢ je moZné pozastavit. Staci stlacit tlacidlo Il. Stiacenim tlacidla P> varenie znovu
spustite.

« Cas mozete kedykolvek pocas varenia zmenit pomocou tlacidiel +/- — Obr. 17.

« V pripade chyby alebo ak chcete vymazat zvoleny &as, podrzte tlagidlo P stlacené 2 sekundy
a znovu vyberte cas.



Odlozeny Start

Odlozeny start je mozné nastavit pomocou jedného z 9 automatickych rezimov varenia alebo

manudlneho rezimu:

— Zapojte spotrebic¢ do zasuvky. )

- Stlacte tlacidlo teploty/¢asovaca a podrzte stlacené 3 sekundy. Zobrazi sa piktogram G
a ¢asovac bude blikat 0:00.

- Nastavte ¢as odloZzeného Startu pomocou tlacidiel +/- (Intervaly: 10 minat) (maximalne do
9 hodin).

— Stlacte tlacidlo Start a éasovaé odlozeného 3tartu za¢ne odpocitavat &as. Varenie sa spusti,
ked'¢asovac odloZzeného Startu dosiahne hodnotu 0:00.

Funkcia udrziavania teploty

o Po skonceni varenia, ak po 3 minatach nie je vykonand Ziadna akcia, automaticky sa spusti
rezim udrZiavania teploty @ (okrem reZimu 1 — Hranolky).

« Po 30 minatach udrZiavania tepla sa spotrebic vypne.

o Ak chcete deaktivovat funkciu ,,UdrZiavanie teploty®, stlacte sacasne tlacidla + a - a podrite
(3 sekundy).

o Ak chcete znovu aktivovat funkciu ,,UdrZiavanie teploty*, stlacte sicasne tlacidla + a - a podrzte
(3 sekundy).

Vyberte jedlo

Ked otvorite veko, spotrebi¢ sa uvedie mimo prevadzky. Ak chcete znovu spustit varenie,

zatvorte veko a stlaéte tlacidlo WL

Ak veko zostane otvorené dlhsie ako 2 minuty, spotrebic sa resetuje.

« Po dokonceni varenia sa ozve pipnutie ¢asovaca.

o Otvorte veko — Obr. 1.

e Zdvihnite rukovat, kym nezacujete ,kliknutie”, o znamend, Ze sa zaisti. Nasledne vyberte
varn nadobu - Obr. 19 a 20.

 Jedlo poddvajte ihned.

« Aby ste sa vyhli riziku popdlenia, nedotykajte sa veka ani Ziadnej inej casti okrem chladnych
dotykovych pléch: rukovate nadoby a tlacidla na otvaranie veka.




TIPY NA VARENIE S ACTIFRY GENIUS

« Kym st hranolky v nddobe, nesolte ich. Sol pridavajte az po vybrati hranol¢ekov z nddoby.
 Pri pridavani susenych byliniek a korenin do ActiFry ich zmieSajte s trochou oleja alebo
tekutiny. Ak sa ich pokusite nasypat priamo do nadoby, horaci vzduch ich bude rozfukovat.

« Silne sfarbené koreniny mézu mierne zafarbit lopatku a casti spotrebica. Je to normdlne.

« V3etky potraviny pripravujte v rovnomerne nakrdjanych kaskoch, aby boli hotové priblizne
v rovnakom case.

e Zeleninu, najmd korefiova zeleninu, pripravujte v malych kaskoch alebo vo velkosti na
vyprdZanie, zabezpecite tak dostatocné tepelné spracovanie.

o Ak varite podla receptu ActFry, ktory obsahuje cibuly, je najlepsie ju nakrajat na tenké
platky, nie na kocky, takto bude uvarend lepsie. Pred pridanim cibule do nadoby ju oddelte
a rychlo premiesajte, aby sa rovnomerne rozloZila na plochu.

Len pre automaticky reZim varenia:

o Pri vybranych rezimoch varenia by mali byt ingrediencie umiestnené do varnej nadoby
tak, ako je uvedené v knihe receptov ActiFry Genius. Tym sa zabezpedi spravna Grover
tepelnej Gpravy kazdej zlozky. Tie, ktoré vyZaduja dlhsi cas varenia, je potrebné vlozit do
hornej polovice nadoby. Tie, ktoré potrebuja kratsi cas varenia, je potrebné umiestnit vedla
rukovdte.



TIPY NA VARENIE HRANOLCEKOV

ACTIFRY GENIUS - TIPY NA PECENE ZEMIACIKY (plati
len pre Spojené kralovstvo)

Na dosiahnutie najlepsich vysledkov s vasim zariadenim
ActiFry odporiacame dodrziavat nase odporacania tykajice
sa typu zemiakov a oleja, ktory je potrebné pouzit.

Aku odrodu zemiakov mam pouzit?

Vo vieobecnosti odpori¢ame pouzivat zemiaky, ktoré boli odpori¢ané na pripravu
hranol¢ekov. V mnohych supermarketoch sa v informacidch na obale dozviete, ktoré odrody
st vhodné na pripravu hranoléekov. Na dosiahnutie dobrych vysledkov odpori¢ame odrody
ako King Edward a Maris Piper. Ak boli zemiaky cerstvo zozbierané, maja vy3si obsah vody,
odporacame pripravovat hranolky o niekolko minat dlhsie.

Kde mam zemiaky skladovat?

Zemiaky je najlepsie skladovat v tmavej pivnici alebo v chladnej skrini (s teplotou 6 az 8 °C),
mimo dosahu svetla.

Ako mam pripravit zemiaky do ActiFry?

Ak chcete dosiahnut najlepsie vysledky, zabezpecte, aby sa hranol¢eky nezlepili. Vzhladom na
to umyte celé zemiaky a potom ich ostrym nozom alebo krdja¢om na hranolky nakrdjajte na
hranolky. Hranolky by mali byt rovnako velké, aby boli hotové v rovhakom case. Nakrajané
zemiaky umyte vo velkom mnoZstve studenej vody, az kym voda nie je ¢ira. Tak odstranite
¢o najviac skrobu. Hranolky dokladne osuste cistou vysoko savou utierkou. Pred vioZzenim do
ActiFry musia byt hranolky dokonale suché, inak nebud chrumkavé. Ak chcete skontrolovat, ¢i
st dostatocne suché, tesne pred varenim ich utrite papierovou kuchynskou utierkou. Ak je na
papieri nejaka vlhkost, znovu ich osuste. Nezabudnite, Ze ¢as varenia hranol¢ekov sa bude |isit
v zdvislosti od hmotnosti hranol¢ekov a pouZitej davky zemiakov.

Ako mam nakrdjat zemiaky?

Velkost zemiakov ovplyviiuje ich chrumkavost alebo mékkost. Cim tensie hranoléeky budete
mat, tym budd chrumkavejsie, a naopak, hrubsie hranol¢eky budi vo vnitri mdksie. Hranolky si
mézete nakrdjat na nasledujicu hrabku a dizku podla viastnej chuti:

Hrabka: Americky $tyl: 8x8 mm/ Tenké: 10x10 mm/ Standardné:
Dizka: 13x13 mm: Do cca 9 cm.

Pri ActiFry je maximdlna odportéand hrabka hranolky 13x13 mm a dizka do 9 cm.

Aky typ oleja mézem pouzit?

Vo fritéze ActiFry moZete pouZivat rézne druhy olejov:

« Standardné oleje: olivovy olej, olej z hroznovych jadierok, kukuri¢ny olej, arasidovy olej,
slnecnicovy olej, sdjovy olej*

e Ochutené oleje: oleje s aromatickymi bylinkami, cesnakom, chilli, citrénom...

« Specidlne oleje: lieskovy*, sezamovy*...

(*varte podla pokynov vyrobcu)



CASY VARENIA

Casy varenia st uvedené ako priblizné hodnoty a mézu sa liit v zavislosti od sezonnosti potravin,
ich velkosti, pouzitych mnozstiev a individudlnych chuti, ako aj od elektrického napdtia. Uvedené
mnozstvo oleja je mozné zvysit v zdvislosti od vasej chuti a potrieb. Ak chcete chrumkavejsie
hranolceky, moZete k ¢asu varenia pridat niekolko minGt navy3e.

Zemiaky
Pocet Actifry i Cas pripravy | Cas pripravy
Typ Mnoistvo odmeriek riprav Genius Genius
s olejom pripravy 1,2 kg* (min) | 1,7 kg* (min)
Bl 7509 1/2 1 26-28 25-27
erstvé
pecené Cerstvé 10009 3/4 1 30-34 28-30
zemiaky (zemiaky) | 1500¢ 1 1 36-38
10x10 mm
17009 1 1 42-44
Mrazené Mrazené 7509 Ziadne 1 26-28 23-25
hranolk . N
13x13 m};n (hranolky)™ | 1 200 g Ziadne 1 - 36-38

* Cerstvo zozbierané zemiaky mézu vyzadovat dlhsi ¢as varenia, aby boli chrumkavejsie
a zlatohnedé.

** Na dosiahnutie najlepsich vysledkov odpori¢ame pouzivat mrazené hranoléeky bez obalenia

v cesticku z p3eni¢nej muky, pretoze maji tendenciu dosahovat menej chrumkavé vysledky

a cesticko méZe pocas varenia odpaddvat (podrobnosti ndjdete v zozname zloziek na obale).

Médso - hydina
Ak chcete masu dodat viac chuti, nevdhajte do oleja primiesat korenie (papriku, kari, zmes
byliniek, tymian, bobkovy list a podobne).

Pocet Actifry Rezim Cas pripravy Cas pripravy
Typ Mnozstvo odmeriek rie ravi Genius Genius
oleja pripravy 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
Cerstvé .
alebo 7509 Ziadne 2 13-15 10-12
mrazené
Kuracie nugetky | <o e | 12004 Ziadne 2 - 1315
Mrazené | 1200g Ziadne 2 - 1517
Kuracie stehienka | Cerstvé 46 Ziadne 6 20-25 20-22
Cerstvé 6 Ziadne 6 20-25 18-20
Kuracie prsia
(bez kosti) L .
Cerstvé 9 Ziadne 6 - 22-24
Mrazené 7509 1 5 16-18 14-15
Masové gulky
Mrazené | 1200g 11/2 5 - 18-20




RyZa a zeleninové jedla

Pocet Actifry Resim Cas pripravy Cas pripravy
Mnozstvo| odmeriek riorav Genius Genius
s olejom pripravy 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
Mrazené | 750g Ziadne 7 16-18 14-16
Ratatouille* "
Mrazené | 1000g Ziadne 7 - 23-25
Farmdrske | \1sene | 1000g Ziadne 6 - 22-24
vyprazané jedlo
Mrazené 650g Ziadne 220°C 16-19 1214
Paélla* ~
Mrazené | 1000g Ziadne 220°C - 1517

* Priprava mrazenych potravin nie je dostupna vo vsetkych krajinach.

Ryby — mdkkyse
Pocet Actifry i Cas pripravy | Cas pripravy
MnoZstvo| odmeriek riprav Genius Genius
s olejom pripravy 1,2 kg* (min) 1,7 kg* (min)
K, i 30049 . 3 1113 10-12
o Mrazené Ziadne
v cesticku 5009 3 _ 1113
Alovekd . 30049 . 3 1113 8-10
Maorks A Cerstvé Ziadne
krevety (surové) 450g 3 - 8-10

Zelenina
Pocet Actifry R Cas pripravy | Cas pripravy
MnozZstvo odmeriek riprav Genius Genius
s olejom PHIPTAYY | 4 2 kg* (min) | 1,7 kg* (min)
7509 1+ 150 ml vody 7 25-30 20-25
Cuketové stripsy
12009 1+ 150 ml vody 7 - 25-30
Cierne ) 6509 1+ 150 ml vody 7 18-22 15-18
korenie stipsy
12009 1+ 150 ml vody 7 - 20-25
6509 1 7 10-15 10-15
Huby Stvrtky
10004 1 7 - 16-18
6509 1+ 150 ml vody 7 13-16 1214
Rajciny Stvrtky
10009 1+ 150 ml vody 7 - 1517
5009 1 220°C 1216 12-14
Cibulové rezy
7509 1 220°C - 18-20




Ovoce

Pocet Actifry . Cas pripravy | Cas pripravy
& ) : Rezim . 4
Mnoistvo | odmeriek s olejom riprav Genius Genius
a cukrom pripravy 1,2 kg* (min) | 1,7 kg* (min)
5 1+ 1 cukru 9 5-6 5-6
Bandanové rezy
7 1+ 1 cukru 9 - 5-6
10009 2 cukru 9 10-12 8-10
Jahodové Stvrtky
15009 2 cukru 9 - 10-12
3 1+ 1 cukru 9 10-12 8-10
Jablkové polovicky
5 1+ 2 cukru 9 - 10-12
Cerstvé 1 2 cukru 9 10-15 10-12
. (ocistené
Anandsy PU
a nakrdjané
na kaisky) 2 2 cukru 9 - 1517

JEDNODUCHE CISTENIE

Cistenie spotrebica
Spotrebi¢ nikdy nepondrajte do vody alebo inej kvapaliny. NepouZivajte Ziadne korozivne
alebo abrazivne Eistiace prostriedky. Odnimatelny filter je potrebné pravidelne ¢istit. Pre

zaistenie najdlhSej Zivotnosti odnimatelného filtra, nikdy nepouZivajte Ziadne kovové
ndradie.

Na ¢istenie spotrebi¢a neodporic¢ame pouZivat iné Eistiace prostriedky ako prostriedok
na umyvanie riadu.

e Pred ¢istenim nechajte spotrebic Gplne vychladnat.

« Otvorte veko stla¢enim tlacidla — Obr. 1 a po stlaceni zapadiek veko vyberte — Obr. 2.

o Zdvihnite rukovat vyberatelnej nadoby, kym nebudete pocut ,KLIKNUTIE". Potom nddobu
vytiahnite — Obr. 3.

o Vyberte nddobu.

« Po stlaceni uvolfiovacieho tlacidla vyberte lopatku — Obr. 4.

« Vyberte odnimatelny filter — Obr. 6.

Ak chcete vybrat otocny prstenec, vytiahnite spony smerom von a potom ho zdvihnite.

o V3etky odnimatelné casti je mozné umyvat v umyvacke riadu — Obr. 7 alebo ich mozete
vycistit pomocou neabrazivnej hubky s prostriedkom na umyvanie riadu.

» Telo spotrebica vycistite vlhkou Spongiou a prostriedkom na umyvanie riadu — Obr. 8.
Predtym, ako v3etko vloZite spat na miesto, starostlivo povrchy osuste.

« Rutime za to, e odnimatelnd varnd nadoba spifia predpisy tykajlce sa materidlov, ktoré
prichddzaji do styku s potravinami.

e Ak sa na nadobu alebo lopatku prilepi alebo pripdli jedlo, pred cistenim ich nechajte
namocené v teplej vode.



NIEKOLKO RAD PRE PRIPAD PROBLEMOV...

Spotrebic sa neuvedie
do prevadzky.

Spotrebi¢ nie je spravne
zapojeny do elektrickej siete.

Riesenia
Skontrolujte, ¢i je spotrebic
spravne zapojeny do hlavnej
elektrickej zasuvky.

Este ste nestlaili tlacidlo P/II.

Stlacte tlacidlo /.

Stladili ste tlacidlo, /1l ale
spotrebic sa neuvedie do
prevadzky.

Zatvorte veko.

Spotrebic sa nezohrieva.

Zavolajte na zakaznicku linku
232 199 930, Pondelok az piatok
8:00-17:00 h

Lopatka sa neotaca.

Lopatka sa neotdca na zaciatku
varenia v rezimoch varenia 2, 3, 4,
57,8a9.

Znovu spustite varenie v manudlnom
rezime a skontrolujte, ¢i sa lopatka
otaca. Ak sa neotaca, skontrolujte,

Ci je viozena v spravnej polohe.

V opa¢nom pripade zavolajte na
nizsie uveden( zakaznicku linku:
232 199 930, Pondelok az piatok
8:00-17:00 h

Lopatka nezostane na
svojom mieste.

Lopatka nie je zaistend.

Upravte polohu lopatky, kym
nezacujete , KLIKNUTIE" — Obr. 12.

Jidlo nebylo uvareno
rovnomeérné.

Lopatku ste nenasadili.

Umiestnite ju do spravnej polohy.

Potraviny/kuasky neboli
nakrdjané rovhomerne.

Nakrdjajte vietky potraviny/kasky
na rovnakd velkost.




Zemiacky nie st
dostatocne chrumkavé.

NepouZivate odrodu zemiakov,
ktord sa odporaca na
hranolceky.

Riesenia
Vyberte si odrodu zemiakov, ktord je
odporicand na pripravu hranoléekov,
napriklad zemiaky Maris Piper alebo
King Edward.

Zemiaky s nedostatocne
umyté a/alebo nie st dplne
vysusené.

Zemiaky dlho umyvajte, aby ste
odstranili skrob, pred varenim ich
nechajte stiect a velmi dokladne
vysuste. Musia byt Gplne suché.

Hranolky s prilis hrubé.

Nakrdjajte ich na tensie kasky.
Maximdlne rozmery hranol¢ekov
st 13x13 mm.

MnoiZstvo oleja nie je
dostatocné.

Zvyste mnoZstvo oleja (pozrite
kuchdrsku tabulku na str. 14 aZ 16).

Filter je upchaty.

Vydistite filter.

Hranolceky sa pocas
pripravy lamu.

Prili$ velké mnoZstvo.

Znizte mnoZstvo zemiakov
a upravte ¢as varenia.

Jedlo zostdva na okraji
nadoby.

V nadobe je prilis vela jedla.

Dodrziavajte maximdlne mnoZstvo
uvedené v tabulke na varenie.
Nasadte otocny prstenec. Znizte
mnoZstvo potravin.

Prekrocend maximdlna Grover.

ZniZte mnoZstvo.

Tekutiny na varenie
vytiekli do zakladne
spotrebica.

Chybna nadoba na varenie
alebo lopatka.

Skontrolujte, i je lopatka spravne
umiestnend, inak zavolajte na
nizSie uvedeni zakaznicku linku.

Bola prekro¢ena maximaina
Groveni.

Dodrzujte maximalni Groven.
DodrZiavajte maximadlnu Groveri.
NepouZivajte ActiFry na pripravu
receptov s vysokym obsahom
tekutin.

LCD displej nefunguje.

Spotrebic nie je zapojeny do
elektrickej siete.

Spotrebic zapojte do zasuvky.

Veko je otvorené.

Zatvorte veko.

Na displeji LCD sa zobrazi
LEr* (chyba).

Spotrebi¢ nefunguje spravne.

Odpojte spotrebic zo zasuvky,
pockajte 10 sekand, znova
spotrebic zapojte a stlacte tlacidlo
»/II. Ak sa na LCD displeji stéle
zobrazuje Er, pozrite si tabulku
chybovych kédov na str. 19.

Spotrebic je abnormdlne
hlu¢ny.

Mate podozrenie, Ze problém
spociva v prevadzke motora
spotrebica.

Zavolajte na nizsie uvedend
z@kaznicku linku.




Ak mate akékolvek problémy s vyrobkom alebo otéazky, najskor zavolajte nas tim pre styk
so zdkaznikmi, odbornd pomoc a radu ktory vam ochotne poskytne:

Zakaznicka linka: 232 199 930, Pondelok az piatok 8:00 — 17:00 h,
alebo nds kontaktujte na nasej webovej stranke: www.tefal.sk

TABULKA CHYBOVYCH KODOV: E.

Skontrolujte, ¢i st vietky odnimatelné
Casti nasadené a spravne umiestnené
(vystupnd mriezka vetrania misy

a odnimatelny filter, nddoba, veko).
Skontrolujte, ¢i sa v odnimatelnych

by mal byt vas spotrebi¢
chraneny pred rizikom
prehriatia.

E. 1 alebo 2 ila j
aiebo Ventildtor nefunguje. Castiach nenachddzaja cudzie
predmety. Po kontrole, ¢i sa vo
ventilacii nenachddzaja ziadne cudzie
predmety, ak porucha pretrvava,
zavolajte na zakaznicku linku str. 19
Téato chyba sa méZe objavit, Pred opgtovnym SPus tenim .
. spotrebica nechajte jednu hodinu
ak bol spotrebi¢ dlho . e .
E3 S pri teplote okolia vy33ej ako 15 °C.
skladovany pri prili§ nizkej ] .
teplote Ak chyba pretrvava, zavolajte na
plote. zdkaznicku linku str. 19
. N Zavolajte na nizsie uvedend
Vas spotrebi¢ ma poruchu ) ’ h
E4 na snimadi teplot zakaznicku linku.
ploty. str. 19
Napqtle VO Vase] doEn acel Obratte sa na svojho dodavatela
E.5 sieti je prili$ nizke. Vykon . :
- o 4, elektrickej energie.
varenia sa moze zmenit.
Napdtie vasej domdcej
siete je prilis vysoké;
£ z bezpecnostnych dévodov Obratte sa na svojho dodavatela

elektrickej energie.




1 Haz 12 Kivehet6 stt6edény

2 Fedélnyité gomb 13 Kivehet6 szilir6

3 Fedél 14 F6zési/ sutési ido

4 Kémlel6ablak 15 Homérséklet

5 Digitalis vezérlGpanel 16 Késleltetett inditas

6  Mérskandl 17 Melegen tartas

7  Lapatkioldé gomb 18 Uzemméd gomb az elSre programozott
8  Kivehetd keverdlapat f6zési mod kivalasztasahoz

9  Eltavolithaté forgatogydirl 19 Kézi tizemmod

10 Fo6z6edény fogantyd kioldd gomb 20 A f6zés inditasa/sziineteltetése
11 SiutSedény fogantyl 21 Sutési moédok

HASZNALATI UTASITASOK

Els6 hasznalat el6tt

» Tavolitsa el az 6sszes matricat és csomagoldst.

o Nyissa fel a fedelet a fedélnyitdé gomb megnyomdsdval - 1. dbra, és nyomja fel a reteszt
a fedél eltavolitdsahoz - 2. dbra.

o Tavolitsa el a mérékanalat.

« Hazza fel az edény fogantyujat vizszintes helyzetbe, amig egy régziilést jelzs , KATTANAST”
nem hall - 3. abra.

« Vegye ki a lapatot a kioldogomb megnyomadsaval - 4. abra.

« Vegye ki a siit6edényt.

« A forgatogylirii eltavolitdsahoz hizza kifelé a kapcsokat, majd emelje ki a gydirdit.

o Tavolitsa el a kivehetd sziirét - 6. dbra.

A tdlcafogantyt (7) kivételével - 7. dbra, az osszes leszerelhetS alkatrész mosogatogépben
moshaté vagy egy nem durva szivaccsal és mosogatdszerrel tisztithato.

 Tisztitsa meg a készllék hazat egy nedves szivaccsal és egy kevés mosogatoszerrel - 8. dbra

« Gondosan szdritson meg minden alkatrészt, miel&tt visszahelyezi azokat.

« Igazitsa helyre a lapatot, amig «KATTANAST» nem hall - 9. dbra.

o A forgatogydrli cseréjéhez helyezze azt az edény szélére, igazitsa az edény kozepére és
nyomija le, amig ,KATTANAST” nem halll.

e Az els6 hasznalat soran a késziilék artalmatlan szagot draszthat. Ez nincs hatdassal a készilék
haszndlatara, és hamarosan megsz(inik.

MEGJEGYZES:

« Soha ne meritse a késziilék hazat vizbe vagy mas folyadékba.

e Az elsé haszndlat sordan a legjobb eredmény érdekében, javasoljuk, hogy egy olyan
receptet készitsen el, amelyet legaldbb 30 percig siit.



Az étel elGkészitése

A készilék karosoddsanak elkeriilése érdekében tartsa be a haszndlati utasitdsban és
a receptkényvben megadott hozzdvaldk és folyadékok mennyiségét.

A recepteknél soha ne lépje tal a levehet6 lapaton feltiintetett maximdlis szintet -
10. dbra. Siités kézben ne hagyja a mérékanalat az edényben.

o Nyissa fel a fedelet - 1. dbra.

« Vegye ki a kanalat az edénybél.

e Helyezze az ételt a siitedénybe, egyenletesen eloszlatva, tigyelve arra, hogy betartsa
a maximdlis mennyiséget (Iasd a sitési tablazatokat, a 14-16. oldalon) - 10. dbra.

« Adjon egy kandl olajat az ételhez (1 Actifry Genius kandl = 14 ml) - 11. dbra, egyenletesen
eloszlatva (lasd a siitési tablazatokat, a 14-16. oldalon).

« Oldja ki a fogantyut, és nyomja vissza a hazdba - 12. dbra.

e Zarja le a fedelet - 13. dbra.

e Soha ne lizemeltesse a késziiléket, ha az Ures.

« Soha ne toltse tal a f6z6edényt. Tartsa be az ajanlott mennyiségeket.

o Ez a késziilék nem alkalmas nagy folyadéktartalmu receptek elkészitéséhez (pl. levesek,
szdszok stb.).

« Soha ne kapcsolja be a késziiléket, ha a f6z6edény iires.

A siités elkezdése

o Nyissa fel a fedelet - 1. abra.

o Helyezze az ételt a f6z6edénybe, és ne Iépje tul a maximdlis mennyiséget (Iasd a f6zési idok
tablazatat) és a lapaton lévé MAXI szintjelzést a folyékony receptek esetében - 10. dbra.

o Készitse el6 a hozzavaldkat a receptkdnyvben megadottak szerint. Tegye a hozzavalékat
a receptben szerepl§ utasitadsoknak megfeleléen a f6z6edénybe.

 Oldja ki a fogantyut, és nyomja vissza a hazaba - 12. abra.

e Zarja le a fedelet - 13. abra.

o Csatlakoztassa a késziléket az elektromos aljzatba. A késziilék 2 csipogd hangot hallatt, és
a kijelzdn villogni kezd a 00 - 14. abra.

A siitési ido bedllitasanak két médja:

Automatikus siitési méd:

A9 sttési mod automatikusan bedllitja a sitési hGmérsékletet és a lapat forgasat a kivalasztott

étel tipusa szerint.

o Funkci6 méd kivalasztasa @ - 15 abra.

o A siitési mod kivalasztédsahoz nyomja meg a + gombot amig megjelenik a kivant 1-9 méd
-16. dbra.

« Nyomja meg az inditas gombot Pl - 17. dbra.

« Allitsa be a siitési iddt a +/- gombokkal.
Megjegyzés: A siitési idot a késziilék beinditasa utan dllitsa be.

e Az automatikus sttési méd haszndlatakor kévesse a receptkdnyvben szerepld utasitasokat
olyan tekintetben is, hogy hol helyezze el az ételt az edényben.
Megjegyzés: A lapat nem kezd el forognia 2, 3, 4, 5, 7, 8 és 9 programok kezdetén.



o A fozési izemmad ledllitdsahoz vagy kikapcsoldsdhoz 2 mdsodpercig tartsa folyamatosan
lenyomva a Pl gombot, és a képerny8n megjelenik a 00 (14. dbra).

1. Silt- és hasabburgonya

A
s )
== ;ﬁlgumr;ns ;;(I]g:ergfgk 6 6. Csirke pl. comb és szarnyak, ...
zoldségszeletek,
burgonyaszeletek, ...
2. Panirozott ételek, pl. 7. Wok™ pl. siilt rizs rakkal,

csirkefalatok, panirozott 25 parolt marhahds, silt
kiralyrak, ... vegyes z6ldség, ...

3. Rantott ételek, pl. rantott
hagymakarikdk, rantott
tintahal karikak, ...

. Nemzetek konyhdja® pl.
barany tajine, kebab, ...

pelc

9. Desszertek, pl. alma- és
korte kompot, kékusz
szeletek, ...

4. Tekercsek, pl. tésztafalatok,
példaul samosa, tavaszi
tekercsek, ...

ey

Q@O@ 5. Husgolyok és z6ldséggolyok, ...

**1 his az 1 go’ programokban.

Kézi izemméd:

« Allitsa be a siitést percben a +/- gombbal (lasd a siitési tablazatot, 14 - 16. oldal).

« Allitsa be a siitési hgmérsékletet a hmérséklet/id6zité gomb megnyomasaval, - 18. dbra,
majd dllitsa be a pontos siitési hémérsékletet a +/- gombbal (Iasd a siitési tablazat, 14 - 16.
oldal).

« Nyomja meg a start gombot.

MEGJEGYZES:

« Megjelenik a kivalasztott idg, és elkezdddik a visszaszamldlés percrél percre. Az id6 percben
van kivalasztva és megjelenitve. Csak az 1 percnél kevesebb idd lathaté masodpercben
megjelenitve.

o A késziilék sziineteltethets. Egyszerlien nyomja meg a gombot Il. Ha Gjra megnyomja
a gombot P> Gjraindithatja a siitést.

o Az id6 siités kdzben barmikor médosithaté a +/- gombokkal - 17. dbra.

« Amennyiben hiba Iép fel, vagy a kivalasztott id6t tordlIni szeretné, tartsa lenyomva a gombot
P11 2 masodpercig, és adja meg Gjra az idét.



Késleltetett inditas

A késleltetett inditds bedllithaté a 9 automatikus fézési mod valamelyikéhez vagy a kézi

tizemmodhoz:

- Csatlakoztassa a késziiléket. )

- Ezutan nyomja meg a Homeérséklet/Id6zit6 gombot 3 masodpercig. Megjelenik a G
piktogram, és az id6zit& 0:00 percen villog.

— A késleltetett inditdsi id6t a +/- gombokkal dllithatja be (intervallumok: 10 perc) (legfeljebb
9 6ra).

- Nyomja meg a start gombot, és a késleltetett inditds id6zitSje elkezdi a visszaszamldaldst.
A siités akkor kezdddik, amikor a késleltetett inditds id6zitGje eléri a 0:00 értéket.

Melegen tartas funkcio

o A siités befejezése utan, ha 3 perc elteltével semmilyen lépést nem hajtanak végre, a @
melegen tartds tzemmaod automatikusan elindul (kivéve az 1. izemméd - Hasabburgonya).

« 30 perc melegen tartds utan a készulék ledll.

e A «Melegen tartds» funkci6 kikapcsoldsdhoz nyomja meg egyszerre hosszan a + és -
gombokat (3 mdasodpercig).

o A «Melegen tartas» funkcié Gjboli bekapcsoldsahoz nyomja meg egyszerre hosszan a + és -
gombokat (3 mdasodpercig).

Vegye ki az ételt

Ha felnyitja a fedelet, a késziilék miikédése ledll. A siités jrainditasdhoz zarja le a fedelet,

és nyomja meg a Pl gombot. Ha a fedelet tébb mint 2 percig nyitva hagyja, a késziilék

alaphelyzetbe dll.

o Asiités befejezése utdn az id6zitd sipol.

o Nyissa fel a fedelet - 1. abra.

« Hazza fel a fogantyat, amig egy rogzilést jelz6 kattandst” nem hall, és vegye ki a sitGedényt
-19 és 20. abra.

« Szolgdlja fel az ételt.

o Az égési sérlilések elkeriilése érdekében ne érintse meg a fedelet vagy annak barmely részét,
kivéve a hidegen maradb feliileteket: az edény fogantyujat és a fedél nyitbgombjat.




ACTIFRY GENIUS SUTESI TIPPEK

« Ne adjon hozzé s6t a burgonydhoz, amig a burgonya a siitedényben van. Csak akkor s6zza
meg, amikor mdr eltavolitotta a burgonyat a siitéedénybdl.

e Ha szaritott fliszereket és izesit6ket haszndl az ActiFry-ban, keverje 0Ossze azokat
valamilyen olajjal, vagy folyadékkal. Ha megprébadlja kdzvetlendl az edénybe szorni, a forrd
levegGrendszer szétfujja azokat.

o Az ers szinii fliszerek a lapat és a késziilék részeinek enyhe elszinezédését okozhatjak. Ez
normadlis jelenség.

o El6készités soran minden élelmiszert vagjon egyenletes méretl darabokra, hogy mindegyik
egyszerre késziljon el.

« Készitse el6 a zoldségeket, kiilondsen a gydkérzoldségeket, apréra vagva, vagy feldarabolva,
annak érdekében, hogy atsiilhessenek.

e Ha az ActiFry receptekhez hagymat haszndl, azt aprora vagas helyett ajanlott vékonyra
szeletelni. Miel6tt a siitéedénybe helyezné, vdlassza szét a hagymakarikakat, és behelyezés
utan gyorsan keverje meg azokat, hogy egyenletesen szétteriljenek.

Csak az automatikus stitési médhoz:

o A kivdlasztott sutési modokhoz az dsszetevoket az ActiFry Genius receptkdnyvben leirtak
szerint a sit6edénybe kell helyezni. Ez biztositja az egyes 6sszetev6k megfeleld szinti stitését.
Azokat, amelyek hosszabb siitési id6t igényelnek, az edény felsd részébe kell elhelyezni.
A révidebb sutési idot igénylSket a fogantyl kozelében kell elhelyezni.



TIPPEK A SULTBURGONYA SUTESEHEZ

ACTIFRY GENIUS TIPPEK SULTBURGONYA SUTESHEZ

(CSAK az Egyesiilt Kiralysagban)
Ahhoz, hogy a legjobb eredményt érje el az ActiFry
késziilékkel javasoljuk, hogy kévesse a burgonya és az
olaj tipusara vonatkozé ajanlasainkat.

Milyen burgonyafajtat hasznaljak?

Altalanossagban azt javasoljuk, hogy olyan burgonyat hasznaljon, ami alkalmas a siiltburgonya
stitéshez. Sok szupermarketben a csomagoldson taldlhaté informaciékbol megtudhatja, hogy
mely fajtak alkalmasak siiltburgonya siitésre. A jo6 eredmény érdekében javasoljuk a King
Edward és a Maris Piper fajtakat. Ha a burgonyat frissen szedték le, magasabb a viztartalma.
Ezért azt javasoljuk, hogy a siiltburgonyat néhdny perccel tovabb siisse.

Hol kell tarolni a burgonyat?

A burgonya tdrolasanak legmegfelelbb helye egy fényt6l védett sétét pince vagy egy hiivos
szekrény (6 és 8 °C kozott).

Hogyan kell el6késziteni a burgonyat az ActiFryhoz?

Alegjobb eredmény elérése érdekében ligyeljen arra, hogy a hasdbok ne tapadjanak éssze. Ezt
szem el&tt tartva mossa meg az egész burgonydt, majd egy éles késsel szeletelje fel. A hasabok
legyenek megkoézelitSleg egyforma méretiiek, hogy egyszerre siiljenek at. A felszeletelt
burgonyat b6 hideg vizben mossa meg, amig tiszta nem lesz, hogy minél tébbet eltavolitson
a keményitébdl. Alaposan szdritsa meg a hasabokat egy tiszta, nedvszivé konyharuhdval.
A burgonyahasdboknak tokéletesen szaraznak kell lennitik, miel6tt az ActiFry készilékbe
teszi, kiilénben nem lesz ropogés. Annak ellendrzésére, hogy elég szdrazak-e, kdzvetleniil a
slités el6tt itassa fel konyhai papirtérlével. Ha a papiron nedvesség marad, szdritsa tovabb
Sket. Ne feledje, hogy a siiltburgonya siitési ideje annak salyatél és a felhaszndlt burgonya
mennyiségétdl fiiggen valtozik.

Hogyan vagjam fel a burgonyat?

A hasdbok meérete befolydasolja, hogy mennyire ropogés vagy puha. Minél vékonyabbak
a hasdbok, anndl ropogdsabb lesz, és forditva, a vastagabb hasdbok beliil puhdbbak maradnak.
A hasdabokat az aldbbi vastagsdgura és hosszisaguara vaghatja izlése szerint:

Vastagsag: Amerikai stilusban: 8x8mm/ Vékony: 10x10 mm/ Szokdsos: 13x13 mm
Hossztsag: Kb. 9 cm-ig.

A burgonyahasdabok maximadlis ajanlott vastagsaga 13x13 mm és hossza legfeljebb 9 cm.

Milyen tipusu olajat hasznaljak?

Az ActiFry-ban sokféle olajat haszndlhat:

e Standard olajok: olivaolaj, sz6l6magolaj, kukoricaolaj, féldimogyordolaj, napraforgdolaj,
szbjaolaj™.

« Izesitett olaj: gyogynovényekkel, fokhagymaval, paprikaval, citrommal izesitett olajok ...

o Kilénleges olajok : mogyor6*, szezam®...

(*a gyarté utasitdsai szerint fézve)



A siitési id6t hozzdvetdleges idoként adjuk meg, és az étel szezonalitdsatél, méretétsl,
a felhaszndlt mennyiségektsl és az egyéni izlésektdl, valamint a fesziltségtsl fliggden
vdltozhatnak. A feltiintetett olajmennyiség izlése és igénye szerint névelhets. Ha ropogdsabb
stiltburgonydt szeretne, hagyja néhany perccel tovébb silni.

Burgonya
Evokanal Elkésziilési Elkésziilési
Tipus Mennyiség| Actifry " id6* Genius id6* Genius
olaj 1,2 kg (perc) | 1,7 kg (perc)
7509 12 1 26-28 25-27
Friss Friss 10009 3/4 1 30-34 28-30
haséabburgonya .
10x10 mm (hasabburgonya) | 1 500 g 1 1 36-38
17009 1 1 42-44
Fagyasztott Fagyasztott 7509 Egyik sem 1 26-28 23-25
hasdabburgonya| (hasabburgonya)
13x13 mm P 12009 Egyik sem 1 - 36-38

* A friss burgonya hosszabb siitési id6t igényelhet, hogy ropogésabb és aranybarndra siilt
eredményt kapjon
** A legjobb eredményhez azt ajanljuk, hogy bizaliszt bevonat nélkiili fagyasztott burgonyat
haszndljon, mivel ezek dltalaban kevésbé ropogésak siités utdn, és a bevonat siités kdzben
levalhat (a részletekért ellendrizze a csomagoldson szerepld 6sszetevék listdjat).

Has-baromfi
Ha egy kis izt szeretne hozzdadni a hashoz, ne habozzon, keverje dssze a fiiszereket olajjal
(paprika, curry, vegyes zoldfiszerek, kakukkfd, babérlevél stb.).

Evkanal Siitési Elkésziilési Elkésziilési
Tipus Mennyiség | Actifry mod id6* Genius id6* Genius

olaj 1,2 kg (perc) 1,7 kg (perc)
Friss vagy . .
fagyasztott 7509 Egyik sem 2 10-12
Csirkefalatok Friss 1200g |Egyiksem 2 - 13-15
Fagyasztott| 1200g |Egyik sem 2 - 1517
Csirkecomb Friss 4-6 Egyik sem 6 20-25 20-22
Friss 6 Egyik sem 6 20-25 18-20
Csirkemell

(kicsontozott)
Friss 9 Egyik sem 6 - 22-24
Fagyasztott 7509 1 5 16-18 14-15

Fasirt

Fagyasztott| 1200g 11/2 5 - 18-20




Rizses és zoldséges ételek

T S Elkésziilési Elkésziilési
.. Evékanal Siitési o N e N
Mennyiség Actifry olai mod id6* Genius id6* Genius
Yy ola 1,2 kg (perc) 1,7 kg (perc)
Fagyasztott 7509 Nincs 7 16-18 14-16
Lecso
Fagyasztott| 1000g Nincs 7 - 23-25
Vegyes kerti ) _ :
soldség” Fagyasztott| 10009 Nincs 6 22-24
Bl Fagyasztott 650g Nincs 220°C 16-19 12-14
aella*
Fagyasztott| 1000g Nincs 220°C - 15-17

* A fagyasztott termékek nem minden orszagban kaphatok.

Hal - kagylé

Evékandl Elkésziilési Elkésziilési
Tipus Mennyiség Actifry olaj " id6* Genius id6* Genius
1,2 kg (perc) 1,7 kg (perc)

; 300g 1012
Pqnlrozott Fagyasztott 0
tintahal 500 g 3 - 113
Kirdlyrdk - 300g . 3 1113 810
() 450 g 3 - 810
Zoldségek

Elkészulési Elkésziilési
id6* Genius | id6* Genius
1,2 kg (perc) | 1,7 kg (perc)

Evokanal Actifry

Tipus |Mennyiség olaj

7509 1+ 150 ml viz 7 20-25

Cukkini Hasabok
12009 1+ 150 ml viz 7 - 25-30
6509 1+150 mlviz 7 18-22 15-18

Paprika Hasabok
12009 1+150 mlviz 7 - 20-25
6509 1 7 10-15 10-15

Gomba | Negyedek
10009 1 7 - 16-18
6509 1+ 150 ml viz 7 13-16 12-14

Paradicsom | Negyedek
10009 1+ 150 ml viz 7 - 1517
5009 1 220°C 12-16 12-14

Hagyma Szeletek
7509 1 220°C - 18-20




Gyilimolcs

Elkésziilési Elkésziilési

ettt Ay id6* Genius id6* Genius

olaj és cukor

Tipus Mennyiség

1,2 kg (perc) | 1,7 kg (perc)

5 1+ 1 cukor 9 5-6 5-6
Banan Szeletek
7 1+ 1 cukor 9 - 5-6
10009 2 cukor 9 10-12 8-10
Eper Negyedek
15009 2 cukor 9 - 10-12
3 1+ 1 cukor 9 10-12 8-10
Alma Felek
5 1+ 2 cukor 9 - 10-12
Friss 1 2 cukor 9 1015 10-12
Anandsz (hdmozott
és darabokra
vagott) 2 2 cukor 9 - 1517

2

KONNYEN TISZTITHAT

A késziilék tisztitasa
Soha ne meritse a késziléket vizbe vagy mds folyadékba. Ne haszndljon mardé vagy
koptaté hatdsu tisztitoszereket. A cserélhet6 sziirt rendszeresen tisztitani kell. Az

eltavolithaté siitdedény és a tdlca élettartaméanak novelése érdekében ne hasznaljon fém
foz6eszkozoket.

A késziilék barmely részének tisztitdsahoz kizarélag mosogatdszer haszndlata javasolt.
o Tisztitas el6tt hagyja a késziiléket teljesen lehdilni.

» Nyissa fel a fedelet a gomb megnyomadsadval - 1. dbra, és nyomja fel a reteszt a fedél
eltavolitasahoz - 2. dbra.

o Emelje fel a levehetd edény fogantyadjat, amig egy ,KLIKK* hangot nem hall, hogy kivehesse
az edényt - 3. abra.

» Vegye ki a sitGedényt.

» Vegye ki a lapatot a kioldbgomb megnyomdsaval - 4. dbra.

« Tavolitsa el a kivehetd sziirét - 6. dbra.

« A forgatogydirii eltavolitdsahoz hazza kifelé a kapcsokat, majd emelje ki a gyirdit.

o A tdlcafogantyt (7) kivételével - 7. dbra, az 6sszes leszerelhet6 alkatrész mosogatdgépben
moshaté vagy egy nem durva szivaccsal és mosogatészerrel tisztithato.

o Tisztitsa meg a készilék hdzat egy nedves szivaccsal és egy kevés mosogatdszerrel - 8. abra.
Gondosan szdritson meg mindent, miel6tt visszahelyezi azokat.

* Garantdljuk, hogy a levehetd foz6edény MEGFELEL az élelmiszerekkel érintkez6 anyagokra
vonatkozd ELOIRASOKNAK.

» Ha az edényre vagy a lapdatra raragad illetve rasil étel, tisztitds el6tt aztassa meleg vizben.



LEHETSEGES PROBLEMAK
AN T T

A késziilék nem miikodik.

A késziilék csatlakoztatdsa nem
megfeleld.

Ellendrizze, hogy a késziilék
megfeleléen van-e csatlakoztatva
a konnektorba.

Nem nyomta meg a /Il
gombot.

Nyomja meg a gombot P/II.

Megnyomta a®/ll gombot,
de a késziilék nem miikddik.

Zarja le a fedelet.

A késziilék nem melegszik.

Hivja az tgyfélszolgdlatot a
06 1 801 8434-es telefonszamon.

A lapat nem forog.

A lapat nem kezd el forogni a 2,
3,4,5,7,8és9 foz6programok
kezdetén.

Inditsa Gjra a késziiléket kézi
izemmédban a lapat forduldsanak
ellen6rzéséhez. Ha nem forog,
ellendrizze, hogy a megfeleld
pozicidban van-e behelyezve.

Hivja az tigyfélszolgdlatot a lenti
elérhetdségen: 06 1 801 8434.

A lapat nem marad
a helyén.

A lapat nincs rogzitve.

Igazitsa helyre a lapatot, amig
«KATTANAST» nem hall - 12. abra.

Az étel nem siilt
egyenletesen meg.

Nem haszndlta a lapdtot.

Allitsa a helyére.

Az ételt/burgonyat nem
apritottdk egyforma darabokra.

Az ételt/burgonyat véagja azonos
méretiire.




A stiltburgonya nem
elég ropogos.

Nem a siiltburgonydahoz
ajanlott burgonyafajtat
haszndl.

A legjobb eredmény eléréséhez
vdlasszon olyan tipust burgonyat,
amely alkalmas siiltburgonya
stitéséhez, ilyen példaul a Maris Piper,
vagy a King Edward.

A burgonyat nem megfelelGen
mosta meg és/vagy nem
szdritotta meg teljesen.

A burgonydt hosszan mossa meg,
hogy eltavolitsa a keményitét,
szlirje le és nagyon alaposan
szdritsa meg sutés el6tt. Teljesen
szaraznak kell lennie.

A burgonyahasdbok tal nagyok.

Vagja 6ket vékonyabbra.
A burgonyahasabok maximalis
mérete 13x13 mm.

Nincs elég olaj.

Névelje az olajmennyiséget (lasd:
,SUtési tabldzat” a 14-16. oldalon).

A sziir6 eltémddott.

Tisztitsa meg a szlirét.

A hasabok sités kozben
Osszetornek.

A mennyiség tal nagy.

Csokkentse a burgonya
mennyiségét és dllitsa be a siitési
id6t.

Az étel az edény szélére

Az edényben tal sok étel van.

Tartsa be a siitési tablazatban
feltiintetett maximalis
mennyiségeket.

Tegye a helyére a forgokapcsolot.

tapadt. J - e
Csokkentse az étel mennyiségét.
Tallépte a maximdlis szintet. Csokkentse a mennyiséget.
Ellendrizze, hogy a lapat helyesen
Hibds serpenyd vagy lapat. van-e elhelyezve, ellenkezd esetben
hivja az aldbbi Gigyfélszolgdlatot.
Sitafolyadékok vjaaz Lugyl€lszo'g
- PR Tartsa be a maximalis szintet.
szivarogtak a késziilék Ne h ali ActiFry-t
aljaba. Tallépte a maximdlis szintet. © nasznayja dz ActiFryt magas
folyadéktartalmu receptek
elkészitéséhez.
Az LCD képernys nem | A késziilék nincs csatlakoztatva. |Csatlakoztassa a késziiléket.
miikddik. A fedél nyitva van. Zarja le a fedelet.

Az LCD kijelz6n megjelenik
az «Er» (error) felirat.

A késziilék nem miikodik
megfelelGen.

Huzza ki a készilék csatlakozojat,
varjon 10 masodpercet, majd
dugja be Gjra, és nyomja meg

a gombot P/IL.

Ha az LCD kijelzén tovabbra

is Er jelenik meg, tekintse at a
hibakédok tablazatat a kévetkezd
oldalon.

A készilék rendkiviil zajos.

Ugy gondolja, hogy probléma
van a készilék motorjanak
miikodésében.

Hivja az tigyfélszolgdlatot a lenti
elérhetdségen.




Ha bdarmilyen termékproblémdja vagy kérdése van, el6szor hivja Ggyfélkapcsolati
csapatunkat a szakmai segitségért és tandcsért:

Ugyfélszolgalat: 06 1 801 8434, Hétf6-Péntek: 8:00 - 17:00,
vagy lépjen kapcsolatba veliink weboldalunkon keresztiil: www.tefal.hu

HIBAKODOK TABLAZATA: E.

Ellenérizze, hogy az 6sszes kivehetd
alkatrész fel van-e szerelve és helyesen
van-e elhelyezve (tdl szell6z6 kimeneti
racs és kivehetd sziir6, serpenyd,
fedél). Ellenérizze, hogy nincsenek-e
E.1vagy 2 A ventilator nem mikadik. idegen targyak a kivehetd részekben.
Miutan ellenérizte, hogy nincsenek
idegen targyak a szell6z6 kimeneti
nyilasaiban, és a hiba tovabbra is
fennall, hivja az tigyfélszolgdlatot,
a 40. oldalon taldlhaté elérhetségen.
Hagyja a késziiléket egy 6rdn keresztil
Ez a hiba akkor jelenhet meg, | 15 “C-ndl magasabb kérnyezeti
ha a késziiléket hosszi ideig | h6mérsékleten, miel6tt elinditja.
E3 ) PR : p N S p
tal alacsony hémérsékleten | Ha a hiba tovabbra is fenndll, hivia
taroltak. az tigyfélszolgdlatot a 40. oldalon
taldlhato elérhetdségen.
A késziilék hemérséklet- Hivja az tigyfélszolgdlatot a 40.
érzékelGje meghibasodott. oldalon talalhat6 elérhetGségen.
A héztartasi halézat
5 feszliltsége tal alacsony. Lépjen kapcsolatba az
’ A f6zési teljesitmény aramszolgaltatéjaval.
megvdltozhat.
Az On héztartési halézaténak
fesziiltsége tal magas; .
E6 biztonségi okokbol tfgﬁg‘zsfp;ig';tgﬁz
a készilléket védeni kell gattatojaval
a tlmelegedés ellen.

29-40




