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KOHszON|UK a keszulek
megvasarlasaval irdntunk tanusitott
bizalmat!

E részletes hasznalati utasitas
célja, hogy megkdnnyitse a termék
hasznalatat. Az utasitasokon
keresztUl a lehetd leggyorsabban
megismerkedhet Uj készulékével.

Gy6z&djdn meg rdla, hogy sértetlen
terméket kapott. Ha szallitasi

sérulést 1at a terméket, vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel, akitél

a terméket megvasarolta, vagy a
terUleti raktarral, ahonnan a kiszallitas
tortént. Ezek telefonszéma a szamlan
vagy a szallitdlevélen taldlhato.

A bekodtésre és csatlakoztatasra
vonatkozo informaciok kuldn
dokumentumban vannak mellékelve.

A hasznalati utasitds honlapunkon is
elérheté:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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ELEKTROMOS sUTO

(A SUTO ES TARTOZEKAINAK ISMERTETESE - MODELLTOL FUGG)

Az abran az egyik beépithetd modell lathatd. Mivel a készllékek, amelyekre ez a hasznalati
utasitas készult, kulonbozé felszereltségliek lehetnek, a dokumentum tartalmazhatja olyan
funkciok vagy tartozékok lefrdsat is, amelyek az On készulékénél nem taldlhatok meg.

o) D L 4
..................... :3 -Sl’nek
O : - Siitési szintek

D .2

Siité ajto

—

Sit6 fogantyu

BENYOMHATO GOMB

Nyomija be egy kicsit a gombot, amig ki nem ugrik; azutadn forgassa el.

A gombot minden egyes hasznalat utdn forgassa vissza "off” pozicidba és nyomija be.
A gomb csak akkor nyomhato be, ha “off” pozicidban van.

JELFENYEK

A piros jelfény akkor vilagit, ha a sttd égdi mikoddésben vannak. Amikor a beallitott
hémeérséklet elérésre kerUl, a piros jelfény kialszik.

Egy-egy funkcid kivalasztasakor a valasztott gomb felllete vilagitani kezd. Ezeknél a
készUlékeknél nincs sarga jelfény (csak egyes modelleknél)

A sUtd belsd vilagitdsa automatikusan bekapcsol, amint a fltési rendszer kivalasztasra kerUlt.



SINEK

A sinek 4 szinten teszik lehetévé az ételkészitést. (a szintek szamozasa alulrdl felfelé
torténik).
A 3. és a 4. szintek grillezésre szolgalnak.

TELESZKOPOS KIHUZHATO SINEK

A teleszkdpos, kihlzhato sinek a 2, 3., és 4. szinteken helyezhetdk el. A sinek teljesen vagy
részben huzhatok ki.

SUTOAJTO-KAPCSOLO

A kapcsold kikapcsolja a fltést és a ventilatort a sttében, ha a készulék ajtaja mUkodés
kdzben kinyitdsra kertl. Ha az ajtd becsukddik, a kapcsold ismét aktivalja a fltést.

VENTILATOR

A készulék hitédventildtorral van ellatva, ami hiti a sttd burkolatat és a vezérld panelt.

A HUTOVENTILATOR MEGHOSSZABBITOTT MUKODESE

A sutd kikapcsoldsat kovetden a ventildtor egy ideig még mukodik, a készUlék hitése
érdekében.

A SUTO TARTOZEKAI ES KIEGESZITOI

Az UVEG SUTOTAL valamennyi sttési maéd
esetében hasznalhato. Talald talként is
hasznalhato.

A RACS grillezésre szolgal, vagy alatétként

i T SRy funkcionalhat tepsikhez, sutétalakhoz, amik
az ételt tartalmazzak.

A racs biztonsagi zarral van ellatva.
Ezért ha ki szeretné venni a sttébdl, emelje
meg egy Kicsit az elejét.
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A LAPOS SUTOTEPSI tésztak és sttemények
sUtésére szolgal.

A MELY SUTOTEPSI hus és szaftosabb
tészta sttésére szolgdl. Funkcionalhat csepp
talcaként is.

9 A sUtési folyamat soran soha ne helyezze
a mély tepsit az elsd sinre, kivéve grillezés
vagy nyarson sutés esetén, amikor csepp
talcaként funkcional.

A racsot és a tepsiket mindig a két fémsin
kdzotti melyedésbe kell becsusztatni.

Kihdzhato teleszkdpos sinek esetében
elészdr huzza ki az egyik szint sinjeit,
helyezze rajuk a racsot vagy a tepsit,
majd tolja be dket a kezével olyan mélyre,
amennyire csak lehet.

9 Ha a teleszkodpos sinek teljesen
betoldsra kerlltek a sUtébe, csukja be a
sUtd ajtajat.



A KATALITIKUS BETETEK
megakadalyozzak, hogy a szétfréccesent zsir
a suté falaira tapadjon.

A ZSIRSZURO védi a ventilatort, a

kerek égét és a sutdét a nem kivant
szennyezd&ddésektdl. Hus sutésekor is
hasznalhato, tészta sttésekor viszont vegye
ki a sutébol.

A NYARS shus sttésekor hasznalatos. A
szett egy nyarstartobdl, egy csavarokkal
elladtott nyarsbol és egy levehetd nyélbdl all.

Soha ne haszndlja a racsot, a lapos vagy a mély siitétepsit vagy
mas fém targyat vagy kiegészitét, ha mikrohullamot hasznal az

ételkészitéshez!
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TECHNIKAI INFORMACIOK

(MODELLTOL FUGGOEN)




VEZERLO EGYSEG

(MODELLTOL FUGGOEN)

XXXXXX

TIP: XXXXXX

ART. Nr:
SER. Nr: XXXXXX

220-240V ~
220V-240V, 50/60Hz

anax 1 3.5 kW

TN XXXXX

A késziilék fébb jellemzéit
ismertet6 adattabla a stté
sarkdban talalhato és akkor
lathatd, ha az ajtaja nyitva van.
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FONTOS BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK

OLVASSA AT ALAPOSAN A HASZNALATI UTASITAST
ES ORIZZE MEG, MERT A KESOBBIEKBEN IS SZUKSEGE
LEHET RA.

A készuléket 8 évesnél idésebb gyerekek vagy csdkken
fizikalis, érzékszervi vagy mentalis kepessegekkel rendelkezd
szemeélyek, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a
készulék biztonsagos hasznalatahoz szUkseges tapasztalattal
és tudassal, csak abban az esetben hasznalhatjak, ha
fellugyeletUk biztositott, illetve ha megfeleld Utmutatast kaptak
a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, valamint

ha megértették a készulek hasznalataval jaro veszeélyeket.

Ne engedje, hogy a gyerekek jatsszanak a készUlékkel. A
készulék tisztitasat és karbantartasat nem vegezhetik gyerekek
felugyelet nelkul.

FIGYELMEZTETES: A készUlék és egyes részei a hasznalat
soran igen felforrosodhatnak. Ugyeljen rd, hogy ne érintse
meg a flitdszalakat. A 8 éven aluli gyerekeket folyamatosan
fellgyelni szUkséges.

A készUlék a hasznalat sordn igen felforrosodhat. Ugyeljen ra,
hogy ne érintse meg a futdszalakat.

FIGYELMEZTETES: A készUlék egyes részei a haszndlat sordn
igen felforrosodhatnak. Tartsa tavol a gyerekeket a sttétél,

Csak olyan héfok-szondat hasznaljon, ami ehhez a készulékhez
javasolt.

FIGYELMEZTETES: Az dramités veszélyének elkerilése
érdekében izzdcsere eldtt daramtalanitsa a készUléket.

A sUtd tisztitasara ne hasznaljon suroloszereket vagy éles fém
kaparot, mivel ezek megsérthetik a felUletet vagy a zomanc
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vedoreteget. Az ilyen sérulések az Uveg repedeését idezhetik

P

O.

e

A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon gdztisztitot vagy
nagynyomasu tisztitdeszkdzdket, mivel ezek aramutés

okozhatnak

A készuléket nem szabad kulsé idézitdvel vagy specialis

vezér

A készUlék haztartasban vald hasznalatra
készult. Ne hasznalja mas célokra, ugymint a
helyiség futésére, hazi kedvencek vagy mas
allatok, papir, textil, fUszerek, stb. szaritasara,
mivel ez sérlléshez vagy tlzveszélyhez
vezethet.

A készUléket csak szakképzett szereld
csatlakoztathatja az elektromos haldzatra.
A készUlék sajat kezlleg torténd szerelése,
illetve nem szakképzett személy részérdl
térténd javitdsa komoly sérllés kockazatat
hordozza magaban, illetve az ilyen
beavatkozasok kdvetkeztében a termék is
megsérulhet.

Ha mas, a sttd kdzelében elhelyezkedd
készUulékek csatlakozd kabele becsipddik a
sUtd ajtajaba, a kabel sérllése kdvetkeztében
révidzarlat keletkezhet. Ezért Ugyeljen r3,
hogy a tdébbi haztartasi készulék csatlakozo
kabele biztonsagos tavolsagban legyen a
sutétol.

Ha a csatlakozo kabel sérult, azt csak a gyarto
vagy szakképzett szereld cserélheti ki, a
veszélyek elkerUlése érdekében.

& rendszerrel mUkddtetni.

Ne fedje be a sttd falait alufolidval és

ne helyezzen a suto aljara tepsiket vagy
mas edényeket. Az alufdlia akadalyozza a
leveg® dramlasat a sttdben, gatolja a fézési
folyamatot és tdnkre teszi a zomancréteget.

A sUtd ajtaja mUkodeés kdzben igen
felforrésodhat. Az erédsebb védelem
érdekében az ajtoba egy harmadik Uvegréteg
is beépitésre kerult, igy csdkkentve a

kulsé felllet hdmeérsékletét (csak egyes
modelleknél).

A sUtd ajtajanak zsanérjai tulzott terhelés
esetén megsértlhetnek. Ne helyezzen nehéz
edényeket a sUtd nyitott ajtajara és a sutd
tisztitdsa kdzben ne tdmaszkodjon a nyitott
sUtdajtora. Soha ne alljon ra a sutd nyitott
ajtajara és ne engedje, hogy a gyerekek
rauljenek.

Ugyelien ra, hogy a szellézényildsok soha ne
legyenek befedve vagy eltdomddve semmilyen
madon.

A SUTO CSATLAKOZTATASA ELOTT:

A készlilék csatlakoztatasa el6tt olvassa at alaposan a hasznalati
utasitast. A késziilék nem megfelel6 csatlakoztatasa vagy
hasznalata miatt szlikségessé valo javitas vagy egyéb kovetelés
esetén a garancia nem érvényesitheté.

n
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A KESZULEK ELSO )
ALKALOMMAL TORTENO
HASZNALATA ELOTT

A készUlék kézhezvételét kdvetden tavolitson el rola minden kiegészitdt, a szallitdshoz
hasznalt eszkdzdket is.

Tisztitsa meg a tartozékokat és a kiegészitéket meleg viz és tisztitdszer segitségével. Na
hasznaljon suroldszereket.

Amikor a sutd elsé alkalommal melegszik fel, az Uj készulékekre jellemzé tipikus szag lesz
érezhetd. Az elsd hasznalat kdzben szelléztesse alaposan a helyiséget.

12



A SUTESI FOLYAMAT LEPESEI
1-4)

1. LEPES: A FOZESI RENDSZER
KIVALASZTASA

0 0 0
O§\> f—
0&\> f—
0&% j— *O f—
- - = 3
p— - bt = 2 @
o i N A sUtési rendszer kivalasztdsdhoz forgassa
%0 - *0 = el a gombot (jobbra vagy balra) - 1asd a
" - program-tablazatot
R R el
= + M 25-
- = 7 Q" A beallitasok sités kézben is
I — ® 5 ¥ Y
x RCA maodosithatdk.

GYORS MELEGITES 160
Ez a funkcid akkor hasznos, ha a sutét a lehetd

leggyorsabban szeretné a kivant héfokra felmelegiteni. Ez a

funkcid nem alkalmas ételkészitésre. Ha a suté elérte a kivant

héfokot, a melegités leall.

FELSO ES ALSO EGO 200
A sUt6 aljan illetve a sutétér tetején elhelyezett égdk

egyenletesen sugarozzak a hét a sttd belsejébe. Csak egy

szinten lehetséges a tészta vagy hus sutése.

FELSO EGO 180
Csak a sutétér tetején elhelyezett ég6 sugarozza a hét az
ételre. Etelek tetejének piritdsara idedlis (a sutés végén).

%)

ALSO EGO 180
Csak a suté aljan elhelyezett égé sugarozza a hét. Az étel

also részének piritdsara idealis.

vy GRILL 240
Csak a grill ég6 (a nagy grill szett része) mikodik. Ez az

Uzemmod ideadlis kisebb mennyiségl melegszendvics,

kolbdsz sUtésére vagy kenyér piritasara.
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RENDSZER LEIRAS JAVASOLT HOFOK (°C)

14
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NAGY GRILL 240
A felsé égd és a grill ég6 mukodik. A hét kozvetlentl a

sutotér felso részén elhelyezett grill €96 sugarozza. A

melegitd hatds novelése érdekében a felsé égd is mikodik.

Ez a kombinacio ideélis kisebb mennyiségll melegszendvics,

kolbdsz stutésére vagy kenyér piritasara.

GRILL VENTILATORRAL 170
A grill égé és a ventilator mikodik. Ez a kombinacid idealis

husok grillezésére, valamint nagyobb darab husok és

csirke sUtésére egy szinten. Ez az Uzemmaod hasznalhatd

gratinirozott ételek készitésére és ropogos kéreg sttésére.

FELSO EGO ES VENTILATOR 170
A felsé égé és a ventildtor mikodik. Ez az Gzemmod idealis

nagyobb darab husok és csirke stutésére. Gratinirozott ételek

készitésére szintén hasznalhato.

FORRO LEVEGO ES ALSO EGO 200
Az alsé égd, a kerek égod és a ventildtor mikodik.

Ez az Uzemmod idedlis pizzak, szaftos sutemények,

gyumolcstortak, kelt tésztak és aprosttemeények sttésére,

egyszerre tobb szinten.

FORRO LEVEGO 180
A kerek égd és a ventildtor mikodik. A sutétér hatso falan

elhelyezett ventildtor gondoskodik arrdl, hogy a forrd levegd

folyamatosan keringjen a sult vagy a tészta korul. Ez az

Uzemmaod idedlis husok és tésztak sutésére, egyszerre tébb

szinten.

ALSO EGO ES VENTILATOR 180
Ez az Uzemmadd idealis kelt, de nem magasra keld tésztak
sUtésére, valamint befézésre.

ALSO ES FELSO EGO VENTILATORRAL 180
Mindkét €96 és a ventildtor is mUkodik. A ventilator
gondoskodik a forré levegd egyenletes keringésérdl|
a sUtében. Ez az Uzemmad idedlis tésztdk sttésére,
kiolvasztasra, gyUmolcsok és zoldségek szaritasara.

TANYERMELEGITES 60
Ez a funkcid az edények (tanyérok, csészék) talalds eldtti

melegitésére szolgal - igy az ételek tovabb melegen

tarthatok.

KIOLVASZTAS -
A levegd keringetése égék hasznalata nélkul. Csak a

ventildtor muikodik. Ez az Uzemmod az ételek lassu

kiolvasztasara szolgal.

AQUA CLEAN 70
Csak az alsé égd sugarozza a hét. Ez a funkcio idealis a foltok

és ételmaradékok eltavolitdsara a stutébdl. A program 30

percig tart.



2. LEPES: A BEALLITASOK MEGVALASZTASA

A SUTESI HOFOK BEALLITASA

Allitsa a héfok-gombot “‘ helyzetbe, amikor a nagy grillt és a
grillt hasznalja sttéshez.

AZ ORA BEALLITASA

10

60

20

50

30

-40

VISSZASZAMLALO

Az id6 bedllitdsahoz forgassa el a gombot az dramutato jarasaval
megegyezd iranyba. A bedllitast a gomb ellenkezé irdnyba torténd
elforgatasaval pontosithatja. A leghosszabb lehetséges beallitas
60 perc. Ha a beadllitott id6tartam eltelt, hangjelzés lesz hallhato
koérulbelul 5 masodpercig.

A KIKAPCSOLAS IDOZITESE (id6ézités kapcsolé)

El&szor valassza ki a sUtési rendszert és a héfokot.

A gomb dramutatd jarasaval megegyezd irdanyba vald
elforgatdsaval allitsa be az idét. A beadllitott idétartam elteltével a
kivalasztott sutési rendszer kikapcsol.

Ha nem szeretné hasznalni az idézités kapcsolot, vagy ha
az id6étartam 15 percnél rovidebb, vagy 120 percnél hosszabb, a
manualis beallitds javasolt. A jel (kéz) kivadlasztdsdhoz forgassa el
a gombot balra. Ha a gomb “0” pozicidban van, a sttd nem fog
mukodni.
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3. LEPES: A SUTES MEGKEZDESE

Allitsa be a rendszert és a héfokot, majd kezdje meg a sttés folyamatat.

4. LEPES: A SUTO KIKAPCSOLASA

Forgassa el a SUTESI RENDSZER VALASZTO GOMBOT "0" pozicidba.

0

A sUtés befejeztével a ventildtor egy ideig még muikddni fog - ennek idétartama a
héfoktdl fugg. Ha az ételt a sUtdben hagyja, az abbdl felszabaduld nedvesség lecsapddhat
a sutd elején és ajtajan.
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A RENDSZEREK (FOZESI
MODOK) LEIRASA ES FOZESI
TABLAZATOK

Ha az elkésziteni kivant ételt nem taldlja a fézési tablazatban, keressen egy hozza hasonld
ételt.

A kijelzett informacid egy szinten valo fézésre vonatkozik.

Egy javasolt h&éfok-tartomany van megjeldlve. Kezdje az alacsonyabb héfok-beallitassal és
novelje, ha ugy latja, hogy az étel nem pirul eléggé.

A f6zési idétartama hozzavetdleges becsult érték, és bizonyos feltételek figgvényében
valtozhat.

A * jeldlés azt jelenti, hogy a valasztott fézési modnal a sttét eld kell melegiteni.

Csak akkor melegitse eld a sUtét, ha a recept vagy a hasznalati utasitas tablazatai
alapjan szUkséges. Az Ures sUté melegitése sok energidt igényel. igy példaul sok energia
megtakarithatd azzal, ha tébbféle tésztat vagy tdbb pizzat kdzvetlenll egymas utan

sUtlnk és nem kell a sUtét tdobbszor eldmelegiteni.

Hasznaljon sotét, fekete szilikonnal bevont vagy zomancozott tepsiket, mert ezek jdl
vezetik a hét.

Ha sUtépapirt hasznal, Ugyeljen rd, hogy az magas héfokon is héallo legyen.

Nagyobb darab hus vagy tészta sttésekor nagy mennyiségl g6z képzddhet a sttédben,
ami az ajton csapddik le. Ez természetes jelenség, ami nem befolydsolja a készulék
mukodeéset. A fézés végeztével tordlje at az ajtot és az ajtd Uvegét.

SUtemények készitésekor mindig tavolitsa el a zsirszlrdt a sttdbdl.

A sUtés vége eldtt korulbelll 10 perccel kapcsolja ki a sUtét, igy energidt takarithat meg a
felgyulemlett h6 kihasznalasaval.

Ne hitse az ételt a zart sUtdben a kondenzacid (para) megeldzése érdekében.
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FOZESI MODOK

FELSO ES ALSO EGO —

A sUtd aljdn és tetején elhelyezett égdk
egyenletesen sugdrozzak a hét a sutd
belsejébe.

Hus sitése:

Hasznaljon zomancozott, edzett Uveg, agyag, vagy ontdttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbol készult edények nem megfeleldek, mert erdsen visszaverik a hét.

A sUtés soran 6ntson a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa meg
a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssult 1500 2 190-200 120-130
Sertés lapocka 1500 2 190-200 120-140
Sertés rolad 1500 2 190-200 120-140
Fasirt 1500 2 200-210 60-70
Marhasult 1500 2 190-210 120-140
Bélszin, jol atsult 1000 2 200-210 40-60
Borju rolad 1500 2 180-200 90-120
Barany pecsenye 1500 2 190-200 100-120
Nyul pecsenye 1500 2 190-200 100-120
Szarvascomb 1500 2 190-200 100-120
Pizza * / 2 220 25

Csirke 1500 2 200 80

HAL

Parolt hal 1000 2 210 50-60

Hasznalja ezt az Uzemmodot csirke sUtésére, ha a készUlék nem rendelkezik &
Uzemmaoddal.
Haszndlja azet az Uzemmaddot pizza sttésére, ha a készulék nem rendelkezik £
Uzemmaoddal.
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Tészta sltése

Csak egy szintet hasznaljon, és sotét szinl tepsiben stssén. Vildgos szinl tepsi hasznalata
esetén a tészta kevésbé sul at, mert az ilyen edények visszaverik a hét.

A tepsiket mindig a racsra tegye. Ha a sUtéhdz tartozo tepsit hasznalja, vegye ki a racsot.
A sUtd eldmelegitése esetén a sttési idd révidebb lesz.

Zoldségfelfujt 2 190-200 30-35
Edes felfujt 2 190-200 30-35
Zsemle * 2 200-220 30-40
Kenyér * 2 180-190 50-60
Fehér kenyér * 2 180-190 50-60
Hajdina kenyér * 2 180-190 50-60
Teljes ki6rlési kenyér * 2 180-190 50-60
Rozskenyér * 2 180-190 50-60
Tonkoly kenyér * 2 180-190 50-60
Dids kalacs 2 180 55-60
Piskota torta * 2 160-170 25-30
Turds kalacs 2 170-180 65-75
Cupcake 2 170-180 25-30
Aprosttemény leveles tésztabal 2 200-210 25-30
Kaposztas pirog 2 185-195 25-40
GyUumolcstorta 2 150-160 40-50
Habcsok 2 90 120

19
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Megsiilt a stitemény? * Szurjon a tésztaba felllrél egy fa fogpiszkalot vagy egy
villat. Ha nem tapad ra a tészta, amikor kihldzza, akkor mar
megsult.

* Kapcsolja ki a sttét és hasznalja ki a fennmaradd hét.

Osszeesett a tészta? * Ellenérizze a receptet.
* Kdvetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot.
« Ugyeljen a keverés idétartamara, amikor kis mixert,
habverét hasznal.

A tészta alja tul vildgos?  « Hasznaljon sotét szind tepsit.
* Helyezze a tepsit egy szinttel lejjebb és kapcsolja be az
alsé égét a sutés vége felé.

A nedves toltelékkel - Allitsa a sutét magasabb héfokra és stisse hosszabb ideig
toltott sitemény nem a tésztat.
sult at?

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.
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NAGY GRILL, GRILL

Ha a nagy grillen grillez ételeket, a felsé égd
és a stutotér felsd részén taladlhatd grill égé
mUkodik.

Ha normal (nem nagy) grill funkcioéval
grillez, csak a grill égé (a nagy grill szett
egy része) fog muakodni.

Melegitse el6 az infravoros (grill) égét 5 percig.

Felligyelje a sUtés teljes folyamatat, mert a magas héfok miatt a hus gyorsan megéghet.
A grillezés idedlis kolbaszok, husszeletek és halak (steak, szeletek, lazacsteak vagy filé,
stb.) ropogdsra sttésére - zsirszegény modon, vagy kenyér piritasara.

Amikor kozvetlentl a racson grillez, kenje meg a racsot olajjal, hogy a hus ne tapadjon ra
és a negyedik szintre helyezze be a sUtébe. Az elsd vagy a masodik szintre tegye be ala
a csepp talcat. Amikor tepsiben [évé ételeket grillez, Ugyeljen ra, hogy elegendd folyadék
legyen alatta, hogy ne égjen oda. Sutés kdzben forditsa meg a hust.

A grillezést kdvetden tisztitsa meg a sUtdt, a tartozékokat és az eszkdzoket.

Grillezési tablazat - kis grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 3 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 3 240 18-22
Husszeletek / darabok 180 g/ darab 3 240 20-22
Grillkolbasz 100 g / darab 3 240 11-14
PIRITOTTKENYER
Piritott kenyér / 4 240 3-4
Melegszendvics / 4 240 5-7
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Grillezési tablazat - nagy grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 3 240 14-16
Beefsteak, jol atsult 180 g / darab 3 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 3 240 19-23
Husszeletek / darabok 180 g/ darab 3 240 20-24
Borjuszelet 180 g / darab 3 240 19-22
Grillkolbasz 100 g / darab 3 240 11-14
Loncshus (Leberkase) 200 g/darab 3 240 9-15

Lazacszeletek/filé 600 3 240 19-22
6 szelet fehér kenyér / 4 240 1.5-3
4 szelet kevert lisztbdl / 4 240 2-3

készUlt kenyér

Melegszendvics / 4 240 3.5-7

Amikor tepsiben lévé ételeket grillez, Ugyeljen ra, hogy elegendd folyadék legyen alatta,
hogy ne égjen oda. Sutés kdzben forditsa meg a hust.

Ha pisztrangot sut, tordlje a halat szadrazra egy papirtdrld segitségével. Szdrjon a belsejébe
fliszereket, majd kenjen ra kivulrél olajat és helyezze a racsra. Ne forditsa meg grillezés
kdzben.

A grill (infravoros) égé hasznalata kézben tartsa mindig zarva a
suté ajtajat.

A grill ég6, a racs és a tobbi eszk6z igen felforrésodhat grillezés
koézben, ezért hasznaljon mindig védékesztylit és husfogd
csipeszt.



Siutés a nyars segitségével (modelitsi fuggsen)

Nyars hasznalata mellett a maximalis héfok 240°C lehet.

D)

T

T

Helyezze be a nyarstartot alulrol
szamolva a 3. sinre és tegyen egy meély
tepsit az elsd sinre csepp-talcanak.

Szurja a hust a nyarsra és szoritsa meg
a csavarokat.

Helyezze a nyars nyelét az elsé

nyarstartora, a hegyét pedig illessze
bele a sUtd hatso falanak job oldalan
taldlhato nyilasba (a nyilast egy forgathatd
fedél vedi).

Vegye le a nyars nyelét és csukja be a
sUtd ajtajat.

Kapcsolja be a stutét és valassza ki a NAGY
GRILL Gzemmodot.

A grill csak akkor miikédik, ha a stité ajtaja be van csukva.

23
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yvyv

GRILL LEGKEVERESSEL *

/:D Ennél a mikodési modnal a grill égd és a
ventildtor mUkodik egyiddben. Idedlis hus,
hal és zoldség grillezésére.

(Lasd a GRILL tzemmodnal leirt funkciokat
9 és tippeket.)

2] 1 | I

E A
WOS

Kacsa * 2000 2 150-170 80-100

Sertéssult 1500 2 160-170 60-85

Sertéstarja 1500 2 150-160 120-160

Sertéscomb 1000 2 150-160 120-140

Fél csirke 600 2 180-190 25 (egyik oldal)
20 (masik oldal)

Csirke 1500 2 190 30 (egyik oldal)

30 (masik oldal)

Pisztrang* 200 g/darab 2 170-180 45-50



FORRO LEVEGO ES ALSO EGO

A
g

Etel

Turds kalacs, omlos
tészta

Pizza *

Quiche Lorraine, omlds
tészta

Almas kalacs, kelt tészta

Almas rétes, rétestészta

(i

Szint (alulrdl)

2

1\
<

Az also égd, a kerek égd és a forrd levegd
ventildtor mUkodik. Idedlis pizza, almas pite
és gyumolcstorta készitésére.

(Lasd a FELSO ES ALSO EGO Uzemmaodnal
leirt funkciokat és tippeket.)

Héfok (°C)

150-160

200-210
180-200

150-160
170-180

Sitési id6 (perc)

65-80

15-20
35-40

35-40
45-65

25
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FORRO LEVEGO ®

/Su
D

A kerek égé és a ventilator mikodik. A sttd
hatso faldn elhelyezett ventildtor biztositja a
forrd levegd folyamatos keringetését a sult

vagy a tészta kordl.

120 0 | |

A
(1

& D

\Z

Q\

Hus sitése:
Hasznaljon zomancozott, edzett Uveg, agyag, vagy ontdttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbodl készult edények nem megfeleléek, mert erésen visszaverik a hét.

A sUtés soran 6ntson a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa meg
a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssiilt, béros 1500 2 170-180 140-160
Sertés oldalas 1500 2 170-180 120-150
Kacsa 1700 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-170 180-220
Csirkemell 1000 2 180-190 70-85

Toltott csirke 1500 2 170-180 100-120

26



Tészta sltése
Elémelegités javasolt.

A kekszek és aprosttemeények lapos tepsikben egyszerre tobb szinten is stthetdk (2. és 3. szint).

Ugyeljen ra, hogy a sutési idd kulonbodzd lehet akkor is, ha egyszerre helyezte be a tepsiket. A

felsé tepsiben elhelyezett kekszek gyorsabban késztlhetnek el, mint az alséban lévék.
A tepsiket mindig a racson helyezze el. Ha a sttéhoz tartozo tepsit hasznalja, vegye ki a racsot.
Az egyenletes sllés érdekében Uigyeljen rd, hogy a sUtemények azonos vastagsaguak legyenek.

Kalacs 2 150-160 45-60
Piskota tészta 2 150-160 25-35
MorzsastUtemény 2 160-170 25-35
Gyumolcstorta, piskota tésztabdl 2 150-160 45-65
Szilvas kalacs 2 150-160 30-40
Piskotatekercs* 2 160-170 15-25
GyUumolcstorta, omlds tészta 2 160-170 50-70
Challah (fonott élesztds kalacs) 2 160-170 35-50
Almas rétes 2 170-180 40-60
Bukta (Buchtel) 2 170-180 30-35
Keksz, omlds tészta 2 150-160 15-25
Keksz, nyomoézsakbol 2 150-160 15-28
Aprositemény, kelt tésztabol 2 170-180 20-35
Aprosttemény, leveles tésztabol 2 170-180 20-30
Joghurt 2 40 240

Almas és turds rétes 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Sult burgonya, sutésre eldkészitett 2 170-180 20-35
Krokett, sitésre el6készitett 2 170-180 20-35
Aprosttemény, krémmel toltot 2 180-190 25-45

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.
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ALSO EGO ES VENTILATOR .l

/Eu
D

Ez az Uzemmod alacsonyabb kelt tésztak

sUtésére, valamint gyumaolcs és zdldség

befézésére idedlis. Hasznalja alulrdl a

masodik szintet és viszonylag lapos tepsit,

hogy a forrd levegd szabadon keringhessen
e az étel felsd része korul.

|

-

(Y

10| —R]
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Eper 2 180 20-30

Magos gyimadlcsok 2 180 25-40

GyUmolcspép 2 180 25-40

Savanyu uborka 2 180 25-40

Bab/sargarépa 2 180 25-40
BEFOZES

Készitse eld a befdzni kivant éleimiszereket és az Uvegeket a szokdsos modon. Hasznaljon
gumi tomitdgylrlvel és Uveg fedéllel elldtott befdttes Givegeket. Ne hasznaljon csavaros
vagy fém fedell beféttes Uvegeket, sem fém edényeket. Ugyeljen rd, hogy az Uvegek
azonos méretliek legyenek, ugyannyi legyen a tartalmuk és szorosan le legyenek zarva.

Toltsoén 1 liter forrd vizet a mély tepsibe (kb. 70°C) és helyezzen a tepsibe 6 db 1 literes
beféttes Giveges. Tegye a tepsit a sttdbe, a masodik szintre.

A befézés soran figyelje a befdttes Uvegeket és csak addig fézze a gylimodlcsdket és a
z6ldségeket, amig a folyadék forrni nem kezd - az elsd buborékok megjelenéséig az elsd

beféttes tvegben.
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Eper 6x11 40-55 kikapcsolni 25
Magos gylmolcsok 6x11 40-55 kikapcsolni 30
GyUmolcspuré 6x1 | 40-55 kikapcsolni

Savanyu uborka 6x11 40-55 kikapcsolni 30
Bab, sargarépa 6x1 | 40-55 120°C, 60 perc 30
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FELSO ES ALSO EGO VENTILATORRAL 3

Ez az Uzemmod idedlis tésztak sttésére,
kiolvasztasra, gylimodlcsok és zdldségek
szaritasara. Miel6tt az ételt az eldmelegitett
sUtébe helyezné, varja meg, amig a jelfény
elészor kialszik. A legjobb sUtési eredmény
elérése érdekében csak egy szintet
hasznaljon.

A sUtét eld kell melegiteni. Alulrdl szamolva
a masodik vagy a negyedik szintet
hasznalja.

1

18—

(1

Tablazat tésztak stitéséhez also-felsé égdk és ventildtor hasznalata mellett

Tészta tipusa Szint Hémérséklet Sutési id6
(alulrdl) °C) (perc)
Marvanykalacs 2 140-150 45-55
Sdtemeény szdgletes tepsiben 2 130-140 45-55
Turdslepény 2 130-140 55-65
GyUmolcsds sitemeény - omlds 2 140-150 35-45
Piskota 2 130-140 20-30
MorzsastUtemeény 2 140-150 25-35
GyUmolcsds piskota 2 130- 40 35-45
Piskotakekercs 2 140-150 18-23
Fonott kalacs 2 140-150 25-35
Karacsonyi cipo 2 130-140 50-60
Almas rétes 2 140-150 45-55
Lekvatos bukta 2 150-160 25-35
Kuglof 2 130-140 40-50
Omlods sitemeények 2 140-150 18-25
Nyomodval készitett 2 130-140 10-15
sitemeények *
Aprosttemény, kelt tészta 2 140-150 15-20
Kenyér 2 170-180 45-55
Pizza 2 180-190 13-20
Quiche Lorraine 2 150-160 35-45
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Almas rétes 2 150-160 40-50

Pizza 2 160-170 15-23
Rétestészta 2 150-160 18-25
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KIOLVASZTAS *0

Ennél az tzemmaodnal a levegd az égdk mikddése nélkul kering.
A kiolvasztasra alkalmas ételek kdzé tartoznak példaul a tejszines vagy vajas krémes
sUtemények, a tortdk és tésztak, kenyerek, zsémlék és fagyasztott gylimodlcsok.

A legtdbb esetben javasolt az ételeket kivenni a csomagolasbdl (ne felejtse el eltavolitani a
fém kapcsokat vagy csipeszeket).

A kiolvasztasi idé felénél az ételt meg kell forditani vagy fel kell keverni, illetve szét kell
valasztani, ha a darabjai &ssze voltak fagyva.
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KARBANTARTAS & TISZTITAS

Ne felejt el kihtzni a késziilék villasdugodjat a konnektorbdl és
hagyija kihtilni a késziléket.

Gyerekek megfelelé felligyelet nélkiil nem végezhetik a késziilék
tisztitasat vagy karbantartasat.

Aluminium fellletek

Az aluminium fellleteket tisztitsa specidlisan ilyen feltletekhez készUlt, nem surold
hatdsu, folyékony tisztitdszerrel. Tegyen a tisztitdoszerbdl egy kicsit egy nedves ruhara és
tisztitsa meg a felUletet. Ezt kdvetden Oblitse at a fellletet vizzel. Ne tegye a tisztitdoszert
kdzvetlentl az aluminium felUletre.

Ne hasznaljon surold hatdsu tisztitdszereket vagy szivacsokat.

Megjegyzés: A fellletnek nem szabad érintkeznie a sUtétisztitd spray-vel, mert az lathato
és Orok sérulést okozhat rajta.

A burkolat rozsdamentes acél elélapja

(modelltél fuggden)

A felUletet kimélé oldattal (szappanhab) és puha szivaccsal tisztitsa, ami nem karcolja meg
a felUletet. Ne hasznaljon surold hatdsu szert vagy olddszert tartalmazo tisztitdszert, mert
ezek kart okozhatnak a feluletben.

Lakkozott felliletek és mlianyag részek

(modelltél fuggden)

A gombokat, ajtd fogantyut, matricékat és adattablakat ne tisztitsa suroldszerekkel,
alkohol-alapu tisztitdszerekkel vagy alkohollal. A foltokat azonnal probalja meg eltavolitani,
puha, nem surold rongy és viz segitségével, igy elkertlhetd a feltletek sérulése.
Hasznalhat specidlisan ilyen fellletekhez vald tisztitdszereket is - a gyartd utasitdsainak
megfelelden.

Az aluminium boritasu fellleteknek nem szabad érintkeznitk a sUtdtisztitd spray-vel,
mert az lathato és drok sérulést okozhat rajtuk.

33

I
o]
o
o)
2



128061

HAGYOMANYOS SUTOTISZTITAS

A makacs szennyezddések eltavolitdsara hasznalhatja a hagyomanyos sttétisztitasi
folyamatot (tisztitdszer vagy sutdtisztitd spray hasznalata). llyen tisztitast kdvetden
mossa le alaposan a tisztitdszerek maradvanyait.

A sUtdt és tartozékait minden egyes hasznalatot kdvetden tisztitsa meg, megelbzendd,
hogy a szennyezd&dések raégjenek a fellletre. A zsiradék eltavolitasanak legegyszerlbb
modja a meleg szappanhab hasznalata, amikor a stté még meleg.

A makacs szennyezddések és a korom eltdvolitdsara hasznaljon hagyomanyos stutétisztitd
szert. Oblitse 4t alaposan a fellleteket tiszta vizzel, igy eltdvolitva a tisztitdszer
maradvanyait.

Soha ne hasznaljon erds tisztitdoszereket, suroldszereket, suirold hatasu szivacsokat,
folteltavolitd vagy rozsdaoldd szereket, stb.

A tartozékokat (tepsik, racsok, stb.) forrd viz és megfeleld tisztitdszer segitsgével tisztitsa.

A ZSIRSZUROT minden egyes hasznalat utdn tisztitsa meg forrd viz és mosogatdszer
segitségével, puha ecset hasznalatdval, vagy mosogatdgépben.

A sUtd, a sutdtér és a tepsik specidlis zomancbevonattal vannak ellatva, a sima és ellenalld

felllet biztositdsa érdekében. Ez a specialis bevonat megkdnnyiti a szobahdémeérsékleten
valo tisztitast.
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AZ AQUA CLEAN FUNKCIO HASZNALATA
A SUTO TISZTITASARA

Forgassa el a SUTESI RENDSZER
VALASZTO GOMBOT Aqua Clean 2

pozicidba. Allitsa a HOFOK GOMBOT 70°C-
ra.

Toltsdn 0.6 | vizet az Uveg tepsibe és
helyezze el az alsd szinten.

30 perc elteltével a sttd zomancozott

falain lerakodott ételmaradékok
megpuhulnak és kdnnyeden letdrélhetdk
lesznek egy puha ruhaval.

Az Agqua Clean funkcioét csak akkor haszndlja, ha a suté mar
teljesen kihdilt.
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A ROGZITETT ES TELESZKOPOS SINEK
KIVETELE ES TISZTITASA

A sinek tisztitdsara csak hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon.

36

A Fogja meg a sineket alul és huzza ket a
sUto belseje felé.

B Vegye ki a sineket a felul taldlhato
nyilasokbdl.

G A kihuzhato sineket ne tisztitsa mosogatégépben.



A KATALITIKUS BETETEK ELHELYEZESE

A sinek tisztitdsara csak hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon.

Tavolitsa el a fix vagy kihlizhatd sineket.

Akassza a betéteket a sinekkel egyltt a
lyukakba, és huzza felfelé.

A katalitikus betéteket teljesen kihuzhato
sinek

esetében Ugy helyezze be, hogy a mellékelt
kapcsok egyik végét akassza a sutd faldnak
aljan 1évé nyildsokba, a masik végét pedig a
sinekbe.

A kapcsok arra szolgalnak, hogy a sineket
fixen a helyUkon tartsak.

A katalitikus betéteket ne tisztitsa mosogatégépben.
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A SUTOTER FELSO RESZENEK TISZTITASA

(modelltdél fuggden)

A felsé grill lehajthato, igy megkdnnyiti a sttd felsd részének tisztitasat. A sutd
tisztitdsanak megkezdése elétt tavolitsa el a tepsiket, racsokat és sineket.

HUzza az ég6t maga felé addig, amig a
keresztrud ki nem ugrik a stté jobb és bal
oldalan lévo tartokbol.

Soha ne hasznalja a grillégét lehajtott
allapotban. A tisztitast kdvetden kdvesse
a fenti utasitasokat forditott sorrendben,
nyomja befelé a grillégdt, amig a keresztrud
a helyére nem ugrik.

Aramtalanitsa a késziiléket.

Az ég6 hideg kell hogy legyen, ellenkezé esetben fennall az égési
sérlilés veszélye.
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A SUTO AJTAJANAK LEVETELE ES
VISSZAHELYEZESE

PUHA AJTOZARAS (modelitél fuggéen)

A sUtdajto olyan rendszerrel van elldtva, ami tompitja az ajtd zarddasanak erejét, 75 fokos
sz6gtdl kezdve. Ez a rendszer lehetdvé teszi az ajtd egyszerl, csendes és puha zarodasat.
Egyetlen enyhe nyomas (a zart ajtopoziciohoz képest 15 fokos szdgig) elegendd ahhoz,
hogy az ajtd automatikusan és puhan becsukddjon.

Ha az ajté bezarasa tul erésen térténik, a rendszer hatasa
csdkken vagy biztonsagi okokbdl nem is Iép miikddésbe.

El&szor nyissa ki teljesen az ajtot
(amennyire lehet).

A A rogzitdket hajtsa teljesen hatra
(hagyomanyos ajtdzards esetében).

B Puha zardrendszernél 90°-ban hajtsa
vissza a régzitdket.

Lassan zarja be az ajtdt, amig a
réogzitdk egy vonalba nem kertlnek a
zsanéragyakkal.
A zart sUtdajtohoz képest 15°-0s szdgnél
enyhén emelje felfelé az ajtot és huzza ki
mindkét zsanéragybol.

9 Az ajto visszahelyezéséhez kdvesse

a fenti utasitasokat forditott sorrendben.

Ha az ajtd nem nyilik vagy nem zarodik
megfelelden, ellendrizze, hogy a zsanérokon
lévd vajatok egyirdnyban vannak-e a
zsanéragyakkal.
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AJTOZAR (modelltdl fuggden)
Az ajtd ugy nyithato ki, ha ujjdval enyhén jobbra hizza az ajtézarat és ezzel egyiddben
kifelé huzza a sutd ajtajat.

Amikor a siité ajtaja be van csukva, az ajtézar automatikusan
visszaall az eredeti pozicidba.

Az ajtdé visszahelyezésekor ligyeljen ra, hogy a zsanér-rogziték
megdfeleléen legyenek elhelyezve a zsanéragyakban, azt
megelézendd, hogy a fé6 zsanér, ami egy erds rugdval van
dsszekapcsolva, hirtelen bezardédjon. Ha a rugé nem megfeleléen
van elhelyezve, fennall a sérulésveszély.
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AZ AJTOUVEG ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

A sUté ajtajanak Uvege belllrdl tisztithatd, de eldszor ki kell venni. Szerelje le a sUtd ajtajat
(lasd A sUto ajtajanak levétele és visszahelyezése fejezetet).

Emelje enyhén felfelé az ajtd jobb és

bal oldalan lévé rogzitdket (1jeldlés a
rogzitdn) és huzza dket elfelé az Uveglaptol
(2 jeldlés a rogziton).

Tartsa az ajtolveget az alsd részénél

fogva; majd emelje meg kicsit, hogy mar
ne csatlakozzon a régzitéhdz, majd tavolitsa
el.

A harmadik Uveglap eltavolitdsahoz

(csak egyes modelleknél) emelje fel
és tavolitsa el az Uveglapot. Tavolitsa el az
Uveglapon lévd gumi tomitéseket is.

9 Az Uveglap visszahelyezéséhez kdvesse
a fenti utasitasokat forditott sorrendben. Az
ajton és az Uvegen lévé jeldléseknek (félkor)
fednitk kell egymast.
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AZ 12ZO CSEREJE

Az izz6 fogyodeszkdz, igy arra nem vonatkozik a garancia. Az izzo cseréje elétt tavolitsa el
a tepsiket, a racsot és a sineket.

(Halogén lampa: G9, 230 V, 25 W; hagyomanyos izzd E14, 25 W, 230 V)

Egy lapos csavarhuzo segitségével lazitsa
ki az izzd fedelét és tavolitsa el. Tavolitsa el
az izzot.

9 Ugyeljen rd, hogy ne sértse meg a
zomancot.

Lazitsa ki az izzot fedelét és tavolitsa el az
izzot.

9 Az égési sérlulések elkertlése érdekében
hasznaljon védd&kesztyt.
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HIBAELHARITASI TABLAZAT
Megoldss

Aramtalanitsa a készuléket néhany percre (vegye ki
a biztositékot vagy kapcsolja ki a fékapcsolét), majd
csatlakoztassa Ujra a készuléket és kapcsolja be.

Hivjon szerel6t.

Az izzécsere folyamatanak leirdsa a Tisztitas és
karbantartas résznél taldlhato.

Megfelelé héfokot és lzemmaodot valasztott? A sutd
ajtaja be van zarva?

Ha a hiba a fenti tandcsok kiprobalasat kovetden is fennall, hivjon
szereldt. A készulék nem megfeleld csatlakoztatdsabol vagy
hasznalatabdl eredd javitasok vagy egyéb garancialis kdvetelések
nem képezik a garancia targyat. llyen esetekben a felhasznald kell,
hogy viselje a javitas koltségeit.

Javitas el6tt daramtalanitsa a késziiléket (vegye ki a biztositékot
vagy huzza ki a villdsdugét a fali konnektorbol).
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HULLADEK-KEZELES

A készulék csomagoldsa kdrnyezetbarat anyagokbodl készult,
amelyek a kdrnyezet veszélyeztetése nélkul Ujrafeldolgozhatok,
raktarozhatok, illetve megsemmisitheték. A csomagoldanyagok
ennek megfelelben vannak jeldlve.

A készuléken, vagy a csomagoldsan lathato jeldlés arra utal,

hogy a terméket nem szabad normal haztartasi hulladékként
kezelni, hanem a megfeleld, elektromos és elektronikus készUlékek
feldolgozasara kijeldlt gyujtdhelyen kell leadni.

A termék megfeleld modon torténd kezelésével megeldzhetdk
azok a koérnyezet és emberi egészség vonatkozasaban esetlegesen
fellépd negativ hatdsok, amelyek a készUlék nem megfeleld
kezelése kovetkezményeként jelentkeznének. A termék kezelésére
és feldolgozasara vonatkozd részletes informaciokért vegye fel

a kapcsolatot a helyi dnkormanyzat hulladékkezelésért feleld
szolgalataval, a hulladékkezeld kdzponttal vagy az Uzlettel, ahol a
terméket megvasarolta.

Fenntartjiuk @ modositdsok €s hibdak jogat a haszndlati utasitdasban.

44



TESZTFOZES

Az ételek az EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen kerlltek tesztelésre.

Hagyomanyos siités

Etel Kiegészitd Szint Uzemméd  Héfok (°C)  Siitési idé
(alulrél) (perc)
Aprostitemén LEEOS
P eMeNY 2 omancozott 3 ® 140-150 25-30
- egy szinten .
tepsi
Aprosutemeén LE(E0s, 2\
prosut Y Zomancozott 26853 ® 140-150 25-30
- két szinten )
tepsi
Aprosttemény  Lapos, =
- harom zomancozott 2,3 4 & 140-150 25-30
szinten tepsi
Lapos,
Cupcake =egy o mancozott 3 ] 140-150 30-40
szinten )
tepsi
. Lapos,
Cupcake ~ket o dncozott  2és3 140-150 30-40
szinten .
tepsi
Lapos,
Cpeeke = zomancozott 2,3, 4 ® 140-150 30-40
harom szinten )
tepsi
Kerek fém
forma /
Torta Famracs 2 D 160-170 20-25
(tartoracs)
Kerek fém
. forma /
Almas pite Femracs 2 D 180 45
(tartoracs)

*Eldmelegités 10 percig.
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Grill

Piritds kenyér*

Huspogacsa
(plieskavica)*

Fémracs
(tartoracs)

Fémracs
(tartoracs) +
tepsi csepp-
talcaként

*Elémelegités 6 percig.
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