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KOHszON|UK a keszulek
megvasarlasaval irdntunk tanusitott
bizalmat!

E részletes hasznalati utasitas
célja, hogy megkdnnyitse a termék
hasznalatat. Az utasitasokon
keresztUl a lehetd leggyorsabban
megismerkedhet Uj készulékével.

Gy6z&djdn meg rdla, hogy sértetlen
terméket kapott. Ha szallitasi

sérulést 1at a terméket, vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel, akitél

a terméket megvasarolta, vagy a
terUleti raktarral, ahonnan a kiszallitas
tortént. Ezek telefonszéma a szamlan
vagy a szallitdlevélen taldlhato.

A bekodtésre és csatlakoztatasra
vonatkozo informaciok kuldn
dokumentumban vannak mellékelve.

A hasznalati utasitds honlapunkon is
elérheté:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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ELEKTROMOS sUTO

(A SUTO ES TARTOZEKAINAK ISMERTETESE - MODELLTOL FUGG)

Az abran az egyik beépithetd modell Iadthatd. Mivel a készllékek, amelyekre ez a hasznalati
utasitas készult, kulonbozd felszereltségliek lehetnek, a dokumentum tartalmazhatja olyan
funkciok vagy tartozékok lefrdsat is, amelyek az On készlékénél nem taldlhatok meg.

- Sltési szintek

Sité ajto

Siité fogantyu

BENYOMHATO GOMB
Nyomija be egy kicsit a gombot, amig ki nem ugrik; azutadn forgassa el.

9 A gombot minden egyes hasznalat utan forgassa vissza "off" pozicidba és nyomja be.
A gomb csak akkor nyomhato be, ha “off” pozicidban van.



SINEK

A sinek 4 szinten teszik lehetévé az ételkészitést. (a szintek szamozasa alulrdl felfelé
torténik).
A 3. és a 4. szintek grillezésre szolgalnak.

TELESZKOPOS KIHUZHATO SINEK

A teleszkdpos, kihlzhato sinek a 2, 3., és 4. szinteken helyezhetdk el. A sinek teljesen vagy
részben huzhatok ki.

SUTOAJTO-KAPCSOLO

A kapcsold kikapcsolja a fltést és a ventilatort a sttében, ha a készulék ajtaja mUkodés
kdzben kinyitdsra kertl. Ha az ajtd becsukddik, a kapcsold ismét aktivalja a fltést.

VENTILATOR

A készulék hitédventildtorral van ellatva, ami hiti a sttd burkolatat és a vezérld panelt.

A HUTOVENTILATOR MEGHOSSZABBITOTT MUKODESE

A sutd kikapcsoldsat kovetden a ventildtor egy ideig még mukodik, a készUlék hitése
érdekében.

A SUTO TARTOZEKAI ES KIEGESZITOI

Az OVEG SUTOTAL valamennyi sttési méd
esetében hasznalhato. Talald talként is
hasznalhatd.

A RACS grillezésre szolgal, vagy alatétként

i T =R funkcionalhat tepsikhez, sttétalakhoz, amik
az ételt tartalmazzak.

A racs biztonsagi zarral van ellatva.
Ezért ha ki szeretné venni a stutébdl, emelje
meg egy Kicsit az elejét.
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A LAPOS SUTOTEPSI tésztak és sttemények
sUtésére szolgal.

A MELY SUTOTEPSI hus és szaftosabb
tészta sttésére szolgdl. Funkcionalhat csepp
talcaként is.

9 A sUtési folyamat soran soha ne helyezze
a mély tepsit az elsd sinre, kivéve grillezés
vagy nyarson sutés esetén, amikor csepp
talcaként funkcional.

A racsot és a tepsiket mindig a két fémsin
kdzotti melyedésbe kell becsusztatni.

Kihdzhato teleszkdpos sinek esetében
elészdr huzza ki az egyik szint sinjeit,
helyezze rajuk a racsot vagy a tepsit,
majd tolja be dket a kezével olyan mélyre,
amennyire csak lehet.

9 Ha a teleszkopos sinek teljesen
betoldsra kerlltek a sUtébe, csukja be a
sUtd ajtajat.



A KATALITIKUS BETETEK
megakadalyozzak, hogy a szétfréccesent zsir
a suté falaira tapadjon.

A ZSIRSZURO védi a ventilatort, a

kerek égét és a sutdét a nem kivant
szennyezd&ddésektdl. Hus sutésekor is
hasznalhato, tészta sttésekor viszont vegye
ki a sutébol.

A NYARS shus sttésekor hasznalatos. A
szett egy nyarstartobdl, egy csavarokkal
elladtott nyarsbol és egy levehetd nyélbdl all.

HUSSZONDA nagyobb darab husok
sUtéséhez.

Soha ne haszndlja a racsot, a lapos vagy a mély siitétepsit vagy
mas fém targyat vagy kiegészitét, ha mikrohullamot hasznal az

ételkészitéshez!
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TECHNIKAI INFORMACIOK

(MODELLTOL FUGGOEN)

FOZESI 2 GYEREK-ZAR sUTO HOFOK-

UZEMMOD VILAGITAS BE/ SZABALYOZO
KIVALASZTO GOMB KIKAPCSOLASA GOMB
MEGJEGYZES:

A fézési Uzemmaddok jeldlései a gombon vagy az elélapon taldlhatok (készuléktipustdl
fluggden)



TELEKTRONIKUS START/STOP BEALLITASOK FOZESI

PROGRAMORA GOMB GOMB (-/+) INFORMACIOK ES
Egy-egy program ORA KIJELZESE
Fézés idétartama elinditasara vagy E gomb segitségével
ledllitasara szolgal. allithato be az
F&zés vége idétartam és a héfok.

Figyelmeztetés

Ora

MEGJEGYZES:
A gombok jobban fognak realni, ha ujja nagyobb feltletével érinti meg dket. A gombok
minden egyes érintését roévid hangjelzés kiséri.
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VEZERLO EGYSEG

(MODELLTOL FUGGOEN)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax 1 3.5 kW

TN XXXXX

A késziilék fébb jellemzéit
ismertet6 adattabla a stté
sarkdban talalhato és akkor
lathatd, ha az ajtaja nyitva van.

10



FONTOS BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK

OLVASSA AT ALAPOSAN A HASZNALATI UTASITAST
ES ORIZZE MEG, MERT A KESOBBIEKBEN IS SZUKSEGE
LEHET RA.

A készuléket 8 évesnél idésebb gyerekek vagy csdkken
fizikalis, érzékszervi vagy mentalis kepessegekkel rendelkezd
szemeélyek, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a
készulék biztonsagos hasznalatahoz szUkseges tapasztalattal
és tudassal, csak abban az esetben hasznalhatjak, ha
fellugyeletUk biztositott, illetve ha megfeleld Utmutatast kaptak
a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan, valamint

ha megértették a készulek hasznalataval jaro veszeélyeket.

Ne engedje, hogy a gyerekek jatsszanak a készUlékkel. A
készulék tisztitasat és karbantartasat nem vegezhetik gyerekek
felugyelet nelkul.

FIGYELMEZTETES: A készUlék és egyes részei a hasznalat
soran igen felforrosodhatnak. Ugyeljen rd, hogy ne érintse
meg a flitdszalakat. A 8 éven aluli gyerekeket folyamatosan
fellgyelni szUkséges.

A készUlék a hasznalat sordn igen felforrosodhat. Ugyeljen ra,
hogy ne érintse meg a futdszalakat.

FIGYELMEZTETES: A készUlék egyes részei a haszndlat sordn
igen felforrosodhatnak. Tartsa tavol a gyerekeket a sttétél,

Csak olyan héfok-szondat hasznaljon, ami ehhez a készulékhez
javasolt.

FIGYELMEZTETES: Az dramités veszélyének elkerilése
érdekében izzdcsere eldtt daramtalanitsa a készUléket.

A sUtd tisztitasara ne hasznaljon suroloszereket vagy éles fém
kaparot, mivel ezek megsérthetik a felUletet vagy a zomanc

n
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vedoreteget. Az ilyen sérulések az Uveg repedeését idezhetik

P

O.

e

A készUlék tisztitasahoz ne hasznaljon gdztisztitot vagy
nagynyomasu tisztitdeszkdzdket, mivel ezek aramutés

okozhatnak

A készuléket nem szabad kulsé idézitdvel vagy specialis

vezér

A készUlék haztartasban vald hasznalatra
készult. Ne hasznalja mas célokra, ugymint a
helyiség futésére, hazi kedvencek vagy mas
allatok, papir, textil, fUszerek, stb. szaritasara,
mivel ez sérlléshez vagy tlzveszélyhez
vezethet.

A készUléket csak szakképzett szereld
csatlakoztathatja az elektromos haldzatra.
A készUlék sajat kezlleg torténd szerelése,
illetve nem szakképzett személy részérdl
térténd javitdsa komoly sérllés kockazatat
hordozza magaban, illetve az ilyen
beavatkozasok kdvetkeztében a termék is
megsérulhet.

Ha mas, a sttd kdzelében elhelyezkedd
készUulékek csatlakozd kabele becsipddik a
sUtd ajtajaba, a kabel sérllése kdvetkeztében
révidzarlat keletkezhet. Ezért Ugyeljen r3,
hogy a tdébbi haztartasi készulék csatlakozo
kabele biztonsagos tavolsagban legyen a
sutétol.

Ha a csatlakozo kabel sérult, azt csak a gyarto
vagy szakképzett szereld cserélheti ki, a
veszélyek elkerUlése érdekében.

& rendszerrel mUkddtetni.

Ne fedje be a sttd falait alufolidval és

ne helyezzen a suto aljara tepsiket vagy
mas edényeket. Az alufdlia akadalyozza a
leveg® dramlasat a sttdben, gatolja a fézési
folyamatot és tdnkre teszi a zomancréteget.

A sUtd ajtaja mUkodeés kdzben igen
felforrésodhat. Az erédsebb védelem
érdekében az ajtoba egy harmadik Uvegréteg
is beépitésre kerult, igy csdkkentve a

kulsé felllet hdmeérsékletét (csak egyes
modelleknél).

A sUtd ajtajanak zsanérjai tulzott terhelés
esetén megsértlhetnek. Ne helyezzen nehéz
edényeket a sUtd nyitott ajtajara és a sutd
tisztitdsa kdzben ne tdmaszkodjon a nyitott
sUtdajtora. Soha ne alljon ra a sutd nyitott
ajtajara és ne engedje, hogy a gyerekek
rauljenek.

Ugyelien ra, hogy a szellézényildsok soha ne
legyenek befedve vagy eltdomddve semmilyen
madon.

A SUTO CSATLAKOZTATASA ELOTT:

A készlilék csatlakoztatasa el6tt olvassa at alaposan a hasznalati
utasitast. A késziilék nem megfelel6 csatlakoztatasa vagy
hasznalata miatt szlikségessé valo javitas vagy egyéb kovetelés
esetén a garancia nem érvényesitheté.
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A KESZULEK ELSO )
ALKALOMMAL TORTENO
HASZNALATA ELOTT

A készUlék kézhezvételét kdvetden tavolitson el rola minden kiegészitdt, a szallitdshoz

hasznalt eszkdzdket is.
Tisztitsa meg a tartozékokat és a kiegészitéket meleg viz és tisztitdszer segitségével. Na
hasznaljon suroldszereket.

Amikor a sutd elsé alkalommal melegszik fel, az Uj készulékekre jellemzé tipikus szag lesz
érezhetd. Az elsd hasznalat kdzben szelléztesse alaposan a helyiséget.
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A FOZESI FOLYAMAT LEPESEI
(1-6)

1. LEPES: BEKAPCSOLAS ES BEALLITASOK

A készulék bekapcsoldsat kovetden, vagy egy hosszabb dramkimaradas utdn a 12:00
jelzés fog villogni a kijelzén és kigyullad a jelfény @
Allitsa be a napi idét.

AZ ORA BEALLITASA

Forgassa el a BEALLITASOK GOMBOT

(-/+) és eldszdr dllitsa be a perceket; ez
kdévetden a kurzor az ordkra valt at.
Harom masodperc elteltével a beallitdsok
elmentésre kerulnek.

Ha a gombot gyorsabban forgatja
jobbra vagy balra, a bedllitdsok gyorsabban
valtoznak.

A START/ STOP gomb megnyomasaval
_ hagyja jova a bedllitast. Ha a kdvetkezd
_1°1_1_| 3 masodpercben semmilyen gomb
nem kerUl megnyomasra, a beallitas
automatikusan mentésre kerdl.

A sUtd akkor is mukddik, ha az ora nincs beédllitva. Ugyanakkor ebben az esetben az
idézités funkciok nem hasznalhatdk (lasd: AZ IDOZITES FUNKCIOK BEALLITASA).

Néhany perc szUnet utan a készUlék visszaall készenléti tzemmaddba.

AZ ORA BEALLITASANAK MEGVALTOZTATASA

Az ora bedllitasai akkor mddosithatok, ha nincs bekapcsolva idézités funkcio.
Az aktudlis idé bedllitdasdhoz nyomja meg a @ gombot. A START/ STOP gomb
megnyomasaval hagyja jova a beallitast.

14



2. LEPES: A FOZESI RENDSZER
KIVALASZTASA

oy O g A gomb elforgatasdval (balra és jobbra) valassza ki a FOZESI
*0 = RENDSZERT (lasd programtablazat).
o - A valasztott ikon megjelenik a kijelzén.
2 ~ :

9 A bedllitadsok mUkddeés kdzben is modosithatok.

®
#

))sss GYORS ELOMELEGITES 160
Ez a funkcié akkor hasznos, ha a lehetd leggyorsabban
szeretné a sUtét a kivant héfokra melegiteni. Ez a funkcid
nem alkalmas ételek készitésére. Ha a sUté felmelegedett a
kivant héfokra, a melegitési folyamat befejezédik.

— FELSO ES ALSO EGO 200
— A sUté aljan és tetején elhelyezett égék egyenletesen

sugadrozzak a hot a készulék belsejébe. A tésztdk vagy husok

csak egyetlen szinten suthetdk.

vy GRILL 240
Csak az infra ég6, a nagy grill szett egy része fog muikodni.
Ez az Gzemmdd ideadlis kisebb mennyiségl melegszendvics
vagy kolbdsz sttésére, illetve kenyér piritasara.

vy GRILL 240
llyenkor a felsé égé és a grill égé mUkodik. A hét kdzvetlentl
a suto tetején elhelyezett grill €96 sugarozza. A héhatds
novelése érdekében a felsé égd is aktiv ilyenkor.
Ez a kombinacio hasznalhatd kisebb mennyiségl
melegszendvics, hus vagy kolbdsz sutéséhez, illetve piritds
kenyér készitéséhez.

vvvv GRILL LEGKEVERESSEL 170
* Ennél az tzemmaodnal a grill €ég6 és a ventilator mikodik.
Ez a kombinacié hasznalhatd husok grillezéséhez, illetve
nagyobb darab husok vagy csirke sttéséhez - egy szinten.
Ez az Uzemmadd idedlis gratinirozott ételek készitéséhez vagy
ropogds kéreg sutéséhez.

D FORRO LEVEGO ES ALSO EGO 200
= Ennél az tzemmaodnal az also égé, a kerek égé és a forrd

levegd-ventildtor mUkodik. Idedlis pizza, szaftosabb tésztak,

gyumolcstortak, kelt tésztak és porhanyods tésztak stutéséhez,

egyszerre tobb szinten is.
f*\ FORRO LEVEGO 180
& A kerek égé és a forrd levegd-ventilator mikodik. A sutétér

hatsd falan elhelyezett ventilator biztositja a forrd levegd
folyamatos keringését a sult vagy a tészta korul. Idedlis hisok
vagy tészta sUtéséhez tobb szinten is. multaneously.
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3. LEPES: A BEALLITASOK KIVALASZTASA

Valamennyi fézési rendszerhez tartoznak alap- vagy javasolt beallitasok, amelyek
modositashatok.

A beédllitdsok a megfeleld gomb megnyomasaval médosithatok (a START/STOP gomb
megnyomasa elétt). Bizonyos programok esetében egyes bedllitasok nem elérhetdk; ilyen
esetekben hangjelzés is hallhato.

A SUTESI HOFOK BEALLITASA

Valassza ki a FOZESI RENDSZERT.
==l L I A kijelz&n megjelenik a valasztott ikon
és villogni kezd a GYARILAG BEALLITOTT
HOFOK.

Erintse meg a HOMERSEKLET
—= i GOMBOT. Forgassa el a BEALLITASOK
GOMBOT (-/+) és valassza ki a kivant
°C hémérsékletet.

AN\
&

Egyes Uzemmodok esetében korlatozva van a maximalis hémeérséklet.

A készlUlék a START gombbal térténd bekapcsolasat kdvetden a kijelzén addig villog a °C
gomb, amig a kivant érték elérésre nem kerul.
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IDOZITO FUNKCIOK
El6szor forgassa el a FOZESI RENDSZER VALASZTO GOMBOT, majd llitsa be a héfokot.

A megfeleld ikon kivalasztédsdhoz érintse meg tdbbszér egymas utdn az IDOZITES
gombot.

Ekkor kigyullad a kivalasztott idézitd funkcio ikonja és a fézés modosithatd kezdetének /
végének idépontja villog a kijelzén.

A f&zés folyamatanak elinditdsdhoz nyomja meg a START gombot. A kijelzdn ezutdn az
ELTELT FOZESI IDO lesz lathatd.

1d6zité funkciok kijelzé

H A f6zés idétartamanak beallitasa
Ennél az tzemmaodnal On hatdrozhatja meg a sitdé mikddésének
id6étartamat (fézési idd). Allitsa be a kivant fézési idétartamot.
Elészor dllitsa be a perceket, majd az drakat. A kijelzén az ikon és a
fézés idétartama lesz lathato.

H I Késleltetett inditas beallitasa
Ennél az Uzemmadnal On hatdrozhatja meg a fézési folyamat
id6tartamat (fézési idd) és azt az idépontot, amikor a fézést be
szeretné fejezni. Ugyeljen rd, hogy az orén be legyen &llitva a pontos
napi idé.

Pelda:

Aktualis idé: dél

F6ézés idétartama: 2 ora
F&zés vége: 6 ora

El6szor dllitsa be a fézési iddt (fézés iddtartama), pl. 2 dra. Az aktualis
ido és a fézési idd dsszege automatikusan kijelzésre kerll (2 dra).
Erintse meg ismét az IDOZITES gombot a FOZESI IDO ikon
kivalasztasahoz és allitsa be azt az idépontot, amikor be szeretné
fejezni a fézést (6 ora).

A f&zés folyamatanak megkezdéséhez nyomja meg a START gombot.
Az idézités meg fogja varni a fézési folyamat kezdetének idépontjat és
vilagitani fog az ikon. A sUté automatikusan a kapcsol be (4 6ra) és a
kivalasztott iddpontban kapcsol ki (6 dra).

18



©® Visszaszamlalas bedllitasa
A visszaszamlalas funkcid a sttd mikodésétdl fuggetlendl is
bedllithatd. A leghosszabb lehetséges bedllitds 24 ora.
Az utolsd percben a visszaszamlalas kijelzése masodpercekben
torténik.

9 A bedllitott idétartam elteltével a sttd mikoddése automatikusan ledll (fézés vége).
Hangjelzés lesz hallhatd, ami barmely gomb érintésével kikapcsolhatd. Egy perc elteltével
a hangjelzés automatikusan kikapcsol.

Az idd “O”-ra valo allitasaval az dsszes iddzitd funkcio tordlhetd.

Néhany perc szUnet utan a készulék készenléti tzemmoddba kapcsol.

19
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4. LEPES: TOVABBI FUNKCIOK
KIVALASZTASA

A funkciok be- vagy
kikapcsoldsdhoz nyomja meg
a kivdnt gombot vagy gomb-
kombinaciot.

9 Egyes funkcidk bizonyos
fézési modoknal nem
elérhetdek; erre ilyen esetekben
hangjelzés is figyelmeztet.

20

—O GYEREKZAR

A funkcio a GYEREKZAR gomb érintésével kapcsolhato be. A
kijelzén ekkor kigyullad a "kulcs" ikon. A gyerekzar kikapcsoldsadhoz
érintse meg ismét a gombot. Az ikon ekkor eltlinik a kijelzérol.

Ha a gyerekzar Ugy kerll bekapcsoldsra, hogy semmilyen idézitd
funkcid nincs bedllitva (csak az 6ra lathatd a kijelzén), a sttd nem
fog mukodni.

Ha a gyerekzar egy idézitd funkcid beallitdsat kovetden kerul
bekapcsoldsra, a sttd normal médon mikodik; de nem lesz
lehetséges a bedllitdsok megvaltoztatasa.

Ha a gyerekzar be van kapcsolva, nem lehetséges a fézési modok
vagy a tovabbi funkciok modositasa. Az egyetlen lehetséges
valtoztatas a f&zési folyamat befejezése, a programvalasztd gomb
"0O" pozicidba torténd elforgatdsaval.

A gyerekzar a sutd kikapcsoldsat kovetden is aktiv marad. Egy Uj
fézési mod kivalasztasahoz elészor ki kell kapcsolni a gyerekzarat.

SUTO VILAGITAS

A sUté vildgitdsa automatikusan bekapcsol az ajtd kinyitasara vagy
a sutd bekapcsolasara.

A fézési folyamat végeztével a vildgitds meég egy percig
bekapcsolva marad.

A sttd belsejében 1évé vildgitds a VILAGITAS gomb
megnyomasaval kapcsolhatd be és ki.



5sek °C
5sek -¢-
=0+ O

HANGJELZES

A hangjelzés erdssége akkor szabalyozhatd, ha nincs idézitd
funkcid bedllitva (csak az aktualis napi idé 1athatd a kijelzédn).
Nyomja meg a HOFOK/TELJESITMENY gombot és tartsa

5 masodpercig benyomva. A kijelzén ekkor két oszlop fog
vildgitani. Forgassa el a BEALLITASOK gombot (-/+) a hadrom
lehetséges hangerdsség (egy, kettd vagy harom oszlop)
egyikének kivalasztdsahoz. Hdrom masodperc elteltével a beallitas
automatikusan elmentésre kerll és Ujra az aktualis napi idd lesz
lathato a kijelzén.

A KIJELZO KONTRASZTJANAK
CSOKKENTESE

A fézési rendszer kivdlasztd gombnak "O" pozicidban kell lennie.
Nyomja meg a VILAGITAS gombot és tartsa benyomva 5
masodpercig. A kijelzén ekkor két oszlop fog vildgitani. Forgassa

el a BEALLITASOK gombot (-/+) a kijelzé kontrasztjdnak
modositdsahoz (egy, kettd vagy harom oszlop). Harom masodperc
elteltével a beadllitas automatikusan elmentésre kerul.

KESZENLET

A kijelzé megvildgitadsa 10 perc elteltével automatikusan kikapcsol,
ha nincs hasznalatban.

A kijelzé kikapcsoldsahoz nyomja meg a KULCS + IDOZITES
gombokat. Ha id6zitd funkcid van beallitva, a kijelzén az "OFF" és
az IDOZITES ikon fog megjelenni, az aktiv funkciét jelezve.

Aramkimaradas, vagy a késziilék kikapcsoldsa esetén a tovabbi
funkciok beallitasa csak néhany percig marad elmentve. Ezt
kévetéen valamennyi beadllitds - a hangjelzés és a gyerekzar
kivételével - visszadll a gyari bedllitasokra.
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5. LEPES: A FOZESI FOLYAMAT MEGKEZDESE

A fézési folyamat a START/STOP gomb megnyomasaval és egy ideig torténd benyomva
tartasaval indithato el.

6. LEPES: A SUTO KIKAPCSOLASA

Forgassa el a FOZESI RENDSZER KIVALASZTASA gombot "0" pozicidba.

0

A f&zési folyamat végeztével, illetve a sUtd kikapcsolasat kdovetden a csdkkend
hémérséklet 50 °C-ig kerul kijelzésre.
Valamennyi idézitd funkcid ledll. A kijelzén a napi idd (dra) lesz lathato.
Egy perc elteltével a készUlék készenléti tzemmoddba kapcsol.
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A RENDSZEREK (FOZESI
MODOK) LEIRASA ES FOZESI
TABLAZATOK

Ha az elkésziteni kivant ételt nem taldlja a fézési tablazatban, keressen egy hozza hasonld
ételt.

A kijelzett informacid egy szinten valo fézésre vonatkozik.

Egy javasolt h&éfok-tartomany van megjeldlve. Kezdje az alacsonyabb héfok-beallitassal és
novelje, ha ugy latja, hogy az étel nem pirul eléggé.

A f6zési idétartama hozzavetdleges becsult érték, és bizonyos feltételek figgvényében
valtozhat.

A * jeldlés azt jelenti, hogy a valasztott fézési modnal a sttét eld kell melegiteni.

Csak akkor melegitse eld a sUtét, ha a recept vagy a hasznalati utasitas tablazatai
alapjan szUkséges. Az Ures sUté melegitése sok energidt igényel. igy példaul sok energia
megtakarithatd azzal, ha tébbféle tésztat vagy tdbb pizzat kdzvetlenll egymas utan

sUtlnk és nem kell a sUtét tdobbszor eldmelegiteni.

Hasznaljon sotét, fekete szilikonnal bevont vagy zomancozott tepsiket, mert ezek jdl
vezetik a hét.

Ha sUtépapirt hasznal, Ugyeljen rd, hogy az magas héfokon is héallo legyen.

Nagyobb darab hus vagy tészta sttésekor nagy mennyiségl g6z képzddhet a sttédben,
ami az ajton csapddik le. Ez természetes jelenség, ami nem befolydsolja a készulék
mukodeéset. A fézés végeztével tordlje at az ajtot és az ajtd Uvegét.

SUtemények készitésekor mindig tavolitsa el a zsirszlrdt a sttdbdl.

A sUtés vége eldtt korulbelll 10 perccel kapcsolja ki a sUtét, igy energidt takarithat meg a
felgyulemlett h6 kihasznalasaval.

Ne hitse az ételt a zart sUtdben a kondenzacid (para) megeldzése érdekében.
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FOZESI MODOK

GYORS ELOMELEGITES

Ez a funkcio akkor hasznos, ha a lehetd leggyorsabban szeretné a sutét a kivant héfokra
felmelegiteni. Ez az Gzemmod nem hasznalhatd ételkészitésre.

Forgassa el a FOZES|I RENDSZER
&|:| 2o KIVALASZTO GOMBOT a gyors

elémelegitésre.

Az ELORE BEALLITOTT HOFOK kerul

kijelzésre, ami modosithato.

A funckio bekapcsoldsat kdvetden a stitd melegedése megkezdddik. A kijelzén a
°C jelzés villog. Amikor a kivant h6éfok elérésre kerult, az eldmelegités befejezddott és
hangjelzés lesz hallhatd. A hangjelzés barmely gomb megnyomasaval kikapcsolhato, vagy
egy perc elteltével kapcsol ki automatikusan.
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FELSO ES ALSO EGO —
A sUtd aljan és tetején elhelyezett égdk

egyenletesen sugarozzak a hét a sutd
belsejébe.

Hus sitése:
Hasznaljon zomancozott, edzett Uveg, agyag, vagy ontodttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbol készult edények nem megfeleldek, mert erésen visszaverik a hét.

A sUtés sordn 6ntsdn a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa meg
a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssuilt 1500 2 190-200 120-130
Sertés lapocka 1500 2 190-200 120-140
Sertés roladd 1500 2 190-200 120-140
Fasirt 1500 2 200-210 60-70
Marhasult 1500 2 190-210 120-140
Bélszin, jol atsult 1000 2 200-210 40-60
Borju rolad 1500 2 180-200 90-120
Barany pecsenye 1500 2 190-200 100-120
Nyul pecsenye 1500 2 190-200 100-120
Szarvascomb 1500 2 190-200 100-120
Pizza * / 2 220 25

Csirke 1500 2 200 80

HAL

Parolt hal 1000 2 210 50-60

Hasznalja ezt az Uzemmadot csirke sttésére, ha a készUlék nem rendelkezik &
Uzemmaoddal.
Hasznalja azet az Uzemmaodot pizza sttésére, ha a készulék nem rendelkezik &
Uzemmaoddal.
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Tészta sltése

Csak egy szintet hasznaljon, és sotét szinl tepsiben stssén. Vildgos szinl tepsi hasznalata
esetén a tészta kevésbé sul at, mert az ilyen edények visszaverik a hét.

A tepsiket mindig a racsra tegye. Ha a sUtéhdz tartozo tepsit hasznalja, vegye ki a racsot.
A sUtd eldmelegitése esetén a sttési idd révidebb lesz.

Zoldségfelfujt 2 190-200 30-35
Edes felfujt 2 190-200 30-35
Zsemle * 2 200-220 30-40
Kenyér * 2 180-190 50-60
Fehér kenyér * 2 180-190 50-60
Hajdina kenyér * 2 180-190 50-60
Teljes ki6rlési kenyér * 2 180-190 50-60
Rozskenyér * 2 180-190 50-60
Tonkoly kenyér * 2 180-190 50-60
Dids kalacs 2 180 55-60
Piskota torta * 2 160-170 25-30
Turds kalacs 2 170-180 65-75
Cupcake 2 170-180 25-30
Aprosttemény leveles tésztabal 2 200-210 25-30
Kaposztas pirog 2 185-195 25-40
GyUumolcstorta 2 150-160 40-50
Habcsok 2 90 120
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Megsiilt a stitemény? * Szurjon a tésztaba felllrél egy fa fogpiszkalot vagy egy
villat. Ha nem tapad ra a tészta, amikor kihldzza, akkor mar
megsult.

* Kapcsolja ki a sttét és hasznalja ki a fennmaradd hét.

Osszeesett a tészta? * Ellenérizze a receptet.
* Kdvetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot.
« Ugyeljen a keverés idétartamara, amikor kis mixert,
habverét hasznal.

A tészta alja tul vildgos?  « Hasznaljon sotét szind tepsit.
* Helyezze a tepsit egy szinttel lejjebb és kapcsolja be az
alsé égét a sutés vége felé.

A nedves toltelékkel - Allitsa a sutét magasabb héfokra és stisse hosszabb ideig
toltott sitemény nem a tésztat.
sult at?

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.
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NAGY GRILL, GRILL

Ha a nagy grillen grillez ételeket, a felsé égd
és a stutotér felsd részén taladlhatd grill égé
mUkodik.

Ha normal (nem nagy) grill funkcioéval
grillez, csak a grill égé (a nagy grill szett
egy része) fog muakodni.

Melegitse el6 az infravoros (grill) égét 5 percig.

Felligyelje a sUtés teljes folyamatat, mert a magas héfok miatt a hus gyorsan megéghet.
A grillezés idedlis kolbaszok, husszeletek és halak (steak, szeletek, lazacsteak vagy filé,
stb.) ropogdsra sttésére - zsirszegény modon, vagy kenyér piritasara.

Amikor kozvetlentl a racson grillez, kenje meg a racsot olajjal, hogy a hus ne tapadjon ra
és a negyedik szintre helyezze be a sUtébe. Az elsd vagy a masodik szintre tegye be ala
a csepp talcat. Amikor tepsiben [évé ételeket grillez, Ugyeljen ra, hogy elegendd folyadék
legyen alatta, hogy ne égjen oda. Sutés kdzben forditsa meg a hust.

A grillezést kdvetden tisztitsa meg a sUtdt, a tartozékokat és az eszkdzoket.

Grillezési tablazat - kis grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 3 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 3 240 18-22
Husszeletek / darabok 180 g/ darab 3 240 20-22
Grillkolbasz 100 g / darab 3 240 11-14
PIRITOTTKENYER
Piritott kenyér / 4 240 3-4
Melegszendvics / 4 240 5-7



Grillezési tablazat - nagy grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 3 240 14-16
Beefsteak, jol atsult 180 g / darab 3 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 3 240 19-23
Husszeletek / darabok 180 g/ darab 3 240 20-24
Borjuszelet 180 g / darab 3 240 19-22
Grillkolbasz 100 g / darab 3 240 11-14
Loncshus (Leberkase) 200 g/darab 3 240 9-15

Lazacszeletek/filé 600 3 240 19-22
6 szelet fehér kenyér / 4 240 1.5-3
4 szelet kevert lisztbdl / 4 240 2-3

készUlt kenyér

Melegszendvics / 4 240 3.5-7

Amikor tepsiben lévé ételeket grillez, Ugyeljen ra, hogy elegendd folyadék legyen alatta,
hogy ne égjen oda. Sutés kdzben forditsa meg a hust.

Ha pisztrangot sut, tordlje a halat szadrazra egy papirtdrld segitségével. Szdrjon a belsejébe
fliszereket, majd kenjen ra kivulrél olajat és helyezze a racsra. Ne forditsa meg grillezés
kdzben.

A grill (infravoros) égé hasznalata kézben tartsa mindig zarva a
suté ajtajat.

A grill ég6, a racs és a tobbi eszk6z igen felforrésodhat grillezés
koézben, ezért hasznaljon mindig védékesztylit és husfogd
csipeszt.
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Siutés a nyars segitségével (modelitsi fuggsen)

Nyars hasznalata mellett a maximalis héfok 240°C lehet.

D)

T

T

30

Helyezze be a nyarstartot alulrol
szamolva a 3. sinre és tegyen egy meély
tepsit az elsd sinre csepp-talcanak.

Szurja a hust a nyarsra és szoritsa meg
a csavarokat.

Helyezze a nyars nyelét az elsé

nyarstartora, a hegyét pedig illessze
bele a sUtd hatso falanak job oldalan
taldlhato nyilasba (a nyilast egy forgathatd
fedél vedi).

Vegye le a nyars nyelét és csukja be a
sUtd ajtajat.

Kapcsolja be a stutét és valassza ki a NAGY
GRILL Gzemmodot.

A grill csak akkor miikédik, ha a stité ajtaja be van csukva.



yvyv

GRILL LEGKEVERESSEL *

/:D Ennél a mikodési modnal a grill égd és a
ventildtor mUkodik egyiddben. Idedlis hus,
hal és zoldség grillezésére.

(Lasd a GRILL tzemmodnal leirt funkciokat
9 és tippeket.)

2] 1 | I

ENEE
WS

Kacsa * 2000 2 150-170 80-100

Sertéssilt 1500 2 160-170 60-85

Sertéstarja 1500 2 150-160 120-160

Sertéscomb 1000 2 150-160 120-140

Fél csirke 600 2 180-190 25 (egyik oldal)
20 (masik oldal)

Csirke 1500 2 190 30 (egyik oldal)

30 (masik oldal)

Pisztrang* 200 g/darab 2 170-180 45-50
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FORRO LEVEGO ES ALSO EGO ®

Az also égd, a kerek égd és a forrd levegd
ventildtor mUkodik. Idedlis pizza, almas pite
és gyumolcstorta készitésére.

(Lasd a FELSO ES ALSO EGO Uzemmaodnal
leirt funkciokat és tippeket.)

A
g

(i

Etel Szint (alulrél) Héfok (°C) Sitési id6 (perc)
Turds kalacs, omlos 2 150-160 65-80
tészta

Pizza * 2 200-210 15-20
Quiche Lorraine, omlds 2 180-200 35-40
tészta

Almas kalacs, kelt tészta 2 150-160 35-40
Almas rétes, rétestészta 2 170-180 45-65
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Sités husszondaval

Ennél az Uzemmodnal az étel kdzepén elérni kivant héfokot allitsa be. A sttd addig
mUkodik, amig az étel belsejében elérésre nem kerUl a bedllitott héfok. A maghdmeérséklet
mérése a husszondaval torténik.

Tavolitsa el a fém fedelet (a konnektor

a sUtod jobb oldali falanak elsé részén, a
/ fels6 sarokban talalhato).

Csatlakoztassa a husszonda

villdsdugojat a konnektorba és szurja
bele a szondat az ételbe. (Ha barmilyen
id6zitd funkcio aktiv volt, az térlddni fog).

el —ae o ame Forgassa el a SUTESI UZEMMOD
= EUb 0&d VALASZTO GOMBOT (forrd levegd és
also égd) pozicidba. A kijelz6n megjelenik
az ikon, a gyarilag beallitott h&éfok és a
szonda hoéfoka.
Nyomja meg a START gombot.
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9 A sUtés soran az emelked® maghdmeérséklet lesz lathatd a kijelzdn (a kivant
maghdmeérséklet a sttési folyamat sordn modosithato).

Amikor a beallitott maghdmeérséklet elérésre kerll, a sttési folyamat leall.

Hangjelzés lesz hallhatd, ami barmely gomb érintésével kikapcsolhatd. Egy perc elteltével
a hangjelzés automatikusan kikapcsol és a kijelzdn az dra jelenik meg.

A sUtési folyamat befejezését kdvetden helyezze vissza a fém fedelet a hlsszonda
konnektoraba.

Csak a stitéhoz valé husszondat hasznalja.

Ugyeljen ra, hogy a szonda ne érjen az ég6ho6z siités kézben.
A slitési folyamat végén a szonda igen forrd lesz. Legyen
elévigyazatos az égési sériilések elkerulése érdekében.
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FORRO LEVEGO ®

/Su
D

A kerek égé és a ventilator mikodik. A sttd
hatso faldn elhelyezett ventildtor biztositja a
forrd levegd folyamatos keringetését a sult

vagy a tészta kordl.

120 0 | |

A
(1

& D

\Z

Q\

Hus sitése:
Hasznaljon zomancozott, edzett Uveg, agyag, vagy ontdttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbodl készult edények nem megfeleléek, mert erésen visszaverik a hét.

A sUtés soran 6ntson a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa meg
a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssiilt, béros 1500 2 170-180 140-160
Sertés oldalas 1500 2 170-180 120-150
Kacsa 1700 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-170 180-220
Csirkemell 1000 2 180-190 70-85

Toltott csirke 1500 2 170-180 100-120
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Tészta sltése

Elémelegités javasolt.

A kekszek és aprosttemeények lapos tepsikben egyszerre tobb szinten is stthetdk (2. és 3. szint).
Ugyeljen ra, hogy a sutési idd kulonbodzd lehet akkor is, ha egyszerre helyezte be a tepsiket. A
felsé tepsiben elhelyezett kekszek gyorsabban késztlhetnek el, mint az alséban lévék.

A tepsiket mindig a racson helyezze el. Ha a sttéhoz tartozo tepsit hasznalja, vegye ki a racsot.
Az egyenletes sllés érdekében Uigyeljen rd, hogy a sUtemények azonos vastagsaguak legyenek.

Kalacs 2 150-160 45-60
Piskota tészta 2 150-160 25-35
MorzsastUtemény 2 160-170 25-35
Gyumolcstorta, piskota tésztabdl 2 150-160 45-65
Szilvas kalacs 2 150-160 30-40
Piskotatekercs* 2 160-170 15-25
GyUumolcstorta, omlds tészta 2 160-170 50-70
Challah (fonott élesztds kalacs) 2 160-170 35-50
Almas rétes 2 170-180 40-60
Bukta (Buchtel) 2 170-180 30-35
Keksz, omlds tészta 2 150-160 15-25
Keksz, nyomoézsakbol 2 150-160 15-28
Aprositemény, kelt tésztabol 2 170-180 20-35
Aprosttemény, leveles tésztabol 2 170-180 20-30
Joghurt 2 40 240

Almas és turds rétes 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Sult burgonya, sutésre eldkészitett 2 170-180 20-35
Krokett, sitésre el6készitett 2 170-180 20-35
Aprosttemény, krémmel toltot 2 180-190 25-45

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.



ALSO EGO ES VENTILATOR .l

/Eu
D

Ez az Uzemmod alacsonyabb kelt tésztak

sUtésére, valamint gyumaolcs és zdldség

befézésére idedlis. Hasznalja alulrdl a

masodik szintet és viszonylag lapos tepsit,

hogy a forrd levegd szabadon keringhessen
e az étel felsd része korul.

|

-

(Y

10| —R]

W)

(1

Eper 2 180 20-30

Magos gyimadlcsok 2 180 25-40

GyUmolcspép 2 180 25-40

Savanyu uborka 2 180 25-40

Bab/sargarépa 2 180 25-40
BEFOZES

Készitse eld a befdzni kivant éleimiszereket és az Uvegeket a szokdsos modon. Hasznaljon
gumi tomitdgylrlvel és Uveg fedéllel elldtott befdttes Givegeket. Ne hasznaljon csavaros
vagy fém fedell beféttes Uvegeket, sem fém edényeket. Ugyeljen rd, hogy az Uvegek
azonos méretliek legyenek, ugyannyi legyen a tartalmuk és szorosan le legyenek zarva.

Toltsoén 1 liter forrd vizet a mély tepsibe (kb. 70°C) és helyezzen a tepsibe 6 db 1 literes
beféttes Giveges. Tegye a tepsit a sttdbe, a masodik szintre.

A befézés soran figyelje a befdttes Uvegeket és csak addig fézze a gylimodlcsdket és a
z6ldségeket, amig a folyadék forrni nem kezd - az elsd buborékok megjelenéséig az elsd

beféttes tvegben.
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Eper 6x11 40-55 kikapcsolni 25
Magos gylmolcsok 6x11 40-55 kikapcsolni 30
GyUmolcspuré 6x1 | 40-55 kikapcsolni

Savanyu uborka 6x11 40-55 kikapcsolni 30
Bab, sargarépa 6x1 | 40-55 120°C, 60 perc 30



KIOLVASZTAS *@

Ebben az Gzemmoddban a levegd az égdk muikddése neélkul kering.
A kiolvasztasra alkalmas ételek sordba beletartoznak tobbek kdzott a krémes tortadk,
sUtemeények és tésztak, kenyerek és zsemlék, valamint gyorsfagyasztott gylumolcsok.

*al:l % .~m ForgassaelaSUTESI UZEMMOD
S VALASZTO GOMBOT a kiolvasztasra. A
kijelzén ekkor az IDO lesz lathato, ami
maodosithatd. Ezt kdvetden nyomja meg a
START gombot.

Legtdbb esetben javasolt az ételt kicsomagolni (ne felejtse el eltadvolitani a fém

kapcsokat).
A kiolvasztasi id¢ felénél az ételt meg kell forditani, vagy fel kell keverni, illetve az egyes

darabokat kulon kell valasztani, amennyiben dssze voltak fagyva.

39

490792



26,061

KARBANTARTAS & TISZTITAS

Ne felejt el kihtzni a késziilék villasdugodjat a konnektorbdl és
hagyija kihtilni a késziléket.

Gyerekek megfelelé felligyelet nélkiil nem végezhetik a késziilék
tisztitasat vagy karbantartasat.

Aluminium fellletek

Az aluminium fellleteket tisztitsa specidlisan ilyen feltletekhez készUlt, nem surold
hatdsu, folyékony tisztitdszerrel. Tegyen a tisztitdoszerbdl egy kicsit egy nedves ruhara és
tisztitsa meg a felUletet. Ezt kdvetden Oblitse at a fellletet vizzel. Ne tegye a tisztitdoszert
kdzvetlentl az aluminium felUletre.

Ne hasznaljon surold hatdsu tisztitdszereket vagy szivacsokat.

Megjegyzés: A fellletnek nem szabad érintkeznie a sUtétisztitd spray-vel, mert az lathato
és Orok sérulést okozhat rajta.

A burkolat rozsdamentes acél el6lapja

(modelltél fuggden)

A felUletet kimélé oldattal (szappanhab) és puha szivaccsal tisztitsa, ami nem karcolja meg
a felUletet. Ne hasznaljon surold hatdsu szert vagy olddszert tartalmazo tisztitdszert, mert
ezek kart okozhatnak a feluletben.

Lakkozott felliletek és mlianyag részek

(modelltél fuggden)

A gombokat, ajtd fogantyut, matricdkat és adattablakat ne tisztitsa suroldoszerekkel,
alkohol-alapu tisztitdszerekkel vagy alkohollal. A foltokat azonnal probalja meg eltavolitani,
puha, nem surold rongy és viz segitségével, igy elkertlhetd a feltletek sérulése.
Hasznalhat specidlisan ilyen fellletekhez vald tisztitdszereket is - a gyartd utasitdsainak
megfelelden.

Az aluminium boritasu fellleteknek nem szabad érintkeznitk a sUtdtisztitd spray-vel,
mert az lathato és drok sérulést okozhat rajtuk.
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HAGYOMANYOS SUTOTISZTITAS

A makacs szennyez&ddések eltavolitdsara hasznalhatja a hagyomanyos sutdtisztitasi
folyamatot (tisztitdszer vagy sutdtisztitd spray hasznalata). llyen tisztitast kdvetden
mossa le alaposan a tisztitdszerek maradvanyait.

A sUtét és tartozékait minden egyes hasznalatot kdvetden tisztitsa meg, megelézendd,
hogy a szennyezddések raégjenek a felUletre. A zsiradék eltavolitdsanak legegyszerlbb
modja a meleg szappanhab hasznalata, amikor a stté még meleg.

A makacs szennyezddések és a korom eltavolitdsara hasznaljon hagyomanyos sttétisztitd
szert. Oblitse 4t alaposan a fellleteket tiszta vizzel, igy eltdvolitva a tisztitdszer
maradvanyait.

Soha ne hasznaljon erds tisztitdszereket, suroldoszereket, surold hatasu szivacsokat,
folteltavolitd vagy rozsdaoldd szereket, stb.

A tartozékokat (tepsik, racsok, stb.) forrd viz és megfeleld tisztitdszer segitsgével tisztitsa.

A ZSIRSZUROT minden egyes hasznélat utan tisztitsa meg forrd viz és mosogatdszer
segitségével, puha ecset hasznalataval, vagy mosogatogépben.

A sUtd, a sutdtér és a tepsik specidlis zomancbevonattal vannak ellatva, a sima és ellenalld
felUlet biztositasa érdekében. Ez a specidlis bevonat megkdnnyiti a szobah&émeérsékleten
valo tisztitast.
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AZ AQUA CLEAN FUNKCIO HASZNALATA
A SUTO TISZTITASARA

Forgassa el a SUTESI RENDSZER

VALASZTO GOMBOT Aqua Clean 2
pozicidba. Allitsa a HOFOK GOMBOT 70°C-
ra.

Toltsdn 0.6 | vizet az Uveg tepsibe és
helyezze el az alsd szinten.

30 perc elteltével a sttd zomancozott

falain lerakodott ételmaradékok
megpuhulnak és kdnnyeden letdrolhetdk
lesznek egy puha ruhaval.

Az Agqua Clean funkcioét csak akkor haszndlja, ha a suté mar
teljesen kihdilt.
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A ROGZITETT ES TELESZKOPOS SINEK
KIVETELE ES TISZTITASA

A sinek tisztitdsara csak hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon.

A Fogja meg a sineket alul és huzza 6ket a
sUto belseje felé.

B Vegye ki a sineket a felul talalhato
nyilasokbol.

G A kihuzhato sineket ne tisztitsa mosogatégépben.

o
[
~
o
o)
2

43



26,061

A KATALITIKUS BETETEK ELHELYEZESE

A sinek tisztitdsara csak hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon.

Tavolitsa el a fix vagy kihlizhatd sineket.

Akassza a betéteket a sinekkel egyltt a
lyukakba, és huzza felfelé.

A katalitikus betéteket teljesen kihuzhato
sinek

esetében Ugy helyezze be, hogy a mellékelt
kapcsok egyik végét akassza a sutd faldnak
aljan 1évé nyildsokba, a masik végét pedig a
sinekbe.

A kapcsok arra szolgalnak, hogy a sineket
fixen a helyUkon tartsak.

A katalitikus betéteket ne tisztitsa mosogatégépben.
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A SUTOTER FELSO RESZENEK TISZTITASA

(modelltdél fuggden)

A felsé grill lehajthato, igy megkdnnyiti a sttd felsd részének tisztitasat. A sutd
tisztitdsanak megkezdése elétt tavolitsa el a tepsiket, racsokat és sineket.

HUzza az ég6t maga felé addig, amig a
keresztrud ki nem ugrik a stté jobb és bal
oldalan lévo tartokbol.

L.

9 Soha ne hasznalja a grillégét lehajtott
allapotban. A tisztitast kdvetden kdvesse

a fenti utasitasokat forditott sorrendben,
nyomja befelé a grillégdt, amig a keresztrud
a helyére nem ugrik.

Aramtalanitsa a késziiléket.

Az ég6 hideg kell hogy legyen, ellenkezé esetben fennall az égési
sérlilés veszélye.

45
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26,061

A SUTO AJTAJANAK LEVETELE ES

VISSZAHELYEZESE

PUHA AJTOZARAS (modelltsl fuggden)

A sUtdajto olyan rendszerrel van elldtva, ami tompitja az ajtd zarddasanak erejét, 75 fokos
sz6gtdl kezdve. Ez a rendszer lehetdvé teszi az ajtd egyszerl, csendes és puha zarodasat.
Egyetlen enyhe nyomas (a zart ajtopoziciohoz képest 15 fokos szdgig) elegendd ahhoz,
hogy az ajtd automatikusan és puhan becsukddjon.

46

Ha az ajté bezarasa tul erésen térténik, a rendszer hatasa
csdkken vagy biztonsagi okokbdl nem is Iép miikddésbe.

El&szor nyissa ki teljesen az ajtot
(amennyire lehet).

A A rogzitdket hajtsa teljesen hatra
(hagyomanyos ajtdzards esetében).

B Puha zardrendszernél 90°-ban hajtsa
vissza a régzitdket.

Lassan zarja be az ajtdt, amig a
réogzitdk egy vonalba nem kertlnek a
zsanéragyakkal.
A zart sUtdajtohoz képest 15°-0s szdgnél
enyhén emelje felfelé az ajtot és huzza ki
mindkét zsanéragybol.

Az ajto visszahelyezéséhez kdvesse
a fenti utasitasokat forditott sorrendben.
Ha az ajtd nem nyilik vagy nem zarodik
megfelelden, ellendrizze, hogy a zsanérokon
lévd vajatok egyirdnyban vannak-e a
zsanéragyakkal.



AJTOZAR (modelltsl fuggden)

Az ajtd ugy nyithato ki, ha ujjdval enyhén jobbra hizza az ajtézarat és ezzel egyiddben
kifelé huzza a sutd ajtajat.

Amikor a siité ajtaja be van csukva, az ajtézar automatikusan
visszaall az eredeti pozicidba.

Az ajté visszahelyezésekor ligyeljen ra, hogy a zsanér-régziték
megdfeleléen legyenek elhelyezve a zsanéragyakban, azt
megelézendd, hogy a fé6 zsanér, ami egy erés rugdval van
osszekapcsolva, hirtelen bezarédjon. Ha a rugé nem megfeleléen
van elhelyezve, fennall a sériilésveszély.

o
[
~
o
o)
2

47



26,061

AZ AJTOUVEG ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

A sUté ajtajanak Uvege belllrdl tisztithatd, de eldszor ki kell venni. Szerelje le a sUtd ajtajat
(lasd A sUto ajtajanak levétele és visszahelyezése fejezetet).

Emelje enyhén felfelé az ajtd jobb és

bal oldalan lévé rogzitdket (1jeldlés a
rogzitdn) és huzza dket elfelé az Uveglaptol
(2 jeldlés a rogziton).

Tartsa az ajtolveget az alsd részénél

fogva; majd emelje meg kicsit, hogy mar
ne csatlakozzon a régzitéhdz, majd tavolitsa
el.

A harmadik Uveglap eltavolitdsahoz

(csak egyes modelleknél) emelje fel
és tavolitsa el az Uveglapot. Tavolitsa el az
Uveglapon lévd gumi tomitéseket is.

Az Uveglap visszahelyezéséhez kdvesse
a fenti utasitasokat forditott sorrendben. Az
ajton és az Uvegen lévé jeldléseknek (félkor)
fednitk kell egymast.
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AZ 12ZO CSEREJE

Az izz6 fogydeszkdz, igy arra nem vonatkozik a garancia. Az izzd cseréje eldtt tavolitsa el
a tepsiket, a racsot és a sineket.

(Halogén lampa: G9, 230 V, 25 W; hagyomanyos izzd G9, 25 W, 230 V)

Egy lapos csavarhuzo segitségével lazitsa
ki az izzo fedelét és tavolitsa el. Tavolitsa el
az izzot.

9 Ugyeljen ra, hogy ne sértse meg a
zomancot.

Lazitsa ki az izzot fedelét és tavolitsa el az
izzot.

9 Az égési sérllések elkerllése érdekében
hasznaljon védd&kesztyt.
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HIBAELHARITASI TABLAZAT

Aramtalanitsa a készuléket néhany percre (vegye ki
a biztositékot vagy kapcsolja ki a fékapcsolét), majd
csatlakoztassa Ujra a készuléket és kapcsolja be.

Hivjon szerel6t.

Az izzécsere folyamatanak leirdsa a Tisztitas és
karbantartas résznél taldlhato.

Megfelelé héfokot és lzemmaodot valasztott? A sutd
ajtaja be van zarva?

e Zavar lépett fel az elektronikus modul muikddésében.
Aramtalanitsa a készuléket néhany percre. Kapcsolja be
ismét és allitsa be az aktualis napi id6t.

* Ha a hibakdd tovabbra is megjelenik, hivjon szerelét.

Ha a hiba a fenti tanacsok kiprobaldsat kévetden is fennall, hivjon
szereldt. A készulék nem megfelel$ csatlakoztatasabol vagy
hasznalatadbol eredd javitdsok vagy egyéb garancialis kdvetelések
nem képezik a garancia targyat. llyen esetekben a felhasznald kell,
hogy viselje a javitas koltségeit.

Javitas el6tt daramtalanitsa a késziiléket (vegye ki a biztositékot
vagy huzza ki a villdsdugét a fali konnektorbol).
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HULLADEK-KEZELES

A készulék csomagoldsa kdrnyezetbarat anyagokbodl készult,
amelyek a kdrnyezet veszélyeztetése nélkul Ujrafeldolgozhatok,
raktarozhatok, illetve megsemmisitheték. A csomagoldanyagok
ennek megfelelben vannak jeldlve.

A készuléken, vagy a csomagoldsan lathato jeldlés arra utal,

hogy a terméket nem szabad normal haztartasi hulladékként
kezelni, hanem a megfeleld, elektromos és elektronikus készUlékek
feldolgozasara kijeldlt gyujtdhelyen kell leadni.

A termék megfeleld modon torténd kezelésével megeldzhetdk
azok a koérnyezet és emberi egészség vonatkozasaban esetlegesen
fellépd negativ hatdsok, amelyek a készUlék nem megfeleld
kezelése kovetkezményeként jelentkeznének. A termék kezelésére
és feldolgozasara vonatkozd részletes informaciokért vegye fel

a kapcsolatot a helyi dnkormanyzat hulladékkezelésért feleld
szolgalataval, a hulladékkezeld kdzponttal vagy az Uzlettel, ahol a
terméket megvasarolta.

Fenntartjiuk @ modositdsok €s hibdak jogat a haszndlati utasitdasban.
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TESZTFOZES

Az ételek az EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen kerlltek tesztelésre.

Hagyomanyos siités

Etel

Aprostitemény
- egy szinten*

Aprosttemeény
- két szinten *

Aprosttemény
- harom
szinten

Cupcake - egy
szinten

Cupcake - két
szinten

Cupcake -

harom szinten

Torta

Almas pite

Kiegészitd

Lapos,
zomancozott
tepsi

Lapos,
zomancozott
tepsi

Lapos,
zomancozott
tepsi

Lapos,
zomancozott
tepsi

Lapos,
zomancozott
tepsi

Lapos,
zomancozott
tepsi

Kerek fém
forma /
Fémracs
(tartoracs)

Kerek fém
forma /
Fémracs
(tartoracs)

*Eldmelegités 10 percig.

52

Szint
(alulrdl)

2és3

2és3

2,34

Uzemméd

Héfok (°C)

140-150

140-150

140-150

140-150

140-150

140-150

160-170

180

Sutési id6

(perc)

25-30

25-30

25-30

30-40

30-40

30-40

20-25
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Grill

Fémracs

Piritds kenyér* GrEEes) 1:10-1:20
Fémracs

Huspogacsa (tartodracs) + B

(plieskavica)* tepsi csepp- & r:l 200 20=25
talcaként

*Elémelegités 6 percig.
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