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NAVODILA ZA UPORABO SI

Pomembno

Pri uporabi tega aparata vedno upoStevajte
varnostne napotke in opozorila, vkljuéno za temi,
ki so podana v nadaljevanju. Pred uporabo
aparata preberite vsa navodila.

Opozorila

1. Preden prikljucite vtika¢ v vtiénico ali ga izvieCete iz
nje, se prepriCajte, da je aparat izklopljen (stikalo v
polozaju OFF). Ko aparata ne uporabljajte ali pred
¢iSCenjem le-tega, ga izklopite iz elektricnega
omrezja.

2. Taaparat niigraCa. Bodite posebej pozorni, kadar
ga uporabljate v blizini otrok, po uporabi pa ga
spravite na varno mesto, izven dosega otrok.

3. Ne uporabljajte nastavkov, ki niso priporoceni ali
odobreni; aparat uporabljajte izkljuéno za njegov
opredeljeni namen.

4. Ce pride do poskodbe prikljuénega kabla,

nemudoma prenehajte z uporabo aparata. Kabel

naj zamenja ustrezno usposobljen strokovnjak.

Izogibajte se premi¢nim delom aparata.

Ne poskuSajte sami popraviti aparata.

Ne uporabljajte aparata, Ce je ta utrpel padec ali e

je na videz poskodovan.

8. Ne pocnite naslednjega: ne vlecite aparata za
prikljuéni kabel in ne nosite ga tako, da drzite le za
kabel; ne zapirajte vrat tako, da bi priSCipnili kabel;
ne vlecite kabla okrog ostrih robov ali kotov. ne
uporabljajte aparata, Ce je ta postavljen na kabel
ali Ce sta kabel ali vtika¢ mokra.

9. Aparat naj ne bo nikoli v bliZini vro€ega plina,
delujoCe oz. segrete pecice, elektricnega grelnika
ali drugih vrocih povrsin.

10. Odsvetujemo uporabo podaljSka za elektricni
prikljugni kabel s tem aparatom. Ce kljub temu
uporabljate podaljSek, morajo biti njegove
elektri¢ne lastnosti vsaj enakovredne od lastnosti
aparata.

11. Da bi preprecili poSkodbe med odklopom iz
elektricnega omreZja, izklopite aparat tako, da
povle€ete za vtika€ in ne za prikljucni kabel.

12. Pred vklopom ali uporabo aparata se prepricajte,
da so vaSe roke suhe ter da lahko z njimi to vamo
opravite.

13. Poskrbite, da bo aparat vedno, ko je vkloplien
(stikalo v poloZaju "ON"), postavijen na stabilno
podlago, npr. na mizo ali delovni pult.

14. Uporaba maziv, kot so olja za mazanije ali voda, pri
tem aparatu ni potrebna.

15. Med &iS€enjem nikar ne potopite aparata v vodo ali
drugo tekocino.

16. Ne uporabljajte aparata na prostem ali na mokri
podlagi. Aparat je namenjen uporabi v
gospodinjstvu, v zaprtih prostorih.

No g

17. Aparat ni namenjen uporabi s strani oseb (vkljuéno
z otroki) z zmanjSanimi fiziCnimi, senzoriénimi ali
dusevnimi zmoznostmi ter oseb s pomanjkljivimi
izkuSnjami in znanjem. Te osebe naj aparat
uporabljajo pod ustreznim nadzorom oz. naj bodo
0 njegovi uporabi ustrezno poucene s strani
osebe, odgovorne za njihovo varnost.

18. Pazite, da se otroci ne bi igrali z aparatom.

19. Ce je elektrigni prikljuéni kabel poskodovan, ga
sme 0z. mora zamenjati proizvajalec, pooblascen
serviser, ali druga ustrezno usposobljena oseba.
Le tako se boste izognili dodatni nevarnosti.

20. Ko uporabljate vakuumsko posodo, prosimo,
najprej z roko iz nje iztisnite zrak; tako bo ucinek
delovanja aparata boljsi.

21. Po kon¢anem vakuumskeem pakiranju, prosimo,
pustite pokrov aparata odprt. Ce ga zaprete, lahko
to vpliva na delovanje aparata.

22. Prosimo, ne pomivajte pokrova vakuumske
posode, saj bo to vplivalo na delovaje aparata.

Ta oprema je oznacena v skladu z evropsko
smernico 2002/96/EG o odpadni elektri¢ni in
elektronski opremi (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Smernica
opredeljuje zahteve za zbiranje in ravnanje z
odpadno elektri¢no in elektronsko opremo, ki
veljajo v celotni Evropski Uniji.

Funkcije in lastnosti

Vakuumsko pakiranje / varjenje ("Vacuum/seal"). Za
izsesavanje zraka iz vrecke, s samodejnim takojSnjim
preklopom na funkcijo varjenja vrecke takoj po
vakuumiranju.

Samo varjenje "Seal only"): za varjenje vreck brez
izsesavanja zraka, tako da Iahko nastane vakuum.
Preklic ('Cancel"): Za izklop vakuumiranja ter varjenja,
kadarkoli Zelite prekinite delovanje.

Zaklepanje pokrova ("Cover Lock"): Odklepanije ali
zaklepanje pokrova. Pritisnite na tipki na levi in desni
strani pokrova.

Signalna lucka: Prikazuje stanje procesa vakuumiranja
in varjenja.

Trak za varjenje: Aktivira grelno Zico previe¢eno s
Teflonom, ki omogoca varjenje vrecke ne da bi se
vreCka pnleplla na Zico oz. varilni trak.

Tesnilo: Pritisne vrecko na trak za varjenje.

Povrsina za izsesavanje zraka / vakuumiranje: Izsesa
zrak iz vrecke ter prestreze morebitno razlito tekocino.
Gobasta nepredusna tesnilna zanka: Zatesni
vakuumsko obmaocje ter prepreci uhajanje vakuuma.



Skica za navodila za uporabo

Korak 1: odprtino vreCke poravnajte tako, da bo
pod rezami za zrak.

Samo varjenje ("Seal only")

Signalna lucka (za varjenje)

Preklic ("Cancel")

Signalna lucka (za vakuum)
Vakuumiranje / tesnjenje (“Vacum/seal")

aprwONE

Korak 2: Pritisnite, da se pokrov zaklene.

Korak 3: Pritisnite za sprostitev / odpiranje

pokrova.

NAVODILA ZA UPORABO

lzdelava vre€ke z uporabo zvitka za

vrecke

1. Prikljucite aparat na vir elektri¢ne energije pod
napetostjo 220-240 V~, nato pa stikalo za vklop
prestavite na polozaj za vklop ("ON").

2. Odvijte zvitek in postavite en konec vrecke preko
¢émega gumijastega traku; nato zaprite pokrov, kot
prikazuje slika 1.

3. Z obema rokama mocno pritisnite pokrov navzdol
na obeh straneh, ob ¢rtah, dokler se sliSite dveh
Klikov (glej sliko za Korak 2).

4. Pritisnite tipko "Samo varjenje" in rdeca signalna
lucka bo zasvetila.

5. Ko rdeca lucka ugasne, je varjenje vrecke
konc&ano.

6. Nato odvijte zvitek za vreCke tako, da dobite

vrecko Zelene dolZine. OdreZite in vrecka je
pripravijena.

Ohranjanje svezine z vakuumom:

1
2.

3.

Hrano, ki jo Zelite shraniti, podstavite v vre¢ko.
Ocistite in poravnajte odprti konec vrecke in pazite,
da tam ne bo gub ali grebenov.

Hrano, ki jo Zelite shraniti, postavite v vrecko.

4. Ocistite in zravnate odprti del vrecke. Pazite, da na
povrSinah odprtega dela vre¢ke ne bo gub in
grebenov.

5. PrepriCajte se, da se oba roba vrecke nahajata
znotraj oznacenega obmocja (vakuumske plosée),
vendar pod okroglo cevjo (vakuumsko €rpalko), da
ne bi priSlo do uhajanja zraka (glej Sliko 3).

6. Zaprite pokrov in ga z obema rokama mo¢no
pritisnite navzdol na obeh straneh, ob ¢értah, dokler
se sliSite dveh klikov.

7. Pritisnite tipko za vakuumsko pakiranje / varjenje;
aparat bo samodejno izsesal zrak z vrecke in jo
zavaril.

8. Nato pritisnite oba gumba "zaklepanje pokrova) in
postopek je zakljucen.

Napotki za u€inkovito izsesavanje
zraka:

1. Vvrecko ne postavijajte preve¢ hrane: v odprtem
delu vreCke pustite dovolj prostora, da jo lahko
polozite na ploS€o za vakuumsko pakiranje.

2. Pazite, da odprt konec vrecke ne bo moker. Mokro
vrecko je teZe staliti in ustrezno zavariti.

3. Vakuumsko pakiranje je lahko nadvse uporabno
za marsikak8en namen poleg shranjevanja hrane.
Tako lahko pred viago zascitite opremo za
taborjenje, npr. vzigalice, komplet za prvo pomo¢
ter obleko. Podobno velja za signalne rakete za
nujne primere. Z vakuumskim pakiranjem lahko
tudi preprecite izgubo leska srebra in drugih
dragocenosti.

4. Preden vrecko zavarite, ocistite in poravnajte njen
odprti del. Prepri¢ajte se, da nie ne ovira dela
vrecke, ki ga nameravate zavariti ter da ni gub,
grebenov ali tujkov, saj lahko ti povzro€ajo tezave
pri varjenju.

5.V vrecki naj ne bo preve¢ zraka. Pred vakuumskim
pakiranjem pritisnite na vrecko, da iz nje iztisnete
odvecen zrak. Vegja koli¢ina zraka v vrecki
povzro€i obremenitev vakuumske Crpalke, ki
morda ne bo dovolj mocna, da bi iz vreCke
izsesala ves zrak.

6. Ne poskusite vakuumsko pakirati predmetov z
ostrimi robovi, kot so ribje kosti ali trde lupine.
Ostre konice lahko predrejo oz. raztrgajo vrecko.

7. Napolnite priblizno dve tretjini vreCke z vodo, nato
pa zatesnite rob (brez izsesavanja zraka!).
Zamrznite vre¢ko in uporabite led za hladilnik ali
kot obkladek pri Sportnih poSkodbah.

8. Priporo¢amo, da vakuumsko pakirate po eno
vrecko vsako minuto, da se aparat ohladi.

9. Ce iz kakr8nega koli razloga po tridesetih
sekundah ustrezen vakuum e ni doseZen, se bo
sistem za izsesavanje zraka samodejno izklopil. V
tem primeru preverite, e vrecka pus¢a, ¢e morda
ni pravilno postavijena, ali ¢e obstaja drug razlog
zato.



ODPIRANJE ZAVARJENE VRECKE

Vrec€ko prerezite s Skarjami tik ob varjenem delu,
na notranji strani le-tega.

PONOVNO ZAPIRANJE

S tem aparatom lahko Stevilne vrste hrane (npr.
prazen krompiréek oz. €ips) ponovno zaprete v
originalno embalazo. Sledite navodilom pod tocko
"Ohranjanje svezine z vakuumom" na ter strani.

Opomba: Vakuumskega aparata ni mogoce
uporabljati neposredno za vakuumsko
pakiranje v posode ali steklenice za vlaganje.

CISCENJE IN VZDRZEVANJE

Sistem za vakuumsko pakiranje

1. Pred zaCetkom CiSCenja vedno izklopite aparat iz
elektricnega omrezja.

2. Aparata nikoli ne potopite v vodo ali drugo
tekoCino.

3. ZaciSCenje aparata ne uporabljajte abrazivnih oz.
grobih Cistil, saj lahko z njimi opraskate povrsino.

4. Ohisje aparata obrisite z vlazno krpo ali gobo ter
blago milnico.

5. Notranjost aparata Cistite tako, da s papimato
brisaCo obriSete morebitne ostanke hrane ali
tekoCine.

6. Pred ponovno uporabo aparat temeljito posusite.

Vrecke za shranjevanje hrane

1. Material za vreCke oCistite v topli vodi in blagi
milnici, nato pa vrec¢ke (oz. material zanje) temeljito
sperite. Pred ponovno uporabo naj se temeljito
posusijo.

2. Vrecke lahko pomivate tudi v zgornji ko3ari
svojega pomivalnega stroja, tako da jih obrnete z
notranjo stranjo navzven. Vrecko postavite
pokonci, tako da voda lahko odteka iz njene
notranjosti. Pred ponovno uporabo vrecke temeljito
posusite.

Opomba: Vrec€ke, v katerih ste shranjevali surovo

meso, ribe, ali mastno hrano, niso priporocljive za

ponovno uporabo.

Shranjevanje aparata za vakuumsko
pakiranje:

Aparat hranite na ravnem in varne mestu izven
dosega otrok.

Napotki glede vakuumske vrecke

Vakuumsko pakiranje za hladilnik
V druzini s hitrim tempom Zivljenja si lahko obroke
pripravite vnaprej, nato pa jih vakuumsko pakirate

v posamezne porcije. Tako bodo pripravljeni, da
jih kadarkoli hitro pogrejete.

Priprava hrane za v zamrzovalnik

1. Ob ustreznih pogojih shranjevanja hrane vam
aparat za vakuumsko pakiranje omogoca, da
hrano ohranite svezo. Hrana, ki jo pakirate, naj bo
&im bolj sveza.

2. Pri zamrzovanju hrane, ki mora ohraniti svojo
prvotno obliko, hrano najprej zamrznite, nato jo
vakuumsko pakirajte v vre€ko, nato pa vrnite v
zamrzovalnik. Hrano kot je meso, jagodicevije ter
kruh lahko zamrznete za 24 ur, ne da bi se pojavile
poskodbe.

3. Ce Zelite vakuumsko zamrzniti teko&o hrano, npr.
juho, enolongnico ali obaro, hrano najprej
zamrznite v pekacu ali nepregorni posodi, nato pa
jo vakuumsko pakirajte, oznacite ter shranite v
zamrzovalnik.

4. Zelenjavo blansirajte tako, da jo hitro skuhate v
vreli vodi ali v mikrovalovni pecici. Nato pustite, da
se ohladi — ostati mora hrustljava — in jo
vakuumsko pakirajte v primerne porcije.

5. Zavakuumsko pakiranje in zamrzovanje hrane, ki
ni zamrznjena, je potrebno v vrecki pustiti priblizno
pet centimetrov prostora, saj se hrana ob
zamrzovanju razteza. Meso ali ribe postavite na
papirmnato brisaco, ki jo vakuumsko pakirajte skupaj
s hrano. BrisaCa bo absorbirala odve¢no viago iz
hrane.

6. Ko shranjujete hrano kot so tortilie, pala€inke ali
Strucke za hamburgerje, med posamezne kose
postavite povoS¢en papir oz. papir za peko. Tako
boste laZe odstranili nekaj kosov, ostanek pa
ponovno zaprli ter vmili v zamrzovalnik.

INFORMACIJE O VARNEM
SHRANJEVANJU HRANE

Aparat za vakuumsko pakiranje bo spremenil
nacin kako kupujete in shranjujete hrano. Ko se
boste navadili na vakuumsko pakiranje, bo aparat
postal nepogresljiv pripomocek pri pripravi hrane.
Zato pri vakuumskem pakiranju hrane s tem
aparatom upostevajte nekatere napotke oz.
postopke, s katerimi boste Se izboljSali kakovost in
varnost hrane.

1. Zaradi kemicnih reakcij, do katerih pride ob
prisotnosti zraka, viSje temperature in viage, ob
encimskih reakcijah, razmnozZevanju
mikroorganizmov ali kontaminaciji zaradi Zuzelk,
se hrana lahko pokvari.

2. Glavni element, zaradi katerega hrana izgubi svojo
hranilno vrednost ter izvirno oz. naravno teksturo,
okus in kakovost sploh, je kisik v zraku. Vecina
mikroorganizmov za ras potrebuje zrak, saj ta
prenasa vlago v hrano in iz nje — razen ¢e hrana ni
zasCitena z vodotesno embalazo. Zrak v
zamrzovalniku pa lahko hrano poskoduje.



Z vakuumskim pakiranjem odstranite do 90
odstotkov zraka iz zavoja s hrano. Delez kisika v
zraku je 21 odstotkov, kar pomeni, da po
odstranitvi 90 odstotkov zraka ostanejo v
vakuumsko pakiranih zavojih hrane le e 2 do 3
odstotki kisika. SploSno znano je, da je rast
mikroorganizmov v pogojih, ko je raven kisika pod
5 odstotki, onemogocena.

V sploSnem obstajajo tri kategorije
mikroorganizmov: plesen, kvasovke in bakterije.
Prisotni so povsod, tezave pa povzrocajo le pod
dolo&enimi pogoji.

V okolju z nizko prisotnostjo oz. ravnjo kisika, ali v

13. Temperatura shranjevanja pri vakuumsko pakirani
hrani vpliva na rok uporabe: ob vsakem znizanju
temperature za 10 °C (18 °F) se rok trajanja
podalj$a za 3-4 krat.

FUNKCIJE

1.) Glavni namen aparata je shranjevanje Stevilnih
vrst hrane oz. podaljSanje roka trajanja njene
svezine in okusa. V sploSnem vakuumsko
pakirana hrana ostane sveza do trikrat dlje kot
hrana ob obi¢ajnih metodah shranjevanja. Ko bo
ta aparat postal nepogresljiv del vase kuhinje, se
boste zavrgli manj hrane in prihranili ve€ denarja.

10.

11.

12.

okolju brez viage, se plesen ne more razvijati.

Kvasovke se lahko razvijajo ob prisotnosti zraka ali L Sku_ha_jte .Obmk Vf‘aprei' nato pa vakqgmsko
brez le-tega, ¢e imajo na voljo blago, sladkor in pa}klrajtg in shranite poSamezne porcie. Tako
zmeme temperature. Hlajenje upoCasni rast pnpravIJer)a vakyumska v!'eclga'x niprmemaza
kvasovk, zamrzovanje pa jo povsem zaustavi. pogrevanje v_mlkrovalovnl pecici a)h za segrevanje
Bakterije se lahko razmnozujejo z zrakom ali brez. vtl)<.rvopu, proilngo,kdiza'pogrevanje uporabite
Posebej nevarna vrsta bakterije je clostridium ooicgne metode kunanja. o
botulinum, ki se lahko pod pravimi pogoj, tj. v 2. _Pnpravne hrano vnaprej za piknike in taborniske
temperaturnem razponu med 4 in 46 °C (40 do izlete. .. . )
115 °F) razvija oz. razmnozuie tudi brez zraka. 3. Preprecite po_skodbe hr_ane zaradi hladnega zraka
Primerne pogoje zagotavija hrana, v kateri ni kislin, 4 \ézs_mrtzoxalnlkuk(ct)z_ebgng). ib tni
okolje z nizko ravnjo kisika ter temperature nad 4 - maKirgJte frano Kot je rece meso, ribe, perutnina,
°C (40 °F), prisotne dali3i &as. morska hrana ter zelenjava, preden jo zamrznete.
’ 5. Pakirajte suho hrano kot so fizol, oreS¢ki in Zitarice,

Zamrznjena in posuSena hrana, hrana z visoko
vsebnostjo kisline, soli ali sladkorja, je lahko
odporna na botulin. Z botulinom je najlaze
okuzena hrana brez kislin, npr. meso, morska
hrana, olive obdelane z natrijevim hidroksidom
(lugom), perutnina, ribe, jajca ter gobe, hrana z
nizko vsebnostjo kislin, t.j. predvsem zelenjava ter
hrana s srednjo vsebnostjo kislin, npr. prezreli
paradizniki, Cebula, pekoc¢a paprika (Cili), fige ter
kumarice.

Taksna hrana naj bo v hladilniku le kratek ¢as. Ce
jo zelite shraniti za daljSi as, jo zamrznite in
pojejte ¢im prej, ko je skuhana.

V nekaterih vrstah suhe hrane, npr. v moki in
Zitaricah, se lahko naselijo li¢inke oz. jajéeca
suzelk. Ce hrana ni vakuumsko pakirana, se lahko
li¢inke izleZejo in tako kontaminirajo hrano. Razvoj
zuzelk in li¢ink lahko preprecite z vakuumskim
pakiranjem hrane.

Da se hrana ne bi prehitro pokvarila, jo hranite pri
nizkih temperaturah. Prav tako se le malo
mikroorganizmov lahko razvija brez zraka.

Ce je temperatura v hladilniku vi§ja od 4 °C (40 °F)
— Se posebej, Ce je temperatura tak$na dalj asa —
bo omogocala razvoj Skodljivih mikroorganizmov,
zato naj bo temperatura v hladilniku 4 °C (40 °F) ali
manj.

Ko temperatura v zamrzovalniku znasa 0 °F (17
°C) ali manj, je primerna za shranjevanje hrane.
Vendar pa zamrzovanje ne uni¢i mikroorganizmov;
le upocCasni ali ustavi njihovo razmnozevanje oz.
razvoj.

da ta ostane sveza dalj ¢asa.
2.) Aparat je idealen za pakiranje sestavin ter
posameznih porcij hrane med dietami, ne glede na
to ali ge za dieto za bolj zdravo prehrano, za
zmanjSevanje telesne mase, ali za posebne
prehranjevalne rezime zaradi posebnih potreb.
3.) Ta sistem lahko uporabite tudi za shranjevaje
in zaScito drugih predmetov: dragocenih
predmetov kot so fotografije, pomembni
dokumenti, zbirke znamk, zbirke knjig, nakit, karte,
stripi, itd.; Zeleznine, npr. vijaki, Zeblji in matice;
zdravil, povojev ter drugega pribora za prvo
pomog; itd.

Splosna varnostna navodila

Naslednja varnostna navodila izhajajo tako iz
znanstvenih raziskav kot iz sploSno znanih dejstev
oz. "zdrave pameti". NanaSajo se na varno
shranjevanje hrane in vam bodo pomagala pri
izboljSanju varnosti ter izbiri optimalnega nacina
shranjevanja hrane.

1. Ce ste pokvarljivo hrano segreli, odtajali ali pustili,
da se iz temperature hladilnika segreje na sobno
temperaturo, jo nemudoma porabite.

2. Po uporabi vakuumsko pakirane hrane,
upostevaijte napotke za shranjevanje v hladilniku
0z. jo ponovno vakuumsko pakirajte na ustrezen
nacin.

3. Ustrezno odtajanje hrane pomeni, da le-to iz
zamrzovalnika prestavite v hladilnik in pocakate,
da se odtali. Nikoli ne odtajajte hrane v vroCi vodi



ali z drugimi viri toplote, kot tudi ne v mikrovalovni
pecici.

4. Zauzitie hrane, ki ste jo pustili na sobni temperaturi
dlje kot nekaj ur, razen e gre za gosto omako,
vakuumsko pakirano hrano ali drug nacin
shranjevanja hrane v okolju z nizko ravnjo kisika.

5. Dabi se hrana ohladila hitreje, vakuumske zavoje
enakomerno razporedite po hladilniku oz.
zamrzovalniku.

Pri pakiranju vecjih koli¢in mesa, rib,
ali druge hrane, upostevajte
naslednje napotke:

1. Bred vakuumskim pakiranjem si umijte roke ter
pomijte vse pripomocke ter povrSine, ki jih
nameravate uporabiti za rezanje ter vakuumsko
pakiranje hrane.

2. Pokvarljivo hrano shranite v hladilnik ali
zamrzovalnik takoj po tem, ko ste jo vakuumsko
pakirali; ne pustite je leZati na sobni temperaturi.

3. Rok uporabe suhe hrane, npr. ores¢kov, kokosa
ali zitaric bo precej daljsi, €e jih hranite v
vakuumskem zavoju ter v hladnem in temnem
prostoru. Kisik in visoka temperatura povzroc€ita,
da hrana z visoko vsebnostjo mas¢obe postane
Zarka.

4. Preden vakuumsko pakirate nekatere vrste sadja
in zelenjave, npr. jabolka, banane, krompir ter
korenasto zelenjavo, jih olupite. Tako boste
podaljali njihov rok trajanja.

5. Nekatere vrste hrane, npr. brokoli, cvetaca ter
sveze zelje, oddajajo pline. TakSno hrano je
potrebno pred vakuumskim pakiranjem blansirati
in zamrzniti.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Ko pritisnem na pokrov aparata, se
ne zgodi nié

1. PrepriCajte se, Ce je prikljucna vrvica oz. kabel
ustrezno priklju¢ena v vtiCnico ter Ce se stikalo za
vklop aparata v poloZaju za vklop ("on"). Preverite
delovanje vticnice tako, da vanjo vklopite drug
delujod aparat, Ce vtiénica ne deluje, preverite
varovalke v vaSem domu.

2. Preverite prikljuéno vrvico oz. kabel ter vtikac in se
prepri¢aijte, da nista poskodovana. Ce sta
poskodovana, aparata ne uporabljajte.

Zrak ni povsem odstranjen iz vrecke

1. Zaustrezno tesnjenje oz. varjenje mora biti odprti
del vrecke v celoti znotraj obmocja kanala za
izsesavanje zraka.

2. Preverite trak za tesnjenje ter tesnilo pod
pokrovom. Predvsem preverite, e so na tesnilu

tujki in Ce je le-to v ustreznem polozaju. ObriSite
tesnilo in ga poravnajte.

3. Morda je v vrecki luknja. To preverite tako, da
vrecko zatesnite in v njej pustite nekaj zraka, nato
pa jo potopite pod vodo in stisnite. Ce iz vretke
izhajajo mehurcki, pomeni, da vrecka pusc¢a in da
morate uporabiti drugo.

4. Preverite, e je pokrov povsem na svojem mestu.

Po vakuumskem pakiranju v vreé¢ko
prodre zrak

1. Gube, drobtine, maScoba ali tekocina lahko
povzrocijo pus¢anje zavarjenega roba vrecke.
Ponovno odprite vrecko, obriSite njen zgomii
notranji del, poravnajte ga vzdolz traku za varjenje
in ponovno zavarite.

2. Preverite, Ce je v vrecki prisotna vlaga oz. sokovi.
Ce so, odpite vretko in jo ponovno zatesnite, ali pa
uporabite novo vrecko. Hrano z visoko vsebnostjo
tekocine je priporocljivo zamrzniti preden jo
vakuumsko pakirate.

3. Morda so predmeti z ostrimi robovi predrli vrec¢ko
in vanjo spustili zrak. ObliZite ostre dele vsebine
vrecke s kosi papimate brisaCe.

Aparat za vakuumsko pakiranje ne
zatesni vrecke

1. Ce se trak za tesnjenje pregreje in stali vretko,
dvignite pokrov in poCakajte nekaj minut, da se
trak za varjenje ohladi.

2. Preden ponovno uporabite funkcijo "samo
tesnjenje" naj aparat pociva vsaj 15 sekund.

OKOLJE

Aparata po preteku Zivljenjske dobe ne zavrzite
skupaj z obi¢ajnimi gospodinjskimi odpadki,
temvec ga odloZite na uradnem zbirnem mestu za
recikliranje. Tako pripomorete k ohranitvi okolja.

GARANCIJA IN SERVIS

Za informacije ali v primeru tezav se obrnite na
Gorenjev center za pomo¢ uporabnikom v vasi
drzavi (telefonsko Stevilko najdete v
mednarodnem garancijskem listu). Ce v vasi
drZavi takSnega centra ni, se obrnite na lokalnega
Gorenjevega prodajalca ali Gorenjev oddelek za
male gospodinjske aparate.

Samo za osebno uporabo!

GORENJE
VAM ZELI OBILO UZITKA PRI
UPORABI TEGA APARATA

Pridrzujemo si pravico do sprememb!



KORISNICKI PRIRUCNIK

Vazno!

Koristenje bilo kojeg elektricnog uredaja
podrazumijeva pridrzavanje svih sigurnosnih
upozorenja, uklju€ujuci i slijedece:

Prije uporabe proizvoda obavezno procitajte upute
za uporabu iz korisni€kog priru¢nika.

Upozorenje

1. Prije ukopCavanja i iskopCavanja prikljucnog
kabela iz zidne utiCnice provjerite dali je gumb za
upravljanje uredaja u iskljuéenom polozaju (OFF);
uredaj iskljucite iz utiCnice kad ga ne koristite ili kad
ga namjeravate Cistiti.

2. Ovaj uredaj nije igracka! Posvetite mu naro€itu
paznju kad ga koristite u blizini djece. Uredaj uviiek
odlozite na sigurno mjesto, izvan domasaja djece.

3. S uredajem nikad ne koristite prikljucke ili nastavke
koje ne preporucuje proizvodac, i nemojte koristiti
uredaj u svrhe za koje nije namijenjen.

4. Ako opazite da je prikljucni kabel oStecen, smjesta
prekinite s uporabom uredaja i pozovite stru¢no
osposoblienu osobu da ga zamijeni.

5. Ne dodirujte pomicne dijelove uredaja tijgkom
uporabe.

6. Nemojte sami pokuSavati popraviti uredaj.

7. Nemoijte koristiti uredaj ako vam je pao na pod ili
ako utvrdite da izgleda ostecen.

8. Prilikom rukovanja nemojte: potezati prikljucni
kabel ili nositi uredaj objeSen za kabel, koristiti
kabel kao drsku, zatvoriti poklopac preko kabela,
vuci kabel preko ostrih rubova ili kutova. Uredaj ne
smijete koristiti ako je prikljucni kabel ili njegov
utika€ mokar.

9. Uredaj drzite podalje od vrucih plinskih plamenika
ili elektricnih ploca, vruce pecnice i drugih vrucih
povrsina.

10. Ne preporucujemo koristenje nikakvih produznih
kablova. Ako ih bas morate koristiti, provjerite dali
im je napon jednak ili ve¢i od napona, navedenog
na natpisnoj plocici uredaja.

11. Kad iskljucujete uredaj iz uticnice nikad ne poteZite
kabel, nego uvijek uhvatite rukom utikac.

12. Nikad ne ukopc&avaite uredaj u uti€nicu mokrim
rukama, a ruke moraju biti suhe i prilikom
rukovanja samim uredajem.

13. U ukljuéenom stanju (“ON”), odnosno tijekom
djelovanja, uredaj mora pocivati na ravnoj i ¢vrstoj
povrSini, npr. na stolu ili prikladnom pultu.

14. Uredaj ne zahtijeva nikakvo podmazivanje uliem ili
kakvom drugom tekuc¢inom.

15. Prilikom CiS¢enja, a i inaCe, ne uranjajte uredaj u
vodu ili kakvu drugu tekucinu.
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16. Uredaj ne koristite na otvorenom, ili na mokrim
povrSinama; uredaj je namijenjen iskljuivo za
uporabu u ku¢anstvu, u zatvorenim prostorijama.

17. Uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucivsi i djecu)
smanjenih fizickih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno osobe bez potrebnih
iskustava ili znanja, osim ako ih nadziru osobe
zaduzene za njihovu sigurnost i pruze im potrebnu
pomo¢ i upute za rad uredaja.

18. Nadgledajte djecu i ne dozvolite im da se igraju
uredajem.

19. Ostecen ili neispravan prikljucni kabel smije
zamijeniti samo proizvodac, serviser, ili druga
stru€no osposobljena osoba, inae moze doci do
povreda.

20. Uredaj za vakumiranje koristite tako da rukom
pritisnete poklopac nadolje; tako cete postici
najbolji vakuum.

21. Nakon zavrSenog postupka vakumiranja ostavite
poklopac u otvorenom poloZaju; poklopac ne
zatvarajte, jer to moze utjecati na djelovanje
uredaja.

22. Nikad ne perite poklopac kucista, da ne bi doslo do
nepravilnosti u djelovanju uredaja.

Znacajke i rad uredaja

Vakumiranje/zavarivanje (Vacuum/Seal): funkcija usise
zrak iz vrecice i automatski zavari otvor na vrecici
nakon zavrSetka vakumiranja;

Samo zavarivanje (Seal): zatvaranje vrecice bez
postupka vakumiranja.

Ponisti (Cancel): zaustavi postupak vakumiranja,
odnosno zavarivanja u bilo kojem trenutku.

Zatvarac poklopca (Cover Lock): zaklju€avanje i
otklju¢avanje poklopca pritiskom gumba na lijevoj i
desnoj strani poklopca.

Signalna lampica: prikazuje stanje postupka
vakumiranja ili zavarivanja.

Traka za zavarivanje: to je ustvari ugrijana Zica,
presvucena teflonom, koja zatvara i zavari otvor
vrecice koji nakon postupka odstupa bez lijeplienja.
Briva za zavarivanje: s gornje strane dodatno pritisne
vrecicu na traku za zavarivanje.

Vakumska povrsina: izvu€e zrak iz vre€ice i pokupi
mozebitnu istisnutu tekucinu.

Nepropusna spuzvasta om¢a: brtvi podrucje vakuuma i
sprjecava propustanje.



Skica uredaja i rukovanje

Samo zavarivanje

Signalna lampica zavarivanja
Ponisti

Signalna lampica vakumiranja

© N

Korak 2: pritiskom zatvorite (poklopac?).

Korak 3: Pritiskom otvorite (poklopac?)

RUKOVANJE UREDAJEM

Izrada vrecice iz role

1.

2.

Uredaj ukopcaijte u elektricnu mrezu 220-240V~ i
ukljucite ga gumbom “ON”;
Qdvite rolu i jedan kraj stavite preko crne gumene

trake; nakon toga zatvorite poklopac — vidi skicu br.

1

Cuvrsto pritisnite objema rukama obje strane
poklopca na oznacenim mjestima — dok ne
zaCujete zvuk zakljuavanja "klik" (vidi skicu br. 2);
Pritisnite gumb za zavarivanje “Seal Only” — upali
se crvena signalna lampica;

Kad se crvena lampica ugasi, zavarivanje vre€ice
je zavrseno;

Izvucite rolu s vre¢icom i odreZite je na Zeljenu
duZinu. Vrecica je pripremljena.

Postupak vakumiranja:

7.
8.

9.

10.

11.

12.

Proizvod kojeg Zelite vakumirati stavite u vre€icu;
Otvorena strana vrecice mora biti suha, rasirena i
bez nabora;

Vanjski rubovi vreéice moraju biti postavljeni unutar
granica vakumske ploce, ali pritom pazite da
vrecica ne padne na otvor vakumske crpke, kako
bi sprijecili propustanje sustava vakuuma (vidi
skicu br. 3);

Spustite poklopac i EvrSce pritisnite obje strane
poklopca na oznacenim bo¢nim mjestima dok ne
zaCujete zvuk zakljucavanja (klik)!

Pritiskom na gumb Vakumiranje/zavarivanje
(“vacuum/seal”) vrecica se automatski vakumira i
otvor zavari.

Kad ste zavrsili, pritisnite bocne poluge za
zaklju¢avanje poklopca, i postupak je zavrSen.

Savjeti za uspjesno vakumiranje:

1

Vrecicu nemojte odvide napuniti: ostavite dovoljno
prostora, narocito u blizini otvora, kako bi uspjeSno
postavili vrecicu na plo€u za vakumiranje;

Otvoreni kraj vrecice ne smije biti mokar! Mokar
rub vre€ice uredaj Ce teze rastaliti i nepropusno
zavariti!

Osim namimica, uredaj mozete koristiti za
vakumiranje raznovrsnih predmeta. Vakumiranjem
mozete na duze razdoblje spremiti Zigice, kutije
prve pomoci, ak odjetu, koji Ce ostati Cisti i
potpuno suhi. Isto vrijedi i za signalne rakete
(¢amac, auto), srebminu i nakit, i sl.

Prije zavarivanja provjerite dali je otvor vrecice suh
i izravnan. Provijerite dali je otvor Cist i bez stranih
tijiela, bez nabora i presavijenih kutova. Djelici
stranih tijela ili zguzvan rub otvora moze uzrokovati
poteSkoce prilikom uspjeSnog zavarivanja;

Unutar vrecice ne ostavljajte previse zraka.
Pritiskom na vre€icu izbacite viSak zraka prije
pocetka vakumiranja. Prevelika koli¢ina zraka u
vrecici uzrokuje jaCe opterecenje vakumske crpke i
nemogucénost da motor isiSe sav potreban zrak iz
vrecice!

Nemojte vakumirati predmete oStrih rubova ili
Skolike. Ostrice mogu izbusiti ili oStetiti vrecicul
Vrecicu napunjenu vodom do 2/3 mozete zavariti
(bez vakumiranja), zatim zamrznuti i kasnije je
koristiti kao led ili kao hladan oblog, npr. za
sportske ozljede.

Izmedu dva vakumiranja neka protekne barem 1
minuta, time ¢ete omoguciti da se uredaj dovoljno
oporavi od optere¢enja.

Ako se iz bilo kojeg razloga vakuum ne napravi
zadovoljavajuce, sustav ¢e nakon 30 sekundi
automatski iskljuciti rad uredaja; provjerite dali na
vrecici postoji propustanje, ili vrecica nije bila
pravilno postavljena na plocu uredaja.



OTVARANJE ZAVARENE VRECICE

Vrecicu jednostavno uzduz odrezite Skarama na
unutrasnjoj strani zavarenog ruba.

PONOVNO ZAVARIVANJE

Brojne vrste namirnica odnosno predmeta mozete
ponovno zavariti (npr. krumpiri¢ za przenje),
postupak je isti kao $to je opisan u poglavlju
"Postupak vakumiranja".

Napomena: uredaj ne mozete koristiti
neposredno za vakumiranje i zavarivanje
spremnika ili limenki.

CISCENJE I ODRZAVANJE

Sustav za vakumiranje

1. Prije CiS¢enja iskljuCite uredaj iz elektricne mreze.

2. Uredaj ne smijete uranjati u vodu niti bilo koju
drugu tekucinu.

3. ZaciS¢enje nemoijte koristiti gruba i abrazivna
pomagala, jer Cete time izgrepsti povrSinu.

4. Vanjske dijelove uredaja obriSite viaznom krpom ili
spuzvom; dozvoljeno je nekoliko kapljica blagog
deterdzenta za pranje posuda.

5. Unutrasnjost aparat, odnosno ostatke hrane ili
tekucine jednostavno obriSite papimatim ubrusom.

6. Temeljito osusite uredaj prije ponovnog koristenja.

Vrecéice za spremanje namirnica

1. Prije ponovne uporabe vre¢ice morate oprati u
toploj vodi s dodatkom blagog deterdZenta; nakon
toga vrecice temeljito isperite i dobro osusite.

2. Vreéice, preokrenute naopacke, smijete

prati i u gornjoj koSari perilice za posude. Objesite ih

tako da se voda moze iscijediti. Dobro ih osuSite prije
ponovne uporabe.

Napomena: ve¢ koriStene vrecice u kojima je bilo

drzano sirovo meso, riba, masne namirnice i

sli€no, ne smijete ponovno uporabljati.

Odlaganje uredaja:
Uredaj drzite na ravnom i sigurnom mjestu, izvan
domasaja djece.

Savjeti za uporabu vakumiranih

namirnica

Vakumiranje hrane za hladnjak:

Kuc¢anstvo koje nema mnogo vremena za
pripremu hrane, moze vakumirati ve¢ unaprijed
pripremljenu hranu, rasporedenu po individualnim
obrocima, koja se moze bilo kad otvoriti i samo
podagrijati.

Priprema hrane za zamrzivaé

1. Koristeci uredaj za vakumiranje, hranu mozete
sacuvati duze vrijeme ako je pravilno Cuvate.
Uvijek vakumirajte Sto svjezije namirnice.

2. Osijetljive i mekSe namimice koje moraju zadrzati
oblik najprije zamrznite, a zatim ih vakumirajte i
zavarite u plastiénu vrecicu, te vratite u zamrzivac.
Hranu kao $to je meso, bobi€asto voce, ili kruh
mozete drzati zamrznute i do 24 sata bez
ostecenja.

3. Tekuéu hranu kao $to su juhe, variva, ili umaci,
najprije zamrznite u prikladnoj temperaturno
otpornoj posudi, a zatim vakumirajte i zavarite
vrecicu; zatim je oznacite i slozite u zamrziva¢ dok
je u zamrznutom stanju.

4. Povrce najprije kratko blanSirajte u kipucoj vodi ili u
mikrovalnoj pe¢nici, ohladite i nakon toga
vakumirajte i zavarite u prikladnim koli¢inama,
odnosno porcijama.

5. Ako Zelite vakumirati nezamrznute namirnice,
ostavite najmanje 5 cm dodatne duzine vrecice
zbog Sirenja prilikom kasnijeg zamrzavanja. Meso
ili ribu stavite na komad kuhinjskog papira i
vakumirajte u vrecicu zajedno s papirom, koji ¢e
upiti viSak vlage iz hrane.

6. Prije vakumiranja odredenih vrsta hrane koja bi se
mogla slijepiti jedna za drugu, kao $to su npr.
omleti, palacinke, plieskavice i slicno, umetnite
vostani papir izmedu pojedinih komada; tako ¢ete
prilikom vadenja moci uzeti potrebnu koli¢inu, a
ostatak ponovno zavariti i vratiti u zamrzivac.

SAVJETI ZA SIGURNO CUVANJE
HRANE

Uredaj za vakumiranje potpuno ¢e promijeniti vas

ustaljeni nacin nabavke i €uvanja hrane. Kad se

priviknete na vakumsko pakiranje, ono ¢e ubrzo
postati neizostavni dio vase pripreme hrane. Stoga
je potrebno postovati i slijediti odredenim
postupcima, kako bi o€uvali kakvocu i bez
opasnosti izvodili postupak vakumskog pakiranja:

1. Hrana se kvari uslijed kemijskih reakcija, koje su
ovisne od dodira sa zrakom, temperaturom,
vlagom, djelovanjem encima, mikroorganizama, ili
uslijed kontaminacije zbog insekata.

2. Glavni element koji uzrokuje da hrana gubi svoju
hranjivu vrijednost, strukturu, okus, i op¢enito
kakvocu, je kisik u zraku. Rast vecine
mikroorganizama ovisan je upravo od zraka, jer
ovaj prenosi vlagu u i iz hrane, osim, dakako, ako
je hrana zastiéena nepropusnim pakiranjem.
Zamrznuta hrana koja je ispostavijena izrazito
hladnom zraku u zamrziva€u, vi.emenom dobiva
ozebline po povrSini.

3. Vakumsko pakiranje odstrani do 90% zraka iz
paketa. Zrak sadrzi otprilike 21% kisika, tako da
otklanjanjem 90% zraka ostaje najvisSe 2% do 3%
kisika u vakumsko zavarenoj vre€ici s hranom, a



10.

11.

12.

13.

kao Sto je poznato, razina kisika ispod 5% ne
omogucuije rast mikroorganizama.

Opcenito postoje tri kategorije mikroorganizama:
plijesni, gljivice i bakterije; prisutne su posvuda, no
probleme mogu stvarati samo pod odredenim
uvjetima.

U okruzenju smanjene prisutnosti viage, plijesan
ne moze uspijevati; u viaznom, slatkastom
okruzenju te sredniji temperaturi, gljivice mogu
uspijevati uz ili bez prisutnosti zraka. Hladenje
usporava rast gljivica, a zamrzavanje ih u
potpunosti zaustavija; bakterije se mogu razvijati
sa ili bez prisutnosti zraka.

Jedna od najopasnijih bakterija je ‘clostridium
botulinum', koja pod odredenim uvjetima moze
uspijevati ¢ak i bez zraka, u temperaturnom
rasponu od 40°F to 115°F (4°to 46°). Pogodne
uvjete za rast nalazi u hrani siromasnoj kiseloScu,
dovoljan je mali postotak zraka, i temperature
iznad 40°F(4°C) duze vrijeme.

Smrznuta, suSena hrana, s visokom kiseloScu,
postotkom soli i Secera, otporna je na bakteriju
botulinum. Slabo kisela hrana, kao Sto je meso,
plodovi mora, blansirane masline, perad, riba, jaja,
gliive, itd., zatim sve vrste manje kiselog povrca, te
srednje kisele namimice kao Sto su zrele rajcice,
luk, ljuta paprika, smokve, krastavci, mogu vrlo
lako biti zaraZeni botulinom;

Hranu koja je najpodloznija zarazi, odnosno
razvoju bakterije botulinum smijemo drzati u
hladnjaku samo krace vrijeme, inaCe je moramo
zamrznuti, te konzumirati netom nakon
odmrzavanja i pripreme.

Odredene vrste suhih namimica, kao $to je npr.
brasno ili Zitarice, mogu sadrzavati li¢inke insekata;
ukoliko se ne zapakiraju vakumsko i zavare,
tijekom duZeg razdoblja Cuvanja namimica li¢inke
se izlegu i kontaminiraju hranu. Da bi sprijecili
pojavu Zizaka i drugih insekata, ovakvu vrstu
hrane takoder je potrebno Cuvati u vakumsko
zavarenim paketic¢ima.

Izbjegnite kvarenje: hranu je potrebno drzati na
niskim temperaturama, jer se rijetko koji
mikroorganizmi mogu razvijati bez zraka.

Ako temperatura u hladnjaku prede 40°F (4°C)
(narotito u duzem vremenskom razdoblju), to
pogoduje razvoju Stetnih mikroorganizama, stoga
bi temperaturu morali odrzavati najmanje na 40°F
4°C) ili nize.

Pogodna temperatura zamrzivaca za Suvanje
hrane je O°F (-17°C) ili niza; iako zamrzavanje ne
ubija mikroorganizme, ono usporava njihov razvo;.
Temperatura vakumsko zavarenih suhih namirnica
utieCe na razdoblje njihovog roka uporabe: ovaj se
produzuje ¢ak 3 do 4 puta za svakih 18°F (10°C)
snizenja temperature.
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RAD UREDAJA

1.) Glavna funkcija ovog uredaja je Cuvanje i
odrzavanje svjezom Siroke palete namirnica.
Opcenito, vakumsko zapakirana hrana ima u

prosjeku triput duzi rok trajanja u usporedbi s

drugim klasi¢nim nacinima. Kad se na uredaj

naviknete, postat ¢e neizostavni dio vase
svakodnevice, Stedeéi vam vrijeme i novac.

1. Pojedine porcije ili €ak ¢itave obroke hrane mozete
sada skuhati unaprijed, vakumski ih zavariti i
upotrijebiti kasnije. No, ne preporucujemo tako
pripremlienu hranu zagrijavati u mikrovalnoj
pecnici, nego za zagrijavanje radije koristite
konvencionalne nacine.

2. Vakumsko mozete unaprijed pripremiti i hranu za
piknike, kampiranje, ili rostij.

3. Izbjegnite tragove zamrzavanja na hrani.

4. Pripremite pakete mesa, ribe, peradi, morskih
plodova, povréa, itd. za hladnjak ili zamrzivag.

5. Na duze vrijeme zapakirajte suhe namimice, kao

Sto su grahorice, orasi, Zita, itd.
2.) Ovaj nacin ¢uvanja hrane idealan je i za osobe
koje paze na koli€inu ishrane, odnosno koje imaju
propisan poseban rezim ishrane, jer mogu
zapakirati to€no odredenu koli€inu ili vrstu hrane u
jednu porciju.
3.) Sustav mozete bez ogranicenja koristiti i za
Suvanije i zastitu brojnih predmeta: vrijedne
predmete, kao Sto su rijetke fotografije, vazni
dokumenti, zbirke maraka, knjiga, nakit,
razglednice, i sli¢no, zatim sitniju tehni¢ku robu
kao Sto su vijci, Cavli, matice, a takoder i lijekove,
povoje, flastere i druge predmete prve pomoc¢i,
kao i mnoge druge.

Opce upute za sigurno ¢uvanje hrane

Znanstvena istrazivanja, ali i zdrav razum nalazu
nam da se za optimalno i sigurno éuvanje hrane
moramo pridrzavati odredenih pravila.

1. Kad se pokvarljiva hrana odmrzne, ugrije, ili izvadi
iz hladnjaka, potrebno ju je potrositi &im prije.
Kod ponovnog vakumiranja vakumsko pakirane
hrane, pridrzavajte se uputa o njenom ¢uvanju u
hladnjaku i ponovnog pravilnog vakumiranja.
Najprikladniji nacin odledivanja je da zamrznutu
hranu stavite u hladnjak i da se tamo postepeno
odmrzne; za odledivanje nikad nemojte hranu
odmrzavati u toploj vodi il zagrijavanjem, bilo na
klasi¢an nacin ili mikrovalnoj pecnici.

Sadrzaj vakumsko zavarene i zaledene vrecice ne
smijete nakon otvaranja, odnosno na sobnoj
temperaturi ostaviti viSe od nekoliko sati, ve¢ je
morate odmah upotrijebiti, narocito ako se radi o
gustim umacima, inace vam moze naskoditi.
Hrana ¢e se brze ohladiti na Zeljenu temperaturu
ako vakumsko zavarene vrecice rasporedite
ravnomjemo po unutrasnjosti hladnjaka ili
zamrzivaca.

2.



Savjeti za pakiranje vecih koli¢ina
mesa, ribe, i drugih vrsta hrane

1. Prije postupka vakumiranja dobro operite ruke, sav
kuhinjski pribor koji namjeravate koristiti, te radne
povrsine na kojima Cete sjeéi i pripremati paketice.

2. Pokvarljivu hranu smjesta stavite u hladnjak ili je
zamrznite nakon vakumiranja i zatvaranja; nemojte
ih ostavljati na sobnoj temperaturi duze no $to je
potrebno.

3. Vakumiranjem mozete produZiti rok uporabe suhih
vrsta namirnica, kao $to su oras¢ici, kokos, Zita, i
sl. drze¢i ih u hladnom, tamnom prostoru. Kisik i
toplota mogu brzo pokvariti namirnice s visokim
postotkom masnoca.

4. Rok uporabe nekih vrsta voca i povréa, npr.
jabuka, banana, krumpira i drugog korjenastog
povr¢a, mozete produZiti i tako da im prije
vakumiranja ogulite ili oljustite kozu.

5. Budite naro€ito pazljivi kod vakumiranja odredenih
vrsta povréa, kao $to su brokula, cvjetaca ili kupus,
jer kod snizavanja temperature u svjeZzem stanju
ispustaju plinove, stoga preporucujemo da ih prije
vakumiranja na kratko prokuhate (blansirate).

OTKLANJANJE KVAROVA

NiSta se ne dogodi nakon pritiska

uredaja

1. Provjerite dali je prikljucni kabel pravilno ukop€an u
uticnicu, i dali je ukljuéen (“ON”). Drugim
prikladnim uredajem provjerite dali je u uticnica
pod naponom; ukoliko ni taj uredaj ne radi,
provjerite prekidae napona, odnosno osigurace u
kuénoj instalaciji.

2. Pregledajte prikljucni kabel i utika¢ i uvjerite se da
nisu oSteceni. Ako otkrijete bilo kakva oStecenja,
uredaj ne smijete koristiti.

Uredaj ne isiSe sav zrak iz vreéice

3. Da bi vrecica bila pravilno zavarena, otvoreni kraj
mora biti u potpunosti uvu€en u unutrasnjost
vakumskog kanala.

4. Provjerite dali na traci za zavarivanje i na brtvi ima
kakvih stranih djelica ili prijavstine; o€istite i obriSite
te povrsine.

5. Vrecica mozda ima rupicu. Ovo mozete provjeriti
tako da vrecicu, u kojoj je ostalo nesto zraka,
zavarite i zatim potopite u vodu te stisnete. Ako iz
nje izlaze mjehuri¢i, vrecica je probusena i morate
je baciti.

6. Uvijek provjerite dali je poklopac potpuno nasjeo i
dali su se poluge zakljucale.

Vakumsko zatvorena vrecéica gubi
vakuum nakon zavarivanja.

1. Vrecica moze propustati na zavarenom dijelu ako
su tamo prisutni nabori, mrvice, masnoca, ili ako je
povrSna mokra. Vreéicu ponovno otvorite, obriSite
pazljivo unutrasnjost uz rubove otvora, izravnajte
mozebitne nabore, te je pokusajte ponovno
zavariti.

2. Pregledajte dali se je u unutraSnjosti zavarene
vrecice nakupilo viage ili sokova od hrane uzduz
varenog ruba; u tom cete slu¢aju morati prorezati
otvor, obrisati viagu i ponovno je zavariti, a ako ni
to ne pomaze, upotrijebite novu vreéicu. Hranu s
mnogo vlaznosti, odnosno tekucine morali biste
zamrznuti prije stavljanja u vrecicu i vakumskog
zatvaranja.

3. Predmeti ostrih vrhova i rubova mogu probusiti
vrecicu i ispustiti vakuum. Takve predmete,
odnosno njihove rubove, omotajte prikladnim
papirmatim ubrusima.

Uredaj ne zavaruje vreéicu

1. Ako se traka za zavarivanje pregrije, do¢i ¢e do
taljenja plastike i vrecica nece biti pravilno
zavarena. Otvorite poklopac i ostavite uredaj
nekoliko minuta da se ohladi.

2. Prije svakog pritiskanja gumba “zavarivanje" (“Seal
only”) neka prode priblizno 15 sekundi.

Okolina

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi
oznacuje, da se s tim proizvodom ne smije
postupiti kao s otpadom iz domacinstva. —
Umjesto toga treba biti urucen prikladnim
sabirnim toCkama za recikliranje elektronickih i
elektrickih aparata. Ispravnim odvozenjem ovog
proizvoda sprijecit cete potencijalne negativne
posljedice na okoli$ i zdravlje ljudi, koje bi inace
mogli ugroziti neodgovaraju¢im rukovanjem
otpada ovog proizvoda. Za detaljnije informacije o
recikliranju ovog proizvoda molimo Vas da
kontaktirate Vas lokalni gradski ured, uslugu za
odvozenje otpada iz domacinstva ili trgovinu u
kojoj ste kupili proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu€aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u va$oj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garancijskom listu). Ako u vasoj drzavi nema
takvog centra, obratite se lokalnom trgovcu
Gorenja, ili odjelu Gorenja za male ku¢anske
aparate.

Nije za profesionalnu uporabul!

GORENJE VAM ZELI MNOGU
USPJEHA U KRISTENJ UREDAJA
Pridrzavamo pravo naizmjene!



UPUTSTVA ZA UPOTREBU SRB-MNE

Vazno!

Kod kori$¢enja bilo kojeg elektricnog aparata treba
da se pridrzavate svih bezbednosnih upozorenja,
pre svega uklju€ujuéi sledece:

Pre upotrebe proizvoda obavezno proditajte
uputstva za upotrebu iz ovog priru¢nika.

Upozorenje

1. Pre ukop€avanja i iskop&avanja priklju¢nog kabla
iz zidne uti¢nice proverite dali je dugme za
upravljanje aparata u iskljucenom polozaju (OFF);
kabl izvucite iz utinice kad ga ne koristite ili kad
nameravate da ga Cistite.

Ovaj aparat nije igracka! Posvetite mu narogitu
paznju kad ga koristite u blizini dece. Aparat uvek
odlozite na bezbedno mijesto, izvan domasaja
dece.

S aparatom nikad ne koristite prikljucke ili nastavke
koje ne preporucuje proizvodac, i nemojte koristiti
aparat u svrhe za koje nije namenjen.

Ako opazite da je prikljucni kabl oSte¢en, smesta
prekinite s upotrebom aparata i pozovite stru¢no
osposobljeno lice, koje ée da ga zameni.

Ne dodirujte pomi¢ne delove aparata dok ovaj
radi.

Nemojte sami pokusavati popraviti aparat.
Nemoijte koristiti aparat ako vam je pao na patos ili
ako utvrdite da izgleda ostecen.

Prilikom rukovanja nemojte potezati prikljucni kabl
ili nositi aparat obeSen za kabl; ne smete koristiti
kabl kao drsku, zatvoriti poklopac preko kabla, vuéi
kabl preko ostrih ivica ili uglova. Aparat ne smete
koristiti ako je prikljucni kabl ili njegov utika¢ mokar.
Aparat drzite podalje od vrucih gasnih gorionika ili
elektri¢nih ringli, vruc¢e rerne, i drugih vru¢ih
povrsina.

Ne preporucujemo kori§éenje nikakvih produznih
kablova. Ako ih bas morate koristiti, proverite dali
im je napon jednak ili ve¢i od napona, navedenog
na natpisnoj plocici aparata.

Kad iskljucujete aparat iz utiénice nikad ne vucite
za kabl, nego uvek uhvatite utika¢ rukom.

Nikad ne ukopc&avaite aparat u utinicu mokrim
rukama, a ruke moraju da budu suve i prilikom
rukovanja samim aparatom.

U uklju¢enom stanju (“ON”), odnosno u toku rada
aparat mora da poc€iva na ravnoj i vrstoj povrsini,
npr. na stolu ili prikladnom pultu.

Aparat ne zahteva nikakvo podmazivanje zejtinom
ili kakvom drugom te¢nosScu.

Prilikom CiS¢enja, a i inaCe, ne uranjajte aparat u
vodu niti bilo koju drugu te¢nost.

Aparat ne smete koristiti na otvorenom, ili na
mokrim povrSinama; aparat je namenjen iskljucivo

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.
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za upotrebu u domacinstvu, u zatvorenim
prostorijama.

Aparat ne smeju da koriste lica (ukljucivsi i decu)
smanjenih fizickih, motorickih ili umnih
sposobnosti, odnosno lica bez potrebnih iskustava
ili znanja, osim ako ih kontroliSu lica zaduzena za
njihovu bezbednost i pruze im potrebnu pomo¢ i
uputstva za rad aparata.

Nadgledajte decu i ne dozvolite im da se igraju
aparatom.

. Ostecen ili neispravan prikljucni kabl sme da
zameni samo proizvodac, serviser, ili drugo
struéno osposobljeno lice, inate moze do¢i do
povreda.

Aparat za vakumiranje koristite tako da rukom
pritisnete poklopac nadole; tako ¢ete postici
najbolji vakuum.

Nakon zavrSenog postupka vakumiranja ostavite
poklopac u otvorenom poloZaju; poklopac ne
zatvarajte, jer to moze uticati na rad aparata.
Nikad ne perite poklopac kucista, da ne bi doslo do
nepravilnosti u delovanju aparata.

17.

18.

20.

21.
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Svojstva i rad aparata

Vakumiranje/zavarivanje (Vacuum/Seal): funkcija usiSe
vazduh iz kesice i automatski zavari otvor na kesici
nakon zavrSetka vakumiranja;

Samo zavarivanje (Seal): zatvaranje kesice bez
postupka vakumiranja.

Ponisti (Cancel): zaustavi postupak vakumiranja,
odnosno zavarivanja u bilo kojem momentu.

Zatvara€ poklopca (Cover Lock): zakljuCavanje i
otklju¢avanje poklopca pritiskom dugmeta na levoj i
desnoj strani poklopca.

Signalna lampica: prikazuje napredovanje postupka
vakumiranja ili zavarivanja.

Traka za zavarivanje: to je u stvari ugrejana Zica,
presvucena teflonom, koja zatvara i zavari otvor kesice
koji nakon postupka odstupa bez lepljenja.

Zaptivaé za zavarivanje: s gornje strane dodatno
pritisne kesicu na traku za zavarivanje.

Vakumska povrsina: izvuée vazduh iz kesice i pokupi
eventualnu istisnutu tecnost.
Nepropusna spuzvasta omca:
vakuma i sprecava propustanje.

zaptiva podrucje



Skica aparata i rukovanje

Korak 1: stavite otvor kesice ispod otvora za

vazduh.
<f\
1. Samo zavarivanje
2. Signalna lampica zavarivanja
3. Ponisti
4. Signalna lampica vakumiranja

Korak 2: pritiskom zatvorite poklopac.

Korak 3: Pritiskom otvorite poklopac.

RUKOVANIJE APARATOM

Izrada kesice iz role

1.

2.

Aparat ukopCajte u elektricnu instalaciju 220-
240V~ i ukljucite ga dugmetom “ON’;

Odmotajte rolu i jedan kraj stavite preko crne
gumene trake; nakon toga zatvorite poklopac —
vidi skicu br. 1;

Cvrsto pritisnite  obema rukama obe strane
poklopca na oznadenim mestima — dok ne
zaCujete zvuk zakljucavanija "klik" (vidi skicu br. 2);
Pritisnite dugme za zavarivanje “Seal Only” — upali
se crvena signalna lampica;

Kad se crvena lampica ugasi, zavarivanje kesice je
zavrseno;

Izvucite rolu s kesicom i odreZite je na proizvoljnu
duzinu. Kesica je pripremljena.
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Postupak vakumiranja:

1
2.

3.

Proizvod kojeg Zelite vakumirati stavite u kesicu;
Otvorena strana kesice mora da bude suva,
raSirena i bez nabora;

Spoljne ivice kesice moraju biti postavijeni unutar
granica vakumske ploCe, no pri tome pazite da
kesica ne padne na otvor vakumske pumpe, kako
bi sprecili propustanje sistema vakuma (vidi skicu
br. 3);

Spustite poklopac i ¢vrS¢e pritisnite obe strane
poklopca na oznacenim bocnim mestima dok ne
zaCujete zvuk zakljucavanja (klik)!

Pritiskom na dugme Vakumiranje/zavarivanje
(“vacuum/seal”) kesica se automatski vakumira i
otvor zavari.

Kad ste zavrSili, pritisnite boCne poluge za
zaklju¢avanje poklopca, i postupak je zavrSen.

Saveti za uspesno vakumiranje:

1

Kesicu nemojte previSe napuniti: ostavite dovoljno
prostora, narocito u blizini otvora, kako bi uspesno
postavili kesicu na plo€u za vakumiranje;

Otvoreni kraj kesice ne sme da bude mokar!
Mokru ivicu kesice aparat ¢e teze da rastopi i
nepropusno zavari!

Osim namimica, aparat mozete koristiti za
vakumiranje raznovrsnih predmeta. Vakumiranjem
mozete na duzi period spremiti Sibice, kutije prve
pomoci, ¢ak odecu; svi ¢e predmeti ostati Cisti i
potpuno suvi. Isto vredi i za signalne rakete
(¢amac, auto), srebminu i nakit, i sl.

Pre zavarivanja proverite dali je otvor kesice suv i
izravnan. Proverite dali je otvor Cist i bez stranih
tela, bez nabora i presavienih uglova. Delici

stranih tela ili zguzvana ivica otvora moze
uzrokovati  poteSkoée i spre€iti  uspeSno
zavarivanje;

Unutar kesice ne ostavijajte previSe vazduha.
Pritiskom na kesicu izbacite viSak vazduha pre
pocetka vakumiranja. Prevelika koli¢ina vazduha u
kesici uzrokuje jace optereéenje vakumske pumpe
i nemoguc¢nost da motor isiSe sav potreban
vazduh iz kesice!

Nemojte vakumirati predmete ostrih ivica ili Siljatih
vrhova, kao Sto su riblie kosti ili Siljate Skoljke.
Ostrice mogu izbusiti ili ostetiti kesicu!

Kesicu napunjenu vodom do 2/3 mozete zavariti
(bez vakumiranja), zatim zamrznuti i kasnije je
koristiti kao led ili kao hladan oblog, npr. za
sportske povrede.

lzmedu dva vakumiranja neka protekne barem 1
minut; time éete omoguditi da se aparat dovoljno
oporavi od optere¢enja.

Ako se iz bilo kojeg razloga vakuum ne napravi
zadovoljavajuée, sistem ¢e nakon 30 sekundi
automatski iskljuciti rad aparata; proverite dali na
kesici postoji propustanje, ili kesica nije bila
pravilno postavljena na plocu aparata.



OTVARANJE ZAVARENE KESICE

Kesicu jednostavno uzduz odrezite Skarama na
unutrasnjoj strani zavarene ivice.

PONOVNO ZAVARIVANJE

Brojne vrste namirnica odnosno predmeta mozete
ponovno zavariti (npr. pomfrit); postupak je isti kao
to je opisan u poglavlju "Postupak vakumiranja".

Napomena: aparat ne mozete koristiti
neposredno za vakumiranje i zavarivanje
konzervi ili limenki.

CISCENJE I ODRZAVANJE

Sistem za vakumiranje

1. Pre ¢iS¢enja iskljucite aparat iz elekiricne mreze.

2. Aparat ne smete uranjati u vodu niti bilo koju drugu
tecnost.

3. Za ciS¢enje nemojte koristiti gruba i abraziona
pomagala, jer ¢ete time izgrepsti povrsinu.

4. Spoline delove aparata obrisite viaznom krpom ili
sunderom; dozvoljeno je nekoliko kapljica blagog
deterdZenta za pranje sudova.

5. Unutrasnjost aparat, odnosno ostatke hrane ili
te€nosti jednostavno obriSite papimatom salvetom.

6. Temeljito osusite aparat pre ponovnog koriséenja.

Kesice za spremanje namirnica

1. Pre ponovne upotrebe kesice morate oprati u
toploj vodi s dodatkom blagog deterdZenta; nakon
toga kesice temeljito isperite i dobro osusite.

2. Kesice, preokrenute naopacke, moZete da perete i
u gomjoj koSari masine za pranje sudova. Obesite
ih tako da voda moze da se iscedi. Dobro ih
osusite pre ponovne upotrebe.

Napomena: ve¢ kori§éene kesice u kojima je bilo

drzano sirovo meso, riba, masne namirnice i

sliéno, ne smete ponovno upotrebljavati.

Odlaganje aparata:
Aparat drzite na ravnom i bezbednom mjestu,
izvan domasaja dece.

Saveti za vakumiranih

namirnica

Vakumiranje hrane za frizider:

Domacinstvo koje nema mnogo vremena za
pripremu hrane, moze vakumirati ve¢ unapred
pripremljenu hranu, rasporedenu po individualnim
obrocima, koja se mozZe bilo kad otvoriti i samo
podgrejati.

upotrebu

Priprema hrane za zamrzivaé

1. Koriste¢i aparat za vakumiranje, hranu mozZete
saCuvati duze vreme ako je pravino Cuvate. Uvek
vakumirajte $to sveZzije namimice.

2. Osetliive i mekSe namimice koje moraju zadrzati
oblik najpre zamrznite, a zatim ih vakumirajte i
zavarite u plasti¢nu kesicu, te vratite u zamrzivac.
Hranu kao $to je meso, bobicasto voce, ili hleb
mozete drzati zamrznute i do 24 C&asa bez
ostecenja.

3. Tekuéu hranu kao Sto su supe, variva, ili Corbe,
najpre zamrznite u prikladnoj temperaturno
otpornoj posudi, a zatim vakumirajte i zavarite
kesicu; zatim je oznacite i slozite u zamrziva¢ dok
je u smrznutom stanju.

4. Povrce najpre kratko blanSirajte u vreloj vodi ili u
mikrotalasnoj remi, ohladite i nakon toga
vakumirajte i zavarite u prikladnim koli¢inama,
odnosno porcijama.

5. Ako Zelite vakumirati sveze namirnice, ostavite
najmanje 5 cm dodatne duzine kesice zbog Sirenja
prilikom kasnijeg zamrzavanja. Meso ili ribu stavite
na komad kuhinjske hartije i vakumirajte u kesicu
zajedno s hartijom koja ¢e upiti viSak vlage iz
hrane.

6. Pre vakumiranja odredenih vrsta hrane koja bi
mogla da se zalepi jedna za drugu, kao Sto su npr.
kajgane, palacinke, pljeskavice i sliéno, umetnite
vostanu hartiju izmedu pojedinih par¢adi; tako ¢ete
prilikom vadenja moci uzeti potrebnu koli€inu, a
ostatak ponovno zavariti i vratiti u zamrzivac.

SAVETI ZA BEZBEDNO CUVANJE
HRANE

Aparat za vakumiranje potpuno ¢e promeniti va$
ustaljeni nacin nabavke i ¢uvanja hrane. Kad se
priviknete na vakumsko pakovanje, ono ¢e ubrzo
postati neizostavni dio vase pripreme hrane. Stoga
se je potrebno pridrzavati odredenih postupaka,
kako bi ocuvali kvalitet i bez opasnosti izvodili
postupak vakumskog pakovanja:

1. Hrana se kvari usled hemijskih reakcija, koje su
ovisne od dodira s vazduhom, temperaturom,
vlagom, delovanjem encima, mikroorganizama, ili
usled kontaminacije zbog insekata.

2. Glavni elemenat koji uzrokuje da hrana gubi svoju
hranjivu vrednost, strukturu, okus, i kvalitet uopste,
je  kiseonk u vazduhu. Rast vecine
mikroorganizama ovisan je upravo od vazduha, jer
ovaj prenosi viagu u i iz hrane, osim, naravno, ako
je hrana zasticena nepropusnim pakovanjem.
Zamrznuta hrana koja je ispostavijena izrazito
hladnom vazduhu u zamrzivadu, vremenom
dobiva ozebine po povrsini.

3. Vakumsko pakovanje odstrani do 90% vazduha iz
paketa. Vazduh sadrzZi otprilike 21% kiseonika,
tako da otklanjanjem 90% vazduha ostaje najviSe
2% do 3% kiseonika u vakumsko zavarenoj kesici
s hranom, a kao $to je poznato, nivo kiseonika
ispod 5% ne omogucuije rast mikroorganizama.

4. Uopste gledano, postoje tri  kategorije
mikroorganizama: plesan, glivice i bakterije;



prisutne su posvuda, no probleme mogu stvarati
samo pod odredenim okolnostima i uslovima.

5. U ambijentu smanjene prisutnosti viage, plesan ne
moze uspevati; u vlaznom, slatkastom okolisu te
srednjoj temperaturi, glivice mogu da uspevaju uz
ili bez prisutnosti vazduha. Hladenje usporava rast
gliivica, a zamrzavanje ih u potpunosti zaustavija;
bakterije mogu da se razvijaju uz ili bez prisutnosti
vazduha.

6. Jedna od najopasnijih bakterija je ‘clostridium
botulinum', koja pod odredenim uslovima moze da
uspeva Cak i bez vazduha, u temperaturnom
rasponu od 40°F to 115°F (4’to 46°). Pogodne
uslove za rast nalazi u nisko kiseloj hrani, dovoljan
joj je mali procenat vazduha, i temperature iznad
40°F(4°C) duze vreme.

7. Smrznuta, suSena hrana, s visokom kiseloSc¢u,
procentom soli i Secera, otpoma je na bakteriju
botulinum. Slabo kisela hrana, kao Sto je meso,
plodovi mora, blansirane masline, perad, riba, jaja,
dliive, itd., zatim sve vrste manije kiselog povrca, te
srednje kisele namirnice kao $to su zreo paradajz,
luk, ljuta paprika, smokve, krastavac, mogu veoma
lako biti zarazeni botulinom;

8. Hranu koja je najosetljivija na zarazu, odnosno
razvoj bakterije botulinum smemo drzati u frizideru
samo krace vreme, inaCe je moramo zamrznuti, te
konzumirati netom nakon odmrzavanja i pripreme.

9. Odredene vrste suvih namimica, kao $to je npr.
brasno ili Zitarice, mogu sadrzavati li¢inke insekata;
ukoliko se ne zapakuju vakumsko i zavare, u toku
duzeg perioda ¢uvanja namimica li¢inke se izlegnu
i kontaminiraju hranu. Da bi sprecili pojavu zZizaka i
drugih insekata, ovakvu vrstu hrane takode je
potrebno  Cuvati u vakumsko zavarenim
paketic¢ima.

10. Izbegnite kvarenje: hranu je potrebno drzati na
niskim temperaturama, jer se retko koji
mikroorganizmi mogu razvijati bez vazduha.

11. Ako temperatura u frizideru prede 40°F (4°C)
(naroCito u duzem vremenskom periodu), to
pogoduje razvoju Stetnih mikroorganizama, stoga
bi temperaturu morali odrzavati najmanje na 40°F
4°C) ili nize.

12. Pogodna temperatura zamrzivata za Cuvanje
hrane je O°F (-17°C) ili niza; iako zamrzavanje ne
ubija mikroorganizme, ono usporava njihov razvo;.

13. Temperatura vakumsko zavarenih suvih namirnica
utiCe na period njihovog roka upotrebe: ovaj se
produzuje ¢ak 3 do 4 puta za svakih 18°F (10°C)
snizenja temperature.

RAD APARATA

1.) Glavna funkcija ovog aparata je Cuvanje i
odrzavanje svezom Siroke palete namirnica.
Opéenito, vakumsko upakovana hrana ima u
proseku triput duzi rok trajanja u poredenju s
drugim klasiénim nacinima. Kad se na aparat

naviknete, postaée neizostavan deo vase

svakodnevice, Stedeéi vam vreme i novac.

1. Pojedine porcije ili Cak Citave obroke hrane mozete
sada skuvati unapred, vakumski ih zavariti i
upotrebiti kasnije. No, ne preporucujemo tako
pripremljenu hranu zagrejavati u mikrotalasnoj
rerni, nego za podgrejavanje radije Koristite
konvencionalne nacine.

2. Vakumsko mozete unapred pripremiti i hranu za

piknike, kampiranje, ili rosti.

Izbegnite tragove zamrzavanja na hrani.

Pripremite pakete mesa, ribe, peradi, morskih

plodova, povréa, itd. za frizider ili zamrzivac.

5. Na duze vreme zapakuijte suve namimice, kao Sto
su grah, orasi, Zita, itd.

2.) Ovaj nacin ¢uvanja hrane idealan je i za lica

koja paze na koli€inu ishrane, odnosno koja imaju

propisan poseban rezim ishrane, jer mogu
zapakovati taéno odredenu koli¢inu ili vrstu hrane

u jednu porciju.

3.) Sistem mozete bez ograniCenja koristiti i za

CGuvanje i =zastitu brojnih predmeta: vredne

predmete, kao Sto su retke fotografije, vazne

isprave, zbirke maraka, knjiga, nakit, razglednice, i

slicno, zatim sitnu tehni€ku robu kao Sto su

Srafovi, ekseri, matice, a takode i lekove, zavoje,

flastere i druge predmete prve pomoéi, kao i

mnoge druge.

3.
4.

Opsta uputstva za bezbedno éuvanje
hrane

Znanstvena istrazivanja, ali i zdrav razum nalazu
nam da se za optimalno i bezbedno €uvanje hrane
moramo pridrzavati odredenih pravila.

1. Kad se pokvarljiva hrana odmrzne, ugreje, ili izvadi
iz frizidera, potrebno ju je potrositi Sto pre.

2. Kod ponovnog vakumiranja vakumsko pakovane
hrane, pridrZzavajte se uputa o njenom €uvanju u
frizideru i ponovnog pravilnog vakumiranja.

3. Najprikladniji nacin odledivanja je da zamrznutu
hranu stavite u frizider i da se tamo postepeno
odmrzne; za odledivanje nikad nemojte hranu
odmrzavati u toploj vodi ili zagrevanjem, bilo na
klasi¢an nacin ili mikrotalasnoj rerni.

4. Sadrzaj vakumsko zavarene i zaledene kesice ne
smete nakon otvaranja, odnosno na sobnoj
temperaturi ostaviti viSe od nekoliko ¢asova, vec je
morate odmah upotrebiti, narocito ako se radi o
gustim sosovima, inate vam moze naskoditi.

5. Hrana ¢e se brze ohladiti na Zeljenu temperaturu
ako vakumsko zavarene kesice rasporedite
ravhomemo po unutradnjosti  frizidera li
zamrzivaca.



Saveti za pakovanje vecih koli¢ina
mesa, ribe, i drugih vrsta hrane

1. Pre postupka vakumiranja dobro operite ruke, sav
kuhinjski pribor koji nameravate koristiti, te radne
povrsine na kojima Cete seéi i pripremati paketice.

2. Pokvarlivu hranu smesta stavite u frizider ili je
zamrznite nakon vakumiranja i zatvaranja; nemojte
ih ostavljati na sobnoj temperaturi duze no $to je
potrebno.

3. Vakumiranjem mozete produziti rok upotrebe
suvih vrsta namimica, kao $to su oras¢iéi, kokos,
zita, i sl. drze¢i ih u hladnom, tamnom prostoru.
Kiseonik i toplota mogu brzo pokvariti namirnice s
visokim procentom masnoca.

4. Rok upotrebe nekih vrsta voca i povrc¢a, npr.
jabuka, banana, krompira i drugog korenastog
povr¢a, mozete produziti i tako da im pre
vakumiranja ogulite ili oljustite kozu.

5. Budite narogito pazljivi kod vakumiranja odredenih
vrsta povrca, kao Sto su brokula, karfiol ili zelje, jer
kod snizavanja temperature u svezem stanju
ispustaju gasove, stoga preporucujemo da ih pre
vakumiranja na kratko prokuvate (blansirate).

OTKLANJANJE KVAROVA

Nista se ne desi nakon pritiska

aparata
1. Proverite dali je priklju¢ni kabl pravilno ukop&an u
utiCnicu, i dali je ukljucen (“ON”). Drugim

prikladnim aparatom proverite dali je u uti¢nica pod
naponom; ukoliko ni taj aparat ne radi, proverite
prekidace napona, odnosno osigurate u kucnoj
instalaciji.

2. Pregledajte prikljuéni kabl i utikac, i uverite se da
nisu oSteceni. Ako otkrijete bilo kakva oStecenja,
aparat ne smete koristiti.

Aparat ne isiSe sav vazduh iz kesice

1. Da bi kesica bila pravilno zavarena, otvoreni kraj
mora biti u potpunosti uvuCen u unutradnjost
vakumskog kanala.

2. Proverite dali na traci za zavarivanje i na zaptivacu
ima kakvih stranih deli¢a ili prijavstine; ocistite i
obrisite te povrsine.

3. Kesica mozda ima rupicu. Ovo mozete proveriti
tako da kesicu, u kojoj je ostalo nesto vazduha,
zavarite i zatim potopite u vodu te stisnete. Ako iz
nje izlaze mehuriéi, kesica je probuSena i morate je
baciti.

4. Uvek proverite dali je poklopac potpuno naseo i
dali su se poluge zakljucale.

Vakumsko zatvorena kesica gubi
vakuum nakon zavarivanja.

1. Kesica moze propustati na zavarenom delu ako su
tamo prisutni nabori, mrvice, masnoca, ili ako je
povrSna mokra. Kesicu ponovno otvorite, obriSite
pazljivo unutraSnjost uz ivice otvora, izravnajte
eventualne nabore, te je pokuSajte ponovno
zavariti.

2. Pregledajte dali se je u unutradnjosti zavarene
kesice nakupilo vlage ili sokova od hrane uzduz
varene ivice; u tom éete slu¢aju morati prorezati
otvor, obrisati viagu i ponovno je zavariti, a ako ni
to ne pomaze, upotrebite novu kesicu. Hranu s
mnogo Vlaznosti, odnosno tecnosti moracete
zamrznuti pre stavljanja u kesicu i vakumskog
zatvaranja.

3. Predmeti oStrih vrhova i ivica mogu probusiti
kesicu i ispustiti vakuum. Takve predmete,
odnosno njihove ivice, omotajte prikladnim
papirmatim salvetama.

Zascita okoline

Simbol na proizvodu ili na njegovoj ambalazi E
oznaCava, da se sa tim proizvodom ne sme

postupati kao sa otpadom iz domacinstva. —
Umesto toga, proizvod treba predati odgovarajué¢im
sabirnim centrima za reciklazu elektronskih | elektri¢nih
aparata. Ispravnim odvoZenjem ovog proizvoda
sprecicete potencijalne negativne posledice na Zivotnu
sredine | zdravlje ljudi, koji bi inace mogli biti ugrozeni
neodgovarajuéim rukovanjem otpadom ovog
proizvoda. Za dobijanje detaljnih informacija o
tretmanu, odbacivanju | ponovnom kori$éenju ovog
proizvoda, stupite u kontakt sa prikladnim lokalnim
ustanovama, sluzbom za sakupljanje ku¢nog otpada ili
sa prodavnicom u kojoj ste kupili ovaj proizvod.

Garancijai servis

Za informacije ili u slu¢aju problema obratite se
Centru Gorenja za pomo¢ korisnicima u vasoj
drzavi (telefonski broj naci ¢ete u medunarodnom
garantnom listu). Ako u vasoj drzavi nema takvog
centra, obratite se lokalnom prodavcu Gorenja, ili
odelu Gorenja za male ku¢anske aparate.

Nije za komercialnu upotrebul!

GORENJE VA!VI,2ELI MNOGU
USPEHA U KORISCENJU APARATA

Pridrzavamo pravo na izmene!



BaxHo

Mpu ynotpe6aTa Ha 0Boj anapart cekorall Aa rv
3emeTe BO 06sup 6e3beHOCHUTE ynaTcTBa 1
npepynpeayBaka, BKITyYUTENHO CO OBUE LUTO Ce
fafeHu Bo npogormkeHueTo. Mpen ynotpeba Ha
anapaToT NpoYnTajTe M cuTe ynaTcrea.

MpepynpeayBamwa

1. Tpen Aa ro NpuKIyymTe BTakHyBayoT BO
NPUKITYYHMLI@ UK o M3BaauTe Of Hea, yBepuTe
Cce janu e anapaTtoT MUCKIYYeH (MPeK HyBayoT BO
nonox6a OFF). Kora anapatoT He ro
ynoTpebyBarte Unm Npes, YACTEeHE Ha UCTVOT,
VICKITy4UTE O Of eNeKTpuyHaTa Mpexa.

2. OBoj anapar He e vrpadka. bugete nocebHo
BHUMAaTEMHW Kora ro ynotpebysare Bo brmsvHa
Ha feua, nocne ynotpeba na npemectuTe ro Ha
6e3beaHo mecTo, Hagsop o Aodar Ha Aeua.

3. He ynotpebygajTe npuky4HoLm Kov He ce
npenopavaHn un ogobpeHn, anapaToT
ynotpebyBajTe ro MCKITy4MBO 3a HerosaTta
onpegeneHa HameHa.

4. Axo pojae [0 owTeTyBake Ha NPUKITyYHUOT
kabern, BegHaLl NpekvHuTE ja yrnoTpebara Ha
anapatoT. KabenoT Heka ro 3aMeHn cooaBeTHO
0CrocobeH CTpyYHbaK.

5. W3berHyBajTe v nogBwwKHUTE OEMOBU HA
anaparor.

6. He obupysajte ce camu aa ro nonpasute
anaparor.

7. He ynotpebyBajTe ro anaparoT, ako npeTpnen
nag Uv ako € Ha Warneq, OLLTETEH.

8. He npaBwTe ro criegHOBO: He BeYeTe ro
anapartoT 3a NPUKITy4YHWOT kaben n aa He ro
HOCWTE Ha Ha4YMH Ja ro ApXuTe camo 3a kabenor,
He 3aTBOpajTe ja BpaTaTa Taka Aa 6v ro sacdaturne
KaberoT, He BrneyeTe ro KabernoT oKosy OCTpU
paboBu 1K arnu, He ynotpebyBajTe ro anaparor,
aKo e Toj CTaBeH Ha kabernoT unu ako ce kabenot
U BTakHyBa4oT MOKPU.

9. Anapartor Aa He bvae HuKorall Bo 6nmavHa Ha
XEXOK rac, 3arpeaHa OfHOCHO pepHa LUTO
paboTu, eNeKTPUYEH rpejay unu APy XXeLLKn
MOBPLUMHM.

10. Bu coBetyBame fa He ynoTpebysare
NPOAOITKETOK 3a eNEKTPUYEH MPUKITyYeH kaben
€O 0BOj anapart. Ako v Nokpaj Toa ynoTpebysate
NPOOOIMKETOK, HErOBUTE €MNEKTPUYHI OCOBUHM
mopart da buanar 6apem eaHakBM CO 0COBMHUTE
Ha anaparTor.

11. Oa 6u cnpeynrne owTeTyBaka 3a BpeMe Ha
OTKIIONyBak-e Off eNeKTpUYHaTa Mpexa,
OTKITONWTE o anapaToT Taka Aa ro noerneyeTe 3a
BTakHyBa4oT, @ He 3a NPUKNYYHWOT Kaber.

CTBA 3A YINIOTPEBA

12. MMpen BKTydyBak-e nnu ynotpeba Ha anapatoT
yBEpUTE Ce Janw ce BalumTe pale cyBu u aa
MOXeTe CO HUB Toa 6e36eHO Aa ro HanpaswTe.

13. lNorpwxeTe ce anapatoT Aa buae cekoraly, kora e
BKIy4eH (npekviHyBadoT Bo nonoxba "ON"),
CTaBeH Ha cTabunHa noanora, Ha np. Ha Maca
unm paboTeH MynT.

14. Ynotpeba Ha cpeacTsa 3a noamadKkyBaH-e, Kako
LUTO Ce Macna 3a NoAMadKyBare Unmn Boda, Kaj
0BOj anapar He e noTpebHa.

15. 3a Bpeme 4ncTer-e He CMeeTe Aa ro noTonuTe
anaparoT BO Bofa W Apyra TEYHOCT.

16. He ynoTpebyBajTe ro anapatoT Ha OTBOPeH
NPOCTOP U Ha Mokpa nogriora. AnapaTot e
HameHeT 3a ynoTtpeba Bo AOMak1HCTBOTO, BO
3aTBOPEHW NPOCTOPUM.

17. AnapaTtoT He e HameHeT 3a ynoTpeba of cTpaHa
Ha nvua (BKIMy4MTESNTHO CO AeLia) Co CMareHn
hU3NYKN, CEH30PWYKM UM AyLLIEBHW CMIOCOBHOCTM
1 nLa co HedoCTaToK Ha npakca v 3Haerse. OBure
nvua anapaToT Heka ro ynotpebysaar nog
coofABeTEH HaA30p OAHOCHO 3a HeroBaTta
ynoTtpeba aa bugar cooaBeTHO NoyveHm of,
CTpaHa Ha nvue, OArOBOPHO 3a HMBHATa
6e36enHocCT.

18. BHumaBajTe AeLla Aa He ce urpaart co anaparor.

19. AKo e eneKkTpUYHMOT MPUKIYYEeH kaben oLwTeTeH,
cMee 0gHOCHO Mopa fia ro 3aMeHn
NPOV3BOQUTENOT, OBIIACTEH CEPBUCEP, UM APYrO
cooABeTHO ocrocobeHo nuue. Camo Ha Toj HauvH
ke n3berHeTe goaaTHa ONacHOCT.

20. Kora ynotpebysare BakyyMcky caf, Be MONUMe,
HajNPBWH CO pakKa Of} HEero UCTVICHWTE ro BO3AYXOT,
Ha TOj HauWH edbekToT Ha paboTereTo Ha
anaparor ke bune nopobap.

21. TNo 3aBpLUEHOTO BakyyMCKO MaKyBar-e, Be
MOMVMe, OCTaBUWTE o KanakoT Ha anapatoTt
oTBopeH. AKO ro 3aTBopuTe, Toa MOXe Aa Brivjae
Bp3 paboTer-eTo Ha anapaTor.

22. Be MonvMme He MUETE ro KanakoT Ha BakyyMCKUOT
cap, buaejiv Toa ke Bnvjae Bp3 paboTeH-ETO Ha
anaparor.

OBOj anapaT e 03Ha4€eH crnopes eBPONCKUOT
nponuc 2002/96/E3 3a eneKkTpo M eneKTPOHCKN
anapatu (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). NponucorT ja gaBa pamkaTta
3a BpaKatbe U UICKOPUCTYyBak-€ Ha cTapuTe
anapaTtu, Baxeuko wupym EBpona.

PYHKLUM N OCOOUHMN

Bakyymcko nakyBamnse / 3aBapyBatse ("Vacuum/seal"):
3a MMykyBar-€e Ha BO3[yXOT Of Kecudkara, co
camMopejHO BeAHaLL NpekronyBake Ha pyHKUMja
3aBapyBat-e Ha kecuykarta BegHall rno
BaKyyMUPaH-ETO.



Camo 3aBapyBatbe ("Seal only"): 3a 3aBapyBar-e
Kecnykn 6e3 NLLIMYKyBaH-e Ha BO3AYXOT, Taka Aa MoXe
[a HacTaHe BakyyM.

Monunwysakse (“Cancel"): 3a vcknyyyBarbe Ha
BaKyyMUPaH-eTO 1 3aBapyBaH-eTO, Kora-roe cakare
[a ro NpekmMHUTe paboTereTo.

Bakny4vyBatse Ha kanakoT (“"Cover Lock"):
OTKITy4yBaH-e UM 3aKnyyyBarbe Ha Kanakor.
MpuTCHWTE Ha ABaTa TacTepu Ha NeeaTa v gecHaTa
CTpaHa Ha Kanakor.

CurHanHa navba: Ja npukaxyBa coctojbara Ha
BaKyyMUPaH-eTO 1 3aBapyBaH-ETO.

JleHTa 3a 3aBapyBar-e: Ja aKTviBUpa rpejHata xuua
npesneyveHa co TedrioH, KOj OBO3MOXyBa
3aBapyBaHbe Ha kecudkarta 6e3 fa ce npunenv
KecuyKaTa Ha >uLata OAHOCHO NeHTaTa 3a
3aBapyBaHe.

BatHyBau: MputncHUTE ja kecuykata Ha feHTara 3a
3aBapyBatbe.

lMoBpLUMHa 3a ULLIMYKYBaH-€ Ha BO3AYXOT /
Bakyymupatse: Ke ro niimMyka Bo3gyxoT of kecvdkarta
Y Ke a Npucbati eBHTyarnHara pasneaHa Te4HOCT.
CyHrepecTa HenponycTnvBa jamka 3a saTuHarse: o
3aTuHa BaKyyMCKOTO noapavje v cripevysa Gerarse Ha
BaKyyMmOT.

Ckuua 3a ynatcTBara 3a ynorpeba
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Uekop 1: OTBOPOT Ha KecuyKarta nopamHuTe ro
Taka fa Guge nog npouenuTe 3a BO3AYX.

N S

Camo 3aBapyBatbe (“Seal only")
CurHanHa namba (3a 3aBapyBatse)
MonunwTyBame (“"Cancel")
CurHanHa namba (3a Bakyym)
Bakyymupatbe / 3aTuHame
("Vacum/seal")

arONE

Yekop 2: MNpuTncHuTe, Aa ce 3aKyyu Kanakor.
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Yekop 3: MputucHute 3a ocrnoboaysame /
OTBOpat-€ Ha Kanakor.

YNATCTBA 3A YIIOTPEBA

M3paboTka Ha kecu4ka co ynotpeba
Ha POJIHa 3a KeCUYKU

1. MpwuknyyuTe ro anapatoT Ha U3BOP Ha
eneKkTpyYHa eHeprja noa HanoH 220-240 V~,
noToa na NPeKVHyBaYoT 3a BKIyvyBaH-e
npedpnuTe ro Ha nonox6a 3a BKNy4yBae
("ON").

OpMorTajTe ja ponHata U CTaBuTe ro €4HUOT Kpaj
Ha KecvyKaTa npeky LpHaTa rymeHa fieHTa; notoa
3aTBOMTE O KarNaKoT, Kako LUTO MOKaXKyBa CrvkaTta
1.

Co ABeTe paLie NOCMIHO MPUTUCHUTE O KanakoT
Ha ABETe CTpaHv Hafony, MoKpaj LUpTWTe, Aoaeka
ce crylHaT ABa Knuka (rmeaaj ja cnvikara 3a
Yekop 2).

MputucHuTe ro Tactepot “"Camo 3aBapyBan-e” 1
LpBeHaTa curHanHa namba ke 3acBeTu.

LLitom upBeHaTa namba yracHe, 3aBapyBaH-€TO
Ha KecvyKaTa e 3aBpLUEHO.

[NoToa ogmoTajTe ja ponHaTa 3a Kecuyky Taka aa
pobueTe kecuyKa co cakaHa gorkuHa.. Ogpexete
1 KecvyKaTa e NnoaroTeeHa.

3avyByBaHe CBeXWHa CO BaKyyMoOT:;

1. XpaHa WwTo cakate Aa ja vyBarte, CTaBuTe ja BO
Kecudkarta.

McuncTute 1 nopamH1Te ro OTBOPEHUOT Kpaj Ha
KecudkaTa v BHMaBajTe Aa Tamy Hema Bpukm nnm
rpebeHu.

XpaHa LUTO cakaTe [ia ja YyBaTe, CTaBuUTe BO
Kecudkara..

McumcTute 1 nopamHUTE ro 0TBOPEHUOT AeN Ha
Kecuykata. BHMmaBajTe oa Ha NoBpLUMHUTE Ha
OTBOPEHMWOT AeN 0f Kecu4kaTta Hema Gpyky unn
rpebeHu.

YBepuTe ce ganu Aeata paba Ha kecudkaTa ce
HaoraaT BHaTpe 03Ha4YeHOTO noapadvje (Ha
BaKyyMckaTa nrioua), Merytoa nog TpkanesHarta
LieBka (BaKyymckarta nymna), Aa He 6v oo oo
Gerare Ha Bo3ayxoT (Buay Crivika 3).

3aTBOpUTE ro KanakoT U Co ABETE paLe NOCUITHO
NPUTVCHWTE o Ha iBETE CTPaHU HaJony, MoKpaj
LpTuTe, AoAEeKa Ce CryLLUHAT ABa KruKa.
[MpUTHCHUTE ro TacTepOT 3a BakyyMCKO NakyBaH-e
/ 3aBapyBarbe, anapaTtoT CaMOAE|HO Ke ro UIMyKa
BO3/yXOT Of KECUYKaTa U Ke ja 3aBapu.

MoToa NputUCHWUTE M ABETE KOMYMH-a
"3aKnyyyBaH-e Ha KanakoT) 1 nocrankara e
3aBpLUEHa.

2.



YnaTtcTBa 3a epKacHO ULLMYKYyBaH€e
Ha BO34yXOT:

1. Bo kecuukaTa He CTaBajTe NpemMHory XpaHa: Bo
OTBOPEHMOT AieN Ha Kecuykata oCTaBuTe JOBOMEH
NpocTop Aa MOXeTe Aa ja nerHete Ha nnoyara 3a
BaKyyMCKO MNaKyBaH-€.

2. BHuMaBajTe OTBOPEHWOT AEN Ha KecudkaTa ga He
6vae mokap. Mokpa Kecyyka NoTeLLKO ce CTornyBa
1 COOABETHO 3aBapyBa.

3. BakyymckoTo nakyBakse Moxe Aa buae Hag cé
ynoTpebnmnBO NOKpaj YyBak-e XxpaHa 1 3a MHory
Kou HameHw. Taka MoxeTe of Bnara aa
3aLUTUTUTE onpema 3a foropyBakse, Ha np.
KBpWTI, KOMMIIET 3a NPBa NOMOLL 1 OBNEKM.
Cnn4YHO Baxkv 38 CUrHarHW pakeTy 3a UTHU
cnyyvaun. Co BakyymCcKO MaKyBah-e MOXeTe U ia
cnpeyeTe 3aryba Ha cjaj Ha cpebpo v apym
[OparoueHoCTu.

4. Tpen aa ja 3aBapuTe KecuyKaTa, UCHUCTUTE o 1
nopamMHU1TE Hej3VHUOT OTBOPEH Aen. YBepuTte ce
[eka HULLITO He o NMpeym enoT Ha Kecudkara Koj
umarte Hamepa [a ro 3aBapute 1 Aa Hema Gpuky,
rpebeHmn unu Tyfim NnpeameTy, buaejim Tre Moxat
[a Npeau3ByvKaT TELLKOTMM NPy 3aBapyBaH-ETO.

5. Bo kecudkata ga Hema npemHory Bo3ayx. MNpen
BaKyyMCKOTO NaKyBahse NPUTUCHUTE Ha
Kecuykarta, ia Of, Hea ro ucrepare U3nuLHUOT
Bo3ayXx. [oronemo KonM4ecTso Bo3ayX BO
KecudkaTa NpeavaBuKyBa OnToBapyBaH-e Ha
BaKyymckarta nymna, koja Moxebu He € [OBOSTHO
MoKHa fia 61 ro uwmykana of Kecudkata LuenmoT
BO3AYX.

6. He obuaysajre ce Bakyymcko Aa nakyBare
npeameTy co ocTpy pabosu, Kako LUTO ce puju
KOCKV Urv TBpam nyLunu. OCTpuTe BpBOBY MOXaT
[a ja pynHaTa OAHOCHO CKMHAT Kecuykarta.

7. HanonHuTe NpubnvwxHO ABE TPETUHM Of,
Kecudkata co Boaa, a notoa 3aTtHuTe ro pabot
(6e3 nwmykyBarse Ha Bo3ayxoT!). 3amp3HuTe ja
Kecudkata 1 ynotpebure ro MpasoT 3a NaaurHmK
UK KaKo 0Bror Kaj CriopTCKY NoBpeay.

8. [penopadyBame Aa BakyyMCKO NakyBaTe Mo
e[lHa Kech4Kka cekoja MUHyTa, 3a Aa ce onagu
anaparor.

9. Ao of koja 6o npuymHa no TprUeceT CeKyHan
yLUTE He € JOCTUrHaT COOABETEH BaKyyM,
CUCTEMOT 3a ULLIMYKYBaH-E Ha BO3[yXOT
camopejHo ke ce vcknyun. Bo oBoj cny4aj
npoBepuTe Ja He NporyLLTa KecudkaTa, Aa He e
MOXebM HenpaBUIHO HaMeCTeHa , Unu a He
nocTou apyra npudvHa 3a Toa.

OTBOPAHE 3ABAPEHA KECUYKA

[MpeceyeTe ja KecuykaTa Co HOXUYKN TOKMY MOKPa]
3aBapeHWOT fef, Ha BHaTpeLLHa CTpaHa Ha
UCTUOT.

NOBTOPHO 3ATBOPAKE

Co 0BOj anapaT MoxeTe MHOry6pojHM BUA0BM
XpaHa (Ha np. NPXXeHW KOMNMPYNHA OAHOCHO
4Knc) NOBTOPHO Aa rv 3aTBopuUTE BO
opurmHanHaTa ambanaxa. Cnegute m
ynaTctara nog Touka "3advyByBare CBEXWHA CO
BaKyyMoT" Ha oBaa CcTpaHuua.

3abeneluka: BakyymcknmoT anapat He € MOXHO
Aa ce ynotpebyBa HenocpeaHo 3a BaKyyMCKo
naKyBate BO CafJOBM UMK LWINLINKbA 3a
KOH3epBupame.

YUCTEHE U OAAPXXYBASE

Cuctem 3a BaKyyMCKO nakyBame

1. lNpen NOYETOKOT Ha YNCTEHE CEKOraLLl UCKIy4nTe
ro anapaTtoT of eNeKTpu4HaTa Mpeska.

2. AnapartoT HuKoraLl ja He ro MoTonuTe BO Boda
Wnn Apyra TEYHOCT.

3. 3auucterse Ha anapatoT He ynotpebyBajre
abpasnBHM OQHOCHO YOV CpeacTBa 3a YNCTEHE,
6uaejkv co HMB MOXeTe Aa ja orpebeTe
noBpLUMHAaTA.

4. KyRuwwTeTo Ha anapatoT u3bpuumTe ro co
BriakHa Kpra unm cyHrep u bnara canyHuua.

5. BHaTpeluHoCTa Ha anapaToT ja YACTUTE Taka Ja
CO XapTveHa Kprna v n3dpuLLmMTe eBeHTyarnHuTe
0CTaToLM 0f, XpaHa UInm TEYHOCT.

6. [pepn noeTopHa ynotpeba anapaTtoT TeMenHO Aa
ro Ucyuure.

Kecuuku 3a YyyBaH-€ XpaHa

1. MartepujanoT 3a KECUYKM UCHUCTUTE Fo BO Tonma
BOAaA M Bnara canyHuua, NoToa na Kecu4KnTe
(omHOCHO MaTepujanoT 3a HUB) TEMESHO Aa ro
ucnnakHuTe. Mpea nosTopHa ynotpeba TeMenHo
[a ce ucylar.

2. Kecuukn MoxeTe fa MUeTe 1 BO ropHaTa Koluapa
Ha BalliaTa MalUvHa 3a MUeH-e CaloBu1, Taka aa
3aBPTUTE CO BHATpELLHAaTa CTpaHa HaHaaBop.
Kecuukarta ctaBuTe ja BepTUKarHo, Taka aa
BOAATa MOXe [ja UCTedyBa Of HejavHaTa
BHaTpeLUHocT. [Npea noBTopHa yrnotpeba
KecuyKaTa TeMEnHO Aa ja ucyLumre.

3abeneluka: Kecnyku BO kou CTe yyBane cypoBo

Meco, pubu, NN MacHa xpaHa, He ce

npenopauynvem 3a NoBTopHa ynotpeba.

l‘|YBaI-be Ha anapaTtoT 3a BaKyyMCKO
nakKyBame:

AnaparoT ro yyBaTe Ha paMHo 1 6e3benHo mecTo
HagBop of AodaT Ha Aeua.



YnaTtcTBa co ornep Ha BakyyMcka
Kecuuka

Bakyymcko nakyBare 3a NagunHumk

Bo damunmja co 6p3o Temno Ha xuBeere
MoXeTe obpoum fa cu NoaroTBMTe ogHanpes,
rnoToa na BaKyyMCKO I NakyBaTe BO NMOeANHEYHN
nopumu. Taka ke Gugat NOAroTBEHW Aa Kora-rofe
6p30 rv noarpeeTe.

MpuroTByBare xpaHa 3a BO
3amMp3HyBay

1. Tpwv cooaBeTHM yCrioBy 3a YyBah-€e XpaHa
anaparToT 3a BaKyyMCKO NaKkyBaH-€e BU1
OBO3MOXYBa [a XpaHaTta ja 3avyBare ceexa.
XpaHarta LUTO ja nakyBaTe Aa Guae LITo NnocBeka.
[pv 3amp3HyBaH-€ XpaHa koja Mopa Aa ro 3a4yBa
CBOJOT MpBUYEH 0BNKK, XpaHaTa HajnPBUH ke ja
3aMp3HUTE, MOTOA BaKyyMCKO MaKyBajTe ja BO
KecuJka, a notoa BpaTeTe ja BO 3aMpP3HYBaYOT.
XpaHa, KaKo LUTO € MeCO, jaroTku, ManuHm,
prbuanu n neb MoxeTe Aa 3amMp3HUTE 3a 24 Yaca,
6e3 fga ce nojasar owTeTyBaka.

AKo cakaTe BaKyyMCKO ia 3aMp3HUTE TeuHa
XpaHa, Ha np. cyna, Yopba nnu KaLua, HajpPBUH
3amMp3HUTE ja XxpaHaTta BO caj 3a Neverse unm
Henperopnve cag, a NoToa BakyyMCKO NakyBajTe
ja, 03HauMTe 1 YyBajTe BO 3aMp3HyBay.

3eneHuyk braHwmpajTe Taka aa 6p3o ro ceapurte
BO Bpena BoJa Ui Bo M1KpobpaHoBa pepHa.
[MoToa ocrasuTe ro Aa ce onagy — Mopa Aa
OCTaHe "pckaB — W BaKyyMCKO MakyBajTe ro BO
NPUMEPHM NOPLIMK.

3a BakyyMCKO MaKyBahse 1 3aMp3HyBaH-e XpaHa
Koja He e 3aMp3Hara, MoTpebHO e BO KecuyKkaTta
[a ce ocTaBy NPUBIIVKHO MeET CaHTUMM MPOCTOpP,
Ouaejkn Npu 3amMmp3HyBaH-€ XpaHaTa ce
pacrterHysa. Meco nnm pubu ctaBute Ha
XapTueHa Kpra , Koja BakyyMCKO ja nakyBaTe
3aepHo co xpaxarta. Kpnata ke ja ancopbuvpa
U3nuLIHaTa Brara o xpaHara.

Kora cTaBate Ha YyBaH-e xpaHa kako LUTO ce
TOPTUIBM, NaNadYnHKW UV BEKHW 3a Xambyprepw,
Mery NoeAMHEYHN NapynHba CTaBUTE BOCOYHA
XapTuja 0OOHOCHO XapTuja 3a neverbe. Taka
MOIECHO Ke OTCTPaHWTE HEKOIKY Map4nkba,
OCTaHaToTO Ma NOBTOPHO 3aTBOPUTE MO 1 BpaTute
ro BO 3aMp3HYBa4oT.

NHPOPMALIUN 3A BESBEOHO
YYBAHWE XPAHA

AnapaToT 3a BakyyMCKO NakyBatse Ke ro npoMeHm
Ha4YMHOT Kako KynyBaTe u YyBaTe xpaHa. Kora ke
C€ HaBWKHUTE Ha BakyyMCKO MakyBatbe, anapaTtoT
ke cTaHe HeOoMnxo4HO nomMarasno npu
NpuroTByBake XpaHa. 3aToa Npu BakyyMcko
nakyBake XpaHa Co OBOj anapar 3eMeTe vl BO
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06s1p Hekon ynaTcTea OAHOCHO MOCTAMKu, CO KOou
ke moxeTe Aa ro nogobpuTe KBanNUTETOT U
6e36enHOCTa Ha xpaHarta.

1. 3apagv XxeMvICK1 peakLmm 40 Kou foara npu
MPUCYCTBO Ha BO3AlyX, MOBMCOKa TeMnepatvpa n
Briara, Nokpaj EHLMMCKW peakLmm, pa3MHOXyBaH-e
Ha MUKPOOPraHM3MM U KOHTaMVHaLMja 3apaau
VIHCEKTW, XpaHaTa MoXe Ja ce pacunu.

maBeH eneMeHT 3apaau Koj XpaHaTa ja ryou
cBOjaTa XpaHrvBa BPeAHOCT ¥ M3BOpHaTa
O[IHOCHO MpupoJHaTa TEKCTYPa, BKYC 1 BOOMLLTO
KBarmTETOT, € K1CIopoAoT BO BO3adyxoT. Ha
NoBEKETO MVKPOOPraHM3Mu 3a pacTere M e
notpebeH Bo3adyX, buaejkv Toj NpeHecyBa Briara
BO XpaHaTta 1 of Hea — OCBEH aKo XpaHaTa He e
3alUTUTEHa CO BOAOHEMPOMYCTNMBa ambanaxa.
Bo3gyxoT BO 3aMp3HyBayoT Ma MoXe xpaHarta Aa
jaowretn.

Co BakyyMcKo nakyBatse ke oTcTpaHuTe ao 90
NPOLIEHTV BO3AyX O MakeToT co xpaHa. Bo
BO3yXOT UMa 21 NPOLIEHT KUCTOPOA, LUTO 3Ha4M
o otcTpaHyBakse 90 NPOoLEHTN BO3AYX ke OcTaHe
BO BaKyyMCKO MNaKyBaHW NakeTu xpaHa camo yLuTe
2 po 3 npoueHT kvcropog,. OnwTo e no3HaTo
[eKa e pacTeHeTo Ha MUKPOOPraH13M1Te BO
YCIOBU, KOra € HUBOTO Ha kucrnopog, noa 5
MPOLIEHT, OHEBO3MOXEHO.

Boonwto nocrojat Tpu kateropum
MVKPOOPraH13Mu: MyBrnn, rabu n 6axkrepun.
MpucyTHW ce Hacekage, TELLKOTUN Na
npeav3BMKyBaaT camo Nog, OapeaeHu YCroBy.

Bo cpeavHa co Hucka NpUcyTHOCT OAHOCHO HUBO
Ha KMCIopof, Unu Bo cpeavHa 6e3 Brara , MyBna
He Moxe fa ce pa3suBa. [abu moxar ga ce
pasBuBaaT Npy NPUCYCTBO Ha BO3AyX unu 6e3
Hero, ako MMaaT Ha pacronarake MmaTtepuja,
LueKkep 1 ymepeHu TemnepaTypu. llagereto ro
ycriopyBa pacTer-eTO Ha rabuTe, 3aMp3HyBaH-€TO
na cocema ro 3anpysa. bakrepumn moxar aa ce
pa3MHOXyBaaT CO BO3ayX U 6es.

MocebHo onaceH Bug 6akrepuja e clostridium
botulinum, koja npu npasw ycrnoswm, T.e. BO
TemnepaTypeH uHtepsan mery 4 n46 °C (40 oo
115 °F) Moxe fa ce pa3BvBa OQHOCHO
pa3MHoxyBa 1 6e3 Bo3ayx. MNpumepHu ycrosu
0be3benyBa xpaHarta BO Koja Hema KUCEnuHM,
cpeamrHa Co HICKO HMBO Ha KMCIOPOA, U
Temnepatypa Hag, 4 °C (40 °F), npucyTHu
roJonro Bpeme.

3amp3HaTa 1 UcyLLeHa xpaHa, XpaHa Koja coapu
MHOTY KUCEMNWHA, CON UNnu LLiekep, Moxe Aa buae
otropHa Ha 6oTynuH. Co 60TyNMH € HajnecHo
3apaseHa xpaHa 6e3 k1cenuHu, Ha np. Meco,
MOpCKa XpaHa, MacrimHkv1 o6paboTeHmn co
HaTpueB xuapokena (6asa), xvBeuHa, pubw, jajua n
neYypKKU1, XpaHa LUTO COAPXU MasKy KUCENMuHW,
T.e. Npep Cé 3ereHYyK 1 XpaHa Co  CpefiHO
KONMYECTBO KUCEMWHW , Ha Np. NPe3penu Aomaru,



KpommA, MyTh NMNEepKy (Y1), CMOKBM U
KpacTaBvLW.

8. TakBa xpaHa Aa buae BO nagunHuk caMmo KpaTko
Bpeme. AKo cakarte Aa ja YysaTe 3a Nofgosnro
Bpeme, 3aMp3HUTE ja Unu u3eaeTe LUTO nobpry,
LLITOM € 3roTBeHa.

9. Bo Hekou BUAOBY CyBa XpaHa, Ha np. BO 6paLLHO
W XUTapyLmM, MOXar Aa ce Hacenart napsu
O[HOCHO jajLia oA MHCEKTW. AKO XpaHaTa He e
BaKyyMCKO MakyBaHa, MoXar a ce passujat
rapBu 1 Taka Ke ja KOHTaMYHUpaaT xpaHara.
Pa3Boj Ha HCEKTM 1 apBK MOXeTe Aa crpevete
CO BaKyyMCKO NakyBaH-e Ha XxpaHata.

10. 3a pa He ce pacvnu xpaHata npebp3o, YyBajTe ja
MPW HUCKV TemnepaTypu. TOKMY Taka camo Masky
MMKPOOPraHu3mm ke MoXart Aa ce passujat 6e3
BO3AYX.

11. Axo e TemnepaTtyparta BO NTauiHUKOT MOBMCOKa
oA 4 °C (40 °F) — ywre nocebHo, ako e
Temneparypara Takea nogosiro Bpeme — ke
OBO3MOXYBa Pa3Boj Ha LLTETHW MUKPOOPraH13Mu,
3aToa Temrepartypara BO NaaumnHuKOT Heka buae
4 °C (40 °F) vnm nomarky.

12. Kora Temnepatyparta BO 3aMp3HyBa4OT U3HeCyBa
0 °F (=17 °C) unu nomarnky, npumepHa e 3a
yyBaH-€ xpaHa. Merytoa na 3amMmp3HyBaH-E€TO He
YHULLTYBA MUKPOOPraHn3MmTE, Camo ro ycriopysa
Unu 3anpyBsa HYBHOTO Pa3MHOXYBaH-e OAHOCHO
pasBo;.

13. Temnepatyparta 3a 4YyBae Kaj BakyymCcKko
nakyBaHa xpaHa Brvjae Bp3 poKoT 3a ynoTpeba:
Npu CeKoe CHWXyBak-e Ha Temnepartypara 3a 10
°C (18 °F) pokoT Ha Tpaetbe ce NpodorKysa 3a 3-
4 natu.

®YHKLUU

1.) F'naBHa HameHa Ha anapaToT e YyBake
MHOry6pojH1 BUAOBM XpaHa OAHOCHO
NPOAOIKYBake Ha POKOT Ha Tpaeke, Ha
HejavHaTa CBexuHa 1 BKyc. Boonwto Bakyymcko
naKkyBaHa xpaHa Ke ocTaHe CBexa [0 Tpunatu
noaosro of XpaHa YyBaHa co 06MYHM MeToaM 3a
yyBak-e. Kora oBoj anapart ke cTaHe HeonxodeH
[Oen Ha Baluara KyjHa, ke dpnuTte nomanky xpaHa
1 Ke 3alTeqgeTe noseke napu.

1. 3BroTBuTe 0OpOK OAHaNpPes, NoToa na BakyyMCKo
naKysajTe v 4YyBajTe noegmHeYHn nopuumn. Taka
noAroTBeHa Bakyymcka Kecuyka He e npuMepHa
3a nofrpesatk-e BO MUKpobpaHoBa pepHa unn 3a
3arpeBams-e BO Bpera BoAa; Be MOnuMe 3a
nogrpesamse fia ynotpedure obuyHn MeToam 3a
roTBEH-E.

2. TMogroTBuTe XpaHa ogHanpea 3a MUKHULA 1
FIOrOPCKY U3NeTy.

3. CnpeuuTe owTeTyBaHa Ha xpaHata 3apaau
NafHVOT BO3AYX BO 3aMpP3HYBaYOT (CMP3HATUHK).

4. XpaHa, KaKo LUTO € LIpBeHO Meco, pubw, XviBuHa,
MOpCKa XpaHa 1 3eneH4yK, nakyBajTe npes Aaa ja
3amMp3HuTe.

5. TMakyBajTe cyBa xpaHa KaKo LUTO ce rpas,
OpeBYMHbA U XUTapULK, ia Taa OCTaHe CBexa
rnoJonro Bpeme.

2.) AnapatoT e n3paboTeH 3a nakyBare COCTOjKU

1 NoeavHeYHN Nopummn xpaHa mery aveTw, 6es

ornep Ha Toa fganu ce paboTu 3a gveTa 3a

nosapasa npexpaHa , 3a cManyBahe Ha

TenecHaTta maca, Unv 3a nocebHun pexmmm Ha

npexpaHa 3apaau nocebHu noTpedu.

3.) OBoj cuctem moxeTe Aa ro ynotpedurte u 3a

YyyBakbe U 3allTUTa Ha ApYrv NpeaMeTu:

AparoLeHy NnpeaMeTy Kako LWTo ce dotorpaduu,

BaXKHW JOKYMEHTW, KOMEKLMN 0f Mapku, 361pkn

KHWUIW, HAaKWUT, KapTW, CTPUMOBW UTH.; XXENe3Hu

npeameTy, Ha np. 3aBpTkU, BpyKe 1 HaBPTKY;

NeKoBwW, 3aBOju 1 Apyr NpMbop 3a NpBa NOMOLL;

UTH.

OnwTK 6e36ea4HOCHM ynaTcTBa

CnepHuBe 6e36egHOCHM ynaTCcTBa u3nerysaar
Kako of Hay4HU UCTpaxyBakba Taka W of OMLITO
nosHatu hakT ogHocHo "3gpasa namet". Ce
ofHecyBaaT Ha 6e36eHO YyBaH€e XpaHa 1 Ke Bu
nomaraat npv nogobpyBane Ha 6e3begHocTa n
n3bMpareTo ONTUManeH HauvH 3a YyBame Ha
XpaHarTa.

1. Axo pacvnnvea xpaHa cTe 3arpearie,
OAMPp3HyBare Unu cTe ocTaBurie o
TemrepaTypara Ha NaaurnHuKoT [a ce 3arpee Ha
cobHa TemnepaTypa, BeAHall 4a ja noTpoLumTe.

2. Mo ynoTpeGa Ha BakyyMCKO NakyBaHa XpaHa,
3emeTe ' Bo 00sup ynaTtcTeara 3a YyBakse BO
nafunHYK OgHOCHO MOBTOPHO BaKyyMCKO
rnaKyBajTe Ha COOLBETEH HaUMH.

3. CoopBeTHO ogMp3HyBak-e Ha XpaHaTa 3Hauv aa
ucTata of, 3aMp3HyBaYoT Ke ja NpemecTuTe BO
naguvHYK 1 nodekare Ja ce onaau. Hvkorau He
OOMP3HYBajTE XpaHa BO XeLLka BoZda Ui co
APy U3BOPM Ha TONMMHA, UCTO Taka He BO
MMKpOBpaHoBa pepHa.

4. WsepeTe ja xpaHaTa LUTO CTe ja OCTaBunie Ha
cobHa TemnepaTypa noBeke 0f, HEKOIKY YacoBM,
0CBeH aKo ce paboTu 3a rycT Coc, BakyyMCKO
NakyBaHa XpaHa Unu Apyr HauvH Ha YyBar-e Ha
XpaHa BO cpeayHa CO HUCKO HUBO Ha KUCTIOPOA,

5. 3a fa ce onaau xpaHaTa nobp3o, BakyymckuTe
NnakeTu paMmHOMepHO pacnopeaunTe rm no
NaaUMHUKOT OAHOCHO 3aMpP3HYBaYoT.



Mpu nakyBawe noronemu
KonuyecTBa Meco, pubu unu gpyra
XpaHa, 3emeTe rm Bo oosup
cnegHuMBe ynaTtcTBa:

1. lpen BakyyMCKO NakyBaHse U3MHjTe Cv v paieTe
W M3MW[TE M cUTE nNomarara v NoBPLLUMHM KoM
“mare Hamepa Aa v yrnotpebuTe 3a pexerse u
BaKyyMCKO MaKyBar-e Ha XpaHara.

Pacunnvea xpaHa YyBajTe BO NaguinHUK unm
3aMp3HyBay BeHaLL Mo BaKyyMCKOTO NnakyBahse,
He OcTaBajTe ja Aa Nexu Ha cobHa Temnepartypa.
PoxkoT 3a ynotpeba Ha cyBa xpaHa, Ha rp.
OpEeBYMHbA, KOKOC UMK XUTapuLm ke buae focta
MOAOII, aKo M YyBaTe BO BaKyyMCKU NaKeT 1 BO
napeH n TemeH npoctop. KncrnopoaoT v Bucoka
TemnepaTypa NpeavsBuKyBaaT Aa XpaHa LUTo
COOPXKW MHOTY MacHoTWja [obve HenpujaTteH
MUPWC, FOPHNMB BKYC.

lMpen BakyyMcko Aa nakyBaTe HeKou BMAOBM
OBOLLje ¥ 3eleHYyK, Ha np. jabonka, 6aHaHw,
KOMINMP M KOPEHECT 3ereHYyK, uanynure . Ha Toj
Ha4VH Ke ro NPOAOIMKUTE HUBHMOT POK HA
Tpaeme.

Hexom B1ooBu xpaHa, Ha np. 6pokona, kapdwvon un
CBexa 3erka, UCryLuTaar racoBu. Taksa xpaHa
npeq, BaKyyMCKO NakyBah-e Tpeba aa ce
6naHLwupa unn 3samMpsHe.

OTCTPAHYBAISE HA NMPEYKH

Kora ke npuTucHam Ha KanakoT Ha
anaparoT, He ce Clly4yyBa HULUTO

1. YBepure ce Aanu e NpuKIy4HUOT Kaben
COoOABETHO NPVIKITYYEH BO MPUKITyYHULA 1 Aann €
MPEKVMHYBaYOT 3a BKIyvyBaH-€ Ha anapartoT BO
nornox6a 3a BknydvyBanse (“on"). MNposepute ro
paboTeH-ETO Ha NPUKIYYHMLIATA Ha TOj HAYWH Aa
BO Hea BKIyunTe Apyr anapar LTo padoTtu. AKo
NPUKIyYHMLATa He paboTn, NpoBepuTe M
ocurypyBavuTe BO BaLLIMOT [OM.

[MpoBepuTe ro NPUKIY4HNOT Kaben 1 BTakHyBa4oT
1 yBEpUTE Ce Ja He ce oLiTeTeHu. Ako ce
oLUTETEHW, anapaToT Aa He ro ynotpebysare.

Bo3ayxoT He e cocema oTCcTpaHeT oA
Kecunykata

1. 3acoogBeTHO 3aTUHaHe OOHOCHO 3aBapyBah-e
Mopa fia buae OTBOPEHMOT Aen Ha KecudkaTta BO
LiernocT BO NoapavjeTo Ha kaHaroT 3a
VLLIMYKyBaH-€ Ha BO3AYXOT.

2. [poBepuTe ja NeHTaTa 3a 3aTUHaHE U

3aTHyBaYoT nog, kanakoT. Mpen cé nposepuTe da
Hema Ty NpeaMeTU Ha 3aTHYBayoT U Aani e Toj
BO coofiBeTHa noroxoa. M3bpumte ro
3aTHYBayOoT M NMOpPaMHUTE To.

22

Mo>xebu Bo kecudkaTta uma aynka. Toa ke ro
npoBepuTe Ha TOj HAYMH Aa KecudkaTa ja 3aTHUTe
1 BO Hea OCTaBWTe HELLITO BO3AyX, NOToa na
roTonuTe ja BO BOAA U CTUCHMTE. AKO of
KecvyKaTa usneryBaaT Meypymka, 3Hauv aeka
KecuyKaTa nponyLLUTa 1 Mopare Ja ynorpebure
Apyra.

MpoBepyuTe Aanu e kanakoT coceMa Ha CBoe
MECTO.

Mo BakyyMCKOTO nakyBak-e BO
KecuykaTta npogpen Bo3gyx

1. BpykK, TPOLLKK, MacHOTUHja UMM TEYHOCT MOXaT Aa
npeau3BMKaT NpomnyLUTake Ha 3aBapeHnoT pab
Ha kecudkaTa. [oBTOPHO OTBOPUTE ja Kecuykara,
130pULLIMTE FO HEj3MHMOT FrOpeH BHaTPELLEH Aer,
ropamHu1Te ro BOOJTK JieHTaTa 3a 3aBapyBakbe 1
MOBTOPHO 3aBapuTe.

MpoBepuTe panm e Bo kecuykaTta npycyTHa Brara
OJIHOCHO COKOBW. AKO MMa, OTBOPUTE ja KecudKaTa
1 MOBTOPHO 3aTHUTE ja, unu na ynotpebure Hosa
Kecudka. XpaHa LUTO COApP>KM MHOTY TEYHOCT €
npenopa4n1Bo Aa ce 3amMmp3He npep BakyyMCKO
[a ja nakyeare.

Mo>xebu npegmeTy co ocTpy pabosu ja gynHane
KecudkaTa 1 Bo Hea Haeneron Bo3ayx. Obnoxwure
IV OCTPUTE AErIOBU Ha COAPXKMHATA Ha KecudkaTta
CO Nap4uHb-a ofl XapTueHa Kpra

AnapaToT 3a BaKyyMCKO NnaKyBahe
He ja 3aTHyBa KecuykaTta

1. Ao neHtata 3a 3aTHyBakb€e Ce Nperpee v ja cTonm
KecudkaTa, AUTHUTE o KanakoT U novekajTe
HEKOIKY MVMHYTW, @ Ce oraam neHTaTa 3a
3aBapyBaHse.

2. Tpep noBTOPHO Aa ja ynotpebute dyHkLmjaTa

"'camo 3aTuHarEe" anapartoT Heka MupyBa 6apem
15 cekyHow.

XuBoTHa cpeauHa

He ro dpnajte Ha anapaToT BO HoOpMarieH
AoMmalleH oTnag,TyKy Bo oduumjanHa Konekumja
HameHeTa 3a peuynknupare. Co oBa, Bune
nomarate Aa ce 3avyBa XMBOTHATa cpeauvHa.

MapaHuuja u cepBuc
Axko BM TpebaaT uHdopmaumu, unu ako nmate
npobnem, Be Mmonume koHTakTupajTe ro Gorenje
LIEHTapoT 3a rpwxa Ha KOpMCHWULM BO BallaTa
3emMja (Buamn TenedoHckn 6poj Bo MefyHapoaHaTa
rapaHuuja). Ako BallaTa 3emja HeMa TakoB
LileHTap, KOHTaKTUpajTe ro BalwMOT NloKarneH aunep
unun Gorenje, Gorenje AenoT 3a manu anapaTtu 3a
[OOMaKMHCTBO.
He e 3a komepuujanHa ynotpe6a!
GORENJE
BU NMOCAKYBA NOJIEMO 3A0OBOJICTBO
NPU YNOTPEBATA HA OBOJ ANAPAT



INSTRUCTION MANUAL

Important

When using this electrical appliance, safety
precautions should always be observed, including
the following:

Read all of the instructions before using appliance.

Warning

1. Before plugging cord into wall outlet, or
disconnecting, makes sure the control is OFF, and
unplug from outlet when not in use or before
cleaning.

This Appliance is not a toy, when used by or near
children close attention is necessary, and store this
appliance to a safe place, out of the reach of
children.

Do not use any attachments not recommended or
appointed, and don't’ use this appliance for other
purpose except its intended use.

Stop using the machine immediately if the cord is
damaged and have it replaced by a professional.
Keep away from moving parts.

Do not try to repair this appliance.

Do not use the appliance if it has fallen or if it
appears to be damaged.

Avoid to do the following: pull or carry by the cord,
use cord as a handle, close a door on cord, or pull
cord around sharp edges or corners. Do not
operate appliance over cord or cord / plug is wet.
Keep away from hot gas, or heated oven, or
electric burner, and any other hot surfaces.

It's better not to use an extension cord with this
unit. However, if one is used, it must have a rating
equal to or exceeding the fating of this appliance.
When disconnect, to avoid any injury, please
unplug by grasp the plug, not the cord.

Before plugging appliance in or operating, make
sure your hands are dry and safe to do the actions.
When it In “ON” or working position, always be on
a stable surface, such as table or counter.

It's no need to use any lubricant, such as
lubricating oils or water, on this appliance.

When cleaning, do not immerse this appliance in
water or any other liquid.

Do not use this appliance outdoors or on a wet
surface, it's recommended for household, indoor
use only.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.
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10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.
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19. If the supply cord is damaged, It must be replaced
by the manufacture, its service agent or similarly
qualified persons in order to avoid a hazard.
When use the vacuum canister, please use your
hand press the canister cover first, it will be better
for vacuum.

After finished the vacuum work, please always let
the machine cover open, don't fasten the cover, it
will affect the machine function.

Please don't wash the canister cover, It will affect
the function.

20.

21.

22.

This appliance is marked according to the
European directive 2002/96/EC on Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). This
guideline is the frame of a European-wide validity
of return and recycling on Waste Electrical and
Electronic Equipment.

Functions and features

Vacuum/Seal: For draw air out of bag and
automatically switch to seal the bag after vacuum is
completed;

Seal Only: For sealing bag without vacuum so that the
vacuum can be formed.

Cancel: For switch off the vacuuming and sealing
action whenever the operator wants to stop the
operation.

Cover Lock: For unlock or lock the cover. On the left
side and right side of the cover one key-press.
Indicator lamp: For indicate the status of vacuum or
seal process.

Sealing strip: Contains a heating wire covered with
Teflon which allows the bag to seal but not stick to the
strip.

Sealing gasket: Presses the bag onto the sealing strip.
Vacuum surface: Draws air out of bag and catches any
liquid overflow.

Airproof loop of sponge: Airproof the vacuum area and
prevent no vacuum leaking.



Sketch for operating instructions

Step 1: Put the bag opening to below of the air
portal.

Seal only

Indicator Lamp (for seal)
Cancel

Indicator Lamp (for vacum)
. Vacum/ seal

Step 2: Press for lock.

agrONE

Step 3: Press for release

OPERATING INSTRUCTIONS

Making a bag using the bag roll

1. Plug the unit into 220-240V~ power Source, and
turn the switch “ON”;

2. Unroll the bag and put one end of the bag on top
of the black rubber strip, then close the cover —
See sketch #1;

3. Press the cover down heavily on both sides by the

lines areas using two hands — until two click
sounds heard. (See sketch step 2);

4. Press the “Seal Only” button and you will find the
red LED will light ;

5. When the LED light disappears, the bag seal is
done;

6. Then pull out the bag roll and cut to your desired
bag length. The bag is ready.

Preserve stuff with vacuum:

1.

2.

Put the stuff that you want to preserve inside the
bag;

Clean and Straighten the open end of the bag,
make sure no wrinkle or ripples on the panels of
the open ends;

Make sure that both panels of the bag are located
within the rippled area (vacuum plate), but below
the round post which is the vacuum pump hole to
ensure no vacuum leaking ( see sketch 3);

Close the cover and then press heavily on both
sides of the cover in the lines areas until two click
sounds heard!

Press the “vacuum/seal” button then the bag will
be automatically vacuumed and sealed.

When the above is done, press the two” Cover
Lock” buttons and the process is completed.

Hints for best vacuuming
performance:

1

Do not put too much stuff inside the bag: leave
enough empty length in the open end of the bag
so that the bag can be placed on the vacuuming
plate more positively;

Do not wet the open end of the bag. Wet bag may
be difficult to melt and seal tightly!

There are many non-food uses for vacuum
packing. Keep camping supplies such as matches,
first aid kits and clothing clean and dry. Keep flares
for auto emergencies ready. Keep silver and
collectibles untarnished.

Clean and straighten the open end of the bag
before seal the bags. Make sure nothing is leaving
on the open area of the bag, no wrinkle or creased
lines appeared on the open panels, Foreign
objects or, creased bag may cause difficulty to seal
tightly;

Do not leave too much air inside the bag. Press
the bag to allow extra air to escape from the bag
before vacuuming it. Too much air inside the bag
increases the vacuum pump loading and may
cause the motor insufficient power to draw away
all the air inside the bag!

Do not vacuum packaging objects with sharp
points like fish bones and hard shells! Sharp points
may penetrate and tear the bag!

Fill a bag about 2/3 full with water, seal the end
(don't vacuum). Freeze the bag and use for ice in
the cooler, or ice packs for sports injuries.

Suggest to vacuum seal one bag within 1 minute,
to let the appliance resume enough.

If i's not reach the required vacuum for some
unknowable reason, the vacuum system will shut
automatically after 30 seconds, in this situation,
please check if the bag with leak, or the bag not
placed properly or any other reason.



OPEN A SEALED BAG

Cut bag straight across with scissors, just inside
the seal.

RESEALING

You can reseal many foods in their original store
packages (i.e. potato chip bags), follow steps of
“Preserve Stuff with Vacuum” on this page to seal
when resealing foods.

Note: The vacuum sealer can’t be directly use
for the vacuum sealing of canisters or canning
jars.

CLEANING AND
MAINTENANCE

System of Vacuum Preservation

1. Always unplug the unit before cleaning.
2. Do notimmerse in water or any other liquid.

3. Do not use abrasive cleaners to clean the unit, for
they will scratch the surface.

4. Wipe the outside of the unit with a damp cloth or
sponge and mild dish soap.

5. To clean the inside of the unit, wipe away any food
or liquid with a paper towel.

6. Dry thoroughly before using again.

Preservation bags

1. Washing the bagging material in warm water with
a mild dishwashing soap, then rinse the bags well
and allow drying thoroughly before reusing.

2. Bags can be washed on the top rack in you
dishwasher by turning the bags inside out. Stand
the bag up so the water canoutflow from inside the
bag. Dry thoroughly before reusing.

Note: Bags used to store raw meats, fish, or

greasy foods can’t be reused.

Storing Your Vacuum Preservation:
Keep the unit in a flat and safe place, out of the
reach of children.

Vacuum Bag Guidelines

Vacuum sealing for the refrigerator

For the busy family, on-the-go meals can be
prepared ahead and vacuum-sealed in individual
servings, and ready to heat anytime.

Preparing food for the freezer

1. Inproperly stored conditions, the vacuum sealer
helps you to maintain the food’s freshness. Try to
start with the freshest food possible.
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To freeze the foods which need to hold its shape
or fragile, then vacuum seal in a vacuum bag and
return to freezer. Food such as meats, berries and
breads can be frozen without fear of freezer burn
for up to 24 hours.

For vacuum sealing liquid-based foods, such as
soups, casseroles or stews, first freeze itin a
baking pan or tempered dish, vacuum seal, label
and stack in your freezer as soon as it is in frozen
solid,

Blanch the vegetables by cooking briefly in boiling
water or microwave oven, cool them down in
crunchy position, then vacuum seal in convenient
portions.

To vacuum seal the foods not frozen, two extra
inches is required for bag length to allow for
expansion while freezing. Place the meat or fish on
a paper towel, and vacuum seal with the paper
towel in the bag, this way will help to absorb
moisture from the foods.

Before storing the foods such as tortillas, crepes or
hamburger patties, use wax or parchment paper
between them to stack the pieces, this will be
convenient to remove some of the food, reseal the
rest and immediately replace in the freezer.

FOOD STORAGE SAFETY
INFORMATION

This Vacuum Sealer will change the way you
purchase and store foods. Once you are
accustomed to vacuum packing, it will become an
indispensable part of your food preparation. To
follow the certain procedures to ensure food
quality and safety, when

use this appliance to vacuum seal foods:

1. Chemical reactions in the food to air, temperature,
moisture, and enzyme action, growth of
microorganisms or contamination from insects will
cause food spoilage.

The main element to cause food to lose nutritive
value, texture, flavor, and overall quality is oxygen
in the air. Most microorganisms’ growth relies on
air, for it will carry moisture into and out of foods
unless they are protected with moisture-proof
packing. Frozen foods being exposed to freezer air
will result in freezer burn..

The vacuum seal packing removes up to 90% of
the air from the package. It's approximately 21%
oxygen in the air, so 90% air removal leaves a 2%
to 3% residual oxygen level in vacuum-sealed
foods. When the oxygen level is at or below 5%,
as you know, most microorganisms are inhibited
from growth.

In general, there have three categories
microorganisms: mold, yeast and bacteria, they
are present everywhere, but only under certain
conditions they can cause problems.



5. Inalow oxygen environment or in the absence of
moisture, mold can’t grow; In moisture, Sugar and
a moderate temperature circumstance, yeast can
grow with or without air. Refrigeration will slow the
growth of yeast and freezing stops it completely;
Bacteria can grow with or without air.

6. One of the extremely dangerous type of bacteria is
clostridium botulinum, and they can grow under
the right conditions without air: in the temperature
range of 40°F to 115°F(4°to 46°). Conditions for
growth are foods lacking acid, low oxygen
environment and temperatures greater than
40°F(4°c) for extended time.

7. Frozen, dried, high in acid, salt or sugar foods can
resistant to botulinum. Non-acid foods which
include meats, seafood, lye-cured olives, poultry,
fish, eggs and mushrooms; low-acid foods which
are mostly vegetables; medium-acid foods include
overripe tomatoes, onions, chili peppers, figs and
cucumbers are easy be infected by botulinum;

8. It should be refrigerated for short term and frozen
for long-term storage, for the foods most
susceptible to botulinum, and consume
immediately after heating.

9. Some dried foods, such as flour and cereals may
contain insect larvae, if do not vacuum-sealed,
larvae may hatch during storage and contaminate
the foods. To prevent weevils and other insects
from hatching, store these foods in vacuum seal
package is necessary.

10. Avoid spoilage: foods should be stored at low
temperatures, for few of the microorganisms could
growth without air.

11. If Temperatures in the refrigerator greater than
40°F (4°C) (especially for extended periods of
time), it will support the growth of harmful
microorganisms, so we should keep the
temperature at 40°F (4°C) or below.

12. When the temperature for the freezer is O°F (-
17°C) or lower, it's suitable for store foods,
although freezing does not kill microorganisms, it
retards their growth.

13. The vacuum-sealed storage temperature will affect
dried foods: for their shelf life is extended 3-4 times
for every 18°F (10°C) drop in temperature.

FUNCTIONS

1.)The main function of this appliance is to store a

wide kind of foods for freshness, longer, flavor and

convenience. In general, vacuum packaging keeps

food fresh up to three times as long as other

traditional food storage methods. Once this

appliance

as an indispensable part of your life, it will less

food spoilage and save more money.

1. Cook in advance to vacuum seal and store
individual portions or entire meals. This vacuum
bag is not recommended for microwave or boil-in-

bag cooking, please use the general cooking
method to re-heat the vacuum-sealed foods.
2. Prepare foods in advance for picnics and camping
trips or barbecues.
Eliminate freezer burn.
Package foods, such as meat, fish, poultry,
seafood and vegetables to freeze or refrigerate.
5. 5)Package dry foods, such as beans, nuts,
cereals to store longer.
2.) It's ideal to prepackage ingredients as well as
individual portions for the health-conscious, such
as weight-conscious or those on diets or nutritional
regimes with special requirements.
3.) This system can also be used to store and
protect other items: valuable items, such as
photos, important documents, stamp collections,
book collections, jewellery, cards, comics etc.;
hardware items, such as screws, nails, studs and
bolts; medicines, band-aids and other first-aid
items, etc.

3.
4.

General rules for food safety

From scientific study and common sense, we can
learn the following food safety rules, and it will
lead you to improved safety and optimal food
storage.

1. If perishable foods have been heated, defrosted or
un-refrigerated, consume them immediately.

2. To re-vacuum the vacuum-packed foods after they
been opened, and follow the instructions to
refrigerate after opening and store re-vacuumed
packages properly.

3. The suitable way to defrost your food is to place in
refrigerator until defrosted, never defrost foods in
hot water or via heat sources, or a microwave
oven.

4. It will be harmful if you consume the foods which
have been left out at room temperature for more
than a few hours, especially if they have been
prepared with a thick sauce, in a vacuum package,
or in some other low-oxygen environment.

5. To cool down food temperature quickly, please
spread vacuum packages evenly throughout the
refrigerator or freezer.

We advise the following when
packaging large volumes of meat,
fish, or any food products

1. Before vacuum sealing, it's necessary to clean
your hands, and all utensils and surfaces to be
used for cutting and vacuum sealing foods.

2. Refrigerate or freeze the perishable foods
immediately, if youhave vacuum-sealed them, and
do not leave them sitting at room temperature.

3. The shelf life of dry foods such as nuts, coconut or
cereals will be extended in vacuum-sealed
package, while store them in a cook, dark place.



Oxygen and warm temperature will cause high-fat
content foods fat to rancidity.

Before vacuum sealing some fruit and vegetables,
such as apples, bananas, potatoes and root
vegetables, peel them will extend their shelf lives.
When vacuum seal some vegetables such as
broccali, cauliflower and cabbage fresh for
refrigeration, they will emit gases, so it’s need to
blanch and freeze these foods before vacuum
sealing.

TROUBLESHOOTING

Nothing happens when press the
vacuum sealer

1. Make sure the power cord is correctly plugged into
the electrical outlet, and in “on” position. Test
electrical outlet by plugging in another appliance, if
it not workable, please check the circuit breakers
or fuses in your home.

Check power cord and plug, and make sure they
are not damaged in any way. If damaged, do not
use the vacuum sealer.

Air is not removed from the bag
completely

1. To seal properly, open end of bag should be
resting entirely inside vacuum channel area.
Check sealing strip and gasket beneath the lid for
debris and position. Wipe clean and smooth them
back into place.

Bag may have a hole. To test, seal the bag with
some air in it, submerge in water, and apply
pressure. If there are bubbles present, it does
indicate a leak and a new bag should be used.
To check if lid is completely latched into place.

2.

4.

Vacuum sealer bag loses vacuum
after being sealed.

1. Wrinkles, crumbs, grease or liquids may cause
leaks along the seal. Reopen bag, wipe the top
inside of the bag and smooth it out along the
sealing strip before resealing.

To check if there have moisture or juices from the
food present within the bag, if yes, you may need
to cut open the bag and reseal it, or use an entirely
new bag. Foods with excess liquids should be
frozen before vacuum sealing.

If items with sharp edges, they may have
punctured the bag, and released the vacuum.
Cushion sharp edges in the contents of the bag
with paper towels.
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Vacuum sealer not sealing bag
properly

1. If sealing strip overheat and melt the bag, it's
necessary to lift the lid and allow sealing strip to
cool for a few minutes.

2. Before re-pressing the “seal only” key, allow the

unit to resume for 15 seconds.

Environment

Do not throw away the appliance with the normal
household waste at the end of its life, but hand it in
at an official collection point for recycling. By doing
this, you help to preserve the environment.

Guarantee & service

If you need information or if you have a problem,
please contact the Gorenje Customer Care Centre
in your country (you find its phone number in the
worldwide guarantee leaflet). If there is no
Customer Care Centre in your country, go to your
local Gorenje dealer or contact the Service
department of Gorenje domestic appliances.

For personal use only!

GORENJE
WISHES YOU A LOT OF PLEASURE
WHEN USING YOUR APPLIANCE

We reserve the right to any modifications!



MANUAL DE UTILIZARE

Important

n momentul utilizarii acestui aparat electric,
masurile de siguranta trebuie sa fie intotdeauna
respectate, inclusiv urmatoarele:

Cititi instructiunile nainte de a utiliza aparatul.

Precautii

1. Tnainte de a conecta sau deconecta cablul de
alimentare la priza, asigurati-va ca butonul de
control este OFF, si deconectatj atunci cand nu
este utilizat sau inainte de curatare.

2. Acest aparat nu este o jucarie, atunci cand este
utilizat in apropierea copiilor este necesara o
atentie deosehita, si depozitatj acest aparat la loc
sigur si nu 1l lasati la indemana copiilor.

3. Nu utilizatj alte accesorii nerecomandate, si nu
utilizati acest aparat pentru alte scopuri decat cele
pentru care a fost creat

4.  Opriti utilizarea aparatului imediat in cazul in care

cablul este deteriorat si chematj un profesionist

pentru inlocuirea acestuia

Nu atingeti piesele in miscare.

Nu incercatj sa reparati acest aparat.

Nu utilizati aparatul daca acesta a cazut sau daca

pare sa fie deteriorat.

8. Evitati urmatoarele: sa trageti sau sa transportati
de cablu, sa utilizatj cablul de alimentare ca
maner, sa prindeti cablul la usa, sau sa trageti
cablul in jurul unor margini sau colturi ascutite. Nu
utilizati aparatul cand cablul sau priza sunt umede.

9. Evitati contactul cu gazul fierbinte, cuptorul incalzit,
aragazul precum i cu orice alte suprafete fierbinti.

10. Este mai bine sa nu folositj prelungitor pentru
acest aparat. Cu toate acestea, in cazul in care
folositj, acesta trebuie sa aiba o valoare nominala
mai mare sau egala cu a aparatului.

11. Cand deconectati aparatul, pentru a evita orice
leziune, va rugam sa tineti de priza, nu de cablu.

12. Tnainte de a conecta aparatul, asigurati-va ca avej
mainile uscate.

13. Atunci cand se afla in pozitia “ON”, asigurati-va ca
aparatul este intotdeauna pe o suprafata stabila,
cum ar fi 0 masa sau un blat de bucatarie.

14. Nu se folosegte niciun lubrifiant, cum ar fi uleiurile
lubrifiante sau apa, pe acest aparat.

15. La curatare, nu introduceti aparatul in apa sau in
orice alt lichid.

16. Nu utilizati aparatul in exterior sau pe o suprafata
umeda, aparatul este destinat exclusiv pentru uz
casnic.

17. Acest aparat nu este destinat utilizarii persoanelor
(inclusiv copii) cu capacitatj fizice, senzoriale sau
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mentale reduse sau lipsa de experienta si
cunogtinte, cu exceptia cazului in care sunt
supravegheatj sau instruiti cu privire la utilizarea
acestuia, de o persoana responsabila pentru
siguranta acestora.

18. Copiii trebuie supravegheati pentru a se asigura
ca acegtia nu se joaca cu aparatul.

19. Tn cazul in care cablul de alimentare este
deteriorat, trebuie inlocuit de producator,
distribuitor sau personal calificat pentru a evita
orice pericol.

20. Cand utilizaj cutia aparatului, apasatj capacul cu
mana, pentru a-| proteja.

21. Dupa ce afji terminat, va rugam intotdeauna lasatj
capacul aparatului deschis, nu-l inchideti, pentru a
nu afecta functionarea acestuia.

22. Varugam sa nu spalati capacul, va afecta
functionarea.

Acest aparat este marcat corespunzator
directivei europene 2002/9/CE in privinta
aparatelor electrice si electronice vechi (waste
electrical and electronic equipment - WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o preluare
inapoi, valabila in intreaga UE, si valorificarea
aparatelor vechi.

Functiii si caracteristici

Vidare/ sigilare: Pentru scoaterea aerului din punga si
sigilarea acesteia dupa finalizarea procesului de vidare
Doar sigilare: Pentru sigilarea pungii astfel incat
vidarea sa poata fi efectuata.

Anulare: Pentru a opri vidarea atunci cand operatorul
doreste sa opreasca operatiunea.

Blocarea capacului: Pentru a bloca sau a debloca
capacul. Pe partea stanga si dreapta se afla un buton
key-press.

Bec indicator: pentru a indica starea de vidare sau a
procesului de sigilare.

Banda de etansare: Contine un fir de incalzire acoperit
cu Teflon care permite sigilarea pungii dar nu si lipirea
de banda a acesteia.

Garnitura de etangare: apasa punga pe banda de
etansare.

Suprafata de vidare: Extrage aerul din punga si opreste
orice scurgere de lichid.

Inel de burete pentru izolarea aerului: izolarea zonei de
vid i prevenirea oricarei scurgeri.

Schita pentru instructiuni de folosire



Pasul 1: Asezati deschiderea pungii mai jos de
portalul de aer

\

/
Doar sigilare
Bec Indicator (pentru sigilare)
Anulare

Bec indicator (pentru vidare)
. Vidare / sigilare

arONE

Pasul 2: Apasa pentru blocare.

Pasul 3: Apasa pentru declangare

INSTRUCTIUNI DE FOLOSIRE

Efectuarea unei pungi folosind rola

de pungi

1. Conectafj unitatea Tn sursa de putere 220-240V~
si apasati “ON”;

2. Derulati punga si puneti un capat al acesteia pe
partea de sus a benzii de cauciuc negru, apoi
nchideti capacul-A se vedea schita #1;

3. Apasati capacul pe ambele parti in extremitati
folosind ambele maini — pana se aud doua sunete
click. (A se vedea schita pasul 2);

4. Apasati butonul “Doar sigilare” si veti observa ca
LED-ul rosu se va aprinde;

5. Cand LED-ul se va stinge, punga este sigilata

6. Apoi scoatetj rola de pungi si taiati lungimea dorita.

Punga este pregatita.

Pastrarea alimentelor prin vidare:

1

2.

Puneti alimentele pe care doritj sa le pastrati in
interiorul pungi;

Curatati si indreptati capatul deschis al pungii,
asigurati-va ca nu se afla nicio incretjtura pe partile
cu capetele deschise;

Asigurati-va ca ambele parti ale pungii sunt situate
in interiorul zonei incretite (placa vid), dar sub
pilonul rotund care este gaura de vid a pompei
pentru a preveni orice scurgere. (ase vedea
schita 3);
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Tnchideti capacul si apasati pe ambele parti in
extremitati pana se aud doua sunete click!
Apasati butonul “vidare/sigilare” urméand ca punga
sa fie Inchisa si sigilata automat.

Dupa ce indepliniti cele de mai sus, apasatj cele
doua butoane ” Cover Lock” si procesul va fi
finalizat.

Sugestii pentru o functionare optima
a procesului de vidare:

1.

Nu puneti prea multe alimente in interiorul pungii:
lasati o lungime suficienta la capatul deschis al
pungii astfel incat sa poata fi pusa pe placa de
vidare mai eficient;

Nu umeziti capatul deschis al pungii. Punga
umeda poate ingreuna topirea si sigilarea!

Exista multe utilizari non-alimentare pentru
ambalarea in vid. Putetj pastra obiectele de
camping cum ar fi chibriturile, trusele de prim ajutor
si imbracamintea curate si uscate. Tineti pregatite
semnalele pentru situatjii de urgenta la volan.
Pastrati obiectele de argint si de colectje intacte.
Curatati si indreptati capatul deschis al pungii
nainte de sigilare. Asigurati-va ca nu a aparut
nicio incretitura pe partile deschise, obiecte
extemne sau, punga incretita poate ingreuna
sigilarea;

Nu lasati prea mult aer in interiorul pungii. Apasati
pentru a permite aerului sa iasa Tnainte de a-l vida.
Prea mult aer in interiorul pungii produce
solicitarea pompei de vidare i poate reduce
puterea motorului de a indeparta aerul din
interiorul acesteia
Nu vidati obiecte ambalate cu varfuri ascutite
precum oasele de peste si scoicile dure! Varfurile
ascutite pot taia si rupe punga!

Umpleti o punga cu aproximativ 2/3 de apa, sigilati
capatul (nu vidatj). Congelati punga si utilizati-o
pentru gheata in congelator, sau ambalaje de
gheata pentru leziuni obtinute in urma practicarii
unui sport.

Va sugeram sa vidatj si sa sigilati cate o punga pe
minut, pentru a permite aparatului sa isi reia
functionarea.

Tn cazul in care nu se produce vidarea dorita dintr-
un motiv necunoscut, sistemul de vidare se va
nchide automat dupa 30 de secunde, in aceasta
situatie, va rugam verificati daca punga are vreo
scurgere, sau nu este asezata corespunzator.

DESCHIDEREA UNEI PUNGI
SIGILATE

Taiati punga in linie dreapta cu foarfecele, chiar in
interiorul sigiliului.



RESIGILARE

Puteti resigila multe produse alimentare in
ambalajele originale (ex. pungi de chipsuri),
urmand pasii de la “ Pastrati alimentele in vid” pe
aceasta pagina in momentul resigilarii.

Nota: Aparatul de vidare nu poate fi direct
utilizat pentru inchiderea ermetica a bidoanelor
sau a conservelor.

CURATARE SI
INTRETINERE

Sistem de mentinere a vidarii

1. Scoateti intotdeauna aparatul din priza inainte de
curatare.

2. Nu scufundatj aparatul in apa sau in alte lichide.

3. Nu utilizati agenti de curatare abrazivi pentru
curatarea aparatului, pentru a nu zgaria suprafata.

4, Stergeti partea exterioara a aparatului cu o carpa
umeda sau cu burete si sapun delicat.

5. Pentru curatarea interiorului, stergetj orice urma de
alimente sau lichid cu ajutorul unui prosop de
hartie.

6. Uscati bine hainte de o noua utilizare.

Pastrarea pungilor

1. Pungile se spala cu apa calda si sapun de spalat
vase, pe urma se clatesc bine pentru a permite
uscarea completa inainte de refolosire.

2. Pungile pot fi spalate pe gratarul de sus al maginii
de spélat vase intorcandu-le pe dos. Ridicati
punga in sus astfel incat sa permita scurgerea
apei. Uscatj bine Tnainte de refolosire.

3. Nota: Pungile utilizate pentru a depozita carne
cruda, peste, sau alimente grase nu pot fi
refolosite.

Depozitarea si pastrarea aparatului
de vidare:

Tineti aparatul intr-un spatiu neted si sigur, si nu-|
lasati la indemana copiilor.

Recomandari pentru punga de vidare

Inchiderea ermetica a frigiderului.

Pentru familiile ocupate, mesele rapide pot fi
preparate in avans, sigilate in portii individuale, si
pregatite pentru incalzire oricand.

Pregatirea alimentelor pentru frigider

1. In conditii optime de depozitare, aparatul va ajut
s& mentinetj prospetimea alimentelor. Incercatj sa
ncepeti cu cele mai proaspete alimente.

2. Pentru a congela alimentele fragile, ce necesita
sa-si pastreze forma, sigilatj intr-o punga de vidare
si puneti la frigider. Alimente precum carnea,
fructele de padure si painea pot fi congelate fara
desicare excesiva pana la 24 de ore.

3. Pentru sigilarea in vid a alimentelor pe baza de
lichide, precum supele, caserole de tocanita, mai
ntai punetj-le la congelat intr-o tava de copt sau
fntr-un vas rezistent, sigilatj, etichetati si puneti in
congelator de indata ce se afla in stare solida.

4. Fierbeti legumele gatindu-le in apa fiarta sau la
cuptorul cu microunde, lasatj-le la iar apoi sigilati-le
in vid in portji potrivite.

5. Pentru a sigila in vid alimentele necongelate, sunt
necesari doi centimetri in plus pentru a permite
ntinderea pungii in timpul congelarii. Punetj
carnea sau pestele pe un prosop de hartie, si
sigilati in vid cu ajutorul acestuia in interiorul
pungii, permitand absorbtia umezelii din alimente.

6. Inainte de a depozita alimente precum tortillas,
clatite sau chifle, utilizati ceara sau hartie de
pergament intre ele pentru a le ageza una peste
alta, fiind astfel foarte usor sa scotj o parte din
alimente, sa resigilezi apoi punga si sa o puila loc
n congelator.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA
DEPOZITARII ALIMENTELOR

Acest aparat de vidare va schimba modalitatea de
achizitionare si depozitare a alimentelor. Odata ce
v-ati obignuit cu ambalarea in vid, va deveni o
parte indispensabila a pregatirii alimentelor. A se
urma anumite proceduri pentru a asigura calitatea
si siguranta alimentelor in momentul folosirii
acestui aparat:

1. Reactiile chimice ce se produc in alimente la
contactul cu aerul, temperatura, umezeala, Si
actiunea enzimatica, inmultirea microorganismelor
sau contaminarea de la insecte vor genera
alterarea alimentelor.

2. Principalul element ce duce la pierderea valorii
nutritive, a texturii, aromei i intregii calitat a
alimentelor este oxigenul din aer. Dezvoltarea
microorganismelor se datoreaza aerului, care
transporta umezeala in si din alimente, cu exceptia
cazului Tn care acestea sunt protejate de un
ambalaj. Prin expunerea alimentelor congelate la
aerul din congelator va rezulta desicarea excesiva
a acestora.

3. Aparatul de sigilare indeparteaza pana la 90% din
aerul din ambalaj. Aproximativ 21% oxigen se afla
in aer, deci 90% din aerul eliminat lasa un nivel de



5.

10.

11.

12.

13.

oxigen rezidual de 2% pana la 3% in alimentele
sigilate in vid. Asa cum stiti, cand nivelul de oxigen
este de 5% sau mai mic, majoritatea
microorganismelor nu se mai pot dezvolta.
Tn general sunt trei categorii de microorganisme:
mucegai, drojdie si bacterii, prezente pretutindeni,
dar acestea pot provoca probleme doar in anumite
conditji.
Tntr-un mediu cu cantitate scézuta de oxigen, fara
umezeala, mucegaiul nu se poate dezvolta; la
umezeala, in zahar i la o temperatura moderata,
drojdia se poate dezvolta cu sau fara aer.
Congelarea va incetini cregterea drojdiei, iar
inghetul o stopeaza definitiv; Bacteriile pot cregte
cu sau fara aer.
Unul din tipurile cele mai periculoase de bacterii
este clostridium botulinum, care se pot dezvolta in
conditii adecvate fara aer: in intervalul de
temperaturd de 40°F panala 115°F(4° la 46°).
Conditiile de dezvoltare o constituie alimentele fara
acid, mediul scazut de oxigen si temperaturi mai
mari de 40°F(4°c) pe o perioada indelungata.
Alimentele congelate, uscate, acide, sarea sau
zaharul sunt rezistente la botulina. Alimentele
neacide, precum carnea, fructele de mare,
maslinele sarate, camea de pasare, pestele, ouale
si ciupercile; alimentele cu un nivel scazut de
aciditate, care sunt in mare parte legumele; cele
cu un nivel mediu de aciditate, precum rogiile
coapte, ceapa, ardeiul iute, smochinele si
castravetji sunt usor de contaminat cu botuling;
Acestea trebuie sa fie congelate pe termen scurt i
inghetate pentru depozitare pe termen lung,
deoarece sunt predispuse la botulina si trebuie
consumate imediat dupa incalzire.
Unele alimente uscate, precum féina i cerealele
pot contine larve de insecte, daca nu sunt sigilate,
larvele pot incuba si pot contamina alimentele in
timpul depozitarii. Pentru a preveni incubarea
gargaritelor si a altor insecte, depozitatj aceste
alimente in ambalaje sigilate In caz de nevoie.
Evitatj alterarea: alimentele trebuie depozitate la
temperaturi joase, intrucat putine
microorganismele se pot dezvolta in absenta
aerului.
Daca temperatura la congelator depaseste 40°F
(4°C) (pe perioade lungi de timp), aceasta va
favoriza dezvoltarea unor microorganisme
daunatoare. Prin urmare,va recomandam sa
mentineti temperatura la 40°F (4°C) sau sub 40°.
Cand temperatura este de O°F (-17°C) sau mai
scazuta, este potrivita pentru depozitarea
alimentelor, cu toate ca inghetarea nu ucide
microorganismele, ci le incetineste dezvoltarea.
Temperatura de depozitare in vid va afecta
alimentele uscate: intrucat termenul lor de
valabilitate se prelungeste de 3 sau 4 ori cu fiecare
scadere a temperaturii cu 18°F (10°C).

FUNCTII

1.)Principala functie a acestui aparat este de a

depozita o gama variata de alimente pentru

prospetime, aroma indelungata si utilitate. in
general, ambalarea in vid, mentine alimentele
proaspete pe o durata de trei ori mai mare decat
alte metode de depozitare traditionale. De indata
ce aparatul va va deveni indispensabil, va reduce
alterarea alimentelor si astfel veti economisi mai
multi bani.

1. Gatiti in avans pentru a sigila si a depozita portji
individuale sau mese intregi. Aceasta punga de
vidare se recomanda pentru microunde sau
fierbere, va rugam sa folositi metoda generala de
gatit pentru a reincalzi alimentele sigilate.

2. Preparatj alimentele in avans pentru picnicuri,
excursii sau gratare.

3. Eliminati desicarea excesiva a alimentelor prin
congelare.

4. Ambalati carnea, pestele, fructele de mare,
legumele pentru a le depozita la frigider sau
congelator.

5. 5) Ambalati alimentele uscate precum fasolea,
nucile, cerealele pentru depozitare indelungata.

2.) Este ideal pentru preambalarea ingredientelor si a
portiilor individuale pentru cei care isi controleaza
sanatatea si greutatea sau pentru cei care urmeaza
regimuri alimentare cu cerinte speciale.
3.) Acest sistem poate fi de asemenea folosit pentru a
depozita si a proteja alte obiecte: obiecte de valoare
precum fotografii, documente importante, colectji de
timbre, de cartj, bijuterii, carduri, benzi desenate etc.;
suruburi, cuie, pioneze; medicamente, plasturi si alte
elemente de prim-ajutor, etc.

Reguli privind siguranta alimentelor

Din studiile stiintifice si bunul simt, putem invata
urmatoarele reguli de siguranta alimentara ceea
ce va duce la cresterea sigurantei si la o
depozitare optima a alimentelor.

1. Daca alimentele perisabile au fost incalzite sau
decongelate consumatj-le imediat.

2. Pentru a revida alimentele ambalate dupa ce au
fost deschise, urmati instructiunile de recongelare
dupa deschidere si depozitati pachetele revidate
corespunzator.

3. Modul adecvat de decongelare a alimentelor este
de ale pune la frigider pana la decongelare, nu
decongelati alimentele in apa calda, prin surse de
caldura, sau in cuptorul cu microunde.

4. Este daunator consumul alimentelor care au fost
lasate la temperatura camerei mai mult de cateva
ore , in special daca au fost preparate cu un sos
gros , intr-un ambalaj in vid, sau in alt mediu cu o
cantitate redusa de oxigen.



5. Pentru ca racirea alimentelor sa se faca rapid, va
rugam sa distribuiti pachetele in vid in mod egal in
frigider sau congelator.

La ambalarea unor cantitati mari de
carne, peste sau a altor produse
alimentare va sfatuim urmatoarele:

1. Tnainte de sigilare, este nevoie s& v spélati
mainile, si toate ustensilele si suprafetele utilizate
pentru taierea si sigilarea alimentelor.

2. Congelatj alimentele perisabile imediat daca le-ati
sigilat ;i nu le lasati la temperatura camerei.

3. Termenul de valabilitate al produselor alimentare
uscate precum nucile, nucile de cocos sau
cerealele se va extinde in ambalaje sigilate, daca
le depozitatj la loc racoros si intunecat.

Oxigenul si temperatura ridicata vor provoca
alterarea alimentelor cu continut mare de grasimi.

4. Tnainte de a sigila in vid fructe si legume, precum
mere, banane, cartofi i radacinoase, decaojirea lor
va duce la prelungirea termenului de valabilitate.

5. Lasigilarea legumelor proaspete precum broccali,
conopida si varza pentru congelare, acestea vor
emite gaze, fiind necesara fierberea si inghetarea
acestor alimente Tnainte de sigilare.

DEPANAREA

Nu se intampla nimic la apasarea
aparatului de vidare

1. Asigurati-va ca este conectat corespunzator
cablul de alimentare la priza electrica, si in pozitia
“on”. Testatj priza electrica prin conectare la un alt
aparat, daca nu functioneaza, va rugam sa
verificati intrerupatoarele sau sigurantele.

2. Verificati cablul de alimentare i priza si asigurati-
va ca nu sunt deteriorate in niciun fel. Daca sunt
deteriorate, nu folositi aparatul de vidare.

Aerul din punga nu este eliminat

complet

1. Pentru a sigila corespunzator, capatul deschis al
pungii trebuie sa se afle in intregime in interiorul
zonei de vidare.

2. Verificati banda de sigilare si garnitura de sub

capac pentru fragmente §i pozitionare. Asigurati-va

ca sunt curate si sterse.
3. Punga ar putea avea un orificiu. Pentru a verifica ,
sigilati punga cu aer, scufundatj-o in apa, §i

apasati. Daca exista bule de aer, acest lucru indica

0 scurgere si trebuie utilizata o noua punga.
4. Verificafi daca capacul este bine poziionat.

Punga de sigilare in vid pierde aer
dupa ce este sigilata.

1. Incretiturile, firmiturile, grasimea, lichidele pot
cauza scurgeri de-a lungul sigilarii. Deschidetj
punga, stergeti interiorul pungii neteziti-o de-a
lungul benzii de sigilare inainte de resigilare.

2. Verificati daca exista umezeala sau lichid de la
mancare in punga, daca exista, va trebui sa
deschideti punga si sa o resigilati sau sa folositi o
alta punga. Alimentele cu exces de lichide trebuie
inghetate inainte de sigilarea in vid.

3. Daca au existat obiecte cu varfuri ascutite, probabil
ca au taiat punga eliberand aerul. Acoperii
marginile ascutite din punga cu prosoape de
hartie.

Aparatul de vidare nu sigileaza punga
corespunzator

1. Incazde supraincélzire a benzii de sigilare si de
topire a pungii, este necesara ridicarea capacului
pentru a permite benzii de sigilare sa se raceasca
pentru cateva minute.

2. Inainte de a ap&sa din nou cheia “seal only”,
permiteti aparatului sa-si reia functionare in 15
secunde.

Mediul inconjurator

Nu aruncati aparatul impreuna cu deseurile
casnice atunci cand nu mai este utilizabil, ci
fnméanati-l la un punct oficial de colectare pentru
reciclare. Astfel ajutati la conservarea mediului.

Garantie & service

Daca aveti nevoie de informatii sau aveti o
problema, contactati Centrul Relatii Clienti Gorenje
din tara dumneavoastra (veti gasi numarul de
telefon in brosura de garantie tradusa in mai multe
limbi). Daca nu exista niciun Centru de Relatii
Clienti in tara dumneavoastra, mergeti la dealer-ul
local Gorenje sau contactati Departamentul de
Service al Aparatelor Domestice Gorenje.

Numai pentru uz personal!

GORENJE
VA DORESTE SA FOLOSITI NOUL
APARAT CU PLACERE

Ne rezervam dreptul la orice modificare!



INSTRUKCJA OBSLUGI

Wazne

Uzytkujac niniejsze urzadzenie, nalezy zawsze
przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych
bezpieczenstwa i ostrzezen, wigcznie z tymi, ktére
podane sg ponizej. Przed uzytkowaniem
urzadzenia nalezy zapoznac sie z instrukcjg
obstugi.

Ostrzezenia

1.

10.

11.

Zanim umiesci sie wtyczke w gniazdku lub
wysunie sig jg z gniazdka, nalezy sprawdzi¢, czy
urzgdzenie zostato wytgczone (przetgcznik w
pozycji OFF). Gdy urzadzenie nie jest uzywane lub
przed jego czyszczeniem, urzadzenie nalezy
odtgczyc€ z sieci elektrycznej.

Urzadzenie nie stuzy do zabawy. Nalezy
zachowac ostroznosé, jezeli podczas jego
uzytkowania w poblizu znajdujg sie dzieci, a po
zakonczeniu uzytkowania nalezy je schowaé w
bezpieczne, niedostepne dla dzieci miejsce.

Nie nalezy stosowa¢ dodatkowego wyposazenia,
ktore nie jest zalecane lub przewidziane;
urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
okreslonego celu.

Jezeli dojdzie do uszkodzenia kabla
przytaczeniowego, nalezy natychmiast zakonczy¢
uzytkowanie urzadzenia. Kabel powinien wymieni¢
odpowiednio wykwalifikowany specjalista.

Nalezy wystrzegac sie kontaktu z ruchomymi
elementami urzadzenia.

Nie nalezy prébowac¢ naprawi¢ urzadzenia
samemu.

Nie nalezy stosowac urzadzenia, jezeli wczesniej
upadto ono na podtoge lub widag, ze jest
uszkodzone.

Nie nalezy robi¢ tego, co nastepuje: ciagnaé
urzgdzenia za kabel przytgczeniowy ani nosi¢ go,
trzymajac urzadzenie jedynie za kabel; zamyka¢
drzwi, $ciskajac nimi kabel; przecigga¢ kabel przez
ostre krawedzie czy narozniki. Nie nalezy
uzytkowaé urzgdzenia, jezeli stoi ono na kablu lub
jezeli kabel i wtyczka sg mokre.

Urzadzenie nie powinno nigdy znajdowac si¢ w
poblizu zapalonego palnika gazowego,
wigczonego lub nagrzanego piekarnika, grzejnika
elektrycznego lub innych gorgcych powierzchni.
Odradza sie uzywanie przediuzacza elektrycznego
kabla przytaczeniowego do podigczenia tego
urzadzenia. Jezeli mimo tego stosuje sie
przediuzacz, jego parametry elektryczne powinny
odpowiada¢ parametrom urzadzenia.

Aby zapobiec uszkodzeniom podczas odtgczania
z sieci elektrycznej, urzgdzenie nalezy wytgczyc,
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

10.

20.

21.

22.
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ciagnac za wtyczke, a nie za kabel
przytaczeniowy.

Przed wigczeniem lub uzytkowaniem urzadzenia
nalezy sprawdzi¢, czy rece sg suche oraz czy
mozna bezpiecznie si¢ nimi postugiwac.

Zadbac nalezy, aby urzadzenie zawsze, gdy jest
wigczone (przetgcznik w pozycji "ON"), byto
postawione na stabilnym podfozu, np. na stole lub
blacie roboczym.

Stosowanie srodkéw do smarowania, jak oleje
smarowe lub woda, w przypadku tego urzadzenia
nie jest potrzebne.

W czasie czyszczenia urzgdzenia nie nalezy
zanurza¢ w wodzie ani w jakimkolwiek innym
plynie.

Urzadzenia nie nalezy uzywac na zewnatrz lub na
mokrym podtozu. Urzgdzenie przeznaczone jest
do stosowania w gospodarstwie domowym, w
zamknigtych pomieszczeniach.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania
przez osoby (w tym takze dzieci) z ograniczonymi
mozliwosciami fizycznymi lub umystowymi, a takze
osoby nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy.
Te osoby powinny korzysta¢ z urzadzenia pod
odpowiednig kontrolg lub powinny zostac
pouczone o prawidtowym uzytkowniu urzgdzenia
przez osobe, ktéra odpowiada za ich
bezpieczenstwo.

Nalezy zadbac, aby dzieci nie bawity sie
urzgdzeniem.

Jezeli elektryczny kabel przytgczeniowy zostat
uszkodzony, powinien go wymieni¢ producent,
upowazniony pracownik serwisu lub inna,
odpowiednio wykwalifikowana osoba. Tylko w ten
spos6b bedzie mozna zapobiec ewentualnemu
niebezpieczenstwu.

Stosujac naczynie prézniowe, zalecamy, aby
najpierw recznie wycisngé z niego powietrze; w ten
sposob lepsza bedzie efektywnos¢ dziatania
urzgdzenia.

Po zakonczeniu pakowania prézniowego, pokrywe
urzgdzenia nalezy pozostawi¢ otwarta. Jezeli
zostanie ona zamknigta, moze to wptyngé na
dziatanie urzadzenia.

Prosimy nie my¢ pokrywy naczynia prézniowego,
poniewaz moze to wptyng¢ na dziatanie
urzgdzenia.

Urzadzenie to oznaczono zgodnie z europejska
wytyczna 2002/96/EG o zuzytych urzadzeniach
elektrycznych i elektronicznych (waste electrical
and electronic equipment - WEEE).
Wytyczna ta okresla ramy obowigzujacego w
catej Unii Europejskiej odbioru i wtérnego
wykorzystania starych urzadzen.




Funkcje i wtasciwosci

Pakowanie prézniowe/ zgrzewanie ("Vacuum/ seal"):
do wysysania powietrza z woreczka, z automatycznym
natychmiastowym przetaczeniem na funkcije
zgrzewania woreczka zaraz po pakowaniu
prozniowym.

Tylko zgrzewanie ("Seal only"): do zgrzewania
woreczkéw bez wysysania powietrza w taki sposob,
aby powstata préznia.

Anulowanie (“Cancel"): w celu wylgczenia pakowania
proézniowego oraz zgrzewania, mozna w dowolnym
momencie przerwac dziatanie urzgdzenia.
Zamykanie pokrywy ("Cover Lock"): otwieranie lub
zamykanie pokrywy. Przycisng¢ nalezy przyciski z
lewej i prawej strony pokrywy.

Lampka kontrolna: informuje o przebiegu procesu
pakowania prézniowego i zgrzewania.

Tasma do zgrzewania: uruchamia drut zgrzewajgcy
powleczony teflonem, ktéry uniemozliwia przyklejanie
sie zgrzewanego woreczka do drutu lub tasmy
zgrzewajace;.

Uszczelka: Dociska woreczek do tamy zgrzewajace.
Powierzchnia do wysysania powietrza/ pakowania
prézniowego: wysysa powietrze z woreczka oraz
wychwytuje ewentualng rozlang ciecz.

Gabczasta nieprzepuszczalna obrecz uszczelki:
uszczelnia strefe pakowania prézniowego oraz
pomaga utrzymac proéznie.

Rysunki do instrukcji obstugi

Krok 1: otwér woreczka nalezy wyréwnaé w taki
sposéb, aby znalazt sie pod szczelinami
powietrznymi.

N
Tylko zgrzewanie ("Seal only")
Lampka kontrolna (procesu zgrzewania)
Anulowanie ("Cancel")
Lampka kontrolna (procesu pakowania
proézniowego)
Pakowanie prézniowe/ zgrzewanie
("Vacum/seal)
Nalezy docisng¢, aby zamkngc¢ pokrywe.
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Krok 2:
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Krok 3: Nalezy docisng¢, aby zwolni¢/ otworzyé
pokrywe.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Wykonanie woreczka z uzyciem folii
na woreczki w rolce

1. Urzadzenie nalezy wtgczyé do sieci elektrycznej o
napieciu 220-240 V~, a nastepnie przetgcznik
wigcznika/ wytgcznika przestawi¢ do pozycji
wigczenie ("ON").

2. Rozwing¢ rolke i jeden koniec folii wsuna¢ za
czarng gumowg tasme; nastepnie pokrywe
zamknac tak, jak to ukazuje Rysunek 1.

3. Dwoma rekami mocno z obu stron docisngé
pokrywe, wzdtuz linij, dopoki nie bedzie stychac
dwadch kliknie¢ (patrz: rysunek Krok 2).

4. Przycisngc przycisk "Tylko zgrzewanie" i czerwona
lampka kontrolna zacznie sie $wiecic.

5. Gdy czerwona lampka kontrolna zgasnie, oznacza
to zakonczenie procesu zgrzewania woreczka.

6. Odwingé nalezy folie z rolki w taki sposaéb, aby

otrzymac woreczek zadanej dlugosci. Folie nalezy
odcig¢ i woreczek jest gotowy.

Zachowanie swiezosci przy pomocy
pakowania prézniowego:

1. Zywno$¢, ktdrg zamierza sie zapakowaé, nalezy
umiesci¢ w woreczku.

Otwarty koniec woreczka nalezy oczyscié i
wyréwnac. Nalezy uwazaé, aby na brzegu nie byto
zataman i fatdek.

Zywnosé, ktdrg zamierza sie zapakowac, nalezy
umiesci¢ w woreczku.

Otwarty koniec woreczka nalezy oczyscié i
wyréwnac. Nalezy uwazac, aby na brzegu nie byto
zataman i fatdek.

Nalezy sprawdzi¢, czy oba brzegi woreczka
znajdujg sie w oznaczonej strefie (na plycie
ssawnej), a jednoczesnie pod okragtg rurg (pompa
prézniowa), aby nie doszto do wydostawania sig
powietrza (patrz: Rysunek 3).

Zamkna¢ pokrywa i jg dwoma rekami mocno z
obu stron docisng¢, wzdtuz linij, dopoki nie bedzie
stychac dwéch kliknigc.

Przycisna¢ przycisk pakowania prézniowego/
zgrzewania; urzgdzenie automatycznie wyssie
powietrze z woreczka i go zgrzeje.

Nastepnie nalezy przycisna¢ oba przyciski
"zamykanie pokrywy") i proces jest zakoriczony.

2.



Wskazowki dotyczace efektywnego
wysysania powietrza:

1. W woreczku nie nalezy umieszcza¢ zbyt wiele
zywnosci: w otwartej czesci woreczka nalezy
pozostawi¢ wystarczajgco duzo miejsca, aby
mozna go bylo polozy¢ na ptycie ssawnej do
pakowania prézniowego.

2. Nalezy zadbac, aby otwarty koniec woreczka byt
suchy. Mokry woreczek trudniej sie topi i w efekcie
gorzej zgrzewa.

3. Pakowanie prézniowe moze byé wykorzystywane
do wielu réznych celoéw oprécz przechowywania
zywnosci. W ten sposéb mozna przed wilgocig
zabezpieczy¢ sprzet kempingowy, np. zapatki,
apteczke z pierwsza pomocg oraz odziez.
Podobnie mozna zabezpieczy¢ rakiety
sygnalizacyjne, uzywane w szczegoinych
przypadkach. Dzieki pakowaniu prézniowemu
mozna rowniez zapobiec utracie potysku srebra i
innych drogocennych przedmiotéw.

4. Zanim torebka zostanie zgrzana, nalezy oczyscic i
wyrownac jej otwartg czes¢. Nalezy sprawdzi¢, czy
w czesci woreczka, ktorg zamierza sig zgrzewac,
nie ma zadnych uszkodzen czy tez zataman i
faldek albo ciat obcych, poniewaz mogg one
powodowac problemy przy zgrzewaniu.

5. W woreczku nie powinno by¢ zbyt duzo powietrza.
Przed pakowaniem prézniowym nalezy woreczek
Scisng¢, wyciskajac z niego nagromadzone
powietrze. Wigksza ilos¢ powietrza w woreczku
moze spowodowac obcigzenie pompy prozniowe;j,
ktéra moze nie by¢ na tyle mocna, aby z woreczka
do konca wyssac tak duzg ilos¢ powietrza.

6. Nie nalezy prébowac¢ pakowa¢ prézniowo
przedmiotéw o ostrych krawedziach, jak osci ryb
lub twarde skorupki. Ostre krawedzie mogg
bowiem przedziurawi¢ lub rozerwa¢ woreczek.

7. Woreczek nalezy napetni¢ wodg do dwéch
trzecich pojemnosci, a nastepnie nalezy zgrza¢
jego brzeg (bez wysysania powietrza!). Woreczek
nalezy zamrozi¢ i uzywaé lodu do lodowki
turystycznej lub do oktadéw w razie kontuzji.

8. Zaleca sie pakowa¢ prézniowo jeden woreczek na
minute, aby urzgdzenie mogfo sig¢ ochtodzié.

9. Jezeli z jakiegokoliwek powodu po uptywie
trzydziestu sekund nie zostata osiggnieta
wymagana préznia, system wysysania powietrza
samoczynnie si¢ wytaczy. W takim wypadku
nalezy sprawdzic, czy woreczek nie przepuszcza,
czy moze nie zostat prawidtowo umieszczony lub
czy istnieje jakas inna przyczyna.

OTWIERANIE ZGRZEWU WORECZKA

Woreczek nalezy rozcigé nozyczkami tuz przy
miejscu zgrzewu, na jego wewnetrznej stronie.

PONOWNE ZAMYKANIE

Za pomocg niniejszego urzgdzenia mozna rézne
rodzaje zywnosci (np. pieczone kartofle czy
czipsy) ponownie zamkng¢ w oryginalnym
opakowaniu. Przy tym nalezy sie kierowa¢
wskazoéwkami, zawartymi w rozdziale
"Zachowywanie swiezosci przy pomocy
pakowania prézniwego".

Uwaga: Prézniowej zgrzewarki do folii nie
mozna stosowac bezposrednio do pakowania
préozniowego w naczyniach lub stoikach do
wekowania.

CZYSZCZENIE I
KONSERWACIA

System pakowania prézniowego

1. Przed rozpoczeciem czyszczenia urzgdzenie
nalezy zawsze odigczy¢ z sieci elektrycznej.

2. Urzadzenia nie nalezy nigdy zanurza¢ w wodzie
ani w jakimkolwiek innym ptynie.

3. Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy stosowac
Scierajgcych lub zrgcych srodkéw czyszczacych,
poniewaz mozna nimi uszkodzi¢ powierzchnie
urzgdzenia.

4. Obudowe urzgdzenia nalezy przetrze¢ wilgotng
Sciereczkg lub gabka, nasaczong delikatnym
roztworem mydta.

5. Urzadzenie wewnatrz nalezy czyscic, wycierajac
papierowym recznikiem ewentualne pozostatosci
Zywnosci czy ptyndw.

6. Przed ponownym uzytkowaniem urzgdzenie
nalezy doktadnie osuszyc.

Woreczki do przechowywania

Zywnosci

1. Materiat na woreczki nalezy oczysci¢ w cieptej
wodzie i delikatnym roztworze mydta, a nastepnie
woreczki (bgdz materiat na woreczki) doktadnie
sptukaé. Przed ponownym wykorzystaniem
powinny sig doktadnie osuszyc.

2. Woreczki mozna réwniez my¢ w gérnym koszu
zmywarki do naczyn, odwracajac je wewnetrzng
strong na zewnatrz. Woreczek nalezy postawic¢
pionowo tak, aby woda mogta swobodnie
odciekac z wnetrza woreczka. Przed ponownym
wykorzystaniem woreczki nalezy doktadnie
wysuszy€.

Uwaga: nie zaleca sie ponownego korzystania z
woreczkow, w ktérych przechowywane byto
surowe mieso, ryby lub ttuste jedzenie.



Przechowywanie prézniowej
zgrzewarki do folii:

Urzadzenie nalezy przechowywac na rownym
podtozu w bezpiecznym, niedostepnym dla dzieci
miejscu.

Wskazoéwki dotyczace pakowania
prozniowego

Pakowanie prézniowe do lodéwki

W rodzinie o szybkim tempie zycia, positki mozna
przygotowac z wyprzedzeniem, a nastepnie
zapakowac je prozniowo, podzielone na
poszczegdlne porcje. W ten sposéb, po szybkim
podgrzaniu, bedg od razu gotowe do spozycia.

Przygotowanie jedzenia do
zamrazalnika

1. Prézniowa zgrzewarka do folii umozliwia, aby
zywnos¢, przechowywana w odpowiednich
warunkach, zachowata swiezo$¢. Pakowana
zywnos¢ powinna byé jak najSwiezsza.

2. W przypadku zamrazania zywnosci, ktéra musi
zachowac swoj pierwotny ksztalt, zywnos¢ nalezy
najpierw zamrozi¢, a nastepnie zapakowac
prézniowo do woreczka i ponownie wiozy¢ do
zamrazarki. Zywnos¢ takg jak mieso, owoce
drobnopestkowe oraz chleb mozna zamrozi¢ na
24 godziny, bez ryzyka pojawienia sie
jakichkolwiek uszkodzen.

3. Chcac prozniowo zamrozié ptynne produkty
zywnosciowe, np. zupy, dania jednogarnkowe lub
rosét, nalezy je najpierw zamrozi¢ w brytfance lub
naczyniu zaroodpornym, a nastepnie zapakowac
prézniowo, oznaczy¢ i wstawi¢ do zamrazarki.

4. Warzywa nalezy zblanszowac, krétko gotujac je w
gorgcej wodzie lub w kuchence mikrofalowej.
Nastepnie nalezy pozostawi¢ je do ochtodzenia —
warzywa muszg by¢ chrupigce — i zapakowac jg
prézniowo, podzielong na odpowiednie porcje.

5. Do pakowania prézniowego i zamrazania
zywnosci, ktdra nie jest zamrozona, nalezy
pozostawi¢ w woreczku okoto pieciu centymetréw,
wolnej przestrzeni, poniewaz zywnos¢ po
zamrozeniu sie rozszerzy. Migso czy ryby nalezy
potozy¢ na papierowy recznik, ktory nalezy
zapakowac¢ prézniowo wraz z zywnoscig. Recznik
papierowy bedzie wchtaniat nagromadzong wilgo¢
Z Zywnosci.

6. Przechowujac takg zywnos¢ jak tortille, nalesniki
czy butki do hamburgeréw, pomigdzy nimi nalezy
umiesci¢ papier pergaminowy badz papier do
pieczenia. W ten sposob bedzie mozna tatwiej
wyjac kilka sztuk, a pozostate ponownie zamkng¢ i
wiozy¢ do zamrazarki.

INFORMACJE O BEZPIECZNYM
PRZECHOWYWANIU JEDZENIA

Prézniowa zgrzewarka do folii zmieni sposob, w
jaki kupuje sie i przechowuje jedzenie. Gdy
przyzwyczaja sie Panstwo do pakowania
proézniowego, urzadzenie stanie sie niezastgpione
podczas przygotowywania jedzenia. Dlatego
pakujgc prézniowo zywnos$c¢ przy pomocy
niniejszego urzadzenia, nalezy stosowac si¢ do
niektérych zalecen badz procedur, dzigki ktérym
bedzie mozna dodatkowo poprawi¢ jakos¢ i
bezpieczenstwo spozywanej zywnosci.

1. Z powodu reakcji chemicznych, do ktérych
dochodzi w obecnosci powietrza, podwyzszonej
temperatury i wilgoci, pod wptywem enzymaow,
wobec rozmnazania sie mikroorganizmow lub z
powodu dziatalnosci owadéw, jedzenie moze ulec
zepsuciu.

2. Gléwnym elementem, przez ktéry zywno$¢ traci
swoje wartosci odzywcze oraz swojg pierwotng
czy tez naturalng strukture, smak i ogdlnie jakosc,
jest znajdujacy sie w powietrzu tlen. Wiekszos¢
mikroorganizmow do wzrostu potrzebuje
powietrze, poniewaz przenosi ono wilgo¢ do i z
Zzywnosci — poza przypadkiem, gdy zywnosc¢ jest
zabezpieczona wodoszczelnym opakowaniem.
Powietrze w zamrazarce moze uszkodzi¢
Zywnose.

3. Dzieki pakowaniu prézniowemu mozna usung¢ do
90 procent powietrza z opakowania z Zywnoscig.
Zawarto$¢ tlenu w powietrzu wynosi 21 procent,
€O 0znacza, ze po usunieciu 90 procent powietrza,
w prézniowo zamknigtych opakowaniach z
zywnoscig pozostanie jeszcze tylko 2 do 3 procent
tlenu. Ogdlnie wiadomo, ze rozwdj
mikroorganizmoéw w warunkach, kiedy zawartos¢
tlenu wynosi ponizej 5 procent, jest
uniemozliwiony.

4. Ogdlnie istniejg trzy kategorie mikroorganizmow:
plesni, drozdze i bakterie. Obecne sg wszedzie,
ale problemy stwarzajg tylko w okreslonych
warunkach.

5. W otoczeniu z niskg zawarto$cig czy tez
poziomem tlenu, lub w otoczeniu bez wilgoci,
plesn nie moze sig rozwijac. Drozdze moga sig
rozwija w obecnosci tlenu lub bez niego, jezeli
majg do dyspozycji materiat, cukier i Srednie
temperatury. Ochtadzanie spowalnia wzrost
drozdzy, a zamrazanie go catkowicie zatrzymuije.
Bakterie moga sie rozmnazac w obecnosci tienu
lub beztlenowo.

6. Szczegdlnie niebezpiecznym rodzajem bakterii
jest clostridium botulinum, ktéra w odpowiednich
warunkach, tzn. w przedziale temperaturowym od
4 do 46 °C (40 do 115 °F), rozwija sig czy tez
rozmnaza réwniez beztlenowo. Odpowiednie
warunki stwarza zywnos¢, ktéra nie zawiera
kwasow, otoczenie z niskg zawartoscig tlenu oraz
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temperartury powyzej 4 °C (40 °F), utrzymujace
sie przez dtuzszy czas.

Mrozonki i suszone jedzenie, zywnos¢ z wysokg
zawarto$cig kwasow, soli lub cukréw, sg odporne
na botuline (jad kietbasiany). Botuling najtatwiej
zakaza sie jedzenie bez kwasow, np. migso,
owoce morza, oliwki konserwowane
wodorotlenkiem sodu (fugiem sodowym), dréb,
ryby, jaja oraz grzyby, zywnos¢ zawierajgca matg
ilos¢ kwasow, tzn. przede wszystkim warzywa
oraz zywnos¢ o $redniej zawartosci kwasow, np.
przejrzate pomidory, cebula, ostra papryka (chili),
figi oraz ogorki.

Takie jedzenie powinno by¢ przechowywane w
lodéwece jedynie przez krétki czas. Cheac je
przechowywac diuzej, nalezy je zamrozi¢ i zje$¢
od razu po tym, gdy zostato ugotowane.

W niektdrych rodzajach suchej zywnosci, np. w
mace i ziamach zb6z, moga znajdowac sie larwy
lub jaja owaddw. Jezeli jedzenie nie zostato
zapakowane prozniowo, larwy mogg dojrze¢ i
zniszczy¢ zywnos$¢. Rozwojowi owadow i larw
mozna zapobiec, pakujac zywnos¢ prézniowo.
Aby jedzenie nie psuto sie zbyt szybko, nalezy je
przechowywa¢ w niskich temperaturach. Niewiele
mikroorganizmow moze sie réwniez rozwija¢ bez
powietrza.

Gdy temperatura w lodéwce wynosi powyzej 4 °C

(40 °F) — szczegolnie, gdy taka temperatura
utrzymuije sie juz przez dtuzszy czas — mozliwy
bedzie rozwdj szkodliwych mikroorganizmow,
dlatego temperatura w lodéwce powinna wynosic¢
4 °C (40 °F) lub mniej.

Gdy temperatura w zamrazarce wynosi 0 °F (=17
°C) lub mniej, wéwczas jest odpowiednia do
przechowywania zywnosci. Zamrazanie jednak nie
niszczy mikroorganizmoéw; spowalnia jedynie lub
zatrzymuije ich rozmnazanie si¢ badz rozwoj.
Temperatura przechowywania, w przypadku
zywnosci pakowanej prézniowo, wptywa na date
przydatnosci do spozycia: przy kazdym obnizeniu
temperatury 0 10 °C (18 °F), termin przydatnosci
do spozycia wydiuza sie 3-4 krotnie.

FUNKCJE

1.) Gtéwnym przeznaczeniem urzadzenia jest
przechowywanie wielu rodzajow zywnos$ci bgdz
przedtuzenie czasu, w ktérym zachowuje ona
swojg $wiezos¢ i smak. Ogdlnie, jedzenie
pakowane prézniowo pozostaje swieze trzykrotnie
diuzej niz jedzenie przechowywane klasycznymi
metodami. Gdy niniejsze urzgdzenie stanie sie
niezastgpionym elementem Panstwa kuchni,
wyrzucac sie bedzie mniej jedzenia, dzieki czemu
zaoszczedzi sie wigcej pieniedzy.
1. Positek mozna ugotowac¢ wczesniej, a nastepnie
mozna go zapakowac prozniowo i przechowywac
oddzielne porcje. W ten sposdb przygotowane
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opakowanie prézniowe nie nadaje sie do
podgrzewania w kuchence mikrofalowej czy do
gotowania we wrzatku; prosimy, aby do
podgrzewania stosowac tradycyjne metody
gotowania.

2. Zwyprzedzeniem mozna przygotowac jedzenie
na pikniki i wycieczki.

3. Zapobiec mozna uszkodzeniu Zywnosci,
spowodowanemu zimnym powietrzem w
zamrazarce (odmrozenia).

4. Zapakowac nalezy zywnosc¢ takg jak: czerwone
migso, ryby, dréb, owoce morze oraz warzywa,
zanim sie jg zamrozi.

5. Zapakowa¢ mozna réwniez suchg zywnosc, jak:
fasola, orzeszki i zboza, aby dtuzej pozostata
Swieza.

2.) Urzadzenie jest idealne do pakowania

sktadnikéw oraz poszczegdélnych porcji zywnosci

w trakcie diety, niezaleznie od tego czy chodzi o

diete, ktéra propaguje zdrowsze jedzenie,

zmniejszenie masy ciata, czy tez szczegolne
zalecenia zywieniowe, spowodowane
indywidualnymi potrzebami.

3.) Sytem pakowania mozna stosowac réwniez do

przechowywania i zabezpieczania innych rzeczy:

drogocennych przedmiotow, takich jak fotografie,
wazne dokumenty, kolekcje znaczkoéw, kolekcje
ksigzek, bizuteria, karty, komiksy itd., wyrobow

zelaznych, np. sruby, gwozdzie i nakretki;
lekarstw, bandazy oraz innych akcesoriéw,
wchodzgcych w sktad zestawu do udzielania
pierwszej pomocy itd.

Ogodlne wskazéwki dotyczace
bezpieczenstwa

Ponizsze wskazoéwki, dotyczace bezpieczenstwa,
wynikajg zaréwno z badan naukowych jak i z
ogdlnie znanych faktéw czy tez "zdrowego
rozumu". Dotycza one bezpiecznego
przechowywania zywnosci i bedg moglty pomdc to
bezpieczenstwo poprawi¢ oraz wybra¢ optymalny
sposob przechowywania jedzenia.

1

Jezeli psujgca sie zywnos¢ zostata podgrzana,
rozmrozona lub po wyjeciu z lodéwki nagrzata sie
do temperatury pokojowej, nalezy jg jak
najszybciej zuzyc.

Korzystajac z prézniowo pakowanej zywnosci,
nalezy stosowac sie do zalecen przechowywania
jej w lodowce badz nalezy jg w odpowiedni sposob
ponownie zapakowaé prézniowo.

Wiasciwe rozmrazanie zywnos$ci oznacza, ze te z
zamrazarki przestawi sie do lodowki i odczeka, az
sig rozmrozi. Nigdy nie nalezy zywnosci
rozmraza¢ we wrzatku badz uzywajgc innych
zrodet ciepta, jak rowniez kuchenki mikrofalowe;j.
Zuzy¢ nalezy zywnos¢, ktdra stata w temperaturze
pokojowej ponad kilka godzin, chyba ze chodzi o
gesty sos, zywnos$¢ pakowang prézniowo lub inny



sposob przechowywana zywnosci w otoczeniu z
niskg zawartoscia tlenu.

5. Aby zywnos¢ szybciej sie schtodzita, woreczki z
zapakowang prézniowo zywnoscig nalezy
réwnomiemie rozmiesci¢ w lodéwce lub
zamrazarce.

Pakujac wieksze ilosci miesa, ryb czy
innych rodzajow zywnosci, nalezy
bra¢ pod uwage ponizsze wskazéwki:

1. Przed pakowaniem prézniowym nalezy umy¢ rece
oraz umyc¢ wszystkie akcesoria oraz powierzchnie,
z ktérych zamierza sig korzystac do krojenia oraz
prézniowego pakowania Zywnosci.

2. Szybko psujaca sie zywnos¢ nalezy wstawi¢ do
lodéwki lub zamrazarki zaraz po tym, gdy zostata
ona zapakowana prézniowo; nie nalezy jej
pozostawia¢ w temperaturze pokojowej.

3. Termin przydatnosci suchej zywnosci, np.
orzeszkow, wiorkow kokosowych lub zbdz, bedzie
o wiele dtuzszy, jezeli bedzie przechowywana w
woreczku zamknietym prozniowo oraz w
chlodnym i ciemnym miejscu. Tlen i wysoka
temperatura powodujg, ze jedzenie z wysokg
zawartoscig tluszczéw szybko jetczeje.

4. Zanim zapakKuje sie prozniowo niektore rodzaje
owocow | warzyw, np. jabtka, banany, kartofle oraz
warzywa korzeniowe, nalezy je obra¢. W ten
sposo6b przedtuza sie im okres przydatnosci.

5. Niektore rodzaje zywnosci, np. brokdty, kalafiory,
oraz $wieza kapusta, wydzielajg gazy. Taka
zywnos$¢ nalezy przed pakowaniem prozniowym
zblanszowac i zamrozic.

USUWANIE ZAKLOCEN

Mimo przycisniecia na pokrywe
urzadzenia, nic sie nie dzieje

1. Nalezy sprawdzi¢, czy sznur badz kabel
przytaczeniowy zostat odpowiednio podtaczony do
gniazdka oraz czy przetgcznik wigcznika
urzgdzenia znajduje sie w pozycji wtgczenie ("on").
Sprawdzi¢ nalezy dziatanie gniazdka, podtgczajac
inne dziatajgce urzadzenie. Jezeli wtyczka nie
dziata, nalezy sprawdzi¢ bezpieczniki, znajdujgce
sie w domowe;j instalacji.

2. Obejrze¢ nalezy sznur badz kabel przytaczeniowy
oraz wtyczke i sprawdzi¢, czy nie sg uszkodzone.
Jezeli okaze sig, ze zostaly uszkodzone,
urzadzenia nie nalezy uzywac.

Powietrze nie zostato do konca
wycisniete z woreczka

1. Aby uzyska¢ odpowiednig szczelnosé¢ badz
zgrzew, otwarta cze$¢ woreczka powinna
znajdowac sie w catosci w strefie plyty ssawnej.

2. Sprawdzi¢ nalezy taSme uszczelniajaca oraz
uszczelke pod pokrywa. Przejrze¢ nalezy, czy na
uszczelce znajdujg sie jakies ciata obce i czy
znajduje sie ona w odpowiedniej pozyciji.
Uszczelke nalezy przetrze¢ i wyréwnac.

3. By¢ moze w woreczku znajduije sie dziura. Nalezy
to sprawdzi¢, zgrzewajac woreczek i
pozostawiajgc w nim nieco powietrza, a nastepnie
zanurzy¢ go w wodzie i $cisngé. Jezeli z woreczka
wychodzg babelki, oznacza to, ze woreczek
spuszcza i ze nalezy uzy¢ innego.

4. Nalezy sprawdzi¢, czy pokrywa znajduje sie
catkowicie na wtasciwym miejscu.

Po pakowaniu prézniowym do
woreczka przedostaje sie powietrze

1. Fatdki, okruszki, thuszcze badz ptyny moga
powodowac nieszczelnos¢ zgrzewanego brzegu
woreczka. Ponownie nalezy otworzy¢ woreczek,
wytrze¢ jego gorng wewnetrzng czes¢, wyréwnac
go wzdtuz tasmy zgrzewajgcej i ponownie
przeprowadzi¢ zgrzewanie.

2. Nalezy sprawdzi¢, czy w woreczku nagromadzita
sie wilgo¢ lub soki. Jezeli tak, nalezy go otworzy¢ i
ponownie zgrza¢ lub uzyé nowego woreczka.
Jedzenie z wysokg zawartoscig ptyndw zaleca sie
zamrozi¢, zanim zapakuije sig je prézniowo.

3. Byé moze przedmioty o ostrych krawedziach
przekiuty woreczek i przedostato sie do niego
powietrze. Ostre krawedzie zawartosci woreczka
nalezy obtozy¢ kawatkami recznika papierowego.

Prézniowa zgrzewarka do folii nie
zgrzewa woreczkéow

1. Jezeli taSma uszczelniajgca sig przegrzeje i stopi
woreczek, nalezy unies¢ pokrywe i odczekac kilka
minut, az tasma zgrzewajgca sie ochtodzi.

2. Zanim ponownie uruchomi sie funkcje "tylko
zgrzewanie", urzadzenie nalezy pozostawi¢
przynajmniej na 15 sekund.

Srodowisko

Urzadzenia po uptywie okresu eksploatacyjnego
nie nalezy usung¢ wraz ze zwyktymi odpadami
komunalnymi, lecz odda¢ na urzedowo okreslone
sktadowisko do recyklingu. Postepujgc w ten
sposob, przyczyniajg sie Panstwo do zachowania
czystego srodowiska.



Gwarancja i serwis naprawczy

W celu uzyskania informacji lub w razie
problemoéw z urzadzeniem, zwréci¢ sie do centrum
pomocy uzytkownikom Gorenja w danym panstwie
(numer telefonu znajduje sie na miedzynarodowej
karcie gwarancyjnej). Jezeli w danym kraju nie ma

takiego centrum, nalezy zwrdci¢ sie do lokalnego
sprzedawcy Gorenja lub Dziatu matych urzadzen
AGD.
Zastrzegamy sobie prawo do zmian!
~ GORENJE
ZYCZY PANSTWU WIELE SATYSFAKCJI
PODCZAS UZYTKOWANIA URZADZENIA

NAVOD NA OBSLUHU SK

Doélezité

Pocas pouzivania zariadenia by mali byt vzdy
dodrziavané bezpecnostné opatrenia vratane
nasledovnych:

Pred pouzitim zariadenia si precitajte cely navod
na obsluhu.

Upozornenia

1. Pred pripojenim alebo odpojenim zariadenia k
elektrickej zasuvke skontrolujte, Ci je zariadenie
vypnuté a hlavny vypina¢ je v polohe OFF. Tak
isto odpojte zariadenie pred Cistenim alebo ked' sa
nepouziva.

Zariadenie nie je hracka. Nedovolte sa detom hrat
so zariadenim. Zariadenie skladujte na mieste
mimo dosahu deti.

Pouzivajte len odporuc¢ané prislusenstvo a
zariadenie pouzivaijte len na uréeny ucel.

Ak je poSkodeny napajaci kabel, zariadenie
okamzite prestarite pouzivat a dajte ho vymenit' v
autorizovanom servise.

Vyhybajte sa pohyblivym Castiam.

NepokuSajte sa sami opravit zariadenie.
Zariadenie nepouzivajte, ak spadio alebo ak sa
zda byt poSkodené.

Vyhnite sa nasledovnému: natiahnut’ napajaci
kabel, pouzivat’ napajaci kabel ako racku,
pricviknut napajaci kabel do dvierok, natiahnut
napajaci kabel okolo ostrych okrajov alebo rohov.
Nepouzivajte zariadenie, ak su napajaci kabel
alebo zasuvka vihké.

Vyhnite sa horticim povrchom alebo zdrojom tepla.
Neodpord¢ame pouzivat' s tymto zariadenim
prediZovacie kable. Ak je to nevyhnutné,
pouzivajte prediZzovaci kabel s rovnakymi
vlastnostami ako ma napajaci kabel.

Pri odpéjani napajacieho kabla od elektrickej
zasuvky, tahajte za zastrcku, nie za kabel.

Pred pripojenim napajacieho kabla, skontrolujte, Ci
mate suché a Cisté ruky.

Ked je zariadenie zapnuté “ON” v pracovnej
polohe, musi byt umiestnené na pevnom a
rovnom povrchu, ako napriklad na stole alebo
pracovnej doske.

Na zariadenie nie je potrebné pouzivat' mazacie
oleje.

Nowu

10.

11.

12.

13.

14.
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15. Ked Cistite zariadenie, neponarajte ho do vody
alebo do inej tekutiny.

Zariadenie nepouzivajte vonku alebo na vihkych
povrchoch. Zariadenie je ur€ené len pre pouZzitie v
domécnosti.

Zariadenie nie je uréené na obsluhu osobami
(vrétane deti) so znizenymi fyzickymi a
mentalnymi schopnostami alebo nedostatoCnymi
skusenostami, pokial neboli poucené a nie st pod
dohladom osoby zodpovednej za ich bezpe¢nost.
Dohliadajte na deti, aby sa nehrali so zariadenim.
Ak je napajaci kabel poskodeny, musi byt
vymeneny servisnym pracovnikom za tucelom
vyhnutia sa riziku.

Pri vékuovani najskér zatlacte rukou na vrecko.
Vytvori sa lepSie vakuum.

Po ukonceni nechajte kryt otvorit, nepridrziavaijte
ho, pretoze to méze ovplyvnit funkciu zariadenia.
Neumyvaite kryt, méze to ovplyvnit jeho funkciu.

16.

17.

18.

10.

20.

21.

22.

Toto zariadenie je oznacené podla Eurépskej
smernice 2002/96/EC o Dosluzilych elektrickych
a elektronickych zariadeni (WEEE). Tato smernica
uréuje v ramci Eurépskej unie pokyny pre vratenie
arecyklaciu starych elektrickych a elektronickych
zariadeni.

Vlastnosti a funkcie

Odsatie/Uzatvorenie: Po odsati vzduchu z vrecka
automaticky zalisuje vrecko.
Len uzatvorenie: Zalisovanie vrecka bez odsatia
vzduchu.
ZruSenie: Zastavenie odsavania vzduchu alebo
lisovania, kedykolvek poCas €innosti zariadenia.
Zamka: Pre odomknutie a zamknutie krytu stlacenim
tlaCidla na lavej a pravej strane.
Indikator: Indikuje odsavanie alebo uzatvaranie.
Uzatvaraci pas: Obsahuje ohrievané vodice pokryté
teflénom, ktoré umoZzriuju uzatvorit vrecko bez
rilepenia Casti vrecka k pasu.
esniaca viozka: Zatlacte vrecko na tesniacom pasiku.
Vakuova plocha: Odsaje vzduch z vrecka a uzatvori
tekutianl.
Vzduchotesna Spongia: VVzduchotesné vakuové
pasmo predide netesnosti.



Obrazky k ovladaniu

Krok 1: Otvorenu stranu vrecka vlozte do
zariadenia.

Len uzatvorenie

Indikator (pre uzatvorenie)
Zrusit

Indikator (pre odsatie)

. Odsatie / Uzatvorenie
Krok 2: Stlacte pre uzamknutie.

arONE

NS
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Krok 3: Stlacte pre odomknutie.

PRACOVNE POKYNY

Vytvorenie vrecka pouzitim rolky

1. Zariadenie pripojte k napajaniu 220-240V~ a
vypinac nastavte do polohy “ON”;

2. Roazvirite rolku a jednu stranu polozte viozte do
zariadenia a zatvorte kryt — vid krok 1.

3. Kyt zatvorte dvoma rukami, pokial’ kryt
nezacvakne — vid' krok 2.

4. Stlacte tlacidlo “Len uzatvorenie”. Rozsvieti sa
Cerveny indikator.

5. Ked €erveny indikator zhasne, uzatvorenie je
ukoncené.

6. Potom wytiahnite rolku a odreZte z nej poZzadovanu

dizku vrecka. Teraz je vrecko pripravené.

Chrante potraviny vakuom:

1. Do vrecka viozZte potraviny, ktoré chcete uskladnit.

2. Vycistite a narovnajte otvoreny koniec vrecka,
nevytvarajte zahyby alebo vinky.

3. Skontrolujte, ze vrecko je umiestnené vo vékuovej
Casti, ale pod oblou ¢astou, kde vakuové cerpadlo
zabezpeci odsatie vzduchu (vid obr. 3).

4. Zatvorte kryt a potom zatlacte na obidve strany,
pokial nebudete pocut cvaknutie.

5. Stlacte tlacidlo Odsatie / Uzatvorenie na odsatie
vzduchu z vrecka a jeho zalisovanie.

6. Nakoniec stlacte dve tlacidia “Zamky” a proces je
ukonceny.

Rady pre najlepsSiu €innost’:

1. Do vrecka nedavaijte prili§ vela materialu: nechajte
dostatoéné mnozstvo prazdneho vrecka, aby sa
dalo lepsie umiestnit do zariadenia;

2. NenavihCuijte otvoreny koniec vrecka. Vihké
vrecko sa nemusi pevne zalisovat!

3. Je mnoho nepotravinarskeho vyuZzitia vakuového
balenia. Udrziava kempingové potreby, ako
napriklad zapalky, potreby prvej pomoci a
oblecenie suché a Cisté.

4. Pred zalisovanim vrecka, vycistite a vyrovnaijte
otvoreny koniec vrecka. Skontrolujte, €i ni¢ nie je
na otvorenej Casti vrecka, ¢i nie je pokréena alebo
sa na nej nenachadzaju cudzie predmety, pretoze
potom nemusi byt zalisovanie pevné.;

5. Vo vnutri vrecka nenechavaijte prili$ vela vzduchu.
Pred odsatim vzduchu zatlacte na vrecko, aby ste
vytladili vzduch. Privela vzduchu vo vnutri vrecka
zvysi zataz vakuovej pumpy a moze sposobit
nedostatoCny vykon motora na odsatie vSetkého
vzduchu.!

6. Nebalte vakuovo predmety s ostrymi hranami ako
su napriklad rybie kosti alebo musle! Ostré hrany
mozu roztrhnut vrecko!

7. Vrecko napliite do 2/3 vodou a zalisujte ho (nie
vakuovo). Vrecko zamrazte a pouzite ako lad pre
prenosné chladnicky alebo na zachladenie pri
Sportovych urazoch.

8. Pre dostatocny vykon zariadenia, vakuovo balte v
ramci jednej minuty jedno vrecko.

9. Ak nie je dosiahnuté dostatoéné vakuum pre
neznam pri¢inu, vakuovy systém automaticky
uzatvori vrecko po 30 sekundach. V tomto pripade
skontrolujte, ¢i z vrecka neunika tekutina alebo
bolo spravne umiestnené.

OTVORENIE ZALISOVANEHO
VRECKA

Qdstrihnite vrecko noznicami okolo zalisovanej
Casti.



OPATOVNE UZATVORENIE

Mnoho jedal mbzete znova uzatvorit v ich
originalnom baleni (napriklad vrecka zemiakovych
lupienkov), nasledujuc krokov v €asti “Zachovanie
vakua”.

Poznamka: Vakuové balenie neméze byt’
pouzité pre plechovky alebo konzervy.

CISTENIE A UDRZBA

Systém zachovanie vakua

1. Pred Cistenim, vzdy odpojte zariadenie od
elektrickej siete.

2. Zariadenie nepondrajte do vody alebo do inej

tekutiny.

Na Cistenie nepouzivajte brusne Cistiace
prostriedky, pretoze mbzete poskrabat’ povrch
zariadenia.

Na Cistenie vonkajSej Casti zariadenia pouzivaijte
tkaninu alebo hubku navihéenu v jemnom
Cistiacom roztoku.

Na vycistenie vnutornej Casti zariadenia od jedla
alebo tekutiny pouzivajte papierovy obrusok.
Pred opatovnym pouZitim dokladne vysuste.

3.

5.
6.

Ochrana vreciek

1. Vrecka vycistite vjemnom umyvacom prostriedku,
oplachnite a dobre vysuste.

2. Vreckd mbzete umyvat v umyvacke riadu. Vrecka
otoCte vnutornou stranou von a pred pouZzitim
dobre vysuste.

Poznamka: Vreckad, ktoré boli pouzité na

skladovanie méasa, ryb alebo mastnych jedal nie je

mozné znova pouzit.

Ochrana vasho zariadenia:

Zariadenie umiestnite na rovhom a bezpec¢nom
mieste z dosahu deti.

Pokyny k vakuovym vreckam

Vakuové balenie pre chladnicky
Pokrmy mézete vakuovo zabalit' v jednotlivych
porciach a potom kedykolvek zohriat.

Priprava pokrmov na skladovanie v
mraznicke

1. Vhodné skladovacie podmienky, vakuové balenie
vam umoznia zachovat Cerstvost’ potravin.
Skladuijte o najcerstvejSie potraviny.

2. Zamrznuté potraviny, ktoré potrebuju zachovat
tvar alebo su krehké, vakuovo zabalte a vioZte do
mraznicky. Potraviny ako napriklad méaso alebo
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chlieb mézu byt zmrazované bez strachu z rychlo
mrazenia az do 24 hodin.

Pre vakuové balenie tekutych jedal, ako napriklad
polievok, najskor pokrm zamrazte v kuchynskej
nadobe, potom vakuovo zabalte, oznacte a viozte
do mraznicky.

Zeleninu blanSirujte v horticej vode alebo v
mikrovinnej rare, ochladte a potom vakuovo
zabalte vo vhodnych porciach.

Vakuovo natesno uzatvorené pokrmy
nezmrazujte, pretoze pri zmrazovani vznika
rozpinavost. Maso alebo rybu viozte na papierovy
obrusok viozte do vrecka a vakuovo zabalte.
Papierovy obrusok pohilti vihko z pokrmu.

Pred skladovanim pokrmu ako napriklad tortily
alebo plneny hamburger, pouzite voskovy alebo
pergamenovy papier na oddelenie pokrmu. Pri
vybrati €asti pokrmu ihned’ znova uzatvorte vrecko
a vlozte ho do mraznicky.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE NA
SKLADOVANIE POTRAVIN

Toto vakuové zariadenie zmeni postup vasho
nakupu a skladovania potravin. Ako nahle si
zvyknete na vakuové balenie, stane sa
nevyhnutnou €astou pripravy potravin. Nasledujte
nasledovné pokyny na zachovanie kvality pokrmu
a bezpecnost pri pouzivani tohto zariadenia na
vakuové balenie:

1. Chemicka reakcia potravin na vzduchu, teplota,
vihko a €innost enzymov, tvorba mikroorganizmov
alebo kontaminacia hmyzom spdsobia pokazenie
potravin.

Hlavny prvok, ktory spésobuje Ze pokrm strati
vyZivovu hodnotu, Strukturu, chut a kvalitu je kyslik
vo vzduchu. Vaésina mikroorganizmov sa tvori na
vzduchu, preto je potrebné chranit pokrm pred
vihkom.

Vakuové zabalenie odstrani az 90% vzduchu z
balenia. To je priblizne 21% kyslika vo vzduchu,
takze 90% odstranenie vzduchu zanecha len 2%
az 3% kysliku vo vakuovom baleni. Ked je troveri
kysliky 5% alebo menej, tvorba vacsiny
mikroorganizmov je blokovana.

VSeobecne sa drzia tri skupiny mikroorganizmov:
plesen, kvasenie a baktérie, ktoré su pritomné
v8ade, ale len za urcitych podmienok mézu
sposobit’ problémy.

V prostredi s nizkym obsahom kyslika alebo za
nepritomnosti vihka sa neméze vytvorit' plesen; Vo
vihkom, sladkom prostredi a pri miermnych teplotach
kvasenie mbéze prebiehat’ na vzduchu alebo bez
vzduchu. Chladnicka spomali kvasenie a
mraznic¢ka ho Uplne zastavi. Baktérie sa mézu
tvorit na vzduchom alebo bez vzduchu.

Jeden z najnebezpecnejSich typov baktérii je
clostridium botulinum a pri urcitych podmienkach
sa mozu tvorit’' bez pristupu vzduchu v rozsahu



teploty od 4° do 46°. Podmienky pre tvorbu su
jedla s nedostatkom kyseliny, prostredie s nizkym
obsahom kysliku a vystaveniu na dihsi ¢as teplote
vysSej ako 4°.

Mrazené, susené, s obsahom kyseliny, slané
alebo sladké pokrmy mézu byt odolné vodi
botulinum. Jedla bez obsahu kyseliny, ku ktorym
zahfmiame maso, morské plody, olivy, hydina, ryby,
vajcia a huby; pokrmy s nizkym obsahom kyseliny,
ako napriklad zelenina; stredne kyslé pokrmy ako
su napriklad paradajky, cibula, chili paprika, figy a
uhorky su lahko infikovatelné botulinum;

Mali by byt chladené pre kratkodobé skladovanie,
mrazené pre dlhodobé skladovanie, pre jedla s
najvyssim rizikom na napadnutie botulinum
spotrebujte ihned po vybrati a zohriati.

Urcité susené pokrmy, ak nie su vakuovo
zabalené, ako napriklad muka a obilniny mézu
obsahovat larvy hmyzu a tie mézu pocas
skladovania nakazit pokrm. Na zabranenie
napadnutia takychto pokrmov ich skladuijte vo
vakuovom baleni.

Vyhnite sa pokazeniu: pokrmy by mali byt
skladované pri nizkych teplotach, malo ktoré
mikroorganizmy sa mozu tvorit’ bez pristupu
vzduchu.

10.

11
pre skladovanie dIh$i ¢as), podporuje tvorbu
Skodlivych mikroorganizmov, takze by ste mali
zabezpecit teplotu 4°C alebo nizsiu.

Ked je teplota v mraznicke -17°C alebo nizSia, je
vhodna na skladovanie pokrmov, aj ked mraz
nezabija mikroorganizmy, obmedzi ich tvorbu.
Vakuové balené sudené jedla ovplyvni teplota
skladovania: ich Zivotnost sa predizuje 3-4 krat
kazdych 10°C ochladenia.

FUNKCIE

1.)Hlavna funkcia tohto zariadenia je skladovat’

Siroky okruh pokrmov pre zachovanie ich

Cerstvosti, chute a konzistencie. VSeobecne,

vakuové balenie udrzi pokrm Cerstvy az 3-krat

dihsie ako iné zname metddy skladovania. Ako
nahle sa toto zariadenie stane vasou ¢astou

Zivota, budete mat menej pokazenych pokrmov a

tym vam toto zariadenie uSetri aj peniaze.

1. Navarte dopredu, vakuovo zabalte a odlozte
jednotlivé Casti alebo celé jedla. Tieto vrecka nie
sU odporucané pre mikrovinky alebo vrecka na
varenie, prosim na zohriatie vakuovo balenych
pokrmov pouzite vSeobecnu kucharsku metédu.

12.

13.

2. Pripravte pokrmy dopredu pre pikniky a
kempovanie alebo pre opekacky.

3. Odstrani spalenie mrazom.

4. Balenia pokrmov, ako napriklad maso, ryby,

hydinu, morské plody a zeleninu zamrazte alebo
zachladte.

Ak je teplota v chladnicke vyssia ako 4°C (obzvlast
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5. 5)Balenia suchych jedal, ako napriklad fazula,
orechy, obilniny uskladnite dihSie.
2.) Je idedlny na prisady predavané v obale ako aj
na individualne ¢asti pre zdravie, ako napriklad
hmotnost alebo pokrmy zamerané na diéty alebo
nutriéné rezimy so Specialnymi poziadavkami.
3.) Tento systém mobze byt pouzity aj na
skladovanie a ochranu inych tovarov: cennosti,
ako napriklad fotografie, délezité dokumenty,
zbierky znamok, knih, klenoty, Stitky, atd’;
technicky tovar, ako napriklad skrutky alebo
klince; lieky, zdravotné pomdcky a iné pomocky
prvej pomoci, atd'.

VSeobecné podmienky bezpeénosti
potravin

Z vedeckej Studie a zo vSeobecnosti uvadzame
nasledovné pokyny bezpecnosti potravin, aby ste
zlepsili spolahlivost a optimalne skladovanie
potravin.

1. Ak kaziace sa pokrmy boli ohriate, rozmrazené
alebo nezachladené, ihned' ich spotrebuite.
Vakuovo balené pokrmy ihned' po otvoreni znova
vakuovo zabalte, dodrziavajte pokyny pre
chladenie po otvoreni a spravne skladujte znova
zabalené pokmmy.

Vhodny spdsob ako rozmrazit pokrm je viozit’ ho
do chladnicky, nikdy nerozmrazujte pokrmy v teplej
vode alebo v mikrovinnych rirach.

Pokrm, ktory ste nechali v miestnosti niekolko
hodin, obzvlast ak bol pripraveny s oméackou, vo
vakuovom baleni, alebo v inom prostredi s nizkym
obsahom kyslika, je Skodlivy.

Na rychle ochladenie pokrmu, rozloZte vakuovo
zabalené vrecka po chladnicke alebo mraznicke.

2.

Pri baleni velkého mnozstva masa,
ryb alebo inych potravinarskych
vyrobkoch odporaéame

1. Pred vakuovym balenim je nutné vycistit si ruky,
kuchynsky riad a povrchy.

Potraviny, ktoré rychlo podliehaju skaze, po
zabaleni ihned vioZte do chladnicky alebo
mraznicky.

Zivotnost suchych pokrmov, ako napriklad
orechov alebo obilia sa vo vakuovom baleni
prediZi, oproti skladovaniu na tmavom mieste, kde
je pristup vzduchu a teplo, o mbzZe spdsobit’
vysoku mastnotu pokrmu alebo zatuchnutie.

Pred vakuovym balenim ovocia a zeleniny, ako
napriklad jablk, bananov, zemiakov a korefiovej
zeleniny, o8Upte ich na prediZenie ich
skladovatelnosti.

Ked chcete vakuovo zabalit' ur€ity druh zeleniny,
ako napriklad brokolicu, karfiol a ¢erstvd kapustu a
zachladit' ich, budu vydavat plyny, preto je

2.



potrebné tieto jedla pred vakuovym zabalenim
blanSirovat a zamrazit.

RIESENIE PROBLEMOV

Nic¢ sa nestane, ked’ stlacim tlacidlo
vakuové balenie

1. Skontrolujte, ¢i je spravne pripojena sietova
zastrcka k sietovej zasuvke a zariadenie je
zapnuté “on”. Skuste k zasuvke pripgjit’ iny
spotrebic, ak nepracuje, skontrolujte poistky v
poistkovej skrini.

2. Skontrolujte kabel a sietovu zastrcku ¢i nie je
poskodena. Ak je poSkodena, zariadenie
nepouzivajte.

Vzduch nie je uplne odsaty z vrecka

1. Na spravne utesnenie, otvoreny koniec vrecka by
mal byt vioZzeny celkom do vnutra vakuového
kanala vzduchu.

2. Skontrolujte tesniaci pas a tesnenie. Vycistite ich.

3. Vrecko méze byt deravé. Skontrolujte tesnenie
vrecka, tak ze ho ponorite do vody a stlacite. Ak sa
objavia bublinky, mali by ste pouZzit' nové vrecko.

4. Skontrolujte, ¢i je kryt Uplne zatvoreny.

Vakuové balenie strati vakuum po
tom c¢o bolo uzatvorené.

1. Pokr&enie, omrvinka, tuk alebo tekutina mézu
spOsobit' tnik popri tesneni. Znova otvorte vrecko,
vyCistite vrecko, tesniaci pas a nesnenie a opéat
zatvorte vrecko.

2. Skontrolujte, ¢i je vo vrecku vihkost alebo Stava z
pokrmu. Ak ano, rozrezte vrecko a znova ho
uzatvorte, alebo pouZite Uplne nové vrecko.
Pokrmy s velkym mnozstvom tekutiny, by mali byt
zmrazené pred vakuovym zabalenim.

3. Predmety s ostrymi hranami mézu prepichnut
vrecko a zni€it vakuum. Predmety s ostrymi
hranami vioZte do vrecka zabalené v papierovych
obruskoch.

Vakuové balenie netesni spravne
1. Aktesniaci pas prehreje a roztavi vrecko, je nutné

otvorit kryt a nechat tesniaci pas na niekotko minut

ochladit.
2. Pred znowvu stlagenim tla¢idla “len uzatvorit ",
umoznite zariadeniu pokraCovat za 15 sekund.

Zivotné prostredie

Nevyhadzujte spotrebi€¢ po ukon&eni Zivotnosti
s beznym domacim odpadom, ale odovzdajte ho
v oficialnej miestnej zberni na recyklaciu. Tymto
konanim pom0zZzete chranit Zivotné prostredie.

Zaruka & servis

Ak potrebujete informacie, alebo ak mate problém,
sa spojte so strediskom pre starostlivost

0 zakaznikov Gorenje vo vasej krajine (Cislo
telefénu najdete na zaruc¢nom liste). Ak sa vo
vasej krajine nenachadza stredisko pre
starostlivost o zakaznikov, navstivte miestneho
predajcu Gorenje, alebo sa spojte servisné
oddelenie spolocnosti Gorenje domace spotrebice.
Len pre pouzitie vdomacnosti!

. GORENJE _
VAM ZELA VEL'A POTESENIA PRI
POUZIVANi VASHO ZARIADENIA

Pravo na zmeny vyhradené!



HASZNALATI UTASITAS

Fontos

Az elektromos késziilék hasznalata soran mindig
tartsuk be a biztonsagi el6irasokat, beleértve a
koévetkezét:

A készilék hasznalata el6tt olvassuk el a teljes
hasznélati utasitast.

Figyelem

1. Mielétt a villdsdugdt a fali konnektorba
csatlakoztatnank, illetve onnan kihtiiznank,
Ugyeljtink ra, hogy a késziilék ki legyen kapcsolva,
valamint hiizzuk ki a konnektorbdl ha nem
hasznaljuk, vagy tisztitas el6tt.

2. Akészilék nem jaték, ha gyerekek hasznaljak,
vagy a kdzelikben hasznaljuk, legytink nagyon
figyelmesek. Taroljuk a késztiléket biztonsagos
helyen, ahol a gyerekek nem férhetnek hozza.

3. Ne hasznaljunk nem a késziilékhez valé
kiegészitbket és a késztiléket csak
rendeltetésszerlien hasznaljuk.

4. Azonnal hagyjuk abba a készllék hasznalatat, ha

a csatlakozo kabel sériilt és cseréltesstik ki

szakemberrel.

Ne érintsiik meg a mozgo részeket.

Ne probaljuk magunk megjavitani a készuléket.

Ne hasznaljuk a készlléket, ha leesett vagy

sérultnek tnik.

8. Fokozottan tgyeljiink a kdvetkezékre: ne hlizzuk
vagy vigylk a késziiléket a kabelénél fogva, ne
hasznadljuk a kabelt fogantyuként, ne zarjuk az ajtét
a kabelre, ne hizzuk a kabelt éles széleken vagy
sarkakon keresztul. Ne hasznaljuk ugy a
készliléket, hogy alatta van a kabel, vagy ha a
kabel / villasdugd nedves.

9. Tartsuk tavol a késztiléket a forré gaztdl, meleg
sUt6tdl vagy elektromos égoktdl — illetve
mindenféle forro felllettd!.

10. A késziléket nem javasolt hosszabbitéval
hasznalni. Ha mégis hosszabbitoval hasznaljuk,
annak névleges teliesitménye legalabb akkora
vagy nagyobb kell hogy legyen, mint a készlléké.

11. Akészilék kikapcsolasakor a sérilések elkerllése
érdekében ne a kabelnél, hanem a villasdugonal
fogva htizzuk ki a konnektorbdl.

12. Akésziilék bekapcsolasa, illetve mikodtetése elétt
gy6z6djliink meg rola, hogy a kezlink szaraz és
biztonsagosan tudunk dolgozni a késztilékkel.

13. Ha a készllék be van kapcsolva, vagy mikodik,
mindig stabil fellleten, példaul egy asztalon vagy a
munkalapon kell lennie.

14. A késziléken nem szikséges kenGanyagok, igy
olaj vagy viz hasznalata.

15. Tisztits kbzben ne meritsik a késztiléket vizbe
vagy mas folyadékba.

Nouo
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16. Ne hasznaljuk a késziléket kiiltéren vagy nedves
feltleten. Csak haztartasban és beltéren vald
hasznélatra alkalmas.

17. Akésziiléket nem szabad, hogy csokkent fizikai,
érzékszervi vagy mentalis képességekkel
rendelkezd, illetve a haszndlatahoz szlikséges
tudas és tapasztalat birtokaban nem lévé
személyek hasznaljak (beleértve a gyerekeket is)
— kivéve, ha megfelel§ utasitasokat kaptak a
felligyeletikért felel6s személytél vagy
fellgyeletuk biztositott.

18. Ugyeljiink ra, hogy a gyerekek ne jatsszanak a
készUlékkel.

19. Ha a csatlakozo kabel sértilt, azt a gyarto, annak
szakszervize vagy hasonlé szakember kell hogy
kicserélje, a balesetek elkerllése érdekében.

20. A vakuum-edény hasznalatakor el6szor keziinkkel
nyomjuk le az edény fedelét, igy hatékonyabb lesz
a vakumozas.

21. Ahegesztés befejeztével hagyjuk a fedelet
felnyilni, ne szoritsuk le, mert ezzel befolyasoljuk a
készulék mikodését.

22. A vakuum-edény fedelét ne mosogassuk, mert
negativan befolyasolja a vakumozast.

A késziilék a hulladék elektromos és elektronikus
felszerelésekrél szo6l6 2002/96/EC (WEEE)
direktivanak megfeleléen jelolve van. A direktiva
meghatarozza a hulladék elektromos és
elektronikus felszerelések gydjtésével és
kezelésével kapcsolatos, az Eurépai Unidban
érvénves kovetelménveket.

Funkciok és jellemzék

Vakuum/Hegesztés: A levegd kiszivasa a zacskobdl
és automatikus hegesztés a vakumozast kévetden;
C,slilglhegesztés: A zacsko leragasztasa vakumozas
nelkl.
Torlés: A vakumozas és hegesztés kikapcsolasa
barmikor a folyamat soran.
Fedélzar: A fedél kinyitasa vagy bezarasa. Egyetlen
gombnyomés a fedél bal és jobb oldalan.

elfény: A vakumozas vagy a hegesztés folyamatanak
jelzésere.
Hegesztécsik: Teflonbevonat flitészalat tartalmaz,
amelynek készonhetéen a zacsko Osszeragad, de
nem ragad hozza a csikhoz.
Hegeszt6 tomités: A zacskét a hegesztéesikhoz
nyomja.
Vakumozoé felilet: Kinyomja a levegét a zacskobol és
felfogja az esetleges nedvességet.
Légmentes szivacshurok: Légmentesiti a vakuum
teruletet és megakadalyozza a vakuum szivargasat.




A késziilék miikodésének vazlata

1. Iépés: Helyezzlk a zacsko nyilasat a
levegbnyilas ala.

Csak hegesztés
Jelfény (hegesztés)
Torlés

Jelfény (vakuum)

. Vakuum / hegesztés

arONE

2. |épés: A fedél lezarasahoz nyomjuk le azt.

3. Iépés: Nyomjuk meg a kinyitashoz

MUKODTETESI UTASITASOK

Zacsko készitése tekercsbol

1

Dugjuk be a készlléket egy 220-240V~ -0s
aramforrasba és az “ON” gomb segitségével
kapcsoljuk be.

Tekerjunk le egy részt a tekercsrél és helyezzik a
végét a fekete gumicsik tetejére, majd csukjuk le a
készlilék fedelét. — Lasd az 1. [épést.

Nyomijuk erésen lefelé a készllék fedelét mindkét
oldalon, két kézzel — amig két kattanast nem
hallunk. (l&sd 2. Iépés)

Nyomijuk meg a “Csak hegesztés” gombot — ekkor
a piros LED kigyullad;

Ha a LED kialszik, a zacské ragasztasa elkészlilt.
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6.

Ezutan huzzuk ki a tekercset és vagjuk le olyan
hosszura, amilyen nagysagu zacskéra
szikségunk van. A zacsko ezzel elkésziilt.

Elelmiszerek vakumcsomagolasa:

1

2.

Helyezzik a tarolni kivant élelmiszert egy
zacskoba;

Tisztitsuk meg és egyenesitsik ki a zacsko nyitott
végét, Ugyelve ra, hogy ne maradjon ranc vagy
gyUrédés rajta;

Gydzbdjlink meg rola, hogy a zacsko szélei a
hullamos tertleten belul (vakuum talca), de a
vakuumszivattyu kerek nyilasa alatt vannak, igy
biztosithaté csak a tokéletes vakumozas (lasd a 3.
|épést);

Csukjuk le a késztilék fedelét és nyomjuk erésen
mindkét oldalon, amig két kattanast nem hallunk.
Nyomijuk meg a “vacuum/hegesztés” gombot,
ezzel a zacsko automatikusan vakumozasra, majd
hegesztésre kerl.

Amikor a fentiekkel elkésztiltiink, nyomjuk meg a
két fedélzaré gombot, ezzel a folyamat végére
értiink.

Tippek a hatékonyabb
vakumozashoz:

1

Ne helyezzlnk tul sok dolgot a zacskéba:
hagyjunk elegendd helyet a zacské nyilasanal,
hogy kényelmesebben tudjuk elhelyezni a
vakumtalcan;

Ne nedvesitsik be a zacsko nyilasat, mert ezaltal
nehezebben olvad és kevésbeé jol fog
Osszetapadni.

A vakumcsomagolas szamon nem élelmiszer
jellegli termék esetében is hasznalhato. igy
példaul tisztan és szarazon tarthatjuk a
segitségével a kempingezéshez hasznalt
dolgokat: gyufat, elsésegély-készletet, ruhakat.
Készenlétben tarthatjuk az autds veszélyjelz6t.
Foltmentesen &rizhetjik meg az ezUstét és egyeb
hasonl6 targyakat.

A ragasztas el6tt tisztitsuk meg a simitsuk ki a
zacsko nyilasat. Ugyeljtink ra, hogy ne legyen
semmilyen gylr6dés a zacsko nyitott végénél. Ha
valamilyen apré targy vagy gy(irédés marad a
zacsko nyilasanal, a ragasztas nem lesz tokéletes.
Ne hagyjunk tul sok levegét a zacsko belsejében.
Nyomjuk Gssze a zacskét, hogy a levegb jé része
tavozhasson beldle még a vakumozas el6tt. Ha tul
sok levegd marad a zacskéban, a vakumszivattyu
terhelése nagyobb lesz, igy lehetséges, hogy a
motor teljesitménye nem lesz elegendd a
zacskoban maradt 6sszes leveg® eltavolitasahoz.
Ne vakumcsomagoljunk éles részekkel rendelkezd
dolgokat, ugy mint szalkas halat vagy kemény
kagyldkat. Az éles részek atszurhatjak a zacskot!
Toltstink meg egy zacskot kortlbelll 2/3-aig vizzel,
hegesszilk be a végét (ne vakumozzuk).



Fagyasszuk le a zacskét és hasznaljuk az igy
elkészitett jeget hiitésre vagy sportsértlések
enyhitésére. .

8. Egy percen bellil javasolt csak egy zacskd
vakumhegesztése, hogy a készllék megfeleléen
le tudjon hdilni.

9. Ha valamilyen okbdl nem megfelel6 a vakumozas,

a vakumrendszer 30 masodperc elteltével
automatikusan leall. llyen helyzetben ellendrizzik,
nem lyukas-e a zacskd, megfeleléen van-e
elhelyezve, vagy van-e barmi mas oka a készulék
nem megfelel6 mikodésének.

A LERAGASZTOTT ZACSKO
KINYITASA

Egy oll6 segitségével vagjuk végig a zacsko
tetejét, egy kicsivel a ragasztas alatt.

UJRAHEGESZTES

Sok élelmiszert visszahegeszthetiink eredeti
csomagolasaba (pl. hasabburgonyas zacskok).
Ehhez kévessiik az »Elelmiszerek
vakumcsomagolasa« fejezet Iépéseit.

Megjegyzés: A késziilék nem hasznalhat6

kozvetleniil dobozok vagy konzervek
vakumcsomagolasara.

TISZTITAS ES
KARBANTARTAS

A vakumcsomagolas rendszere

1. Tisztitas el6tt mindig huzzuk ki a készilék
villasdugojat a konnektorbol.

2. Ne meritsiik vizbe vagy mas folyadékba.

3. Akésziilék tisztitasahoz ne hasznaljunk
surolészereket, mert azok megsérhetik a felliletét.

4. Tordljik meg a készllék belsejét nedves,
mosogatdszeres ruhaval vagy szivaccsal.

5. Akésziilék belsejének megtisztitasahoz tordljuk le
az étel- vagy folyadékmaradékot papirtoriével.

6. Szaritsuk meg alaposan, mielétt Ujra hasznalnank.

Tarolézacskok

1. Mossuk meg a csomagoléanyagot meleg,
mosogatdszeres vizben, dblitstk le alaposan,
majd szaritsuk meg, mielétt Ujra felhasznalnank.

2. A zacskok tisztithatok a mosogatdgép felsd

kosaraban is, kiforditva. Allitsuk a zacskokat fejjel
lefelé, hogy a viz kifolyhasson bel6liik. Ujbdli
hasznalat el6tt szaritsuk meg alaposan a
zacskokat.
Megjegyzés: A nyers hus, hal vagy zsiros ételek
tarolasara hasznalt zacskék nem hasznalhatok fel
Gjra.
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A vakumos foéliahegeszto késziilék
tarolasa:

A készuléket taroljuk egyenes, biztonsagos
helyen, ahol a gyerekek nem tudjak elérni.

Vakumcsomagolasi utmutato

Vakumcsomagolas hitéshez

Ha a csalad elfoglalt, elére elkészithetjik az
ételeket és vakumcsomagolva elhelyezhetjik az
adagokat a hiitészekrényben, hogy szikség
szerint barmikor melegithetdk legyenek.

Elelmiszerek el6készitése
fagyasztashoz

1. Medfelel tarolasi feltételek mellett a vakumos
foliahegeszt6 segit megérizni az élelmiszerek
frissességét. Ehhez az szikséges, hogy
amennyire csak lehet, friss legyen a fagyasztani
kivant élelmiszer.

Az olyan élelmiszereket, amelyeknél fontos, hogy
megdrizzék alakjukat, vagy torékenyek, elészor
fagyasszuk le, majd vakumcsomagoljuk és igy
helyezzlik vissza a fagyasztéba. Az olyan
élelmiszereket, mint hisok, bogydsgymélcsok,
kenyérfélék, akar 24 oran keresztil is
fagyaszhatjuk anélkiil, hogy fagyasi sérilést
szenvednének.

Folyadék alapu élelmiszerek (Ugymint levesek,
egytalételek, stb.) esetében tel6szor fagyasszuk le
az ételt egy edényben, majd ezt kbvetéen
vakumcsomagoljuk, feliratozzuk és helyezziink
vissza a fagyasztéba amilyen gyorsan csak lehet.
Blansirozzuk a z6ldségeket rovid ideig forrasban
Iévé vizben valé fézéssel, vagy mikrohullamu
sUtében, hiitsik le amikor még ropogdsak, majd
vakumcsomagoljuk megfelel adagokban.

Nem fagyasztott éleimiszerek vakumcsomagolasa
esetén hagyjunk 5 cm helyet szabadon a zacské
végén, mivel fagyasztas kozben az élelmiszerek
kitagulhatnak. Helyezzik a hust vagy halat egy
papirtdridre és azzal egyutt vakumcsomagoljuk —
igy a nedvesség kénnyebben felszivodik az
élelmiszerekbdl.

Tortilla, palacsinta vagy hamburgerpogacsak
csomagolasa elétt valasszuk el egymastol
zsirpapirral az egyes darabokat — igy kénnyen
kivehetiink majd néhanyat, a tébbit pedig azonnal
visszaragaszthatjuk és visszahelyezhetjik a
fagyasztdba.

A BIZTONSAGOS ETELTAROLASRA
VONATKOZO INFORMACIOK

A vakuumos féliahegesztének kdszdnhetéen meg
fognak valtozni élelmiszer-vasarlasi és tarolasi
szokasaink. Ha egyszer hozzaszoktunk a
vakuumos csomagolashoz, az az ételkészités



nélkilozhetetlen része lesz szamunkra. Az

élelmiszerek vakuumos csomagolasa soran be

kell tartanunk bizonyos folyamatokat az ételek
minésége és biztonsaga érdekében:

1. Kémiai reakciok az ételben levegd, hémérseklet,
nedvesség és enzimek hatasara,
mikroorganizmusok elszaporodasa vagy rovarok
altal okozott fertézések mind fokozzak az
élelmiszerek romlandosagat.

2. Af6 elem, ami miatt az élelmiszerek veszitenek
tapértékukbdél, izikbél és minéségikbdl a
levegdben talélhaté oxigén. A legtdbb
mikroorganizmus névekedéséhez levegdre van
szlikség, ami nedvességet visz és von ki az
élelmiszerekbdl — hacsak nincsenek nedvesség-
mentes csomagolasban. A fagyaszto levegdjének
kitett fagyasztott élelmiszerek a fagyasztas soran
szereznek égési sérlléseket.

3. Avéakuumos csomagolas a levegé akar 90%-at
képes eltavolitani a csomagolasbal. A levegében
korllbeldl 21% oxigén van, tehat a 90%-os levegs-
elvonas eredményeként 2-3% oxigén marad a
vakuumcsomagolt éleimiszerekben. Ha az oxigén
szintje 5% vagy az alatti, a mikroorganizmusok
nem képesek névekedni.

4. A mikroorganizmusoknak altalanossagban harom
kategorigjuk van: penész, éleszt6 és baktérium,
amelyek mindenhol jelen vannak, de csak
biztonyos feltételek mellett okoznak problémat.

5. Alacsony oxigéntartalmu kdmyezetben vagy
nedvesség hidnyaban a penész nem tud
szaporodni; Nedves kdrnyezetben, cukor és
kdzepes hémérséklet mellett az élesztégombak
levegbvel és anélkl is tudnak szaporodni. A hiités
lassitja az élesztégombak szaporodasat, a
fagyasztas pedig ledllitia azt.

6. Az egyik legveszélyesebb baktérium-fajta, a
clostridium botulinum levegé nélkiil is tud
szaporodni, megfeleld feltételek mellett:: 40°F és
115°F kozott (4°C - 46°C). Szaporodasuknak
kedvez6 feltételek a savtartalommal nem
rendelkez6 élelmiszerek, az alacsony oxigén-
tartalmu kérmyezet és a hosszab ideig 40°F (4°C)
feletti h6mérséklet.

7. Afagyasziott, szaritott, magas savtartalmu vagy
cukortartalmu élelmiszerek ellenalléak a
botulinummal szemben. A savat nem tartaimazo
élelmiszerek, ugymint a husok, a tenger
gyumolcsei, luggal kezelt oliva, szarnyas, hal, tojas
és gomba, illetve az alacsony savtartalmu
élelmiszerek, amelyek féként a zOldségek,
beleértve a tulérett paradicsomot, hagymat,
csilipaprikat, fligét és uborkat, konnyen
megfert6zédhetnek botulinummal.

8. A botulinummal szemben leginkabb veszélyes
élelmiszereket révid ideig szabad
hiit6szekrényben tartani és hosszabb idétartamu
tarolasi igény esetén javasolt lefagyasztani — illetve
melegités utan azonnali elfogyasztasuk célszer.

9. Egyes szaritott élelmiszerek, ugymint a liszt és a
gabonafélék rovarok larvait tartalmazhatjak, ha
nincsenek vakumcsomagolva — a tarolas soran
pedig a larvak kikelhetnek és megfertézhetik az
ételeket. Hogy megel6zziik a zsizsik és egyéb
rovarok kikeléseét, taroljuk ezeket az élelmiszereket
vakumcsomagolva.

10. Kertljlk el az élelmiszerek megromlasat: taroljuk
az élelmiszereket alacsony héfokon, mivel levegd
nélkil kevés mikroorganizmus tud szaporodni.

11. Ha a hitészekrény hémérséklete 40°F (4°C) -nal
magasabb (kulénésen, ha ez az allapot hosszabb
ideig tart), ez kedvez a veszélyes
mikroorganizmusok szaporodasanak, igy javasolt
a hiitészekrény héfokat 40°F (4°C)-on vagy az alatt
tartani.

12. Ha a fagyaszté hémérséklete O°F (-17°C), vagy
annal alacsonyabb, megfeleld élelmiszerek
tarolasara — ugyanakkor a fagyasztas nem
pusztitia el a mikroorganizmusokat, csak lassitja a
szaporodasukat.

13. A vakumcsomagolt szaritott élelmiszerek tarolasi
hémérséklete kihatassal van ezekre a termékekre:
élettartamuk ugyanis a hémérséklet minden 18°F
(10°C)-onkénti csokkenésével 3-4-szeresére né.

FUNKCIOK

1.) A késziilék f6 funkcidja élelmiszerek széles
skalajanak tarolasa azért, hogy frissebbek,
izesebbek maradjanak és hosszabb ideig
tarolhatok legyenek. Altalanossagban a
vakumcsomagolas segitségével az élelmiszerek
haromszor annyi ideig tarolhaték, mint a
hagyomanyos csomagolasi modszerek mellett. Ha
a készllék életlink nélkiilozhetetlen részéveé valik,
kevesebb élelmiszer fog megromlani és ezaltal
tobbet sporolhatunk.

1. Elére megfézhetjik a vakumcsomagolva tarolni
kivant ételeket — ezeket tarolhatjuk adagonként
vagy egészben is. A vakumcsomagolt ételeket
nem javasolt mikrohullamu sttében melegiteni,
vagy zacskoval egytitt forré vizbe tenni — inkabb
hasznaljuk a hagyomanyos melegitési
modszereket az igy csomagolt ételek
melegitésére.

2. Elbre elkészithetjuk a piknikhez, kempingezéshez
vagy grillezéshez szilkséges ételeket.

3. Elkerllhetjiik a fagyasi sériiléseket az ételeken.

4. Fagyasztashoz vagy hiitéshez csomagolhatunk
olyan élelmiszereket, mint hisok, halak, szarnyas,
tenger gyimolcsei vagy z6ldségek.

5. Ahosszabb tarolhatésag érdekében
csomagolhatunk szaritott éleimiszereket, ugymint
babot, di6t, gabonaféléket.

2.) Ideadlis az egészségtudatos taplalkozast

szolgalé étel-adagok vagy hozzavalok

csomagolasara, ugyanigy fogyokuras vagy egyéb,
specialis diétas szlikségletek kiszolgalasara.



3.) A rendszer hasznalhaté egyéb targyak, fotok,
fontos dokumentumok, bélyeggyUjtemény,
koényvgyijtemény, ékszerek, kartyak,
képregények; vasaruk, ugymint csavarok, szégek,
patentek, reteszek; gyégyszerek, kdtszerek és
elsbsegély-felszerelések, stb. Tarolasara és
védelmére is.

Altalanos élelmiszerbiztonsagi
szabalyok

Mind a tudomanyos munkak, mind a jézan ész az
alabbi biztonsagi szabalyokat diktalja, amelyek
betartasaval optimalis élelmiszer-tarolast
biztosithatunk.

1. Haromlandd ételt melegitettiink, kiolvasztottunk,
vagy hités nélkil taroltunk, fogyasszuk el azonnal.

2. Ha avakumcsomagolt élelmiszereket kinyitasuk
utan szereténk Ujra vakumcsomagolni, kévessik
az Ujrah(tésre vonatkozo elGirasokat és taroljuk
megfeleléen az Ujracsomagolt zacskdkat.

3. Az ételek kiolvasztasanak megfelelé6 médja az, ha
kiolvadasig a hltészekrényben helyezzuk el éket.
Soha ne forré vizben vagy héforrasok
segitségével, esetleg mikrohullamu siitében
olvasszuk ki az ilyen élelmiszereket.

4. Veszélyes, ha olyan ételeket fogyasztunk,
amelyek néhany 6ranal hosszabb ideig
szobahémeérsékleten voltak, kiiléndsen ha tejfélos
szbsszal készlltek, és vakumcsomagolva voltak,
vagy mas alacsony oxigén-tartalmu kérnyezetben
taroltuk ket

5. Az ételek héfokanak gyors lehiitéséhez helyezziik
el egyenletesen a vakumozott csomagokat a
hiitében vagy a fagyasztéban.

Nagy mennyiségi hus, hal vagy mas
élelmiszer csomagolasakor a
kovetkezbket javasoljuk

1. Avakumcsomagolas megkezdése el6tt mossunk
kezet és tisztitsunk meg minden eszkdzt és
fellletet, amit a félia vagasahoz és a
csomagolashoz hasznalni fogunk.

2. Aromlandd éleimiszereket hiitslik vagy
fagyasszuk a vakumcsomagolast kdvetéen
azonnal, és ne hagyjuk szobahémérsékleten.

3. A szaritott élelmiszerek, ugymint di6félék, kokusz
vagy gabonafélék tarolhatdsagi ideje hosszabb
lesz, ha vdkumcsomagolasban taroljuk, féként ha
hlivés, szaraz helyre tesszik 6ket. Oxigén és
meleg hatasara a magas olajtartalmu élelmiszerek
hamar avassa valhatnak.

4. Egyes gyimolcsok és zoldségek (példaul alma,
banan, burgonya és gyokérfélék)
vakumcsomagolasa elétt tanacsos ket
meghamozni, ezzel megndvelhetd élettartamuk.

5. Egyes zbldségek, ugymint a brokkoli, karfiol és
kaposzta friss allapotban gazokat termelnek - ezért

a vakumcsomagolas és a fagyasztas elétt javasolt
Oket blansirozni.

HIBA-ELHARITAS

Semmi sem torténik, ha lenyomjuk a
féliahegesztot

1. Ellendrizziik, hogy a csatlakozé kabel megfeleléen
van-e csatlakoztatva a konnektorba és hogy a
késztlék be van-e kapcsolva (»on« pozicio).
Ellenérizzik a konnektort tgy, hogy egy masik
készliléket csatlakoztatunk hozza. Amennyiben az
sem mikodik, ellendrizzik az aramkor-
megszakitokat vagy a biztositékokat.

2. Ellenérizzlik a csatlakozé kabelt és a villasdugot,
gy6z6djiink meg réla, hogy nem sértilt-e
valamelyik. Amennyiben sértilt, ne hasznaljuk a
foliahegesztét.

A leveg6 nem kertil teljesen
eltavolitasra a zacskoébol

1. A megfelel6 hegesztéshez a zacskd nyitott vége
teliesen a vakumcsatoma teriletén kell hogy
legyen.

2. Check sealing strip and gasket beneath the lid for
debris and position. Wipe clean and smooth them
back into place.

3. Azacské lyukas lehet. Hogy ellenérizzik,
ragasszuk be a zacskoét ugy, hogy maradjon
benne valamennyi levegé, meritsiik vizbe és
nyomjuk éssze. Ha buborékok jelennek meg, a
zacsko lyukas és egy masikat kell hasznalnunk.

4. Ellendrizzik, hogy a fedél rendesen le van-e
zarva.

A vakumhegesztett zacské vakumot
veszit a leragasztas utan

1. Agylrédések, zsiradék vagy folyadékok lyukakat
idézhetnek el6 a ragasztas mentén. Nyissuk ki Ujra
a zacskot, toroljik meg a felsé részét belulrél és
simitsuk ki a hegesztécsik telies hosszan miel6tt
Ujra leragasztanank.

2. Ellenérizzik, hogy a zacskéban nincs-e
nedvesség vagy Ié a benne |évé ételbdl. Ha van,
nyissuk ki a zacskét és ragasszuk be Ujra, vagy
hasznaljunk egy Uj zacskét. A nagy
nedvességtartalmu éleimiszereket vakumozas
elétt fagyasszuk le.

3. Az éles széli targyak atszurhatjak a zacskot és
ezzel a vakum kiszokik. Csomagoljuk az éles
széleket papirtoriébe.



A féliahegesz6 nem ragasztja le
megfeleléen a zacskokat Fenntartjuk a valtoztatasok jogat!

1. Haahegesztécsik tul forrd és elolvasztja a
zacskot, fel kell emelni a késztilék fedelét és
hagyni kell a csikot par percig hdilni.

2. Miel6tt Ujra megnyomnank a »csak hegesztés«
gombot, hagyjuk az egységet 15 masodpercig
pihenni.

Koérnyezetvédelem

A feleslegessé valt késziilék szelektiv
hulladékként kezelendd. Kérjlk, hivatalos
Ujrahasznosité gyUjtéhelyen adja le, igy hozzajarul
a kornyezet védelméhez.

Jotallas és szerviz

Ha informacioéra van sziiksége, vagy forduljon az
adott orszag Gorenje vevdszolgalatahoz (a
telefonszamot megtalalja a vilagszerte érvényes
garancialevélen). Ha orszagaban nem mikddik
vevdszolgalat, forduljon a Gorenje helyi
szakuzletéhez vagy a Gorenje haztartasi kisgépek
és szépseégapolasi termékek lzletaganak
vevészolgalatahoz.

Csak személyes hasznalatra!

A GORENJE
SOK OROMET KiVAN ONNEK A
KESZULEK HASZNALATA SORAN
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NMOCIBHUK 3 EKCNNYATALIT

BaxnuBo

MMip Yac BUKOpPUCTaHHSA LbOro eneKTpUYHOro
npunagy cnig 3aexan 4o0TpMMYyBaTUCH TEXHIKU
6e3nekn, 30KpeMa HaBEAEHVX HUXKYE NpaBurl.
[Mepen BUkopuCTaHHAM Npunagy npovmTanTe BCi
iHCTPYKLUIi.

MonepenxeHHA

1. MepLu HiXX NpyeaHaTV LUHYP A0 eNEKTPUYHOT
po3seTkun abo Big'eaHaTy BiA, HET, NepeKoHanTecs,
Lo eneMeHT kepyBaHHA BUMKHYTO, i
Bif'€OHYITE LUHYP Bif €NEKTPUYHOI PO3ETKM, KON
npunag, He BUKOPUCTOBYETLCS abo nepen,
YULLEHHSAM.

2. Llen npucTpin — He irpaLLika, TOMy NOTPIGHO
nUrbHyBaTy 3a oro poboToro, KoMK BiH
BUKOPWCTOBYETLCSA AiTbMM abo NOBM3y HUX.
3bepirariTe Lew NpUCTpit y 6e3ne4HoMy MicLi,
HeJOCTYNHOMY Ans OiTeN.

3. He BuKopucTOBYIiTE HEPEKOMEHAOBaHE abo
HeyxBarieHe npunapas, a Takox He
BUKOPVCTOBYIMTE Liel npunag y byap-akun cnocio,
LLIO Bigpi3HAETLCA Big nepenbayeHoro
3aCTOCYBaHHS.

4. HeraiHO MPUMNMHITL BUKOPUCTaHHS LibOro
anapara, SIKLLO MOLLIKODKEHO LLHYP, | 3BepHITLCA
[0 cneuianicta Ans 1oro 3amiHn.

5. 3anobiraiiTe KOHTaKTy 3 pyXOMMMU
KOMMOHEHTaMW.

6. He HamaraviTecs pemMoHTYBaTV Lier npunag.

7. He BukopucToByViTE Npuniag, SKLLO BiH yras abo
Mae BUITISA, MOLLIKODKEHOTO.

8. 3abopoHSETECA TArHYTU LUHYp abo cMUKaTH 3a
HbOTO, BUKOPUCTOBYBATU LLIHYP 5K PYYKY,
3alLemMrioBaTH 1oro ABepumMa abo 3aTaryBatu
HaBKOMO rocTpuXx Kpais abo kyTiB. He
eKcnnyaTtynTe Npunag, po3TtallyBaBLLM 0ro Ha
LUHYpI, @60 AKLLO LUHYP abo LuTerncenb BOMOri.

9. 3bepiraiiTe sikHanaani Big rapsvoro rasy, Harpitol
[LYXOBKY, €NEeKTPU4HNX KOHPOPOK | Byap-aKkux
iHLUMX rapsiynx NOBEPXOHb.

10. He pekomeHO0BaHO BUKOPUCTOBYBATM
NOAOBXYBaY PasoM i3 LM anapartoMm. YTiM, SKLO
BiH BUKOPUCTOBYETLCS, MOr0 HOMiHanbHa
MOTYXHICTb Ma€e AopiBHIOBaTV abo nepeBuLLYyBaTh
HOMiHaIIbHY MOTYXXHICTb LibOro Npunagy.

11. Tlig yac voro Big'edHaHHs Big enekTpoMepexi
TpUMalTecs 3a LwTencerb, a He 3a kabernb, Lwob
YHUKHYTV TPABMU.

12. [nsi y6e3neyeHHs onepaliii nepes npueaHaHHsIM
npunagy Ao enekTpomMepesi abo roro
BUKOPVCTaHHSAM NEpEKOHaNTeCs, LLIO BaLli pyKv
cyXi.

13. Akwo npunag npavoe B pexumi «ON» (YBIMK.)
abo poboyoMy pexxvMi, Oro 3aBXam NoTpibHO

UA

pO3TaLLIOBYBaTV Ha PiBHill MOBEPXHI, HaNpuKiag,
cToni abo nNpunaeky.

14. Llen npunag He noTpebye 3maskv Ha KLUTanT
3MalLLlyBaribHOro MacTuria abo Boau.

15. Tlig 4ac YnLLeHHS He 3aHyptonTe Lien npunag y
BoAy abo iHLLYy piayHy.

16. He BuKopuCTOBYWTE Liel nNpurag nosa
NpUMiLLieHHSIM abo Ha BOMOTii NOBEPXHi.
PekomeHaoBaHo BUKIOYHO nobyTose
BUKOPUCTaHHS Y NPUMILLEHHI.

17. Llei npucTpii He Npu3Ha4YeHo A BUKOPUCTaHHS
ocobamm (3okpema OiTbMU) 3 0OMEXKEHUMI
I3NYHMMK, TAKTUINBHUMM 260 PO3yMOBYMM
MOXIMBOCTSIMM UM 63 HarnexHUxX 3HaHb i 4ocBiay,
OKpiM BUMaakiB, konv BoHW nepebyBatoThb Mig,
Harnspom abo oTpyumany iHCTpyKLii Big oci6,
BignoBiganeHux 3a ix 6esnexy.

18. HeobxigHo cTexuTn, Wwob aitv He rpanucs i3
npunagom.

19. AKLWO LIHYP >XVBIEHHST MOLUKOKEHO, Bif
nignsrae 3amiHi BAPOOHMKOM, 0ro CepBICHUM
areHToM abo iHLWK1M KBanigikoBaHUMM
crneujanictaMmu ans 3anobiraHHs BUHVKHEHHIO
Hebesneku.

20. Mg Yac BUKOPUCTaHHSI BaKyYMHOI KaHICTpU
CroYaTKy PYKOK HAaTVCHITb Ha KPULLIKY KaHICTpK
[N AOCAMHEHHS HANKPALLIOro PiBHS
BaKyyMyBaHHSI.

21. Tlicns 3aBepLUEeHHS BakyyMyBaHHS HE 3akpuBaiTe
KPULLIKY anapara Ta He 3aKpinstonTe ii, OCKirbki
Lie MOXe HeraTyBHO BIIMHYTU Ha
PYHKLOHYBaHHS anapara.

22. He mMuinTe KpULLIKY KaHICTPU: Lie MOXe HEeraTmBHO
BMNMHYTY Ha 1T OyHKLOHABHICTb.

Lle#t npunan mapkipoBaHo 3rigHO NonoxeHb
eBponencbkoi Aupektueu 2002/96/EG cTocoBHO
erNeKTPOHHUX Ta eneKkTponpunaais, Wwo 6ynu y
BUKopucTaHHi (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). InpeKkTMBOIO BU3HA4alOTbCS
MOXIIMBOCTI, AKi € BINCHUMU Y MeXaXx
€BponencbKOro cora3y, Woao NPUAHATTA Ha3aa
Ta yTunisauii 6yBLIMX y BUKOPUCTaHHI npunagis.

®PyHKLUii Ta BNaCTUBOCTI

BakyymyBaHHs Ta 3anevartyBaHHs: Ans BUNYyCKaHHS
MOBITPSI 3 NaKeTa Ta oro aBTOMaTU4HOTO
3arevaTyBaHHs MiCrsi 3aBepLUEHHS BaKyyMyBaHHS!.
Jnwe 3anevatyBaHHs: Ans 3aneyatyBaHHs nakeTa
6e3 BakyyMyBaHHs1 B Takui1 crocib, LLo6 yTBopuBCst
BaKyyM.

CkacyBaHHSI: 4nst BAMKHEHHST (DyHKLUT BakyyMyBaHHs1
Ta 3aneyaTyBaHHs1 B OyAb-IKUA MOMEHT, KOIu
onepatopy 3HagobuTLCS NPUNMHEHHS POBOTN
anapara.

PikcaTop KpULLIKW: A1 po36sIoKyBaHHs abo
©nokyBaHHs1 KpyLLKW. [ToTpibHe nuwe ogHe
HaTUCKaHHS KNaBiLli Ha NiBil | Npa.ili CTOPOHax
KPULLIK.



Jlamnouka iHgvkaTopa: Ans BiooGpaXKeHHs cTaHy
npoLiecy BakyyMyBaHHsi abo 3aneyatyBaHHS.
CMyxKa 3anedaTyBaHHst: MICTUTb HarpiBarbHUN
BOJTOCOK i3 TECPIIOHOBVM MOKPUTTSAM, SIKUIA Aa€ 3MOTY
3arnevaryBati nakeT 6e3 NpUnmnaHHs 4O CMYXKU.
Mpoknagka Ans 3anevaryBaHHs: cryrye ansi
NPUTKCKaHHSA NakeTa A0 CMYXXK/ 3aneqaTyBaHHs.
lNoBepxHA BaKyyMyBaHHSI: Cryrye Ans BUBEAEHHS
MOBITPS 3 NakeTa Ta 3anobirae NepenoBHEHHIO
pigvHOIO.

INoBiTPOHENPOHMKHA NETNA ryGK: Cryrye Ana
repmeTyi3aLli 0bnacti BakyyMyBaHHs Ta 3anobiraHHs
po3repMeTu3aLlii.

FpachiuHe nogaHHA IHCTPYKLiN 3
ekcnnyarawuii

Kpok 1. Po3sTawyinTe oTBip nakeTta nig noBiTPSHAM

nopTasom.

Inwe 3ane4yaTtyBaHHA

Jlamnouka iHankaTopa (AN 3anevyaTyBaHHs)

1
2
3. CkacyBaHHs

4. Jlamnouka iHgvKaTopa (AN BaKyyMyBaHHS)
5. BakyymyBaHHs Ta 3anevaTtyBaHHA

Kpok 2. HaTucHiTb ans 6nokyBaHHs.

Kpok 3. HaTuCHiTb ANst BUBINbHEHHS.
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CTBOpEHHSA nakeTa 3a AONOMOro
PYNOHY nakeTiB

1. TigkntodiTe anapaTt Ao [MKepena XMBMEHHS 3
Hanpyroto 220—240 B i BCTaHOBITb NepeMukay y
nornoxeHHst «ON» (YBIMK.).

2. PO3ropHiTb MakeT i posTaLLyiTe OAVH KiHeLb
naKkeTa y BEPXHiN YaCTVHI CMY>KKW 3 YHOPHOI rymu, a
MoTiM 3aKpuiTe KpULLIKY — AuB. ecki3 Ne 1.

3. CurbHO HaTUCKaNTe Ha KPULLIKY ABOMA pyKamm 3
060X GOKIB Y 3aLLTPMXOBaHKX 06MacTsiX, MOKU He
nodvyeTe ABa KrauaHHsi. (JuB. ecki3 Kpoky 2).

4. HatucHitb kHomky «Seal Only» (JTuwe
3anevatyBaHHS1), MiCMs YOro 3acBiTUTLCS
YEePBOHWI CBITMOAIOAHUA iHOMKaTOP.

5. Konwu uew ceiTnogiogHuii iHaukaTop 3racHe, Lie
o3Ha4aTMmMe, LLO NakeT roToBUIA.

6. licns uporo po3MoTawTe PyroH NakeTiB i BigpikTe
nakeT NoTpibHOI JOBXMHN. [TakeT roToBuiA.

36epiraHHA NpoAyKTiB y BaKyyMi.

1. ToknagiTb MpoAyKT, AKMA NOTPibHO 36eperTn, y
naker.

2. TlpoTpiTb | pO3NPSAMITL BIOKPUTWIA KiIHELb NakeTa, a
MoTiM NepeKoHaNTECs, L0 Ha MOBEPXHAX
BiAKPUTYX KiHLIIB HEMaE 3r1HIB abo CKNaaoK.

3. [epekoHariTecs, Lo 06uasi noBepxHi naketa
po3TaLLIOBaHi B Mexax pudorieHoi obrnacri
(nnactvHa BakyyMyBaHHS1), ane i Kpyrimm
CTPWKHEM, SIKUIA BUKOHYE (DYHKLIiIO OTBOPY
BaKyyMHOrO Hacoca Anist 3anobiraHHs
po3repMeTun3aLlii (auB. ecki3 3).

4.  3aKkpwiiTe KpULLIKY, a MOTIM CUINbHO HaTUCKalTe Ha
KPULLIKY ABOMA pykamm 3 060x 6oKiB y
3aLUTPUXOBaHKX 06NacTsiX, MoKV He MovyeTe ABa
KnauaHHs!

5. HatucHitb kHonky «Vacuum/seal»
(BakyymyBaHHsi/3aneyaTyBaHHsi), nicnsi Yoro
naket byae BakyyMOBaHO Ta 3anevataHo.

6. [icns BUKOHaHHS onmcaHoi ByLLIE onepalyi
HaTWCHITb ABi kHomku «Cover Lock» (PikcaTtop
KPWLLIKW) ANs 3aBepLUEHHS npoLieaypy.

Mipka3kum gna onTumMmanibHOro
BaKyyMyBaHHS.

1. He knagitb y nakeT 3abarato NpoayKTy: 3anviute
Ha BiKPUTOMY KiHL|i NakeTa JOCTaTHBO MiCLst Mo
[AOBXWHI, LG oro MoxHa Byro poaTallyBaTh Ha
NracTVHi BaKyyMyBaHHS! TOYHILLE.

2. He 3BomnoxyviTe BiOKpUTW KiHeLb NakeTa.
Bonoruii nakeT BaXkko po3nnaBuUTK Ta LWinbHO
3anevaratv!

3. IcHye 6araTo cnocobiB BUKOPUCTaHHSI BaKyyMHOIO
naKyBaHHs1 Hexap4oBMX BUPoGiB. 36epiraviTe
TYPUCTUYHE NPUNaas Ha KLTasT CipHUKIB,



MEAMYHMX anTeyoK i oAexi B YACTOMY Ta CyxoMmy
cTaHi. 36epiraiiTe OCBiTMOBarbHi CBIYKM FOTOBUMM
[0 BUKOPVCTaHHS! Ha BUNafiok aBTOMOBiNbHOI
aBapii. ObepiraviTe cpiGHi BUpoOu Ta NpeamMeTn
KOMEKLIOHYBaHHS! Bif, MOTEMHIHHSI.

4.  TMepLu HiX 3anevaTyBaTy NAKeTH, MPOTPITh i
BMNPSIMITb BIOKPUTUI KiHELb NakeTa.
[MepekoHawTecs, WO Ha BIOKPUTUX MOBEPXHAX
nakeTa HemMae CTOPOHHIX NPeaMETIB, 3rvHIB i
CKIaOK, OCKIMbKM Lie MOXe YCKNaaHUTY LLiNbHe
3anevaTyBaHHs.

5. He 3anuwaiite B nakeTi 3abarato nosiTpsi.
HaTucHiTb Ha nakerT, Lwob BYBECTM 3 HLOTO
HaOnMLLIOK NOBITPS Nepes BakyyMyBaHHSIM.
3abaraTo noBiTpst BcepeavHi naketa 36inbLuye
HaBaHTaXEHHS Ha BaKyyMHUIN HAacoC | Moxe
MPU3BECTW A0 3MEHLLIEHHS MOTYXXHOCTi NpvBOAY
[0 TaKOrO PIBHS, KA YHEMOXITMBUTL
BigKa4yBaHHsi BCbOro MoBiTps 3 nakeral

6. He BuKOHYITE BakyyMHe ynakyBaHHs MpegMeTis i3
FOCTPVMM BUCTYNamMu Ha KLITaNT pyb’ Sumnx KicToK
abo TBepaux mMyLuenb! [oCTpi BUCTYNN MOXYTb
npobuTu Ta posipeaTy naket!

7. 3anoBHITb NakeT BOAOIO Ha 2/3, 3anevartanTe
KiHeLb (6e3 BakyyMyBaHHS1). 3aMOpO3bTe MakerT i
BUKOPVCTOBYITE Mif AN OXONOMKYBarbHMX
HanoiB abo 3aMoBHIONTE HAM NakeTw Ans
NPUKNaaaHHs Ha BUNaAOK CMOPTVBHWX TPaBM.

8. PekomeHOoBaHO BUKOHYBATW BakyyMHe
3aneyvaTyBaHHs OQHOTO MakeTa Ha XBUMVHY, LLO6
npunag BiJHOBMB CBOKO (PYHKLIOHAMBHICTb.

9. SKwo He BOAETLCA OOCAITY NOTPIOHOrO edhekTy
BaKyyMyBaHHS 3 HEBIOMOI NPUYMHK, BaKyyMHa
cucTeMa aBToOMaTUYHO 3aKpueTbes Yepes 30
cekyHA. Y Takomy pasi nepesipTe repMETUYHICTb
nakeTa, NPaBWIbHICTb MOro po3TallyBaHHSA abo
BUSBITb iHLLI MPUYMHW.

BIOKPUBAHHA 3ANEYATAHOIO
NAKETA

3a 4,0NOMOrol0 HOXWML PO3PiKTE NaKkeT y3[0BXK
6e3nocepenHbO MO NiHii 3anevaTyBaHHS.

NOBTOPHE 3AMNEYATYBAHHA

MoxHa NoOBTOPHO 3aneyaTtyBaTh BEMNUWKY KiNbKiCTb
NpOAYyKTIB XapyyBaHHS B IX OpUriHanbHi ynakoBKu
(Hanpvknag, NnakeTu 3 KAPTOMMSAHMMM Yincamu).
[Ins NOBTOpHOro 3anevaTyBaHHS NPOAYKTIB
Xap4yyBaHHS1 BUKOHYWTE KPOKW, ONucaHi B po3Aini
«306epiraHHs NPoAYKTIB y BakyyMi» Ha Ljn
CTOPIHL.

MpumMiTka: He MOXHa BUKOPUCTOBYBaTU
6e3nocepegHbLO ANl BaKyyMHOro
3anevyaTyBaHHS KaHICTp i CKNAHMX 6GaHOK Ans
KOHCepBYBaHHSA.

YMLLEEHHSA 1
OBCJ1YTOBYBAHHA

Cucrtema BakyyMHOro 36epiraHHs

1. lNepepn 4nLLEHHAM 3aBXOM Big €QHYITE anapart
Bif [Kepena X BMEHHS.

2. He 3aHyptoiite npucTpilt y Body abo iHLLy piavHy.

3. He BukopucToByiiTe abpa3nBHi OHUCHWKN ANs
YMLLIEHHS anapaTa, OCKiNlbKn BOHU MOXyTb
noapsAnaTv Noro NOBEPXHIO.

4. [poTupaniTe 30BHILLHI KOMMNOHEHTW anaparta
BOITOrOH TKaHWHOKO ab0 ryBGKO0 3 BUKOPVCTaHHAM
CnabKoro MMMBLHOTO PO3UNHY.

5. NS YvLeHHst BHYTPILLHIX KOMMOHEHTIB anapara
BUTPITb YCi anuLLK1 NPOAYKTIB Xap4yBaHHS i
piavHM 3a AONOMOTOHO NaNepPOBOro PyLLUHMKA.

6. [lepea NOBTOPHUM BUKOPUCTaHHSIM PETENBLHO
NPOCyLLITb.

MakeTu ansa 36epiraHHA

1. TMpomwiiTe nakeT y Tennii BOAj 3 BUKOPUCTAHHAM
cnabkoro po3unHy Muna Aans nocyay, notim
peTenbHO CMOMOCHITL | BUCYLLITL MakeTV nepes
MOBTOPHUM BUKOPUCTaHHSIM.

2. TlakeTn MOXHa NpaT Ha BEPXHIV nonuui
npansbHOI MaLLVHW, BUBEPHYBLLIN IX HABUBOPIT.
PosTaluyiite naket Tak, o6 i3 HeOoro BUTikana
Bogda. [epen NOBTOPHUM BUKOPUCTAHHAM
peTernbHO NPOCYLLIT.

MpumiTtka. MakeTn, WO BUKOPUCTOBYBANUCA ANs

36epiraHHsa cuporo m’'sica, pubu abo XMpHUX

NpoAyKTiB Xap4yBaHHS, HE MOXHa

BUKOPMCTOBYBATU MOBTOPHO.

36epiraHHA anapaTa gns
BaKyyMyBaHHS Ta 3ane4yaTyBaHHS
nakeTiB.

36epiraviTe anapat Ha PiBHil | CTilKin NOBEPXHI, Y
MicusiX, HeAOCTYMHUX ANS AiTen.

IHCTPYKLUIT LLOAO0 BUKOPUCTAHHA
BaKyyMHUX NnakeTiB

BakyymHe 3anevartyBaHHs ans 36epiraHHsa B
XONOAUNBHUKY

[Insi aKTUBHOI pOAMHU «LIBUAOKY» XY, sika B Oyab-
AIKUiA Yac Byae roToBa Ans po3irpiBaHHs, MOXHa
rotyBaTu 3a3ganeriib y BaKyyMHi ynakoBLyi
OKpEMMUMM MOPLISIMA.



MpurotyBaHHA NPOAYKTIB
XapyyBaHHSs1 Ans Kamepu
3aMOpPOXyBaHHSA

1. 3aymoBu npaBubHOTO 36epiraHHs BakyyMHUIA
naKysasibHVK Joromarae nigTpyumMyBaTi CBiKICTb
NpOAyKTiB XapyyBaHHS. PosnovvHariTe 3
HaCBIKILLIMX MPOAYKTIB Xap4yBaHHS.

2. [Ans 3amMOpoXyBaHHs1 NPOAYKTIB Xap4yBaHHS, SIKi

noTpebytoTb 36epexeHHs dopmm abo € NamKMu,
BUKOHaWTE BakyyMHe 3anevatyBaHHs y BakyyMHil

yraKkoBLji Ta MoknagiTb X Hazag Ao kamepu
3aMOPOXXyBaHHs1. Taki MPOLYKTU XapyyBaHHS, K

M’sico, sroam abo xnib, MoxHa 3amopoxysaTi 6e3
PU3NKY OTPUMaHHS OMiKy i, Yac 3aMOpOXXyBaHHS!

BMPOAOBXK 24 roavH.

3. [Ans BakyymyBaHHS piaKUX NPOAYKTiB XapyyBaHHs

Ha KLUTarnT cyniB, 3arnikaHok abo TyLLIKOBAHOTO
M’sica croyaTky 3amopo3bTe i Ha Aewi abo
3arapToBaHOMy Gritofi, BUKOHaWTe BakyyMHe

3anakoByBaHHA, HaknenTe €TUKETKY Ta rnoKnagite

Y Kamepy 3aMOPOXKyBaHHS, LLIOVIHO BOHM
3aMOpO3ATLCA 40 TBEPAOI hOpMU.
4. BnaHLyiTe 0BOYi, HedOBro 06BapoYX iX B

okponi abo MiKPOXBUILOBIl MeYi, OXONOAITL iX A0

CTaHy XPYCTKOCTi, @ NOTiM BUKOHATE BaKyyMHe
3aneyaTyBaHHs y 3py4HMX NMOPLsIX.

5. [ins BaKyyMHOrO 3anakoByBaHHS! HE3aMOPOXEHNX
NPOAYKTIB Xap4yBaHHS 3anuLuanTe JoaaTkosi Aa

[1oViMK Bif AOBXWHW NakeTa, LLob ypaxysaTu

PO3LLMPEHHS Mif, Yac 3aMopOXyBaHHS. [NoknagiTe

M’sico abo puby Ha nanepoBUN PYLLIHUK i
BUKOHaWTE BakyyMHe 3arakoByBaHHS Pa3oM i3
nanepoBVM PYLLHVKOM YCepeauHi nakeTa, Lo
CnpusTME BBMpaHHIO BOSIOMY i3 MPOAYKTiB
Xap4yBaHHs.

6. [MepLu Hix 36epiraTv Taki NPoayKTW Xap4yBaHHS,

SIK, HANPUKNaz, nnacki MaicoBi KOpXi, MNMHLi abo

KoTneTn Ans rambyprepis, nepeknagitb ix
BOLLIEHUM ab0 NepraMeHTHUM NnanepoMm Ass
cKrnaganHs y ctoc. Lle Byae 3pyyHo nig yac
BUNMAHHS! MPOAYKTIB Xap4yBaHHs!, MOBTOPHOMO
3anakoBYBaHHS Ta HEranHoro X NOBEPHEHHS 40
KaMepy 3aMOpPOXKYBaHHS.

BIAOMOCTI WWOA0 3AXOAIB
BE3MEKWU Nig YAC 3BEPIFAHHA
NMPOAOYKTIB XAPYYBAHHA

Lle BakyymMHUIA NakyBarnbHUK B 3MiHUTb BaLLi

3BUYKM LLOAO NpnAaGaHHs Ta 3GepiraHHa NpoaykTis
xapyyBaHHs. LLloiHO BU 3BMKHETE A0 BAKyyMHOTO
ynaKyBaHHs1, BOHO CTaHe HeBiAiNbHO YaCcTUHOK

npouecy NpUroTyBaHHs iki. [Inst BAKOHAHHSA
neBHUX npoueayp i3 3abe3neyveHHs sKoCTi Ta
6e3nekn 3bepiraHHsA NPOAYKTIB XapyyBaHHSA Nnig
Yyac BUKOPUCTAHHS LibOro BakyyMHOro
nakyBanbHUKa Ans NPOAYKTIB XapyyBaHHS
NOTPiOHO 3ayBaXNTN HABEAEHE HUXYE.
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XiMiyHi peakuii MpogyKTiB xapyyBaHHs 3 NMOBITPSIM,
Temnepatypa, Boriora Ta Ais oepMeHTIB,
PO3BUTOK MIKPOOPraHi3MmiB i 3apaxeHHs! KoMaxamu
0bYMOBHIOKOTb MCYBaHHS MPOAYKTIB Xap4yBaHHS.
OCHOBHWM efleMEHTOM, LLI0 0DYMOBIOE BTpaTY
NpOAyKTamMm Xap4yBaHHS MOXUBHOI LiiHHOCTI,
TEKCTYPW, CMaKy Ta 3ararbHOi SKOCT, € KUCEHb,
AKUA MICTUTBCS B MOBITPI. PO3BUTOK GinbLUOCTI
MiKpOOPraHi3miB I'pyHTYETLCS Ha Aii MOBITPS,
OCKiNbKV Yepe3 HbOro MepeHOCUTLCS Borora y
NPOAYKTU XapyyBaHHS Ta 3 HUX, SKLLIO BOHW He
3aXMLLEHi BOMOTOCTINKOO YMaKOBKOIO.
3amopoXeHi MPoAyKTY XapyyBaHHS, Ski
nigaaroTLCA Al NOBITPSA KamMepy 3aMOPOXXyBaHHS,
MOXYTb NPW3BECTW A0 OMiKy Mif Yac
3aMOPOXKYBaHHS.

MMig Yac nakyBaHHS Ha OCHOBI BaKyyMHOIO
3anakoByBaHHS 3 ynakoBku Buaansietscs 4o 90 %
MoBiTPS . Y NOBITPI MiCTUTLCA NpubnmaHo 21 %
KUCHIO, TOMY B pasi BuaaneHHs 90 % nositps y
NPOAYKTax Xap4yBaHHS, 3anakoBaHnX y BaKyyMHI
nakeTu, 3anuLaeTbCs 6nmnabko 2—3 % KUCHIO.
Binomo, LU0 AKLLO YacTka KUCHIO HE NepeBuLLyE

5 %, po3BUTOK BINbLLIOCTi MiKpOOpraHiamiB
CTPUMYETLCS.

3ararnom icHye Tpu kaTeropii MikpoopraHiamiB:
nriceHesi rpybu, OpbKmKOBI PUMBKM Ta BakTepii.
BoHu € Bclogw, opgHak nviLLe 3a NEBHWX YMOB BOHM
3paTHi BUKNVKaT npobnemu.

Y cepenoBULLI 3 HU3bKVM PIBHEM KUCHIO abo 3a
BifJCYTHOCTi BOIOM MiceHeBi rpubu He
pO3BMBaIOTLCA. 32 HASABHOCTI BOMOMY, LKpY Ta B
YMOBaX MOMIPHO TEMOi TeMrnepaTypy ApbKIKOBI
rPMBKM MOXYTb PO3BMBATUCH 3a HAsSIBHOCTI
noBiTpst 260 6e3 Hb0ro. OXONOMKEHHS
YMOBINBHIOE PO3BUTOK APDKIKOBUX rPUBKiB, @
3aMOPOXYBaHHS MOBHICTHO 3ynuHSIE 1oro. bakTepii
X 30aTHi pO3BMBATUCA 3@ HASIBHOCTI MOBITPsi 200
6e3 Hboro.

OpaHWM i3 HaazBMYaliHO Hebe3neyHUX BUaIB
GakTepin € knocTpuaini (clostridium botulinum). Lis
DakTepis 3gaTHa po3BMBaTHCS 32 NEBHUX YMOB
6e3 noBiTpst: y Aiana3oHi Temneparyp 4—46 °C).
YmoBamu, SKi ClpUsItoTb PO3BUTKY, € Bpak KMcroTu
y NPOAYKTax XxapyyBaHHs!, CEPEAOBHLLIE 3 HU3bKVM
piBHEM KUCHIO, @ TaKoX TemnepaTypa, ska
nepesuLye 4 °C ynpofoBx TpUBanoro nepiogy
yacy.

3amopokeHi, 3HeBOAHEHI, COMNOHI NPogyKTH
xapyyBaHHs abo MPoAYyKTY 3 BUCOKM BMICTOM
KUCrnoTy abo LiyKpy € CTiikvmm J0 Aji 60TyniHy.
MpoaykTy xapyyBaHHS 3 HE3HAaYHUM BMICTOM
KCMOTU Ha KLWTaNT M’sica, MOPenpoayKTiB,
KOHCEPBOBaHWX Y >KHOMY CEPELIOBULLI MacrvH,
m’sica T, pubu, sielb | rpuGiB, a Takox
NPOAYKTY Xap4yBaHHS 3 HU3bKVIM (NepeBaxXHO
0BOvi) | cepeaHiM (momigopw, Umbyns, nepeLb
Yuni, IKXUP i OripKW) PIBHEM KUCINOTU MOXYTb ByTH
nerko 3apaxeHi 60TyniHoM.



MpoayKTV Xap4yBaHHS, Ski HanUnerLwe nigaalTbCst
3apaxeHHro 60TyniHOM, Criif, OXONoMKyBaTL Anst
HeTpuBarioro 36epiraHHs Ta 3amMopoXyBaTu Ansi
TpuBarioro 36epiraHHs ¥ CNoXWBaTK ogpasy micns
pO3irpiBaHHs.

[eski 3HeBOAHEHI MPOQYKTU XapvyBaHHS Ha
KLUTanT MyK1 abo 3rMakoBUX MOXYTb MICTUTH
TMYMHKM KOMaX. SKLLO NPOAYKTU XapyyBaHHs
3anakoBaHi y BaKyyMHY YNakoBKY, JIMUYUHKN
MOXYTb BUIYNUTUCS Mig Yac 36epiraHHs Ta
3apasuTi NPOAYKTW XapyyBaHHS. [ns
3anobiraHHs BUNYMIEHHIO JOBFOHOCKIKIB Ta iHLUMX
KoMax HeoOXiaHO 30epiratu Lii NpoayKTu
Xap4yBaHHs! 3aMakoBaHWMK Y BaKyyMHi MakeTy.
3anobiraHHs! NCyBaHHIO: MPOAYKTY Xap4yBaHHS
noTpibHO 36epirat Npu HU3BKNX TeMnepaTtypax,
OCKINbKY AesiKi BUaW MIKpOOPraHiamiB 3aaTtHi
po3suBaTucsi 6e3 nosiTpsi.

SAkuio TeMnepaTtypa B KaMepi OXONO[AKyBaHHS
nepeswLLye 4 “C (ocobnmeo TpyBanuii nepioa
yacy), Le MOoXe CrpysiTU pO3BUTKY HEDE3MEYHNX
MikpoopraHiamis, TOMy cnig nigTpyumMyBaTn
Temnepatypy Ha piBHi 4 “C abo Hkue.

Akuio TemnepaTtypa B Kamepi 3aMOpPOXKyBaHHS
cTaHoBUTb —17 °C abo Hukue, Lie cnpusie
36epiraHHIO MPOAYKTIB XapyyBaHHS, Xo4a
3aMOPOXKYBaHHS HE MPU3BOANTL [0 3HULLIEHHS
MiIKpOOpraHiamiB, a nuLie CTPUMYE X PO3BUTOK.
Temnepatypa 36epiraHHs 3anakoBaHNX
BaKyyMHUX NaKeTiB BNNMBa€E Ha 3HEBOAHEHI
NPOAYKTU Xap4yBaHHs: iX TEpMiH NpuaaTHoCTI
36inbLUYeTLCA Y 3—4 pasv NPy 3HVDKEHHI
Temnepatypu Ha koxHi 10 “C.

®OYHKLI

1.) OcHOBHOW byHKLIiE0 LibOro npunagy €
36epiraHHsi pi3HOMaHITHUX NPOAYKTIB XapyyBaHHs!
ans 3abesneyeHHs ix CBKOCTI, TpMBanNocCTi Ta
3pYyYHOCTI 30epiraHHs, a Takox cmaky. 3aranom
BaKyyMHe ynakyBaHHs 3abe3neyye 36epexeHHs
CBIKOCTi MPOAYKTIB XapyyBaHHs A0 TpbOX pasisB
[OBLUE MOPIBHAHO i3 TpaguuinHuMn MetTogamu
36epiraHHsi NPoAYyKTiB xapyyBaHHsi. LLovHo uen
npunag

CTaHe HeBiAAiNbHOI YacTUHOIO BALLOTO XUTTS, BiH
3MEHLUMNTb KifNbKICTb BUNaAKiB NCyBaHHS NPOOYKTIiB
XapyyBaHHSA Ta 3a0LaanTb KOLITU.

1. TortywTe Hanepep, BUKOPUCTOBYMTE BaKyyMHe
3anakoByBaHHs1 Ta 3bepiraiTe iHOVBiOyanbHi
nopuii abo uini ctpasw. Liei BakyymHWiA nakeT He
pEeKOMEeHL0BaHO A4S FOTyBaHHS ki B
MIKPOXBUIMBOBKX Nevax abo B ynakoBKax, TOMy
BUKOHYTE MOBTOPHE PO3irpiBaHHS NPOAYKTIB
Xap4yBaHHs1, 3arnakoBaH1X y BakyyMHi nakeTu, y
3BMYalNHMIA croci.

3aspanerigb rotyvte NpoayKTu XapvyBaHHSA A4S
MIKHIKIB, TYPUCTUYHKX NOAOpPOoXxXel | 6apbekto.

10.

11

12.

13.
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3. YHukaiiTe Hebe3nekn oTpuMaHHs oniky nig Yac
3aMOPOXKYBaHHSI.

4. YnakoByWTe NPOAYKTW XapyyBaHHS Ha KLUTaNT
m’sica, pubw, MPOAYKTIB i3 MTWLL, MOPEMPOAYKTIB i
OBOMIB [1151 3aMOpPOXyBaHHs 200 OXONomKyBaHHS.

5. 5) YnakoByWTe 3HEBOAHEHI NPOAYKTN XapHyBaHHS

Ha KwTanT 606iB, ropixis i 3nakie 4ns TpUBaniworo

36epiraHHsi.
2.) Uew npunag igeanbHo nigxoavTb Ans
nonepeaHLOoro ynakyBaHHs iHrpegieHTiB Ta
OKpeMuX NopLi ANnsi CNOXMBaYiB, AKi NiKMyTbCA
npo CBOE 300POB’HA, HAaNpuKnaa nogew, ski
CnigKytoTb 3a CBOEI0 Baroto abo JOTpMMYOTHCS
AIET YM pexmMiB xapyyBaHHS 3i cnevjianbHUMK
BUMOramu.
3.) Liio cnctemy Takox MoXHa BUKOPUCTOBYBaTU
Ans 36epiraHHs Ta 3axuCTy iHWWX NpeaMeTiB:
LiHHUX peyen, Hanpuknag doTtorpadin, BaXnMBmx
[OOKYMEHTIB, KOMNeEKLii MapoK abo KHUT, FoBEMIPHUX
BUPOGIB, NUCTIBOK, KOMIKCIB TOLLO; MEeTaniyHnx
BMPOGIB Ha KLITANT rBUHTIB, KHOMOK, LIBSIXIB i
60nTiB; MeanKaMeHTIB, NENKoNNacTUpy Ta iHWmX
npeaMeTiB HagaHHS NepLUoi MeaNYHOI AONOMOrK
TOLWO.

3aranbHi npaBuna 6e3neku
NPOAYKTIiB XapyyBaHHA

Ha nigcTtasi HaykoBMX AocnigKeHb i 300pOBOro
rny3ay MOXHa BUBECTW HaBeAeHi Hux4e npasvna
6e3neky NpoayKTiB XapyyBaHHS, ki 3abe3nevartb
niaBvLLEeHHA 6e3neku Ta onTumaneHe 36epiraHHs
NPOAYKTIB XapyyBaHHSI.

1. TMpogyKTn Xap4yBaHHS, LLO LUBWAKO MCYHOTLCS,
noTpibHO BXVBaTW oApa3y Nnicns HarpiBaHHs abo
PO3MOPOXYBaHHS.

LLio6 noBTOPHO BakyymyBaTh MPOAYKTU
XapuyBaHHS, 3anakoBaHi y BakyyMHi nakeTu, nicns
X BiOKpPVBaHHSI, BUKOHAMTE IHCTPYKLi 3
OXOIOMKEHHS MICINS PO3MaKyBaHHA Ta HANEXHOro
30epiraHHs NOBTOPHO BaKyyMOBaHVIX MaKeTiB.
LL{o6 po3mopo3nTh MPOAYKT Xap4yBaHHSI
NpaBuWribHO, OO NOTPIBHO NOKTacTy B Kamepy
OXOIO[PKEHHS 4O PO3MOPOXeEHHS. Hikonm He
PO3MOPOXYWTE NPOAYKTY XapHyBaHHsI B rapsivii
BOZi, 32 JOMOMOIOH0 [pKeper HarpiBaHHs abo B
MIKPOXBUMBOBIN Nevi.

CnoXunBaHHA NPOAYKTIB XapyyBaHHS, siki
nepebyBanu npu KiMHaTHil TemnepaTypi binbLue
KinbKOX rofiMH, 0COBIIMBO SIKLLIO BOHW MPUrOTOBaHI
3 KMPHUM COYCOM, Y BakyyMHilA yrniakoBLi abo B
CepefioBULL 3 HU3bKVM PIBHEM KVICHIO, MOXe ByTn
Hebe3neyHnm.

LL{o6 LwBMaKo 3MEHLLMTY TEMNepaTypy NPOAYKTIB
XapyyBaHHs, PIBHOMIPHO PO3MoAiniTb BaKyyMHi
NaKkeTV B Kamepi OXOIomKeHHs abo
3aMOPOXYBaHHSI.



PekomeHAyeEMO BUKOHyBaTy
HaBedeHi HUXu4e Aaii nig vyac
ynaKyBaHHs BENUKOI KilbKOCTi M’Aica,
pubu abo iHWKX NpoayKTiB
Xap4yBaHHA

1. Tlepen BakyyMyBaHHAM HEOOXIOHO MOMUTH PYKW,
a TakoX yce npunagas Ta noBepxHi, ki
BUKOPVCTOBYBaTVMYTbCS M1 HApi3aHHs Ta
BaKyyMyBaHHS1 MPOAYKTIB XapyyBaHHSI.

2. HeraiiHo oxonomxkyiite abo 3amMopoxyiTe
NPOAYKTY XapyyBaHHS, LLIO LLUBWAKO NCYKOTHCS,
nicrs iX BaKyyMHOrO 3aneyatyBaHHs, He
3anuLaroym iX Npy KIMHaTHIN Temneparypi.

3. TepmiH 36epiraHHst 3HEBOOHEHWX MPOAYKTIB
Xap4yBaHHs, HaNpUKIaz, ropixie, Kokocie abo
3epHOBVX Byae NOOOBXEHO 3a YMOBY iX
3aneyvaTyBaHHs1 y BaKyyMHi NakeTu Ta 30epiraHHst
y MPOXOSIOAHOMY TEMHOMY MiCLii. Y MPUCYTHOCTI
KUCHIO | PV TEMnin Temneparypi NpogyKTv
Xap4yBaHHs1 3 BYCOKVM BMICTOM XUpY CTaloTb
MPOMPKIIMMM.

4. Tlepen BakyyMmyBaHHAM AEAKNX BUAIB GOPYKTIB i
OBOMIB, HAaNpuKag, s6yK, kapTonni Ta
KOPEHEeNOoAiB, O4UCHTITh iX ANsi MOAOBXKEHHS
TepMiHy 36epiraHHs.

5. Tig Yac BakyymyBaHHs 4ns NOAanbLIOro
OXOIOKEHHS! MEBHMX BUAIB OBOYIB, HaNpuKnag
©pokoni, LBITHOT abo KayaHHOI kanycTu, BOHW
BUAINSIOTb ras3un, ToMy HeobxiaHo BnaHLysaTy Ta
3aMOpOXKyBaTU Lji MPOJYKTW Xap4yBaHHs nepes
BaKyyMHUM 3arneyatyBaHHAM.

YCYHEHHSA HEMOJIAQOK

Micns BBiMKHEHHA BaKyyMHOro
nakyBaNbHWKa Hi4Oro He
BiAGyBa€eTbCs

1. TlepekoHaMTECS, LLIO LUHYP XUBIMEHHS HANEXHUM
YMHOM MPUEOHAHO A0 ENeKTPUYHOI PO3ETKM Ta
BCTaHOBeHO B nornoxeHHst «ON» (YBIMK.).
MepeBipTe enekTpuyHy po3eTKy, NPUEAHaBLLN A0
Hel IHWWIA Npunag. SKLLO BOHA He MpaLioe,
nepesipTe aBTOMaTUYHI BUMVKaYi Ta nnaski
nepepuBHUKK, YCTaHOBIIEHI BAOMA.

2. TlepesipTe LUHYp XUBMEHHS Ta LWTencenb Ans
BUSIBIEHHS MOLLKODKEHb. 3a HasgBHOCTI
MOLLKO[PKEHb HE BUKOPUCTOBYITE Liel anapat Ans
BaKyyMyBaHHs1 Ta 3aneyaTyBaHHsI NakeTiB.

MNMoBiTpsa BiaKkavyyeTbCA 3 NakeTa He
NOBHICTIO
1. [ins HaneXHOro BakyyMyBaHHs BiOKpUTUIA KiHELIb

nakeTa HeobXiAHO MOBHICTIO PO3TaLLyBaTV
BCepenwvHi obnacTi BakyyMHOro kaHary.

2. TlepeBipTe CTpiUKy BakyymyBaHHs Ta MPOKNaaKy
[nsi 3aneyatyBaHHs! Nif KPULLIKOK AMS BUSIBMNEHHS
3anLLIKIB NPOAYKTIB Xap4yBaHHs Ta HarnexHoro
no3uLioHyBaHHs. [poTpiTk iX | BCTAHOBITL Ha
Mmicue.

3. Y nakeTi Moxe yTBOpUTMCS OTBIP. [INs nepesipku
MoTPIGHO 3aneyaTaTi NaKeT i3 NEBHOHO KiNbKICTO
MOBITPS, 3aHYPWUTU Y BOAY Ta HATUCHYTU Ha HBOTO.
SAkLLo BUAHO GynbGalLky NoBiTps, Lie CBiAYUTb
MpO W0ro NpoTikaHHs, TOMy NOTPIGHO BUKOpUCTaTH
HOBWI NakKeT.

4. Takox noTpibHO NepeBipUTK, UM NMOBHICTIO
hiKCYETLCA KPULLIKA.

Micna BakyyMmyBaHHA BaKyyMHUMN
nakyBarnbHWK BTpa4vae
repmMeTUYHICTb.

1. Cknagkw, KpuxTu, Xup abo pignHa MoXyTb
NPM3BECTY A0 NPOTIKaHHS B3JOBX MiCLSt
3aneyatyBaHHs1. [TOBTOPHO BigKpuiTE Naker,
NPOTPITb BEPXHIO YACTUHY BHYTPILLHLOT MOBEPXHi
nakeTa Ta nepes NoBTOPHMM 3anaKoBYBaHHAM
po3rnaapTe oro B3OOBX CMY>XKKM 3aneyaryBaHHS.

2. HeobxigHo nepeBipuUTW HasBHICTb Y NaKeTi BONoru
abo CoKy NPOAYKTIB Xxap4yBaHHsi. 3a iX HasiBHOCTI,
MOXIMBO, 3HaA0BUTLCSA PO3pi3aHHS NakeTa, oro
NMOBTOPHE 3aneyvaTyBaHHsi abo BUKOPUCTaHHS
HOBOrO naketa. [MpoayKTV xap4yBaHHS, Lo
MICTATb HAAMULLIKOBY PiavHY, CNif 3aMOpOXyBaTu
nepep BakyyMHVM 3arnakoByBaHHSIM.

3. TpeameTy 3 rocTpMMK KpasiMy 34aTHi MPOKOOTK
NakeT i NPVU3BECTU [0 VIoro po3repmeTusallii.
[Nepeknagaite rocTpi Kpai B NakeTi naneposMmm
PYLUHMKaMW.

BakyymHuiA nakyBanbHUK He
3anevyaTye nakeT HaneXHWM YMHOM

1. Akwo cmyxka BaKyyMyBaHHS NeperpiBaETbCs Ta
po3nnaensie naket, HeOOXiAHO MIAHATY KPULLIKY Ta
[aTn CMYXLi 3ane4aTyBaHHs! OXOSOHYTH
BMPOAOBXK KiNbKOX XBUSWH.

2. TlepLu Hixx NOBTOPHO HATUCHYTU KHOMKY «Seal
only» (Jluwe 3anevaTyBaHHs), 3a4ekaiite 15
CeKyHA Arist BiQHOBEHHs1 poboTun anapara.

HaBkonuwHe cepegoBuile

He Bukungante npucTpin pasom i3 3Bu4anHUMm
nobyTtoBMMHM Biaxoaamu, a 3gaBaiiTe Moro B
OiLIHWIA NYHKT NPUAOMY AN MOBTOPHOI
nepepobkun. Taknum ynHom Bu gonomaraete
3axXUCTUTK JOBKINNA

FapaHTin Ta 06CcnyroByBaHHs

Akwo Bam HeobxigHa iHdopMauis abo y Bac
BUHUKIA npobnema, 3BepHiTbea o LieHTpy
obcnyroByBaHHS KnieHTiB koMnaHii Gorenje y



Bawwuii kpaiHi (TenedoH MOXHa 3HanTK Ha
rapaHTiiHoMy TanoHi). Akwo y Bawin kpaiHi
Hemae LieHTpy o6cnyroByBaHHs KNiEHTIB,
3BEpHITbCA A0 MicLeBoro aunepa abo y Bigain
TeXHIYHOro o6cnyroByBaHHs koMmnaHii Gorenje
Domestic Appliances.

[Ans BUKOPUCTaHHA TiNlbKU B AOMAaLLHbOMY
rocnopapctBi!

KOMNAHIA GORENJE
BAXAE BAM OTPUMATH
MAKCUMAJIbHE 3A0OBOJIEHHA
Bl KOPUCTYBAHHA LIUM
NMPUCTPOEM

Mwu 3anuwaemo 3a co6oto NpaBo BHOCUTYU
6yAb-siKi 3MiHM!
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BaxHo

Mpu Ucnonb30BaHWK ITOTO ANEKTPUHECKOTO
ycTpoWicTBa Heobxoammo cobnogatb Mepsl
6e3onacHOCTH, BKIOYas NPUBEAEHHbIE HUXE.
Mepen ncnonb3oBaHeM yCTporcTBa
03HaKOMbTECb CO BCEMUW MHCTPYKLMAMMU.

MpepynpexaeHune

1. lNepen noacoeanHEHVEM LLHYPa K 3MEKTPUHECKOn
po3eTKe U OTCOEAVHEHWEM OT Hee ybeauTech,
yTO anemeHT ynpasneHust OTKITKOYEH, n
0TCOEeAMHUTE YCTPONCTBO OT PO3ETKU, €CIIN OHO
HE MCMOrb3YeTCs UMW Nepes, YACTKOM.

2. 3T0 yCTPOWCTBO — He UMPYyLLIKa, NO3TOMY MPW €ro
UCTONb30BaHUM AETbMU 1N B
HenocpeacTBEHHOM BMM30CTV OT HUX yaensanTe
ocoboe BHMMaHWe 6e30MacHOCTU U XpaHWTe 3TO
YCTPOMNCTBO B 6e30MacHOM MecTe, HEAOCTYMHOM
ONsi AeTen.

3. He ucnonbayiite HepekoMeHO0BaHHbIe Unn
Heo06pPeHHbIE MPYHAASIEXXHOCTU U He
UCMNOMb3YIMTe 3TO YCTPONCTBO AJ1S Liernen,
OTMWYHbIX OT €ro NPeAYCMOTPEHHOTO
NPUMEHEHMSI.

4. HesamennurensHO NpekpaTuTe NCMonb30BaHNe
annapara, ecrv LUHyp NoBpeX/aeH, 1 obpatntecs
K Creuyan1cTy Ans ero 3aMeHbi.

5. WasberarTe KOHTaKTa C MOABMKHBIMM
KOMMOHEHTaMW.

6. He nbiTanTecs peMOHTMPOBATL YCTPOWCTBO.

7. He vicnonbayviTe yCTPOWCTBO, €C OHO Yyrarno
UnNu BbIMSAUT NOBPEXOEHHBIM.

8. Hwxke nepeumncneHbl 3anpeLleHHble aenctems. He
TSHUTE 3a LUHYP W He AepraiiTe 3a Hero, He
UCNOMb3yITe LLHYP B KAYECTBE PYUKU, HE
3akKMMaiiTe ero ABepbIO U He 3aTArmBaiTe ero
BOKPYT OCTpbIX Kpaes vnm yrrnos. He pabotarite ¢
YCTPOVICTBOM, €CINM LLIHYP UMW LUTEMNCENb MOKpbIe.

9. XpaHuTe BOanu OT ropsivero rasa, HarpeTon neyu,
BMEKTPUHECKNX KOHADOPOK U APYIvX FOPSHMX
MOBEPXHOCTEN.

10. He pekomeHayeTcs UCnonb30BaTh C 3TUM
YCTPONCTBOM yanuHuTenb. OgHako, eCrv oH
UCMonb3yeTCsl, €ro0 HOMUHarbHast MOLLHOCTb
[JOomKHa ObITb PAaBHON WU NPEBbILLATH
HOMWHarTbHYHO MOLLIHOCTb 3TOrO YCTPOVCTBA.

11. Bo u3bexxaHne nomnyyeHns TpaBMbl Npu
OTKITO4EHWM HEOOXOAMMO OTCOEANHSTL
YCTPOWCTBO OT CETH, AepXach 3a LUTencerb, a He
3 LUHYp.

12. Mo coobpakeHnsim GesonacHoCTH nepen,
NOACOEeAVHEHVEM YCTPOWCTBA K PO3ETKE UIn
paboToli C HUM yBeauTeCh, UTO BaLLM PyKU CyXue.
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13. Ecnm ycTpoiicTBo HaxoauTcs B nornoxeHun «ON»
(BKIN.) unm B paboyem nonoxeHuu, Bcerga
pasmeLLainTe ero Ha yCTOM41BOIN MOBEPXHOCTH,
Hanpumep Ha CTorne U npunaeke.

14. ns paboTbl C 3TUM YCTPOCTBOM He TpebyeTcs
MCMONb30BaHNE CMa304HbIX MaTepyarnos,
HanpyMep CMa3o4HOro Macna unu Bogbl.

15. Bo Bpemsi YiCTKM He NorpyXxanTe yCTPOWCTBO B
BOAY 1 MoByto ApYryto XUOKOCTb.

16. He ucnonb3ymnrte 310 YCTPOUCTBO BHE NOMELLEHNS
1 Ha MOKPOW NoBepxHOCTU. PekomeHpayeTcs
VICKIIOYMTESNBHO AN AOMALLHErO UCTONb30BaHNS
B MOMELLIEHNM.

17. 370 yCTPOMCTBO HE NpeAHasHa4eHo ans
MCMNOMb30BaHWS nuuamMu (B TOM Yucre AeTbMu) C
OrpaHNYeHHbIMY PU3NHECKUMU, TaKTUMBHBIMU
W YMCTBEHHBIMU CMIOCOBHOCTAMM U 6e3
[OCTaTOYHOTO OMbITa UM 3HAHWI, KpOME
Crnyyaes, Koraa oH1 NpebbIBatoT No4 NPUCMOTPOM
WV NMOMYYMIN MHCTPYKLIMM OT N,
OTBETCTBEHHbIX 32 UX 6E30MacHOCTb.

18. Heobxoammo cneguTb, 4TOBbI ATV HE Urpamm ¢
YCTPOWCTBOM.

19. Ecnv WHyp NUTaHUs NOBPEXKOEH, OH MOANEXUT
3amMeHe NpoM3BOAUTENIEM, €r0 CEPBUCHBIM
areHTOM W ApyrmM KeanuuMpoBaHHbIM
CreLyan1cToB 419 NpeaoTBPaLLEHNst ONacHOCTH.

20. MNMpu ncnonb3oBaHUM BakyyMHOMO KOHTenHepa
CHayara HaXXmuTe Ha KpbILLIKy KOHTEeiHepa pyKon
Anst BOCTVDKEHWSI HAUIMYYLLETO BaKyyMHOIO
adpcpekTa.

21. TMocne 3aBepLUEHVS BaKyyMUPOBaHNS
OCTaBMANTE KPbILLKY annaparta OTKPbITON, He
3aKpennsiTe ee, NOCKOMbKY 3TO MOXET HeraTuBHO
cKka3aTtbcs Ha paboTe annapara.

22. He moliTe KpbILLIKY KOHTEVHEpa: 3TO MOXET
HeraTVMBHO MOBMWSATL HA paboTy YCTPOCTBa.

370 06opyAOBaHME MapKMPOBaHO B
COOTBETCTBUM C €BPONENCKON ANPEKTUBON
2002/96/EG 06 oTxoAax 3feKTPUYEeCKoro n

3neKTPOoHHOro o6opyaosaHus (waste electrical
and electronic equipment - WEEE). [laHHas
AVPeKTMBa onpeaensieT AedcTBYIOLUE BO BCEX
cTpaHax EC Tpe6oBaHusA no c6opy u
YCTPaHeHUI0 OTXOA0B 3NIEKTPUYECKOro 1
3NEeKTPOHHOro 060pyAOBaHUA.

CDyHKLIVI U N BOSMOXHOCTHU

BakyymupoBaHue 1 3anevaTbiBaH1e: Ans BbIBEAEHWS
BO3[yxa U3 MaKeTa 1 aBTOMaTn4eckoro
NepeKioYEHNs B PEXXMM 3arevaTbiBaHvisi NakeTa
rocrie 3aBepLUEHVIS BaKyyMUPOBaHUSI.

TonbKo 3anevaTbiBaHWE: A4S 3anevaTbiBaHust nakeTa
6e3 BakyyMV1pOBaHMsi C LIENb0 (OOPMOBaHUS.
OTmeHa: NSt OTKIMKYEHWS| PYHKLMM BaKyyMUPOBaHWS
1 3anevaTbiBaHvst B N0OOV MOMEHT, Koraa oneparopy
HY>KHO MpeKpaTUTb paboTy YCTPONCTBA.



duKcaTOop KPbILLKA: A4St GNIOKMPOBaHUS 1
Pa36roK/POBaHNS KPLILLIKW. OIHM HaXaT/em
KIMaByLLIV Ha NEBOW M NPaBOii CTOPOHAX KPbILLIKM.

Jlamnouka nHOnKaTopa: Ana OToopaXKeHUA COCTOAHUA

npoLecca BakyyMMpoBaHUA Unu 3anedarbiBaHuA.

JleHTa 3anevaTbiBaHUsA: COCTOUT U3 HarpeBaTeNbLHON

HUTU C TeONOHOBbIM MOKPbITUEM, NO3BOSAKOLLIM
3aneyararhb Nnaket 6e3 NpUINaHKs K JNIeHTe.
Mpoknagka Ans 3anedarbiBaHus: CryXuT Ans
NpWKaTUsa NakeTa K NeHTe 3aneyatbiBaHus.

[NoBepxHoCcTb BaKyyMWUPOBAHUA: CITyXXUT ANA BbiBOAA

BO3[yXa V3 MakeTa v NpeaynpexaeHus
MepenonHEHMs! XKMAKOCTBHO.
BoagyxoHenpoHuLaemas neTns ryoku: CryxuT ans
repmMeTu3aLmMmn oGnacTyi BakyyMUpOBaHWS 1
NpenoTBpaLLEH!s pasrepMeTv3aLmm.

Fpadmyeckoe npencraBneHue
MHCTPYKLMW MO 3KCnsyaTaumm

Lar 1: pacnonoxwuTe oTBEpCTUE NakeTa nog
BO3AYLUHbIM NOPTANoM.

1. Tonbko 3anevatbiBaHue

2. WnagvkaTopHas namna (ans
3aneyarbiBaHvs)

3. OTtmeHa

4.  WnpukatopHas namna (ons
BaKyyMUpPOBaHWS)

5. BakyymupoBaHue u 3anevatbiBaHne

LWar 2: HaxmuTe Ans 6roK1poBKU.

LWar 3: HaxmuTe ans pas3bnokMpoBKu.
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MHCTPYKUWU MO
SKCIMINYATALUUN

Co3paHue naketa ¢ NOMOLUbHO
pynoHa naketoB

1. lMogknounTe yCTPOMCTBO K UCTOMHUKY MUTaHWS C
HanpspkeHnem 220—240 B v ycraHosuTe
nepekntodarens B nonoxeHne «ON» (BKIT.),

2. PasBepHuTE NaKeT 1 pasMecTuTe OAWH KOHeL}
nakeTa B BEpXHEI YacTu Morockl U3 YepHOW
pesviHbl, a 3aTem 3aKPOWTE KPbILLKY — CM. 3CKU3
Ne 1.

3. [AByMsi pykamMu CUINbHO HEXKMUTE KPbILLIKY C ABYX
CTOPOH B 3aLUTPUXOBAHHbBIX 0BNacTsiX, Moka He
ycrbiluWTe ABa Lenyka. (CM. 3cKu3 Lwara 2).

4. Haxwmure kHonky «Seal Only» (Tonbko
3anevarbiBaHve), MOCIe YEro 3aropuTcs KpacHbIN
CBETOANOAHbIN MHANKATOP.

5. Koraa cBeTOAMOAHbBIA MHAVKATOP NepecTaHeT
CBETUTLCS, 3TO O3HAYAET, YTO 3anevaTbiBaHne
nakeTa 3aBepLLeHo.

6. 3aTem pa3mMorTaiiTe pyrioH NakeToB 1 OTPEXbTE
Ans nory4eHVst HeobxoAMMON AnvHbI NakeTa.
MakeT rotos.

XpaHeHue NPoAYKTOB B BaKyyMe.

1. TMonoxwTe NpoayKT, NPeAHasHaYeHHbIN Ans
XpaHeHus, BHYTPb NakeTa.

2. TpoTpwuTe 1 BbINPSAMUTE OTKPbITBIN KOHEL, NaKeTa,
ybeanTech, YTO Ha NMOBEPXHOCTAX OTPbIThIX
KOHLIOB HET CKIaZIoK Y MOPLLIVH.

3. [nd npegoTBpalLeHns pasrepmeTusaummn
ybepavTech, 4To 0be NoBEepXHOCTY NakeTa
pacrnornoxeHbl B npefenax pudrieHomn obrnactu
(nnacTvHa BakyymMMpOBaHUs) 1 NOA KPYTTbiM
CTEPXKHEM, KOTOPbIN SBMSIETCH OTBEPCTMEM
BaKyyMHOrO Hacoca (CM. 3cku3 3).

4.  3aKpoWTe KpbILLKY U CUIbHO HaXXMUTE Ha obe
CTOPOHbI KPBILLKA B 3aLUTPUXOBAHHBIX y4acTKax,
roka He ycnbiunTe Aga Lwenykal

5. Haxmure kHOMKy «vacuum/seal»
(BaKyyMupoBaHve/3aneyaTbIBaH/e), MOCHE Yero
Oy[eT BbINOMHEHO aBTOMAaTUYECKOe
BaKyyMUpOBaHWe MakeTa.

6. [locne BbINOMHEHWS ONMCaHHON BbiLLIE OrepaLn
HaxxmuTe ABe kHomku «Cover Lock» (PukcaTtop
KPbILLKV) AN 3aBEPLUEHVIS NPOLIEAYPbI.

Moackasku gna onTMManbHOro
BaKyymMmupoBaHus.

1. He knaguTe B nakeT CILLKOM GOmblLLOe
KONM4YecTBo npoaykTa. OCTaBbTe AOCTATOYHO
MECTa M0 [ANIMHE Ha OTKPLITOM KOHLIE MaKeTa,
YTOBbI €r0 MOXHO GbINO MOMECTUTL Ha NIacTUHY
BaKyyMMpoBaHusi 6oriee TOUHO.



2. He cmauvBaliTe OTKpbITbIN KOHEL, MaKeTa.
Moxpbii nakeT TpyaHee pacnnaBuTb U HAOEXHO
3anevararb!

3. CyLulecTByeT MHOXECTBO CrocoboB
1CMOmMb30BaHWsi BaKyyMHOI YNakoBKW AT
XpaHeHUst HemuLLIEBLIX MaTepuarios. B Hen
MOXHO B 4YMCTOM M CyXOM BUAE XPaHUTb
TypUCTUYECKME MPYHAANEXHOCTU, Hanpumep
CMIMYKMW, MEOULIMHCKVE anTeyku 1 ogexay. Ha
crny4ar aBToMOBUIbHOM aBapum B Hei MOXHO
XPaHUTb rOTOBbIE K UCMOMb30BaH0
ocBeTUTernbHblE cBeYn. C ee NOMOLLIbI0 MOXHO
ybepeyb cepebpo 1 npeameTbl
KOMNMEKLUMOHNPOBAHUS OT MOTYCKHEHUS.

4. Tlepen BakyyM1pOBaHWEM NMPOTPUTE U
BbINPAMUTE OTKPbITLIV KOHEL, MakeTa. Ybeaurecs,
YTO Ha OTKPLITOW NOBEPXHOCTM MakeTa HeT
NOCTOPOHHYX MPEeAMETOB, CKaaokK v Crvbos,
MOCKOMbKY 3TO MOXET NMoMeLLaTb HaAeXHOMY
3aneyvaTbIBaHMIO NakeTa.

5. He octaBnsnTe B NakeTe CANLLKOM MHOMO
Bosayxa. [epen BakyyMVpOBaHWEM HXXMUTE Ha
naket, YTobbl BbIAABUTL 13 HErO U3MNMLLIKM
Bo3ayxa. Cnnwkom 6orbLLoe KOnM4eCTBo
BO34yXa B MakeTe yBerM4mnBaeT Harpy3ky Ha
BaKyYMHbI HACOC 1 MOXET NPUBECTU K
HEA0CTaTOMHOM MOLLIHOCTU NpyBOAa ArA
OTKauMBaHUA BCEro Bo3ayxa 13 nakeral

6. He BbinonHANTE BaKyyMHytO YNakoBKy NpeaMeToB
C OCTPbIMU BbICTYMamu, Hanpumep pbibbrx
KocTelt 1 TBepAapIx pakoBuH! OCTpble BbICTYMbI
MOTyT NpobuTb 1 pasopeaTb NakeT!

7. HanonHuTe nakeT Bogow Ha 2/3, 3aneyaravte
koHeL (6e3 BakyymmpoBaHusl). 3aMopo3bTe nakeT
W Cnonb3yWiTe Neq ANa OXMaKaaloLLMX HaNUTKOB
Unu B nNakeTax Ans npukiagbiBaHus B cryvae
CMOPTUBHbIX TPaBM.

8. PexomeHayeTcs BbINOMHATL BakyyMUpoBaHue
OJHOTO NakeTa B MUHYTY, YTOObI 06ecneymnTs
[0CTaTOMHYH0 BOCCTaHaBMMBAEMOCTb YCTPOCTBA.

9. Ecnu no Hen3BeCTHOM NpUYUHE He JOCTUraeTcs
HY>XHbI YPOBEHb BaKyyMMPOBaHMS, BakyyMHast
crcTeMa aBToMaTU4eckm 3akpoetcs Yepes 30
cekyHA. B Takom cnyvae npoBepbTe nakeT Ha
npeaMeT NpoTeKaHusl, HeNPaBUILHOTO
pa3MeLLeHNs U HaMU4KSt APYTUX MPUYKH.

OTKPbITUE 3AMNMEYATAHHOIO
NAKETA

Pa3pe>KbTe nakeT HOXHULUaMW HenocpeacTBeHHO
BOONb U HWXEe NNMHUK 3anedaTbiBaHUA.

NOBTOPHOE 3AMNEYATbIBAHUE

MoxHO NOBTOPHO 3aneyaTbiBaTh pa3HoobpasHbie
NPOAYKTbI B X OPUMMHanbHbIe YNakoBKN XpaHeHUs
(HanpuMep, NakeTbl AN KapTodernbHbIX YMMNCOB).
BbinonHuTe warn pasgena «XpaHeHve npoaykTos
B BaKyymMe» Ha 3TOW CTpaHuLe Ans

3aneyaTbiBaHWs NPU NOBTOPHOM 3aneyaTtblBaHWK
NPOAYKTOB.

MpumeyaHue. Annapar Ansi BakyyMMpoBaHusi
1 3aneyaTbiBaHUA NAaKeTOB HeNb3s
ncnonb3oBaTh HeMocpeacTBEHHO AN
BaKyyMHOW YNaKOBKM KAHUCTP U CTEKNAHHbIX
6aHOK AN KOHCepPBUPOBaHUA.

YNCTKA U OBCNTY)XXUBAHUE

CucTema BaKyyMHOTrO XpaHeHuUs

1. Tlpepn 4mncTKOW BCerga OTKMoManTe YCTPOMUCTBO OT
3reKTPOCETU.

2. He norpyxaiiTe ycTpoiCTBO B BOZy Urv niobyto
OPYTYHO XUOKOCTb.

3. He ncnonb3yiite abpasnBHble ouncTUTENM Anst
YMCTKN YCTPONCTBA, NMOCKOSbKY OHU MOTYT
rouapanarb NOBEPXHOCTb.

4. TpoTupanTe BHELLUHME KOMMOHEHTbI YCTPONCTBa
BITaXKHOW TKaHbLIO UNnu ryGKoW C MCMOMb30BaHNEM
cnaboro MbInbHOTo pacTBopa.

5. [Onsi YUCTKM BHYTPEHHMX KOMMOHEHTOB
YCTPOWCTBA yaanure BCe OCTaTkv NPOaYKTOB
MUTaHWUS UMW XKUAKOCTU C NOMOLLbIO ByMakHoro
rornoTeHua.

6. TwarenbHo BbICyLLMTE Nepes NoBTOPHbIM
MCMOSb30BaHNEM.

MakeTbl AnA XpaHeHunsA

1. TlpomoiiTe ynakoBOYHbIA MaTepuan B TENMon
BOZE CO criabbiM pacTBOPOM Mbiria Arns Nocyab|,
3aTeMm TLUATEeNbHO MPOMOOLLUTE U BbICYLLNTE
nakeTbl Nepes NOBTOPHbLIM UCTONb30BaHNEM.

2. TlakeTbl MOXHO MbITb Ha BEPXHEN Morke
MoCcyNOMOEYHOW MalLLVHE, BbIBEPHYB M1X
HausHaHKy. Pa3melLaiTe nakeT Tak, Yytobbl BoAa
BbITekara u3 Hero. TLaTenbHO BbiCyLLUTE nepes
MOBTOPHBIM UCTIONL30BaHNEM.

MpumeyaHue. MakeTbl, UICNONb3yemble OIS

XPaHEHUS CbIPOro MsICa, Pbibbl UMK XUPHBIX

NPOAYKTOB, HENb3S UCMONMb30BaTh NMOBTOPHO.

XpaHEHMe BaKyyMHbIX NaKeToOB.

XpaHuTe yCTPONCTBO Ha POBHOWM U YCTONYNBOM
NMOBEPXHOCTW, B MeCTax, HeJOCTYMHbIX ANs AeTew.

MHCTPYKLUMM NO NCNOMNMb30OBaHUIO
BaKyyMHbIX NaKeToB

BakyymHoe 3anevarbiBaHue Arisi XpaHeHus B
XOSOAUIMbHIKE

[nsa akTMBHOM ceMb «BbICTPYIO» NULLY, KOTOpast
B 1l06oe Bpemsi roToBa Af1sl HarpeBaHusi, MOKHO
MPUroTOBMTL 3apaHee B BaKyyMHOI yNaKoBKe B
OTAEnNbHbIX MOPLMSAX.



MpurotoBneHne NpPoAyKToB ANA
MOPO3UIIbHOM KaMepbl

1

[Mpu ycroBwm Haanexallero XxpaHeHyst annapat
Ot BaKyyMUPOBaHUS 1 3arevatbiBaH1s MakeToB
roMoraeT NoAAepX1BaTb CBEXECTb NPOAYKTOB
nuTaHus. HaumHamTte ¢ cambix CBEXMX MPOAYKTOB
nMUTaHNS.

Y106bI 3aMOPO3UTL MPOAYKTHI MUTaHWS, KOTOPbIE
TPeBYHOT coxpaHeHUs1 hopMbl UK SIBSIOTCSE
FIOMKVIMU, BbINOMHUTE BaKyyMHOE 3arneyaTbiBaHue

B BaKyyMHOM MakeTe v NoMecTuTe ux obparHo B
MOPO3UrbHY0 kamepy. Takve NPoayKTbI, Kak
MsICO, Sirofbl U Xred, MOXHO 3amopaxkueaTb 6e3
pu1cKa Mony4eHus oxora npy 3aMopaxkueBaHum 4o
24 yacos.

[ns BaKyyMHOrO 3anevarbiBaHWs! XKUOKUX

NPOAYKTOB, HANPUMeEP CYMOB, 3arnekaHoK Uin
TYLLEHOro MsICa, CHavyara 3aMopo3bTe UX Ha
NPOTVBHE WIN 3aKaneHHoOM 61toie, BbIMOMNHUTE
BaKyyMHOe 3areyaTblBaHue, HaknenTe Spribik 1
NMOMECTUTE B MOPO3UITbHYIO KaMepy, Kak TOMbKO
OHW 3aTBEPAEIOT MpY 3aMOPO3KE.

BraHwmpyviTe oBoLuy, Hegonro o6BapuBas 1x B
KUMSILLEN BOAE U MUKPOBOSTHOBOM MEYM,
OXI1amuTe UX 0 XPYCTSALLEro COCTOSIHKS, a 3aTeM
BbIMOIHWTE BaKyyMHOE 3anakoBbiBaHVE B
COOTBETCTBYHOLLIMX MOPLIUSIX.

[ns BaKyyMHOrO 3aneyarbiBaHus

HEe3aMOpPOXEHHbIX MPOAYKTOB TpebyeTcs NsATb
[OOMNOMHUTENBHBIX CAHTUMETPOB ANMUHbI NaKeTa
[0St pacLLUMPEHVs NPy 3aMOPaXKUBaHWM.
MonoxwuTe mMsaco nnu peiby Ha BymaxkHoe
MOroTeHLE, BLINOMHUTE BaKyyMHOE
3aneyaTbiBaHVe B MakeTe BMECTe C ByMaxkHbIM
noroTeHLem, 4To ByaeT cnocobeTBoBaThL
BMUTBIBAHWIO BNam 13 NULLIEBLIX NPOOYKTOB.
Mepen xpaHeHVeM TakMx NPOOYKTOB MUTaHWKS, Kak
MrockvMe MancoBble neneLuky, 6rvHel unu
KoTneTbl Ans rambyprepos, nepexknagbiBanTe ux
BOLLIEHOM U neprameHTHo Gymaron ons
yKragbiBaHust. 3To yao6HO Npy U3BNeYeHUn
onpeaeneHHoN NopLmMm NPOAyKTa, MOBTOPHOM
3aneyvaTbiBaH U HEMEONEHHOM MOMELLIEHWN
06paTHO B MOPO3WITbHYHO Kamepy.

CBEOEHUA O MEPAX
BE3OMACHOCTU NPU XPAHEHUU
NPOAYKTOB NMUTAHUA

3TOT BaKyyMHbIVi YNakoBLLMK U3MEHUT BaLl
cnocob nprobpeTeHnst N XpaHeHNsi MPOAYKTOB
nutaHusi. Mocne Toro, kak Bbl NPUBLIKHUTE K
BaKyyMHOW yraKkoBKe, OHa CTaHET HEOTbEMIEMOiA
YyacTblo NPUroToBreHust NuLKM. Heobxoammo
BbINOMHSATHL ONpPEeAEneHHbIe NpoLeaypbl C Lenbo
obecrneyeHus kayecTsa U 6€30MacHOCTM NULLEBbIX
npoAyKTOB Npu

MCnonb30BaHWM 3TOrO YCTPOMCTBA ANS BAKYYMHOW

yNaKoBKWU NPOAYKTOB NUTaHUSI.

1. Xumundeckne peakuym NULLEBLIX NPOAYKTOB C
BO3AYyXOM, TemMneparypa, Brara n Aencrave
hepMEHTOB, POCT MVUKPOOPraHU3MOB UNn
3apaXkeHVe HaCeKoMbIMW NPMBOASAT K NMopye
MLLIEBbIX MPOAYKTOB.

2. OCHOBHbIM 311EMEHTOM, KOTOpPbI NPUBOAUT K
TOMY, YTO MWLLEBbLIE NPOAYKTHI YTPauYMBatoT
MUTaTEnNbHYIO LIEHHOCTb, TEKCTYPY, BKYC 1 0bLLee
Ka4eCTBO, ABMNAETCS K1CIIOPOA, B BO3AYXE.
PasBuTre GonbLuMHCTBa BUOOB
MWKPOOPraH13amMoB 0bycraBnmBaeTcs AeficTBMEM
BO3/lyXa, Yepes Hero NepeHoCUTCH Brara B
MULLIEBbIE MPOAYKTbI U U3 HUX, ECIIN OHU HE
3aLLMLLIEHb! BIArOHENPOHMLIAEMON YNaKOBKOW.
3amMopoXXeHHbIEe NLLEBbIE NMPOAYKTbI, KOTOpbIe
rofBepratoTcs AeViCTBUIO BO3AyXa MOPO3UITbHON
Kamepbl, MOTYT MPUBECTU K OXOry Mpu
3aMOpaXMBaHNN.

3. BakyymHas ynakoBka yoanset us naketa 2o 90 %
Bo3ayxa. B Bosgyxe cogepxutcs okono 21 %
kucnopoga, noatomy npu yaaneHum 90 %
BO3/lyXa B MULLEBbIX NMPOAYKTaX, 3anakoBaHHbIX C
MOMOLLIbHO TaKOW YNaKoBKV , OCTAETCs OKOMo 2—
3 % kucnopoga. Kak n3sectHo, ecrnv ypoBeHb
Kucropoga paseH unn Hxe 5 %, passutvie
60mbLLUMHCTBA MUKPOOPraH13MoB
np1oCcTaHaBNMBaeTCs.

4. B OCHOBHOM CyLLIECTBYET TPU KaTeropumn
MWKPOOPraH13MOB: MriecHeBble rpubbl,
OpodokeBble Mubkn 1 bakTepun. AT
MVKPOOpPraH13Mbl €CTb Be3ae, HO NMpun
onpeferneHHbIX YCIIoBUAX OHN MOTYT Bbi3bIBaTb
npobnembl.

5. B cpeae ¢ HU3KMM ypoBHEM KviCriopoda Ui npu
OTCYTCTBUM Briarv nrecHesble rpubbl He
passuBatoTcs. MNpu Hannymm Bnam, caxapa unm B
YCIOBUSIX yMEPEHHOW TeMnepaTypbl APOXOKeBble
rPMBKM MOTYT PasBMBaTLCS NPU HANMVYMK BO3AYyXa
1 6e3 Hero. OxnaxaeHve 3amensieT passuTme
OPOXOKEBbIX PUOKOB, @ 3aMOpakvBaHne
MONHOCTBIO OCTaHaBNMBaEeT ero. bakrepun moryT
pasBuBaTLCS B BO3dyXe U 6e3 Hero.

6.  OaHUM 13 Ype3BbIYaNHO ONacHbIX TUMOB
GakTepuii sBnsieTcs knocTpuawmi (clostridium
botulinum). Takve 6akrepun cnocobHbI
pasBMBaTLCS B ONpedeneHHbIX YCroBusix 6e3
BO3AyXa — B TeMrnepaTypHOM AuanasoHe ot 4 o
46 °C. YcnoBusiMu, 6riaronpysTCTByOLLMMM
pasBUTUIO MMKPOOPraHN3MOB, SIBMAOTCS
He[oCTaToK KUCMNOThI, Cpefa C HU3KUM YPOBHEM
Kcrnopopa v Temneparypa Bbille 4 °C Ha
MPOTSHKEHWN ATUTENBHOrO BPEMEHW.

7. 3aMOpOXeHHbIe, 3acyLUeHHbIe, ConeHble
MpPOAYKThI Y NPOAYKTbI, COAEPXaLLMe caxap Uim
MMeloLLIME BbICOKMIA YPOBEHb KUCTIOTHOCTY,
YCTOMYMBbI K AEMACTBUIO GOTynuHa. MpoaykTbl
NUTaHUs, He coaepXallime KUCOTbI, HanpuMep
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MSICO, MOPENpPOAYKTbI, KOHCEPBUPOBaHHbIE B
LLIeNoYHON cpeae MacnuHbl, MSICO AOMalLHeN
nTULbl, pbiba, sla 1 rpubhl, a Takke
cnabokucrble MPoayKTbl, HaNpUMep
GOrbLUMHCTBO OBOLLEW, Y CPEAHEKMCTIbIE
NPOAYKTLI MUTaHKS, HANpPUMEP Nepecrernblie
NoOMMZOPbI, MyK, YUIMACKWIA NepeL, MHXUP 1

orypLibl, MOryT BbITb NErko 3apaxeHbl 6OTYNIMHOM.

8. [poaykTbl, Havbornee BOCMPUMMUMBBIE K
[AencTBrio 60TynMHa, He06X0AMMO OXINaXKAATH
[0S KpaTKOCPOYHOrO XPaHEHWS 1 3aMOopaXuBaTh
O AONTOCPOYHOTO XpaHeHs, a Take
ynoTpebnsiTe HENOCPEeACTBEHHO Mocne
NOAOrpPeBaHuS.

9. HekoTopble 3acyLLeHHble NPOAYKTbI MUTaHUS,

Hanpumep Myka 1nu a3naku, MoryT COAepxaTb
NNYMHKW HacekoMbIX. Ecriv npoayKTbl nuTaHus He
noABEPIMMCL BaKyyMHOMY 3aneyaTtbiBaHuIo,
TVYVHKV MOTYT BbINYMUTLCA MNPV XPaHEHUN 1
3apasuTb NPoAYKTbl NUTaHUs. Ans
NpenoTBpaLLEHUs BbinyniMBaHUs [ONTOHOCUKOB
1 APYTVX NINYMHOK 0BA3aTenNbHO XpaHuTe 3Tn
NPOAYKTbI MUTaHWA B 3aneyaTaHHoN BakyyMHOM
yNaKoBKe.

MpenoTBpaLLeHe NopYM NPOAYKTOB NUTAHNS:
NPoOYKTbl MUTaHUS CreayeT XPaHWTb NPy HU3KOM
TemnepaType, NMOCKOMNbKY MULLIb HEKOTOPbIE BUAbI
MMKPOOPraH13MOoB CriocobHbl pa3suBaTbcs 6e3
BO3AyXa.

Ecrnv Temnepartypa B xonoaunbsHuke Bbie 4 °C
(B 0COBEHHOCTYM Ha NPOTSHKEHWUN ANUTENBHOTO
BpemeHu), 3To ByaeT cnocobCcTBOBaThL Pa3BUTUIO
OMacHbIX MUKPOOPraHW3MOB, NO3TOMY
HeobxoaMMo nogaepxmBate Temnepatypy 4 “C
UInm HDKe.

Ecnu Temnepatypa B MOpO3vnbHOM kamepe
ycTaHoBreHa Ha ypoBHe —17 “C unu Huke, Takon
PEXUM SBISETCS NOOXOASLLMM A1 XpaHEHUS!
NPOAYKTOB NUTaHUS, XOTS 3aMOpPaXKVBaHUe He
NpUBOAMT K rMBenu MYKPOOpraHM3MoB, a BCEro
TULLIb OCTaHaBIIMBAET MX PasBUTME.
TemnepaTtypa xpaHeHVs B 3anakoBaHHbIX
BaKyyMHbIX yNakoBKaXx Mo3uTUBHBIM 06pasom
CKa3bIBAETCS Ha 3aCyLLEHHbIX MPOAYKTax
MUTaHWS: UX CPOK FOQHOCTU YBENWUYMBAETCHA B 3—
4 pasa Npu CHKEHUN TeMnepaTypbl Ha Kaxable
10°C.

®YHKLUU

1.) OcHOBHOW (byHKLME 3TOro yCTPONCTBa
SABNSETCS XpaHeHve pasHoobpa3HbIX MPOAYKTOB
nuTaHua Ans obecnevyeHns nx CBEXeCTH,
ONUTENBHOCTU 1 yA06CTBa UX XpaHeHUs:, a Takke
coxpaHeHusi BKyca. B Lenom BakyymHasi ynakoBka
yBenuymBaeT BpeMsi XpaHeHWsi NpoayKToB
NMTaHNns B CBEXEM BUAe NMPYMEPHO B TpU pasa no
CPaBHEHWIO C TPAAWLIMOHHLIMU METOAAMM
XpaHeHusl. Ecnn 910 ycTponcTBO

10.

11.

12.

13.
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CTaHeT HeOTbeMIEMON YacTbio BaLLen
NOBCEAHEBHOW XW3HW, NPOAYKTbI MUTaHusA 6yayT
MeHbLUe MOPTUTLCS NP OLHOBPEMEHHOMN
3KOHOMMWW CPeACTB.

1. TotoBbTe Hanepen, NCMOoNb3yNTe BakyyMHYIO
YPaKoBKy W XpaHuTe OTAerbHbIe NOpLMK U Lierble
6ntoga. 3TOT BakyyMHbI NaKeT He
peKoMeHyeTCs UCTOrb3oBaTh At
NPUrOTOBIEHS MULLW B MUKPOBOSTHOBbIX NeYaXx 1
BapK¥ NPOAYKTOB B yMNaKkoBKe, MO3TOMY
HeobX0aMMO UCTONbB30BaTh OOLLMIA METOL,
MPUrOTOBMEHWSI A4St NOBTOPHOTO pa3orpesa
3anakoBaHHbIX B BakyyMHbIE YMakoBKW MPOAYKTOB
NUTaHUS.

2. ToTtoBbTe NPOAYKTbI ANs MMKHWKOB,
TYPUCTUHECKNX NyTeLLeCTBI 1 Gapbekto
3apaHee.

3. CeeavTte K MMHUMYMY OMacHOCTb NOMyveHnst
oXora npun 3amMopa>kMBaHWK.

4. YnakoBblBaiTe NPOAYKTbl MUTaHUSA, HAaNpUMep
MSICO, pbIBY, MTHLLY, MOPENPOAYKTbI M OBOLLM, ArS
rocrneaytoLLero 3aMopaxyBaHns unu
OXIIKOEHUS.

5. 5) YnakoBbiBaiiTe 3acyLLUEHHbIE NPOAYKTbI
nUTaHus, Hanpumep 600bIl, opexu, 3nakoBble, Ans
Bornee ArMTENLHOrO XpaHeHNS.

2.) 37O YyCTPOWCTBO naeanbHO NOAXOAMT Anst

npeaBapuTENbHON YNakoBKN MHIPEANEHTOB U

oTAenbHbIX Mopuuin Ana notpebutenen,

3a60TALLMXCA O CBOEM 340POBbLE, Hanpumep
crnegsLwmx 3a BECOM My cobntogatoLmx gueTy

UMM NULLEBOIN PEXMM CO creumarnbHbIMm

TpeboBaHuAMN.

3.) 31y cucTemy TaKKe MOXHO UCNONbL30BaTh ANs

XpaHeHUs! 1 3aLUTbl APYrnX SNIEMEHTOB: LIEHHbIX

npeameToB, Hanpumep doTorpaduin, BaxkHbIX

[OKYMEHTOB, KONMEKLMWA MapOoK 1 KHWT,

HOBENUPHbIX M3AENUIA, OTKPBLITOK, KOMUKCOB U T. I.;

MeTannM4eckux U3aenuii, HanpuMep BUHTOB,

reo3gel, KHoMok 1 6oNToB; MeanKamMmeHTOB,

newiKkonnacTbIps U ApYrx NpeaMeToB OkasaHus

nepBor MeANLIMHCKON MOMOLLUM U T. 4.

O6wue npaBuna nuLieBon
6e3onacHocTun

Ha ocHoBaHWMM Hay4HbIX MCCreaoBaHUA 1
30paBOro CMbiCIia MOXHO BbIBECTU ONUCAHHbIE
HWXe npasuna nuLieBon 6e3o0nacHoCTH, KOTopble
obecneyar rnoBbllLeHe 6e30nacHoCTM U
OoNnTUMarnbHoe XpaHeHue NPoAyKTOB NUTAHUSI.

1. Tlocne pasorpesa vnm pasmMopaxvBaHus
CKOPOMOPTSILLIMXCS NMPOAYKTOB NMUTaHUS 1X
HeobXxoAMMO ynoTpeduTs He3aMeaTIUTENBHO.

2. YT10bbI NOBTOPHO BakyyMUPOBaTL NPOAYKTHI
NUTaHKS, 3anevaTaHHbIe B BaKyyMHYH YMaKOBKY,
Mocrie UX pacnakoBbIBaHWS!, BbIMOIHUTE
MHCTPYKLUMM MO OXTaXKaeH o nocre



pacnakoBbIBaHWSi U HagexXallemy XpaHeHWo
MOBTOPHO BaKyyMUPOBaHHbIX YMaKOBOK.
MpaBunbHbIM CNOCcOGOM pasMopakMBaHUs
NPOAYKTOB NUTaHUS SBMNAETCH X NMOMELLEHVE B
XOnoawsbHY0 kKaMepy A0 MOSHOro
pa3mopaxusaHus. Hukoraa He pasmopaxvisaniTte
NPOAYKTbI MUTaHWS B ropsiyelt BOAE, C MOMOLLbHO
WCTOYHUKOB HarpeBaHWs UM MUKPOBOITHOBOW
neyu.

MozkeT 6bITb OnacHbIM ynoTpebneHne NpoayKToB
NUTaHWs, OCTaBMNEHHbIX NPY KOMHATHON
Temnepartype 6oree Yem Ha HECKOMBKO YacoB,
0COBEHHO ECINM OHWN MPUFOTOBIEHDI C XKMPHBLIM
COyCOM, B BaKyyMHOW ynakoBKe Unu B cpege C
HM3KUM YPOBHEM KVCIOpoAa.

Y106kl ObICTPO CHU3WTL TEMMNEPATYPY MPOAYKTOB
NUTaHVs, PaBHOMEPHO pacrnpeaenvre BakyymHble
NakeTbl B XONOANUITbHOM UM MOPO3UIbHOM
Kamepe.

Mpu ynakoBKe 60NbLIOro KONM4ecTBa
Msica, pbiGbl NN APYrMX NPoAyKTOB
NUTaHWUA peKkoMeHayeM BbINONMHUTb
onucaHHble HNXKe AeNCTBUsA

1

Mepen BakyymypoBaH/ieM HeOBXOAMMO BbIMbITb
PYK, @ Takke BCIO yTBapb 1 MOBEPXHOCTY,
KOTOpble He0bXoAMMO VCMOosbL30BaTh AN
Hape3Ku1 1 BakyyMHOrO 3anevaTtbiBaHus
NPOAYKTOB NUTaHUS.

HesamepnutensHO nomeLLanTe B XONOANITbHYHO
1N MOPO3MIbHYHO KaMepy CKOPOMOPTALLMECS
NPOAYKTbI MUTaHWS NMOCI e NX BaKyyMHOTO
3anevarbiBaH1s, He OCTaBIISSt UX NPY KOMHATHOM
Temnepartype.

CpOK roAHOCTU 3aCyLLIEHHbIX MPOAYKTOB NUTaHMS,
HanpviMep OpexoB, KOKOCOB VI 3€PHOBBbIX,
YBEIMYUTCS, €CINN VX 3areyaTtaTtb B BaKyyMHYyt0
YNaKOBKY U XpaHWTb B MPOXITagHOM TEMHOM
mecTe. W13-3a kucnopoaa 1 Tenrnow Temneparypbl
VP B NPOAYKTaxX NMUTaHWS C BbICOKOW XMPHOCTBIO
CTaHOBWTCS MPOrOPKITbIM.

Mepen BakyyMUpoBaHNEM HEKOTOPbIX BUAOB
dhbpyKTOB 11 OBOLLIEV, HANpPUMep 610K, 6aHaHoB,
KapTodbens 1 KOpHEeNnoAoB, CHUMUTE C HUX
KOXKYPY A1 MPOATIEHNS CPOKa UX XPaHEHMS.

Mpy BaKyyMMpOBaHWM C LIENbIO OXNaXaeHNs
HEKOTOPbIX BAOB OBOLLEN, HAaMPUMEP CBEXeW
BpOKKONW, LIBETHOW M KOYaHHOW KanycTbl, OHW
BbIAENSIOT rasbl, NO3TOMY Nepes BakyyMHbIM
3arnevarbiBaHVeM VX HeobXoAMMO GnaHLIMpoBaTh
1 3aMOpO3UTb.

YCTPAHEHUE HENOJIAAOK

Mpu BKNIOYEHUN BaKyyMHOro
ynaKoBLUMKa HUYEro He NPOMCXOAUT

1.

Y6eauTech, 4TO LLHYP NUTaHUS NPaBUILHO
NMOACOEANHEH K AMEKTPUYECKON PO3eTKe U
ycTaHoBrneH B nornoxexne «ON» (BKI1.).
[poBepbTE ANEKTPUHECKYHO PO3ETKY,
NMOACOeAVHMB K Hel apyroe ycTpowicTso. Ecrn
OHa He paboTaerT, NpoBepbTe aBToMaTyecke
BbIKIHOYaTENN UNK NNaBkvie NpefoXpaHnTEn B
CBOEM [iOMe.

lMpoBepbTe LUHYP NUTaHWS U LITENcenb Ha
npeamet nospexaeHui. Mpu Hanuamm
MOBPEXAEHWI He UCTIoNb3YITe annapar Ans
BaKyyMMPOBaHWS.

BO3,C|yX OTKa4ynBaeTCs U3 Nnaketa He
NMOJSTHOCTbLIO

1

[N Hagnexallero BakyyMUpoBaHUs KOHeL|
nakeTa HeobxoaMMO MOSHOCTLIO Pa3MECTUTb
BHYTPW 00nacTn BakyyMHOrO KaHarna.
MpoBepbTe NeHTy Ans BakyyMUPOBaHWA 1
NPOKMaAKy MoA KPbILLKOW Ha MPEAMET Hann4mns
OCTaTKOB NMPOAYKTOB U MPaBUIIbHOTO
Mo31LMOHMPOBaHWS. [NpoTpuTe UX 1 ycTaHoBUTE
0obpaTHO Ha MeCTo.

B nakeTe moxeT obpasoBatkcsi otBEpCTYE. [N
NpOBEPKN HEOOXOAVMO 3aneyaTaTb Maker,
OCTaBVB B HEM HEKOTOPOE KONMYECTBO BO3ayXa,
3aTeMm norpyauTb ero B BoAy M oxatb. Ecrin
BUOHbI My3bIPbKN BO3AYXa, MakeT He repMeTu4eH
1 HeoBXOAVIMO UCTONb30BaTh HOBbIN.

[Ins npoBepKM NOMHOM MKCaLMM KPbILLIKX Ha
mecTe.

NMocne BakyymMnpoBaHUA nakeT
yTpauMBaeT repMeTUYHOCTb.

1.
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M3-3a cknapok, KPOLLIEK, XX1pa U XXUOKOCTeN BAOIb
MecTa 3arneyaTbiBaHUs MOXeT BO3HUKHYTb
npoTekaHue. NMoBTOPHO OTKPOITE MakerT,
NPOTPUTE BEPXHIOIO YaCTb BHYyTPEHHEN
NMOBEPXHOCTW NaKkeTa 1 Nepes, NOBTOPHLIM
3aneyaTbiBaH/EM pasrnagbTe ee BAOMb NOOCKU
3anevaTbiBaHus.

Heobxoaymo npoBepuTb Hanuyve B NakeTe Bnarv
1 COKOB MPOAYKTOB NUTaHWs. [py nx Hanuimm,
BO3MOXHO, NOTpebyeTcs paspesartb nakeT u
NMOBTOPHO 3anevaraTb ero U UCrornb3oBaTb
HOBbIN. [MPOAYKTHI MUTaHKS C M3OLITOYHOM
XUOKOCTBIO HEOBXOAMMO 3aMOpaxVBaTh nepen
BaKyyMHbIM 3areyaTtbiBaH/eM.

YTo KacaeTcs NpeaMeToB C OCTPLIMU KPOMKaMM,
OHW MOTYT MPOKOIOTb U pa3repMeTn3MpoBaTh



nakeT. CrnaxvisaiTe oCTpble KPOMKM B MakeTe C
NOMOLLIbH0 BYMaXKHBIX MOSNOTEHEL,.

BaKkyyMHbIN ynakoBLUUK He
3anevyaTbiBaeT NakeT Hagnexawmm
ob6paszom

1. Ecnu nonocka BakyyMUpoBaHUsi neperpesaeTcs 1
pacnnaenseT nakeT, HEOOXOAMMO MOAHATL
KPbILLKY ¥ AaTb MOSIOCKe OCTbIThb B TEYEHUN
HECKOMBKMX MUHYT.

Mpexxae Yem NOBTOPHO HaxaTb kraBuLLy «Seal
only» (Tonbko 3anevarbiBaHve), nogoxaure 15

CceKyHa.

3awumTa okpyxatrowen cpeabl

[Mocne okoHYaHWs1 cpoka crybbl He
BblbpackiBanTe npubop BMecTe ¢ ObITOBbIMU
oTxopgamu. NepepanTe ero B
cneunanu3npoBaHHbIN MyHKT AN AanbHENLen
yTunusauum. 3TM Bbl NOMOXETE 3alUTUTb
OKpy>XaroLLyto cpeay.

MapaHTua n o6cnyxumBaHue

[ns nonyyeHns AONONHUTENbHOM MHopMaLmn
Unu B Cryyae BO3HNKHOBEHMS Mpobnem
obpaTtuteck B LieHTp nogaepxku nokynatenen B
Ballen cTpaHe (Homep TenedoHa LeHTpa ykasaH
Ha rapaHTuiHoM TanoHe). Ecnv nogobHbIn LeHTp
B BalLel CTpaHe OTCyTCTBYeT, obpaTutech B BaLly
MECTHYIO0 TOProByto opraHm3aumio Gorenje unu B
OTAEN NOoAAEPXKKW MOKynaTenemn KomnaHum
Gorenje Domestic Appliances.

Appeca n TenedoHbl aBTOPU3OBaHHbIX
CepBUCHbIX LIEHTPOB pa3mMelleHbl B GpoLutope
«apaHTuiHbIe 0bs3aTenscTBa» Unu B
rapaHTVMHOM TarloHe.

Tonbko ANA AomallHero ucnonb3oBaHus!
MpousBoaguTens ocTtaBnsieT 3a cobon npaBo
Ha BHeceHue nuaMmeHeHumn!

re;

CHO1

KOMNAHUA GORENJE
XENAET BAM NONY4YNTb
MAKCUMAJIbHOE YOOBOJIbCTBUE
OT UCNOJIb3OBAHUA 3TOIO
YCTPOUCTBA

TP
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Mb1 coxpaHsiem 3a co601 NpaBo BHOCUTL
no6ble uameHeHus!
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