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K&szON|jUK a keészulek
megvasarlasaval irdntunk tanusitott
bizalmat!

E részletes hasznalati utasitas
célja, hogy megkdnnyitse a termék
hasznalatat. Az utasitdsokon
keresztll a lehetd leggyorsabban
megismerkedhet Uj készUlékével.

Gy&z6djdn meg réla, hogy sértetlen
terméket kapott. Ha szallitasi
sérulést 1at a terméket, vegye fel a
kapcsolatot a kereskeddvel, akitdl

a terméket megvasarolta, vagy

a terdleti raktarral, ahonnan a
kiszallitas tortéent. Ezek telefonszéama
a szamlan vagy a szallitdlevélen
talalhato.

A bekdtésre és csatlakoztatasra
vonatkozd informaciok kulén
dokumentumban vannak mellékelve.

A hasznalati utasitas honlapunkon is
elérheté:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />
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ELEKTROMOS sUTO

(A SUTO ES TARTOZEKAINAK ISMERTETESE - MODELLTOL FUGG)

Az abran az egyik beépithetd modell Iathatd. Mivel a készulékek, amelyekre ez a hasznalati
utasitads készult, ktuldonbozd felszereltségliek lehetnek, a dokumentum tartalmazhatja olyan
funkciok vagy tartozékok leirdsat is, amelyek az On készlékénél nem taldlhatdk meg.
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SINEK

A sineknek kdszdnhetden az ételkészités 5 szinten lehetséges (kérjuk, jegyezze meg,
hogy a szintek/sinek szadmozasa alulrdl felfelé kezdddik).

A 4. ésaz 5. szint grillezésre szolgal.

TELESZKOPOS SINEK

Teleszkopos kihuzhatd sinek a masodik, harmadik és negyedik szinteken helyezhetdk el. A
kihdzhato szinteken részben vagy teljesen kihuzhato sinek lehetnek.

SUTO AJTO KAPCSOLO

Ha stutés kdzben az ajto kinyitasra kerUl, a kapcsoldk kikapcsoljdk a melegitést és a
ventilatort. Az ajtd bezdrasaval az égdk Ujra bekapcsolnak.

HUTOVENTILATOR

A készUlék hutdventilatorral van ellatva, ami hiti a burkolatot és a készulék vezeérld
panelét.

A HUTOVENTILATOR MEGHOSSZABBITOTT MUKODESE

A sUtd kikapcsoldsat kdvetden a hitdventildtor egy ideig még tovabb mukodik, a sttd
hitését biztositandd. (A hitdventildtor mikoddésének iddtartama attol fugg, milyen
meleg a sUtd kdzépsd része).

A SUTO TARTOZEKAI ES KIEGESZITOI

Az UVEG SUTOTAL valamennyi sttési mod
esetében hasznalhato. Talald talként is
hasznalhato.

A RACS grillezésre szolgal, vagy alatétként

e R SRy funkcionalhat tepsikhez, sttétalakhoz, amik
az ételt tartalmazzak.

A racs biztonsagi zarral van ellatva.
Ezért ha ki szeretné venni a sutébdl, emelje
meg egy kicsit az elejét.



; [ A LAPOS SUTOTEPSI tésztak és
/> % stitemények sUtésére szolgal.

A MELY SUTOTEPSI hus és szaftosabb

A\ /A tészta sUtésére szolgdl. Funkcionalhat

csepp talcaként is.

9 A sUtési folyamat soran soha ne
helyezze a mély tepsit az elsd sinre, kivéve
grillezés vagy nyarson sutés esetén, amikor
csepp talcaként funkcional.

A racsot és a tepsiket mindig a két fémsin
kozotti melyedésbe kell becsusztatni.
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Teleszkopos kihuzhatd sinek esetén elészor
huzza ki az egyik szinten lévd sineket,
helyezze el rajtuk a racsot vagy a tepsit,
majd tolja vissza dket a sUtdbe, amilyen
meélyre csak lehet.

9 A sUtd ajtajat csak akkor zarja be, ha a
teleszkdpos sinek teljesen be vannak tolva
a sutébe.

Soha ne hasznalja a racsot, a lapos vagy a mély sttétepsit vagy
mas fém targyat vagy kiegészitét, ha mikrohullamot hasznal az
ételkészitéshez!




TECHNIKAI INFORMACIOK

(MODELLTOL FUGGOEN)

XXXXXX 220-240V ~
TYPE: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

Pnmax

1 3.5 kW

TN XXXXX

A készlilék fébb jellemzéit
ismerteté adattabla a stité
sarkaban talalhaté és akkor
lathato, ha az ajtaja nyitva van.



VEZERLO EGYSEG

BE /
KIKAPCSOLAS
GOMB

2 VISSZA GOMB KIJELZO - A
beallitasok
kivalasztasa és

Erintse meg roviden  kijelzése

az eléz6 menube
vald visszatéréshez.

Erintse meg és
tartsa benyomva
a fémenube valo
visszalépéshez.



START/STOP KIJELZO - kijelzi
GOMB valamennyi
beallitast

MEGJEGYZES:

A gombok jobban fognak realni, ha ujja nagyobb fellletével érinti meg dket. A gombok
minden egyes érintését rovid hangjelzés kiséri.

A menUben vald navigalashoz csusztassa ujjat fel-le vagy jobbra-balra. Valasztasat egy
érintéssel hagyhatja jova.



FONTOS BIZTONSAGI
FIGYELMEZTETESEK

OLVASSA AT ALAPOSAN A HASZNALATI UTASITAST
ES ORIZZE MEG, MERT A KESOBBIEKBEN IS SZUKSEGE
LEHET RA.

A készUléket 8 évesnél iddsebb gyerekek vagy csdkken
fizikalis, érzékszervi vagy mentalis képesseégekkel rendelkezd
szemeélyek, illetve olyan személyek, akik nem rendelkeznek a
készulék biztonsagos hasznalatahoz szUkséges tapasztalattal
és tudassal, csak abban az esetben hasznalhatjak, ha
fellgyeletUk biztositott, illetve ha megfeleld utmutatast
kaptak a készulék biztonsagos hasznalatara vonatkozoan,
valamint ha megértették a készulék hasznalataval jaro
veszelyeket. Ne engedje, hogy a gyerekek jatsszanak a
készulékkel. A készulék tisztitasat és karbantartasat nem
vegezhetik gyerekek fellgyelet nélkul.

FIGYELMEZTETES: A készUlék és egyes részei a hasznalat
sordn igen felforréosodhatnak. Ugyeljen ra, hogy ne érintse
meg a futdszalakat. A 8 éven aluli gyerekeket folyamatosan
fellgyelni szUkséges.

A készUlék a haszndlat sorédn igen felforrésodhat. Ugyeljen
ra, hogy ne érintse meg a futdszalakat.

FIGYELMEZTETES: A készllék egyes részei a hasznalat
soran igen felforrosodhatnak. Tartsa tavol a gyerekeket a
sUtétol.

Csak olyan hofok-szondat hasznaljon, ami ehhez a
készulékhez javasolt.

FIGYELMEZTETES: Az dramUtés veszélyének elkerilése
érdekében izzdcsere eldtt dramtalanitsa a készuléket.



A sUtd tisztitasara ne hasznaljon suroldoszereket vagy éles
fem kaparot, mivel ezek megsérthetik a feltletet vagy a
zomanc veddéreteget. Az ilyen sériulések az Uveg repedeéséet

idézhetik eld.

A készulék tisztitdsahoz ne hasznaljon gbztisztitdt vagy
nagynyomasu tisztitdeszkdzdket, mivel ezek aramuteés

okozhatnak.

A készuléeket nem szabad kulsé idézitdvel vagy specialis
vezerld rendszerrel mikddtetni.

A készUlék haztartasban vald hasznalatra
készUlt. Ne hasznalja mas célokra, Ugymint
a helyiség flitésére, hazi kedvencek vagy
mas allatok, papir, textil, flszerek, stb.
szaritadsara, mivel ez sérlléshez vagy
tlzveszélyhez vezethet.

A készUléket csak szakképzett szereld
csatlakoztathatja az elektromos haldzatra.
A készUlék sajat kezlleg torténd szerelése,
illetve nem szakképzett személy részérdl
térténd javitdsa komoly sérulés kockazatat
hordozza magaban, illetve az ilyen
beavatkozasok kdvetkeztében a termék is
megsérulhet.

Ha mas, a sutd kdzelében elhelyezkedd
készUlékek csatlakozo kdbele becsipddik
a sutd ajtajaba, a kdbel sérulése
kovetkeztében rovidzarlat keletkezhet.
Ezért Ugyeljen rd, hogy a tdbbi haztartasi
készUlék csatlakozo kabele biztonsadgos
tavolsagban legyen a sutédtél.

Ha a csatlakozd kabel sérllt, azt csak a
gyarto vagy szakképzett szereld cserélheti
ki, a veszélyek elkerUlése érdekében.

Ne fedje be a suté falait alufolidval és
ne helyezzen a sutd aljara tepsiket vagy
mas edényeket. Az alufdlia akadalyozza
a leveg® dramlasat a sUtdben, gatolja

a fézési folyamatot és tonkre teszi a
zomancréteget.

A sUtd ajtaja mUkddés kdzben igen
felforrésodhat. Az erésebb védelem
érdekében az ajtdba egy harmadik
Uvegréteg is beépitésre kerllt, igy
csdkkentve a kulsé felllet hdmeérséekletét
(csak egyes modelleknél).

A sUtd ajtajanak zsanérjai tulzott terhelés
esetén megsérllhetnek. Ne helyezzen
nehéz edényeket a sUtd nyitott ajtajara és
a sutd tisztitdsa kdzben ne tdmaszkodjon
a nyitott stutdajtdora. Soha ne alljon ra a
sUtd nyitott ajtajdra és ne engedje, hogy a
gyerekek rauljenek.

Ugyeljen ra, hogy a szellézényildsok soha
ne legyenek befedve vagy eltdémddve
semmilyen modon.

A SUTO CSATLAKOZTATASA ELOTT:

A késziilék csatlakoztatasa el6tt olvassa at alaposan a
hasznalati utasitast. A készlilék nem medgfelelé csatlakoztatdsa
vagy hasznalata miatt sziikségessé valo javitas vagy egyéb
kovetelés esetén a garancia nem érvényesitheté.



A KESZULEK ELSO )
ALKALOMMAL TORTENO
HASZNALATA ELOTT

A készUlék atvételét kovetden vegyen ki a sttdbdl mindent - beleértve a szallitdshoz
szlUkséges eszkdzodket is.

Tisztitsa meg a tartozékokat meleg viz €s hagyomanyos tisztitdszer segitségével. Ne
hasznaljon suroldszereket.

Amikor a suté elsé alkalommal melegszik fel, az Uj készulékekre jellemzo tipikus szag lesz
érezhetd. Az elsé hasznalat kbzben szellbztesse alaposan a helyiséget.



A FOZESI FOLYAMAT LEPESEI
(1-6)

1. LEPES: A KESZULEK ELSO ALKALOMMAL
TORTENO BEKAPCSOLASA

AZ ORA BEALLITASA

A készulék elektromos haldzatra vald csatlakoztatasat kdvetden, vagy egy hosszabb
aramkimaradas utan a kijelzén a 00:00 jelzés fog villogni.
Allitsa be a napi id6t.

9 A menUben vald navigaldshoz csusztassa ujjat le- és felfelé.

Current time 00:05 | A kijelzd érintésével allitsa be az ORAT. A
bedllitdst a START/STOP gomb érintésével
hagyhatja jova.

9 A sUtd akkor is mukodik, ha az dra nincs bedllitva. Ugyanakkor ilyen esetben
az idézité funkciok nem hasznalhatok (lasd AZ IDOZITO FUNKCIOK BEALLITASA
fejezetet). Néhany perc elteltével a készllék készenléti Uzemmodba kapcsol.

AZ ORA BEALLITASANAK MODOSITASA
Az 6ra bedllitdsa akkor médosithatd, ha semmilyen idézités nincs beadllitva (lasd az
ALTALANOS BEALLITASOK KIVALASZTASA fejezetet).

A NYELV KIVALASZTASA

Ha nem elégedett a kijelz&n megjelend lUzenetek nyelvével, valasszon masikat. A gyari
bedllitas az angol nyelv.

Language 00:06 [  Amikor megérinti a kivant nyelvet
megjelenitd sort, az adott sor betlinek
mérete megnd.

"2 A FOMENUBE valé visszatéréshez
érintse meg a {J gombot.

490734



2. LEPES: AZ ALAPMENUK ES
BEALLITASOK KIVALASZTASA

A sUtében vald ételkészités folyamata tobbféle mdédon vezérelhetd:

A menUben vald navigdldshoz csusztassa ujjat balra és jobbra.

00:43 | A kivant Gzemmodot a megfeleld kép
Professzionalis ~ Automata " Sajat receptek érintésével valaszthatja ki. A kivalasztott

lizemméd

menl neve meg fog jelenni a kijelz6 tetején.

Professzinadlis izemmadd

Ezt az Gzemmaddot barmilyen tipusu vagy mennyiségl étel
készitéséhez hasznalhatja. Valamennyi bedllitast a felhasznald
hatdrozhat meg.

Automatikus Gzemmaod

Ebben az Gzemmodban eldszér valassza ki az étel tipusat.

Ezt kdveti az mennyiség, az atslltségi fok és a fézés végének
automatikus beallitasa.

A program gyarilag beallitott, profi séfek és taplalkozasi szakértdk
részérdl is dttekintett receptek széles valasztékat nyujtja.

Sajat receptek

Ez az Uzemmod lehetdveé teszi, hogy az ételeket Ugy készitse

el, ahogyan Onnek a leginkdbb megfelel, minden alkalommal
ugyanazokon a lépéseken keresztll és ugyanazokkal a
bedllitdsokkal. Mentse el kedvenc receptjeit a sUtd memoriadjaban
és toltse be dket, amikor legkdzelebb szUksége lesz rajuk.




A) ETELKESZITES AZ ETEL TIPUSANAK
KIVALASZTASAVAL (Auto lizemmad)

Valassza ki az Auto Uzemmaodot.

Vdalassza ki az étel tipusat és az ételt.

A kijelzén ekkor a kdvetkezd, gyarilag
beadllitott értékek jelennek meg:

- tébmeg,

- atsliltségi fok (intenzitas),

- ételkészités iddtartama (az ételkészités
végeének idépontja zdld szinnel lesz 1athatd).
A tdmeg és az atsultségi fok mddosithato.
A beadllitott értékek piros szinnel lesznek
lathatok.

Pérolt marhasiilt

O W

TOVABBI BEALLITASOK (EXTRAK)
A megfeleld jel, vagy a felsd sav érintésével
valaszthatok ki.

m - a valasztott recepthez szlUkséges Uzemmod és hozzavalok

m - stté vilagitas
3

- tobblépéses lizemméd (lasd az ETELKESZITES TOBB LEPESBEN
fejezetet)
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E - az ételkészités végének beallitasa (1asd az IDOZITO FUNKCIOK
fejezetet).

@ - stopper (Iasd a TOVABBI BEALLITASOK / EXTRAK fejezetet).

ELOMELEGITES

Az Auto Uzemmoddban egyes ételek ételkészitési folyamatai elémelegités funkciodt is
tartalmaznak. A kijelzén ilyenkor a ikon lesz lathato.

Az étel kivalasztdsakor a kovetkezd Uzenet jelenik meg: “A kivalasztott program
elémelegitést is tartalmaz. Az elémelegités megkezdédott. Még ne helyezze be az
ételt.” Az ikon villogni fog a kijelzén.

Ha a kivant héfok elérésre kerult, az eldmelegités befejezddodtt és hangjelzés lesz
hallhato. A hangjelzés barmely gomb érintésével kikapcsolhato; illetve egy perc elteltével
automatikusan kikapcsol. A kijelzén a kdvetkezd Gzenet jelenik meg: "Az elémelegités
befejez6dott. Kérjuk, helyezze be az ételt.” Nyissa ki a sUtd ajtajat. A program ezutan
folytatja az ételkészitést a kivalasztott bedllitdsokkal.

Ha eldémelegités funkcio van bedllitva, a késleltetett inditas funkcid nem hasznalhato.



B) ETELKESZITES A MUKODESI MOD
MEGVALASZTASAVAL (Professzionalis izemmad)

m - sUté vilagitas

»SSS - elémelegités

fejezetet)

raflo

Valassza ki a Professzionalis (Pro)
Uzemmaodot.

Valassza ki sajat beallitasait:

- rendszer

- slité héfok

A kivalasztott értékek piros szinnel jeldlve
lesznek lathatok a kijelzén.

Erintse meg a ikont az ételkészités
idétartamanak beallitasahoz.

(Az ételkészités végének idépontja zdld
szinnel lesz lathato a kijelzén).

TOVABBI BEALLITASOK (EXTRAK):
A megfeleld jel, vagy a felsd sav érintésével
valaszthatok ki.

- tobblépéses izemmdd (lasd az ETELKESZITES TOBB LEPESBEN
- stopper (lasd a TOVABBI BEALLITASOK / EXTRAK fejezetet)

9 Az idétartam kivalasztasa esetén a tovabbi beallitdsoknal
lehetséges a késleltetett inditas opcid kivalasztasa (lasd az

IDOZITO FUNKCIOK fejezetet).
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Erintse meg a START gombot.
A sUtd emelkedd héfoka és az eltelt sttési idd is 1athatd lesz a kijelzdn.

A hofok és az ételkészités idétartama (amennyiben be van allitva) mikddeés kdzben a
kijelzé érintésével modosithato.

ELOMELEGITES

Hasznalja az elémelegités funkciot , ha a lehetd leggyorsabban szeretné a sutét a
kivant héfokra elémelegiteni. Az ikon kivalasztasaval az elémelegités funkcid bekapcsol, a
kijelzén pedig a kovetkezd Uzenet lesz 1athatd: "Az elémelegités megkezd6dott. Még ne
helyezze be az ételt.” Az ikon ilyenkor villog a kijelzén.

Ha a kivant héfok elérésre kerdlt, az elémelegités befejezddodtt és hangjelzés lesz
hallhato. A hangjelzés barmely gomb érintésével kikapcsolhatd; illetve egy perc elteltével
automatikusan kikapcsol. A kijelzén a kdvetkezd lGizenet jelenik meg: "Az elémelegités
befejez6dott. Kérjlk, helyezze be az ételt.” Nyissa ki a sUté ajtajat. A program ezutan
folytatja az ételkészitést a kivalasztott beallitasokkal.

Ha elémelegités funkcid van bedllitva, a késleltetett inditds funkcid nem hasznalhato.



ETELKESZITESI UZEMMODOK (modelltsl figgden)

FELSO ES ALSO EGO 200
A sUtd aljan és tetején elhelyezett égdk egyenletesen sugarozzak

a hét a sutd belsejébe. A tészta vagy hus csak egyetlen szinten

sUthetd.

D FELSO EGO 150
Csak a sutoétér felsé részén elhelyezett €96 sugarozza a hét. Ez az

égd idedlis az ételek tetejének megpiritasara.

D ALSO EGO 160
Csak a sutétér also részén elhelyezett égé sugarozza a hét. Ez az

ég0 idedlis az ételek alsé részének megpiritasara.

GRILL 240
Csak a nagy grill szett részét képezé grill égéd mUkodik.

Ez az Uzemmod idedlis néhany melegszendvics vagy grillkolbasz

megsutéséhez, vagy kenyérpiritashoz.

NAGY GRILL 240
A felsé égo és a grill égé mukodik. A hét kdzvetlenll a sutd tetején
elhelyezett grill €gé sugarozza. A melegité hatds névelése érde-
kében a felsé égd is aktiv. Ez az tzemmod kisebb mennyiségu
melegszendvics vagy grillkolbasz sttésére, illetve kenyérpiritasra
idealis.
IE GRILL LEGKEVERESSEL 170
A grill ég6 és a ventilator mikodik. Ez a kombinacid idealis husok
grillezésére, valamint nagyobb darab hus vagy szarnyas sttésére egy
szinten. Ez az Uzemmod hasznalhatd gratinirozott ételek elkészitésé-
re vagy az ételek felsé részének ropogdsra sutésére.

FORRO LEVEGO ES ALSO EGO 200
Az alsé €96, a kerek égé és a ventildtor mikodik. Ez az izemmaod

idedlis pizza, szaftos tészta, gyumaolcstortadk, kelt tészta és omlos

tészta sttésére, egyiddben tdébb szinten is.

3D FORRO LEVEGO 180
M A kerek égé és a ventilator mikodik. A sttétér hatso falan elhelye-

zett ventildtor biztositja a forrd levegd folyamatos keringését a sult

vagy a tészta korul. Ez az Gzemmaod idealis hus és tészta sutésére,

egyidében tébb szinten is.

Ao ECO SUTES ® 180
N Ennél az tzemmaodnal az energia-felnasznalds a sttés soran
optimalizalt. Ez az Gzemmodd idedlis husok és tésztdk sutésére.

E ALSO EGO ES LEGKEVERES 180
Ez az Uzemmod idedlis alacsonyabb kelt tésztak sttésére, valamint
gyumolcsok és zoldségek befézésére.

HUSOK AUTOMATIKUS SUTESE - AUTO SUTES UZEMMOD 180
Ennél az Uzemmodnal a felsé égd mukodik, a grill égdvel és a kerek
égdvel kombinalva. Valamennyi tipusy hus sttésére ideélis.

Ez hasznadlatos az energia-hatékonysdg meghatarozasara, az EN 60350-1 szabvany alapjan.
Ennél az Gzemmodnadl a sutd aktudlis hémérséklete nem kerdl kijelzésre, egy specidlis készulék-
mukodési algoritmus és a fennmaradd ho hasznalata miatt.
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IDOZITO FUNKCIOK - IDOTARTAM

Professzionalis izemmaod 00:44 | Az idézitd funkciok az alap Professzionalis
(Pro) és az Auto menUben valaszthatok ki,
a megfeleld ikon megnyomasaval.

Az ételkészités idétartamanak beallitasa
Ebben az tzemmaodban meghatarozhatja a sttd mikddésének
idétartamat (sutési idd). Allitsa be a kivant sttési idét és hagyja
jova a beadllitast. A sttés végének idépontja ennek megfeleléen fog
alakulni.
Az ételkészités folyamatdnak elkezdéséhez nyomja meg a START
gombot. A kijelzén valamennyi kivalasztott bedllitas lathatd lesz.
Az bsszes id6zitd funkcid tordlhetd az idd “O”-ra allitasaval.

E A késleltetett inditas beallitasa
Ebben az Uzemmodban meghatarozhatja az ételkészités
idétartamat (sttési idd) és azt az idépontot, amikor szeretné, hogy
a sUtés befejezddjdn (sttés végének iddpontja). Ugyeljen rd, hogy
az oran pontosan be legyen allitva a napi idé.

Példa:

Aktuadlis id6: dél

Etelkészités idétartama: 2 dra
Etelkészités vége: 18:00

El6szor adllitsa be a sutési iddt (ételkészités iddtartama), ami 2

ora. Az aktualis napi id6 és a sUtési idé 6sszege automatikusan
kijelzésre kerul (14:00 dra).

Ezt kdvetden dllitsa be a SUTES VEGENEK IDOPONTJAT (18:00
ora), majd nyomja meg a START gombot az ételkészitési folyamat
megkezdéséhez. A programora a beadllitdsoknak megfelelden varni
fog az ételkészitési folyamat megkezdésére. A kijelzén a kdvetkezd
Uzenet lesz olvashato: “A program késleltetve van, 16:00 orakor
indul.”

9 Amint a bedllitott idétartam eltelt, a sttd automatikusan kikapcsol (sttés vége).
Hangjelzés lesz hallhatd, ami FIGYELMEZTETES gomb megnyomasaval kapcsolhato ki -
vagy egy perc elteltével kapcsol ki automatikusan.

Néhany perc elteltével a készulék készenléti Gzemmaddba kapcsol. A kijelzédn ismét az
aktualis napi id6 lesz lathato.
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ETELKESZITES TOBB LEPESBEN

Ez az Uzemmod lehetdvé teszi harom kUldnb 6z bedllitds kombinacidjaval egyetlen

sUtési folyamat 6sszedllitasat.

Az étel sajat izlése szerinti elkészitéséhez valaszthat kUlonféle bedllitdsokat vagy

meghatdrozhatja a sutés végét.

Professzionalis tzemméd

Qe 8% [

F&zés tébb lépésben

00h 30m

00:44

Az ételkészités tobb Iépésben ikon
kivalasztdsahoz nyomja meg a megfeleld
jelet a TOVABBI BEALLITASOK (EXTRAK)
menuUben.

A 2. és a 3. 1épés kivalasztasahoz érintse
meg kétszer a kijelz6t.

Egy-egy lépés jovahagyasahoz vagy
torléséhez érintse meg a megfeleld jelet
(lépés neve). .

A sUtd bekapcsoldsdhoz érintse meg a START jelet. A sUtd azonnal mikddésbe 1ép, az 1.
|épésben meghatdrozott bedllitdsokkal. (A valasztott [épés piros szinnel fog vilagitani.)
A bedllitott ételkészitési ido elteltével a masodik, majd a harmadik 1épés kezdddik meg -

amennyiben beadllitdsra kerlltek.

Q" Ha makédés kézben térdini szeretne egy lépést, valassza ki az adott [épést és
érintse meg a kereszt jelet a [épés nevének érintésével. Ez csak azon lépések esetében
lehetséges, amelyek még nem indultak el.
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3. LEPES: AZ ETELKESZITES
FOLYAMATANAK MEGKEZDESE

Az ételkészitési folyamat megkezdése el6tt a START/STOP gomb villog.
A folyamat a START gomb érintésével indithatd el.

Egyes beadllitasok mikoddés kdzben is mddosithatok, a kijelzd érintésével (héfok, sttés
vége, tdbblépéses program).

A tovabbi bedllitasok mddositdsahoz vagy az ételkészités folyamatanak leallitdsahoz

nyomja meg a START/STOP gombot. A kijelzén ekkor a kdvetkezd Uzenet lesz olvashato:
"A program megszakadt. Szeretné leadllitani?”

4. LEPES: AZ ETELKESZITESI FOLYAMAT
VEGE ES A SUTO KIKAPCSOLASA

Firzgpam g Az ételkészitési folyamat végeztével
L megjelenik a menl az ikonokkal. .

Az ételkészités folyamatanak befejezéséhez nyomja meg az ikont.
A Kkijelzén ekkor a fémen jelenik meg.

Etelkészités idétartamanak

meghosszabbitasa

Az ikon érintésével az ételkészités idétartama meghosszabbithato
és beallithatd lesz a sUtés végének Uj idépontja (1dsd az IDOZITO
FUNKCIOK fejezetet).

Hozzdaddas a sajat receptekhez - mentés
Ez a funkcid lehetdveé teszi a kivalasztott beallitasok elmentését a
készUlék memaridjaban és azok késdbbi ismételt hasznalatat.
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A FELHASZNALO ALTAL OSSZEALLITOTT PROGRAMOK ELMENTESE

(SAJAT RECEPTEK)

Sajat receptek

00:45

Valassza ki az ikont és adja meg
a recept nevét, a megfeleld betlk
érintésével. Ha szlUkséges, a nyil
segitségével tordlhet karaktereket.

A beédllitdsok elmentéséhez érintse meg a START/STOP gombot.

9 Kedvenc receptjei, amiket kordbban elmentett a készllék memoaridjaban, barmikor
Ujra betolthetdk és hasznalhatok. A Sajat receptek fémenijében valassza ki a folyamatot

és a beallitasokat.
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5. LEPES: TOVABBI FUNKCIOK / EXTRAK
KIVALASZTASA

A

9 A menUben vald navigaldsdhoz csUsztassa ujjat balra és jobbra.

00:43 | Erintse meg az EXTRAK menit a
"Sajat receptek | Tovabbiak TBeallitasok kivalasztashoz - ezt kdovetden a kijelzd$n
megijelenik az EXTRAK ment tartalma.

N
ﬁ
L

Tovabbiak 21:50,

[ Tisztitas " Melegités " Kiolvasztas

.

a2l =

|
1 ]
a2l
- Nl

Aqua clean

Ez a funkcio a foltok és étel-lerakddasok eltavolitasara szolgal.
Toltson 0.6 liter vizet egy Uvegtalba és helyezze el az alsd
szinten. 30 perc elteltével a sUtd zomancozott falaira lerakddott
ételmaradékok feloldddnak és egy nedves ruha segitségével
kédnnyen letdérdlhetdk lesznek.

A funkciot akkor hasznalja, ha a sttd mar teljesen lehdlt! (Lasd a
Tisztitds ES KARBANTARTAS FEJEZETET.)

Melegités:

A melegités Uzemmodd segitségével a mar elkészitett ételek
melegen tarthatok. Valassza ki az ikont a héfok, valamint a
melegités kezdetének és végének bedllitdasdhoz.

Kiolvasztas

Ennél az tzemmaodnal a levegd az égdk mikddése nélkul kering a
sutétérben. llyenkor csak a ventilator mikoédik. Ez a funkcio idealis
fagyasztott ételek lassu kiolvasztasara (tortak, tészta, kenyér,
zsemle és gyorsfagyasztott gylimolcsok).
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A megfeleld ikon kivalasztasaval meghatarozhatja az étel
tipusat, tdbmegét, valamint a kiolvasztas kezdetének és végének
idépontjat.

A kiolvasztasi ido felénél az ételeket meg kell forditani, fel kell
keverni vagy szét kell valasztani - amennyiben 6ssze voltak
fagyva.

Gyors elémelegités

Akkor hasznalja az elémelegités funkcidt, ha a lehetd
leggyorsabban szeretné a sutdt a kivant hdfokra melegiteni. Ez
az Uzemmaod nem alkalmas fézésre. Ha a sutd héfoka elérte a
bedllitott értéket, az elémelegités befejezd6dott és a sutd kész a
valasztott Uzemmaodban valo ételkészitésre.

Edénymelegités

Ez a funkcid az étkészlet (tdnyérok és csészék) talalas elbtti
melegitésére szolgal - igy az ételek tovabb melegen tarthatok.
A hoéfok bedllitdsahoz, illetve a melegités kezdetének és végének
meghatarozasahoz nyomja meg az ikont.

00:45 | V3lassza ki az ikont és allitsa be az
ételkészitési folyamat végét. A kijelzén
ekkor a fément fog megjelenni.
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GYEREKZAR

A gyerekzar bekapcsoldsdhoz érintse meg a ZAR gombot (kulcs
ikon). A kijelzén ekkor a kovetkezd Uzenet jelenik meg: “Az ajtd
zarva.” A gyerekzar kikapcsoldsdhoz érintse meg ismét a gombot.

Ha a gyerekzar bekapcsolasaval egyidédben nincs bedllitva
idézitett funkcio (csak az ora kijelzése lathato), a sttd nem fog
mukédni.

Ha a gyerekzar egy idézitett funkcio beallitasat kdvetden kerll
bekapcsolasra, a sttd normal médon mikddni fog; ugyanakkor
nem lesz lehetséges a bedllitdsok mddositasa.

Ha a gyerekzar be van kapcsolva, az ételkészitési tzemmaddok
vagy a tovabbi funkciok nem modosithatdk. Csak a fézési / sttési
folyamat szakithatd meg vagy kapcsolhato ki. A gyerekzar a

sUtd kikapcsolasat kdvetden is aktiv marad. Egy Ujabb Uzemmod
bedllitdsahoz a gyerekzarat el6bb ki kell kapcsolni.

SUTO VILAGITAS

A sUtd vildgitdsa az ajtd kinyitdsakor vagy a sutd bekapcsoldsakor
automatikusan bekapcsol.

Ha az ételkészités folyamata befejez&ddott, a vildagitas még tovabbi
egy percig bekapcsolva marad.

A STOPPER BEALLITASA

A stopper a sutd mikddésétdl fuggetlenll is hasznalhato.

A leghosszabb lehetséges beadllitas 10 éra. Ha a beallitott

ido eltelt, hangjelzés lesz hallhato, ami barmely gomb
érintésével kikapcsolhato - illetve egy perc elteltével kapcsol ki
automatikusan.

A vildgitads és a stopper barmikor kivalaszthato, a felsé csik
érintésével.



6. LEPES: ALTALANOS BEALLITASOK
KIVALASZTASA

9 A menUben vald navigaldsdhoz csUsztassa ujjat balra és jobbra.

A Beallitasok menUt annak érintésével
valaszthatja ki.

Besllitasok

00:43 |  Amikor megérinti a kivalasztani kivant
bedllitas sorat, az adott sorban lévé betlk
mérete megnd.

Nyelv

Valassza ki a kijelzdn 1athato szoveg nyelvét.

Idé

A készUlék elektromos haldzatra valod csatlakoztatasat kdvetden,
vagy hosszabb (egy hétnél tovabb tartd) kikapcsolt dllapot utan
allitsa be a napi idét. Allitsa be az ORAT - id6t. Ezt kdvetden az
dra kijelzésének modja is megvalaszthatd, az “IDO” mezdben:
digitalis vagy analég.

Hang

A hangjelzés hangereje akkor modosithato, ha nincs idézitd
funkcid beallitva (csak a napi idé kijelzése lathato). Ebben a
menUben a kdvetkezd opcidk kdzul lehetséges valasztani:
hangeré és hangjelzés idétartama.
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Kijelz6

Ebben a menuben a kdvetkezd bedllitdsokra van lehetdség:
kijelzé fényereje / sdtétités.

Ejszakai izemméd - dllitsa be az idét, amig azt szeretné, hogy a
kijelz6 kikapcsolt dllapotban legyen.

Egyéb beallitasok
A sité vilagitasanak kikapcsolasa;
Visszatérés a gyari bedllitasokhoz.

Aramkimaradast kdvetéen vagy a készilék kikapcsolt dllapota
utan a tovabbi felhasznaloéi beallitasok torlédnek.



A RENDSZEREK (FOZESI
MODOK) LEIRASA ES FOZESI
TABLAZATOK

Ha az elkésziteni kivant ételt nem taldlja a fézési tablazatban, keressen egy hozza
hasonlo ételt. A kijelzett informacio egy szinten vald fézésre vonatkozik.

Egy javasolt héfok-tartomany van megjeldlve. Kezdje az alacsonyabb h&éfok-beallitassal
és ndvelje, ha ugy latja, hogy az étel nem pirul eléggé.

A fézésiiddtartama hozzavetdleges becsult érték, és bizonyos feltételek figgvényében
valtozhat.

A * jeldlés azt jelenti, hogy a valasztott fézési modnal a sutét eld kell melegiteni.

Csak akkor melegitse elé a sutdt, ha a recept vagy a hasznalati utasitas tablazatai
alapjan szukséges. Az Ures sUtd melegitése sok energiat igényel. igy példaul sok energia
megtakarithatd azzal, ha tébbféle tésztat vagy tébb pizzat kdzvetlenll egymas utan
sUtlink és nem kell a sUtdt tdbbszor eldémelegiteni.

Hasznaljon soétét, fekete szilikonnal bevont vagy zomancozott tepsiket, mert ezek jol
vezetik a hét.

Ha sttédpapirt hasznal, tgyeljen ra, hogy az magas h&éfokon is héallo legyen. Nagyobb
darab hus vagy tészta sttésekor nagy mennyiségl géz képzddhet a sttdben, ami az
ajton csapodik le. Ez természetes jelenség, ami nem befolydsolja a készUlék mUkoddését.

A fézés végeztével tordlje at az ajtot és az ajtod Uvegét.

A sUtés vége elétt korulbelul 10 perccel kapcsolja ki a készuléket, igy energiadt takarithat
meg a hé kihasznalasaval (ez nem vonatkozik a mikrohulldmmal mikdédd Gzemmaodokra).

Ne hltse az ételt a zart sGtdben a kondenzacid (para) megeldzése érdekében.
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FELSO ES ALSO EGO

e

Hus slitése:

-

A sUté aljan és tetején elhelyezett égdk
egyenletesen sugarozzak a hét a sutd

belsejébe.

Hasznaljon zomancozott, edzett Giveg, agyag, vagy ontdttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbdl készult edények nem megfeleldek, mert erdsen visszaverik a hét.

A sUtés soran 6ntsdn a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa
meg a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssult

Sertés lapocka
Sertés rolad
Fasirt

Marhasult
Bélszin, jol atsult
Borju rolad
Barany pecsenye
Nyul pecsenye

Szarvascomb

1500
1500
1500
1500
1500
1000
1500
1500
1500
1500

NN NN NN DN NN

190-200
190-200
190-200
200-210
190-210
200-210
180-200
190-200
190-200
190-200

120-130
120-140
120-140
60-70
120-140
40-60
90-120
100-120
100-120
100-120

Parolt hal

30
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Tészta sltése

Csak egy szintet hasznaljon, és sotét szinl tepsiben stssén. Vildgos szinl tepsi
haszndlata esetén a tészta kevésbé sul &t, mert az ilyen edények visszaverik a hot.

A tepsiket mindig a racsra tegye. Ha a stutéhoz tartozo tepsit hasznalja, vegye ki a racsot.
A sUtd eldmelegitése esetén a sutési ido rovidebb lesz.

Zo6ldségfelfujt 2 190-200 30-35
Edes felfujt 2 190-200 30-35
Zsemle * 2 200-220 30-40
Kenyér * 2 180-190 50-60
Fehér kenyér * 3 180-190 45-55
Hajdina kenyér * 3 180-190 45-55
Teljes kiorlést kenyér * 3 180-190 45-55
Rozskenyér * 3 180-190 45-55
Tonkoly kenyér * 3 180-190 45-55
Dios kalacs 2 180 55-60
Piskota torta * 3 160-170 25-30
Turds kalacs 2 170-180 65-75
Cupcake 3 170-180 25-30
Aprosttemeény leveles tésztabol 3 200-210 25-30
Kaposztas pirog 3 200-210 25-30
Gyumolcstorta 3 140-190 90

Habcsok 3 90 120

Bukta (Buchtel) 2 170-180 30-35
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Megsiilt a stitemény? » SzUrjon a tésztaba felllrdl egy fa fogpiszkaldt vagy egy
villdt. Ha nem tapad ra a tészta, amikor kihtzza, akkor mar
megsult.

» Kapcsolja ki a sutét és hasznalja ki a fennmaradd hét.

Osszeesett a tészta? * Ellendérizze a receptet.
» Kovetkezd alkalommal hasznaljon kevesebb folyadékot.
+ Ugyeljen a keverés idétartamara, amikor kis mixert,
habverét hasznal.

A tészta alja tul vildgos?  « Hasznaljon sétét szinl tepsit.

* Helyezze a tepsit egy szinttel lejjebb és kapcsolja be az
alsé égoét a sttés vége felé.

A nedves toltelékkel « Allitsa a stutét magasabb héfokra és stisse hosszabb ideig
toltott sitemény nem a tésztat.
sult at?

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.
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NAGY GRILL, GRILL ]

(7 Ha a nagy grillen grillez ételeket, a felsé égd
és a stutotér felsd részén taladlhatd grill égé
mUkodik.

Ha normal (nem nagy) grill funkcioéval
grillez, csak a grill égé (a nagy grill szett

%{L JJ 9 egy része) fog mukoddni.
\S Z

Jf—

Melegitse eld az infravords (grill) égét 5 percig.

Feltgyelje a sttés teljes folyamatat, mert a magas héfok miatt a hids gyorsan megéghet.
A grillezés idedlis kolbaszok, husszeletek és halak (steak, szeletek, lazacsteak vagy filé,
stb.) ropogdsra sttésére - zsirszegény modon, vagy kenyér piritasara.

Amikor kdzvetlenll a racson grillez, kenje meg a racsot olajjal, hogy a hus ne tapadjon ra
és a negyedik szintre helyezze be a stutédbe. Az elsé vagy a masodik szintre tegye be ald a
csepp talcat. Amikor tepsiben [évé ételeket grillez, Ugyeljen rd, hogy elegendd folyadék
legyen alatta, hogy ne égjen oda. Sutés kdozben forditsa meg a hust.

A grillezést kdovetden tisztitsa meg a stUtdt, a tartozékokat és az eszkdzdket.

Grillezési tablazat - kis grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 4 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 4 240 18-22
Husszeletek / darabok 180 g / darab 4 240 20-22
Grillkolbasz 100 g / darab 4 240 11-14
PIRITOTTKENYER
Piritott kenyér / 4 240 3-4
Melegszendvics / 4 240 5-7
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Grillezési tablazat - nagy grill

Beefsteak, véres 180 g / darab 4 240 14-16
Beefsteak, jol atsult 180 g / darab 4 240 18-21
Sertéstarja szeletek 180 g / darab 4 240 19-23
Husszeletek / darabok 180 g / darab 4 240 20-24
Borjuszelet 180 g / darab 4 240 19-22
Grillkolbasz 100 g / darab 4 240 n-14
Léncshus (Leberkase) 200 g / darab 4 240 9-15

Lazacszeletek/filé 600 3 240 19-22
6 szelet fehér kenyér / 4 240 1.5-3
4 szelet kevert lisztbdl / 4 240 2-3
készult kenyér

Melegszendvics / 4 240 3.5-7

Amikor tepsiben 1évé ételeket grillez, Ugyeljen ra, hogy elegendd folyadék legyen alatta,
hogy ne égjen oda. SUtés kdozben forditsa meg a hust.

Ha pisztrangot sut, tordlje a halat szdrazra egy papirtodrld segitségével. Szorjon a
belsejébe fliszereket, majd kenjen ra kivulrél olajat és helyezze a racsra. Ne forditsa meg
grillezés kozben.

A grill (infravoros) égé hasznalata kézben tartsa mindig zarva a
sté ajtajat.

A grill ég6, a racs és a tobbi eszk6z igen felforrésodhat grillezés
koézben, ezért haszndljon mindig védékesztylit és husfogd
csipeszt.



GRILL LEGKEVERESSEL

és tippeket.)

Kacsa * 2000 2
Sertéssult 1500 2
Sertéstarja 1500 2
Sertéscomb 1000 2
Fél csirke 600 2
Csirke 1500 2

Pisztrang* 200 g/darab 2

150-170
160-170
150-160
150-160
180-190

210

170-180

Ennél a mikodési modnal a grill égd és a
ventildtor mUkodik egyiddben. Idedlis hus,
hal és zoldség grillezésére.

(Lasd a GRILL tzemmodnal leirt funkciokat

80-100
60-85
120-160
120-140

25 (egyik oldal)
20 (masik oldal)

60-65

45-50
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FORRO LEVEGO ES ALSO EGO D

Etel Szint (alulrdl)
Turos kalacs, omlos 2
tészta

Pizza *

Quiche Lorraine, omlds
tészta

Almas kalacs, kelt tészta 2

Almas rétes, rétestészta

36
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Az also égd, a kerek égd és a forrd levegd
ventildtor mUkodik. Idedlis pizza, almas pite
és gyumolcstorta készitésére.

(Lasd a FELSO ES ALSO EGO Uzemmaodnal
leirt funkciokat és tippeket.)

Héfok (°C) Sitési id6 (perc)
150-160 65-80
200-210 15-20
180-200 35-40
150-160 35-40
170-180 45-65



Sités husszondaval (modelltdl fliggden)

Ennél az Uzemmodnal az étel kdzepén elérni kivant héfokot allitsa be. A sttd addig
mUkodik, amig az étel belsejében elérésre nem kerull a bedllitott héfok. A maghdmeérséklet
mérése a husszondaval torténik.

Tavolitsa el a fém fedelet (a konnektor
a sutd jobb oldali faldanak elsé részén, a
fels® sarokban talalhato).

Csatlakoztassa a husszonda

N villdsdugojat a konnektorba és szurja
bele a szondat az ételbe. (Ha barmilyen
idézitd funkcid aktiv volt, az torldédni fog).

| Y
S

N\

Valassza ki az Uzemmodot (alsd égd és
ventilator).

A gyarilag bedllitott héfok és a szonda héfoka lesz 1athato a kijelzén.
Erintse meg a START gombot.

37
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A sUtés sordn az emelked® magh&dmeérséklet lesz Iathatd a kijelzén (a kivant
maghdémeérséklet a sutési folyamat sordan modosithato).
Amikor a beadllitott maghdmérséklet elérésre kerll, a sttési folyamat leall.
Hangjelzés lesz hallhatd, ami barmely gomb érintésével kikapcsolhato. Egy perc
elteltével a hangjelzés automatikusan kikapcsol és a kijelzén az 6ra jelenik meg.

A sUtési folyamat befejezését kdvetden helyezze vissza a fém fedelet a husszonda
konnektoraba.

Csak a slitéhoz valé hiusszondat hasznalja.

Ugyeljen ra, hogy a szonda ne érjen az ég6héz siités kdzben.
A sutési folyamat végén a szonda igen forré lesz. Legyen
elévigyazatos az égési sériilések elkerililése érdekében.
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FORRO LEVEGOH

A kerek égd és a ventilator mikodik. A sttd
hatso falan elhelyezett ventiladtor biztositja
a forrd levegd folyamatos keringetését a
sult vagy a tészta korual.

Hus sltése:
Hasznaljon zomancozott, edzett Giveg, agyag, vagy ontodttvas talat vagy tepsit. A
rozsdamentes acélbdl készult edények nem megfeleldek, mert erdsen visszaverik a hét.

A sUtés sordn dntson a tepsibe elegendd folyadékot, hogy a hus ne égjen le. Forditsa
meg a hust a sttés kdzben. A sult szaftosabb lesz, ha sttés kdzben lefedi az edényt.

Sertéssult, béros 1500 2 170-180 140-160
Sertés oldalas 1500 2 170-180 120-150
Csirke, egész 1200 2 180-190 60-80

Kacsa 1700 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-170 180-220
Csirkemell 1000 2 180-190 70-85

Toltott csirke 1500 2 170-180 100-120

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.
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Tészta sltése

Elémelegités javasolt.

A kekszek és aprostutemények lapos tepsiklben egyszerre tobb szinten is stthetdk (2. és
3.szint).

Ugyeljen rd, hogy a sutési idd kulonbozd lehet akkor is, ha egyszerre helyezte be a
tepsiket. A felso tepsiben elhelyezett kekszek gyorsabban készulhetnek el, mint az
alsoban lévok.

A tepsiket mindig a racson helyezze el. Ha a sttéhoz tartozo tepsit hasznalja, vegye

ki a radcsot. Az egyenletes sllés érdekében Ugyeljen ra, hogy a stitemények azonos
vastagsaguak legyenek.

Kalacs 2 150-160 45-60
Piskota tészta 2 150-160 25-35
MorzsasUtemeény 2 160-170 25-35
GyUumodlcstorta, piskota tésztabol 2 150-160 45-65
Szilvas kalacs 2 150-160 35-60
Piskotatekercs* 2 160-170 15-25
Gyumolcstorta, omlos tészta 2 160-170 50-70
Challah (fonott élesztés kalacs) 2 160-170 35-50
Almas rétes 2 170-180 40-60
Pizza * 2 190-210 25-45
Keksz, omlos tészta * 3 150-160 15-25
Keksz, nyomozsakbol * 3 150-160 15-28
Aprosttemény, kelt tésztabol 3 170-180 20-35
Aprostutemény, leveles tésztabol 3 170-180 20-30
Aprosttemeény, krémmel toltot 3 180-190 25-45

Almas és turds rétes 3 170-180 50-70
Turétorta g 160-170 65-85
Pizza 3 170-180 20-30
Sult burgonya, sttésre 3 170-180 20-35
eldkészitett *

Krokett, sttésre el®készitett 3 170-180 20-35
Joghurt 3 40 240



ECO SUTES Gi
p

A kerek égd és a ventilator mikodik. A sttd
hatso falan elhelyezett ventiladtor biztositja
a forrd levegd folyamatos keringetését a
sult vagy a tészta korual.

Sertéssult, 1 kg 3 190 140-160
Sertéssult, 2 kg 3 190 150-180
Marhasult, 1,5 kg 3 200 120-140

Egész hal, 200 g/darab 3 190 40-50
Halfilé, 100 g/darab 25-35

[N}
N
o
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Nyomott sutemeény* 3 170 20-25
Kis cupcake % 180 25-30
Piskotatekercs % 180 1525
GyUmolcstorta, omlds sutemény 3 180 55-65
Gratinirozott burgonya 3 180 40-50
Lasagne 3 190 40-50
Sult hasabburgonya, 1 kg 3 210 25-40
Csirkemell-érmeék, 0.7 kg 3 210 25-35
Rantott halszeletek, 0.6 kg 3 210 20-30

A mély tepsit ne tegye az elsé szintre.

4
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ALSO EGO ES VENTILATOR ]

Ez az Uzemmod alacsonyabb kelt tésztak
sUtésére, valamint gylimolcs és zdldség
befézésére ideadlis. Hasznalja alulrdl a
masodik szintet és viszonylag lapos
tepsit, hogy a forrd levegd szabadon
keringhessen az étel felsé része korul.

Eper 2 180 20-30
Magos gylmolcsdk 2 180 25-40
GyUumolcspép 2 180 25-40
Savanyu uborka 2 180 25-40
Bab/sargarépa 2 180 25-40
BEFOZES

Készitse eld a befdzni kivant élelmiszereket és az Uvegeket a szokdsos mddon.
Hasznaljon gumi tomitégylrlvel és Uveg fedéllel elldtott befdttes Uvegeket. Ne
hasznaljon csavaros vagy fém fedelll beféttes (vegeket, sem fém edényeket. Ugyeljen
ra, hogy az Uvegek azonos méretliek legyenek, ugyannyi legyen a tartalmuk és szorosan
le legyenek zarva.

Toltson 1liter forrd vizet a mély tepsibe (kb. 70°C) és helyezzen a tepsibe 6 db 1 literes
beféttes Uveges. Tegye a tepsit a sttdbe, a masodik szintre.

A befézés soran figyelje a bef6ttes Uvegeket és csak addig fézze a gylumolcsdket és a
z6ldségeket, amig a folyadék forrni nem kezd - az elsé buborékok megjelenéséig az elsd
beféttes Uvegben.



Eper 6x11 40-55 kikapcsolni 25
Magos gyumolcsodk 6x11 40-55 kikapcsolni 30

GyUumolcspuré 40-55 kikapcsolni

SavanyUu uborka 6x11 40-55 kikapcsolni 30
Bab, sadrgarépa 6x1 | 40-55 120°C, 60perc 30

<
M
~
o
o)
~



7gL06¥

HUS AUTOMATIKUS SUTESE - AUTO SUTES UZEMMOD

Az Auto Sutés Uzemmod esetében a felsd
egd mukodik, kombinalva a grill égdével
és a kerek égdével. Ez az Uzemmod idedlis
minden tipusu hus sttésére.

Ha kodzvetlenll a racson grillez, kenje meg olajjal, hogy a hus ne tapadjon ra és a
harmadik szinten helyezze el. Tegyen be egy csepp-talcat a masodik szintre. Ha a hust
tepsiben suti, a masodik szintre helyezze be a tepsit.

Marha bélszin 1000 3 190-210 45-55 5I5=75"
Csirke, egész 1500 3 170-190 60-70 85-90
Csirke, egész 2000 3 170-190 90-10 85-90
Pulyka 4000 3 160-180 150-180 85-90
Sertéssult 1700 3 150-170 100-120 70-85
Fasirozott 1000 3 160-180 70-80 75-80
Borju 1000 3 170-190 100-120 55-75
Barany 1000 3 170-190 50-60 70-80
Szarvas 1000 3 170-190 55-65 70-80
Hal 1000 3 160-180 35-55 75-85

* véres = 55-60 °C; kdzepesen atsult = 65-70 °C; jol atsult = 70-75 °C
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KARBANTARTAS & TISZTITAS

Ne felejt el kihtizni a készllék villasdugoéjat a konnektorbdl és
hagyja kihtilni a késziiléket.

Gyerekek medgfelelé felligyelet nélkil nem végezhetik a
késziilék tisztitasat vagy karbantartasat.

Aluminium feliiletek

Az aluminium fellleteket tisztitsa specidlisan ilyen fellletekhez készult, nem surold
hatdsu, folyékony tisztitoszerrel. Tegyen a tisztitdszerbdl egy kicsit egy nedves ruhara és
tisztitsa meg a felUletet. Ezt kdvetden Oblitse at a felllletet vizzel. Ne tegye a tisztitdszert
kdzvetlentl az aluminium felUletre.

Ne hasznaljon surold hatdsu tisztitdszereket vagy szivacsokat.

Megjegyzés: A feltletnek nem szabad érintkeznie a sUtétisztitd spray-vel, mert az 1athatd
és Orok sérulést okozhat rajta.

A burkolat rozsdamentes acél el6lapja

(modelltél fuggden)

A fellUletet kiméld oldattal (szappanhab) és puha szivaccsal tisztitsa, ami nem
karcolja meg a felUletet. Ne hasznaljon surold hatdsu szert vagy olddszert tartalmazo
tisztitdszert, mert ezek kart okozhatnak a fellletben.

Lakkozott felliletek és miianyag részek

(modelltél fuggden)

A gombokat, az ajtok fogantyuit, a matricakat és az adattablakat ne tisztitsa
suroldszerekkel vagy surold segédeszkdzdkkel, illetve alkohol-alapu tisztitoszerekkel
vagy alkohollal.

A foltokat azonnal tavolitsa el, puha rongy és egy kis viz segitségével, hogy ne
kdrosodjék a felllet.

Hasznalhat az ilyen felUletekre vald specidlis tisztitoszereket és segédeszkdzdket is, a
gyarto utasitasainak megfelelden.

Az aluminium boritadsu fellleteknek nem szabad érintkeznitk a sUtétisztitd spray-vel,
mert az ladthatd és 6rok sérulést okozhat rajtuk.
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HAGYOMANYOS SUTOTISZTITAS

A makacs szennyezddések eltdvolitdsara hasznalhatja a hagyomanyos sutétisztitasi
folyamatot (tisztitdszer vagy sUtétisztitd spray hasznalata). llyen tisztitast kdovetden
mossa le alaposan a tisztitdszerek maradvanyait.

A sUtdt és tartozékait minden egyes hasznalatot kdvetden tisztitsa meg, megeldzendd,
hogy a szennyez&dések rdégjenek a fellletre. A zsiradék eltavolitdsanak legegyszerlbb
modja a meleg szappanhab hasznalata, amikor a stitd még meleg.

A makacs szennyezddések és a korom eltavolitdsdra hasznaljon hagyomanyos
sUtétisztitd szert. Oblitse at alaposan a fellleteket tiszta vizzel, igy eltdvolitva a
tisztitdszer maradvanyait.

Soha ne hasznaljon erds tisztitdszereket, suroldszereket, surold hatasu szivacsokat,
folteltavolité vagy rozsdaoldd szereket, stb.

A tartozékokat (tepsik, racsok, stb.) forrd viz és megfeleld tisztitdszer segitsgével
tisztitsa.

A sUtd, a sutdtér és a tepsik specidlis zomancbevonattal vannak ellatva, a sima

és ellenallo felllet biztositdsa érdekében. Ez a specidlis bevonat megkdnnyiti a
szobahdmeérsékleten valo tisztitast.
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AZ AQUA CLEAN FUNKCIO HASZNALATA
A SUTO TISZTITASAHOZ

Toltson 0.6 liter vizet egy Uvegtalba és helyezze el az alsd szinten.

Tovébbiak 21:50, A fémenuben valassza ki az "Extra/Tovabbi
| Tisztitas TMelegites TKiolvasztas funkciodk” opciodt, majd valassza ki az Aqua
Clean ikont.

Nyomja meg a START gombot.

9 30 perc elteltével a sUtd zomancozott falaira lerakddott ételmaradékok feloldddnak
és egy nedves ruha segitségével kdnnyen letdrdlhetdk lesznek.

e Az Aqua Clean funkciot akkor hasznalja, ha a sité mar teljesen
lehdilt.
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A tartozékok és a siité tisztitasa

A pirolitikus program alkalmanként a pirolitikus tepsik és racsok (l&dsd A suté tartozékai)
tisztitdsara is haszndlhatd. Hasznalat utan tisztitsa meg ket forrd viz és mosogatdszer
segitségével, majd torolje at és helyezze dket a sUtdbe, a 2. vagy a 3. szintre. Ne
helyezzen tepsit vagy racsot az 1. szintre.

A pirolitikus tisztitds soran a stUtdtérbe helyezett tepsik és a rdcsok részben
elszinezé6dhetnek és veszithetnek fénytUkbdl.

Ne prébalja kinyitni a stté ajtajat az automatikus tisztitasi
folyamat kézben. A program ilyen esetben megszakadhat.
Egésveszély!
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A SINEK KIVETELE ES TISZTITASA

A sinek tisztitdsdra csak hagyomanyos tisztitoszereket hasznaljon.

1 Lazitsa ki a csavarokat.

Huzza ki a sineket a suté faldban lévé
lyukakbol.
A tisztitast kdvetéen csavarhuzo segitségével rogzitse ismét a
csavarokat.
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A SUTOTER FELSO RESZENEK TISZTITASA

A felsé grill égd lehajthato, igy lehetdveé teszi a sUtdtér felsd részének kdnnyebb tisztitasat.
A sUté tisztitdsa eldtt vegye ki a tepsiket, a racsot és a sineket a sttétérbdl.

= A grill égé eltdvolitasahoz lazitsa ki
. | ; a SULSLEr felsd részén eldl talalhatd

csavart.

Soha ne hasznalja a grill égét lehajtott
allapotban.

Aramtalanitsa a késziiléket.

Az égbének hidegnek kell lennie; ellenkezé esetben égésveszély
all fenn.
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A SUTO AJTAJANAK ELTAVOLITASA ES
VISSZAHELYEZESE

El&szor nyissa ki teljesen az ajtot
(amennyire lehet).

2 Enyhén emelje meg a zZsanértartdkat és
huzza az ajtét maga felé.

Lassan csukja be az ajtot, 45 fokos
sz6gig (a teljesen bezart ajtdhoz
viszonyitva). Ezutdn emelje felfelé az ajtot

és huzza ki.

9 Az ajtod visszahelyezéséhez ismételje
meg a fenti Iépéseket forditott sorrendben.
Ha az ajtdé nem nyilik vagy nem zardodik
megfelelden, ellendrizze, hogy a zsanérok
vajatai megfelelden illeszkednek-e a
zsanértartokhoz.

Az ajté visszahelyezése soran mindig ellenérizze, hogy

a zsanér-rogziték megfelel6en vannak-e elhelyezve a
zsanértartokban - csak igy el6zheté meg az erés rugéhoz
rogzitett f6 zsanér hirtelen bezarédasa. Ha a f6 rugoé beszorul,
fennall a sériilésveszély.

)
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FINOM AJTONYITAS (modelitsl fuggden)
A sUtd ajtaja egy olyan rendszerrel van felszerelve, ami csillapitja az ajtonyitas erejét, 75
fokos szognél kezdve.

FINOM AJTOZARAS (modelltsl fliggden)

A sUtd ajtaja egy olyan rendszerrel van felszerelve, ami csillapitja az ajtd zarasanak erejét,
75 fokos szégnél kezdve. EgyszerU, csendes és finom ajtozarast tesz lehetdvé. Egyetlen
finom nyomas (a zart ajto poziciojahoz képest 15 fokos szdgben) elegendd ahhoz, hogy
az ajtdo automatikusan és puhan bezarddjon.

Ha az ajté zarasakor kifejtett eré tul nagy, a rendszer hatasa
cso6kken vagy biztonsagi okokbdl a rendszer mellézésre keriil.

AJT()ZAR (modelltél fuggden)
Az ajtdzarat Ugy nyithatja ki, ha finoman jobbra tolja hUvelykujjaval, mikdzben az ajtot
kifelé huzza.

When the oven door is closed, the door lock automatically
returns to the initial position.
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A SUTOAJTO UVEGENEK ELTAVOLITASA
ES VISSZAHELYEZESE

A sUtéajto Uvege belllrdl is tisztithato, de elészor el kell tavolitani. Vegye le a sUtd ajtajat
(lasd “A suté ajtajanak eltavolitasa és visszahelyezése” részt).

=

\

Emelje fel enyhén az ajtd jobb és bal
oldalan elhelyezett rogzitdket (1-es
jeldlés a rogzitén) és huzza elfelé Sket az

Uveglaptdl (2-es jeldlés a rogzitén).

Tartsa az ajtd Uveglapjat az alsd

sarkanal fogva; enyhén emelje meg,
hogy mar ne érintkezzen a régzitdvel és
emelje ki.

A harmadik Uveglap (csak egyes

modelleknél) eltdvolitdsahoz emelje azt
egy Kicsit felfelé, majd vegye ki. Tavolitsa el
az Uveglapokon lévé gumi tdmitéseket is.

9 Az Gveglapok visszahelyezéséhez
kdvesse a fenti Iépéseket ellentétes
sorrendben. Az ajton és az Uveglapokon
v jeldléseknek (félkor) fednitk kell
egymast.
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AZ 12Z0O CSEREJE

Az izzo6 fogydeszkdz, igy arra nem vonatkozik a garancia. Izzécsere eldtt tavolitsa el a
tepsiket, a racsot és a sineket.

Hasznaljon Phillips (csillag) csavarhuzot.
(Halogén izzo: G9, 230 V, 25 W)

Egy lapos csavarhuzo segitségével
lazitsa ki az izzd fedelét és vegye le.

MEGJEGYZES: Ugyeljen ra, hogy ne sértse
meg a zomancot.

2 Vegye ki a halogén égét.

Az égési sérllések elkerllése érdekében
hasznaljon véddkesztyt.
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HIBAELHARITASI TABLAZAT
[ T

Aramtalanitsa a készuléket néhdny percre (vegye ki
a biztositékot vagy kapcsolja ki a fékapcsoldt), majd
csatlakoztassa Ujra a készuléket és kapcsolja be.

Hivjon szerel&t.

Az izzocsere folyamatanak leirdsa a Tisztitds és
karbantartas résznél talalhato.

Megfeleld héfokot és Uzemmaodot valasztott? A sutd
ajtaja be van zarva?

* Hiba merdult fel az elektronikus modul mikoédeésében.
Aramtalanitsa a készuléket néhany percre. Ezutan
csatlakoztassa Ujra és allitsa be a napi idét.

* Ha a hibalzenet tovabbra is lathato, hivjon szerelét.

Ha a hiba a fenti tandcsok kiprobalasat kovetden is fennall, hivjon
szerel6t. A készulék nem megfeleld csatlakoztatdsabdl vagy
hasznalatabol eredd javitdsok vagy egyéb garancidlis kdovetelések
nem képezik a garancia targyat. llyen esetekben a felhasznalo kell,
hogy viselje a javitas koltségeit.

Javitas el6tt aramtalanitsa a készuléket (vegye ki a biztositékot
vagy htzza ki a villasdugét a fali konnektorbdl).
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HULLADEK-KEZELES

A készUlék csomagoldsa kornyezetbaradt anyagokbdl készult,
amelyek a kdrnyezet veszélyeztetése nélkul Ujrafeldolgozhatodk,
raktarozhatok, illetve megsemmisithetdk. A csomagoldanyagok
ennek megfelelden vannak jeldlve.

A készUléken, vagy a csomagoldsan lathato jelodlés arra utal, hogy
a terméket nem szabad normal haztartasi hulladékként kezelni,
hanem a megfeleld, elektromos és elektronikus készulékek
feldolgozasara kijeldlt gyljtéhelyen kell leadni.

A termék megfelel® modon torténd kezelésével megeldzhetdk
azok a kornyezet és emberi egészség vonatkozasaban
esetlegesen fellépd negativ hatdsok, amelyek a készulék nem
megfeleld kezelése kdovetkezmeényeként jelentkeznének. A termék
kezelésére és feldolgozasara vonatkozo részletes informaciokért
vegye fel a kapcsolatot a helyi 6nkormanyzat hulladékkezelésért
felel$ szolgalataval, a hulladékkezeld kdzponttal vagy az Uzlettel,
ahol a terméket megvasarolta.

Fenntartjiuk @ modositdsok €s hibak jogat a haszndlati utasitdasban.
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TESZTFOZES

Az ételek az EN 60350-1 szabvanynak megfeleléen kerlltek tesztelésre.

Hagyomanyos siités

Etel Kiegészité Szint Uzemméd Héfok Siitési id6é
(alulrél) (°C) (perc)
‘o 2 Lapos, N
Aprosutemeny o 4ncozott 3 © 140-150 25-30
- egy szinten tepsi
e p Lapos, N
Aprosttemeny o dhcozott 2653 © 140-150 25-30
- két szinten )
tepsi
Aprostutemény  Lapos, @D
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