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Elektromos siito

Tisztelt Vasarlonk! E]E Koszonjlk vasarlasat. Bizunk benne, hogy hamarosan
megbizhatonak fogja talalni termékeinket. A késziilék
egyszeriibb hasznalatanak érdekében mellékeltiik ezt

a koénnyen értheté hasznalati utasitast.

A hasznalati utasitas segitségére lesz a készulék
megismerésében. Kérjlk olvassa at figyelmesen a készllék elsé
hasznélata elétt.

Keérjik gy6z6djon meg rola, hogy a késziilék sértetlen allapotban
érkezett-e meg Onhéz. Amennyiben széllitasi sériilést vesz
észre, vegye fel a kapcsolatot az értékesitével vagy a terileti
raktarral, ahonnan az arut szallitottak. A telefonszamot megtalalja
a szamlan vagy a szallitélevélen. Sok 6rémet kivanunk Uj
haztartasi késziléke hasznalata soran!

Csatlakoztatasi A késziiléket a mellékelt utasitasok »Az elektromos halozatra

utasitasok torténd csatlakoztatas« részében foglaltaknak, illetve az
érvényes elbirasoknak és szabvanyoknak megfeleléen kell
csatlakoztatni.

A csatlakoztatast csak szakember végezheti.

Adattabla A készilék alap-adatait tartalmazo tabla a stté széléhez van
er@sitve és akkor lathatd, ha kinyitjuk a sité ajtajat.
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Biztonsagi
figyelmeztetések

* A nyolc éven fellli gyerekek, valamint a csdkkent fizikalis,
érzékszervi és szellemi képességekkel biré személyek,
illetve azok, akik nem rendelkeznek megfeleld tudassal
és tapasztalattal, a készlléket csak megfelel6 felligyelet
mellett hasznalhatjak, vagy abban az esetben, ha megfelel6
utmutatast kaptak a készulék biztonsagos hasznalatat illetéen
és megértették a készulék hasznalataval jaré veszélyeket.

Ne engedjuk a gyerekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel.
Ne engedjuk, hogy a gyerekek felugyelet nélkul tisztitsak a
készuléket, illetve karbantartasi munkakat végezzenek rajta.

+ FIGYELMEZTETES: A késziilék és bizonyos részei hasznalat
kézben erésen felmelegedhetnek. Ugyeljen ra, hogy ne érjen
hozza a flitéelemekhez. A 8 évnél fiatalabb gyerekeket allandé
felugyelet alatt szukséges tartani.

» Csak a sutéhoz ajanlott husszondat hasznalja.

+ FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elétt gy6z6djdn meg
rola, hogy a készulék aramtalanitva van-e, igy elkerulheti az
aramutés veszélyét.

» A sut6jatd Uvegének tisztitasara ne hasznaljon erés
tisztitoszereket vagy éles fém kapardt, mert ezek megsérthetik a
felUletet. Az ilyen sérulések miatt az Gveg el is torhet.

* A készulék tisztitasara ne hasznaljon géztisztitdt vagy
nagynyomasu tisztitot, mert ezek hasznalata aramutést okozhat.

» Akészulék nem vezérelhet6 kilsé programdraval vagy specialis
tavvezeérlovel.

Figyelmeztetések

» Akészilék csatlakoztatasat csak a szerviz vagy arra felhatalmazott szerel6 végezheti el.

» Akészilléken végzett nem szakszer(i bevatkozasok vagy javitasok esetén fennall a komoly
sérilések, illetve a készulék karosodasanak veszélye. A javitasokat csak a szerviz, vagy arra
felhatalmazott szerel6 végezheti el.

+ Ha a készulék kbézelében allé6 mas készulékek csatlakozo kabelei becsipédnek a suté ajtajaba,
megsérilhetnek és rovidzarlatot okozhatnak. Ezért tgyeljink ra, hogy az egyéb készllékek
csatlakozo kabelei megfeleld tavolsagra legyenek.
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A készUlék kizardlag fézési célokra szolgal, ne hasznalja semmilyen egyéb célra, pl. helyiségek

melegitésére.

+ Legyen kuléndsen eldévigyazatos, ha a sttében készit ételt. A magas hémérséklet miatt a tepsik,
aracs és a sité belsé tere igen felforrosodhat, ezért hasznaljon védékesztydt.

+ A st6 falait ne fedje be aluféliaval és ne tegyen tepsiket a siitd aljara. Az alufélia akadalyozza a
levegd aramlasat a sutében, gatolja a siitést és tonkre teszi a zomancot.

+ Asutd ajtaja miikddés kozben erésen felmelegedhet. A nagyobb biztonsag érdekében egy
harmadik Uveg is beépitésre kerllt, ami csOkkenti a sitdajtd kilsé tdvegének hémérsékletét
(csak egyes modelleknél).

» Az ajtd csukldpantjai tulterhelés esetén karosodhatnak. Soha ne helyezzen nehéz edényeket

a nyitott sutdajtéra, illetve ne tamaszkodjon ra a sité belsejének tisztitasakor. A sutd tisztitasa

elétt tavolitsa el az ajtot (lasd A sutd ajtajanak eltavolitasa és visszahelyezése fejezetet). A nyitott

ajtéra nem szabad ralépni vagy ralini (gyerekek).

kezelheté haztartasi hulladékként. Ehelyett a terméket el kell szallitani az elektromos

és elektronikai késziilékek Ujrahasznositasara szakosodott megfelelé begyiijtd

helyre. Azzal, hogy gondoskodik ezen termék helyes hulladékba helyezésérdl, segit
megelbzni azokat, a kdrnyezetre és az emberi egészségre gyakorolt potencialis kedvezétlien
kovetkezményeket, amelyeket ellenkezé esetben a termék nem megfelel6 hulladékkezelése
okozhatna. Ha részletesebb tajékoztatasra van sziiksége a termék ujrahasznositasara
vonatkozéan, kérjiik, Iépjen kapcsolatba a helyi onkormanyzattal, a haztartasi hulladékok
kezelését végzo szolgalattal vagy azzal a bolttal, ahol a terméket vasarolta.

ﬁ A terméken vagy a csomagolason talalhaté szimbolum azt jelzi, hogy a termék nem

A késziilék rendeltetése A késziilék hagyomanyos, haztartasban valo ételkészitésre vald
és nem hasznalhaté mas célokra. Az egyes hasznalati médok
részletesen bemutatasra kerlilnek a hasznalati utasitasban.



Az abran a modellek egyike lathaté. Mivel a termékcsoport, amelyre ezek az utasitasok vonatkoznak,
kilénféle tulajdonsagokkal rendelkezik, az utasitasokban olyan funkciok leirasa és olyan kiegészit6k

is lehetnek, amelyekkel az On késziiléke nem rendelkezik.

gorenje

1. Vezérl6 panel
2. Sutéajté-fogantyu
3. Sitéajté

477502



208y

Vezérlé panel

1
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M1 M2 M3
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MUKODES / BEALLITO SZENZOR-GOMBOK

Késziilék be / kikapcsolasa
Gyerekzar

Sit6é égék be / kikapcsolasa
Ora

Figyelmeztetés

Sités végének beallitasa

OGTMMmMOoOO W >

beallité gomb
I Héfok
J Memodria-gombok
K Melegitési rendszer-valaszté gomb
K1 Siitési szint / magassag
L Eteltipus kivalasztasa

Siités idétartamanak beallitasa H Erték-

0O ~NOOGA WN=

9

csirke

pizza

husszeletek / kotlett, hal
kotlett — hus egészben
aprositemény

kuglof kelt tésztabol
kenyér

tésztakelesztés
kiolvasztas

10 étkészlet melegitése

M suté gyors elémelegitése

N ételek melegen tartasa

O Aqua Clean (nedves tisztitas)
P Sit6 vilagitas

A Valamennyi parancs és valasztas megadasa a
megfelelé szenzor-gomb (a tovabbiakban »gomb«)
érintésével lehetséges.

Ujjunk minél nagyobb feliiletével érintjilk a gombot,
annal jobban fog reagalni. A vezérlépanel iivegére
keriilt barmilyen nedvesség csokkentheti a szenzor-
gomb érzékenységét.



(egyes modelleknél)

Siitéajté-kapcsolo A kapcsolo kikapcsolja a sité melegitését és a ventilatort, amikor
a sUt6ajtot mikodés kdzben kinyitjuk; ha az ajtét bezarjuk, a
melegités folytatodik.

Hiitéventilator A késziilék beépitett hiitéventilatorral rendelkezik, amely
h{ti a készllék hazat és a vezérlé panelt.

A hiitéventilator A siité kikapcsolasat kdvetSen a hiitventilator tovabb mikodik

miik6dése még egy ideig, hogy tovabb hiitse a késziiléket.

A siit6 els6 hasznalata « Vegylink ki valamennyi tartozékot a siitébél és tisztitsuk meg

elott Oket meleg viz és tisztitdszer segitségével. Ne hasznaljunk
suroloszereket.

» Amikor a siitét elsé alkalommal melegitjik fel, specialis »Uj
készulék« szagot fogunk érezni; ezért alaposan szelléztessiik
ki a helyiséget a sut6 melegedése kdzben.

Fontos figyelmeztetések « Hasznaljunk so6tét, fekete szilikonnal bevont vagy zomancozott
tepsiket, mert ezek kuléndsen jol vezetik a hét.

» Csak akkor melegitsik el6 a sutét, ha a recept vagy a
hasznalati utasitas tablazatai szerint erre sziikség van.

» Az ures sut6 felmelegitése sok energiat igényel; ezért nem
kevés energiat takarithatunk meg, ha tdbbfajta suiteményt
sutlink egymas utan, mivel a sit6 mar meleg.

* A sUtét mar korilbelll tiz perccel a sités tervezett vége
elétt kikapcsolhatjuk. gy energiat takarithatunk meg és
kihasznalhatjuk az fennmaradé hét.

A késziilék bekapcsolasa

, -' '-' l-' « Minden egyes alkalommal, amikor az készuléket az
| ': NN elektromos haldzatra csatlakoztatjuk, a “12.00” fog villogni a
kijelzén.

> > Q
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» Akésziléket a be/kikapcsolas gomb (A) segitségével
kapcsolhatjuk be.

START
STOP

Az 6ra bedllitasa A napi idé beallitasa

' -' ,—, ,—, » Akészulék bekapcsolasahoz nyomjuk meg az (A) gombot.
| |: NN » Avillogo ora aktivalasahoz nyomjuk meg a (D) gombot.

> > Q

» A napi id6 beallitdsahoz nyomjuk meg a (H) “+, -” gombokat.

» Abeadllitast a (D) gomb ismételt megnyomasaval hagyhatjuk
jova; ha néhany masodpercig semmilyen gombot nem
nyomunk meg, a beallitasok automatikusan mentésre
kertlnek.

* Ha a készlléket két percig inaktiv allapotban hagyjuk,
automatikusan készenléti modra fog kapcsolni.

A napi id6 valtoztatasa
A napi id6t akkor valtoztathatjuk, ha semmilyen id6zit6 funkcid
nem aktiv (G, F, E).

» Akésziléket a be/kikapcsolas gomb (A) segitségével
kapcsolhatjuk be
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A sliité miik6dése

» Avillogé 6ra aktivalasahoz nyomjuk meg a (D) gombot.

* A (H) “+, -” gombok segitségével valtoztassuk meg a napi id6
beallitasat.

» Hagyjuk jéva a beallitast a (D) gomb ujbdli megnyomasaval;
ha néhany masodpercig semmilyen gombot nem nyomunk
meg, a beadllitasok automatikusan mentésre kerilnek.

A suté két mdédon mikdodtethetd:

A Siités a miikodési méd megvalasztasaval (K

Ezt a mikoédési médot barmilyen tipust és mennyiségi étel
készitésénél hasznalhatjuk. E méd esetében megvalaszthatjuk a
melegitési rendszert, a sité héfokat és a sités idétartamat.

A miikodési mod kétféleképpen allithaté be:

* A (K) gomb t6bbsz6ri megnyomasaval, amig a kivant beallitas
kivalasztasra nem kertil.

» Ha kétszer érintjik meg a (K) gombot, a kijelzd villogni kezd,
majd a (H) “+, -” gombok segitségével kivalaszthatjuk a
mikodési médot. Ez a valasztasi mod lehetvé teszi, hogy
oda-vissza mozogjuk a lehetséges opciok kdzoétt, mig csak a
(K) gomb hasznalata esetén ez nem lehetséges.

A siité miikodése a kovetkez6 modokon lehetséges:

] Fels& / alsé fiités

A sutd also és felsé égéi egyforman és egyenletesen melegitik a
sité belsejét. Tésztat és hust csak egy szinten sithetlink.

Gyari héfok-beallitas: 200°C.

[ széles grill

E miikodési mdd esetében a felsé égé és az infra égdé egyidében
mikodik. A siité fels6 falaba integralt infra ég6 kdzvetlendl
sugarozza a meleget. A melegit6é hatas névelése érdekében,
vagy a sutéracs optimalis kihasznalasa érdekében a felsé egét is
bekapcsolhatjuk. Ez a miikédési mod idealis kisebb husszeletek,
példaul steakek, slltek, borda stb. készitéséhez.

Gyari héfok-beallitas: 240°C.

(o]
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[ Grill

Csak az infra égé miikddik (amelyik Széles grill médban is
mikodik, a fels6 égével egyiitt). Ez a mikddési mod megfeleld
kisebb mennyiségli melegszendvics, grillkolbasz készitésekor,
vagy egyszerlen kenyérpiritashoz.

Gyari héfok-beallitas: 240°C.

Grill & légkeverés

Ebben a miikédési modban az infra g6 és a ventilator mikodik.
Optimalis nagyobb husdarabok vagy szarnyasok grillezéséhez
egy szinten. Ez a mikddési méd szintén megfeleld ételek
piritasahoz.

Gyari héfok-beallitas: 170°C.

Forroé levegé és als6 égo

E miikodési mod esetében az als6 égé és a forré levegs-
ventilator miikédik egyidében, ami kiléndsen pizza siitéséhez
megfeleld. Emellett hasznalhatjuk nagy nedvességtartaimd,
nehéz tésztak, gylimolcsos sltemények, kelt tésztak, vajas
tésztak, turods lepény készitésére.

Gyari héfok-beallitas: 200°C.

Forré leveg6

Ennél a miikddési modnal a kerek ég6 és a ventilator mikodik. ,
A suté hatso falan 1évé ventilator keringeti a forrd levegét a st
vagy tészta koéril. E mikédési méd megfeleld husok vagy tésztak
tébb szinten torténd siitéséhez. A siitési héfokot alacsonyabbra
kell allitanunk, mint a hagyomanyos miikédési modok esetében.
Gyari héfok-beallitas: 160°C.

Kiolvasztas

E miikodési mod esetében a levegb barmely égé bekapcsolasa
nélkil kering, csak a ventilator mikaodik. Fagyasztott
élelmiszerek lassu kiolvasztasakor hasznaljuk.



Alsé égé és ventilitor

Ennél a miikédési modnal az alsé ég6 és a ventilator miikodik
egyszerre. Alacsony kelt tésztak siitésekor vagy gyiimdlcsok
és z0Oldségek bef6zésekor hasznalhaté. Hasznaljuk a legalso
siitési szintet és lapos tepsit, hogy a meleg levegd szabadon
keringhessen az étel felsé része kortl.

Gyari héfok-beallitas: 160°C.

HE Alsé égo6 / Aqua Clean

A hét csak a suté aljan 1év6 ég6 sugarozza. Valasszuk ezt a
mikodési modot, ha alaposabban meg szeretnénk sitni az étel
aljat (pl. nedves, gyumdlccsel toltott sitemeény).

Az als6 ég6 a suté tisztitasakor is hasznalhaté. Részletek a
»Tisztitas és karbantartas« fejezetben olvashatok.

[ I Felss 6gs

A hét csak a sité felsé falan elhelyezett ég6 sugarozza. Ezt a
mikddési modot akkor valasszuk, ha az étel tetejét szeretnénk
alaposabban megsiitni (pl. piritas esetén).

Gyari héfok-beallitas: 150°C.

A siit6 héfokanak kivalasztasa / beallitasa

» Az étel tipusanak vagy a suté mikodési modjanak kivalasztasat
kdvetéen megvaltoztathatjuk a gyari héfok-beallitast.

- Erintjsiik meg az (I) gombot, amely ekkor villogni kezd.

- A(H) “+, -” gombok segitségével allitsuk be a st h6fokat
30 és 275°C, kozott, a siité mikodési modjatol fliggden,
5°C-os lépésenkeént.

- Abeallitast az (1) gomb ismételt megnyomasaval hagyhatjuk
jova; ha nem nyomjuk meg az (1) gombot, a beallitas
néhany masodperc mulva automatikusan elmentésre kertil.

» Bedllithatjuk a sutés id6tartamat, a sitési id6 végét vagy a
sutés késleltetését is (lasd az »ld6zités funkciok« részt).

» Akivant paraméterek beallitasat kdvetéen nyomjuk meg a (C)
“Start/stop” gombot a siit6 elinditdsahoz.

» A héfok-kijelz6 () mutatni fogja a h6fok emelkedését a
sutében. Amint a beallitott h6fok elérésre kertlt, sipolas lesz
hallhaté és a (1) jelzés kialszik.

* Ha nem allitottunk be semmilyen id6funkciét, a kijelz6n (D) a a
sutés kezdete 6ta eltelt id6tartam lesz lathato.
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A A siité miikodése kozben is megvaltoztathatjuk a
héfokot (lasd »A siité hofokanak kivalasztasa és
beallitasa« részt), az idozités funkciokat (lasd az
»ldézités funkciok« részt).

A A sutés végeztével és amikor a siitét kikapcsoljuk, a
héfok-kijelzé jelezni fogja a csokkend héfokot, amig az
el nem éri az 50°C-t.

B Siités az étel tipusanak megvalasztasaval (L)

Ez a miikddési mdéd a melegitési rendszer, a héfok és a siités
idétartamanak automatikus beallitasaval teszi lehetévé az
ételkészitést.

« Az étel tipusanak kivalasztasahoz nyomjuk meg az ételtipus-
valaszté gombot (L) (a vonatkozé étel-jelzés kigyullad, a
kapcsolodé melegitési rendszerrel, sutési szinttel / tepsi
magassaggal, a héfokkal és a siités idétartamaval egydtt).

» Lehetséges a sltési id6 végének beallitasa, vagy a
késleltetett inditas is (lasd az »ld&zités funkcidk« részt). A stté
bekapcsolasahoz nyomjuk meg a (C) gombot.

» A héfok-kijelzén (1) lathato lesz a héfok emelkedése a stitében.
Amikor a beallitott héfok elérésre kertilt, sipolas lesz hallhaté
és a jelzés (I1) kialszik.

* Abeallitott mikddési id6 visszaszamlalodik, majd annak
elteltével a sutd kikapcsol.

A gyarilag beallitott héfokok és mikddési idék barmikor
megvaltoztathatok.

» Ha nem vagyunk elégedettek a gyarilag beallitott h&fokkal,
az (1) gomb érintésével és a (H) “+, -” gombok segitségével
megvaltoztathatjuk a héfokot a kivant értékre (5 fokos
Iépésekben). A beallitast az (1) gomb ismételt megnyomasaval
hagyhatjuk jéva; ha semmilyen gombot nem nyomunk meg,
a beallitas néhany masodperc elteltével automatikusan
elmentésre kertl.



» Agyarilag beallitott siitési id6 megvaltoztatasahoz nyomjuk
meg a (G) gombot, majd a (H) “+, -” gombok segitségével
allitsuk be a kivant sitési idétartamot. A beallitast a (G) gomb
ismételt megnyomasaval hagyhatjuk jéva; ha semmilyen
gombot nem nyomunk meg, a beallitds néhany masodperc
elteltével automatikusan elmentésre kertil.

A A siité miikodése kozben a h6fok megvaltoztathato
(lasd a “Siité héfokanak beallitasa és kivalasztasa”
részt); ugyanez vonatkozik az id6zités funkciokra (lasd
az “ldozités funkciok” részt).
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Siitési tablazat egyes étel-tipusokhoz

« B -
= 2 st (=3 —
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Kotlett — hiis egészben 190 275 1:50 1,2 1 Siités kisebb tepsiben, racson. |:’
Siités a racson (alulrél a masodik szintre
5 4 helyezziink egy tepsit a csopdgd zsiradék
é Husszeletek, hal 240 275 0:25 | 4x0,2 3¢ és huslé felfogasara — csepp télca), az ajtot
tartsuk zarva. A siitési idé felénél forditsuk
meg a hust.
Csirke 170 275 1:05 1 9 Sgssuk a cswket"a récson, a ma;osﬂk
szinten, helyezziink ala csepp talcat.
'@ Pizza 200 275 0:19 | 1x0,5 2 Siités lapos tepsiben.
Aprosiitemény 160 | 275 | 026 | 2003 | 23 Szl‘i:]‘izr']ap"s tepsiben, egyszerre két
Tészta kelesztése 40 40 - - 1 Helyezziik a tésztat egy edényben a racsra. ‘;’
Kuglof kel tésztabol 160 | 215 |05 | 1 | 1 |Helvezzlikasdtétszindkuglotformata E
rcsra.
Kenyér 190 275 1:.00 1 2 Siités lapos tepsiben. ‘:’
Kiolvasztis ) ) i ) o | Helyezziik az ételt a racsra, tegyiik alé a
0 csepp talcat.
T(‘ST Etkészlet melegitése 60 80 - - 2 | Helyezziik az étkészletet a racsra
Toltstink 0,5 liter vizet egy tepsibe és
helyezziik az als6 szintre. 30 perc elteltével
Tisztitas 70 90 0:30 - 2 | azomancozott falakra rakédott ételmaradék Q
felpuhul és nedves ruhaval kdnnyen
letdrolhetd.
Etelmelegitéskor {igyeljiink arra, hogy
Melegen tartas 70 95 3:00 - 1 ne melegitstink olyan ételt, ami hamar Q
megromlik.
Gyors elémelegités 160 275 - - - | Sttésre nem alkalmas.

Megjegyzés: Az adott ételtipus jele mellett pont jelzi, ha sziikség van a siit6 elémelegitésére.
A gyarilag beallitott siitési id6k nem tartalmazzak az elomelegités idejét. Ha olyan ételtipust
valasztunk, ami a elé6melegitést igényel, a || gomb villogni kezd. Ha meg szeretnénk
kezdeni az elémelegitést, nyomjuk meg a |%| gombot, majd a start/stop gombot. Ezzel a siité
elémelegitése megkezdédik. Amikor az elémelegités befejez6dott, sipolas lesz hallhaté és

a %] jel kialszik; ezutan helyezziik az ételt a siitébe és nyomjuk meg a start/stop gombot a
siités megkezdéséhez.

Ha nem szeretnénk a siit6t elémelegiteni, ne nyomjuk meg a villogé || gombot, hanem
azonnal a start/stop gombot; ebben az esetben nem biztos, hogy a gyarilag beallitott id6 alatt
az étel elkésaziil.



Idézités funkciok A sités idétartamanak beallitasa
Ez a mod lehet6vé teszi a siitd mikddési idejének, azaz a sitési

M rnnr idének a beallitasat. A maximalis beallitasi lehetéség 10 dra.

. o « Asiitési idS beallitasahoz nyomjuk meg a (G) gombot. A
kijelz6n (D) a “00.00” jelzés fog villogni.

| >| >| 0 * A(H) “+, -” gombok segitségével allitsuk be a sutési id6t.

* A (G) gomb ismételt megnyomasaval hagyjuk jova a beallitast.
Ha néhany masodpercig semmilyen gombot nem nyomunk
meg, a bedllitds automatikusan mentésre kerdl.

» Ezutan a sité bekapcsolasahoz nyomjuk mega (C) gombot.

* Megkezdddik a beallitott sttési id6 visszaszamlalasa; a
beallitott id6tartam elteltével a siité automatikusan kikapcsol
(sutés vege).

» Asités folytatasahoz nyomjuk meg a start/stop gombot vagy
allitsuk be a sutési bedllitasokat.

/\ Asiitési idd a siité miikédése kézben is valtoztathats.

g an [>1] A siitési id8 végének beallitisa

ool E mod segitségével beallithatjuk, mikor érjen véget a siit6

mikoddése. A maximalis beallitasi lehetéség az aktualis id6tél

szamitott 10 ora.

I>1 >l D » A siitési id6 végének beallitdsahoz nyomjuk meg az (F)
gombot. A kijelzén (D) az aktudlis napi id6 lesz lathato,
ami néhany masodpercig villogni fog. A (H) “+, -” gombok
segitségével allitsuk be a sutési id6 vegét.

* Az (F) gomb ismételt megnyomasaval hagyjuk jéva a
beadllitast. Ha néhany masodpercig semmilyen gombot nem
nyomunk meg, a beallitas automatikusan mentésre kerul.

» Inditsuk el a siitét a (C) “start/stop” gomb megnyoméasaval.

A sité azonnal mikddni kezd és a beallitott id6pontban
kapcsol ki. Ekkor sipolas lesz hallhatd, amit barmely gomb
megnyomasaval kikapcsolhatunk; ha semmilyen gombot nem
nyomunk meg, a sipolas egy perc mulva all le.

» A sltés folytatasahoz nyomjuk meg a villogé start/stop gombot
vagy allitsuk be a sutési beallitasokat.

/\ Asiitési id8 vége a siitd miikédése kézben is
valtoztathatoé vagy ujra beallithato.

A siitd késleltetett inditasanak bedllitasa — a siités id6-
tartama és a siitési idé vége beallitdsok kombinacidja

E mad segitségével beallithatjuk a sité mikddési idejét, azaz a
sutési id6t és azt az id6, amikor a suté mikoédése végetér (sutési
id6 vége). A sltési id6 vége az aktualis id6hoéz képest maximum

24 o6ra lehet.
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Figyelmeztetés
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Tovabbi funkciok

» Gy6z6djlink meg réla, hogy az éra helyesen van-e beallitva.

« Allitsuk be a siitési idét (lasd a “Siités idétamanak beallitasa“
részt).

* Nyomjuk meg a sitési id6 vége gombot (F). (Az aktualis id6 és
a sutés id6étartamanak 6sszege automatikusan kijelzésre kertil
a kijelzén (D)). A (H) “+, -” gombok segitségével allitsuk be a
sutési id6 végét, azaz azt az idépontot, amikorra szeretnénk,
hogy az étel elkészuljon.

» Asité var a sutés megkezdésével — az (1) jelzés villog.

+ Inditsuk el a siitét a (C) “start/stop” gomb megnyomasaval.

* Asité mikoédése automatikusan megkezdédik a beallitott
idépontban (az (1) allandéan vilagit), és automatikusan
kikapcsol a beallitott sutési id6 végén. Ekkor sipolas lesz
hallhatd, amit barmely gomb megnyomasaval kikapcsolhatunk;
ha semmilyen gombot nem nyomunk meg, a sipolas egy perc
mulva all le.

» Asutés folytatasahoz nyomjuk meg a villogé start/stop gombot
vagy allitsuk be a sutési bedllitasokat.

Ezt a funkciot a sité mikodésétdl fliggetlendl hasznalhatjuk, ha

azt szeretnénk, hogy bizonyos id6é mulva figyelmeztessen minket.

» Afigyelmeztetés bekapcsolasahoz nyomjuk meg az (E)
gombot. A kijelzén a “00.00” fog villogni. A (H) “+, -” gombok
segitségével allitsuk be a kivant idét, majd a beallitas
jovahagyasara nyomjuk meg ismét az (E) gombot. A maximalis
beallitds 10 6ra.

« Afigyelmeztetésig hatralévé idé mikddeés kézben nem lathaté.
Ha szeretnénk a beallitast ellendrizni illetve megvaltoztatni,
nyomjuk meg az (E) gombot.

« Abeadllitott id§ elteltével sipolas lesz hallhatd, amit barmely
gomb megnyomasaval kikapcsolhatunk; ha semmilyen gombot
nem nyomunk meg, a sipolas egy perc mulva all le.

A Biztonsagi okokbdl bizonyos id6 elteltével a siité
automatikusan kikapcsol:
- 10 éra mulva, ha a siitési héfok 120°C felett van;
- 24 6ra mulva, ha a siitési héfok 120°C alatt van.

Siité vilagitas

A suté vilagitdsa automatikusan bekapcsol, ha a sutdajtét
kinyitjuk (sutdajto-kapcsold), vagy ha siitét bekapcsoljuk. Egyes
modellek két bels6 lampaval rendelkeznek: egy a sutd hatso
falanak felsé részén, egy pedig a jobb oldalfal k6zepén talalhaté.
Ha sziikséges, a sut6 vilagitasat a (P) gomb megnyomasaval
kapcsolhatjuk ki vagy be..



Kiolvasztas

E miikodési mod esetében a levegé barmely égé bekapcsolasa
nélkil kering, csak a ventilator miikddik. Fagyasztott
élelmiszerek lassu kiolvasztasakor hasznaljuk.

Aqua clean — nedves tisztitas

A nedves tisztitast az (O) szenzor-gomb érintésével
kapcsolhatjuk be. A gyarilag beallitott héfok 70°C. Téltstink 0.5
liter vizet egy tepsibe és helyezzilik az alsé szintre. 30 perc
elteltével a a zomancozott falakra rakédott ételmaradék felpuhul
és nedves ruha segitségével kdnnyen letérolhetd. A gyari héfok-
beallitas 70°C, a maximalis lehetséges bedllitas pedig 90°C. Ha
sziikséges, a gyari h6fok- és idébeallitas megvaltoztathato.

Etelek melegen tartasa

Az ételek melegen tartasa 6nallo funkcioként hasznalhato,
amikor mar elkésziilt ételeket szeretnénk Ujra melegiteni. Sttés
kézben is bekapcsolhato, ez esetben a sit6 a sltés befejezése
utan 70°-on tartja a héfokot 3 6ran at.

A siit6 gyors elémelegitése

- Ezt a funkciét akkor hasznaljuk, ha gyorsan szeretnénk a sutét
elémelegiteni a kivant héfokra. Ez a funkcié nem alkalmas
sltésre / ételkészitésre.

- Amikor a sité felmelegedett a beallitott h&fokra, sipolas
lesz hallhatd, amit barmely gomb megnyomasaval
kikapcsolhatunk; ha semmilyen gombot nem nyomunk meg, a
sipolas egy perc mulva automatikusan kikapcsol.

- Asuté ezzel kész arra, hogy tovabb miikddjon a kivalasztott
mikddési modban.

- Agyari héfok-beallitas 160°C, a maximalis lehetséges pedig
275°C.
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Etkészlet melegitése

Ez a funkcié akkor hasznos, ha szeretnénk elémelegiteni az
étkészletet (tanyérokat), amelyek igy tovabb melegen tartjak az
ételt. A folyamatot az L10 gomb megnyomasaval indithatjuk el.

A gyari héfok-beallitas 60°C, a maximalis lehetséges pedig 80°C.

Memoria-programok (J)

A sutd lehetdvé teszi, hogy elmentsiink 3 gyakran hasznalt

sutési modot. A gyari bedllitasokat mar tartalmazza a készllék

memorigja (M1, M2, M3); ezeket a kovetkez6képpen
valtoztathatjuk meg:

- Az aktudlis (gyari) beallitasok (ég6é-kombinacio / mikddési
mod, héfok, sutés idétartama) kijelzéséhez nyomjuk meg a
kivalasztott memoria-program gombjat.

- Ha szeretnénk megvaltoztatni a beallitasokat, érintsiik meg
a kivalasztott memadria-programot (J); az villogni kezd, a
beallitasok pedig kivansag szerint megvaltoztathatok.

- Abedllitasokat a kivalasztott memoria-program gombjanak
ismételt érintésével hagyhatjuk jova.

- Ha szeretnénk betdlteni az elmentett beallitasokat, egyszertien
érintsiik meg a megfelel6 memoria-program gombot és a
(C) “start/stop” gomb megnyomasaval inditsuk el a siités
folyamatat.

- Béarmely memoria-program beallitdsat megvaltoztathatjuk
barmikor, ha megnyomjuk a megfelel6 memdria-program
gombot.

Siit6-termosztat jelfény (11)

* Ajelfény vilagit; a siuté hémérséklete alacsonyabb, mint a
beallitott héfok, az égék mikddnek.

» Amikor a beallitott h&éfok elérésre kertlt, a jelfény kialszik és
révid sipolas lesz hallhato.

» Sités kdzben az ég6k sziikség szerint kapcsolnak be és ki;
igy a jelfény is tobbszor ki- és bekapcsol.

Amikor az 12 jelzés vilagit, a sité még melegszik; amint a suté
eléri a bedllitott héfokot, a jelzés kialszik és nem jelenik meg Ujra
a sutés folyaman.



Szenzor biztonsagi zar

E funkcié segitségével megelézhetjik, hogy a sité

véletlenszer(ien miikddjon (pl. gyerekzarként).

» Afunkcioét a (B) szenzor-gomb megnyomasaval és 3
masodpercig torténd nyomva tartasaval kapcsolhatjuk be.

» Ezzel valamennyi szenzor blokkolédik kivéve a be/kikapcsolas
szenzort (A) és a biztonsagi zar szenzort (B).

* Ha barmely mas szenzort érintiink meg, hangjelzés lesz
hallhaté és villogni fog a (B) szenzor-gomb.

» Abiztonsagi zarat a (B) szenzor-gomb ismételt
megnyomasaval és nyomva tartasaval kapcsolhatjuk ki.

Sipolas

Barmely szenzor-gomb megnyomasat rovid sipolas kiséri.
A siitési folyamat végét jelz6 hangjelzés egy percig aktiv.
Ennél korabban barmely szenzor-gomb megnyomasaval
kikapcsolhato.

A hangjelzés erésségének beallitasa

A sipolas er6sségét a kdvetkezéképpen allithatjuk be:

+ Erintsiik meg az (E) szenzor-gombot és tartsuk lenyomva
korulbelll 3 masodpercig; a hangeré-beallitasok ekkor
megjelennek a kijelzén.

* A(H) “+, -” gombok segitségével allitsuk be a kivant hangerét.
- “0000” maximalis hangerd
- “0” minimalis hangerd.

« The last selected setting will be stored automatically.

A beallitasok valtoztatasi litemének novelése

Barmely érték vagy beallitas valtoztatasa el6szor lassu Gtemben
torténik; a (H) “+, -” gombok 3 masodpercig térténé nyomva
tartasaval a valtoztatas uteme gyorsabb lesz.

A Egy percnél rovidebbb aramsziinet esetén valamennyi
beallitas valtozatlan marad és a siit6 folytatja
miikédését (ha be van kapcsolva).
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Szintek (modelitél
fiigg6en)

Teleszkopos kihtuzhato
sinek (modellté]
fiigg6en)

» Atartozékok (racs, lapos és mély tepsik) négy szinten
helyezheték el a siitében.

» Asiték szamozasa mindig alulrél kezdédik (az egyes szintek
hasznalata az alabbi sutési tablazatokban szerepel).

» Asinek lehetnek elnyujtottak, huzalbdl késziiltek vagy
teleszkoposak (modelltdl fiiggben). A teleszkdpos (kihuzhatéd
vagy behuzhatd) sinek a masodik, harmadik és negyedik
szinteken helyezkednek el. Huzalbdl készilt sinek esetében
a racsot és a tepsiket mindig a két szomszédos huzal kdzotti
szlikebb résbe kell behelyezni.

A teleszkdpos (kihuzhaté vagy behuzhato) sinek a masodik,
harmadik és negyedik szinteken helyezkednek el. Harom szinten
talalhatdk meg a siit6 jobb és bal falan.

A kihuzhato szintek részei (modelltél figgéen):

- harom részben kihtzhato sin,

- egy teljesen és két részben kihuzhaté sin, vagy
- harom teljesen kihuzhato sin.

A A teleszkopos kihizhato sinek és a siit6 egyéb
tartozékai felforrésodhatnak, ezért a siité
hasznalatakor viseljiink konyhai kesztyiit.

* A racs, a sutétepsi vagy a csepp talca behelyezéséhez
elészor huzzuk ki a kivant szint teleszképos sinjeit.

* Helyezzlk a racsot vagy a tepsit a kihizhato sinre és kézzel
toljuk be a sutébe. A sutd ajtajat csak akkor csukjuk be, ha a
teleszkdpos sinek teljesen visszatolt allapotban vannak.



Kénnyen tiszithato
betétek (modelitol
fiiggben)

Siit6-tartozékok
(modelltél fiiggben)

A kdnnyen tisztithatd betétek megakadalyozzak, hogy a zsiradék
kézvetlenil a sité falara froccsenjen.

A konnyen tisztithat6 betétek a kovetkezéképpen

helyezhetdk el:

» Vegytk ki a huzal vagy teleszképos sineket (lasd A
teleszkopos vagy huzal sinek eltavolitasa részt).

» Csatlakoztassuk a (racsos vagy teleszképos) sineket a
kénnyen tisztithatd betéthez (A), majd a kett6t egyutt akasszuk
a lyukakba és huzzuk lefelé.

A teleszkopos (teljesen kihuzhato) sinek és a kdnnyen tisztithatd
betétek elhelyezésekor a kapcsot helyezziik a siité belsé falainak
also nyilasaiba és a sineket helyezziik ezekbe a kapcsokba. A
kapcsok a sinek rogzitésére szolgalnak.

Az livegtalca ételek siitésére szolgal, de talalé edényként is
hasznalhaté.

A racs, amelyen az ételt tartalmazo edény, vagy az étel
kdzvetlenul elhelyezhetd.

A A racson és a sineken egy biztonsagi iitkozo keriilt
elhelyzésre. A sint ahhoz, hogy teljesen ki lehessen
huzni, enyhén fel kell emelni, amikor az iitk6z6hoz ér.
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Zsirsziir6 (modelltol
fiiggben)

A lapos tepsi tésztak és siitemények sutésére hasznalhato

A mély tepsi hus és nedves tésztak sutésére hasznalhato, de
csepp talcaként is szolgalhat.

A Hacsak nem hasznaljuk a grillt, csepp talcaként
hasznalva a mély tepsit, azt nem szabad az els6 szinten
hasznalni.

A suté tetejének belsé fala katalitikus réteggel van bevonva,
amelyet csak szakember szerelhet fel vagy tavolithat el.

A sité hatso falan talalhaté zsirsziiré védi a ventilatort, a kerek
€96t és a sutét a szennyez6déstél, kildndsen a zsirtdl. Hus
sutésekor javasolt a zsirsz(ir§ hasznalata, mig sutemények
készitésekor mindig tavolitsuk el a szirét! Ha sitemény-készités
kdzben a szird bent van, a sltési eredmény gyenge lesz.



Tésztasiités

« Tésztakhoz hasznaljuk a[_J, [@®] vag [€] miikédési modokat. (A
suté mikodése a kivalasztott moédban a modelltdl fiigg).
» Sitemények készitésekor mindig tavolitsuk el a zsirsz(r6t.

Utasitasok

« Tésztak slitésekor mindig tartsuk be a tésztasitésre
vonatkozé tablazatban talalhatd, szintekre, a héfokra és
a sltési idére vonatkozo utasitasokat. Ne bizzunk a mas
suték hasznalata soran szerzett tapasztalainkban. A sitési
tablazatban szerepl6 értékek kimondottan erre a sutére
kerultek meghatarozasra és ellen6rzésre.

* Ha a sltési tablazatban nem talalhaté meg valamilyen tipusu
tészta, keressiink egy hasonlo tipusut és alkalmazzuk az arra
vonatkozé informacidkat.

] Tesztasiités alsé és felsé ég6 hasznalata mellett

» Atésztat csak egy szinten sussuk.

* Az alsé / fels6 égék kombinacioja kiilondsen alkalmas
kilonféle tipusu tésztak, kenyér és hus sitésére.

» Sotét szinl sutéedényeket hasznaljunk, mert a vildgosak
visszaverik a h6t, ami gyengébb siitési (piritasi) eredményekhez
vezet. Az edényeket mindig a racson helyezzik el, kivéve ha a
tartozék-tepsit hasznaljuk, ez esetben tavolitsuk el a racsot.

* Az elémelegitéssel lerovidithetd a siutési id6. Az ételt csak
akkor helyezziik a sutébe, ha az mar elérte a beallitott héfokot,
azaz ha a jelfény (suté mikodését jelz6 lampa) kialudt.

Tésztasiités forro levegé hasznalataval

Tésztasutéshez kitlin6en megfelel a forré levegé hasznalata
abban az esetben, ha egyidében t6bb szinten szeretnénk sitni,
kulénésen ha aprosiiteményt készitlink lapos tepsikben.

Javasolt az elémelegités, valamint a masodik és a harmadik

sinek hasznalata. Ez a mod megfeleld nedves tésztak és

gylimolcsok slitemények siitésére is (ebben az esetben csak egy

szinten sussink).

» A héfokot altalaban alacsonyabbra kell allitani, mint az alsé/
fels6 égék kombinacidjaval torténd sités esetében (lasd a
tésztasltésre vonatkozé tablazatot is).

» Egyidében kilonféle tipusu siteményeket is slthetiink, ha az
azok sitéséhez sziikséges héfok kdzel azonos.

« Asltésiidé valtozhat, még azonos tepsik esetében is. Ha
egyiddben tébb tepsiben sltink — két vagy akar harom
szinten, a sutési idé minden tepsi esetében kulénbdzhet. Egy
vagy két tepsit lehet, hogy elébb ki kell venniink (ezt altalaban
a fels6 tepsi).
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* Ha lehetséges, az aprésiteményeket azonos vastagsagura
és magassagura készitsik. Az egyenetlen méretl tésztak
egyenetlenil siilnek!

» Ha tobbféle tipusu tésztat sitlink egyiében, a siitében jelentés
mennyiségl para képzdédik, ami a siité ajtajan csapddik le.

Tésztasutési tippek

Teljesen elkésziilt mar a tészta?

Szurjunk egy fa palcikat a tésztaba ott, ahol a legmagasabb . Ha

a palcikan kihuzasa utan nincsenek tészta-nyomok, a sutemény
elkészilt. Kapcsoljuk ki a sutét és hasznaljuk fel a fennmaradé hét.

A tészta szétfolyt

Ellenérizzik a receptet. Legkdzelebb hasznaljunk kevesebb
folyadékot. Tartsuk be a keverési / dagasztasi idét, kildnésen ha
erre haztartasi késziilékeket hasznalunk.

A tészta tul vilagos
Legkodzelebb hasznaljunk s6tét szinl tepsit, és helyezzik egy
szinttel lejjebb, vagy a siités vége felé kapcsoljuk be az alsé égét is.

A nedves toltelékkel késziilt tészta (pl. turéslepény) nem siilt
at teljesen
Legkozelebb csdkkentsiik a héfokot és ndveljiik meg a siitési id6t.

Megjegyzések a tésztasiitési tablazathoz:

« Ahdbfok vonatkozasaban két érték kerdlt feltiintetésre: egy alsé
és egy fels6. El6szor az als6 héfokot alkalmazzuk; ha a tészta
nem pirult meg kell6képpen, legkdzelebb néveljik a héfokot.

» Asutési idok becstlt értékek és szamos koriulmény szerint
kildnbdzhetnek.

« Avastag betlivel nyomtatott érték jeldli a legmegfelelébb
mikodési médot a héfok-tablazatban az adott tipusu tészta
esetében.

* A*jeldlés azt jelenti, hogy a suitét el6 kell melegiteni a
kivalasztott megfelel6 mikodési médban.

» Sutdpapir hasznalata esetén gyézédjunk meg réla, hogy
magas héfoknak is ellenall-e.



Tésztasutési tablazat kombinalt fels6 és als6 égé vagy forré levegé miikodési médban
- amikor csak egy szinten siitiink.

Tészta tipusa Szint Héfok (°C) Szint Héfok (°C) Siitési
(alulrol) (alulrol) id6 (perc)
Edes tésztak
Marvanykalacs, kuglof 1 160-170 1 150-160 50-70
Négyszdgletes alaku kalacs 1 160-170 1 150-160 55-70
Formaban késziilt kalacs 1 160-170 2 150-160 45-60
Formaban siilt turéslepény 1 170-180 2 150-160 65-85
Gyumolcsos, vajas stitemény 1 180-190 2 160-170 50-70
Gyumolcsos siitemény Ontettel 1 170-180 2 160-170 60-70
Piskotatészta* 1 170-180 2 150-160 30-40
Sltemény cukormazzal 2 180-190 2 160-170 25-35
Gyumolcsos kalacs, kevert tészta 2 170-180 2 150-160 45-65
Meggyes sitemény 2 180-200 2 150-160 35-60
Piskotatekercs* 2 180-190 2 160-170 15-25
Kelt tészta 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (kelt tészta) 2 180-200 2 160-170 35-50
Karacsonyi kalacs 2 170-180 2 150-160 45-70
Almas pite 2 180-200 2 170-180 40-60
Sitében silt fank 1 170-180 2 150-160 40-55
Sos tésztak
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Kenyér 2 190-210 2 170-180 50-60
Zsemle* 2 200-220 2 180-190 30-40
Aproésiitemények
Vajas tészta - aprositemények * 2 160-170 2 150-160 15-25
Habcsok * 2 160-170 2 150-160 15-28
Kelt tészta 2 180-190 2 170-180 20-35
Felfujt slitemény 2 190-200 2 170-180 20-30
Krémmel toltott stitemény 2 180-190 2 180-190 25-45
Felfajtak
Rizsfelfujt 1 190-200 2 180-190 35-50
Francia sajtfelfujt 1 190-200 2 180-190 40-50
Fagyasztott tésztak
Almas, turos pite 2 180-200 2 170-180 50-70
Turéslepény 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Siitében készitett siilt krumpli * 2 200-220 2 170-180 20-35
Krokett 2 200-220 2 170-180 20-35

Megjegyszés: A szint szama arra a szintre vonatkozik, ahol a kisebb sutéedényeket vagy tepsiket
el kell helyezni, illetve a lapos tepsire. A mély tepsit nem szabad az elsé szinten elhelyezni.
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Beallitasok tablazata a meleg leveg6 és als6 ég6 hasznalataval késziilé tésztakhoz

Tészta tipusa Szint (alulrél) Héfok (°C) Sitési id6 (perc)
Turéslepény (750g turd) 2 150-160 65-80

- vajas tészta

Pizza * - kelt tészta 2 200-210 15-20
Quiche Loraine — vajas tészta 2 180-200 35-40
kéreggel

Almas pite Ontettel — kelt tészta 2 150-160 35-40
Gyumolcsos kalacs, kevert tészta 2 150-160 45-55
Almas pite — leveles tészta 2 170-180 45-65

Megjegyzés: A szint szama arra a szintre vonatkozik, amelyiken a kisebb edényeket vagy tepsiket
el kell helyezni.

208y

Hus siitése - Hussiitéshez hasznaljuk a [_] és [®] miikédési modokat.
» Avastag betlivel nyomtatott adat jelenti az adott hustipusnak
leginkabb megfelelé miikddési modot.
» Hussttéskor javasolt a zsirsz(ir6 hasznalata (modelltél
figgben).

Edényhasznalati tippek

» Ahust sithetjik zomancozott, edzett liveg, agyag vagy
ontottvas edényben.

* Arozsdamentes acél tepsi hasznalata kevésbé javasolt, mert
visszaveri a hét.

* Ha a sliltet lefedjuk, az szaftosabb marad, a suté pedig
kevésbé szennyezédik.

* Nyitott tepsiben a hus el6bb megpirul.

Megjegyzések hussiitéshez

» Ahussutési tablazat a javasolt héfokokat, szinteket és sutési
id6ket jeldli. Mivel a sitési id6 jelentés mértékben fligg a
hus tipusatdl, tomegétdl és minéségétdl, a javasolt értékek
maodositasra szorulhatnak.

* Hus, szarnyas és hal siitében valo sitése 1 kg felett
gazdasagos.

» Hussutéskor ontsiink elegendd folyadékot az edénybe — igy
megakadalyozhatjuk, hogy a zsir és a hus leve raégjen. Ez
azt jelenti, hogy hosszabb ideig torténd sutés esetén a hust
néhanyszor ellendriznlnk kell és sziikség esetén potolnunk
kell a folyadékot.

« Korulbelll a sutési id6 felénél forditsuk meg a siiltet,
kiléndsen ha tepsiben sutjuk. A jobb sltési eredmény
érdekében a sutést elején a hus felsé részét forditsuk lefelé.

* Nagyobb darab husok sutésekor para képzédhet a siutében,
ami a sutd ajtajan csapddik le. Ez természetes jelenség, ami
nem befolyasolja a suité mikodését. A siités befejeztével



toroljik szarazra az ajtét és az liveget.
* A paraképz6dés megakadalyozasa érdekében ne hagyjuk az

ételeket a stitében kihdlni.

Hussiitési tablazat kombinalt felsé és als6 égé vagy forré levegé miikodési médban - amikor

csak egy szinten siitiink.

Hus tipusa Tomeg Szint Hofok Szint Héfok Sitési ido
(9) (alulrol) °C (alulrol) °C (perc)
5
Marha
Marhastilt 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Marhasiilt 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Steak, kdzepesen stilt 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Steak, jol atstilt 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Sertés
Béros sertéssilt 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Dagadé 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Dagadé 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Lapocka 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Sertéstekercs 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Kotlett 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
2Zﬁgsh:sr2:'r"1‘:;i‘;gf“'t 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Borju
Borjutekercs 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Borju bélszin 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Barany
Barany bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Birka vesepecsenye 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Vadhus
Nyul bélszin 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Oz/szarvas bélszin 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Vaddiszn6 pecsenye 1500 190-200 2 170-180 100-120
Szarnyas
Csirke, egész 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Csirke 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kacsa 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Liba 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Pulyka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Hal
Egész hal 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Hal felfujt 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Megjegyzés: A javasolt szint a mély tepsire vonatkozik; kisebb edényeket az elsé vagy a masodik
szinten lévé racson kell elhelyezni (a mély tepsit ne helyezziik az elsé szintre).
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Grillezés és piritas

Husok grillezésekor kiléndsen figyelmesnek kell lennlink. A
magas héfok és az infra €g6 miatt a racs és a sutd tobbi része
igen felforrésodik; hasznaljunk konyhai keszty(it és speialis
hascsipeszt.

A megszurt husbdl (pl. kolbaszbal) forro zsir spriccelhet ki.
Ennek elkerilésére hasznaljunk huscsipeszt.

Husok grillezésekor felligyeljik allandéan a folyamatot. A
magas héfok miatt a hds hamar odaéghez!

Ne hagyjuk a gyerekeket a grill kbzelében.

Az infra égével torténd sutés javasolt grillkolbaszok, husok és
halak (steak, borda, lazacfilé, stb.) piritdsahoz és zsirmentes
elkészitéséhez vagy kenyérpiritashoz.

Tippek a grill funkcié hasznalatahoz

.

.

A grill hasznalata kézben a siit6ajto legyen mindig zarva.

A grillezésre vonatkoz6 sitési tablazat jelzi a javasolt héfokot,
szintet és sutési id6t. Mivel a sttési id6 jelentés mértékben
fligg a hus tipusatdl, tomegétdl és minéségétdl, a javasolt
értékek modositasra szorulhatnak.

Hussutéskor javasolt a zsirsz(iré hasznalata (modelltél
figgben).

Az infra égét (Széles grill és Grill mikédési modok) 5 percig
el6 kell melegiteni.

Ha a racson situnk, javasolt bekenni egy kis olajjal, hogy a
has ne ragadjon ra.

Helyezzik el a vékony husszeleteket a racson és tegyik a
negyedik szintre.

Ebben az esetben helyezziik a csepp talcaként szolgald tepsit
az els6 vagy a masodik szintre, hogy 6sszegyijtse a cs6p6gd
zsirt és huslét.

A grillezett hust a sutési id6 felénél meg kell forditani. Az elsé
oldalt slissuik valamivel tovabb, mint a masodikat.

Ha nagyobb darab husokat (csirke, hall) grilleziink a racson,
helyezzik a racsot a masodik szintre, a csepp talcat pedig az
elsére.

A vékonyabb szelet hisokat csak egyszer kell megforditani,
mig a vastagabbakat tobbszor. A hus forgatasahoz hasznaljun
huscsipeszt, hogy ne veszitsiink tul sok szaftot.

A sététebb hus jobban és hamarabb fog megpirulni, mint a
sertés vagy borju.

A grill hasznalata utan mindig tisztitsuk meg a sutét és

a tartozékait, hogy a szennyezddés a sutd kdvetkezd
hasznalatakor ne égjen ra.



Siités forgonyarson
(egyes modelleknél)

.

A forgonyars-készlet egy levehetd nyéllel rendelkezé
forgonyarsbdl és két csavaros, a hus rogzitésére szolgalo
villabél all.

A forgdényars hasznalatakor, elészor helyezziik el a tartokeretet
alulrél a harmadik szinten. Huzzuk a nyarsra a befliszerezett
hust és szurjuk bele a régzitd villakat mindkét oldalrdl, hogy
biztonsagosan rogziteni tudjuk. Ezt kdvetéen huzzuk meg a
csavarokat a villdkon.

Helyezziik ra a fogantyut a forgényars elsé részére. A nyars
hegyes végét akasszuk a sitd hatso falanak jobb oldalan 1évé,
forgé zsaluval védett nyilasba. A nyars elsé részét helyezzik a
tartokeret legalso részére.

Helyezziik be az elsé szintre a mély tepsit, ami ez alkalommal
csepp talcaként funkcional, és megakadalyozza, hogy a
hasbdl a zsiradék és a szaft a sutd aljara csopogjon.
Kapcsoljuk be a »Széles grill« miikédési médot a forgdnyars
hasznalatahoz (7.

A slt6ajtoé bezarasa elétt vegyik le a nyars fogantyujat.

Az infra ég6 miikddését termosztat kontrollalja; valamint csak
akkor milkadik, ha a suté ajtaja zarva van.
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Sutési tablazat — széles grill

Etel tipusa Tomeg | Szint (alulrél) Hoéfok Hoéfok Siitési id6
()] (°C) (perc)
)
Hus és kolbaszok
4 bélszin-szelet, gyengén atsiilt | 180g/db 4 240 - 14-16
4 bélszin-szelet, kdzepesen silt “ 4 240 - 16-20
4 bélszin-szelet, jol atsiilt 4 240 - 18-21
4 sertésszelet 4 240 - 19-23
4 kotlett “ 4 240 - 20-24
4 borjusteak “ 4 240 - 19-22
6 barany kotlett 100g/db 4 240 - 15-19
8 grillkolbasz 100g/db 4 240 - 11-14
3 db fasirozott 200g/db 4 240 - 9-15
1/2 csirke 600g 2 - 180-190 25 (1.oldal)
20 (2. old.)
Hal
Lazac szeletek 600 3 240 - 19-22
4 pisztrang 200g/db 2 - 170-180 45-50
Piritott kenyér
6 szelet fehér kenyér / 4 240 - 1,5-3
4 szelet kenyér kevert lisztbdl / 4 240 - 2-3
Melegszendvics / 4 240 - 3,5-7
Hus / szarnyas*
Kacsa* 2000 2 210 150-170 80-100
Csirke* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Sertésslilt 1500 2 - 150-160 90-120
Sertéslapocka 1500 2 - 150-160 120-160
Sertés pecsenye 1000 2 - 150-160 120-140
Roastbeef / marha steak 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinirozott z6ldség **
Karfiol, kelkaposzta 750 2 - 210-230 15-25
Sparga 750 2 - 210-230 15-25

Megjegyzés: a szint a racsra vonatkozik, amelyen a hust elhelyezzik; a hus / szarnyas részben a
szint a mély talcara vonatkozik, migy a csirke esetében a racsra.

Ha a hust tepsiben sutjuk, 6ntstink bele elegendé folyadékot, hogy a hus ne égjen le; a sitési
folyamat felénél forditsuk meg a hust. Ha a racson grilleziink hust, helyezzik el a mély tepsit a
masodik szinten, igy csepp talcaként funkcional (Iasd grill funkcié hasznélatara vonatkozé tippeket).
Javaslat: A pisztrangot toroljiik szarazra papirtorl segitségével. Tegylink a belsejébe egy kis
petrezselymet, sot, fokhagymat. Kivilrél olajozzuk meg és helyezziik a racsra. Ne forditsuk meg a
grillezés soran.

* Ez a tipusu hus a forgonyarson is elkészithet6 (lasd a forgényars hasznalatara vonatkozé
utasitasokat).

** A zOldségeket el6szor félig megfézzik, majd besamel martassal ledntjik és reszelt sajttal
megszorjuk. Hasznaljuk a kisebb Gvegtepsit és a racson helyezziik el.



Sitési tablazat - grill

Etel tipusa Tomeg (g) | Szint (alulrél) Hoéfok Hoéfok Sitési ido
% (perc)

Husok és kolbaszok

2 marhasteak, jol atsiilt 180g/kom 4 240 - 18-21

2 kotlett 4 240 - 20-22

2 sertés steak 180g/kom 4 240 18-22

4 grillkolbasz 100g/kom 4 240 - 11-14

4 melegszendvics 4 240 - 5-7

Piritott kenyér 4 240 3-4

3 pisztrang — racson 200g/kom 2 - 160-170 40-50

Csirke - racson 15009 2 - 160-170 60-80

Sertéslapocka — mély tepsi 1500g 2 - 150-160 120-160
Programozott siités E mikddési mod esetében beallithatjuk az étel (pl. egészben
huasszondaval sitétt hus) belsejének kivant héfokat. A beallitas 30°C és 99°C

kozott lehetséges.

A suté addig fog miikddni, amig a hus belseje el nem éri a
bealltott héfokot. A héfokot a husszonda ellenérzi.

A husszonda hasznalata elsésorban nagyobb, féleg csont nélkdli
husok készitésekor javasolt. A csirke vagy a nyul nem alkalmas
ilyen médon valo elkészitésre.

Javasolt maghémérsékletek:
Sertéssiilt 85°C
Marhasiilt 80°C
Borjusiilt 75°C
Bélszin 40-50°C

A hussiités folyamata szonda hasznalataval:

* A szonda villasdugojat csatlakoztassuk a konnektorba és
szurjuk bele a szondat egy darab husba (vagy mas ételbe).
A konnektor a bal oldalfal felsé, els® sarkaban talalhat6. A
szonda egy fém dugasszal rendelkezik, amit sutés el6tt el kell
tavolitani és utana visszahelyezni.

* Amint a szondat csatlakoztattuk, a kijelzén az 6ra helyett a szonda
altal mért héfok lesz lathato.

» Asiit6 bekapcsolasahoz nyomjuk meg a be/kikapcsolas gombot.

» Valasszuk ki a kivant melegitési moédot (K) és a megfeleld
sutési héfokot. Az also és a felsé €gé kombinalt hasznalata
javasolt.
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* Ezutan nyomjuk meg a (D1) gombot és a (H) “+, -” gombok
segitségével allitsuk be a héfokot 30 és 99 °C kozott. A héfok
1°C-os |épésenként valtoztathato.

A beallitas jovahagyasahoz nyomjuk meg ismét a (D1)

gombot; ha ezt nem tessziik, a beallitdas néhany masodperc

mulva automatikusan mentésre kerdil.

» Nyomjuk meg a (C) “start/stop” gombot a beallitasok
jovahagyasahoz, ezutan a sité mikoddésbe lép.

» Asutés soran az étel emelkedé maghémérséklete (azaz a
husszonda héfoka) allanddan lathaté a kijelzén (D2). Amig a
héfok el nem éri a 30°C-ot, a kijelzén a (“--") jelzés lesz lathato.

* Mind a sutési héfok, mind a szonda cél-h&éfoka
megvaltoztathatd a sutés soran barmikor, a (H) szenzor
gombok segitségével.

* Amint a beallitott szonda-héfok elérésre kerilt, a stté

mikdédése leall. A kijelzén a szonda héfoka villog és

sipolas lesz hallhato, amit barmely gomb megnyomasaval

kikapcsolhatunk; ha egyetlen gombot sem nyomunk meg, a

sipolas egy perc elteltével kapcsol ki.

Kapcsoljuk ki a suitét, tavolitsuk el a husszondat az ételbél,

illetve hizzuk ki a konnektorbdl. Helyezziik vissza a védé

fémdugaszt a hisszondara.

A Ugyeljiink ra, hogy a hiisszonda ne érintkezzen
az égokkel a siité miikodése kozben. Csak a siitd
tipusanak megfelel6 szondat hasznaljunk.

A husszonda idéfunkciokkal kombinalt hasznalata

(tapasztalt felhasznalok szamara)

A husszonda hasznélata mellett beallithatjuk a mikodési idét

vagy a sutési id6 vegét, az el6z6 részekben ismertetett modon.

De ne felejtsik el a kdvetkezéket:

» Ha a mikodés id6tartama funkciot (G) hasznaljuk és bedllitjuk
a kivant idétartamot, a siité mikddése akkor all le, amikor a
beallitott id6 eltelt, fliggetlendil attol, hogy az étel héfoka elérte-
e a beallitott értéket vagy sem. Ezért a beallitott miikodési
idé mindig valamivel hosszabb kell hogy legyen, mint az az
idétartam, ami az ételnek ahhoz sziikséges, hogy elérje a
megfeleld héfokot.

* Ugyanez vonatkozik a mikddési id6 végének bedllitdsa
funkcidra (F).

» Ez a kombinacié akkor javasolt, ha a felhasznalé mar
elegendd tapasztalattal rendelkezik arra vonatkozéan,
hogy bizonyos ételtipusok és mennyiségek mennyi id6 alatt
készllnek el a beallitott héfokon.

« Atapasztalas soran szerzett informaciok alapjan allitsuk a
sziikségesnél valamivel hosszabbra a sutés idétartamat (G) és
ugyanezt tegylk a sutési id6 végének beadllitasakor (F).



Bef6zés Befézéshez hasznaljuk az alsé égé + ventilator miikodési

modot

A szokasos modon készitsiik el6 a tartdsitani kivant élemiszert

és az Uvegeket. Hasznaljunk hagyomanyos beféttes tivegeket

gumi tdmitéssel és lveg fedéllel. Ne hasznaljunk csavaros vagy

fém fedell Uvegeket vagy fémdobozokat. Az tivegek legyenek

lehet6leg azonos méretliek, ugyanazzal az élelmiszerrel téltve és

szorosan lezarva. Egyszerre maximum 6 db egyliteres lGveg fér

a sutébe.

» Csak friss élelmiszert hasznaljunk.

« Ontsiink kériilbeliil egy liter forré vizet (koriilbeliil 70°C)
egy mély tepsibe, hogy a suté nedvességi foka megfeleld
legyen. Helyezziik el az tivegeket a sutében ugy, hogy ne
érintkezzenek sem a sutd falaval, sem egymassal (lasd az
abrat). A gumi tomitéseket hasznalat elétt be kell nedvesiteni.

* Helyezzik a mély tepsit az tvegekkel alulrél a masodik
szintre. A bef6zés soran lgyeljink az Uvegekre; addig
fézzlk, amig az livegek tartalma el nem kezd forrni — ekkor
buborékok jelennek meg az livegben. Tartsuk be az alabbi
bef6zési tablazatban javasolt f6zési idoket.

Bef6zési tablazat

Befézend6 étel Mennyiség A buborékok Pihentetési id6
T=170-180°C, forrésig megjelenése utan (a siitoben)
(perc)
(perc)
Gyiimolcs
Eper 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 25
Csonthéjas gylimolcsok 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 30
Almapiré 6x1 liter kb. 40-55 kapcsoljuk ki 35
Vegetables
Savanyu uborka 6x1 liter kb. 40 do 55 kapcsoljuk ki 30
Bab, sargarépa 6x1 liter kb. 40 do 55 allitsuk 120°C-ra, 30
60 perc

Id6étartamok: a tablazatban megadott idétartamok hozzavetélegesek. A tényleges id6étartam fligghet
a helyiség hémeérsékletétdl, az ivegek mennyiségétdl, a gyumolcsok és zoldségek mennyiségétdl
és hoéfokatdl, stb. A sit6 kikapcsolasa elétt (gyimolcsok) vagy a héfok alacsonyabbra allitasa el6tt
(z6ldségek) gy6z6djiink meg rola, hogy valéban lathatéak buborékok az Gvegekben.

Fontos: Nézzik figyelmesen, mikor jelennek meg a buborékok az elsé Gvegben.

Kiolvasztas - AsUt6ben kering6 levegd felgyorsithatja a fagyasztott in
élelmiszerek kiolvasztasanak folyamatat. A kiolvasztas
mikodési médot az L9 gomb megnyomasaval valaszthatjuk ki.

» Akiolvasztasra alkalmas élelmiszerek kdzé tartoznak a nehéz,
vagy vajas krémmel toltétt sitemények, tortak, tésztak, kenyer,
zsemle és gyorsfagyasztott gyimalcs.

» Higiéniai okokbol hust és szarnyast ne olvasszunk ki stitében.

Ha lehetséges, forditsuk meg vagy keverijik fel az ételt tobb

alkalommal, hogy a kiolvasztas egyenletesebb legyen.
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A készllék tisztitasara ne hasznaljunk géztisztitét vagy magas nyomasu tisztitdkat. Miel6tt
elkezdenénk tisztitani a sitdt, aramtalanitsuk és hagyjuk kihdlni.

A siito elsé része

Tisztitsuk meg a fellleteket folyékony, sima fellletek tisztitasara valé tisztitdszer és puha ruha
segitségével. A tisztitoszert tegylk a ruhara és toroljuk le a szennyezédéseket; majd éblitsik le
vizzel. Ne hasznaljuk a tisztitdszert kdzvetlenll a fellleteken. Ne hasznaljunk surolészereket, éles
targyakat, vagy acélszivacsot, mert azek megkarcolhatjak a készuléket.

Aluminium feliiletek

Az aluminium fellleteket enyhe, az ilyen tipusu fellletek tisztitasara valo tisztitoszer segitségével
tisztitsuk. A tisztitoszert tegylk nedves ruhara és tisztitsuk meg a feliletet, majd 6blitsik le vizzel.
Ne hasznaljuk a tisztitdszert kdzvetlendl az aluminium fellleten. Ne hasznaljunk surol6szereket
vagy surolé szivacsokat. A felliletnek nem szabad kdzvetlen(l érintkezni a sitétisztitd szerekkel.

Rozsdamentes acél els6 lapok

(egyes modelleknél)

A felliletet enyhe tisztitdszer (szappanos viz) és puha szivacs segitségével tisztitsuk, ami nem
karcolja meg a felliletet. Ne hasznaljunk surolészereket vagy oldoszer-alapu tisztitoszereket.
Ezen utasitasok be nem tartasa esetén a fellilet megsértlhet.

Lakkozott és miianyag felliletek

(egyes modelleknél)

Puha ruha és sima, lakkozott felliletek tisztitdsara alkalmas kimél6 tisztitoszer segitségével
tisztitsuk meg a gombokat és az ajto fogantyujat. Hasznalhatunk specialis, ilyen tipusu feluletek
apolasara vald tisztitoszereket is, ez esetben tartsuk be a termék gyartdjanak utasitasait.

FIGYELEM: A felsorolt fellletek soha nem szabad, hogy sutétisztitdé spraykkel érintkezzenek,
mivel azok megsérthetik az aluminium részeket..



Tisztitas

Sité

» Asutét tisztithatjuk hagyomanyos médon (tisztitészerek, siité
spray), de csak akkor, ha nagyon szennyezett és kiilonésen
makacs szennyez&désekrél van szé.

» Asit6 rendszeres tisztitasara (minden egyes hasznalat
utan) a kévetkezd folyamat javasolt: Ontsiink 0,6 liter vizet
egy tepsibe és tegyiik a legalso szintre. Nyomjuk meg a (O)
gombot, majd a start/stop gombot. Harminc perc elteltével
zomancra rakodott ételmaradékok feloldédnak, igy konnyedén
letérélhet6ek egy nedves ruha segitségével.

Makacs szennyezédések esetén ligyeljiink a kovetkezbkre:

Tisztitas el6tt a siité ki kell hogy hiljén.

* Asltét és tartozékait minden egyes hasznalat utan tisztitsuk
meg, hogy a szennyez&dés ne tudjon raégni.

« Azsiradék eltavolitdsanak legegyszeriibb médja, hogy
szappanos vizzel attéroljik amig a suté még meleg.

» Kulénésen makacs szennyez&dések eltavolitasara hasznaljuk
a hagyomanyos siitétisztitokat. Ezutan toroljik at a sttét
alaposan tiszta vizzel és tavolitsuk el a tisztitoszert.

» Soha ne hasznaljunk surolészereket és —eszkdzoket, ugy mint
erds szivacsok, folteltavolitok, stb.

» Alakkozott, rozsdamentes acél, cinkelt és aluminium fellletek soha
nem szabad, hogy érintkezzenek a sutétisztitd szerekkel, mivel
azok kart, illetve elszinez6dést okozhatnak. Ugyanez vonatkozik
a termosztat szenzorjara (ha a stité rendelkezik hisszondaval és
programoraval) és a fels6 részen talalhaté égékre.

« Tisztitdszerek vasarlasakor vegyuk figyelembe a
kérnyezetvédelmi szempontokat és tartsuk be a gyartok
utasitasait.

Katalitikus réteg (egyes modelleknél)

» Akatalitikus zomanc puha és érzékeny a fémekre; igy nem
javasolt suroloszerek és éles targyak hasznalata.

» Akatalitikus zomanc fegyorsitja a zsir és egyéb
szennyez&dések lebomlasat. A sités utdn megmaradé
kisebb foltok altalaban lebomlanak a siité kdvetkez6
hasznalataig. A foltok altalaban 220°C feletti h6fokon tlinnek el
teljesen, mig alacsonyabb héfokon csak részben.

« Akatalitikus részek 6ntisztito ereje idével gyengul. Néhany
éves rendszeres hasznalat utan javasolt a réteg cseréje.

Praktikus tipp

* Nagyobb, zsirosabb husok sttése esetén javasolt azokat
aluféliaba vagy sut6zacskoba csomagolni, hogy a zsiradék ne
frocskolje dssze a sitd belso falait.

» Ha hust grilleziink a racson, helyezzink aléa egy csepp talcat.
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Karbantartas (modelitél
fiiggben)

A siit6 felso falanak tisztitasa (egyes modelleknél)

* Hogy a sut6 felsé falanak tisztitdsa konnyebb legyen, egyes
készlilékeknél a felsd infra égé lehajthato.

» Az ég6 lehajtasa el6tt a készlléket aramtalanitani sziikséges,
a biztositék eltavolitasaval vagy a fékapcsolé kikapcsolasaval.

» Az égbnek hidegnek kell lennie; egyébként égésveszély all fenn!

» Ne hasznaljuk az égét leeresztett allapotban!

A suté tisztitasa el6tt vegylk ki bel6le a tepsiket, a racsot és a
sineket. Ezutan huzzuk a vizszintes égét magunk felé. Huzzuk
az ég6t addig, amig a keresztrud ki nem ugrik a jobb és bal oldali
tartéibol (lasd az abrat). A tisztitast kbvetden helyezzik vissza az
ég6t ugyanezt a folyamatot kdvetve: a keresztrudat vissza kell
helyezni a két tartékonzolba.

Tartozékok
A tartozékokat (tepsik, racs, stb.) meleg viz és altalanos
tisztitdszer segitségével tisztitsuk.

Zsirsziiré (csak egyes modelleknél)

A zsirszir6t minden egyes hasznalat utan tisztitsuk meg puha
kefe, meleg viz és tisztitdszer segitségével, vagy mosogassuk
mosogatogépben.

Konnyen tisztithato betétek (csak egyes modelleknél)

A kdénnyen tisztithaté betéteket minden egyes hasznalat
utan utan tisztitsuk meg puha kefe, meleg viz és tisztitészer
segitségével, vagy mosogassuk mosogatogépben.

Special is zomanc-bevonat

A slit6, az ajtd bels oldala és a tepsik specialis zomanc-bevonattal
rendelkeznek, ami sima és ellenall6 felulet. Ez a specialis bevonat
kénnyebb tisztitast tesz lehetévé szobahémérsékleten.

A teleszkopos kihuzhato sinek eltavolitasa

A slit6 bels6 falainak konnyebb tisztithatésaga érdekében a

kihuzhato teleszkdpos sinek kivehetéek a sttébdl.

» Fogjuk meg a sinracsot az also részén és forditsuk befelé;
ezutan emeljik ki a felul elhelyezked6 lyukakbdl.

» Aréacsot és a teleszkdpos sineket szokvanyos tisztitoszerekkel
tisztitsuk.

* Ateleszkdpos kihlizhatd sineket ne mosogassuk
mosogatdgépben.

A Ne prébaljuk beolajozni a teleszk6pos kihtizhato sineket!

Atisztitst kbvetben egyszerlien helyezzik vissza a sinracsot —
forditott sorrendben kévetve az utasitasokat.



A sinracs kivétele

A siit6é kdnnyebb tisztithatésaga érdekében a sinracs

eltavolithato.

» Fogjuk meg a racsot az also részén és forditsuk befelé;
ezutan emeljik ki a felil elhelyezkedd lyukakbol.

» Aracsot hagyomanyos tisztitoszerekkel tisztitsuk.

» Atisztitast kovet6en egyszerlien akasszuk vissza a racsot a
lyukakba és huzzuk lefelé.

A BELSO AJTOUVEG ELTAVOLITASA — CSAK A PREMIUM
TELJES UVEGAJTORA VONATKOZIK (A és B tipus)

Az ajtd lvege a belsd oldalrdl is tisztithatd, de az ajtét elészor le kell
venni (lasd a sUtd ajtajanak eltavolitasa és visszahelyezése részt).

a)
- 3 » Tartsuk az ajtdéliveget az also szélénél, huzzuk évatosan
5= magunk felé és kissé emeljik fel, de ne tulsagosan! Maximum
N 10 mm-re, annyira, hogy az liveg-régzité nyelve kimozduljon a
A —Q résbdl (1. abra).

| E— » Vegylk ki az lGveget (a 3. sz. nyil iranyaba).

abra 1

» Emeljlk ki a belsé harmadik liveget (csak egyes modelleknél)
ugy, hogy elészor tavolitsuk el az Uveg-régziték csavarjait és
emeljik fel az Giveget (2. dbra). Tisztitas el6tt tavolitsuk el a
rogzitéket.

abra 2

» Helyezziik vissza az ajtét a fenti Iépések forditott sorrendben
valo elvégzésével.
Megjegyzés: Helyezzlk az liveget a résbe és toljuk elére (3.
abra)

abra 3
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b)

» Emelje fel enyhén az ajt6 jobb és bal oldalan talalhato
rogzitket (1-es jeldlés a rogzitdén) és huzza bket az Uvegtdl
elfelé (2-es jeldlés) (lasd 1. abra).

-\

abra 1
/-/ - » Tartsa az ajto livegét az also6 részénél fogva, enyhén emelje
meg ugy, hogy mar ne érintkezzen a rogzitével és vegye ki (2.
i ? abra).
abra 2
» Aharmadik belsé tveg (csak egyes modelleknél)
j}ﬁ : 2 eltavolitasahoz emelje azt fel és vegye ki. Tavolitsa el az

; Gvegen elhelyezett tomitéseket is. (3. abra).

* Az ajté visszahelyezéséhez kdvesse a fenti |épéseket forditott
sorrendben.
Megjegyzés: Az liveg visszahelyezésekor ligyeljen ra,
hogy a (félhold alaku) jelolések az ajton és az Givegen
egyvonalban legyenek (4. abra).

/

abra 4

A SUTOAJTO LEVETELE ES VISSZAHELYEZESE BUTYKOS

ZSANERRAL

» Nyissuk ki teljesen a siit6 ajtajat. Emeljik fel az als6é zsanér-
tartékat mindkét oldalon fliggéleges helyzetbe és kapcsoljuk
Oket a fels6 zsanértartok kapcsahoz.

» Csukjuk be félig a slit6ajtot és huzzuk 6vatosan kifelé.
Helyezziik vissza az ajtét forditott sorrendben.

» Feélig zart helyzetben (korilbelil 60°-os szdgben) tegyiik
a helyére az ajtét, nyomjuk a sité felé, ekdzben nyissuk ki
teliesen. Ugyeljiink a bemetszésekre az alsé zsanértartdkon,
amelyek egybe kellene hogy essenek az elsé oldal als6
szélének rovatkaival. Amikor az ajt6 teljesen nyitott helyzetben
van, tavolitsuk el a kapcsokat a felsd zsanértartokrol és
forditsuk vissza vizszintes helyzetbe.




abra 3

A SUTO AJTAJANAK ELTAVOLITASA ES ATHELYEZESE
EGYTENGELYU CSUKLOPANT ESETEN (modelltdl fiiggden)

a) Hagyomanyos zarédas

b) GentleClose — a rendszer elnyeli az ajt6 zarasabol eredd
Utédést. Egyszeri, csendes és zokkendmentes zarddast tesz
lehetévé. Egyetlen enyhe nyomas elegendd (a bezart ajto

automatikusan, kénnyedén bezarddjék.

A Ha az ajto bezarasakor tul nagy nyomast gyakorolunk,
a GentleClose rendszer hatasa csokken, vagy a
rendszer biztonsagi okokbdl egyaltalan nem miikodik.

» Nyissa ki teljesen a sUt6 ajtajat és forgassa el teljesen hatra a
dugaszokat — az ajtd hagyomanyos bezarasara vonatkozik (1.
abra).

* A GentleClose ajtézaro6 rendszer esetében 90°-kal forgassa el
hatrafelé a dugaszokat (2. abra).

» Lassan csukjuk be az ajtot, amig a bilincsek a tartékhoz
nem nyomodnak. Korilbelll 15°-nal (a zart ajtdpozicidhoz
viszonyitva) huzzuk az ajtét enyhén felfelé és huzzuk ki
mindkét zsanértartébol (3. abra).

» Az ajtét az utasitasokat forditott sorrendben végrehajtva
helyezhetjiik vissza. 15°-0s szdgben helyezziik az ajtét a
zsanértartokba a készulék els6 oldalan és nyomjuk lefelé és
elére, amig helylkre nem csusznak

» Ezutan nyissuk ki teljesen az ajtot és forgassuk a rogzitd
bilincseket eredeti helyzetikbe. Lassan zarjuk be az ajtét és
ellendrizzik, hogy megfeleléen zarodik-e. Ha az ajté nem
nyilik és zarddik megfeleléen, ellendrizzik, hogy a zsanér
rovatkak megfeleléen a fekszenek-e a zsanértartékban.
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Ajtozar (egyes
modelleknél)

~ A

A késziilék
alkatrészeinek cseréje

Figyelem

Mindig gy6zédjiunk meg arrél, hogy a zsanér-kapcsok stabilan
fekszenek-e a tartéikban, amikor az ajtét visszahelyezzik. Ha
nem igy van, a f6 zsanér, amelyet egy erés rugé miikodtet
kilazithatd az ajto felszerelése vagy levétele kozben barmikor.
Fizikai sérllés veszélye.

» Asltéajto zarral van felszerelve, ami megakadalyozza,
hogy kinyiljon amig a zarat ki nem nyitjuk. Az ajtézarat ugy
nyithatjuk ki, ha a hivelykujjunkkal jobbra toljuk és ezzel
egyid6ben kifelé hizzuk az ajtét.

* Ha az ajtot becsukjuk, a zar automatikusan visszaugrik eredeti
helyzetébe.

Megjegyzés: Ha a készulékhez ajtézar is tartozik, erésitsik a
vezérld panel ald, a zar hasznalati utasitasanak megfeleléen.

A siité izzéjanak aljzata és foglalata aram alatt van.
Aramiités veszélye!

A sit6 izzéjanak cseréje el6tt aramtalanitsuk a késziiléket a
biztositékok eltavolitasaval vagy a fékapcsol6 kikapcsolasaval.

Sité izz6

(egyes modelleknél)

A sutéizzé cserélhet6 alkatrésznek tekintheté és nem vonatkozik

ra a garancia. Cseréljuk ki az izz6t egy, az alabbi jellemzékkel

rendelkezé Ujra: E 14 foglalat, 230 V, 25 W, 300°C.

» Csavarozzuk ki az uveg fedelet az 6ramutaté jarasaval
ellenkezd iranyba, cseréljik ki az izzét és helyezzik vissza a
fedelet.

A késziilékhez hasznalt izzok specidlisak, csak haztartasi
készulékekben hasznalhatok. Nem alkalmasak helyiségek
megvilagitasara.



A garancialis id6 alatt barmilyen javitast csak a gyarté altal meghatalmazott szerel6k

végezhetnek el.

A javitas megkezdése el6tt a késziiléket aramtalanitani kell a biztositék eltavolitasaval vagy az
elektromos kabel fali aljzatbél valé kihtzasaval.

A nem megfelelé személyek részérdl torténd beavatkozasok és javitasok aramutést vagy
révidzarlatot okozhatnak; tehat ne probalkozzunk magunk ilyen tevékenységekkel. Az ilyen
feladatokat bizzuk szakemberre.

A készilék mikddésében tapasztalt kisebb hibak és problémak esetén ellenérizzik a kévetkezd
utasitasokat, hogy vajon el tudjuk-e haritani ezek okait sajat magunk.

Fontos

Amennyiben a garancialis id6 alatt a szakszerviz szereléjének
latogatasa sziikséges olyan okbdl, ami a késziilék nem megfeleld
hasznalata miatt kdvetkezett be, a javitas koltségeit a felhasznalonak
kell viselnie. A hasznalati utasitast olyan helyen taroljuk, ahol mindig
kénnyen megtalaljuk; ha a készliléket mas személyeknek adjuk
tovabb, adjuk oda a hasznalati utasitast is. A kovetkez6kben altalanos
problémak megoldasara vonatkozo tanacsokat olvashatunk.

A szenzorok nem
reagalnak, a kijelzé
lefagyott

+ Aramtalanitsuk a siit6t néhany percre (tavolitsuk el a biztositékot vagy
kapcsoljuk ki a fékapcsolot); ezutan csatlakoztassuk ismét az elektromos
halézatra és kapcsoljuk be a sit6t.

A f6 biztositék

* Hivjunk szerel6t!

tobbszor kimegy

A slt6 belsd * Az izz6 cseréjének folyamata “A készlilék tartozékainak cseréje” részben
vilagitasa nem kerdlt leirasra.

mkodik

A slté nem » Megfelel6en kerult kivalasztasra a héfok és a mikodési méd?

melegszik fel * A siitbajté zarva van?

A tészta nem sl at

« Eltavolitottuk a zsirszirét?
« Betartottuk a »Tésztasutés« részben foglalt utasitasokat?
« Betartottuk a sutési tablazatban foglalt utasitasokat?

A héfok-kijelz hibat
jelez (F1, F2, stb.)

« Hiba lépett fel az elektronikus modul miikddésében. Aramtalanitsuk a siit6t
néhany percre (tavolitsuk el a biztositékot vagy kapcsoljuk ki a fékapcsolét);
ezutan csatlakoztassuk ismét az elektromos halézatra és éllitsuk be az orat.

Az éra kijelzbje a
vezérld panelen
villog

« Aramsziinet volt, vagy éppen most csatlakoztattuk a siitét az elektromos
halézatra. Valamennyi idé torlésre kertilt.
« Allitsuk be az 6rat, hogy lehet6vé tegyuk a sité mikodeését.

Ha a probléma a fenti utasitasok betartasa mellett is fennall, vegyik
fel a kapcsolatot a szervizzel. Az olyan hibak elharitasa, amelyek

a készulék nem megfeleld csatlakoztatasa vagy hasznalata miatt
Iéptek fel, nem képezi a garancia targyat. llyen esetekben a javitas

koltségeit a felhasznalo viseli.
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Fontos figyelmeztetések

* Akészilék bekotését csak képzett szakember végezheti el.

» Az elektromos aramkdrnek tartalmaznia kell egy, az érintkezék kdzott legalabb 3 mm-es
tavolsaggal rendelkez6 omnipolaris kapcsoldt, amely ha szikséges, elvalasztja a készlléket a
févezetéktdl. Erre megfelelnek az LS-kapcsolok, biztositékok.

» A készilék csatlakoztatasahoz hasznaljunk gumi-bevonatu elektromos kabelt (HO5RR-F tipusu
z06ld-sarga foldeld kabel), PVC-szigetelt vezetéket (HO5VV-F tipusu zold-sarga foldel6 kabel),
vagy ezekkel egyenértékd, illetve ezeknél jobb mindségl vezetéket.

* Atlzhely melletti butorok furnér, ragasztott vagy miianyag felllete hékezelt kell hogy legyen
(>75°C). Ha a furnér nem héalld, deformalédhat.

+ A csomagoléanyagokat (mlanyag folia, habszivacs, stb.) a gyerekektél tavol kell tartani, mivel
szamukra veszélyforrast jelenthet. A kisebb darabokat lenyelhetik, a félia pedig fulladasveszélyt
jelent.

208y

Beszerelés » A konyhabutor furnérjat vagy mas tipusu burkolatat, amelybe
a késziilék beépitésre keril héallo ragasztéval (100°C) kell
kezelni, ellenkez6 esetben a burkolat deformalédhat.

» Akészilék beszerelése el6tt tavolitsuk el annak a konyhai,
butorelemnek a hatsé falat amelybe a készilék beépitésre
kerul, a kivagas teljes hosszaban.

* Abeszerelési kivagas mérete az abran jelzettnek megfeleld
kell hogy legyen.

» Akonyhai butorelem alsé lapja (max. 530 mm) mindig
révidebb kell hogy legyen, mint az oldalsé falak, hogy a
megfeleld Iégkeringés biztositott legyen.

« Libellas szintezdvel egyenlitsik ki a konyhai butorelemet,
amelybe a készulék beépitésre kerdlt.

» Abutorelemet, amelybe a késziiléket beépitjik, védeni kell
elmozdulas ellen, pl. a szomszédos konyhai elemekhez valo
rogzitéssel.

» Toljuk a készuléket a konyhai elembe annyira, hogy a sité
keretének lyukaiban talalhato csavarok a konyhai elem oldals6
falaihoz illeszkedjenek.

» AkészUlék rogzitésekor Ugyeljlink arra, hogy a csavarokat ne
hdzzuk meg tulsagosan, mert megsérthetjuk a butort vagy a
készulék zoméancbevonatat.




Elektromos
csatlakoztatas

N .. 0/
| min 55

A készllék elektromos csatlakoztatédsat csak szakember
végezheti! A nem megfelel6 csatlakoztatds miatt a késziilék
egyes részei karosodhatnak vagy tdnkremehetnek; ilyen
esetekben a garancia nem érvényes.

Csavarhuzo segitségével nyissuk ki a csatlakozé kapcsokat, a
fedélen lathatd abranak megfeleléen.

A feszlltséget (230 V N-en keresztiil) szakember kell hogy
ellenérizze, megfelelé mérémiszer segitségével!

A csatlakozo hidakat a haldzati csatlakozasnak megfelel6en
kell elhelyezni!

Csatlakoztatas el6tt gyéz6djink meg réla, hogy az adattablan
feltintetett feszlltség megfelel-e az aktualis halozati
feszultségnek.

Az elektromos kabel hossza legalabb 1,5 méter kell hogy
legyen, igy a késziiléket azel6tt csatlakoztathatjuk, hogy a
falhoz tolnank.
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» Az elektromos vezeték hosszat aszerint kell igazitani,
hogy amennyiben terhelés éri, a foldel6 kabelen késébb
jelentkezzen a feszlltség, mint a fesziiltség alatti vezetékeken.

Folyamat

» Egy csavarhlzé segitségével nyissuk ki a csatlakozo terminal
fedelét a késziilék hatso részén. A fedélen jelzett médon
lazitsuk ki a két kapcsot.

* Ahaldzati vezetéket a feszlltség-mentesité berendezésbe
kell vezetni, amely védi a kabelt a kihizastdél. Amennyiben
még nincs felszerelve fesziltség-mentesité berendezés,
ugy szereljik fel, hogy az egyik végén a csatlakozé terminal
hazaba szoruljon.

» Ezt kovetben csatlakoztassuk a késziiléket az abrakon
jelzett utasitasoknak megfeleléen. Ha a halozati fesziiltség
kilénbozik, a csatlakozo hidakat ki kell cserélni.

» Er6sitsiik fel a feszultség-mentesitét és zarjuk le a fedelet.

Vezetékek szinei

L1, L2, L3 = kiils6, feszlltség alatti vezetékek. A vezeték szine
altalaban fekete, fekete, barna.

N = neutralis vezeték, altalaban kék.

Gydz6édjunk meg réla, hogy az N-vezeték megfeleléen van-e
csatlakoztatva!

PE = védé6 vagy foldeld vezedék, altalaban zold-sarga.



Miszaki jellemzék

Adattabla
XXXXXX — XXXX XXXX XXXX
XXXX
XXXXXX
XXXXXX gg(( XXXX XXXX
XXXXXX
XXXXXX ' | - HEEN
\ | ] | \
A BCD E F G

A Szériaszam

B Ka&d

C Modell
D Tipus
E Védjeg

y

F Miuszaki informaciok

G Megfeleléségi jeldlések

FENNTARTJUK MINDEN OLYAN VALTOZTATAS
JOGAT, AMELY NEM BEFOLYASOLJA A KESZULEK
FUNKCIONALITASAT.

A készilék hasznalati utasitdsa megtalalhaté honlapunkon is:
www.gorenje.com / < http://www.gorenje.com />
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